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Outras informacoes

. Numero da Processo
Categoria o . . .
Contratacao Administrativo
V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servigo continuado sem 23282.015805/2025-
- . ~ 10/2026
dedicacdo exclusiva de mao de obra 09

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
(Processo Administrativo n° 23282.015805/2025-09)
TERMO DE REFERENCIA

1.1. Contratagcdo sob demanda de empresa especializada na prestacdo de servico de fornecimento de refeicbes
prontas transportadas para os refeitérios da Universidade da Integracdo Internacional da Lusofonia Afro-Brasileira
(UNILAB), campi Ceara, com concessao onerosa de uso do espaco publico, nos termos da tabela abaixo, conforme
condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

GRUPO
VALOR VALOR TOTAL
ESPECIFICAC[\O CATSER | UNIDADE | QUANTIDADE |UNITARIO
ITEM DE
MEDIDA
Almoco - RS
1 |Campus 15210 |Unidade |163.100 R$ 3.074.435,00
. 18,85
Liberdade
Jantar - RS
2 Campus 15210 |Unidade |126.700 R$ 2.388.295,00
i 18,85
Liberdade
Almoco -
Unidade . R$
3 Académica de 15210 |Unidade |82.500 18,85 R$ 1.555.125,00
Palmares
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Jantar -
1 Unidade . R$
4 Académica dos 15210 |Unidade |75.000 18,85 R$ 1.413.750,00
Palmares
Almoco - RS
5 |Campus 15210 |Unidade |86.600 R$ 1.632.410,00
18,85
Auroras
Jantar - RS
6 |Campus 15210 |Unidade |27.300 R$ 514.605,00
18,85
Auroras
Almoco - RS
7 |Campus 15210 |Unidade | 66.000 R$ 1.244.100,00
i 18,85
Baturité
Jantar - RS R$ 1.244.100,00
8 |Campus 15210 |Unidade | 66.000
i 18,85
Baturité

Classificacao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2. O(s) servigco(s) objeto desta contratagdo séo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante do
Estudo Técnico Preliminar.

Classificacao do objeto quanto ao modelo de execucao

1.3. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que que uma eventual paralisacdo do servico
contratado implicar4 em prejuizo ao exercicio das atividades académicas e institucionais da UNILAB, estando previsto
na Portaria Reitoria/UNILAB n° 752/2025, bem como nos termos da Lei n° 14.914, de 3 de julho de 2024, que institui a
Politica Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES), sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o
cumprimento de requisitos técnicos, operacionais e ambientais necesséarios para a adequada prestacédo do servico, a
conformidade com a legislacdo vigente e a sustentabilidade da operacdo, bem como o alinhamento a missao
institucional e diretrizes estratégicas da UNILAB.

Prazo de vigéncia

1.4. O prazo de vigéncia da contratacdo € de 1 ano contados do(a) assinatura do contrato , prorrogavel por até 10
anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n® 14.133, de 2021.

1.5. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que seréo aplicadas
em relacdo a vigéncia da contratacéo.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tdépico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2026, conforme detalhamento a seguir:
1) ID PCA no PNCP: 12397930000100-0-000001/2026;
1) Data de publicacdo no PNCP: 03/10/2025;

11l) Id do item no PCA: 07;
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1V) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA;

V) Identificador da Futura Contratacéo: 158565-10/2026.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagbes Sustentaveis:

4.1.1. Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles previstos nas especificacbes do objeto e/ou obrigagbes da
contratada e/ou no edital como requisito previsto em lei especial;

4.1.2. Sempre que possivel utilizar bens que sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atoxico,
biodegradavel, conforme as normas internacionais: 1ISO 14001, ROHS e ISO 9001;

4.1.3. Respeitados os principios da razoabilidade e da proporcionalidade, a CONTRATADA deverd adotar praticas de
sustentabilidade e de natureza ambiental no fornecimento na execuc¢do dos servigcos e no fornecimento de insumos,
observando, no que for cabivel, a Instrucdo Normativa n° 01 de 19 de janeiro de 2010 da Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informacdo do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo, que versa sobre critérios de
sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratacdo ou obras pela Administracdo Publica Federal direta,
autarquica e fundacional, e a Lei n° 12.305 de 02 de agosto de 2010, que Institui a Politica Nacional de Residuos
Solidos;

4.1.4. A contratada devera assumir as seguintes praticas de sustentabilidade:
- Uso racional da agua;

- Gestéo de residuos sdlidos;

- Gestéo energética eficiente;

4.1.5. Conforme dispbe o Capitulo Ill, art. 5°, inciso Il da Instrucdo Normativa/MPOG n.°01, de 19 de janeiro de 2010,
caso se aplique, os bens deverdo ser preferencialmente acondicionados em embalagem individual adequada, com o
menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima proteg¢&o durante o transporte e
armazenamento;

4.1.6. A CONTRATADA também devera responsabilizar-se pela coleta e destinacdo adequada de 6leos e gorduras,
segundo as normas ambientais vigentes, com treinamentos periodicos dos funcionarios para conscientizacdo sobre
educacdo ambiental, devendo a CONTRATADA apresentar sempre que solicitado o contrato com a empresa
responsavel pela destinagdo ambientalmente adequada do dleo;

4.1.7. A CONTRATADA deveréa realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros
meses de execuc¢8o contratual, para reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e reducéo de
producdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes;
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4.1.8. A CONTRATADA devera comprovar atendimento aos requisitos previstos na RDC ANVISA n. 216, de 2004
(Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentac&o);

4.1.9. Os aparelhos eletrodomésticos utilizados pela CONTRATADA devem possuir eficiéncia energética, por meio da
Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia — ENCE, indicando corretamente a classe a ser observada e a Portaria
do INMETRO correspondente que aprova os Requisitos de Avaliagdo da Conformidade — RAC do produto e trata da
etiquetagem compulsdria;

4.1.10. Os liquidificadores ou aspiradores de p6 que venham a ser utilizados na prestacdo dos servicos pela
CONTRATADA deverao possuir Selo Ruido, nos termos da Resolucdo CONAMA n. 20, de 07.12.1994, Portaria n.
430, de 16 de agosto de 2012 e legislagéo correlata, devendo ser indicado o nivel de poténcia sonora admitido;

4.1.11. Quanto a limpeza e conservacao do imovel objeto da cessdo, a CONTRATADA devera seguir as seguintes
préticas de sustentabilidade, no que couber:

| - Usar produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que obedegcam as classificagbes e
especificacbes determinadas pela ANVISA;

Il - Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme pardmetros do Decreto estadual n° 48.138, de
8/10/2003, do Estado de S&o Paulo;

Il - Observar a Resolugdo CONAMA n° 20, de 7/12/94, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu
funcionamento;

IV - Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execucéo de
Servigos;

V - Realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execugao
contratual, para reducéo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e reducdo de producéo de residuos
sdlidos, observadas as normas ambientais vigentes;

VI - Realizar a separacéo dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgéos e entidades da Administrag@o Publica
Federal direta, autarquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua destinacao as associacoes e cooperativas dos
catadores de materiais reciclaveis, que sera precedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber,
nos termos da IN MARE n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006;

Vil - Respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacao Brasileira de Normas Técnicas sobre
residuos solidos;

VIl - Prever a destinacdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na
Resolugcdo do CONAMA vigente.

Subcontratacao
4.2. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
Garantia da contratacao

4.3. Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n°® 14.133, de 2021, com
validade durante a execucdo do contrato e 90 (noventa) dias apds término da vigéncia contratual, podendo o
Contratado optar pela caugdo em dinheiro ou em titulos da divida publica, seguro-garantia, fianca bancaria ou titulo
de capitalizac@o, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total da contratacgé&o.

4.4. Em caso de opcdo pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo, até a data de
assinatura do contrato.

4.4.1. A apdlice de seguro-garantia permanecera em vigor mesmo que o Contratado ndo pague o prémio nas
datas convencionadas.
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4.4.2. Caso o adjudicatario ndo apresente a apdlice de seguro de garantia antes da assinatura do contrato,
ocorrera a precluséo do direito de escolha dessa modalidade de garantia.

4.4.3. A apdlice de seguro-garantia devera acompanhar as modificacbes referentes a vigéncia do contrato
principal mediante a emisséo do respectivo endosso pela seguradora.

4.4.4. Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovacédo ou de aniversario,
desde que mantidas as condi¢cbes e coberturas da apolice vigente e nenhum periodo fique descoberto,
ressalvados os periodos de suspenséo contratual.

4.4.5. Caso o adjudicatario ndo opte pelo seguro-garantia ou ndo apresente a apolice de seguro de garantia
antes da assinatura do contrato, devera apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por
igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de
garantia nas modalidades de caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica, fianca bancéaria ou titulos de
capitalizac&o.

4.5. Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, devera ser efetuada em
favor do Contratante, em conta especifica na Caixa Econébmica Federal, com correcdo monetaria.

4.6. Caso a opgdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural,
mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério competente.

4.7. No caso de garantia na modalidade de fianga bancéria, devera ser emitida por banco ou instituicdo financeira
devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa renuncia do fiador
aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

4.8. Na hipotese de opgéao pelo titulo de capitalizagdo, a garantia devera ser custeada por pagamento tnico, com
resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de garantia, emitido por sociedades de capitalizacédo
regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo Federal.

4.8.1. O titulo de capitalizacéo devera ser apresentado ao Contratante juntamente com as condi¢cbes gerais e 0
numero do processo administrativo sob o qual o plano de capitalizacdo foi aprovado pela Susep (art. 8°, Ill, da
Circular SUSEP n° 656, de 11 de margo de 2022).

4.9. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de néo aceitacdo, o pagamento de:

4.9.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigacOes nele previstas;

4.9.2. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

4.9.3. obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, néo adimplidas pelo
Contratado.

4.10. A apdlice do seguro-garantia ou a fianca bancaria devera ter cobertura para o pagamento direto ao empregado
das verbas devidas em razdo da inadimpléncia do Contratado.

4.10.1 O pagamento direto ndo pode estar condicionado ao trdnsito em julgado de deciséo judicial, sendo
suficiente deciséo definitiva em processo administrativo, que apure o montante devido.

4.11. No caso de alteracao do valor do contrato, ou prorrogacéo de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada ou
renovada, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, contado da data de assinatura do
termo aditivo ou da emissao do apostilamento, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratacéo.

4.12. Na hipdtese de suspenséo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracdo, o Contratado ficara
desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de reinicio da execug&o ou o
adimplemento pela Administragé&o.
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4.13. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, o Contratado
obriga-se a fazer a respectiva reposi¢cdo no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do Contratante, contados da data em que for notificada.

4.14. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

4.14.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo Contratante quanto ao inicio
de processo administrativo para apuragdo de descumprimento de clausulas contratuais.

4.14.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apdlice, sua
caracterizagcdo e comunicacdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que justifique a
negativa do sinistro, desde que respeitados 0s prazos prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos
termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

4.15. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da carta fianga, autorizacdo para a liberacdo de importéancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de capitalizacdo, acompanhada de
declaracdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que o Contratado cumpriu todas as clausulas do
contrato.

4.15.1. A extingdo da garantia na modalidade seguro-garantia observara a requlamentacdo da Susep.

4.15.2. A Administragcdo devera apurar se ha alguma pendéncia contratual antes do término da vigéncia da
apdlice.

4.16. A garantia somente sera liberada ou restituida apds a fiel execugcdo do contrato ou apds a sua extincdo por
culpa exclusiva da Administrag&o e, quando em dinheiro, seréa atualizada monetariamente.

4.17. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste Termo de
Referéncia.

4.18. O garantidor néo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante com o objetivo de
apurar prejuizos e/ou aplicar sang¢des a contratada.

4.19. A garantia de execucdo é independente de eventual garantia do produto ou servigco prevista neste Termo de
Referéncia.

Vistoria

4.20. A avaliacdo prévia do local de execucdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das
condi¢cbes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo de
vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 09 horas as 16
horas, mediante agendamento prévio, através do e-mail dan@unilab.edu.br.

4.21. Seré&o disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.22. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para
a realiza¢do da vistoria.

4.23. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracdo formal assinada pelo seu
responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢cbes e peculiaridades da contratacéo.

4.24. A ndo realizagéo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalacoes,
duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigcos, devendo o Contratado
assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

Instalacao de escritdrio
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4.25. Considera-se imprescindivel para a adequada execucdo dos servigos contratados que o fornecedor possua ou
venha a instalar escritorio contendo estrutura administrativa minima, em um raio maximo de 35 km da sede da
UNILAB em Redencdo/CE, pelas razbes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicdes de execucao

5.1. A execugdo do objeto seguira a seguinte din@mica:

5.1.1. Inicio da execucao do objeto: em até 30 dias da assinatura do contrato.

Local e horario da prestacao dos servi¢os

5.2. Os servigos serdo prestados nos seguintes enderecos:

Campus da Liberdade: situado na Avenida da Aboli¢cdo, n® 03, Bairro Centro, CEP 62.790-000, Redenc¢ao/CE;
Campus de Auroras — situado na Rua José Franco de Oliveira, s/n, CEP 62.790-970, Redenc¢&o/CE;

Unidade Académica dos Palmares — situado na rodovia CE 060, altura do quildmetro 61, CEP 62.785-000,
Acarape/CE;

Campus de Baturité - situado na Avenida Dom Bosco S/N, bairro Centro, CEP 62.760 — 000, Baturité/CE.

5.2.1 A producdo das refeicdes devera ser executada nas dependéncias da empresa CONTRATADA e as refeicdes
entregues nos refeitérios da UNILAB, cujos enderecos foram citados acima.

5.2.3 A empresa CONTRATADA devera dispor de sede de producgdo (cozinha industrial ou equivalente) localizada
em um raio maximo de 35 km da sede da UNILAB em Redencédo. Este requisito de localiza¢do ndo se aplicara a fase
de habilitacdo. A comprovacdo de que a unidade produtiva atende ao raio de 35 km sera exigida no ato da
contratagdo, com manutengdo durante a execucao do servico, concedendo-se prazo razodvel para adequagédo ou
instalacdo de nova unidade. Esta limitagdo de raio é justificada tecnicamente:

Fundamento da distancia e nova logistica: o limite de 35 km é definido com base na distancia aproximada entre
0 Campus da Liberdade (Redencédo) e o Campus Baturité. A inclusdo de Baturité como ponto de entrega
aumenta significativamente a distancia em relacéo a capital, Fortaleza, tornando a proximidade com a sede em
Redencéo um fator logistico crucial;

Mitigacdo de riscos logisticos e pontualidade em Baturité: unidades produtivas localizadas em grandes centros
urbanos distantes (como Fortaleza) tendem a dificultar a entrega, especialmente no Campus Baturité, que é o
ponto mais alongado da rota. A distancia excessiva tende a aumentar drasticamente o tempo de deslocamento
e a incidéncia de imprevistos na logistica intermunicipal, tornando a entrega nos horarios criticos mais propensa
a atrasos;

Seguranca alimentar e qualidade: distancias maiores impactam diretamente a manutencdo da cadeia quente e
fria, dificultando o atendimento aos rigorosos padrfes de seguranca alimentar e controle de temperatura
exigidos pela legislacdo sanitaria. A proximidade reduz o tempo de exposi¢do e a probabilidade de falha na
conservacao dos alimentos;

Sustentabilidade social: a definicdo deste limite além disso, fomenta o desenvolvimento econdmico local
/regional dos municipios e adjacéncias, conforme dispde o Plano de Logistica Sustentavel da Unilab;
Atendimento ao Decreto 11.802/2023, o qual disp6e que do total de recursos destinados, no exercicio
financeiro, a aquisi¢cdo de géneros alimenticios pelos 6rgéos e pelas entidades da administracao publica federal
direta e indireta, no minimo, trinta por cento deverédo ser destinados a aquisicdo de produtos de agricultores
familiares e suas organizacfes, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na
lei n°® 14.628 de 2023 e que tenham a Declaragcédo de Aptidao ao Pronaf — DAP ou CAF - Cadastro Nacional da
Agricultura Familiar.

5.2.4 Mitigacdo de riscos de infraestrutura e requisitos sanitarios:
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5.2.4.1 Em virtude dos desafios de infraestrutura inerentes a regido de interiorizacdo, a unidade produtiva, além de
cumprir os requisitos de infraestrutura basica, devera atender plenamente aos requisitos sanitarios de localizacdo e
estrutura, conforme a legislagdo vigente e adotar medidas que assegurem a continuidade e a seguranca da produc&o:

* Energia elétrica: a unidade produtiva deve dispor de grupo gerador com capacidade compativel, a fim de
garantir o fornecimento ininterrupto de energia para a manutencao da cadeia do frio e o funcionamento seguro
dos equipamentos em caso de instabilidade;

* Abastecimento de 4gua: a unidade deve possuir capacidade de reservagdo de agua (cisternas ou tanques)
compativel com o consumo diario, para garantir a producdo e a higienizacdo em caso de interrup¢cdo no
fornecimento;

* Saneamento: é pertinente que o Termo de Referéncia mencione que a unidade produtiva deve apresentar
comprovante de que seu sistema de descarte de efluentes esta em conformidade com as normas ambientais
vigentes, ciente de que ha obras de saneamento basico em curso na regido.

5.3 Os servicos serdo prestados nos seguintes horarios:

* Horarios de funcionamento do Restaurantes Universitarios: almoco: 11h00 as 13h30; jantar: 17h00 as 19h30;

* Horarios de recarga de cartbes: 10h00 as 14h00 / 16h00 as 19h30;

® O horério de funcionamento podera ser alterado apds acordo entre as partes, cabendo a CONTRATADA se
adequar a mudanca em até 05 (cinco) dias corridos da comunicacao.

Rotinas a serem cumpridas
5.3.1. A execucgdo contratual observara as rotinas abaixo:
5.3.1.1 Especificacdes Detalhadas do Servico:

5.3.1.1.1 O servico inclui producdo das refeicdes, que deverd ocorrer nas dependéncias da CONTRATADA e a
distribuicdo nos locais a serem concedidos pela UNILAB, caracterizando assim a modalidade delivery (entrega). O
objeto inclui almogo para estudantes, servidores, funciondrios terceirizados e visitantes em atividade académico
/cultural, de segunda a sdbado, durante o periodo letivo, conforme calendario aprovado pelo CONSUNI, incluindo o
periodo de férias e feriados; jantar, para todos os estudantes, servidores, funcionarios terceirizados e visitantes em
atividade académico/cultural, de segunda a sexta-feira, durante o periodo letivo, incluindo periodo de férias e feriados;

5.3.1.1.2 A execuc¢do do servi¢co abrange: aquisicdo de matéria-prima em conformidade com o especificado neste
Termo de Referéncia; manipulacéo e preparo das refeigbes; fornecimento das refeicbes e dos materiais de consumo
em geral (utensilios, descartaveis, materiais de limpeza, entre outros necessarios a perfeita execucédo do servico);
disponibilizacdo de mao de obra especializada; pessoal técnico, operacional e administrativo em namero suficiente
para efetivacdo do servico; transporte adequado e compativel com o volume de refeicbes, observadas as normas
vigentes da vigilancia sanitaria;

5.3.1.1.3 Excepcionalmente, em caso de interesse da administracdo para realizacdo de atividades académicas,
podera ser solicitado fornecimento de refei¢cdes durante sabados (jantar) e domingos (almocgo e jantar), devendo essa
solicitagao ser feita a empresa CONTRATADA com, no minimo, 03 (trés) dias de antecedéncia;

5.3.1.1.4 O(s) representante(s) da CONTRATANTE envolvidos na gestdo do contrato comunicara(rdo) a
CONTRATADA qualquer mudanca significativa do nimero de clientes com antecedéncia de, no minimo, 24 horas.

5.3.1.1.5 A UNILAB disponibiliza servico de alimentacdo (almoco e jantar) & comunidade universitaria por meio do
Restaurante Universitario, o qual serve em média 2.800 refeicbes/dia na semana e 500 no sabado, durante o periodo
letivo. Essa demanda diminui em torno de 60% durante o periodo nao letivo;

5.3.1.1.6 O planejamento do quantitativo de refeicGes previstas devera ser elaborado pela CONTRATADA e estara
sujeito a aprovacdo da CONTRATANTE. Para a estimativa do quantitativo, a CONTRATADA tera acesso aos
guantitativos de refei¢cdes servidas, por refeitério e turno, nos dltimos 12 (doze) meses;

5.3.1.1.7 A Universidade apresenta caracteristicas administrativas especificas de funcionamento, sendo assim,
caberd a CONTRATADA sempre informar-se e acordar com a CONTRATANTE sobre a adequacéo do quantitativo de
refeicdes. Situacbes como o periodo de recesso escolar, feriados prolongados ou greves, entre outros casos fortuitos
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ou de forca maior, a CONTRATADA deverd adequar o quantitativo objetivando evitar desperdicios, informando a
CONTRATANTE as modificacbes;

5.3.1.1.8 A CONTRATANTE néo tem compromisso com o pagamento de uma quantidade minima diaria, mensal ou
anual de refeicdes, cabendo a CONTRATADA prever a variagdo do nimero de usuarios na composicdo de seus
custos.

5.3.1.2 Informagdes Gerais para o Fornecimento:

5.3.1.2.1 As refeicOes deverdo ser produzidas pela CONTRATADA em local apropriado para essa finalidade, que seja
de sua exploracdo, e 0 mesmo deve estar de acordo com todas as normas da vigilancia sanitaria;

5.3.1.2.2 A CONTRATADA devera comprovar experiéncia na area de servico de alimentacdo de refeicbes prontas
transportadas e infraestrutura adequada para a prestacao do servigco, compativel com o quantitativo e tipo de
refeicdes a serem fornecidas;

5.3.1.2.3 O transporte das refei¢cdes prontas deverd ocorrer imediatamente apds a producdo, em veiculos adequados
a esta finalidade. O alimento deve ser acondicionado em recipientes térmicos (caixas térmicas) fechados, adequados
ao tipo de alimento a ser transportado, integros sem avarias;

5.3.1.2.4 O servico a ser prestado é de refeicGes prontas transportadas de modo que toda operacionalizagéo e custos
referentes ao transporte serdo de responsabilidade da CONTRATADA. As refei¢cdes serdo servidas nos refeitdrios da
CONTRATANTE em horario a ser definido pela fiscalizagdo do contrato;

5.3.1.2.5 Apenas as etapas de distribuicdo das refeicdes e de higienizagdo dos utensilios utilizados no fornecimento
de refeicdes ocorrerdo nas dependéncias dos restaurantes universitarios da UNILAB;

5.3.1.2.6 As refei¢cdes deverdo ser servidas em balcdes térmicos de aquecimento e de refrigeracdo, com dois corre
bandejas e protetor salivar de vidro, a ser disponibilizados pela CONTRATADA. Os balc6es quentes e refrigerados
devem receber cubas gastronémicas (GN 1/1). O numero de balcGes de atendimento ira depender da estrutura fisica
do Refeitdrio e do niumero de refei¢cdes fornecidas, podendo ser solicitado o aumento do nimero de balcdes, uma vez
gue haja a necessidade, de modo que o tempo de atendimento de cada comensal ndo seja superior a 10 (dez)
minutos;

5.3.1.2.7 A CONTRATANTE disponibilizarda a CONTRATADA os moveis ja existentes nos refeitdrios do campus de
Auroras e da Unidade Académica dos Palmares, estando o referido material sob a responsabilidade da mesma. Para
os refeitdrios dos campi de Liberdade e Baturité, as mesas e cadeiras deverdo ser fornecidas pela CONTRATADA.

5.3.1.2.8 A CONTRATADA utilizara as instalagbes dos refeitérios para prestacdo do servico de distribuicdo das
refeicbes, sendo de sua inteira responsabilidade as despesas com as adequaclOes necessarias, previamente
autorizadas pela CONTRATANTE;

5.3.1.2.9 Os refeitdrios destinar-se-&0, unicamente, de forma continua e ininterrupta, ao desempenho das atividades
previstas no Contrato de Prestacdo de Servico destinado a exploracdo do Restaurante Universitario, para
fornecimento de alimentacdo, visando o atendimento dos estudantes, servidores, funcionéarios terceirizados e
visitantes em atividade académico/cultural. Qualquer outra atividade deverd ser autorizada previamente pela

CONTRATANTE;

5.3.1.2.10 A CONTRATADA sera responsavel pela conservacédo e limpeza das instalacdes, do mobilidrio colocado a
sua disposicdo e da area de sanitarios de uso de seus funcionarios e da de uso geral dos refeitérios que se
encontrem na area de concessao onerosa do contrato;

5.3.1.2.11 As refeicbes serdo servidas no modo self-service, com porcionamento dos pratos proteicos, da preparacao
vegana, da sobremesa, do suco e da sopa realizado por funcionario da empresa CONTRATADA;

5.3.1.2.12 A mé&o de obra especializada operacional e administrativa, em quantidades suficientes para o
desenvolvimento de todas as atividades previstas, serd de responsabilidade da CONTRATADA. Nos locais de
execucdo do servico a empresa CONTRATADA deve Foi inserido no termo de referéncia o item 5.3.1.10.23.52.ra
manter:
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1. Nutricionista: coordenar e controlar todas as atividades desenvolvidas na unidade; comandar a equipe de
trabalho; elaborar cardapios de acordo com as necessidades do presente Termo de Referéncia; elaborar fichas
técnicas das preparagdes disponiveis nos cardapios; encaminhar requisicbes de compra ao estoque; coordenar
as atividades de distribuicdo; realizar atendimento adequado aos usuarios; capacitar o pessoal da unidade;
controlar valores per capita, resto/ingestdo, fatores de correcdo e coccao e rendimento das preparacbes e
alimentos; coordenar a limpeza e higienizacdo em todos os setores dos Refeitérios; participar do processo de
selecdo e admissdo de pessoal; elaborar rotinas de trabalho e escala de servigos dos funcionarios; elaborar
descricdo de cargos; realizar pesquisa de satisfagdo junto aos clientes e funcionarios; avaliar o desempenho
dos funcionarios; coordenar e zelar pela higiene e seguranca dos funcionarios; elaborar relatérios técnicos
sempre que necessario; realizar inventario mensal junto ao estoquista.

2. Técnico em nutricdo: acompanhar a rotina de distribuicdo de refeicBes nos refeitorios; realizar controle de
qualidade; coleta de amostras das refei¢ces; auxiliar o Nutricionista nas atividades de atendimento aos
usuarios, capacitacao do pessoal da unidade, controle de valores per capita, resto/ingestao, fatores de correcéo
e coccao e rendimento das preparagdes e alimentos, coordenacgdo da limpeza e higienizagdo em todos os
setores dos refeitorios; realizacao de pesquisa de satisfagéo junto aos clientes e funcionéarios; coordenar e zelar
pela higiene dos refeitérios e elaborar relatérios técnicos sempre que necessario.

3. Copeiro: organizar e limpar a area de distribuicdo; verificar se o balcdo de distribuicdo estd ligado e em
funcionamento; manter limpo o balcdo de distribuicdo; controlar a distribuicdo das refei¢des, realizando a
reposicdo das preparacbes e de utensilios; porcionar as preparagdes; auxiliar o cliente durante o
servico; verificar o funcionamento de equipamentos e comunicar a necessidade de manutengdo ou conserto e
ser educado e prestativo.

4. Auxiliar de servicos gerais: proceder a limpeza de todos os ambientes da unidade, inclusive durante o horario
da distribuicdo; higienizar equipamentos e utensilios.

5. Operador de caixa: realizar a venda de créditos e a recarga de cartées dos usuarios.

5.3.1.2.13 A CONTRATADA devera ter em seu quadro de pessoal profissional Nutricionista, devidamente habilitado
para o exercicio da profissdo, com carga horaria minima de 40 horas semanais, distribuidas entre almoco e jantar,
nas Unidades da CONTRATANTE, estando sob este profissional a responsabilidade técnica do servico. Os servicos
realizados nos finais de semana deverao ser supervisionados pelo Nutricionista ou profissionais de areas correlatas
da CONTRATADA;

5.3.1.2.14 O fornecimento dos géneros e produtos alimenticios, materiais descartdveis, materiais de higiene e
limpeza, entre outros, necessarios a preparacdo e distribuicdo das refeicdes sdo de responsabilidade da
CONTRATADA;

5.3.1.2.15 Todas as etapas do processo de producao, transporte e distribuicdo das refeigcbes deverdo estar de acordo
com as legislacdes pertinentes e vigentes.

5.3.1.3 Especificacdes Técnicas e Composicao das Refeicoes:

5.3.1.3.1 As refeicdes devem ser servidas em condi¢des sadias, preparadas com géneros de primeira qualidade, com
Otima apresentacéo, sabor e cheiro agradavel, dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias e de acordo com
os cardapios elaborados pelo (a) nutricionista da CONTRATADA, e aprovados, mensalmente, pelos nutricionistas da
CONTRATANTE ou pelo fiscal do contrato, designado pela CONTRATANTE;

5.3.1.3.2 A refei¢cdo padrdo para ALMOCO deve obedecer a seguinte composi¢ao:

1. Prato principal: 02 tipos de pratos proteicos diferentes, permanecendo disponiveis no balcao até o final do
Servico;

2. Prato Principal Vegano: 01 opc¢éao;

3. Guarnicao béasica: arroz branco ou baiédo de dois, arroz integral e feijao;

. Guarnicao variavel: uma opcao, em combinacdo com o prato principal (macarrdo, farofa, puré, cuscuz, piréo,
fungi, ou preparacgdo similar aprovada pelos nutricionistas da CONTRATANTE ou fiscal do contrato);

. Salada crua: 01 opcao;

. Salada cozida: 01 opcao;

. Sobremesa: doces para 30% (trinta por cento) dos usuarios ou frutas para 70% setenta por cento dos usuarios;

. Suco de frutas: servido na quantidade de 250 ml por usuario, feito de frutas naturais ou de polpa de fruta, ndo
sendo permitido o uso de suco artificial.
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5.3.1.3.3 A refeicdo padrao para JANTAR deve obedecer a mesma composi¢cdo do almoco, acrescido da opcao
SOPA, acompanhada de pédo ou torrada;

5.3.1.3.4 No almoco e no jantar o comensal devera optar por apenas uma das opc¢des proteicas (animal ou vegana) e
por apenas uma sobremesa (doce ou fruta). As demais preparagdes poderdo ser consumidas integralmente por todos;

5.3.1.3.4.1 Os cardapios deverédo ser elaborados mensalmente e entregues a nutricionista da CONTRATANTE ou ao
fiscal do contrato, até o dia 15 (quinze) de cada més para implementacdo no més subsequente. Em caso de eventuais
substituicdes ou modificagcdes no cardapio apresentado, a CONTRATADA devera comunicar a nutricionista da
CONTRATANTE com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas para a devida aprovacao;

5.3.1.3.4.2 A CONTRATADA devera colocar a disposi¢cdo dos usuarios, ap0s aprovacdo do CONTRATANTE, o
cardapio semanal. Os cardapios deverao ser variados, diariamente e semanalmente;

5.3.1.3.4.3 Os cardapios deverao atender as seguintes especificacdes e frequéncias de alimentos e/ou preparacdes:
1. PRATOS PROTEICOS: devem obedecer a seguinte frequéncia:

® Peixe — 02 (duas) vezes/semana, sendo 01 (uma) vez no almogo e 01 (uma) vez no jantar;

® Suino — 02 (duas) vezes/semana, 01 (uma) vez no almogo e 01 (uma) vez no jantar;

* Massa com Proteina (Ex: panqueca, lasanha ou torta) - 02 (duas) vezes/semana, 01 (uma) vez no almoco e 01
(uma) vez no jantar;

* Frango — no maximo 06 (seis) vezes/semana, no almog¢o ou jantar, sendo 4 (quatro) vezes peito de frango e 3
(trés) vezes coxa e/ou sobrecoxa, em diferentes preparacdes e cortes;

* Carne bovina — seis (seis) vezes/semana, sendo: carne moida - até 2 (duas) vezes por semana (uma vez no
almoco e uma vez no jantar), desde que em preparacdes diferentes (almbéndegas, quibe, cozida com legumes,
etc.); carne do sol - pelo menos 01(uma) vez/semana, no almog¢o ou jantar; bife - pelo menos 01(uma) vez
/semana, no almoco ou jantar.

* Cardpio tipico dos paises lus6fonos, dos povos indigenas e quilombolas - 02 (duas) vezes/semana, sendo 01
(uma) vez no almocgo e 01 (uma) vez no jantar;

® Figado, moela ou dobradinha - 01(uma) vez/semana, no almo¢o ou no jantar;

® Feijoada - 01(uma) vez/semana, no almogo;

® Calabresa - 01(uma) vez/més, no almogo ou no jantar;

® Carneiro - 01(uma) vez/més, no almog¢o ou no jantar.

2. PRATO PROTEICO VEGANO: as prepara¢des deverao ter, no minimo, um alimento com proteina de melhor
valor biolégico (Exemplo: soja, lentilha, grdo de bico, quinoa). O fornecimento devera ser diario, sendo sua
producdo conforme demanda da clientela, observado o limite de até 10% (dez por cento) do total de usuarios
de cada unidade.

3. SALADA CRUA: cada opcéo de salada crua devera ser composta por, no minimo, 2 (dois) vegetais do grupo A
(ver Tabela 1), além de outros itens (Exemplo: outros vegetais, milho verde, uvas passas, azeitona, ervilha,
frutas, castanhas, entre outros).

4. SALADA COZIDA: devera ser composta por, no minimo, 1 (um) vegetal do grupo B/Tubérculos (ver Tabela 2),
além de outros itens (Exemplo: outros vegetais, maionese, requeijao, milho verde, uvas passas, azeitona,
ervilha, frutas, castanhas, entre outros).

5. ARROZ INTEGRAL: Devera ser fornecido diariamente, sendo sua producdo conforme demanda da clientela,
observado a proporcédo de 15% (quinze por cento) do total de usuarios de cada unidade.

6. SOBREMESA: Doces - doces industrializados com embalagem individual (doces de goiaba, doce de banana,
doce de caju, doce de leite, quebra-queixo e cocada) e as Frutas — da época. Deverao ser disponibilizadas 02
(duas) opcdes de sobremesa (doce e fruta) e o usuario devera escolher apenas uma das op¢des. As frutas das
sobremesas nédo deverdo ser repetidas no cardapio no prazo minimo de 3 (trés) dias. Em dias festivos, tais
como Pascoa, dia da mulher, dia das mées, festa junina, dia dos pais, dia do estudante, dia do professor, dia do
servidor publico, independéncia do Brasil, independéncia dos paises lus6fonos, aniversario da UNILAB e Natal,
deverdo ser servidas sobremesas elaboradas em potes de 100g (ex.: doces de frutas, mousses, pudins e
similares).

7. SOPA: Deve possuir, no minimo, os seguintes ingredientes: 100g de proteina (Ex: carne bovina, frango, peixe,
etc.), 01 (um) cereal ou 01(uma) leguminosa (Ex: arroz, macarrao, feijao, lentilha, etc.) e 04 (quatro) vegetais do
grupo A e/ou do grupo B/Tubérculos. Deve ser fornecida diariamente, sendo sua produ¢é@o conforme demanda
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da clientela, observado o limite de até 15% (quinze por cento) do total de usuéarios de cada unidade. Deve ser
disponibilizado p&o ou torrada para acompanhamento, conforme per capita.

8. SUCO: Deverao ser utilizados sucos de fruta naturais, de sabores variados (goiaba, acerola, abacaxi, manga,
maracuja, caja, uva, graviola, tamarindo, tangerina, dentre outros aprovados pela UNILAB), adocados, com
concentracdo minima de polpa de fruta de 30% (trinta por cento) e deverdo ser servidos em copos ou canecas
plasticas de 250 ml. Devera ser ofertada também uma pequena parte (em torno de 5% (cinco por cento) de
suco sem agUcar, com adogante dietético (a base de sucralose) a parte.

5.3.1.3.4.3.1 As proteinas enviadas para as refeicdes do almogo e jantar devem seguir a proporcdo de até 10% (dez
por cento) para a proteina vegana e 45% (quarenta e cinco por cento) para cada uma das outras duas proteinas.
Pratos pouco aceitos (suino, peixe, figado, etc.) e pratos tipicos, devem obedecer a proporcao de 10% (dez por cento)
para o prato vegano, 55% (cinquenta e cinco por cento) para a proteina de melhor aceitagdo e 35% (trinta e cinco por
cento) para preparacdes de baixa aceitacdo e pratos tipicos.

5.3.1.3.4.4 Caso o(s) representante(s) da CONTRATANTE identifique géneros alimenticios e/ou preparacdes com
baixa aceitacdo pelos usuarios, poderd ser feita a alteragdo na frequéncia estabelecida ou excluséo do cardapio;

5.3.1.3.4.5 Cardéapios diferenciados deverao estar previstos para atendimento em datas especiais (Ex: Pascoa, dia da
mulher, dia das maes, festa junina, dia dos pais, dia do estudante, dia do professor, dia do servidor publico,
independéncia do Brasil, independéncia dos paises luséfonos, aniversario da UNILAB, Natal, etc);

5.3.1.3.4.6 Refeicdes especiais para portadores de patologias poderdo ser solicitadas por nutricionista da instituicao,
mediante aviso prévio;

5.3.1.3.4.7 Em situacdes excepcionais e a interesse da administracdo, podera ser solicitado fornecimento de refeicdes
em recipientes descartaveis proprios para o acondicionamento de alimento;

5.3.1.3.4.8 A CONTRATADA deveré fornecer juntamente com as refeicdes saché de sal e saché de palito, azeite
extra virgem, vinagre de alcool, vinagre de macd, molho inglés e molho de pimenta. Esses itens deverdo ser
colocados a disposi¢ao dos usuarios;

5.3.1.3.4.9 A CONTRATADA devera manter identificadas no balcéo as preparacdes servidas nas cubas, seja por meio
de placas de acrilico ou outro material que possa ser higienizado, ressaltando a presenga dos seguintes itens nas
preparacoes: leite e derivados, gliten, suino e derivados e alcool;

5.3.1.3.4.10 O cardapio diario, bem como a lista de ingredientes deste, devera ser divulgado em locais de facil
visualizacdo nos refeitérios;

5.3.1.3.4.11 As per capitas dos pratos proteicos e vegano deverdo estar demonstradas nos balcoes;

5.3.1.3.4.12 Deveréo ser utilizados temperos e condimentos, de preferéncia naturais, em quantidades que propiciem
sabor agradavel,

5.3.1.3.4.13 Nao podera ser utilizado excesso de sal e outros condimentos/insumos que possam provocar danos a
salde;

5.3.1.3.4.14 As frutas, vegetais, hortalicas e assemelhados devem ser selecionados, frescos e estar no ponto de
consumo. Nao devem conter partes amassadas e/ou apodrecidas e devem estar isentas de vestigios de agrotdxicos;

5.3.1.3.4.15 Nao poderéo ser utilizados instrumentos e/ou utensilios de madeira sob nenhuma alegacao;

5.3.1.3.4.16 Os vegetais a serem consumidos crus deverdo, obrigatoriamente, ser sanitizados em solucdo de
hipoclorito de sédio 200-250 ppm (duzentas a duzentas e cinquenta partes por milhdo) por, no minimo, 15 (quinze)
minutos;

5.3.1.3.4.17 As saladas cruas deverao ser mantidas sob refrigeracao e distribuidas em balcéo refrigerado;

5.3.1.3.4.18 Todos os itens utilizados deverdo ser consumidos/oferecidos durante o prazo de validade, podendo ser
motivo de rescisdo contratual, além de outras sang¢des previstas no contrato e na legislacdo especifica, a constatacéo
de quaisquer materiais vencidos nos estoques da CONTRATADA,;
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5.3.1.3.4.19 Poderéo ser aplicadas a CONTRATADA as sancdes previstas no contrato e na legislacdo especifica,
guando forem identificados ou forem comunicadas a existéncia de materiais contaminantes na alimentagéo fornecida,
quer seja no balcéo de distribuicdo ou no prato do usuario;

5.3.1.3.4.20 A CONTRATADA nao podera, em hipétese alguma, reaproveitar qualquer componente de refei¢cdes
preparadas, servida ou nado servida, para confec¢cdo dos produtos a serem ofertados;

5.3.1.3.4.21 O descarte dos residuos, sobras limpas e sujas, é de responsabilidade da CONTRATADA, devendo
atender ao disposto em legislagdo especifica e as seguintes recomendacdes:

1. Realizar 0 adequado acondicionamento dos residuos reciclaveis descartados;

2. Os residuos sdélidos reutilizaveis e reciclaveis devem ser acondicionados adequadamente e de forma
diferenciada, para fins de disponibilizacdo a coleta seletiva, sempre que possivel,

3. Fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execugdo de
Servicos;

4. Respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre
residuos solidos;

5. Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente poluidores, dentre
0s quais: pilhas e baterias que contenham em suas composi¢des chumbo, cadmio, mercurio e seus compostos
devem ser recolhidas e encaminhadas aos estabelecimentos que as comercializam ou a rede de assisténcia
técnica autorizada pelas respectivas industrias, para repasse aos fabricantes ou importadores; lampadas
fluorescentes e frascos de aerossOis em geral devem ser separados e acondicionados em recipientes
adequados para destinacdo especifica; pneumaticos inserviveis devem ser encaminhados aos fabricantes para
destinacao final, ambientalmente adequada, conforme disciplina normativa vigente.

5.3.1.3.4.22 A CONTRATANTE podera requerer o fornecimento de alimentagdo para estudantes de outras instituicdes
de ensino que estejam em atividades académicas (ensino, pesquisa e extensdo) nas suas instalacdes, ou por
guaisquer convénios, parcerias, entre outras;

5.3.1.3.4.23 Em casos de congressos, feiras, jornadas cientificas, simpdsios ou quaisquer outros eventos com
demanda significativa de estudantes, professores, pesquisadores, servidores, a UNILAB podera requerer o
funcionamento exclusivo para atendimento dessa demanda, com comunicacao prévia de, no minimo, 24 horas;

5.3.1.3.4.24 Os itens a serem servidos devem atender as especificacdes técnicas e aos per capitas de alimento
pronto, conforme Tabela 3.

TABELA 1: VEGETAIS - GRUPO A

ACELGA

CEBOLA

CHICORIA

ALFACE LISA

CHICORIA

REPOLHO VERDE

ALFACE CRESPA

COUVE MANTEIGA

REPOLHO ROXO

ALFACE ROXA ESCAROLA RUCULA
BETERRABA ESPINAFRE TOMATE
CENOURA PEPINO TOMATE CEREJA
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TABELA 2: VEGETAIS - GRUPO BITUBERCULOS

ABOBORA BETERRABA MACAXEIRA
ABOBRINHA BROCOLIS MAXIXE
BATATA DOCE CENOURA QUIABO
BATATA INGLESA CHUCHU RABANETE
BERINJELA COUVE-FLOR VAGEM

TABELA 3: PER CAPITAS DE ALIMENTOS PRONTOS PARA O CONSUMO

PREPARACAO|ESPECIFICACAO QUANTIDADE
Bife — alcatra ou coxdo mole 1509
Carne .o,le panela — alcatra ou 150g
contrafilé
Assado bovino - lagarto ou 150g
lombo
Cozido bovino — coxdo duro 1509
Carne do sol 1509
Carne moida — patinho 1509
Figado 1509
Peito de frango 1509
Coxa e sobrecoxa 200g
Pernil suino 1509
Costelinha suina 200g
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Filé de peixe — pescada, tilapia 150g
ou merluza
PRATO
PROTEICO Posta de peixe — cavala, pargo 200
ou serra g
Preparacdes contendo
carboidrato ou com muito 200g
molho
200g
Lasanhas (Descricao: carne - 100g; queijo - 30g; presunto - 20g)
200g
Panquecas
(Descricao: carne - 100g; queijo ralado - 109)
Feijoada (brasileira e angolana) 4009
e Catchupa (Descricao: carnes e linguicas defumadas —200g)
Prato pronto 1509
PRATO
Tortas, panquecas, lasanha ou
VEGANO ~
outras preparacoes 200g
contendo carboidrato
ARROZ Branco, tipo 1 300g
FEIJAO Carioca, corda ou preto 100g
Macarrao 100g
Puré de batata 100g
N Pirdo 100g
GUARNICAO
Farofa de mandioca 50g
Farofa de cuscuz 80g
SALADA
Vegetais do grupo A 50g
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CRUA
SALADA
\Vegetais do grupo B 80g
COZIDA
Doces industrializados ou
. 259
caseiros
Sobremesa elaborada 1 porcéo (100g)
Frutas (fatia) 1 porgéo (100g)
SOBREMESAS
Fruta (unidade) 1 porgéo (80g - 1009)
Salada de frutas (no minimo N
guatro tipos diferentes de frutas) 1 porgao (1509)
250ml
Suco de frutas naturais (Concentracédo de 15% para frutas azedas e 30% para as demais
frutas)
250ml
Suco de polpa de fruta
suco (Conforme recomendacéo do fabricante)
15¢g (quando suco de lim&o ou laranja)
AcUcar
7-10g (demais sucos)
500 mi
Carne, cereal ou leguminosa e|(Descri¢do: proteina - 100g; cereal ou leguminosa —150g; vegetais
legumes — 1509 de 04 tipos do grupo A e/ou grupo B/Tubérculos)
1 unidade
Pao francés
SOPA (Aproximadamente 50g)
Torrada amanteigada de pao 30g

5.3.1.3.4.25 A CONTRATADA devera adquirir géneros alimenticios atendendo o percentual minimo determinado pelo
Decreto n° 8.473, de 22 de junho de 2015, que prevé pelo menos 30% de produtos de agricultores familiares e suas
organizacfes, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na Lei n® 11.326, de 24 de
julho de 2006, e que tenham a Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP;

5.3.1.3.4.26 Os géneros alimenticios provenientes da agricultura familiar devem ser adquiridos preferencialmente das
Cooperativas locais, considerando também o valor de referéncia para fins de composicéao do preco de mercado;
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5.3.1.3.4.27 A comprovacao da aquisicdo dos géneros alimenticios oriundos da agricultura familiar se dara através de
cOpias de todas as notas fiscais, as quais deverao ser entregues mensalmente a Equipe de Fiscalizacdo de Contrato;

5.3.1.3.4.28 A observancia desse percentual previsto poderd ser dispensada quando presente uma das seguintes
circunstancias, comprovada e justificada pela CONTRATADA:

1. Aimpossibilidade de emiss&o do documento fiscal correspondente;

2. A inviabilidade de fornecimento regular e constante dos géneros alimenticios, desde que respeitada a
sazonalidade dos produtos;

3. As condi¢Bes higiénico-sanitarias inadequadas e/ou desconformidade do produto ou de sua qualidade.

5.3.1.4 Das Instalac¢des Fisicas e equipamentos da CONTRATADA

5.3.1.4.1 As refeicdes deverdo ser produzidas pela CONTRATADA em local apropriado para essa finalidade, que seja
de sua exploracdo, e o0 mesmo deve estar de acordo com todas as especificagcdes deste Termo de Referéncia, bem
como com todas as normas da vigilancia sanitaria;

5.3.1.4.2 A CONTRATADA devera dispor das instalagfes fisicas minimas a seguir descritas na Tabela 4:

TABELA 4: AREAS FiSICAS

Area de Carga e Descarga

Recepcao e Pré-lavagem

Estoque Seco (temperatura ambiente)

Estoque Refrigerado/ Congelamento

Estoque de Material de Limpeza

Estoque de Descartaveis

Pré-preparo de Carnes

Area de Saladas

Area de Pré-preparo de Grédos e Cereais

Preparo de Sobremesas

Area de Coccéo

Area de Montagem e Expedicdo das Refeicoes

Lavagem e Guarda de Panelas
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Lavagem e Guarda de Carrinhos

Lavagem e Guarda de Pratos

Detritos (lixo imido)

Depdsitos (lixo reciclavel)

Sanitario/Vestiario feminino

Sanitario/Vestiario masculino

Sala da Administracdo/Nutricionista

Casa de Gas

Acesso de Funcionarios

Circulacéo

Carros de transporte de alimentos

5.3.1.4.3 A CONTRATADA deverd dispor de:

* Area compativel com o volume de refei¢des a serem produzidas;

* Instalag6es com, no minimo, trés formas de entrada/saida sem qualquer interligacao entre elas, a fim de evitar
contaminacado cruzada. Uma delas sera destinada a saida de residuos, uma a entrada de matéria prima e uma
a saida de alimentos preparados;

* Caixas térmicas, material de polietileno linear, cor incorporada a quente, com paredes duplas, isolamento
térmico em poliuretano expandido (PU), tampa com encaixe perfeito, travas de aco inoxidavel, em bom estado
de conservacdo e em numero suficiente;

® Carros adequados e exclusivos para transporte de alimentos.

5.3.1.5 Dos Recursos Humanos:
5.3.1.5.1 A CONTRATADA devera dispor de pessoal qualificado e em nimero suficiente;

5.3.1.5.2 Todos os funcionarios da CONTRATADA que prestarem servi¢cos no restaurante deverao usar crachas de
identificacéo;

5.3.1.5.3 A CONTRATADA devera promover treinamentos semestrais para seus funcionarios em contaminantes
alimentares, doencas transmitidas por alimentos, higiene pessoal, manipulacéo higiénica dos alimentos, boas praticas
e qualidade no atendimento, sem quaisquer 6nus para a UNILAB, apresentando cronograma dos referidos
treinamentos e frequéncia dos participantes;

5.3.1.5.4 A CONTRATADA devera fornecer luvas de latex, aventais, botas de PVC branca, sapatos fechados com
solados antiderrapantes, gorros, toucas e outros materiais necessarios para o desenvolvimento das atividades.
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Deverdo ser disponibilizados 03 (trés) jogos completos de uniformes para os funcionarios e dois conjuntos de
Equipamentos de Protec¢éo Individual (EPIs) para cada funcionario, durante o contrato;

5.3.1.5.5 Todos os funcionarios deveréo estar devidamente uniformizados e utilizar os EPIs e de seguranga alimentar,
conforme as normas vigentes;

5.3.1.5.6 Os funcionarios da CONTRATADA deverdo ainda realizar suas atividades em perfeitas condi¢bes de salde
e de asseio e passar por inspe¢do médica admissional, periddico anual e demissional. As despesas com 0s exames
dos funcionarios correrdo as expensas da CONTRATADA,;

5.3.1.5.7 Cada refeitério devera possuir um quantitativo minimo de funcionarios, em todos os turnos de
funcionamento, conforme a Tabela 5:

TABELA 5: QUANTITATIVO MINIMO DE FUNCIONARIOS POR REFEITORIO EM CADA TURNO DE
FUNCIONAMENTO

Funcao Quantidade

Copeiro 02

Auxiliar de Servicos Gerais 04

Técnico em nutricdo 01

Operador de caixa 01

5.3.1.5.7.1 Acima de 1.000 refei¢cdes ou abaixo de 200 refeigbes por turno em cada refeitério, podera ser realizado um
estudo personalizado acerca da necessidade de mais ou menos funcionarios, de modo a permitir que todas as
atividades sejam realizadas com eficiéncia;

5.3.1.5.7.2 Além dos funcionarios citados na tabela acima, a CONTRADA devera dispor de Motorista, em quantidade
suficiente para o transporte das refeicdes e de 01 profissional Nutricionista, com carga horéria de 40 horas semanais,
cumpridas nos refeitérios da CONTRATANTE.

5.3.1.6 Das Condicdes de Higiene e Limpeza:
5.3.1.6.1 Os funcionérios deveréo apresentar-se uniformizados, de maneira limpa e higiénica, e deverdo usar toucas;

5.3.1.6.2 Os funcionarios deverdo usar uniforme completo, constituido por: touca, camisa, calca comprida, sapato ou
bota, avental, luvas de protecdo e mascara. Os uniformes deverdo diferenciar por cores os funcionarios
manipuladores de alimentos dos funcionarios responsaveis por limpeza e higienizacdo de areas e utensilios;

5.3.1.6.3 Os uniformes serdo de responsabilidade da empresa CONTRATADA, bem como, todas as despesas com
sua manutencao e reposicao;

5.3.1.6.4 Qualquer funcionéario e visitante que for transitar pela cozinha de apoio ou area de distribuicdo devera
proteger os cabelos com touca fornecida pela CONTRATADA, retirar anéis, alianca, reldgios ou outro objeto que
possa acumular sujeira nas maos ou cair sobre os alimentos. A CONTRATADA devera manter em perfeitas condi¢des
de limpeza e assepsia as instalaces do refeitério e dos equipamentos por ela utilizados, bem como as instalacdes
sanitarias do refeitério de uso exclusivo do pessoal da CONTRATADA e de uso dos clientes, provendo-as dos
materiais necessarios a sua utilizacéo;
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5.3.1.6.5 As instala¢cdes da cozinha de apoio e do refeitério deverdo ser adequadamente higienizadas apds a sua
utilizacao;

5.3.1.6.6 A higienizacdo das bandejas, pratos e talheres devera ser feita por meio de maquina de lavagem elétrica
fornecida pela CONTRATADA, utilizando detergente neutro;

5.3.1.6.7 Durante todo o periodo de distribuicdo das refeicbes, a CONTRATADA devera manter funcionarios fazendo
a limpeza das mesas, do balcédo e do chao, a fim de garantir um padrao de higiene e apresentacao satisfatorios;

5.3.1.6.8 A higienizagédo dos utensilios usados na distribuicdo das refeices ficara por conta da CONTRATADA e
ocorrera nas dependéncias da Universidade, a fim de viabilizar a prestacdo do servico de forma segura e eficiente;

5.3.1.6.9 A CONTRATADA devera adotar as seguintes préaticas na execuc¢ao dos servi¢os de limpeza:

1. Usar produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificacdes
e especificacdes determinadas pela ANVISA,;

2. Observar a Resolugdo CONAMA n° 20, de 7/12/94, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no
seu funcionamento;

3. Fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execugao de
servigos.

5.3.1.6 Das Condic¢cdes de Transporte:

5.3.1.6.1 No sentido de minimizar o risco de contaminagdo e multiplicacdo microbiana, controlando o bindmio tempo-
temperatura, recomenda-se que o transporte de refeicdes ocorra no menor tempo possivel;

5.3.1.6.2 Os alimentos devem ser preparados e acondicionados nas caixas térmicas o mais rapido possivel para o
transporte;

5.3.1.6.3 Antes da montagem para o transporte, os alimentos quentes devem estar em temperatura minima de 70°C;

5.3.1.6.4 O transporte das refeicdes prontas deve ser realizado em veiculo fechado, em recipiente hermeticamente
fechado, de material adequado, conservada a temperatura do produto ao redor de 4°C, para alimentos sob
refrigeracdo, ou acima de 65°C, para alimentos quentes;

5.3.1.6.5 O transporte deve dispor de equipamento ou mecanismo que garanta temperatura inferior a 4°C para todos
os produtos alimentares que necessitem estar em temperaturas de refrigeragéao;

5.3.1.6.6 As temperaturas dos alimentos deverdo ser monitoradas durante as etapas de preparo, recebimento e
distribuicdo das refeicbes;

5.3.1.6.7 O veiculo utilizado para o transporte das refeicdes deve ser mantido em perfeito estado de conservagéo e
higiene, de modo a garantir a integridade e qualidade das refei¢cbes transportadas e dispor de estrados para apoio das
caixas térmicas;

5.3.1.6.8 A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos;

5.3.1.6.9 Os pavimentos, paredes e tetos devem ser de material resistente a corrosao, impermeaveis, imputresciveis,
lisas e faceis de limpar e desinfetar;

5.3.1.6.10 Os estrados devem ser de material resistente e impermedavel, permitir a circulacdo de ar e evitar o contato
dos produtos com os liquidos ou detritos que se acumulam no pavimento;

5.3.1.6.11 O veiculo utilizado no transporte de refeicbes deve ser exclusivo para transporte de alimentos, ficando
proibido o transporte, no mesmo compartimento, de animais, pessoas e quaisquer outros materiais ou substancias;

5.3.1.6.12 O compartimento onde as refeicbes sdo transportadas deve ser devidamente higienizado apds a realizacdo
da prestacao do servigo, bem como os recipientes utilizados para acondicionar os produtos alimentares;
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5.3.1.6.13 A carga e descarga ndo devem apresentar risco de contaminagéo, dano ou deteriora¢do ao produto e deve
ser realizada no menor tempo possivel;

5.3.1.6.14 Os responsaveis pelo transporte e distribuicdo deverdo respeitar as boas praticas de higiene e usar
vestuario adequado.

5.3.1.7 Da Recarga dos Cartées e Administracdo dos Valores Financeiros dos Créditos:

5.3.1.7.1 As refeicdes fornecidas nos Restaurantes Universitarios da Unilab sao parcialmente subsidiadas pela
universidade, sendo necessario o pagamento de uma contrapartida pelos usuarios. Esse pagamento € feito através
da recarga de créditos nos cartbes de acesso. A recarga dos cartbes para acesso aos Restaurantes Universitarios
sera da incumbéncia da CONTRATADA, através do sistema utilizado pela CONTRATANTE;

5.3.1.7.2 Os valores cobrados dos usuarios estéo definidos hoje pela RESOLUCAO AD REFERENDUM CONSUNI
/UNILAB N° 173, DE 09 DE JANEIRO DE 2025, podendo ser alterados, conforme necessidade de alteracdo da
resolucdo e/ou interesse da CONTRATANTE;

5.3.1.7.3 A empresa devera fornecer relatério do fechamento diario e mensal do controle do nimero de refeicdes a
CONTRATANTE atraveés do fiscal, sem prejuizo do controle eletrdnico a ser instituido pela CONTRATANTE com os
mesmos fins;

5.3.1.7.4 A empresa sera responsavel pela seguranca do seu caixa e do dinheiro que arrecadar, nao havendo
qualquer responsabilidade por parte da CONTRATANTE, em caso de furto ou roubo praticado contra a
CONTRATADA;

5.3.1.7.5 Caso néo haja a retirada diaria do numerario arrecadado, a CONTRATADA devera providenciar a instalacdo
de cofre para a sua seguranca,

5.3.1.7.6 Os valores referentes ao recebimento financeiro da recarga dos cartdes feitos pela CONTRATADA, tem
natureza de adiantamento, devendo ser especificados mensalmente na nota fiscal e descontados do valor a ser
pago pela CONTRATANTE pelos servicos da CONTRATADA,;

5.3.1.7.7 Os equipamentos necessarios para a recarga dos créditos (computador, leitor de cartdes, dispositivos para
pagamentos por crédito, débito, aproximacdo (NFC) ou PIX), devem ser fornecidos pela CONTATADA.

5.3.1.8 Da Concessao Onerosa do Espaco:

5.3.1.8.1 Sendo o uso do bem publico um elemento acessorio desta contratacdo, a CONTRATADA devera prestar os
servigcos necessarios a realizacdo do objeto deste termo mediante Concessao de Uso Oneroso do Espaco Fisico;

5.3.1.8.2 Fica vedado a CONTRATADA ceder, transferir, arrendar, sublocar ou emprestar a terceiros, a qualquer
titulo, no todo ou em parte, a area concedida para prestacdo do servigo ou sob qualquer forma permitir que terceiros
facam uso desta, ainda que tenham a mesma finalidade;

5.3.1.8.3 O contrato de fornecimento de refeicdo com Concessdo de Uso Oneroso vigorara pelo prazo de 12 (doze)
meses, contados da data de sua assinatura;

5.3.1.8.4 CONTRATADA recebera da CONTRATANTE um de Termo de Concesséo de Uso Oneroso do espaco fisico
e do mobiliario de propriedade da UNILAB antes do inicio das atividades;

5.3.1.8.5 O valor da concessao onerosa sera de R$52.866,36 (cinquenta e dois mil, oitocentos e sessenta e seis mil e
trinta e seis centavos) anual, devendo ser pago mensalmente o valor R$4.405,53 (quatro mil, quatrocentos e cinco
reais e cinquenta e trés centavos) & UNILAB, conforme Tabela 6. A CONTRATADA declarara expressamente, em
termo proéprio, o recebimento das instalacdes e mobiliario de propriedade da UNILAB, antes do inicio das atividades;
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TABELA 6: VALORES DA CONCESSAO ONEROSA

Local Medidas (m2) Valor/més (R$S)
Campus da Liberdade 92,31 1.403,18
Unidade Académica dos Palmares 91,86 976,83
Campus de Auroras 161,54 960,64
Campus Baturité 216 1.064,88

Valor mensal das 03 unidades 4.405,53
Duracao do contrato 12 meses
Valor total da Concessao 52.866,36*

1 0 valor de locagéo por &rea construida podera sofrer reajuste de acordo com o indice geral de pregos do mercado (IGP- M).

Y

5.3.1.8.6 As despesas relativas a limpeza e conservagdo da area objeto da concessado ficam a cargo da
CONTRATADA, devendo a mesma responsabilizar-se pela preservacado do imoével nas condicdes que o recebeu, bem
como pela sua limpeza e condi¢des de higiene;

5.3.1.8.7 A despesa relativa a vigilancia patrimonial fica a cargo da CONTRATADA, cabendo a mesma zelar pela
integridade dos equipamentos, mobiliario e instalacdes sob sua custodia;

5.3.1.8.8 A despesa relativa a energia elétrica serd apurada por meio de medidor préprio e ficard a cargo da
CONTRATADA e, na auséncia dele, por meio de laudo emitido por equipe técnica que fara levantamento do consumo
médio mensal dos equipamentos elétricos utilizados na area concedida;

5.3.1.8.9 A despesa relativa a agua seré apurada por meio de medidor préprio e ficara a cargo da CONTRATADA, na
auséncia de medidor a despesa ficara a cargo da Unilab;

5.3.1.8.10 As despesas de agua e luz deverédo ser ressarcidas a Unilab até o 15° (décimo quinto) dia Gtil do més
subsequente ao do fornecimento do servigo, por meio de Guia de Recolhimento da Unido. Constituindo-se obrigagéo
da CONTRATANTE providenciar a GRU de forma a possibilitar o pagamento no prazo;

5.3.1.8.11 Responsabilizar-se pela manutencéo preventiva e corretiva das instalacdes, a fim de que as mesmas
permanecam em perfeito estado de conservacdo e funcionamento, arcando, inclusive, com as despesas de
substituicdes de lampadas e todos os dispositivos das instalagdes elétricas e hidraulicas.

5.3.1.9 Das Obrigacdes da Contratante:

5.3.1.9.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigagfes assumidas pela Contratada, de acordo com as clausulas
contratuais e 0s termos de sua proposta;

5.3.1.9.2 Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servicos, por servidor ou comissdo especialmente
designados, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
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empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando 0s apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis;

5.3.1.9.3 Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades
constatadas no curso da execucdo dos servigos, fixando prazo para a sua correcao, certificando-se que as solucdes
por ela propostas sejam as mais adequadas;

5.3.1.9.4 Pagar a Contratada o valor resultante da prestagédo do servi¢o, no prazo e condi¢bes estabelecidas neste
Termo de Referéncia;

5.3.1.9.5 Efetuar as retenc¢des tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada, no que couber,
em conformidade com o item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017.

5.3.1.9.6 N&o praticar atos de ingeréncia na administracado da Contratada, tais como:

a. Exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se somente aos prepostos ou
responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacao previr o atendimento direto, tais como nos
servicos de recepgdo e apoio ao usuario;

b. Direcionar a contratacéo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas;

c. Promover ou aceitar o desvio de fun¢des dos trabalhadores da Contratada, mediante a utilizacdo destes em
atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratacdo e em relacdo a funcéo especifica para a qual o
trabalhador foi contratado; e

d. Considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do proprio 6rgdo ou entidade
responsavel pela contratacdo, especialmente para efeito de concessao de diarias e passagens.

5.3.1.9.7 Fornecer por escrito as informagfes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato;
5.3.1.9.8 Realizar avalia¢des perioddicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;

5.3.1.9.9 Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocdo das medidas
cabiveis quando do descumprimento das obrigagfes pela Contratada;

5.3.1.9.10 Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagfes, apresentam condi¢cdes
adequadas ao cumprimento, pela Contratada, das normas de seguranca e saude no trabalho, quando o servigo for
executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

5.3.1.9.11 Designar servidor, preferencialmente com o cargo de Nutricionista, para acompanhar, fiscalizar, avaliar e
verificar a execugdo dos servigos contratados, conforme previsto no Termo de Referéncia, bem como atestar notas
fiscais e faturas, averiguando se os valores estéo fidedignos ao contrato;

5.3.1.9.12 Realizar, semestralmente ou a qualquer momento, pesquisa de avaliacdo da aceitacdo/aprovacao das
refeicdes servidas, higiene dos servidores, ambiente, utensilios, atendimento, entre outros;

5.3.1.9.13 Atestar os servicos executados pela CONTRATADA mediante apresentacdo das respectivas faturas,
discriminando o numero de refeicdes consumidas pelos usuarios do restaurante universitario, e atestadas,
acompanhadas dos demais documentos estabelecidos neste Edital, dentro do prazo de até trinta dias do recebimento
da documentacdo conforme;

5.3.1.9.14 Proporcionar a CONTRATADA condicdes e facilidades que estejam ao seu alcance para que esta possa
executar os servicos objeto deste certame de forma satisfatoria;

5.3.1.9.15 Prestar informacdes e esclarecimentos que venham ser solicitados pelos prepostos;
5.3.1.9.16 Comunicar oficialmente & CONTRATADA quaisquer falhas ocorridas durante execug¢ao dos servigos;

5.3.1.9.17 Ceder a CONTRATADA o espaco da cozinha de apoio e do refeitério, as mesas e cadeiras, mediante
Termo de Concesséao de Uso Oneroso, exigindo-se, entretanto, a conservacédo deste;
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5.3.1.9.18 Realizar vistorias, a qualquer momento do contrato e sem necessidade de aviso prévio, as instalacées da
Unidadede Alimentacédo e Nutricdo (UAN) sob a responsabilidade da CONTRATADA,;

5.3.1.9.19 Designar um funcionario para o recebimento, degustacao e a avaliacdo da temperatura, da qualidade e
guantidade das refeicoes;

5.3.1.9.20 Solicitar a empresa nos prazos previstos a documentacdo referente ao seu pessoal, supervisionado
rotineiramente a observancia das normas de seguranca e higiene do trabalho;

5.3.1.9.21 Vistoriar o material de consumo e géneros alimenticios usados no servico, tendo prerrogativa para recusar
aquele que se apresente deteriorado, com ma qualidade ou cuja marca ndo seja satisfatéria, e com o prazo de
validade vencido;

5.3.1.9.22 Notificar a empresa por escrito sobre defeitos e irregularidades ou falhas constatadas na execucdo dos
servicos, fixando prazos para as devidas correcoes;

5.3.1.9.23 Mensalmente, ou quando houver necessidade, a UNILAB, acompanhada por representante da
CONTRATADA, inspecionara as instalacdes, equipamentos e utensilios cedidos para verificagcdo do estado de
conservagdo dos mesmos. Sendo constatada alguma inconformidade, o fiscal do contrato expedira um oficio a
CONTRATADA solicitando os ajustes necessarios.

5.3.1.10 Das Obriga¢cdes da Contratada:

5.3.1.10.1 Executar os servicos conforme especificacdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a
alocacao dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e
utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade

minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

5.3.1.10.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal
do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou
dos materiais empregados;

5.3.1.10.3 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execug¢do do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administracdo em sua
integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos
devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos;

5.3.1.10.4 Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em
conformidade com as normas e determinagfes em vigor;

5.3.1.10.5 Vedar a utilizacéo, na execuc¢do dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante
de cargo em comissao ou fun¢do de confianca no 6rgao Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de
2010;

5.3.1.10.6 Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF,
a empresa contratada deverd entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més
seguinte ao da prestacdo dos servicos, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade
Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certidbes que comprovem a
regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de
Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item
10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

5.3.1.10.7 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagfes previstas em Acordo, Convencéo, Dissidio Coletivo
de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obriga¢cdes trabalhistas, sociais,
previdencidrias, tributarias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a
responsabilidade a Contratante;
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5.3.1.10.8 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou
acidente que se verifiqgue no local dos servigos.

5.3.1.10.9 Prestar todo esclarecimento ou informagéo solicitada pela Contratante ou por seus prepostos, garantindo-

Ihes o0 acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execucdo do
empreendimento.

5.3.1.10.10 Paralisar, por determinagdo da Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

5.3.1.10.11 Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessério a
execucdo dos servicos, durante a vigéncia do contrato.

5.3.1.10.12 Promover a organizagao técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo
determinado.

5.3.1.10.13 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as
determinagBGes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores condicBes de
seguranca, higiene e disciplina.

5.3.1.10.14 Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovagcdo, quaisquer mudancas nos
métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial descritivo.

5.3.1.10.15 N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicdo de
aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

5.3.1.10.16 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as
condicdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitagao;

5.3.1.10.17 Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na
legislagcdo, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei n° 13.146, de 2015.

5.3.1.10.18 Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

5.3.1.10.19 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores
providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua
proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos
arrolados nos incisos do 8§ 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

5.3.1.10.20 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranc¢a da Contratante;

5.3.1.10.21 Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais,
equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendacdes
aceitas pela boa técnica, normas e legislacao;

5.3.1.10.22 Realizar a transicdo contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas,
sem perda de informacdes, podendo exigir, inclusive, a capacitacdo dos técnicos da Contratante ou da nova empresa
gue continuara a execuc¢ao dos servicos.

5.3.1.10.23 Executar todas as atividades necessdarias ao cumprimento do objeto contratado, dentre as quais se
destacam:

5.3.1.10.23.1 Programacéo das atividades de alimentacao e nutri¢cao;

5.3.1.10.23.2 Planejamento dos cardapios;
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5.3.1.10.23.3 Aquisicao de géneros, produtos alimenticios, materiais de limpeza, descartaveis e de consumo em
geral, bem como os equipamentos necessarios;

5.3.1.10.23.4 Controle quantitativo e qualitativo dos géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;
5.3.1.10.23.5 Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

5.3.1.10.23.6 Producdo das refeicdes de acordo com as especificacdes técnicas constante neste Termo de
Referéncia;

5.3.1.10.23.7 Transporte das refei¢cdes até os refeitérios da UNILAB;
5.3.1.10.23.8 Porcionamento e distribuicdo das refei¢Bes, de acordo com as especificagdes;

5.3.1.10.23.9 Higienizacdo das dependéncias da cozinha de apoio e do refeitério e dos utensilios, ap6s a prestacao
dos servicos;

5.3.1.10.23.10 Dispor de estrutura fisica, equipamentos, méveis e utensilios compativeis com o volume de refei¢cdes a
serem produzidas e em conformidade com as Boas praticas para servicos de alimentacdo e demais normas e
legislacdes pertinentes e vigentes;

5.3.1.10.23.11 Identificar todos os seus equipamentos com placa de patriménio da empresa ou por método que
assegure a identificacéo;

5.3.1.10.23.12 Requerer, formalmente a CONTRATANTE, autorizagdo para adentrar com 0s equipamentos;

5.3.1.10.23.13 A CONTRATADA devera utilizar as instalagdes e mobiliario dos refeitérios da UNILAB exclusivamente
no cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas a conservagdo, a guarda e a manutencéo dos
mesmos;

5.3.1.10.23.14 Coletar amostras diarias da alimentacdo servida, por refeicdo e preparacdo. Estas deverdo ser
coletadas a 1/3 (um terco) do tempo antes do término da distribuicdo das refei¢cdes, acondicionadas em sacos
plasticos para congelamento, desinfetado e esterilizado. Os utensilios utilizados para a colheita da amostra deveréo
ser os proprios da distribuicdo, um para cada tipo de alimento. Deverdo ser coletados, no minimo, 50g (cinquenta
gramas) Uteis do material, proceder a identificacdo da embalagem (local, data, horario, produto e responséavel pela
colheita) e armazenar as amostras sob congelamento, a -18°C por 72 horas, ou sob refrigeracdo, até 4°C por 72
horas. O controle microbioldgico da alimentagdo devera ser realizado nos casos de suspeita de deterioragao, surtos e
toxiinfeccBes alimentares, sem 6nus para a CONTRATANTE. Uma cépia do laudo deverd ser entregue a
CONTRATANTE;

5.3.1.10.23.15 A CONTRATADA devera realizar analise microbiolégica e/ou fisico-quimica semestralmente de um
ponto de saida de 4gua da UAN e de um ponto da area de higienizacéo de utensilios de cada refeitério da UNILAB.

5.3.1.10.23.16 Caso os resultados das andlises ndo sejam satisfatérios, a CONTRATADA tera prazo de até 20 (vinte)
dias para tomar as medidas necessarias e refazer os testes;

5.3.1.10.23.17 Dispor de méo de obra especializada e treinada, em ndmero suficiente, para o preparo, transporte,
distribuicdo das refei¢bes;

5.3.1.10.23.18 Responsabilizar-se pelos seus empregados, no que se refere as normas e procedimentos da UNILAB,
guanto a seguranca interna (entrada e saida de material e pessoal), como também as normas de seguranca do
trabalho e meio ambiente;

5.3.1.10.23.19 Proibir o0 acesso de pessoas estranhas nas dependéncias internas do restaurante da UNILAB;

5.3.1.10.23.20 Atender de imediato as solicitacdes da UNILAB de substituicdo de mao-de-obra ndo qualificada ou
entendida como inadequada para prestacdo de servicos, desde que devidamente justificada;

5.3.1.10.23.21 Solicitar por escrito a UNILAB, prévia autorizagado para executar qualquer reparacdo, modificacdo ou
benfeitoria na area concedida, desde que sua execuc¢do nado implique prejuizos a UNILAB e a terceiros;
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5.3.1.10.23.22 A CONTRATADA compromete-se a devolver as instalagcdes e o mobiliario, tanto no caso de rescisdo
contratual, como no de término do contrato, em perfeitas condi¢des, ressalvado o desgaste natural, a saber: pintura,
parte elétrica e hidraulica em total funcionamento e instalagdes integras, limpas e devidamente higienizadas;

5.3.1.10.23.23 A CONTRATADA respondera por quaisquer danos causados a infraestrutura fisica, sob sua
responsabilidade, independentemente de culpa ou dolo, que tenham sido provocados por seus profissionais e/ou
terceiros;

5.3.1.10.23.24 Reparar todos os danos causados ao imdvel ou a terceiros por culpa da prépria CONTRATADA, seus
funcionarios e prepostos;

5.3.1.10.23.25 Responder, civil e criminalmente, por todos 0s prejuizos, perdas e danos, que por si, seus empregados
e prepostos causarem a UNILAB ou a terceiros;

5.3.1.10.23.26 Responsabilizar-se por todas e quaisquer intimacdes e exigéncias das autoridades municipais,
estaduais e federais, relativas a salde, higiene, seguranca, ordem publica, obrigacdes trabalhistas e previdenciarias,
respondendo por multas e penalidades decorrentes de sua inobservancia,

5.3.1.10.23.27 Arcar com todas as despesas, inclusive o material necessario a execucao dos servicos, mao-de- obra,
locomocao, seguros, impostos, bem como os encargos e obrigacdes sociais, trabalhistas, previdenciarios e fiscais de
seus empregados, previstas na legislacdo vigente e quaisquer outras que forem devidas, relativamente a execucédo
dos servicos e aos empregados da CONTRATADA;

5.3.1.10.23.28 Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas seus empregados, quando
em servico, ou a terceiros por tudo quanto as leis vigentes lhe assegurem;

5.3.1.10.23.29 Providenciar, junto aos 6rgdos competentes, a obtencéo de licencas, autorizacdo de funcionamento e
alvara, para o exercicio de suas atividades comerciais;

5.3.1.10.23.29.1 Em atendimento a necessidade de adequacgdo as normas sanitarias e de funcionamento aplicaveis
aos servigos de alimentacéo coletiva, justifica-se a exigéncia de apresentacao de Alvara de Funcionamento e Licenca
/Alvara Sanitario pela futura contratada responsavel pela operacionalizacdo dos Restaurantes Universitarios da
Universidade da Integracao Internacional da Lusofonia Afro-Brasileira — Unilab.

5.3.1.10.23.29.2 O Alvara de Funcionamento constitui documento expedido pela Prefeitura Municipal competente, por
intermédio do 6rgdo responsavel pelo licenciamento de atividades econémicas, autorizando o exercicio regular das
atividades no endereco indicado, em conformidade com a legislacdo municipal de uso e ocupacdo do solo, posturas
municipais e demais hormas administrativas aplicaveis.

5.3.1.10.23.29.3 Por sua vez, a Licenca Sanitaria ou Alvara Sanitario é expedida pelo 6rgédo de Vigilancia Sanitaria
competente, municipal ou estadual, e comprova que o estabelecimento atende as condi¢des higiénico-sanitarias
exigidas para funcionamento de servi¢cos de alimentacéo.

5.3.1.10.23.29.4 A exigéncia fundamenta-se, especialmente:

®* na Lei Federal n° 8.080/1990, que dispde sobre as condigbes para promogdo, protecdo e recuperacdo da
salde e atribui a Vigilancia Sanitaria a fiscalizacdo de atividades relacionadas a producéo e fornecimento de
alimentos;

* na Lei Federal n® 6.437/1977, que configura infragdes a legislacdo sanitaria federal e estabelece as respectivas
sancgdes;

* na Resolu¢cdo RDC ANVISA n° 216/2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servigos de Alimentacdo, aplicdvel as atividades de manipulagé@o, preparo, armazenamento, transporte e
distribuic&o de alimentos;

®* npas normas sanitarias estaduais e municipais vigentes nos municipios de execucgdo contratual, especialmente
aquelas expedidas pelas Vigilancias Sanitarias locais de Redencéo/CE e Acarape/CE;

* e na Lei n°® 14.133/2021, especialmente quanto a necessidade de verificacdo da aptiddo da contratada para
execucao do objeto e do cumprimento das exigéncias legais indispensaveis ao exercicio da atividade
econdmica contratada.
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5.3.1.10.23.30 Manter alvara e licenca de funcionamento dos 6rgdos competentes atualizado durante a vigéncia do
contrato;

5.3.1.10.23.31 Garantir o funcionamento, ininterrupto, do restaurante, obedecendo aos horarios estabelecidos nesse
Termo de Referéncia;

5.3.1.10.23.32 Submeter-se a fiscalizacdo sistemética por parte do representante e/ou comissdo da UNILAB
encarregado de acompanhar a execucao dos servicos, prestando todos os esclarecimentos solicitados e atendendo
as reclamacdes formuladas;

5.3.1.10.23.33 Corrigir, no prazo determinado, as eventuais imperfeicdes no curso de execuc¢do dos servigos, a partir
da ocorréncia verificada pela fiscalizacdo da CONTRATANTE;

5.3.1.10.23.34 Segquir rigorosamente 0s principios da seguranca alimentar, controlando tempo e temperatura dos
géneros alimenticios armazenados e/ou processados e das preparagdes elaboradas;

5.3.1.10.23.35 Acondicionar o lixo em sacos plasticos especificos, providenciando a retirada diaria, de acordo com as
normas sanitarias vigentes;

5.3.1.10.23.36 Facilitar a fiscalizacdo de 6rgéos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de normas, cientificando a
UNILAB, do resultado das inspecdes;

5.3.1.10.23.37 Manter toda area interna e externa do restaurante, inclusive vidros e paredes, no mais rigoroso padrao
de higiene, conservacao, limpeza e arrumacao;

5.3.1.10.23.38 Possuir programa de controle integrado de pragas e vetores em sua Unidade de Alimentacdo de
Nutri¢cdo e nos refeitérios da Unilab;

5.3.1.10.23.39 Efetuar trimestralmente ou em maior frequéncia dedetizacdo e desratizacdo das instalacdes do
Restaurante Universitario, em empresa especializada. Devera ser entregue a fiscalizacdo da UNILAB documento
informando a realizacao do procedimento, a empresa responsavel e os produtos utilizados;

5.3.1.10.23.40 Pagar pontualmente os valores que sejam de sua responsabilidade, cabendo-lhes, também, os
pagamentos de impostos que recaiam sobre 0s servigos que prestar;

5.3.1.10.23.41 Fornecer a CONTRATANTE a cdépia do Atestado de Saude Ocupacional (ASO), no ato da admissao,
demissao e substituicdo de todos os empregados e anualmente;

5.3.1.10.23.42 Manter as condi¢Bes de habilitacao fiscal e trabalhista durante toda a vigéncia do contrato;

5.3.1.10.23.43 Nomear preposto, aceito pela Administragdo do CONTRATANTE, para representa-lo na execucdo do
Contrato;

5.3.1.10.23.44 Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pela CONTRATANTE, cujas reclamacdes se
obrigam a atender prontamente e manter até o final do cumprimento de suas obrigacdes, todas as condi¢bes de
habilitacdo exigidas no Termo de Referéncia;

5.3.1.10.23.45 Ter em seu quadro de pessoal profissional Nutricionista, devidamente habilitado para o exercicio da
profissdo, estando sob este profissional a responsabilidade técnica do servico

5.3.1.10.23.46 Exercer rigoroso controle de ingresso de comensais ao refeitorio, por refeicao;

5.3.1.10.23.47 Para fins de conferéncia da quantidade de alimento entregue, a CONTRATADA devera dispor nos
locais de entrega de balanca de plataforma digital e de balanca para pesagem de alimentos para conferéncia do
porcionamento.

5.3.1.10.23.48 Ressarcir a CONTRATANTE pelas despesas relativas a agua e energia elétrica, quando for o caso, até
0 15° (décimo quinto) dia util do més subsequente ao do fornecimento do servigo, por meio de Guia de Recolhimento
da Unido. Constituindo-se obrigacdo da CONTRATANTE providenciar a GRU de forma a possibilitar o pagamento no
prazo;
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5.3.1.10.23.49 A recarga dos cartdes para acesso ao Restaurante Universitario ficara por conta da CONTRATADA,
através do sistema de controle utilizado pela CONTRATANTE;

5.3.1.10.23.50 Fornecer relatério do fechamento diario e mensal do controle do numero de refeicdes a
CONTRATANTE através do fiscal, sem prejuizo do controle eletrénico a ser instituido pela CONTRATANTE com os
mesmos fins;

5.3.1.10.23.51 Responsabilizar-se pela seguranca do seu caixa e do dinheiro que arrecadar, ndo havendo qualquer
responsabilidade por parte da CONTRATANTE, em caso de furto ou roubo praticado contra a CONTRATADA. Caso
ndo haja a retirada diaria do numerario arrecadado, a CONTRATADA devera providenciar a instalacéo de cofre para a
sua seguranca.

5.3.1.10.23.52 A CONTRATADA devera possuir registro ou inscricdo da empresa no Conselho Regional de
Nutricionistas (CRN) competente da regido a que estiver vinculada, conforme art. 15, paragrafo Unico c/c art. 18, da
Lei n° 6.583, de 20 de outubro de 1978 e Decreto n° 84.444 de 30 de janeiro de 1980.

Materiais a serem disponibilizados

5.4. Para a perfeita execug¢do dos servigos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo
sua substituicdo quando necessatrio:

5.4.1 Deverdo ser disponibilizados PRATOS RASOS GRANDES e PRATO FUNDO (para a sopa), bem como bandeja
de apoio de material plastico e talheres apropriados para cada refei¢éo;

5.4.2 A empresa CONTRATADA devera fornecer todos os utensilios necessérios a distribuicdo das refeicbes aos
clientes, tais como: porta-talheres, porta-guardanapos, saleiros, bandejas, pratos e talheres (limpos e em quantidade
suficientes por refeicdo) e outros materiais necessarios a distribuicdo dos alimentos, conforme especificagédo abaixo:

a) pratos de louca de 25 a 28 cm de diametro em boas condi¢Bes de uso, resistente ao calor e impactos;
b) talheres de metal em inox de boa qualidade, acondicionados em embalagem protetora contra contaminacéo;

c) suporte/bandejas de boa qualidade em Polipropileno ou outro material desde que perfeitamente estaveis para o
prato (minimo de 1000 bandejas);

d) copos ou canecas de plastico, em material resistente e de facil higienizacao.

5.4.3 Os copos ou canecas de plastico e os guardanapos serdo disponibilizados pela CONTRATADA, nos locais em
gue serdo servidas as refei¢oes;

5.4.4 A CONTRATADA devera instalar balcdes térmicos com corre bandeja e protetor salivar e toda a estrutura de
servigco necessaria a distribuicdo e ao porcionamento das refeicdes nos refeitérios;

5.4.5 Considerando o disposto no Decreto n°7.746/2012, no uso de aparelhos elétricos em geral pela CONTRATADA,
deve-se priorizar os bens eficientes do ponto de vista energético;

5.4.6 Caixas térmicas, material de polietileno linear, cor incorporada a quente, com paredes duplas, isolamento
térmico em poliuretano expandido (pu), tampa com encaixe perfeito, travas de acgo inoxidavel, em bom estado de
conservacao e numero suficiente;

5.4.7 A empresa CONTRATADA devera fornecer também mesas e cadeiras em quantidade suficiente para os
refeitérios que ndo possuem mesas conjugadas;

5.4.8 Equipamentos necessarios para a recarga dos créditos (computador, leitor de cartbes, dispositivos para
pagamentos por crédito, débito, aproximacao (NFC) ou PIX);

5.4.9 Quando da assinatura do contrato, sera realizada uma vistoria, juntamente com a CONTRATADA, para verificar
o estado de conservagdo dos bens a serem disponibilizacdo, bem como suas caracteristicas e definicfes técnicas, a
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fim de que seja elaborado um termo de responsabilidade a ser assinado pela CONTRATADA, que passara a utilizar
os bens da CONTRATANTE, devendo zelar sempre pela sua conservacdo e preservacgédo, ficando a cargo da
CONTRATADA repor e/ou reparar os bens danificados devido ao mau uso.

Informacoes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.5. A demanda do 6rgédo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.5.1 O objeto desta licitagdo devera ser executado nas dependéncias da empresa CONTRATADA e as refei¢des
entregues nos refeitérios da UNILAB, cujos enderegos séo:

® Campus da Liberdade: situado na Avenida da Abolicdo, n° 03, Bairro Centro, CEP 62.790-000, Redenc¢ao/CE;

® Campus de Auroras — situado na Rua José Franco de Oliveira, s/n, CEP 62.790-970, Redenc¢&o/CE;

® Unidade Académica dos Palmares — situado na rodovia CE 060, altura do quilémetro 61, CEP 62.785-000,
Acarape/CE;

® Campus de Baturité - situado na Avenida Dom Bosco S/N, bairro Centro, CEP 62.760 — 000, Baturité/CE.

5.5.2 Os horarios de atendimento dos Restaurantes Universitarios a comunidade devem ser os seguintes:

* Almocgo: 11h00 as 13h30;
¢ Jantar: 17h00 as 19h30;
® Recarga de cartfes: 10h00 as 14h00 / 16h00 as 19h30.

5.5.3 O horério de funcionamento do RU podera ser alterado apds acordo entre as partes, cabendo a CONTRATADA
se adequar a mudanga em até 05 (cinco) dias corridos da comunicagao;

5.5.4 A UNILAB disponibiliza servico de alimentacédo (almogo e jantar) a comunidade universitaria por meio do
Restaurante Universitario, o qual serve em média 3000 refei¢cdes/dia na semana e 500 no sadbado, durante o periodo
letivo. Essa demanda diminui em torno de 60% durante o periodo néo letivo;

5.5.5 O planejamento do quantitativo de refei¢cdes previstas devera ser elaborado pela CONTRATADA e estara sujeito
a aprovacdo da CONTRATANTE. Para a estimativa do quantitativo, a CONTRATADA tera acesso aos quantitativos
de refeicdes servidas, por refeitdrio e turno, nos ultimos 12 (doze) meses;

5.5.6 A Universidade apresenta caracteristicas administrativas especificas de funcionamento, sendo assim, cabera a
CONTRATADA sempre informar-se e acordar com a CONTRATANTE sobre a adequacdo do quantitativo de
refeicdes. Situacbes como o periodo de recesso escolar, feriados prolongados ou greves, entre outros casos fortuitos
ou de forca maior, a CONTRATADA devera adequar o quantitativo objetivando evitar desperdicios, informando a
CONTRATANTE as modificagfes;

5.5.7 A CONTRATANTE né&o tem compromisso com o pagamento de uma quantidade minima diaria, mensal ou anual
de refeicdes, cabendo a CONTRATADA prever a variacdo do nimero de usuarios na composicao de seus custos;

5.5.8 A CONTRATADA devera prestar os servicos necessarios a realizacdo do objeto deste termo mediante
Concesséao de Uso Oneroso do Espaco Fisico;

5.5.9 Fica vedado a CONTRATADA ceder, transferir, arrendar, sublocar ou emprestar a terceiros, a qualquer titulo, no
todo ou em parte, a area concedida para prestacado do servigo ou sob qualquer forma permitir que terceiros fagam uso
desta, ainda que tenham a mesma finalidade;

5.5.10 O contrato de fornecimento de refeicdo com Concessao de Uso Oneroso vigorara pelo prazo de 12 (doze)
meses, contados da data de sua assinatura;

5.5.11 CONTRATADA receberd da CONTRATANTE um de Termo de Concessao de Uso Oneroso do espaco fisico e
do mobiliario de propriedade da UNILAB antes do inicio das atividades;

5.5.12 O valor da concessédo onerosa sera de R$52.866,36 (cinquenta e dois mil, oitocentos e sessenta e seis mil e
trinta e seis centavos) anual, devendo ser pago mensalmente o valor R$4.405,53 (quatro mil, quatrocentos e cinco
reais e cinquenta e trés centavos) a UNILAB, conforme estabelecido no item 5.3.1.8.5 deste termo de referéncia;

5.5.13 Em caso de reajuste, o valor da concessdo onerosa seguira o indice geral de precos do mercado (IGP- M).
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5.5.14 As despesas relativas a limpeza e conservacdo da area objeto da concessao ficam a cargo da CONTRATADA,
devendo a mesma responsabilizar-se pela preservac¢do do imdvel nas condi¢cdes que o recebeu, bem como pela sua
limpeza e condigfes de higiene.

5.5.15 A despesa relativa a vigilancia patrimonial fica a cargo da CONTRATADA, cabendo a mesma zelar pela
integridade dos equipamentos, mobiliario e instalacdes sob sua custodia.

Y

5.5.16 A despesa relativa a energia elétrica serd apurada por meio de medidor préprio e ficara a cargo da
CONTRATADA e, na auséncia dele, por meio de laudo emitido por equipe técnica que fara levantamento do consumo
médio mensal dos equipamentos elétricos utilizados na &rea concedida.

5.5.17 A despesa relativa a agua sera apurada por meio de medidor préprio e ficara a cargo da CONTRATADA, na
auséncia de medidor a despesa ficara a cargo da Unilab.

5.5.18 As despesas de agua e luz-deverdo ser ressarcidas a Unilab até o 15° (décimo quinto) dia Gtil do més
subsequente ao do fornecimento do servigo, por meio de Guia de Recolhimento da Unido. Constituindo-se obrigagéo
da CONTRATANTE providenciar a GRU de forma a possibilitar o pagamento no prazo.

5.5.19 a CONTRATADA responsabilizar-se pela manutencdo preventiva e corretiva das instalagbes, a fim de que as
mesmas permanecam em perfeito estado de conservacéo e funcionamento, arcando, inclusive, com as despesas de
substituicdes de lampadas e todos os dispositivos das instalacdes elétricas e hidraulicas.

5.5.20 A proposta global de preco da refeicdo deve considerar todos 0s custos envolvidos no servigo, tais como:
pagamento da concessdo de uso do espacgo fisico; mao de obra; géneros alimenticios e matérias primas néo
alimentares; manutencdes preventivas e corretivas de equipamentos; aquisicdo e reposicdo de equipamentos,
utensilios e mobiliario; manutencao preventiva e corretiva na area de concessao; ressarcimento de energia elétrica e
agua; coleta e destinacgéo final de residuos; controle integrado de pragas; laudo de potabilidade da 4gua; e quaisquer
tributos Federais, Estaduais ou Municipais;

5.5.21 Para célculo da proposta global de preco da refeicdo devera ser preenchida a Planilha de Custos e Formacao
de Precos (anexo do Termo de Referéncia).

5.6. Nao serdo necessarios procedimentos de transi¢éo e finalizagdo do contrato devido as caracteristicas do objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da
Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucdo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacgdes entre o érgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrbnica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade poderd convocar o preposto da empresa para ado¢do de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgédo ou entidade podera convocar o representante
da empresa contratada para reuniéo inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagcées
acerca das obrigacbes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucéo do objeto, do
plano complementar de execugdo do Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sangbes aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacao dos servi¢os,
indicando no instrumento os poderes e deveres em relagédo a execucao do objeto Contratado.
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6.7. O Contratado ndo necessitara manter preposto da empresa no local da execucao do objeto.

6.8. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagcdo ou a manutencao do preposto da
empresa, hipotese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizacao

6.9. A execucédo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos.

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execuc¢ao do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragéo.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execucédo do contrato, com a descricdo do que for necessario para a regularizacdo das faltas ou dos
defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagbes para a
correcdo da execugédo do contrato, determinando prazo para a correcao.

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo hébil, a situacdo que demandar decisdo
ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se
for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovag¢éo ou a prorrogagdo contratual.

6.16. A fiscalizac&o da execucdo dos servicos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

6.16.1 A fiscalizacdo técnica dos contratos avaliarda constantemente a execugao do objeto e utilizara o Instrumento de
Medicdo de Resultado (IMR), devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores
estabelecidos.

6.16.2 A utilizacao do Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR) ndo impede a aplicacdo concomitante de outros
mecanismos para a avaliacdo da prestacao dos servicos.

6.16.3 Durante a execuc¢do do objeto, o fiscal técnico deverd monitorar constantemente o nivel de qualidade dos
servicos para evitar a sua degeneracao, devendo intervir para requerer a CONTRATADA a correcdo das faltas, falhas
e irregularidades constatadas.

6.16.4 O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliacdo da execuc¢éo do objeto ou, se for
0 caso, a avaliagéo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizada.

6.16.5 Em hipotese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a avaliacdo de desempenho e
gualidade da prestacdo dos servicos realizada.

6.16.6 A CONTRATADA poderd apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor nivel de
conformidade, que poderd ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia,
resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

6.16.7 Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestacao do servico em relacdo a qualidade
exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores
redutores, devem ser aplicadas as sangdes a CONTRATADA de acordo com as regras previstas neste Termo de
Referéncia.
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6.16.8 O fiscal técnico podera realizar avaliacdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja
suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos.

6.16.9 A fiscalizacdo da execuc¢ao dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:
a. Visitas as instalacdes dos Restaurantes Universitarios para inspecao do fornecimento;

b. Visitas periddicas as instalagbes da empresa fornecedora para inspecéo da elaboragéo do alimento. A partir das
visitas técnicas as instalacdes serdo elaborados relatérios que serdo encaminhados a empresa para ciéncia e
correcao das ocorréncias.

6.17. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitérios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, nao implica corresponsabilidade do
Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.18. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrucdo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagdo, por forca da Instrucdo Normativa
Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizacdo Administrativa

6.19. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencéo das condi¢Ges de habilitacdo da contratada,
acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos,
solicitando quaisquer documentos comprobatdrios pertinentes, caso necessario.

6.20. Caso ocorra descumprimento das obriga¢gSes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
guando ultrapassar a sua competéncia.

6.21. Além do disposto acima, a fiscalizagéo contratual obedecera as seguintes rotinas:
6.21.1. Conferéncia diéria, semanal ou mensal dos documentos obrigatorios fornecidos pela empresa CONTRATADA;
6.21.2. Organizacao, digitalizacdo e arquivamento dos documentos citados no item anterior;

6.21.3. Em caso de auséncia ou inconformidade de algum dos documentos obrigatdrios, fazer a comunicacdo com a
CONTRATADA, estabelecer prazo para correcéo;

6.21.4. Em caso de ndo atendimento pela CONTRATADA das solicitagbes feitas pelo fiscal administrativo, estabelecer
pontuagéo no IMR.

Gestor do Contrato
6.22. Cabe ao gestor do contrato:

6.22.1. Coordenar a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os
registros formais da execucao no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro
de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogag6es contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da
necessidade de adequacgfes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

S

6.22.2. Acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.22.3. Acompanhar a manutencdo das condi¢fes de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de despesa e
pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacéo e do pagamento da despesa no relatorio
de riscos eventuais.

6.22.4. Emitir documento comprobatério da avaliagé@o realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto
ao cumprimento de obrigagfes assumidas pelo Contratado, com menc¢do ao seu desempenho na execucao
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contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas,
devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes.

6.22.5. Tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicacdo de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, ou pelo
agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.22.6. Elaborar relatério final com informac6es sobre a consecucdo dos objetivos que tenham justificado a
contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragéo.

6.22.7. Enviar a documentacgdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de liquidacdo
e pagamento, com a indicacdo expressa de que o valor da Nota Fiscal emitida pela contratada confere com o valor
dimensionado pela fiscalizacao e gestao no recebimento definitivo do servico.

6.22.8 Receber e dar encaminhamento imediato:

6.22.8.1. As denuncias de discriminag&o, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art. 2°, inciso
[ll, do Decreto n.° 12.174/2024;

6.22.8.2. A notificacdo formal de que a empresa contratada esta descumprindo suas obrigagdes trabalhistas,
enviada pelo trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Publico, Defensoria Publica ou por
qualquer outro meio idéneo.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizara o [Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto na
Tabela 7 desse Termo de referéncia.

7.2. Ser4 indicada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sanc¢fes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1. Nao produziu os resultados acordados;
7.2.2. Deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.2.3. Deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucado do servi¢o, ou os utilizou com
gualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.3. A utilizacdo do IMR ndo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da prestacéao
dos servicos.

7.4. A afericdo da execucdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:
7.4.1. Refeicdo efetivamente servida;

7.4.2 A avaliacdo da execucado do objeto utilizara o Instrumento de Medi¢do de Resultado (IMR), devendo haver o
redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a CONTRATADA:

1. ndo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

2. deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do servigo, ou utiliza-los com
qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.4.2.1 Para fins de efetivo controle sobre a execucdo contratual a CONTRATANTE adotara a avaliagdo de
desempenho, identificando eventuais irregularidades na execucdo pela CONTRATADA, conforme itens do
Instrumento de Medicdo de Resultado (Tabela 7), cujas constatac6es poderdo provocar uma alteragao no valor final a
ser pago pelos servigos prestados e, quando for o caso, a aplicacdo de san¢des administrativas pertinentes;
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7.4.2.2 Como instrumento de medicdo adotar-se-a o registro oficial procedido pelo fiscal do contrato, sendo mensal
sua periodicidade;

7.4.2.3 Para calcular o valor final da fatura a ser quitada, referente aos custos dos servicos a contratar para os
ambientes da UNILAB, utilizar-se-4, preliminarmente, da férmula a seguir:

NMA =100 — PP

Onde,

NMA = Nota Mensal de Avaliacao

>PP = Somatério dos Pontos Perdidos (Somatério da quantidade das condi¢gBes verificadas multiplicada pelo
respectivo indice que lhe é atribuido).

TABELA 7: INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO
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] INDICE A
~ NIVEL DE
ITEM|{IRREGULARIDADE CONDICAO CRITICIDADE SER
ATRIBUIDO
1 Falha na hlglenlzag,ao .de instalacoes, Por registro LEVE 0.2
equipamentos e moveis.
5 Falha no controle integrado de vetores e Por registro LEVE 0.2
pragas urbanas.
3 Falha na_ higiene, saude e treinamento Por registro LEVE 0.2
dos manipuladores.
N&o encaminhar o cardapio mensal até o
4 dia 15 do més anterior para andlise da Por registro LEVE 0,2
equipe de Nutri¢ao.
5 Mudanca de cardapio sem aviso prévio de Por registro LEVE 0.2
24h.
6 Nao encaminhar a lista de ingredientes. Por registro LEVE 0,2
N&o fornecer material de limpeza
7 adequado e em~quant|d_a(je §uf|C|~ente Por registro LEVE 0.2
para as operacgdes de higienizagdo nos
Refeitdrios da Unilab.
Manter um numero insuficiente de
funcionarios nos Refeitérios da Unilab
para acompanhar todos os turnos das Por dia e por
8 refeicdes e desempenhar as registro, MEDIO 0,3
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funcBes necessérias, de acordo com as
exigéncias do contrato.
N&o substituir mao-de-obra faltosa em até Por dia e por
9 . ) registro, MEDIO 0,3
24 horas, a partir do seu registro. i
cumulativamente
Atrasar em prazo superior a 10 minutos o |Por dia e por
10 [inicio da distribuicdo das refeicbes, salvo |registro, MEDIO 0,3
por motivo de forga maior ou caso fortuito. jcumulativamente
Deixar de manter em perfeita condi¢do de
uso equipamentos e utensilios de cozinha Por dia e por
11 de propriedade da Unilab ou da registro, MEDIO 0.3
contratada necessarios ao servico cumulativamente
prestado.
Deixar de indicar preposto ou indica-lo
sem capacidade de tomar decisdes )
12 |compativeis com 0s compromissos Por registro MEDIO 0,3
assumidos.
Falta de preparacfes que ndo possuam
13 |oPsoes equwalgntes por um prazo L Por registro MEDIO 0,3
superior a 10 minutos durante o horério
da distribuicdo das refeicbes.
Apresentar laudos técnicos de analise
microbiolégica com parametros acima dos .
14 9 parame Porregistro  |GRAVE 04
estabelecidos pela legislagdo ou fora do
prazo estabelecido em Contrato.
Deixar de substituir imediatamente apos
sua oficializacdo, empregado que se .
15 ¢a0, empregado g _ |Porregisto  |GRAVE 04
conduza de modo inconveniente ou nao
atenda as necessidades da contratante.
Paralisacdo do atendimento no prazo Por dia e por
16 |superior a 10 minutos devido a falta de registro, GRAVE 0,4
alimentos. cumulativamente
. - Por dia e por
17 [Presencade Contaminantes (fisicos, registro, GRAVISSIMO 2
guimicos ou biolégicos)na comida. i
cumulativamente
Suspender ou interromper, no todo em Por dia e por
18 |parte, salvo por motivo de for¢ca maior ou |[registro, GRAVISSIMO|2
caso fortuito, os servigcos contratados. cumulativamente
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Descumprimento total ou parcial de
gualquer uma das demais clausulas do .
19 . . Por registro LEVE 0,2
Contrato, Edital, Termo de Referéncia e 9
Seus anexos.
Ocorréncia de surto de Doenca
Transmitida por Alimentos (DTAS) em . .
20 a P ( . ) ~ Por registro GRAVISSIMO|2
decorréncia do consumo da alimentagao
oferecida pela CONTRATADA.
Né&o identificar corretamente as .
21 ~ ~ Por registro LEVE 0,2
preparacdes no balcéo.
N&o entregar a documentacao obrigatéria Por dia e por
22 9 . & 9 registro, LEVE 0,1
no prazo estabelecido. i
cumulativamente
Outra -
irregularidade Definido pelo Deelgnldo
23 identificada pelo |Por registro fiscal do p
. fiscal do
fiscal do contrato
contrato
contrato

7.4.2.4 Extrair-se-a o quantitativo do somatério dos pontos perdidos (ZPP), através do IMR;

7.4.2.5 Ao final, proceder-se-ao as adequagdes conforme enquadramentos a seguir:

NMA com valor igual ou superior a 97, implica em pagamento de 100% dos servi¢os prestado no més verificado;

NMA com valor maior ou igual a 94 e inferior a 97, implica em pagamento de 99% dos servigos prestados no més
verificado;

NMA com valor maior ou igual a 90 e inferior a 94, implica em pagamento de 98% dos servigos prestados no més
verificado;

NMA com valor maior ou igual a 86 e inferior a 90, implica em pagamento de 97% dos servi¢os prestados no més
verificado

NMA com valor maior ou igual a 82 e inferior a 86, implica em pagamento de 96% dos servi¢os prestados no més
verificado;

NMA com valor maior ou igual a 78 e inferior a 82, implica em pagamento de 94% dos servicos prestados no més
verificado
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NMA com valor maior ou igual a 74 e inferior a 78, implica em pagamento de 92% dos servicos prestados no més
verificado;

37 de 51



NMA com valor inferior a 74, implica em pagamento de 90% dos servigos prestados no més verificado.

7.4.2.6 A nao regularizacdo de possiveis problemas reclamados nos prazos estabelecidos implicara na aplicacao de
nova penalidade e assim por diante até sua regularizacao;

7.4.2.7 No caso do registro de ocorréncias que ndo constam no IMR, sera aplicado o Nivel de Criticidade
correspondente as irregularidades de mesmo grau de comprometimento dos servigos nela previstos, salvo as
penalidades passiveis de aplicacao direta.

7.4.3 Os instrumentos a serem utilizados para comunicacdo entre CONTRATADA e CONTRATANTE séo:

1. Oficio ou outro meio formal de comunicacao;
2. E-mail;
3. Telefone.

7.4.4 Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, serd indicada a
retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sanc¢des cabiveis, caso
se constate que a Contratada:

a. nao produziu os resultados acordados;
b. deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima exigida;

c. deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do servi¢o, ou utilizou-os com
gualidade ou quantidade inferior & demandada.

Recebimento

7.5. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, mensalmente, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante
termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo.

7.6. O prazo para recebimento provisorio sera contado do recebimento de comunica¢do de cobrancga oriunda do
Contratado com a comprovagado da prestacao dos servi¢os a que se referem a parcela a ser paga.

7.7. O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado
gue comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

7.8. O fiscal administrativo do contrato realizar4 o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.9. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizar4 o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e
administrativo.

7.10. Para efeito de recebimento provisoério, sera considerado para fins de faturamento o periodo de 1 més.
7.11. Ao final de cada periodo/evento de faturamento:

7.11.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliac6es da execucéo do objeto e, se for o
caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizados em consonancia com 0s
indicadores previstos no ato convocatério, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem
pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.12. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo
mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.
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7.13. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou
em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo ou materiais
empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a Ultima e/ou Unica medi¢cdo de servigos até que sejam sanadas
todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

7.14. A fiscalizacdo ndo efetuara o ateste da Ultima e/ou Unica medicao de servicos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisério.

7.15. O recebimento provisdrio também ficara sujeito, quando cabivel, a concluséo de todos os testes de campo e a
entrega dos Manuais e Instrucdes exigiveis.

7.16. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacbes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

7.17. Quando a fiscalizacéo for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a analise
e a concluséo acerca das ocorréncias na execugao do contrato, em relagéo a fiscalizacdo técnica e administrativa e
demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.18. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento provisorio, por
servidor ou comissao designada pela autoridade competente, apés a verificagdo da qualidade e quantidade do servigo
e consequente aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.18.1. Emitir documento comprobatério da avaliagéo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial,
quando houver, no cumprimento de obrigacdes assumidas pelo Contratado, com menc¢édo ao seu desempenho
na execucao contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obriga¢des, conforme regulamento.

7.18.2. Realizar a andlise dos relatdrios e de toda a documentacao apresentada pela fiscalizagéo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas correcoes;

7.18.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos
relatérios e documentagfes apresentadas; e

7.18.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizacao.

7.18.5. Enviar a documentacédo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de
liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestéo.[A8]

7.19. No caso de controvérsia sobre a execuc¢do do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, devera ser
observado o teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal
guanto a parcela incontroversa da execucéo do objeto, para efeito de liquidacéo e pagamento.

7.20. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugao, pelo Contratado, de inconsisténcias
verificadas na execucédo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.21. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do
servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execug¢éo do contrato.

Liquidacao

7.22. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de dez dias Uteis para fins de
liquidagdo, na forma desta secéo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §3° da Instru¢cdo Normativa
SEGES/ME n° 77/2022.

7.23. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacéo, nos
casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art.
75 da Lei n°® 14.133, de 2021
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7.24. Para fins de liquidacéo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

[) o prazo de validade;

II) a data da emisséo;

[II) os dados do contrato e do 6rgéo contratante;

IV) o periodo respectivo de execuc¢éo do contrato;

V) o valor a pagar; e

Vi) eventual destaque do valor de retenges tributarias cabiveis.

7.25. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa,
esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apés a
comprovacao da regularizacdo da situacdo, sem 6nus ao Contratante.

7.26. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacgdo da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n°® 14.133/2021.

7.27. A Administracéo devera realizar consulta ao SICAF para:
7.27.1. verificar a manuten¢éo das condi¢des de habilitacdo exigidas;

7.27.2. identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo/contratacdo no ambito do érgao ou
entidade, tais como a proibicdo de contratar com a Administracdo ou com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas.

7.28. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do Contratado, serd providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do Contratante.

7.29. N&@o havendo regulariza¢é@o ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante devera comunicar aos
orgaos responsaveis pela fiscalizagao da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do Contratado, bem como quanto
a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para
garantir o recebimento de seus créditos.

7.30. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessérias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa.

7.31. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos seréo realizados normalmente, até que se decida pela
rescisao do contrato, caso o Contratado ndo regularize sua situacao junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.32. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da finalizagc&o da liquidacéo da
despesa, conforme sec¢do anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.33. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados monetariamente entre
o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicacdo do indice IPCA /IBGE
(indice de Precos ao Consumidor Amplo) de correcio monetaria.

Forma de pagamento

7.34. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo Contratado.

7.35. Seréa considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
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7.36. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributéria prevista na legislacéo aplicavel.

7.36.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte,
quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.37. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006,
ndo sofrera a retencdo tributaria quanto aos impostos e contribuicbes abrangidos por aquele regime. No entanto, o
pagamento ficard condicionado & apresentacdo de comprovacado, por meio de documento oficial, de que faz jus ao
tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Reajuste

7.38. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orcamento
estimado, em 07/11/2025.

7.39. Apés o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, 0os pregos iniciais serédo
reajustados, mediante a aplicacdo, pelo Contratante, do indice IPCA (indice de Precos ao Consumidor Amplo) para
os valores das refeicdes e IGP-M (indice Geral de Precos do Mercado) para reajuste da concessdo onerosa,
exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apos a ocorréncia da anualidade.

7.40. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do dltimo reajuste.

7.41. No caso de atraso ou ndo divulgagdo do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara ao Contratado a
importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tdo logo seja(m)
divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.42. Nas afericbes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(éo), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.43. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma néo
possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela
legislacdo entdo em vigor.

7.44. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.45. O reajuste sera realizado por apostilamento.
Cessao de Crédito
7.46. As cessodes de crédito dependerdo de prévia aprovagédo do Contratante.

7.46.1. A eficacia da cessao de crédito, em relacdo a Administracéo, esta condicionada a celebragéo de termo
aditivo ao contrato administrativo.

7.46.2. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condicdes de
habilitagdo por parte do Contratado (cedente), a celebragdo do aditamento de cesséo de crédito e a realizacéo
dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem
como a certificacdo de que o cessiondrio ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico,
conforme a legislagdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou
indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de
2020.

7.46.3. O crédito a ser pago a cessionaria € exatamente aquele que seria destinado a cedente (Contratado)
pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e exceg¢bes ao
pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito
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publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta
vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacéo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de
multas, glosas e prejuizos causados a Administracao.

7.46.4. A cessao de crédito ndo afetarda a execucdo do objeto contratado, que continuara sob a integral
responsabilidade do Contratado.

7.47. O disposto nesta sec¢é@o ndo afeta as operacfes de crédito de que trata a Instrugdo Normativa SEGES
IMGI n° 82, de 21 de fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS
8.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecucdao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administracao ou ao funcionamento dos
servigos publicos ou ao interesse coletivo;

¢) der causa a inexecucao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execucao ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracao falsa durante a execucéo do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execug¢éo do contrato;
g) comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes sancodes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucdo parcial do contrato, sempre que nédo se
justificar a imposicao de penalidade mais grave;

8.2.2.Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima, sempre que néo se justificar a imposi¢éo de penalidade mais grave;

8.2. 3. Declaracéo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”", que justifiguem a imposi¢do de
penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratdria, para as infracbes descritas no item “d”, de 0,1% ( um décimo por cento) por dia de
atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias.[A1] [A2]

8.2.4.2. Moratdria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total
do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacéo,
suplementacdo ou reposicdo da garantia;[A3]

8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacéo, suplementacéo ou reposicdo da
garantia autoriza a Administracdo a promover a extingdo do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispbe o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatdria, para as infracbes descritas acima alineas “e” a “h” de 10% (dez por cento) a[A4]
30% (trinta por cento) do valor da contratacéo.
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8.2.4.4. Compensatdria, para a inexecugdo total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 15% (quinze
por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratacéo.

8.2.4.5. Compensatoria, para a infracdo descrita acima na alinea “b”, de 5% (cinco por cento) a 15% (
quinze por cento) do valor da contratagé&o.

8.2.4.6.Compensatoria, em substituicAo a multa moratéria para a infracdo descrita acima na alinea “d”,
de 0,5% (meio por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratagéo.

8.2.4.7. Compensatdria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 1% (um por cento) a 10% (dez
por cento) do valor da contratacdo, ressalvadas as seguintes infragbes também enquadraveis nessa
alinea.

8..3. A aplicacdo das sanc¢des previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacédo de
reparacao integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sancdes previstas neste Termo de Referéncia poderado ser aplicadas cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado
da data de sua intimacgéo.

8.6. Se a multa aplicada e as indenizacdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido
pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 20 (vinte) dias, a contar da data do
recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacéo das sancdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditdrio e a ampla defesa
ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021,
para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificagbes serédo enviadas eletronicamente para os
enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das comunicacfes a
eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacéo das sancdes seréo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacédo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientacdes dos
6rgédos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacdes e
contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serdo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente
definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sanc¢des aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
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seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos,
o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da sancao,
informar e manter atualizados os dados relativos as san¢@es por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP),
instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal.

8.12.1. . As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sanc¢bes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sao
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n° 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizacdes, nao inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado
possua com 0 mesmo 6rgao ora Contratante, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de
2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade
PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adoc&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Regime de Execucao
9.2. O regime de execug¢do do objeto sera de empreitada por pre¢o unitario.
Critérios de aceitabilidade de precos

9.3. Em se tratando de contratacdo para registro de pregos, caso adotado o critério de julgamento de menor preco, o
critério de aceitabilidade de precos unitarios maximos sera:

9.3.1. Valores unitarios: tabela constante na secdo 1 deste Termo de Referéncia.
Exigéncias de habilitacdo
9.4. Para fins de habilitagdo, devera o interessado comprovar 0s seguintes requisitos:
Habilitacdo juridica

9.5. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha validade para fins
de identificacdo em todo o territério nacional;

9.6. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

9.7. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br
/empreendedor;

9.8. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual
de responsabilidade limitada - EIRELLI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de
seus administradores;
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9.9. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacao de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial
da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de
marcgo de 2020.

9.10. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

9.11. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no
Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbac¢ao no Registro onde tem sede a matriz;

9.12. Sociedade cooperativa: ata de fundacao e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente
arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro
de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.13. Consorcio de empresas: contrato de consorcio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas Juridicas
ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou
compromisso publico ou particular de constituicdo, subscrito pelos consorciados, com a indicagdo da empresa lider,
responsavel por sua representacao perante a Administracdo (art. 15, caput, | e Il, da Lei n® 14.133, de 2021).

9.14. Em atendimento a necessidade de adequacdo as normas sanitarias e de funcionamento aplicaveis aos servigos
de alimentagdo coletiva, justifica-se a exigéncia de apresentacado de Alvara de Funcionamento e Licenca/Alvari
Sanitario pela futura contratada responsavel pela operacionalizagdo dos Restaurantes Universitarios da Universidade
da Integracdo Internacional da Lusofonia Afro-Brasileira — Unilab.

9.14.1. O Alvara de Funcionamento constitui documento expedido pela Prefeitura Municipal competente, por
intermédio do 6rgdo responsavel pelo licenciamento de atividades econdmicas, autorizando o exercicio regular
das atividades no endereco indicado, em conformidade com a legislagdo municipal de uso e ocupacgéo do solo,
posturas municipais e demais normas administrativas aplicaveis.

9.14.2. Por sua vez, a Licenca Sanitaria ou Alvara Sanitario é expedida pelo 6rgao de Vigilancia Sanitaria
competente, municipal ou estadual, e comprova que o0 estabelecimento atende as condi¢des higiénico-
sanitarias exigidas para funcionamento de servi¢os de alimentacao.

9.14.3. A exigéncia fundamenta-se, especialmente:

* na Lei Federal n° 8.080/1990, que dispde sobre as condicbes para promocéao, protecdo e recuperacao da
salde e atribui a Vigilancia Sanitéria a fiscalizacdo de atividades relacionadas a producéo e fornecimento de
alimentos;

* na Lei Federal n® 6.437/1977, que configura infracdes a legislacdo sanitaria federal e estabelece as respectivas
sancgdes;

* na Resolugdo RDC ANVISA n° 216/2004, que disp8e sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servicos de Alimentacdo, aplicavel as atividades de manipulacdo, preparo, armazenamento, transporte e
distribuicdo de alimentos;

®* npas normas sanitarias estaduais e municipais vigentes nos municipios de execugdo contratual, especialmente
aquelas expedidas pelas Vigilancias Sanitarias locais de Redencao/CE e Acarape/CE;

®* e na Lei n® 14.133/2021, especialmente quanto a necessidade de verificacdo da aptiddo da contratada para
execucdo do objeto e do cumprimento das exigéncias legais indispensaveis ao exercicio da atividade
econdmica contratada.

9.15. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracbes ou da consolidacao
respectiva.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

9.16. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o
caso;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria -Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n® 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gestéo e Inovagdo 45 de 51
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo

Atualizagdo: DEZ/2025



9.17. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.18. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

9.19. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacéo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolida¢do das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.20. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.21. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.22. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal
condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

9.23. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros
de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacao Econdmico-Financeira

9.24. certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado, caso se
trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participagdo na licitagdo/contratacdo, ou de sociedade simples;

9.25. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

9.26. balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstra¢des contabeis dos dois
ultimos exercicios sociais, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, comprovando, indices de Liquidez Geral (LG),
Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um), obtidos por meio da aplicacdo das seguintes
formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Total
SG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante
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9.27. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido, para fins de habilitacdo, patriménio liquido minimo de
10%(dez por cento) do valor total estimado da contratacdo para o periodo de doze meses.

9.28. Os indicadores fixados acima deverdo ser atingidos em cada um dos dois dltimos exercicios sociais, sob pena
de inabilitagéo;

9.29. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.30. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmissédo da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

9.31. O atendimento dos indices econémicos previstos neste termo de referéncia devera ser atestado mediante
declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

9.32. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo/contratagdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura.

Qualificacao Técnica

9.33. Declaracdo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informacgdes e das condi¢des locais para o
cumprimento das obrigacdes objeto da contratacéo.

9.33.1. Essa declaracdo podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responsavel técnico do
interessado acerca do conhecimento pleno das condi¢bes e peculiaridades da contratag&o.

Qualificacao Técnico-Operacional

9.34. Comprovacéao de aptiddo para execugao de servico similar, de complexidade tecnolégica e operacional
equivalente ou superior a do objeto desta contratacdo, ou do item pertinente, por meio da apresentacéo de certidfes
ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou pelo conselho profissional competente,
guando for o caso.

9.34.1. Para fins da comprovacgdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contrato(s)
executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

9.34.1.1. Contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 3 (trés) anos do fornecedor na prestacdo dos
servicos, em periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito o somatério de atestados de periodos diferentes;

9.34.1.2. Comprovacao de aptiddo para a prestacdo dos servicos em caracteristicas, quantidades e prazos
compativeis com o objeto desta licitacdo, ou com o item pertinente, que atendeu pelo menos quantidade de
50% (cinquenta por cento) do total geral das refeigcbes anuais, por periodo néo inferior a um ano, mediante a
apresentacao de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado devidamente
registrado(s) no Conselho Regional de Nutricdo da jurisdicdo onde foram executadas as atividades, na forma
estabelecida na Resolugdo n°® 510/2012 do Conselho Federal de Nutri¢éo.

9.34.1.3 Serédo admitidos, para fins de comprovacéo de quantitativo minimo de servigo, a apresentacdo e o
somatario de diferentes atestados de servicos executados de forma concomitante, pois essa situacdo equivale,
para fins de comprovacdo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratac&o.

9.34.1.4. Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor.

9.34.1.5. O fornecedor disponibilizara todas as informa¢des necessérias a comprovacao da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cépia do contrato que deu suporte a
contratagdo, endereco atual do Contratante e local em que foram prestados 0s servigos, entre outros
documentos.
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9.34.1.6. Os atestados deverdo referir-se a servigcos prestados no a&mbito de sua atividade econdémica principal
ou secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.35. Declaracdo de que o fornecedor possui ou instalara escritério no raio de 35km do municipio de Redengado/CE, o
que devera ser comprovado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contado a partir da vigéncia do contrato.

9.36. Serdo aceitos atestados ou outros documentos hdabeis emitidos por entidades estrangeiras quando
acompanhados de traducgéo para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

9.37. A apresentacédo, pelo fornecedor, de certiddes ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de
consorcio do qual tenha feito parte sera admitida, desde que atendidos os requisitos do art. 67, 8§ 10 e 11, da Lei n°
14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

9.38. A CONTRATADA devera possuir registro ou inscricdo da empresa no Conselho Regional de Nutricionistas
(CRN) competente da regido a que estiver vinculada, conforme art. 15, paragrafo Unico c/c art. 18, da Lei n°® 6.583, de
20 de outubro de 1978 e Decreto n° 84.444 de 30 de janeiro de 1980.

Qualificacao Técnico-Profissional

9.39. Apresentacdo do(s) profissional(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no conselho profissional
competente, detentor(es) de atestado de responsabilidade técnica por execucdo de servico de caracteristicas
semelhantes, também abaixo indicado(s):

9.39.1. Para o Nutricionista: Comprovacdo da capacitacdo técnico-profissional: comprovacdo do licitante de
possuir em seu quadro permanente, na data prevista para entrega da proposta, profissional de nivel superior de
Nutricdo reconhecido pelo Conselho Regional de Nutricionistas (art. 1°, caput, da Lei n. 8.234/1991 e art. 17 do
Decreto n. 84.444/1980), detentor de atestado de responsabilidade técnica relativo a execugdo dos servigos
que compdem as parcelas de maior relevancia técnica e valor significativo da contratacdo. Para o profissional
Nutricionista: servicos de planejamento, organizagdo, dire¢do, supervisdo e avaliacdo de servicos de
alimentacédo e nutricdo e controle de qualidade de géneros e produtos alimenticios (art. 3°, inc. Il e art. 4°, inc.
IV, da Lei n. 8.234/1991). Entende-se, para fins do item acima, como pertencente ao quadro permanente da
licitante, na data prevista para entrega da proposta, o s6cio que comprove seu vinculo por intermédio de
contrato/estatuto social; o administrador ou o diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de
Trabalho e Previdéncia Social; e o prestador de servicos com contrato escrito firmado com a licitante, ou com
declaracédo de compromisso de vinculacdo futura, caso a licitante se sagre vencedora do certame.

9.39.2. O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(ao) participar do servico objeto do contrato, e seri
admitida a sua substituicdo por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela
Administracdo (8 6° do art. 67 da Lei n® 14.133, de 2021)

9.40. Nao serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de regulamento,
tenham dado causa a aplicagcdo das sangdes previstas nos incisos Il e IV do caput do art. 156 da Lei n.° 14.133, de
2021, em decorréncia de orientacdo proposta, de prescricdo técnica ou de qualquer ato profissional de sua
responsabilidade.

9.41. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.
Disposicdes gerais sobre habilitagdo

9.42. Quando permitida a participacéo na licitagcdo/contratacdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais,
as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em
traducao livre.

9.43. Na hipdtese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para assinatura do contrato ou
da ata de registro de pregcos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitacdo
serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29
de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.
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9.44. Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente
permitidos.

9.45. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a
filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso
daqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.46. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagédo do recolhimento dessas contribui¢des.

Documentacao complementar para cooperativas
9.47. Caso admitida a participacéo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacao complementar:

9.47.1. . A relagcdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que
executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacao de que estdo domiciliados na
localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 49, inciso Xl, 21, inciso | e 42, §82° a 6° da
Lei n. 5.764, de 1971;

9.47.2. A declaragdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

9.47.3. A comprovacédo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestacdo do
servico;

9.47.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

9.47.5. A comprovacgdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo
0 contrato;

9.47.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa:
9.47.6.1. ata de fundacgéo;
9.47.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;
9.47.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
9.47.6.4. editais de convocacao das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.47.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais
0u nas reunides seccionais;

9.47.6.6. ata da sessdo que o0s cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da
contratacéo; e

9.47.6.7. Gltima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764,
de 1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo érgao fisc
alizador.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratacdo, que é o maximo aceitavel, é de R$ 13.066.820,00 (treze milhdes,
sessenta e seis mil, oitocentos e vinte reais), conforme custos unitarios apostos na tabela contida no item 1.1 acima.

10.2. Em caso de Registro de Pregos, 0s preg¢os registrados poderéo ser alterados ou atualizados em decorréncia de
eventual reducéo dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos
servigos registrados, nas seguintes situacoes:
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10.2.1. em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou
previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execucdo da ata tal como pactuada, nos termos
do disposto na alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021;

10.2.2. em caso de cria¢do, alteragcdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou superveniéncia
de disposi¢bes legais, com comprovada repercuss@o sobre 0s pregos registrados;

10.2.3. serdo reajustados os precos registrados, respeitada a contagem da anualidade e o indice previsto para
a contratacéo.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratac@o correr8o a conta de recursos especificos consignados no
Orcamento Geral da Uni&o.

11.2. A indicagéo da dotacdo orcamentaria fica postergada para 0 momento da assinatura do contrato ou instrumento
equivalente.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informacdes contidas neste Termo de Referéncia ndo séo classificadas como sigilosa.
12.2. Integram este Termo de Referéncia, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:
12.2.1 Estudo Técnico Preliminar (ETP);

12.2.2 Planilha Estimativa de Custos e Formacao de Precos.

13. ANEXO I

Estudo Técnico Preliminar (ETP).

14. ANEXO II

Planilha Estimativa de Custos e Formacédo de Precos.

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

NAGELA MARTINS OLIVEIRA AGUIAR

Membro da comissdo de contratagdo

LY
t“" Assinou eletronicamente em 15/05/2026 das 16:21:46.
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NATALIA CALDAS MARTINS

Membro da comissdo de contratagdo

LANNA MOREIRA DA SILVA DE CARVALHO

Integrante administrativo

b
t“f Assinou eletronicamente em 15/05/2026 as 15:35:02.

FRANCISCO IRISTENIO SOUZA CARDOSO

Integrante administrativo
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@ Compras.gov.br UASG 158565

UNIV.DA INTEG.INTERN.DA LUSOF.AFRO-BRASILEIRA

Estudo Técnico Preliminar 57/2025

1. Informacoes Basicas

Nuimero do processo: 23282.015805/2025-09

2. Descricao da necessidade

2.1 A Universidade da Integracdo Internacional da Lusofonia Afro-Brasileira - UNILAB é uma autarquia federal que
tem como objetivo, estabelecido pelo art. 2°, da Lei n° 12.289, de 20 de julho de 2010, ministrar ensino superior e
desenvolver pesquisas nas diversas areas do conhecimento, com a missao institucional especifica de formar
recursos humanos;

2.2 Para a consecugao de seu objetivo e de sua missao, a UNILAB deve promover todas as agdes principais e
acessorias que estejam direta ou indiretamente relacionadas com o ensino por ela promovido e com 0s recursos
necessarios a sua difusdo, de forma acessivel a toda a comunidade académica, principalmente aos integrantes de
seu corpo discente;

2.3 Dessa forma, a UNILAB disponibiliza servico de alimentagédo (almogo e jantar) a comunidade universitaria nos
campi da instituicdo por meio dos Restaurantes Universitarios (RUs). Esse equipamento tem como objetivo oferecer
aos seus usuarios uma alimentacédo nutricionalmente equilibrada, segura, de baixo custo, com respeito a cultura
alimentar e atengéo socioambiental, observando as diretrizes da Politica Nacional de Assisténcia Estudantil - PNAES
(Lei 14.914, de 03 de julho de 2024);

2.4 Os RUs coadunam com as diretrizes da Politica Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES), que no seu capitulo
IV, estabelece o Programa de Alimentagdo Saudavel na Educacao Superior (Pases), que destina-se a promover e
garantir a segurancga alimentar e nutricional dos estudantes ao desenvolverem atividades de ensino, pesquisa e
extensdo no ambito do espago académico.

2.5 No Brasil, a alimentacéo, assim como a saude, é um direito constitucional previsto na lei que cria o Sistema Unico
de Saude (SUS), Lei n° 8.080, de setembro de 1990. Essa lei estabelece o carater determinante da alimentagao.
Nesse sentido, a oferta de uma alimentacado saudavel contribui de forma significativa para a garantia da permanéncia
estudantil e para promogdo da saude da comunidade académica da UNILAB. Além disso, assegura condi¢cao
elementar para o bom desempenho académico;

2.6 Seguindo o entendimento disposto acima, de forma a garantir a operacionalizagdo das atividades pedagdgicas e
administrativas da Universidade, que sdo essenciais ao cumprimento dos objetivos da instituicdo entendemos que:

2.6.1 Ha necessidade de fornecer refeigbes prontas para a comunidade universitaria, buscando assegurar que
todos os interessados, especialmente os estudantes em situacdo de vulnerabilidade socioecondmica, tenham
acesso a alimentagdo de qualidade durante o periodo de permanéncia na instituigdo. Tal medida contribui
diretamente para a redugéo da evasao escolar e para a promogao da equidade no ensino superior, ao garantir
que fatores socioeconémicos nao interfiram no rendimento académico.

2.6.2 Além disso, a contratagdo de empresa especializada para fornecimento de refeicbes prontas
transportadas, tipo almogo e jantar, & comunidade universitaria da Universidade da Integragéo Internacional da
Lusofonia Afro-Brasileira (UNILAB) - campi do Ceara justifica-se em razdo dos seguintes fatores:

2.6.2.1 A UNILAB, campi Ceara, possui hoje 4207 estudantes, matriculados nos cursos de graduacao
presenciais, 681 servidores e 202 funcionarios terceirizados.
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2.6.2.2 Os campi da UNILAB estao localizados em areas cujo entorno nao disponibiliza servigcos que
atendam suficiente e adequadamente as necessidades de alimentagdo da comunidade académica.

2.6.2.3 A UNILAB possui no Ceara trés refeitérios em funcionamento (Campus da Liberdade — Redenc¢éo
/CE, Unidade académica dos Palmares — Acarape/CE e Campus de Auroras - Redengao/CE), com a
previsdo de inauguracdo de mais um refeitério, em campus localizado em Baturité/CE, com
funcionamento esperado para 2026.

2.6.2.4 Atualmente, a UNILAB néo dispde de instalagbes fisicas, equipamentos, mobiliario e recursos
humanos para a produ¢do e manipulagdo de alimentos, possuindo em seus campi apenas refeitério, o
que inviabiliza o processo de producao das refei¢cdes in loco e limita o servigo a distribuicdo de refei¢des.

2.6.2.5 O fornecimento de alimentagcdo a comunidade académica configura-se como importante estimulo
a permanéncia estudantil, minimizando-se a taxa de evaséao, garantindo a efetividade da oferta de ensino
gratuito e de qualidade a populagéao.

2.7 O objetivo desta licitagao é, portanto, a contratacdo sob demanda de empresa especializada na prestacao de
servico de fornecimento de refeigdes prontas transportadas para os refeitérios da Universidade da Integracéo
Internacional da Lusofonia Afro-Brasileira (UNILAB), campi Ceara, com concessao onerosa de uso de espago
publico.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Divisdo de Alimentagdo e Nutrigao Négela Martins Oliveira Aguiar
Pré Reitoria de Politicas Afirmativas e Estudantis (PROPAE) Claudia Ramos Carioca

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4.1. Trata-se de contratagdo de empresa de alimentagéo coletiva para fornecer refeicbes (almogo e jantar) com
qualidade nutricional e higiénico sanitaria aos estudantes do UNILAB, campi Ceara, por meio da terceirizagdo do
servigo de alimentagdo do RU. O objeto inclui todas as responsabilidades relativas a gestao e execug¢ao de Unidades
de Alimentagédo e Nutricdo (UAN), perante a Administragdo Publica, Vigilancia Sanitaria e Conselho Regional de
Nutricionistas. Abrange todas as atividades necessarias para aquisicdo de géneros alimenticios, preparagéo,
producao, venda e distribuicdo de refeigbes, com fornecimento de mao de obra, alimentos, materiais de limpeza,
equipamentos de protecao individual, uniformes e demais insumos necessarios a execug¢do completa do objeto, em
conformidade com as normas institucionais.

4.2. O servico é de natureza continuada, sem dedicacdo exclusiva de mao de obra. A necessidade de existéncia e
manutengéo do contrato justifica-se pelo fato de uma eventual paralisagdo do servigo contratado implicar em prejuizo
ao exercicio das atividades académicas e institucionais da UNILAB, estando previsto na Portaria Reitoria/UNILAB n°
752/2025, bem como nos termos de Decreto n° 7.234, de 19 de julho de 2010, que trata da assisténcia estudantil.

4.3 A execugdo do objeto demandara o cumprimento de requisitos técnicos, operacionais e ambientais que
assegurem a adequada prestacdo do servico, a conformidade com a legislacdo vigente e a sustentabilidade da
operacdo, bem como o alinhamento a missao institucional e diretrizes estratégicas da UNILAB. Dentre esses
requisitos, destacam se:

4.3.1 Comprovacgao de documentos obrigatorios:

Para fins de habilitagdo e posterior execugédo contratual, a empresa vencedora devera apresentar, além dos
documentos gerais exigidos em lei, os seguintes documentos técnicos especificos:

* Atestado de Capacidade Técnica:
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As licitantes deverdo comprovar aptiddo para o desempenho do servigo por meio da apresentagédo de
atestados de capacidade técnica emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado. Tais documentos
deverdo demonstrar experiéncia prévia na produgcdo e fornecimento de refeicbes prontas, em quantidades
compativeis com as demandadas nesta contratagcdo. Além disso, em conformidade com o Acérdao n° 1.214
/2013 do Tribunal de Contas da Unido (TCU), somente serao aceitos atestados emitidos apds a conclusédo do
contrato ou, no minimo, decorridos doze meses de sua execugao, salvo nos casos em que o contrato possua
prazo inferior.

Alvara Sanitario:

Documento emitido pela autoridade sanitaria local, em conformidade com a Resolugdo RDC n°® 275/2002 da
ANVISA, que autorize o estabelecimento para a manipulagéo e fornecimento dos alimentos.

Licengca de Funcionamento:

Certificado expedido pelo 6rgdo municipal competente que comprove a regularidade do estabelecimento no
exercicio da atividade.

Certificado de Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentos:

Documento que ateste o cumprimento das exigéncias da ANVISA sobre boas praticas de preparo,
armazenamento e manipulagéo de alimentos.

Certificados de Capacitagao dos Manipuladores de Alimentos:

Comprovacgao de treinamentos dos profissionais responsaveis pela manipulagdo dos alimentos, conforme a
Portaria SVS/MS n° 326 /1997 e a RDC n° 275/2002 da ANVISA.

Laudo de Potabilidade da Agua:

Documento que comprove que a agua utilizada atende aos padrdes estabelecidos pela Portaria GM/MS n° 888
/2021, assegurando a seguranga do processo produtivo.

Registro do Responsavel Técnico:

Apresentagéo do registro profissional do responsavel técnico pela produgao (ex.: nutricionista ou engenheiro
de alimentos), emitido pelo respectivo conselho de classe (CRN, CREA ou equivalente), conforme a Lei n°®
6.839/1980.

Certificados de Qualificagdo dos Equipamentos:

Caso sejam utilizados equipamentos especificos (como camaras frigorificas ou veiculos refrigerados), deverao
ser apresentados certificados que atestem sua adequagdo ao uso e conformidade com normas técnicas de
seguranga alimentar.

4.3.2 Localizagdo da Unidade de Alimentagéo e Nutricdo (UAN):

Considerando que os campi da UNILAB em Redengéo concentram a maior demanda de refei¢cdes e que o
campus em Baturité é o ponto de entrega com a maior distancia logistica, a empresa contratada devera
dispor de sede de producgdo (cozinha industrial ou equivalente) localizada em um raio maximo de 35 km da
sede da UNILAB em Redencdo. Este requisito de localizagdo ndo se aplicara a fase de habilitagdo. A
comprovagao de que a unidade produtiva atende ao raio de 35 km sera exigida no ato da contratagdo, com
manutencgao durante a execugao do servigo, concedendo-se prazo razoavel para adequagao ou instalagao de
nova unidade. Esta limitac&o de raio é justificada tecnicamente:

Fundamento da distancia e nova logistica: o limite de 35 km ¢é definido com base na distancia aproximada entre o
Campus da Liberdade (Redengéo) e o Campus Baturité. A inclusao de Baturité como ponto de entrega aumenta
significativamente a distancia em relacdo a capital, Fortaleza, tornando a proximidade com a sede em Redeng&o um
fator logistico crucial;

Mitigagao de riscos logisticos e pontualidade em Baturité: unidades produtivas localizadas em grandes centros
urbanos distantes (como Fortaleza) tendem a dificultar a entrega, especialmente no Campus Baturité, que é o ponto
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mais alongado da rota. A distancia excessiva tende a aumentar drasticamente o tempo de deslocamento e a
incidéncia de imprevistos na logistica intermunicipal, tornando a entrega nos horarios criticos mais propensa a
atrasos;

Segurancga alimentar e qualidade: distancias maiores impactam diretamente a manutencéo da cadeia quente e fria,
dificultando o atendimento aos rigorosos padrdes de segurancga alimentar e controle de temperatura exigidos pela
legislacéo sanitéria. A proximidade reduz o tempo de exposicao e a probabilidade de falha na conservagao dos
alimentos;

Sustentabilidade social: a definicao deste limite além disso, fomenta o desenvolvimento econémico local/regional dos
municipios e adjacéncias, conforme dispde o Plano de Logistica Sustentavel da Unilab;

Atendimento ao Decreto 11.802/2023, o qual dispde que do total de recursos destinados, no exercicio financeiro, a
aquisicao de géneros alimenticios pelos 6rgaos e pelas entidades da administragédo publica federal direta e indireta,
no minimo, trinta por cento dever&o ser destinados a aquisi¢cdo de produtos de agricultores familiares e suas
organizagdes, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na lei n° 14.628 de 2023
e que tenham a Declaracao de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou CAF - Cadastro Nacional da Agricultura Familiar.

4.3.2.1 Mitigagao de riscos de infraestrutura e requisitos sanitarios:

Em virtude dos desafios de infraestrutura inerentes a regido de interiorizagdo, a unidade produtiva, além
de cumprir os requisitos de infraestrutura basica, devera atender plenamente aos requisitos sanitarios de
localizagao e estrutura, conforme a legislagao vigente e adotar medidas que assegurem a continuidade e a
seguranga da producao:

Energia elétrica: a unidade produtiva deve dispor de grupo gerador com capacidade compativel, a fim de garantir o
fornecimento ininterrupto de energia para a manutengao da cadeia do frio e o funcionamento seguro dos
equipamentos em caso de instabilidade;

Abastecimento de agua: a unidade deve possuir capacidade de reservagéo de agua (cisternas ou tanques)
compativel com o consumo diario, para garantir a producao e a higienizagdo em caso de interrupgéo no fornecimento;
Saneamento: é pertinente que o Termo de Referéncia mencione que a unidade produtiva deve apresentar
comprovante de que seu sistema de descarte de efluentes esta em conformidade com as normas ambientais
vigentes, ciente de que ha obras de saneamento basico em curso na regiao.

4.3.3 Mao de obra e qualificagao:
A licitante devera apresentar um plano de contratagao e qualificagdo local, que detalhe as estratégias para:

Priorizagdo da mé&o de obra local: priorizar a contratagdo de mao de obra residente nos municipios de Redengao,
Acarape e Baturité, maximizando o impacto social e econdmico regional,

Qualificagao profissional: comprovar que o quadro de pessoal responsavel pela manipulagao dos alimentos (ou as
vagas a serem preenchidas) possui ou recebera treinamento e certificagdo em segurancga alimentar e boas praticas (
conforme a Portaria SVS/MS n° 326 /1997 e a RDC n° 275/2002 da ANVISA), mitigando o risco de m&o de obra nao
qualificada na regido

4.3.4 A CONTRATADA devera realizar quaisquer adaptagdes necessarias a obtencdo dos alvaras de
funcionamento, especialmente o sanitario, sem énus para CONTRATANTE;

4.3.5 A CONTRATADA, além de obedecer a todas as leis € normas vigentes de licitagdo, devera obedecer
em especial:

Lei n° 6.437, de 20 de agosto de 1977, D.O.U. - Diario Oficial da Unido. Poder Executivo, de 24 de agosto de 1977.

® | ein®6.514, de 22 de dezembro de 1977, D.O.U. - Diario Oficial da Unido. Poder Executivo, de 25 de dezembro de

1977.

Decreto-Lei n° 986, de 21 de outubro de 1969, D.O.U. - Diario Oficial da Unidao. Poder Executivo, 1969. Ministério da
Saude.

Portaria n® 1.428 de 26 de novembro de 1993 (DOU de 02/12/93).

Portaria n® 58, Ministério da Saude. Secretaria de Vigilancia Sanitaria, de 17 de maio de 1993. Diario Oficial da
Uni&o. Poder Executivo, de 31 de maio de 1993.

Resolucdo RDC n° 175, de 08 de julho de 2003, ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, D.O.U. — Diéario
Oficial da Unido. Poder Executivo, de 09 de julho de 2003.

Resolugcao — RDC n° 218, de 29 de julho de 2005.

Resolugéo n° 12 de 1978, Comissao Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos (CNNPA), D.O.U. Diario Oficial
da Uni&o. Poder Executivo, de 24 de julho de 1978.
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® Resolugdo RDC n° 216, ANVISA, de 15 de setembro de 2004.

® Portaria n° 518, de 25 de marco de 2004, Ministério da Saude, de 26 de margo de 2004.

® Portaria n® 24 de 29 de dezembro de 1994. PCMSO — Nova redagéo dada pela NR- 7, Secretaria de Segurancga e
Medicina do Trabalho.

4.3.6 A auséncia de citagdo de lei, decreto, regulamento, norma ou quaisquer dispositivos legais ou
regulamentadores ndo implica em redugdo de responsabilidade da CONTRATADA, tampouco desobriga
esta do cumprimento das mesmas.

4.3.7 O servico é de natureza continuada, uma vez que ha necessidade de existéncia e manutencao do
contrato, por periodo maior que 12 (doze) meses, pelo fato de eventual paralisacdo da atividade contratada
implicar em prejuizo ao exercicio das atividades académicas e institucionais da Unilab, estando previsto na
Portaria Reitoria/Unilab n° 752/2025, bem como nos termos de Decreto n°® 7.234, de 19 de julho de 2010,
que trata da assisténcia estudantil.

4.4 Para a elaboragao deste estudo houve consulta ao catéalogo eletrénico de padronizagéo, em atendimento ao §
1°, do art. 40, da Lei n° 14.133/2021, (entretanto o item n&o foi localizado no referido catalogo / ou o item foi
localizado no catalogo e subsidiara a elaboragdo do Termo de Referéncia).

4.5 Serao adotados os seguintes critérios e praticas de sustentabilidade

4.5.1 Respeitados os principios da razoabilidade e da proporcionalidade, deverdo ser adotadas praticas de
sustentabilidade e de natureza ambiental no fornecimento dos produtos, observando o Guia Nacional de
Contratagdes Sustentaveis e a Cartilha - Como Inserir Critérios de sustentabilidade nas Contratacdes
Publicas, da Advocacia-Geral da Unido, que versa sobre critérios de sustentabilidade ambiental na
aquisicao de bens, contratacdo ou obras pela Administragao Publica Federal direta, autarquica e fundacional.

Sempre que possivel utilizar bens que sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado,
atoxico, biodegradavel, conforme as normas internacionais: ISO 14001, ROHS e ISO 9001.

4.5.2 Respeitados os principios da razoabilidade e da proporcionalidade, a CONTRATADA devera adotar
praticas de sustentabilidade e de natureza ambiental no fornecimento na execucédo dos servigos € no
fornecimento de insumos, observando, no que for cabivel, a Instru¢do Normativa n°® 01 de 19 de janeiro de
2010 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagdo do Ministério do Planejamento, Orgamento e
Gestéo, que versa sobre critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratagdo ou obras
pela Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional, e a Lei n° 12.305 de 02 de agosto de
2010, que Institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos.

4.5.3 A contratada devera assumir as seguintes praticas de sustentabilidade:

® Uso racional da agua;
® Gestao de residuos sdlidos;
* Gestao energética eficiente;

4.5.4 Conforme dispbe o Capitulo lll, art. 5°, inciso Il da Instrugdo Normativa/MPOG n.°01, de 19 de janeiro
de 2010, caso se aplique, os bens deverao ser preferencialmente acondicionados em embalagem individual
adequada, com o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima
protecao durante o transporte e armazenamento.

5. Levantamento de Mercado

5.1. Os RUs podem ser administrados de duas maneiras: autogestdo ou terceirizagdo. A autogestdo acontece
quando a unidade é gerida pela prépria instituicdo e a terceirizagdo acontece ou com a distribuicdo de algumas de
suas fungdes para agentes terceirizados ou na concessao de todas as atividades do restaurante. A decisado por
terceirizar parte das atividades de uma instituicdo estda normalmente vinculada a reducdo de custos e de
procedimentos burocraticos. As atividades terceirizadas com frequéncia no setor publico sio atividades auxiliares,
de limpeza, segurancga e informatica. Os servigcos de alimentagcdo oferecidos nos RUs podem ser considerados
servico de apoio e sdo constantemente terceirizados. No processo de terceirizagdo, a universidade delega a uma

5de 12



empresa contratada toda a gestdo operacional e a responsabilidade total desde a compra de insumos até o
preparo, com autonomia limitada aos termos do contrato. A universidade atua na supervisdo da prestacdo dos
servigos através da equipe de gestdo e da fiscalizacdo do contrato. Logo, as atividades de execucdo sao
transferidas integralmente a empresa contratada. A empresa terceirizada realiza toda a parte operacional de
produgéo e distribuicdo das refei¢cdes, cabendo a Instituigado realizar a fiscalizagao do contrato.

5.2. O levantamento de mercado foi realizado com base na prospecgdo e analise das alternativas possiveis de
solugdes, considerando contratagdes similares feitas por outras instituicdbes de ensino, identificou a gestao mista e

a terceirizagao como solugdes para esse tipo de contratagao.

Modelo Instituigoes Beneficios Identificados Desafios Observados
de Gestao Federais que
adotam
Gestao Mista UFRRJ, 1. Controle parcial: a gestao 1. Complexidade na coordenagéo: a gestao
UFPA, UFES, mista permite que a mista requer planejamento e gestdo de compras
UFPR, UFAL, universidade mantenha de todos os itens necessarios a
UFRN algum controle direto sobre operacionalizagao da producao de refeigdes,
as operagoes do como: matérias primas, insumos, utensilios,
equipamentos, mobiliarios, gas GLP, entre
restaurante, enquanto outros. Além disso, se faz necessario o
possui a mao de obra planejamento e contratagéo de servigos de mao
terceirizada. de obra, controle integrado de pragas, limpeza
de exaustores e caixas de gordura, limpeza dos
2. Flexibilidade: Esse > Sdeg P
delo of ) reservatérios de agua, manutengao de
m.o ”e o oferece maior equipamentos, manutengdo predial, entre outros
flexibilidade para adaptar . .
- Servigos necessarios.
as operacgdes do
2. Alto custo para equipar as cozinhas
restaurante de acordo . . . o
) industriais de restaurantes universitarios em
com as necessidades T . . .
,f, q instituicdes de ensino com recursos financeiros
.espele cas da limitados, além de custos adicionais com
universidade e dos ~ . .
L. manutengdes e reparos ocasionados por avarias
usuarios. )
inesperadas ou desgaste natural dos
3. Maior envolvimento da equipamentos.
comunidade: a gestdo mista 3. Qqagro de sewidorgs limitado para realifar as
pode envolver a atividades de plalnejamentlo,. coor.denagao,
participacéo ativa da controle das rotinas admlnlstr?tlvas nos.
comunidade académica na processos de compra e contratagéo de servigos.
gestao do restaurante,
promovendo um senso de
pertencimento e engajamento.
Terceirizacao UFCG, UFC, 1. Especializagéo dos 1. Perda de controle: reduz o envolvimento
UFS, UFPE, servigos: Empresas direto da universidade, o que pode
UFRPE, terceirizadas possuem comprometer a supervisao da qualidade.
UNIVASF, UFBA, | expertise, o que resulta em o
UFRB, UFFS, maior eficiéncia e qualidade 2. Rigidez contratual: contratos longos ou
UNILA, UNIRIO, na inflexiveis podem dificultar a adaptago a
UFRJ, UFSCAR, mudancas.
UNIFESP, UFU, prestagéo de servigos.
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UFSJ, UFOP,
UFT, UFOPA,

UFRR, UNB,
UFMT,

UFMS, UFGD,
UFRGS

2. Redugéao de Custos
Fixos: ao terceirizar a
gestao, a

universidade pode
reduzir os custos fixos
associados a

contratagao de
funcionarios, treinamento
€ manutencgao de
instalagdes, transferindo
essas responsabilidades.

3. Foco na Missao
Académica: Libera a
universidade para se
concentrar em suas
atividades principais

3. Dependéncia de fornecedores: a ma
gestao pela terceirizada pode impactar a
qualidade e gerar insatisfacao entre os
usuarios.

FONTE: UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA. Estudo técnico preliminar n® 2/2025: contratagdo emergencial dos

servigos de preparo e distribuicdo de refeicdes para os Restaurantes Universitarios dos Campi ll e IV. Jodo Pessoa, 2025.

15 p.

5.3 Com base nesse levantamento chegou-se aos seguintes cenarios de Mercado:

Levantamento de Mercado

Solugao 1 Execugédo do servigo diretamente pela universidade: nesse cenario, a universidade
€ a responsavel direta pela producgéo e fornecimento das refei¢gbes, assumindo
integralmente as etapas de planejamento, aquisicdo de insumos, preparo,
distribuicao e controle sanitario.

Solugéo 2 Contratagdo de empresa terceirizada: nesse modelo, a universidade contrata uma

prontas.

empresa especializada para realizar o preparo e fornecimento das refeigoes

5.4 Considerando as limitagdes dos RUs da UNILAB, campi Ceara, no que se refere principalmente ao quadro de
servidores técnico-administrativos, disponibilidade orgamentaria para aquisicido de mdveis e equipamentos
industriais, bem como o levantamento de mercado realizado e a necessidade de manutencao do servigo essencial,
a solugdo que melhor se apresenta é o sistema de gestdo terceirizado com a contratacdo de empresa
especializada para a prestagédo de servigos de preparo e distribuicdo de refeicbes (almogo e jantar) por meio da
operacionalizacao e o desenvolvimento de todas as atividades envolvidas no fornecimento de refeigdes, associado
a concessao onerosa de uso de area(s) fisica(s) e instalagbes proprias dos RUs.

6. Descricao da solucao como um todo

6.1. Das solugdes identificadas no levantamento de mercado, a que melhor se adequa a necessidade da instituicdo
€ gestao terceirizada, conforme justificativa constante na segao anterior.

6.2. Para adequada prestacéo dos servigos, a empresa devera observar a seguinte dinamica:
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6.2.1. A producao das refeigoes, que devera ocorrer nas dependéncias da CONTRATADA e a distribuicao
nos locais a serem concedidos pela UNILAB, caracterizando assim a modalidade delivery (entrega). As
refeigdes incluem almogo para a comunidade académica de segunda a sabado, durante o periodo letivo,
conforme calendario aprovado pelo CONSUNI, incluindo o periodo de férias e feriados; jantar, para todos os
estudantes, servidores, funcionarios terceirizados e visitantes em atividade académico/cultural, de segunda
a sexta-feira, durante o periodo letivo, incluindo periodo de férias e feriados.

6.2.2. A execugao do servico, abrange: aquisicdo de matéria-prima em conformidade com o especificado no
termo de referéncia; manipulagao e preparo das refeicoes; fornecimento das refeicdes e dos materiais de
consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais de limpeza, entre outros necessarios a perfeita
execugdo do servigo); disponibilizagdo de mao de obra especializada; pessoal técnico, operacional e
administrativo em numero suficiente para efetivagcdo do servigo; disponibilizagdo, quando necessario, de
mobiliario para os refeitorios, transporte adequado e compativel com o volume de refeicdes, observadas as
normas vigentes da vigilancia sanitaria.

6.3. O objeto a ser contratado é considerado comum, visto que os padrées de desempenho e qualidade podem ser
objetivamente definidos neste instrumento, por meio de especificagdes usuais no mercado.

6.4 O objeto a ser contratado é considerado comum, visto que os padrées de desempenho e qualidade podem ser
objetivamente definidos neste instrumento, por meio de especificagdes usuais no mercado.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 Para estimar o quantitativo de refei¢gdes anuais dos RUs da Unilab Ceara, por campus e por refeigao (almogo e
jantar) foi utilizada uma série histérica de refei¢cdes servidas para discentes, docentes, técnicos administrativos e
funcionarios terceirizados, calculada com base nos relatérios registrados no sistema informatizado - Controle
Administrativo de Trafego Académico Automatizado (CATRACA) - utilizado pela UNILAB para o controle de acesso
aos RUs.

7.2 A metodologia utilizada foi analise preditiva (campus Baturité) e analise de séries temporais (campi Liberdade,
Palmares e Auroras).

LOCAL ENDERECO REFEICAO QUANTIDADE ANUAL ESTIMADA
UNIDADE ACADEMICA DOS | Rodovia CE 060 - Km 51. CEP: 62785-000. ALMOGCO 82.500
PALMARES Acarape - CE - Brasil.
JANTAR 75.000
CAMPUS DA LIBERDADE Avenida da Aboligao, 3 — Centro. CEP: 62.790- [ ALMOCO 135.900
000. Redencéo — CE — Brasil.
SEG-SEX
ALMOGCO 27.200
SABADO
JANTAR 126.700
CAMPUS DAS AURORAS Rua José Franco, s/n, CEP 62.790-970, ALMOGO 86.600
Redengao/CE
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JANTAR 27.300

CAMPUS DE BATURITE Av. Dom Bosco S/N — Centro, CEP: 62.760 — ALMOCO 66.000
000, Baturité — Ceara — Brasil

JANTAR 66.000

TOTAL 693.200

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 12.595.444,00

8.1. A metodologia utilizada foi a média, para se obter o valor referencial. Desta forma, em conformidade com a
INSTRUCAO NORMATIVA SEGES/ME N° 65, DE 7 DE JULHO DE 2021, o preco referencial foi obtido com base no prego
médio das 04 cotagdes realizadas, de editais de pregdo com atas publicadas. Sendo assim, o valor unitario médio estimado
por refeicdo foi de R$18,17. Considerando que as refei¢gdes serdo fornecidas durante todo ano letivo, o valor anual/global
estimado para a despesa com refeicbes é de R$ 12.595.444,00 (doze milhGes, quinhentos e noventa e cinco mil,
quatrocentos e quarenta e quatro reais), conforme detalhamento contido na tabela abaixo:

Levantamento de Mercado

N°Pregéo:
N°Pregao: N°Pregéo:
90002 N°Pregao: |N°Pregéao:
90014 12025 90108
12025 - 90007/2025 | 90108 12024 -
Item 09 - Item 01 - Item 02 12024 Item |Item 01 Valor
Item UASG: UASG: UASG: 02 UASG: |UASG: unitario | Mediana | Coeficiente | Valor total do
do TR | Unid. CATSER| Quant. | 154054 158517 154039 153052 153052 (R$) (R$) de Variagao| item (R$)
1 Refeigdo| 15210 163.100( R$ 14,18 |R$ 16,74 R$ 18,85 R$ 22,90 R$ 22,99 [(R$18,17|R$ 17,80 |0,20 R$ 2.963.527,00
2 Refeigao| 15210 126.700| R$ 14,18 [R$ 16,74 R$ 18,85 R$ 22,90 R$ 22,99 [R$18,17|R$17,80 |0,20 R$ 2.302.139,00
3 Refeigdo| 15210 |82.500 (R$ 14,18 |[R$ 16,74 R$ 18,85 R$ 22,90 R$ 22,99 [R$18,17|R$ 17,80 |0,20 R$ 1.499.025,00
4 Refeicdo| 15210 (75.000 |R$ 14,18 |R$ 16,74 R$ 18,85 R$ 22,90 R$ 22,99 [(R$18,17|R$17,80 |0,20 R$ 1.362.750,00
5 Refei¢cdo| 15210 [86.600 |R$ 14,18 |R$ 16,74 R$ 18,85 R$ 22,90 R$ 22,99 (R$18,17|R$ 17,80 |0,20 R$ 1.573.522,00
6 Refeicdo| 15210 (27.300 [R$ 14,18 |RS$ 16,74 R$ 18,85 R$ 22,90 R$ 22,99 |R$18,17|R$ 17,80 |0,20 R$ 496.041,00
7 Refeicdo| 15210 [66.000 |R$ 14,18 |R$ 16,74 R$ 18,85 R$ 22,90 R$ 22,99 [R$18,17|R$17,80 |0,20 R$ 1.199.220,00
8 Refeigdo| 15210 |[66.000 (R$ 14,18 |[R$ 16,74 R$ 18,85 R$ 22,90 R$ 22,99 [R$18,17|R$ 17,80 |0,20 R$ 1.199.220,00
R$
Valor global 12.595.444,00
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1 A Administragdo optou por agrupamento da solugao visando aumentar o desconto oferecido pelas empresas
licitantes devido ao ganho de escala no fornecimento de todas as refei¢cdes licitadas. Ademais, a prestacado do
fornecimento de almogo e jantar por empresas distintas seria inviavel, uma vez que o servigo prevé toda uma
logistica e um grupo de equipamentos e utensilios que deverdo ser disponibilizados, alguns destes guardados no
proprio espago dos RUs, o que tornaria impraticavel, além de onerosa, a contratagcdo de mais de uma empresa
para esse servigo.

9.2 No que diz respeito a viabilidade econbémica, cabe frisar que a divisdo em lotes ndo esta prejudicando a
competitividade, pois embora o fornecimento recaia em trés campi e uma unidade académica diferentes, os
mesmos encontram-se geograficamente préximos, o que favorece a logistica para o fornecimento das refeigbes
(frete/entrega e etc), promovendo vantajosidade para a Administragdo Publica, bem como a garantia de entrega
simultanea dos almogos/jantares.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 Nao se verificam contratagdes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratacdo desta demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 A contratagdo atende o disposto na lei N° 14.914, de 3 de julho de 2024, o qual institui a Politica Nacional de
Assisténcia Estudantil (PNAES) e prevé dentre outras obrigagbes, o auxilio a alimentacdo da comunidade
estudantil.

11.2 A presente contratagdo se encontra prevista no Plano de Contratagdes Anual (PCA) da UNILAB para o ano
de 2026, conforme disposto no link https://pncp.gov.br/app/pca/12397930000100/2026/1.

11.3 A presente Contratagcdo encontra-se alinhada ao Plano Diretor de Logistica Sustentavel da UNILAB, em
atendimento ao artigo 7° da Portaria SEGES/ME N° 8.678, de 19 de julho de 2021.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1 A contratagdo do servigo de fornecimento de refeicdes prontas transportadas garantira a oferta de almogo e
jantar a comunidade académica, proporcionando o pleno funcionamento das atividades institucionais.

12.2 O servigo contratado apoia o atendimento a Politica Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES), ampliando o acesso
de estudantes de baixa renda a alimentagdo subsidiada e reforcando o compromisso da universidade com a
inclusao social e a igualdade de oportunidades.

12.3 O contrato assegura a regularidade no fornecimento das refeigcbes ao longo de todo o periodo letivo,
atendendo a uma demanda continua e essencial.
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13. Providencias a serem Adotadas

13.1 Considerando que a execugdo a contento dos servigos se encontra condicionada ao dominio e boa prética dos
procedimentos, deve-se providenciar capacitacdo para os servidores designados para a gestdo e fiscalizacéo
contratuais pertencentes ao quadro de servidores da UNILAB, assegurando-se perenidade no acompanhamento da
execucao dos servi¢os contratados.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A fiscalizagéo do contrato exigira o cumprimento, pela CONTRATADA, dos critérios de sustentabilidade definidos neste
ETP e que devem ser ratificados no Termo de Referéncia a ser elaborado.

14.1 Consumo de Energia

Mitigagéo: Utilizar equipamentos de cozinha eficientes em termos energéticos, adotar praticas de economia de energia e,
quando possivel, utilizar fontes de energia renovavel.

14.2 Uso de Agua
Mitigagdo: Implementar sistemas de reutilizagdo e reciclagem de agua e adotar praticas de economia de agua.
14.3 Producao de Residuos Organicos

Mitigacdo: Implementar parcerias para utilizagdo de residuos orgénicos na alimentagdo animal ou em programas de
compostagem para residuos organicos. Para o 6leo vegetal proveniente de frituras, armazena-lo em recipientes
adequados e resistentes a vazamentos, de modo a ndo contaminar o meio ambiente, e adotar as medidas necessarias
para evitar que venha a ser misturado com produtos quimicos, combustiveis, solventes, agua e/ou outras substancias
que inviabilizam sua reciclagem. E implementar parceria para coleta e reciclagem do 6leo , através de empresa ou
cooperativa ou particular credenciado, para destinagao segura, a exemplo: fabricagdo de sabao.

14.4 Embalagens e Residuos

Mitigagao: Incentivar a separagao e implementar parcerias para coleta e reciclagem dos residuos.

15. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Com base nas informacgobes levantadas neste documento e, levando em conta que ha disponibilidade orgamentaria,
a contratagdo da solucao pretendida mostra-se técnica e financeiramente viavel.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

NAGELA MARTINS OLIVEIRA AGUIAR
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Membro da comissdo de contratagdo

b
t“? Assinou eletronicamente em 23/01/2026 as 14:16:03.

NATALIA CALDAS MARTINS

Membro da comissdo de contratagdo

b
t'; Assinou eletronicamente em 23/01/2026 as 17:41:58.

LANNA MOREIRA DA SILVA DE CARVALHO

Integrante administrativo

LY
tf Assinou eletronicamente em 23/01/2026 as 14:02:04.
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