PREGAO ELETRONICO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGCAO, CIENC!A E TECNOLOGIA DO TRIANGULO
MINEIRO — Campus Uberlandia PREGAO ELETRONICO N¢ 55/2021

(Processo Administrativo n. 2 23201.005737/2020-18)

Torna-se publico, para conhecimento dos interessados, que o(a) Instituto Federal de Educagao
Ciéncia e Tecnologia do Triangulo Mineiro — Campus Uberlandia (IFTM), por meio do(a) Coordenagao
de Compras, Licitagcdes e Contratos, sediado(a) na Rodovia Municipal Joaquim Ferreira, S/N, Fazenda
Sobradinho, Zona Rural, CEP: 38.400-970, Uberlandia-MG, E-mail: licitacao.udi@iftm.edu.br, fone:
(34) 3233-8807, realizara licitagdo na modalidade PREGAOQ, na forma ELETRONICA, com critério de
julgamento menor preco por item, sob a forma de execucgao indireta, no regime de empreitada por
preco unitario, nos termos da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n® 10.024, de 20 de
setembro de 2019, do Decreto 9.507, de 21 de setembro de 2018, do Decreto n® 7.746, de 05 de junho
de 2012, das Instrugbes Normativas SEGES/MP n® 05, de 26 de maio de 2017 e n? 03, de 26 de abril
de 2018 e da Instrugdo Normativa SLTI/MP n® 01, de 19 de janeiro de 2010, da Lei Complementar n°
123, de 14 de dezembro de 2006, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se,
subsidiariamente, a Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993 e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sesséo:
Horario:
Local: Portal de Compras do Governo Federal — www.comprasgovernamentais.gov.br

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo € a escolha da proposta mais vantajosa para a
contratagdo de servicos de EMPRESA ESPECIALIZADA PARA CONCESSAO
ADMINISTRATIVA NAO ONEROSA de uso de area em espago fisico de 626,39 m?, destinado a
instalag&o de Restaurante para CONTRATACAO DE PESSOA JURIDICA ESPECIALIZADA NO
RAMO DE SERVICOS DE ALIMENTACAO COLETIVA, para todas as etapas de producao e
distribuicao de refeicbes (almogo), preparadas e servidas nas dependéncias do Restaurante do
Instituto Federal do Triangulo Mineiro - Campus Uberlandia no sistema self-service parcial, para
os discentes, servidores, colaboradores terceirizados que prestam servigos ao instituto e ao
publico em geral que frequenta as dependéncias do Campus, conforme condigbes, quantidades e
exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitagao serd realizada em Unico item.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor prego do item, observadas as exigéncias
contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificagdes do objeto.

2. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

2.1. As despesas para atender a esta licitacdo estdo programadas em dotacao
or¢camentéria prépria, prevista no orgcamento da Unido para o exercicio de 2021, na classificagcao
abaixo:

Gestao/Unidade: 26413/158312
Fonte: 0100000
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Programa de Trabalho: 170697
Elemento de Despesa: 339039-41
Pl: L2994P2305R

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participacao dos interessados na modalidade licitatéria Pregdo, em sua forma eletrénica.

3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no
sitio www.comprasgovernamentais.gov.br, por meio de certificado digital conferido pela
Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante
ou de seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizagao das
transagdes inerentes a este Pregao.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transa¢des efetuadas em
seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatidao dos seus dados cadastrais no
SICAF e manté-los atualizados junto aos érgaos responsaveis pela informagao, devendo proceder,
imediatamente, a corre¢ao ou a alteragéo dos registros tao logo identifique incorre¢do ou aqueles
se tornem desatualizados:

3.5.1 A ndo observancia do disposto no subitem anterior poderda ensejar
desclassificacdo no momento da habilitacao.

4. DA PARTICIPACAO NO PREGAO.

4.1. Poderao participar deste Pregéo interessados cujo ramo de atividade seja compativel
com o objeto desta licitagdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN
SEGES/MP n® 3, de 2018:

4.1.1 Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.
4.2. Nao poderéo participar desta licitacdo os interessados:

4.2.1 proibidos de participar de licitacdes e celebrar contratos administrativos, na
forma da legislacéo vigente;

4.2.2 que ndo atendam as condi¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.2.3 estrangeiros que nao tenham representagao legal no Brasil com poderes
expressos para receber citagdo e responder administrativa ou judicialmente;

4.2.4 que se enquadrem nas vedacOes previstas no artigo 92 da Lei n® 8.666, de
1993;

4.2.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo
de dissolugéo ou liquidagao;

4.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;
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4.3.

4.2.7 organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condicao (Acérdao n® 746/2014-TCU-Plenario);

4.2.8 instituicdes sem fins lucrativos (paragrafo Unico do art. 12 da Instrucao
Normativa/SEGES n® 05/2017):

4.2.8.1 E admissivel a participacdo de organizagdes sociais,
qualificadas na forma dos arts. 52 a 72 da Lei 9.637/1998, desde que os
servicos objeto desta licitagdo se insiram entre as atividades previstas no
contrato de gestdo firmado entre o Poder Publico e a organizagdo social
(Acérdao n? 1.406/2017- TCU-Plenario), mediante apresentacado do Contrato
de Gestdo e dos respectivos atos constitutivos.

4.2.9 sociedades cooperativas, considerando a vedagdo contida no art. 10 da
Instrucao Normativa SEGES/MP n? 5, de 2017.

Nos termos do art. 5° do Decreto n® 9.507, de 2018, é vedada a contratagao de pessoa

juridica na qual haja administrador ou sécio com poder de dire¢édo, familiar de:

a)

detentor de cargo em comissao ou fungdo de confianga que atue na area responsavel

pela demanda ou contratacéo; ou

b)

4.4.

de autoridade hierarquicamente superior no &mbito do 6rgdo contratante;

4.3.1 Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cénjuge, o
companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou afinidade,
até o terceiro grau (Sumula Vinculante/STF n® 13, art. 59, inciso V, da Lei n? 12.813, de
16 de maio de 2013 e art. 29, inciso lll, do Decreto n.? 7.203, de 04 de junho de 2010).

Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, € vedada, ainda, a utilizagéo, na

execugao dos servigos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comisséo ou fungao de confianca neste 6rgéo contratante.

4.5.

Como condigao para participagdo no Pregdo, o licitante assinalard “sim” ou “ndo” em

campo préprio do sistema eletronico, relativo as seguintes declaragoes:

4.5.1. que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n®
123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus
arts. 42 a 49:

4511 nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas
de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” impedira o prosseguimento no
certame;

4512 nos itens em que a participacao nao for exclusiva para microempresas
e empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas produzird o
efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei
Complementar n® 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno
porte ou sociedade cooperativa.

452 que esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos;
4.5.3 que cumpre os requisitos para a habilitagdo definidos no Edital e que a proposta
apresentada esta em conformidade com as exigéncias editalicias;

454 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.5.5 que naoemprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre
e nao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicao de
aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constitui¢ao;
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4.5.6 que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrucdo
Normativa SLTI/MP n? 2, de 16 de setembro de 2009;

4.5.7 que nado possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos lll e IV do art. 1° e no inciso
[l do art. 52 da Constituicao Federal;

4.5.8 que 0s servigos sdo prestados por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da
Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacao,
conforme disposto no art. 93 da Lei n® 8.213, de 24 de julho de 1991.

4.6. A declaracao falsa relativa ao cumprimento de qualquer condigéo sujeitara o licitante
as sancoes previstas em lei e neste Edital.

5. DA APRESENTAGCAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

5.1. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente
com os documentos de habilitagéo exigidos no edital, proposta com a descrigédo do objeto ofertado
e 0 precgo, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessao publica, quando, entao,
encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentacéo.

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos neste
Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderao deixar de apresentar os documentos de habilitacdo que constem
do SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos
sistemas.

5.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a
documentagao de habilitagdo, ainda que haja alguma restrigdo de regularidade fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n? 123, de 2006.

5.5. Incumbird ao licitante acompanhar as operagbes no sistema eletrénico durante a
sessdo publica do Pregao, ficando responsavel pelo énus decorrente da perda de negécios, diante
da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sesséo publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta
e os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema.

5.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as
propostas apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizagcdo dos procedimentos de
negociacgao e julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor
classificado somente serao disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico
apds o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletrénico, dos seguintes campos:

6.1.1 valor unitario e total do item; sendo, (99.000 unidades de refeicbes
multiplicados pelo valor unitario ofertado pelo proponente).

6.1.2 Descricdo do objeto, contendo as informagbes similares a especificacdo do
Termo de Referéncia.
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6.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na prestagdo dos servigos, apurados mediante o preenchimento do modelo de
Planilha de Custos e Formacao de Precgos, conforme anexo deste Edital:

6.3.1 A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no
dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos
variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com
0 quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o0 previsto
inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da
licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do §1° do
artigo 57 da Lei n° 8.666, de 1993.;

6.3.2 Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se revele
superior as necessidades da contratante, a Administracdo devera efetuar o pagamento
seguindo estritamente as regras contratuais de faturamento dos servicos demandados
e executados, concomitantemente com a realizacdo, se necessario e cabivel, de
adequacao contratual do quantitativo necessario, com base na alinea "b" do inciso | do
art. 65 da Lei n. 8.666/93 e nos termos do art. 63, §2° da IN SEGES/MPDG n.5/2017.

6.4. A empresa é a Unica responsavel pela cotacdo correta dos encargos tributarios. Em
caso de erro ou cotagado incompativel com o regime tributario a que se submete, serdo adotadas
as orientagdes a seguir:

6.4.1 cotagdo de percentual menor que o adequado: o percentual ser4d mantido
durante toda a execucgao contratual;

6.4.2 cotagdo de percentual maior que o adequado: o excesso serd suprimido,
unilateralmente, da planilha e havera glosa, quando do pagamento, e/ou reducao,
quando da repactuacao, para fins de total ressarcimento do débito.

6.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais
variaveis, a cotacdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da
empresa nos Ultimos doze meses, devendo o licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou a
fiscalizagao, a qualquer tempo, comprovagao da adequacao dos recolhimentos, para os fins do
previsto no subitem anterior.

6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento dos
servigos, serao retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

6.7. A apresentagdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposi¢cdes nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia,
assumindo o proponente 0 compromisso de executar 0s servigos nos seus termos, bem como de
fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e
qualidades adequadas a perfeita execucdo contratual, promovendo, quando requerido, sua
substituicéo.

6.8. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracao,
sob alegagao de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

6.9. O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de sua apresentacao.

6.10. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagbes publicas:
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6.10.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por
parte dos contratados pode ensejar a responsabilizagéo pelo Tribunal de Contas da
Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura
de prazo para a adocao das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos
termos do art. 71, inciso IX, da Constituicao; ou condenagédo dos agentes publicos
responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso
verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execugéao do contrato.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGCAO DE
LANCES

7.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sessdo publica, por meio de sistema
eletrbnico, na data, horario e local indicados neste Edital.
7.2. O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde logo

aquelas que nado estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital,
contenham vicios insanaveis, ilegalidades, ou ndo apresentem as especificagées exigidas no
Termo de Referéncia:

7.2.1 Também serd desclassificada a proposta que identifique o licitante;

7.2.2 A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes;

7.2.3 A néo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitacao.

7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente
estas participarao da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e
os licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente
por meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro:

7.5.1 O lance deverd ser ofertado pelo valor total do item.

7.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horério fixado para
abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto
superior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. Sera adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o0 modo de disputa “aberto e
fechado”, em que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e
fechado.

7.9. A etapa de lances da sessao publica tera duracao inicial de quinze minutos. Apds esse

prazo, o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrera
o0 periodo de tempo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera
automaticamente encerrada a recepgao de lances.

7.10. Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrira oportunidade para que o
autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com pregos até dez por cento superiores
aquela possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo:
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7.10.1 N&o havendo pelo menos trés ofertas nas condigées definidas neste item,
poderdo os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificagéo, até
0 maximo de trés, oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera
sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.11. Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara os
lances segundo a ordem crescente de valores:

7.11.1 Na&o havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida nos itens
anteriores, havera o reinicio da etapa fechada, para que os demais licitantes, até o
maximo de trés, na ordem de classificagdo, possam ofertar um lance final e fechado
em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.12. Podera o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio
da etapa fechada, caso nenhum licitante classificado na etapa de lance fechado atender as
exigéncias de habilitacio.

7.13. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

7.14. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serao informados, em tempo real,
do valor do menor lance registrado, vedada a identificagédo do licitante.

7.15. No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo,
o sistema eletrdnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgéao dos lances.

7.16. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por tempo
superior a dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente ap6s decorridas
vinte e quatro horas da comunicagao do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico
utilizado para divulgacao.

7.17. O critério de julgamento adotado serd o menor prego, conforme definido neste Edital e
Seus anexos.

7.18. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.19. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participacao de microempresas e empresas de

pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica,
junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria
as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagao com 0s
valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n® 123, de 2006,
regulamentada pelo Decreto n® 8.538, de 2015.

7.20. Nessas condi¢des, as propostas de microempresas € empresas de pequeno porte que
se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance
serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.21. A melhor classificada nos termos do item anterior terd o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo
de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados ap6s a comunicagdo automatica para
tanto.

7.22. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou
ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e
empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem
de classificacao, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.28. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas
de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera
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realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor

oferta.

7.24. S6 poderd haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre
lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.25. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera

aquele previsto no art. 3%, § 2% da Lei n? 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia,
sucessivamente, aos servigos:
7.25.1 prestados por empresas brasileiras;

7.25.2 prestados por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de
tecnologia no Pais;

7.25.3 prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social
e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislagao.

7.26. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico
dentre as propostas ou os lances empatados.
7.27. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o pregoeiro devera

encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor
preco, para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condi¢des diferentes das
previstas neste Edital:

7.27.1 A negociagao serd realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes;

7.27.2 O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 3 (irés)
horas, envie a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado ap6s a negociacao
realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando
necessarios a confirmacgao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados:

7.27.2.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.
7.28. Apoés a negociagao do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagao e julgamento da
proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

8.1. Encerrada a etapa de negociagéo, o pregoeiro examinara a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequacgéo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao maximo
estipulado para contratagdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo
Unico do art. 72 e no § 9°2 do art. 26 do Decreto n. ¢ 10.024/2019.

8.2. A analise da exequibilidade da proposta de precos devera ser realizada com o auxilio
da Planilha de Custos e Formacéao de Precos, a ser preenchida pelo licitante em relacdo a sua
proposta final, conforme anexo deste Edital.

8.3. A Planilha de Custos e Formacdo de Precos devera ser encaminhada pelo licitante
exclusivamente via sistema, no prazo de 3 (irés) horas, contado da solicitacdo do pregoeiro, com
os respectivos valores readequados ao lance vencedor, e sera analisada pelo Pregoeiro no
momento da aceitagdo do lance vencedor.

8.4. A inexequibilidade dos valores referentes a itens isolados da Planilha de Custos e
Formacao de Pregos ndo caracteriza motivo suficiente para a desclassificagao da proposta, desde
que ndo contrariem exigéncias legais.
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8.5. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo
VII-A da In SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.5.1 nao estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;
8.5.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
8.5.3 nao apresente as especificacdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

8.5.4 apresentar prego final superior ao prego maximo fixado (Acorddo n® 1455/2018
-TCU - Plenario), percentual de desconto inferior ao minimo exigido, ou que apresentar
preco manifestamente inexequivel.

8.5.4.1. Quando o licitante ndo conseguir comprovar que possSui Ou pPossuird recursos
suficientes para executar a contento o objeto, sera considerada inexequivel a proposta de
precos ou menor lance que:

8.5.4.1.1.for insuficiente para a cobertura dos custos da contratagéo,
apresente precos global ou unitérios simbdlicos, irrisérios ou de valor
zero, incompativeis com o0s pregos dos insumos e salarios de mercado,
acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da
licitagdo ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se
referirem a materiais e instalagbes de propriedade do préprio licitante,
para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneragao;

8.5.4.1.2.apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam
inferiores aqueles fixados em instrumentos de carater normativo
obrigatdrio, tais como leis, medidas provisérias e convencoes coletivas
de trabalho vigentes.

8.6. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, na forma do
§ 3° do artigo 43 da Lei n° 8.666, de 1993 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-
A da IN SEGES/MP N. 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

8.7. Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos
precos ofertados para 0 mesmo item, e a inexequibilidade da proposta néo for flagrante e evidente
pela andlise da planilha de custos, ndo sendo possivel a sua imediata desclassificagdo, sera
obrigatéria a realizacédo de diligéncias para aferir a legalidade e exequibilidade da proposta.

8.8. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que
fundamentam a suspeita:

8.8.1. Na hipétese de necessidade de suspenséo da sessao publica para a realizagao
de diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessao publica somente
podera ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro
horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata.

8.9. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar,
por meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 3 (trés) horas, sob pena de nao
aceitacao da proposta:
8.9.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo;
8.9.2. Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se as
planilhas de custo readequadas com o valor final ofertado.
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8.10. Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverao refletir com fidelidade
os custos especificados e a margem de lucro pretendida.

8.11. O Pregoeiro analisara a compatibilidade dos precos unitarios apresentados na Planilha
de Custos e Formagao de Precos com aqueles praticados no mercado em relagdo aos insumos e
também quanto aos salarios das categorias envolvidas na contratacao.

8.12. Erros no preenchimento da planilha n&o constituem motivo para a desclassificagédo da
proposta. A planilha poderd ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo Pregoeiro, desde
que nao haja majoragéo do preco:

8.12.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que nao
alterem a substéncia das propostas;

8.12.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcao a
indicacao de recolhimento de impostos e contribui¢des na forma do Simples Nacional,
guando nao cabivel esse regime.

8.13. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagcdes do objeto,
podera ser colhida a manifestagcéo escrita do setor requisitante do servigco ou da area especializada
no objeto.

8.14. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta
ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao.

8.15. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessdo, informando no “chat” a nova
data e horario para a continuidade da mesma.

8.16. Nos itens ndo exclusivos para a participagdo de microempresas e empresas de

pequeno porte, sempre que a proposta ndo for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a
subsequente, haverd nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45 da LC n? 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida,
se for o caso.

8.17. Encerrada a andlise quanto a aceitagao da proposta, o pregoeiro verificara a habilitagdo
do licitante, observado o disposto neste Edital.

9 DA HABILITAGCAO

9.1. Como condi¢do prévia ao exame da documentagéo de habilitagédo do licitante detentor
da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificard o eventual descumprimento das
condigbes de participacdo, especialmente quanto a existéncia de sangdo que impeca a
participagao no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenagbes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,
mantido pelo Conselho Nacional de Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar requerido.php);

d) Lista de Inidéneos e o Cadastro Integrado de Condenagdes por llicitos Administrativos
- CADICON, mantidos pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU.

9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das
consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica
do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/);

9.1.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e
também de seu socio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que
prevé, dentre as sangdes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade

Camara Nacional de Modelos de Licitagoes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Edital modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuados sem mao de obra
Atualizagéo: Julho/2020



administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio
de pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario:

9.1.2.1. Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve
fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas:

9.1.2.1.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos
societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros;

9.1.2.1.2. O licitante sera convocado para manifestagao previamente a
sua desclassificacao.

9.1.3. Constatada a existéncia de san¢éo, o Pregoeiro reputard o licitante inabilitado,
por falta de condicao de participagao;

9.1.4. No caso de inabilitagdo, havera nova verificagédo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n? 123, de
2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitagdo da proposta
subsequente.

9.2. Caso atendidas as condigdes de participacéo, a habilitagdo do licitante sera verificada
por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em relagdo a habilitagéo juridica, a
regularidade fiscal, a qualificagdo econdmica financeira e habilitagéo técnica, conforme o disposto
na Instrucao Normativa SEGES/MP n? 03, de 2018:

9.2.1. O interessado, para efeitos de habilitagdo prevista na Instrugdo Normativa
SEGES/MP n® 03, de 2018 mediante utilizacdo do sistema, devera atender as
condigdes exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia util anterior a data
prevista para recebimento das propostas;

9.2.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovagdes constantes do
SICAF para que estejam vigentes na data da abertura da sessdo publica, ou
encaminhar, em conjunto com a apresentagao da proposta, a respectiva documentagao
atualizada;

9.2.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitagdo do licitante,
exceto se a consulta aos sitios eletrdnicos oficiais emissores de certiddes feita pelo
Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certiddo(des) valida(s), conforme art. 43, §3°,
do Decreto 10.024, de 2019.

9.3. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo complementares,
necessarios a confirmag¢do daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante serd
convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 3 (trés) horas, sob pena
de inabilitacao.

9.4. Somente havera a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos
mediante apresentagao dos documentos originais nao-digitais quando houver divida em relagao
a integridade do documento digital.

9.5. Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacao de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.

9.6. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome da matriz, e
se o licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles
documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da
matriz:
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9.7.

9.6.1. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de
numeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada
a centralizacdo do recolhimento dessas contribuicoes.

Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverao encaminhar, nos termos deste

Edital, a documentagéo relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitagao.

9.8. Habilitacao juridica:

9.8.1. no caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.8.2. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
comprobatorio de seus administradores;

9.8.3. inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacao no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal,
filial ou agéncia;

9.8.4. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagédo dos
seus administradores;

9.8.5. decreto de autorizagado, em se tratando de sociedade empreséria estrangeira
em funcionamento no Pais;

9.8.6. Os documentos acima deverao estar acompanhados de todas as alteragées ou
da consolidacéo respectiva.

9.9. Regularidade fiscal e trabalhista:

9.9.1. prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

9.9.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacao de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal
do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a
todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unidao (DAU) por elas
administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria
Conjunta n® 1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional;

9.9.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢o (FGTS);

9.9.4. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacéo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos
termos do Titulo VII-A da Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-
Lei n? 5.452, de 12 de maio de 1943;

9.9.5. prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio
ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

9.9.6. prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do
licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.9.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao
objeto licitatorio, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de
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declaragao da Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na
forma da lei.

9.10. Qualificacao Econémico-Financeira:
9.10.1. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante;

9.10.2. balango patrimonial e demonstragdes contabeis do Ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacéo financeira da
empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo
ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (irés) meses da
data de apresentagao da proposta:

9.10.2.1. no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se
a apresentagao de balanco patrimonial e demonstragdes contabeis referentes ao
periodo de existéncia da sociedade;

9.10.2.2. ¢ admissivel o balanco intermediario, se decorrer de lei ou
contrato/estatuto social.

9.10.3. comprovacdo da boa situagdo financeira da empresa mediante obtencdo de
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores
a 1 (um), obtidos pela aplicagcéo das seguintes férmulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

L =
G Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
SG - Ativo Total
B Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante

9.10.4. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, que apresentarem resultado
inferior ou igual a 1(um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia
Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), deverdo comprovar patriménio liquido de 10 (dez)
por cento do valor estimado da contratacdo ou do item pertinente.

9.11. Qualificacao Técnica:

9.11.1. Atuar no ramo de alimentacdo e apresentar para qualificacdo os seguintes

documentos:

a) Comprovante atualizado de inscrigao no Cadastro Nacional de Pessoa
Juridica— CNPJ, com o cadastro para a atividade econémica alimentagao,

classificado pelo Codigo Nacional de Atividade Econémica — CNAE;

b) Alvaras e certificagbes de funcionamento do estabelecimento em
atividade emitido pelos 6rgaos competentes dentro da circunscricdo em

que estiver.

9.11.2 Certidao de registro e/ou inscrigao da licitante e do seu responséavel técnico
junto ao Conselho Regional de Nutricdo competente. Comprovagcédo da licitante de

possuir em seu quadro permanente, na data da abertura das propostas, profissional de
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nivel superior reconhecido pelo Conselho Regional de Nutrigdo, detentor de atestado
ou declaracdo de responsabilidade técnica expedida por pessoa juridica de direito
publico ou privado, que comprove a elaboragéo de cardapio e fiscalizagao de preparo
e fornecimento de refeicbes em caracteristicas técnicas similares as do objeto da

presente licitagao:

9.11.2.1 A comprovagéo de vinculo profissional entre o responsavel técnico e a

licitante se fara, alternativamente:
a) Sdcio: com a apresentacao de contrato social e sua ultima alteragao;

b) Diretor: estatuto social e ata de eleicdo devidamente publicada na

imprensa, em se tratando de sociedade an6nima;

¢) Empregado permanente da empresa: contrato de trabalho por tempo
indeterminado com firmas reconhecidas em cartério, ou carteira de
trabalho e previdéncia social ou declaracdo de contratagéo futura do
profissional, desde que acompanhada de declaragdo de anuéncia do

profissional.

9.11.3. Comprovacao de aptiddao para a prestagdo dos servicos em caracteristicas,
guantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item
pertinente, mediante a apresentacao de atestado(s) fornecido(s) por pessoas juridicas
de direito publico ou privado:

9.11.3.1. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados
deverao dizer respeito a servicos executados com as seguintes caracteristicas
minimas:

9.11.3.1.1. Apresentar atestado de capacidade técnica, expedido
por pessoa juridica de direito publico ou privado, devidamente
registrado no 6rgao competente, comprovando que a licitante executa
ou executou a prestacdo dos servigcos de preparo e fornecimento de,
pelo menos, 300 (trezentas) refei¢cdes/dia por pelo menos 02 (dois)
anos, ou declaragdo da empresa informando que presta servigos de
forma autbnoma, atendendo ao nimero de refeicbes e periodo antes
mencionados, ficando sujeita a vistoria para confirmacdo pela
CONTRATANTE;

9.11.3.1.2. Devera haver a comprovacao da experiéncia minima de
2 anos na prestacdo dos servigos, sendo aceito o somatério de
atestados de periodos diferentes, nao havendo obrigatoriedade de os
2 anos serem ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-Ada IN
SEGES/MPDG n. 5/2017.

9.11.3.2. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito
de sua atividade econdmica principal ou secundaria especificadas no
contrato social vigente;

9.11.3.3. Somente serdo aceitos atestados expedidos apos a concluséao
do contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua
execucao, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior,
conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.;
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9.11.3.4. Podera ser admitida, para fins de comprovagao de quantitativo
minimo do servigo, a apresentacdo de diferentes atestados de servigos
executados de forma concomitante, pois essa situacdo se equivale, para
fins de comprovagao de capacidade técnico-operacional, a uma Unica
contratacdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP
n. 5/2017.;

9.11.3.5. O licitante disponibilizara todas as informagbes necessérias a
comprovacdo da legitimidade dos atestados apresentados,
apresentando, dentre outros documentos, cépia do contrato que deu
suporte a contratagdo, enderecgo atual da contratante e local em que
foram prestados os servigos, consoante o disposto no item 10.10 do
Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

9.11.4. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deveréo apresentar atestado de
vistoria assinado pelo servidor responsavel:

9.11.4.1. O atestado de vistoria podera ser substituido por declaracédo
emitida pelo licitante em que conste, alternativamente, ou que conhece
as condicdes locais para execucdo do objeto; ou que tem pleno
conhecimento das condigcdes e peculiaridades inerentes a natureza do
trabalho, assume total responsabilidade por este fato e nao utilizara
deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavencgas
técnicas ou financeiras com a contratante.

9.12. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado (a) da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal e (b) da
apresentagao do balanco patrimonial e das demonstragbes contabeis do Ultimo exercicio.

9.183. A existéncia de restricao relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede
que a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital:

9.13.1. A declaragdo do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a

fase de habilitacao.
9.14. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por microempresa, empresa de pequeno
porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez constatada a existéncia de alguma
restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para, no prazo
de 5 (cinco) dias Uteis, apds a declaragéo do vencedor, comprovar a regularizagao. O prazo podera
ser prorrogado por igual periodo, a critério da administragdo publica, quando requerida pelo
licitante, mediante apresentacéo de justificativa.

9.15. A ndo-regularizagéo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara
a inabilitagdo do licitante, sem prejuizo das sangOes previstas neste Edital, sendo facultada a
convocagdo dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na ordem de
classificacéo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
com alguma restricdo na documentagao fiscal e trabalhista, serd concedido 0 mesmo prazo para
regularizacao.

9.16. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o
Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horéario para a continuidade
da mesma.

9.17. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagao, seja por nao apresentar
quaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste
Edital.
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9.18. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo
inabilitagdo, haverd nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45 da LC n® 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida
para aceitagdo da proposta subsequente.

9.19. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagao fixadas no Edital, o licitante
sera declarado vencedor.

10 DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de
3 (trés) horas, a contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e devera:

10.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem
emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as
demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal;

10.1.2. apresentar a planilha de custos e formacao de precos, devidamente ajustada
ao lance vencedor;

10.1.3. conter a indicagao do banco, nimero da conta e agéncia do licitante vencedor,
para fins de pagamento.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideragéo no
decorrer da execucgao do contrato e aplicagcdo de eventual sangéo a Contratada, se for o caso:
10.2.1. Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

10.3. Os precos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em

algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n? 8.666/93):

10.3.1. Ocorrendo divergéncia entre os precos unitarios e o preco global, prevalecerao os
primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numéricos e os valores expressos por extenso,
prevalecerdo estes ultimos.

10.4. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital,
sem conter alternativas de prego ou de qualquer outra condi¢do que induza o julgamento a mais
de um resultado, sob pena de desclassificagéo.

10.5. A proposta deverd obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que nao corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabeleca vinculo
a proposta de outro licitante.

10.6. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estarao disponiveis na internet, apés a homologacéo.

11 DOS RECURSOS

11.1. O Pregoeiro declarara o vencedor e, depois de decorrida a fase de regularizacéo fiscal
e trabalhista de microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, concedera o prazo de
no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intengéo de recorrer, de forma
motivada, isto é, indicando contra quais decisdes pretende recorrer e por quais motivos, em campo
proprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso,
fundamentadamente:
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11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas
verificara as condicdes de admissibilidade do recurso;

11.2.2. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a inten¢do de recorrer
importara a decadéncia desse direito;

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de
trés dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletrénico, ficando os demais
licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes também
pelo sistema eletrénico, em outros trés dias, que comecardo a contar do término do
prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos
indispenséveis a defesa de seus interesses.

11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

11.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no
endereco constante neste Edital.

12 DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1. A sesséao publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulagao de atos anteriores
a realizacdo da sessao publica precedente ou em que seja anulada a propria sessao
publica, situacdo em que serao repetidos os atos anulados e os que dele dependam;

12.1.2. Quando houver erro na aceitacao do preco melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, nao retirar o instrumento
equivalente ou ndo comprovar a regularizacao fiscal e trabalhista, nos termos do art.
43, §1° da LC n? 123/2006, serao adotados os procedimentos imediatamente
posteriores ao encerramento da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sessao
reaberta:

12.2.1. A convocagao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”) ou e-mail de
acordo com a fase do procedimento licitatério;

12.2.2. A convocagao feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13 DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

13.1. O objeto da licitacdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso ndo haja interposicao de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular
decisao dos recursos apresentados.

13.2. Apos a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatorio.

14 DA GARANTIA DE EXECUCAO

14.1. Nao havera exigéncia de garantia de execugao para a presente contratacao.
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15 DO TERMO DE CONTRATO

15.1 Apds a homologacao da licitagédo, em sendo realizada a contratacdo, sera firmado
Termo de Contrato ou emitido instrumento equivalente.

15.2 O adjudicatario terd o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de sua
convocacgao, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o
caso (Nota de Empenho/Carta Contrato/Autorizacéo), sob pena de decair do direito a contratacao,
sem prejuizo das sangoes previstas neste Edital:

15.2.1 Alternativamente a convocagao para comparecer perante o érgao ou entidade
para a assinatura do Termo de Contrato, a Administragdo podera encaminha-lo para
assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio
eletrnico, para que seja assinado e devolvido no prazo de 5 (cinco) dias, a contar da
data de seu recebimento;

15.2.2 O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo,
por solicitacdo justificada do adjudicatério e aceita pela Administragao.

15.3 O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa
adjudicada, implica no reconhecimento de que:

15.3.1 referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagdo de negécios
ali estabelecida as disposictes da Lei n? 8.666, de 1993;

15.3.2 acontratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital e seus
anexos;

15.3.3 a contratada reconhece que as hipoteses de rescisdo sdo aquelas previstas
nos artigos 77 e 78 da Lei n® 8.666/93 e reconhece os direitos da Administragao
previstos nos artigos 79 e 80 da mesma Lei.

15.4 O prazo de vigéncia da contratagdo é de 12 meses prorrogavel conforme previsdo no
Termo de Referéncia.

15.5 Previamente a contratacdo a Administragao realizara consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensao temporaria de participacdo em licitagdo, no ambito do 6rgao ou entidade,
proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,
observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n? 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos
do art. 62, lll, da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ac CADIN:

15.5.1 Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de
contrato, e o fornecedor nao estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao seu
cadastramento, sem énus, antes da contratacao;

15.5.2 Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situagédo perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias Uteis, sob
pena de aplicagdo das penalidades previstas no edital e anexos.

15.6 Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, sera exigida a comprovacao
das condi¢cées de habilitagdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante
durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos.

15.7 Na hip6tese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condi¢des de habilitacao
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de precos, a
Administragao, sem prejuizo da aplicagdo das sangdes das demais cominagdes legais cabiveis a
esse licitante, poderé convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificagéo, para, apos a
comprovacao dos requisitos para habilitagdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negociagdo, assinar o contrato ou a ata de registro de pregos.
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16 DO REAJUSTE

16.1 As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Edital.

17 DA ACEITACAO DO OBJETO E DA FISCALIZAGAO

171 Os critérios de aceitagdo do objeto e de fiscalizagdo estdo previstos no Termo de
Referéncia.

18 DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

18.1 As obrigagbes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia.

19 DO PAGAMENTO

19.1 As regras acerca do pagamento sao as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo
a este Edital:

19.1.1 E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratacdo de que trata este
Instrumento Convocatério, nos termos do previsto na minuta contratual anexa a este
Edital.

20 DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS.

20.1 Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, o
licitante/adjudicatario que:

20.1.1 n&o assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar 0 instrumento equivalente,
quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

20.1.2 nd&o assinar a ata de registro de pre¢os, quando cabivel;
20.1.3 apresentar documentagao falsa;

20.1.4 deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
20.1.5 ensejar o retardamento da execucao do objeto;

20.1.6 ndo mantiver a proposta;

20.1.7 cometer fraude fiscal,

20.1.8 comportar-se de modo inidéneo;

20.2 As sangdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva,
em pregao para registro de pregos, que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido
injustificadamente.

20.3 Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragao falsa quanto as
condigbes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os
licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

20.4 O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragbes discriminadas nos
subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes
sangdes:
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20.4.1 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratagao;

20.4.2 Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s)
prejudicado(s) pela conduta do licitante;

20.4.3 Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente,
pelo prazo de até dois anos;

20.4.4 Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no
SICAF, pelo prazo de até cinco anos:

20.4.41 A Sancao de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem
também é aplicavel em quaisquer das hipéteses previstas como infragao
administrativa no subitem 20.1 deste Edital;

20.4.5 Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que seja
promovida a reabilitagcdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que
serd concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos

causados.
20.5 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes.
20.6 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de

infragdo administrativa tipificada pela Lei n? 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a
apuracao da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragado de investigacao
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacdo — PAR.

20.7 A apuragéo e o julgamento das demais infracdes administrativas ndo consideradas
como ato lesivo a Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de
12 de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.8 O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuragéo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracao
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagao
de agente publico.

20.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir 0s prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cédigo Civil.

20.10 A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,
observando-se o procedimento previsto na Lei n? 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n®
9.784, de 1999.

20.11 A autoridade competente, na aplicacdo das sancbes, levard em consideragdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administragao, observado o principio da proporcionalidade.

20.12 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

20.13 As sang¢des por atos praticados no decorrer da contratagdo estao previstas no Termo
de Referéncia.
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21 DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

211 Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica,
qualquer pessoa poderd impugnar este Edital.

21.2 A impugnacdo podera ser realizada por forma eletrdnica, pelo e-malil
licitacao.udi@iftm.edu.br, ou por peticao dirigida ou protocolada no endere¢o Rodovia Municipal
Joaquim Ferreira, S/N, Fazenda Sobradinho, Zona Rural, CEP: 38.400-970, Uberlandia-MG, secao
de Protocolo.

21.3 Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboracao deste Edital e seus
anexos, decidir sobre a impugnacédo no prazo de até 2 (dois) dias Uteis contados da data de
recebimento da impugnagao.

21.4 Acolhida a impugnagéo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do
certame.
21.5 Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser

enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da sesséo
publica, exclusivamente por meio eletronico via internet, no endereco indicado no Edital.

21.6 O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias
Uteis, contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos
responsaveis pela elaboragdo do Edital e dos anexos.

21.7 As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no
certame:

21.7.1 A concessdo de efeito suspensivo a impugnagédo € medida excepcional e
devera ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitacao.

21.8 As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e
vinculardo os participantes e a Administragéao.

22 DAS DISPOSICOES GERAIS
22.1 Da sessao publica do Pregéo divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

22.2 N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizagdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia Util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nao haja
comunicacao em contrario, pelo Pregoeiro.

22.3 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessado publica
observardo o horario de Brasilia — DF.

22.4 No julgamento das propostas e da habilitagéo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas
que nao alterem a substéncia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de habilitagédo e classificagéo.

22.5 A homologacao do resultado desta licitagdo nao implicara direito a contratagao.

22.6 As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliagdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administragéo, o principio da isonomia, a finalidade e a segurang¢a da contratagao.

22.7 Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentagdo de suas
propostas e a Administragdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da condugéo ou do resultado do processo licitatorio.
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22.8 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-4 o dia
do inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente
na Administracao.

22.9 O desatendimento de exigéncias formais nao essenciais ndo importard o afastamento
do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da
isonomia e do interesse publico.

22.10 Em caso de divergéncia entre disposicoes deste Edital e de seus anexos ou demais
pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

22.11 O Edital estd disponibilizado, na integra, no enderegco eletrbnico
https://www.gov.br/compras/pt-br/ e https://iftm.edu.br/licitacoes/, e também poderao ser lidos e/ou
obtidos no endereco Rodovia Municipal Joaquim Ferreira, S/N, Fazenda Sobradinho, Zona Rural,
CEP: 38.400-970, Uberlandia-MG, nos dias Uteis, no horario das 07:30 as 11:30 horas e das 12:30
as 16:30 horas, mesmo endere¢o e periodo no qual os autos do processo administrativo
permanecerdo com vista franqueada aos interessados.

22.12 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
22.12.1 ANEXO | - Termo de Referéncia;
22.12.2 ANEXO Il — Minuta de Termo de Contrato;

Uberlandia (MG), 21 de dezembro de 2021.

INSTITUTO FEDERAL DO TRIANGULO MINEIRO - IFTM — CAMPUS UBERLANDIA

Diretor Geral
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Termo de Referéncia
PREGAO N° XX/XXXX
(Processo Administrativo n.° 23201.005737/2020-18)

1. DO OBJETO

1.1 Contratagdo de pessoa juridica especializada no ramo de servigos de alimentagédo coletiva
através de concessdo nao onerosa de espaco fisico de 626,39 m? para servir refeicoes nas
dependéncias do restaurante no sistema self-service parcial, para os discentes, servidores,
colaboradores terceirizados que prestam servigos ao Instituto e ao publico em geral que frequenta
as dependéncias do refeitério situado no IFTM Campus Uberlandia, localizado na Rodovia Municipal
Joaquim Ferreira, Fazenda Sobradinho, Zona Rural, Uberlandia-MG conforme condigbes,

quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento e seus anexos:

ITEM Descricao Unidade de Quantidade Valor Unitario
Medida média de Referéncia
1 Refeigcao principal Numero de 450 usuarios/dia R$ 16,21
(almogo ou marmita) usuarios

1.2 O objeto da licitagao tem a natureza de servigo comum de fornecimento de alimentagao coletiva.
1.3 Os quantitativos mensurados e respectivo cddigo do item estédo discriminados na tabela acima.
1.4 A quantidade de refeicbes a serem servidas no restaurante podera ser variavel, pelas préprias
caracteristicas do calendario académico da Instituicdo.

1.5 A presente contratagdo adotara como regime de execugdo a Empreitada por Prego Unitario,
sobre o valor de uma refeigao.

1.6 O prazo de vigéncia do contrato € de 12 meses, podendo ser prorrogado por interesse das
partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, I, da Lei 8.666, de 1993.

1.7 A prorrogacao do contrato, quando vantajosa para a administragdo, sera promovida mediante
celebracao de Termo Aditivo, o qual devera ser submetido a aprovacao da Procuradoria do IFTM.

1.8 A empresa Contratada nao tera direito subjetivo a prorrogagcdo contratual, que objetiva a
obtencgao de precos e condi¢gdes mais vantajosas para a administragao, conforme estabelece o Art.
57, inciso Il da Lei 8.666, de 1993.

1.9 Quando da prorrogacéo contratual, o IFTM assegurar-se-a que os pre¢os contratados continuam
compativeis com os praticados no mercado, de forma a garantir a continuidade da contratacao e,

ainda, realizara negociagao contratual para a redugao/eliminagao dos custos nao renovaveis que ja
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tenham sido amortizados ou pagos no primeiro ano da contratac&o, sob pena de ndo renovagao do
contrato.

1.10 O IFTM néo prorrogara o contrato quando os pregos praticados pela Contratada estiverem
superiores aos pregos de mercado, admitindo-se a negociagao para a redugéo dos pregos, ou ainda,

se a empresa contratada tiver sido declarada inidénea ou suspensa no ambito da Unio.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO
2.1. A Justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizados em Topico especifico

dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUGAO
3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos

Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DA CLASSIFICAGCAO DOS SERVIGCOS E FORMA DE SELEGAO DO FORNECEDOR

4.1 Trata-se de servigo comum, de carater continuado, sem fornecimento de mao de obra em regime
de dedicacdo exclusiva, através de concessdo ndo onerosa de espacgo fisico a ser contratado
mediante licitagdo na modalidade pregao, em sua forma eletrénica.

4.2 Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21
de setembro de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do
aludido decreto, cuja execucgao indireta é vedada.

4.3 A prestacdo dos servicos nao gera vinculo empregaticio entre os empregados da
CONTRATADA e a Administracdo CONTRATANTE, vedando-se qualquer relagdo entre estes que
caracterize pessoalidade e subordinacao direta. As obrigagbes trabalhistas ficardo a cargo da
CONTRATADA.

5. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

5.1 O licitante devera apresentar declaragdo de que tem pleno conhecimento das condigcbes
necessarias para a prestagao do servico como requisito para celebracéo do contrato.

5.2 O prazo de vigéncia do Contrato sera de 12 (doze) meses, a partir da data da sua assinatura,
podendo, por interesse da Administragéo, ser prorrogado por periodos iguais e sucessivos, limitada
a sua duragéo a 60 (sessenta) meses, nos termos do inciso Il, do artigo 57, da Lei n° 8.666, de
1993.

5.3 O servigo possui natureza continuada, sendo indispensavel seu fornecimento para a execugao
dos trabalhos do 6rgao.

5.4 A empresa a ser contratada sera a que apresentar o menor preco por refeicao.
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5.5 Horario de Funcionamento e atendimento:

5.1.1 Horario de atendimento ao publico:

- De segunda a sexta feira: 8:00 as 15:00;

- Sébado: 8:00 as 14:00.

5.1.2 Horario das refeicoes:

- De segunda a sexta-feira: 11:00 as 13:30;

- Sabado: 11:00 as 13:00.

Obs: estes horarios poderao ser alterados através de solicitagdo prévia da Instituigéo.

Conforme os Estudos Técnicos Preliminares, os requisitos técnicos da contratagdo abrangem o
seguinte:

5.6 A CONTRATADA ficara responsavel pelo servigo de limpeza e higienizagao das areas fisicas
do refeitério e dos equipamentos e utensilios do seu espaco e demais ambientes que compdem

a metragem a ser concedida;

5.7 A CONTRATADA ficara responsavel pelo servigo de desinsetizacao e desratizacdo nas areas
internas e externa (circundante) do refeitério;

5.8 A CONTRATADA ficara responsavel pelo servigo de limpeza das caixas d"agua no entorno do
refeitério e caixas de gordura;

5.9 A CONTRATADA ficara responsavel pelo fornecimento de todos os géneros alimenticios
necessarios ao cumprimento do objeto deste termo de referéncia e deve instalar e manter no
restaurante 01 (uma) balanca digital devidamente aferida pelo INMETRO, para afericao do peso
das preparagoes, sempre que solicitado pela CONTRATANTE.

5.10 A CONTRATADA ficara responsavel pelo fornecimento de todos os materiais necessarios a
limpeza;

5.11 A CONTRATADA ficara responsavel pelo fornecimento de descartaveis e forros para as
mesas.

5.12 A CONTRATADA ficara responsavel pela aquisicdo dos uniformes dos funcionarios.

5.13 Os uniformes para o pessoal da cozinha deverao ser:

- Jaleco, cor branca, com a logomarca da empresa;

- Calgas compridas, cor branca;

- Avental de plastico longo na cor branca;

- Touca descartavel,

- Botas/calgados fechados com saltos baixos e com solado antiderrapante;

5.14 Para o pessoal de atendimento direto ao publico, os uniformes deverao ser:

- Jaleco branco, com a logomarca da empresa.

- Calgas compridas, cor branca;

- Avental de plastico longo na cor branca;
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- Touca descartavel;

- Botas/calgados fechados com saltos baixos e com solado antiderrapante.

5.15 Cardapio, tipo de refeigcdo, valores nutricionais e demais detalhes

5.15.1 Tipo de refeigao

5.15.1.2 Almoco: Os cardapios das refeicdes atenderao estas sugestoes:

Tipo

Composigcao

Porgao ao Usuario

Quantidade

Acompanhamentos

- Arroz branco

Livre

Consumo a

vontade

-Feijao
carioca ou

preto tipo 1

Livre

Consumo a

vontade

Prato

principal

- Carne
(bovina,
suina,
pescado,
frango ou
opgao

vegetariana)

Porcionado (01

Porgao)

Minimo (160 a 2509)

Guarnicao

Guarnigao:
prato a
base de

legumes ou
vegetais

folhosos;
massas,

cereais.

Livre

Consumo a vontade

Saladas

- Saladas: 03
tipos — folhosos,
legumes,
graos/leguminos

as

Livre

Consumo a vontade

Sobremesa

Sobremesa

Porcionado (01

Minimo de 100g
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- fruta

Porcao)

Suco

- Suco

Porcionado (01

Porcao)

Minimo de 200 ml

5.15.1.3 Marmita: Os cardapios das refeicbes atenderao estas sugestoes:

Tipo Composigao % da embalagem Quantidade minima
- Arroz branco 30% -
Acompanhamentos -Feijao 15%
carioca ou
preto tipo 1
- Carne
Prato . )
o (bovina, suina, 15% Minimo (160 a
principal
pescado ou 2509)
frango)
- Guarnigao:
prato a base
Guarnicéo de legumes ou
vegetais 20% -
folhosos;
massas,
cereais.
- Saladas: 03 tipos
Saladas — folhosos, 20% -
legumes,
graos/leguminosas
- Sobremesa: alocado em Minimo de 100g
Sobremesa
fruta embalagem
separada
alocado em Minimo de 200 ml
Suco - Suco embalagem
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separada

5.15.2 Opgao geral e opgao Vegetariana

5.15.2.1 Para a opcao vegetariana devera ser considerado aproximadamente 10 % (dez por
cento) do numero total de refeigbes;

5.15.3 Os cardapios propostos neste item poderdo ser modificados a qualquer tempo, por
similares, conforme conveniéncia e oportunidade sem que destoem das premissas basicas
nutricionais ou causem elevacdo de valor, a fim de atender reclamagdes dos usuarios ou
adaptabilidade a ingredientes sazonais.

5.15.4 Porcionamento

5.15.4.1 O porcionamento das refeigbes devera ser realizado da seguinte forma:

a) As saladas dispostas no balcao refrigerado deverao ser servidas livremente pelo proprio usuario;
b) Os acompanhamentos (arroz e feijao) e a guarnicao dispostos no balcio aquecido deverao
ser servidos livremente pelo proprio usuario;

c) O prato principal, a sobremesa e 0 suco poderao ser porcionados pelos colaboradores da
CONTRATADA.

5.15.4.2 Nos dias em que forem servidos galinhada, feijoada ou pescado, a CONTRATADA
devera oferecer outras opgdes de prato principal e acompanhamentos, como op¢ao para
escolha pelo usuario, conforme descrito abaixo:

a) nos dias que for oferecida galinhada, servir uma opgéo de carne ou ovo e arroz branco;

b) nos dias que for oferecida feijoada ou pescado, servir outra opgéo de carne ou ovo;

c) o ovo servido podera ser omelete ou ovo mexido. Nao poderao ser servidos ovos fritos.

5.15.5 Especificagdes detalhada dos pratos

5.15.5.1 Acompanhamentos

- Arroz branco: tipo 1 (um). Frequentemente a preparagéo do arroz branco pode ser adicionada
de brocolis, cenoura, passas, lentilha, conforme a aceitacdo dos clientes;

- Feijao: carioca ou preto tipo 1 (um): oferecido diariamente;
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5.15.5.2 Prato principal

O prato principal sera constituido por alimento a base de proteina, conforme a tabela abaixo:

Tipo Especificagao Preparacgoes Porcao Frequéncia
Patinho, alcatra, Bife,cubos,iscas,
coxao mole, assados. 200 g 04 vezes/més
maminha, ou outro
Bovina sem corte de qualidade
0SS0 comprovada
Contra filé Grelhado 200 g 04 vezes/més
Carne moida de| Com molho,
carne de qualidade | legumes, 160 g 02 vezes/més
comprovada alméndega,
rocambole, bolo de
carne
Filé de peito de Grelhado, cubos, 180 g 03 vezes/més
frango iscas, assado, bife,
Frango sem estrogonofe.
0SSO0 Sobrecoxa Cubos, assada. 180 g 02 vezes/més
desossada
Frango Sobrecoxa Assado, 250 g 04 vezes/més
com 0SSO cozido, com
ou sem molho
Suina sem Lombo, pernil Assado, bife, com 200 g 03 vezes/més
0SSO ou sem molho
Pescado Filé: merluza, Grelhado 180 g 01 vez/més
tilapia.
Pescado Postas de peixe: Molho 250 ¢ 01 vez/més
dourada e pintado
Opcéo vegetariana:
Tipo Especificagao Porgao Frequéncia
Ovo Omelete; ovo 150 g Quando houver, feijoada,

mexido ou cozido

galinhada ou pescado
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5.15.5.2.1 Observacgoes:

a) O per capita de carne se refere ao alimento cru;

b) Nao se considera como preparagcdao de carne: empanados industrializados, salsichas e
hamburguer;

c) A frequéncia considerada de carnes se aplica aos cardapios elaborados para o almogo,
alternando os tipos de carne, conforme quadro acima do item 5.15.5.2.

e) Preferencialmente, deverédo ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem excesso de
gorduras, nervuras e aparas de qualquer espécie;

g) Todos os produtos de origem animal deverdo possuir registro no Sistema de Inspeg¢do do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

i) O peixe devera ser oferecido, no minimo, duas vezes por més, ou de acordo com aprovagao do
fiscal do contrato. O modo de preparo devera ser de acordo com aprovacao do fiscal do contrato.
5.15.5.3 Guarnigao

a) A guarnigao devera ser preparada prioritariamente com hortaligas cozidas em pedagos ou sob a
forma de purés, suflés, acompanhadas de molhos. Também podem ser oferecidas como guarnigao,
preparacbes a base de farinhas ou massas, sendo o modo de preparo estabelecido pela
CONTRATADA,;

b) As preparagbes a base de massas e farinhas ndo poderao exceder a frequéncia de 03 (trés)
vezes na semana;

c) As preparagdes que compdem a guarnigao poderao ser elaboradas a critério da CONTRATADA,
exemplo: lasanhas, panquecas, com periodicidade mensal ou com aprovacgao do fiscal do contrato.
5.15.5.4 Saladas

a) Fornecer diariamente 03 (trés) tipos de saladas, sendo:

Salada folhosa: Acelga, alface, agrido, chicéria, couve, repolho, mostarda, rucula;

Salada cozida/crua/conserva: batata, abobrinha, beterraba, cenoura, chuchu, brécolis, couve-flor,
pepino salada, tomate, repolho, repolho roxo, vagem.

b) As saladas devem ser servidas obedecendo a uma combinagéo de cores e texturas.

c) Poderao ser servidas saladas compostas (dois ou mais ingredientes) a critério da CONTRATADA.
d) As saladas do tipo folhosas poderao ser repetidas na mesma semana, se necessario e mediante
aviso prévio ao CONTRATANTE, considerando-se a sazonalidade dos géneros.

e) As demais saladas nao poderao ser repetidas na mesma semana.

5.15.5.5 Sobremesas

a) Frutas: poderéao ser servidas saladas de frutas (sem adigéo de agucar) ou frutas sazonais. Ex.:
laranja, mexerica, banana, magéa, manga, meldo, mamao, melancia, abacaxi, ou outras.

b) Frutas que podem ser servidas com casca: ameixa, banana, caqui, goiaba, maga, péssego,
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tangerina, péra, uva, manga, laranja;

c) Frutas que devem ser servidas descascadas e porcionadas: Kiwi, mamao, meldao, melancia,
abacaxi.

d) Na saida sera disponibilizado café sem acgucar para os comensais que desejarem. Deverao ser
disponibilizados copos descartaveis de 50 ml, colher descartavel, aglucar cristal e adogante em
saché;

5.15.6 Necessidades nutricionais diarias recomendadas para a elaboracéo dos cardapios.

5.15.6.1 O Valor calérico para o ALMOCO tera como referéncia o preconizado pelo Programa de
Alimentagao do Trabalhador — PAT, conforme Portaria Interministerial n® 66/2006. Sendo assim, os
parametros nutricionais para a alimentacdo dos comensais do Restaurante do IFTM Campus
Uberlandia deverao ser calculados com base nos seguintes valores diarios de referéncia para

macronutrientes, fibra e sédio:

NUTRIENTES VALORES DIARIOS
Valor energeético total 2000 calorias
Carboidrato 60 %

Proteina 15 %

Gordura Total 25 %

Gordura saturada <10%

Fibra >25¢g

Sadio < 2400 mg

5.15.6.2 As refeigdes principais, como o almog¢o e marmita deverdo conter de 600 (seiscentas) a
800 (oitocentas) calorias, admitindo-se um acréscimo de 20% (vinte por cento), isto &, 400
(quatrocentas) calorias, em relagéo ao Valor Energético Total — VET de duas mil calorias por dia e
deveréao corresponder as faixas de 30 a 40% (trinta a quarenta por cento) do VET diario.

As refeigdes principais deverao seguir a seguinte distribuicdo de macronutrientes, fibra e sddio:

Refeicao Carboidrato | Proteinas Gorduras Gorduras Fibras (g) | Sdédio(mg)
(%) (%) (%) saturadas(%)
A,\'Amo@‘? © 60 15 25 <10 7-10 720 - 960
armita

5.15.7 Distribuicao das Refeigdes:
5.15.7.1 As refei¢cdes serao distribuidas em sistema self-service parcial, em balcées aquecidos e
refrigerados conforme as preparagdes, utilizando-se para tal, talheres em inox (facas, garfos e

colheres), pratos rasos em porcelana branca e bandejas de plastico. Sempre que necessario, a
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CONTRATADA devera disponibilizar pratos fundos e cumbucas em porcelana branca para a
distribuicdo das refeigcdes.

5.15.7.2 A CONTRATADA podera disponibilizar, em quantidade suficiente, e manter no balcéo
refrigerado um molho do tipo vinagrete. Deverao ser disponibilizados outros temperos como: azeite
extra virgem de primeira qualidade, vinagre, molho de pimenta. Deverao ser disponibilizados ainda:
farinha simples ou temperada, sal em sachés (ofertado de forma controlada pelo colaborador da
CONTRATADA) e guardanapos de papel.

5.15.7.3 O suco devera ser preparado com agua potavel e fornecido em copos descartaveis, com
capacidade minima de 200 ml, adogado e gelado.

5.15.7.4 Afruta devera ser sanitizada para a posterior distribuicdo. Deve-se lavar frutas e verduras
em agua potavel e higieniza-las em solucao de hipoclorito de sédio com concentragdo de 100 ppm
(partes por milhdo). A CONTRATADA devera disponibilizar talheres em inox, em quantidade
suficiente e em local apropriado, nos balcdes de distribuicdo das refeicoes.

5.15.7.5 Os cardapios deverao apresentar preparagdes variadas de modo a garantir boa
aceitabilidade, sendo a forma de preparo estabelecida pela CONTRATADA.

5.15.7.6 Fica a critério da CONTRATADA incrementar o cardapio, desde que nao modifique o preco
cobrado pelo cardapio basico, nem deixe de oferecer nenhum componente ou acessoério que
integre o cardapio basico.

5.15.7.7 Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdao ser os mesmos do primeiro ao
ultimo usuario, mantendo-se a quantidade adequada a todos.

5.15.7.8 O cardapio mensal a ser praticado devera ser apresentado completo a fiscalizagcao do
CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias em relagdo ao 1° (primeiro) dia
de utilizagdo, com a distribui¢cdo caldrica e de macronutrientes, para a devida analise, podendo a
CONTRATADA em situagdes pontuais e especiais, alterar o cardapio apresentado, desde que
mantenha os padrdes estabelecidos em contrato e apresente justificativa, por escrito, a fiscalizagao
de contrato e esta as aprove.

5.15.7.9 Caso seja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o padrao estabelecido
neste termo de referéncia, a fiscalizagao de contrato encaminhara as notificagbes a CONTRATADA
para as devidas corregcdes. A CONTRATADA devera submeter o cardapio com as alteracoes
solicitadas para nova andlise, no prazo de até 72 (setenta e duas) horas.

5.15.7.10 Caso a CONTRATADA néo entregue o cardapio para aprovagao no prazo devido
estara sujeita as penalidades previstas em contrato.

5.15.7.11 O cardapio semanal, aprovado pela fiscalizagdo, devera ser afixado em local visivel na
entrada do Restaurante, devidamente assinado pelo responsavel técnico da CONTRATADA. O
cardapio semanal sera divulgado no site do Campus para informagao aos usuarios.

5.15.7.12 Deverado ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas, todas as
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preparacdes que estiverem dispostas no Buffet para visualizacdo pelo usuario, sem excegao,
inclusive os sabores dos sucos.

5.15.7.13 Podera ser solicitada a execucgéo de cardapios diferenciados ou pratos tipicos para datas
festivas, nos mesmos padrboes do cardapio estabelecido em contrato. As marmitas poderao ser
solicitadas conforme necessidade de cada aluno, sendo entregues no refeitério durante o horario
de funcionamento para o almogo.

5.16 Apresentar atestado de capacidade técnica, expedido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, devidamente registrado no 6rgdo competente, comprovando que a licitante executa ou
executou a prestagdo dos servigos de preparo e fornecimento de, pelo menos, 300 (trezentas)
refeicdes/dia por pelo menos 2 (dois) anos, ou declaragdo da empresa informando que presta
servicos de forma autbnoma, atendendo ao numero de refeicbes e periodo antes mencionados,
ficando sujeita a vistoria para confirmagdo pelo CONTRATANTE. Apresentar também alvara
sanitario inerente ao servigo prestado, bem como alvara de funcionamento emitido pelos 6rgaos
competentes.

5.17 Apresentar certiddo de registro e/ou inscricao da licitante e do seu responsavel técnico junto
ao Conselho Regional de Nutricido competente.

5.18 Comprovacgéao da licitante de possuir em seu quadro permanente, na data da abertura das
propostas, profissionais de nivel superior, nas quantidades previstas nos termos da RESOLUCAO
CFN 380/2005, reconhecidos pelo Conselho Regional de Nutricdo, detentores de atestado ou
declaracao de responsabilidade técnica expedida por pessoa juridica de direito publico ou privado,
que comprove a elaboragao de cardapio e fiscalizagcao de preparo e fornecimento de refeicbes em
caracteristicas técnicas similares as do objeto da presente licitagao.

5.20 A comprovagao de vinculo profissional entre o responsavel técnico e a licitante se fara,
alternativamente, com a apresentagao de contrato social e sua ultima alteragao, sendo na condi¢ao
de socio; como diretor: estatuto social e ata de eleigao devidamente publicada na imprensa, em se
tratando de sociedade anbénima; se empregado permanente da empresa: contrato de trabalho por
tempo indeterminado com firmas reconhecidas em cartério, ou carteira de trabalho e previdéncia
social, ou declaragao de contratacao futura do profissional, desde que acompanhada de declaragao
de anuéncia do profissional;

5.21 A comprovacdo da responsabilidade técnica do profissional indicado devera ser feita por
intermédio do seu acervo técnico ou por atestado expedido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, devidamente registrado na entidade profissional competente (Conselho Regional de
Nutricao), que faga explicita referéncia aos servicos com as caracteristicas descritas no presente

instrumento.
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5.22 Declaragao indicando o nome, CPF e n° do registro no Conselho Regional de Nutricido do
responsavel técnico que acompanhara a execugdo dos servicos de que trata o objeto desta
Licitacao.

5.22 Emitir junto aos érgaos competentes e manter no local de funcionamento o Alvara de Vigilancia
Sanitaria em vigor, bem como, realizar todas as benfeitorias, treinamentos previstos em lei ou
solicitagdes em atendimento a quaisquer exigéncias dos 6rgéaos fiscalizadores (Prefeitura Municipal
de Uberlandia e Secretaria Estadual de Saude), conforme legisla¢des vigentes.

5.23 Comprovante atualizado de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ, com
o cadastro para a atividade econdmica alimentagao, classificado pelo Cédigo Nacional de Atividade
Econdmica — CNAE;

5.24 Alvaras e certificagbes de funcionamento do estabelecimento em atividade emitido pelos
orgaos competentes dentro da circunscricdo em que estiver sediada de acordo com as
legislagdes vigentes;

5.25 Apresentar multiplas alternativas de formas de pagamento aos usuarios do servigo.

5.25.1 Observacgao: O recurso do Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE) sera utilizado

para subsidiar parcialmente o valor total da refeicdo dos estudantes da Educacao Basica.

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1 Os critérios de sustentabilidade sao aqueles previstos nas especificacbes do objeto e/ou
obrigacdes da CONTRATADA e/ou no edital como requisito previsto em lei especial;

6.2 O descarte de residuos alimentares € um dos possiveis impactos ambientais e devera ser
realizado em consonancia com as legislagdes vigentes bem como com as diretrizes relativas a
vigilancia sanitaria;

6.3 Outro possivel impacto, o descarte de residuos solidos devera também obedecer os critérios
das legislac¢des vigentes, e os residuos passiveis de reciclagem devem ser objeto de coleta seletiva
e destinacao correta;

6.4 Considerando que o consumo de agua ocorre em grande quantidade neste tipo de servigo, a
empresa devera desenvolver meios, incluindo a capacitacdo de funcionarios e a conscientizagéo
do publico usuario para a otimizagao e racionalizagdo do consumo de agua.

6.5 Visando evitar contaminagbes a empresa devera se utilizar de produtos produtos de limpeza
biodegradaveis, bem como outros produtos que sejam minimamente agressivos ao meio ambiente;
6.6 A empresa devera ainda se atentar aos dispositivos previstos no Guia de Licitagbes
Sustentaveis, da AGU, e no art. 5° da Instrugdo Normativa 01/2010 da SLTI/MPOG.
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7. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

7.1. A execugéao do objeto seguira a seguinte dindmica:

7.1.1. As refeicbes deverao ser preparadas nas dependéncias dos espacos fisicos a serem cedidos
pela CONTRATANTE, com planejamento para atender as requisi¢cdes nutricionais, considerando
adultos saudaveis como referéncia, respeitando a cultura local e o meio ambiente.

7.1.2. Alicitante vencedora devera cumprir rigorosamente o horario de funcionamento, no minimo,
de segunda a sexta-feira, das 11h0Omin as 13h00min para o almogo.

7.1.2.1. O horario de funcionamento do Restaurante podera ser alterado, por determinagdo da
CONTRATANTE, a critério da Diregdo do Campus, em atendimento a demanda dos comensais,
cabendo a CONTRATADA se adequar a mudanga em até 72 (setenta e duas) horas apds a
comunicagao.

7.1.2.2. Aos sabados, eventualmente, podera ser solicitado o funcionamento do Restaurante, que
devera ser comunicado a CONTRATADA com no minimo 72 (setenta e duas) horas de
antecedéncia.

7.1.2.3. O Restaurante devera funcionar normalmente nos periodos de recesso escolar, assim como
em eventuais paralisagbes como greves ou manifestagdes.

7.1.2.4. Nos periodos de férias escolares havera redugdo no quantitativo de refeicbes diarias.
Nesses periodos podera haver suspensao no programa de alimentagao e nutricao escolar.

7.1.3. A CONTRATADA deve oferecer refeicdo a todos os usuarios do Restaurante com prego
maximo estipulado conforme a proposta vencedora do certame.

7.1.4. As refeigdes preparadas deverao ser servidas sob a modalidade self service parcial, onde o
usuario podera se servir a vontade de saladas, arroz, feijao e guarnicao. Ja o prato principal, a
sobremesa e 0 suco serdo porcionados, sendo uma unidade/por¢do por pessoa. Este
porcionamento sera feito e/ou controlado pela CONTRATADA, a qual devera prever profissional
para executar essas atividades durante o horario das refei¢des.

7.1.5. Os alimentos deverdo permanecer cobertos todo o tempo, evitando a sua contaminacéo pelo
ar e insetos. As refeicbes somente poderdo permanecer sem as tampas metalicas das mesas de
servir (balcdes térmicos de distribuicdo de alimentos) do self-service nos momentos em que o
numero de pessoas no restaurante inviabilize tal procedimento. Quando expostos, deve ser de
forma apropriada, de modo a evitar exposi¢cdes aos agentes contaminadores, infecciosos, bem
como alteragdes de temperatura.

7.1.6. A CONTRATADA devera servir as refeicoes em pratos de louga com talheres em ago
inoxidavel, devidamente higienizados, ensacados e guardados em local limpo, e também devera ter
disponiveis, além dos utensilios ja citados, pratos, copos e talheres descartaveis a serem utilizados

nos servigos complementares.
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7.1.7. As opgdes do cardapio dos restaurantes deverado ser servidas de maneira que todas as
opgoes existentes no cardapio basico, constantes no item 10.2, sejam rigorosamente cumpridas.
7.1.8. ACONTRATADA deve retirar os alimentos nao consumidos no dia, nao podendo reaproveita-
los para utilizacdo posterior, assim como ndo deve ocorrer o reaproveitamento do dleo
anteriormente utilizado.

7.1.9. As mesas de servir (balcdes térmicos de distribuicdo de alimentos) deverdo ser apropriadas
a manutencdo das caracteristicas dos alimentos, tais como temperatura, valor nutricional, sabor,
etc.

7.1.10. Em relacado as instalagdes e a forma de preparagdo dos alimentos, o fiscal do contrato
podera fazer a qualquer momento vistorias peridédicas as instalagbes e dependéncias dos
restaurantes.

7.1.11. No preparo dos alimentos, a CONTRATADA devera obedecer as normas rigorosas de
higiene, conservacdo e producédo determinadas para o preparo dos alimentos, sem prejuizos de
outras exigéncias regidas pelas normas que regulem esta atividade.

7.1.12. Os alimentos deverao ser armazenados separadamente, respeitando as devidas categorias:
a) Alimentos secos ou ndo pereciveis.

b) Frutas, verduras e legumes.

c) Alimentos congelados.

d) Leites, derivados e sobremesas a base de leite.

e) Carnes, peixes e aves crus.

f) Alimentos cozidos.

8. VISTORIA PARA A LICITAGAO

8.1 Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante podera realizar
vistoria nas instalagdes do local de execugéo dos servigos, acompanhado por servidor designado
para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:30 horas as 15:00 horas.

8.1.1 A vistoria, caso seja realizada, devera ser marcada previamente com o servidor Hélio Sander
dos Santos ou outro servidor designado pelo IFTM, pelo telefone: (34) 3233-8838.

8.1.2 Para a cotagao dos insumos e equipamentos necessarios a execugao do objeto deste Termo
de Referéncia, sugere-se que representante da empresa proceda a minuciosa vistoria no local para
estimar os quantitativos devidos, sendo de responsabilidade da empresa fornecer todo o material
necessario para o atendimento desta.

8.2 O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se

até o dia util anterior a data prevista para a abertura da sessao publica.
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8.3 Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando
sua habilitacdo para a realizagdo da vistoria.

8.4 Por ocasiao da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entregue CD-
ROM, “pen-drive” ou outra forma compativel de reproducao, contendo as informacdes relativas ao
objeto da licitagdo, para que a empresa tenha condi¢cées de bem elaborar sua proposta.

8.5 A nao realizagao da vistoria, quando facultativa, ndo podera embasar posteriores alegagdes de
desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da
prestacdo dos servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servicos decorrentes.
8.6 A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagbes e das condicbes
locais para o cumprimento das obriga¢des do objeto da licitacdo, para tanto, apds a vistoria, sera
firmado o termo, conforme o modelo disponivel no anexo VIl (Modelo do Termo de Vistoria).

8.7 A realizagao da vistoria ndo se consubstancia em condicdo para participacdo da licitagao,
ficando, contudo, as licitantes cientes de que apds a apresentacdo das propostas ndo serdo
admitidas, em hipétese alguma, alegagdes posteriores no sentido da inviabilidade de cumprir com

as obrigacdes, face ao desconhecimento dos servigos e de dificuldades técnicas nao previstas.

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1 Nao havera materiais de consumo a serem disponibilizados a CONTRATADA.

9.2 Os materiais e recursos humanos necessarios para execugao do objeto sera gerido pela propria
CONTRATADA.

9.3 Utilizar o local e demais instalagdes cedidas, Unica e exclusivamente para o fim e objetivo desta
licitagao, sendo que 0o CONTRATANTE podera requerer o espaco do restaurante para sua utilizacdo
em eventos, apods prévio aviso a CONTRATADA, desde que ndo prejudique a execugao dos
servicos e que tenha carater temporario.

9.4 Deverao ser alocados extintores de incéndio conforme projeto aprovado pelo Corpo de
Bombeiros de Minas Gerais. As recargas e manutencido dos mesmos deverdo ser realizadas
periodicamente, durante a vigéncia contratual, e em caso de reposi¢cao ou substituicao, ficara por
conta da CONTRATADA, conforme as legislagdes pertinentes: NBR 15808/2013, NBR 12693/2013,
NBR 12962/2013 e IT n® 16 do Corpo de Bombeiros de Minas Gerais. Nao serao admitidos durante
o funcionamento do refeitério quaisquer extintores com carga abaixo do recomendado ou com
validade expirada;

9.5 A CONTRATADA recebera as instalagbes do CONTRATANTE, em perfeito estado de

funcionamento, declarando esta condigdo, em termo préprio, conforme discriminagédo do anexo Xl.
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9.6 O CONTRATANTE podera, a seu critério, conceder o empréstimo de bens patrimoniais que
possam vir a ser disponibilizados na concess&o, mediante assinatura de termo de responsabilidade
por representante responsavel pela CONTRATADA conforme anexo XlI.

9.7 A CONTRATADA se obriga a devolver todos os bens em perfeito estado de funcionamento.
9.8 A CONTRATADA se responsabiliza pelas manutengcbes preventiva e corretiva dos
equipamentos e utensilios.

9.9 Com o término do contrato, os equipamentos e moveis cedidos pelo CONTRATANTE deverao
ser restituidos pela CONTRATADA em perfeito estado de conservagao, ressalvado o desgaste
natural de uso ou em caso de deterioracao irreparavel, devendo a CONTRATADA efetuar a
substituicdo dos equipamentos danificados pelo uso até a data do encerramento do contrato,
respeitando-se as normas e especificacgdes.

9.10 O CONTRATANTE providenciara a contagem e verificagdo do estado de conservagéo dos
mesmos, bem como do imével cedido, na presencga do preposto da CONTRATADA, no minimo 30
(trinta) dias antes do término do contrato, para verificar os reparos, substituicdes ou reposigdes
necessarias.

9.11 Os moéveis e equipamentos da CONTRATADA deverdo possuir etiqueta patrimonial para
identificacao.

9.12 A CONTRATADA, em até 05 (cinco) dias uteis antes o término do contrato, devera entregar o
imével com os reparos solicitados em vistoria, inclusive com nova pintura nas mesmas cores.

9.13 Eventuais adequagdes no espaco, em equipamentos e mobiliario deverao ser efetuadas pela
CONTRATADA apés aprovagéao da fiscalizagdo do CONTRATANTE, nao sendo permitida qualquer
alteracdo, modificacao ou reforma no espacgo cedido e equipamentos (seja na rede elétrica,
hidraulica, pisos, climatizacao, etc), sem a aprovacao prévia e por escrito da fiscalizagao.

9.14 As despesas originarias com tais obras e/ou servigos correrao exclusivamente por conta e
responsabilidade da CONTRATADA, sem que lhe assista o direito a qualquer indenizacao e/ou
retencao, ficando incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras realizadas no Restaurante,
mesmo a titulo de benfeitorias e instalagdes de qualquer espécie ou natureza.

9.15 Em caso de qualquer dano ou avaria no imével e/ou em equipamentos, a CONTRATADA
devera comunicar, por escrito, ao fiscal designado pelo IFTM Campus Uberlandia, que se incumbira
dos controles e registros necessarios, e fica obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.
9.16 A manutencéo preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalagdes fisicas sera de inteira
responsabilidade da CONTRATADA e devera ser realizada sem prejuizo da perfeita execugéo dos
servicos e sem afetar a seguranca, correndo as suas expensas toda e qualquer despesa decorrente.
9.17 A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgotos,

vinculados a prestagao do servigo, realizando reparos imediatos, as suas expensas.
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9.18 A CONTRATADA é responsavel por equipar e/ou adequar o restaurante, quando do inicio das
atividades, com os equipamentos necessarios, mobiliario confortavel e padronizado, bem como de
adequada distribuicdo e organizacdo do mesmo de forma a permitir o livre acesso dos usuarios,
inclusive dos portadores de deficiéncia e mobilidade reduzida.

9.19 A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo fornecimento dos utensilios em boas
condigdes de uso (talheres, pratos, bandejas, etc), além de embalagens de sobremesa reutilizaveis,
guardanapos e produtos a serem acondicionados nos galheteiros (azeite, sal, vinagre e palito), em
quantidade compativel, para atender a todos os consumidores das refeicdes, cabendo-lhe ainda
fornecer os demais materiais e equipamentos necessarios a satisfatéria execugédo do objeto da
contratacdo, inclusive produtos de limpeza para manutencido do Restaurante.

9.20 A empresa podera utilizar equipamentos proprios ou adaptadores aos equipamentos ja
existentes e cedidos para a higienizacdo semiautomatico de utensilios.

9.21 A CONTRATADA obriga-se a realizar e manter os seguros de Risco de Responsabilidade Civil
e de Riscos Diversos de Danos Fisicos, incluindo, no minimo, seguro contra: danos elétricos, danos
ao imoével, efeitos da natureza, quebra de vidros, danos aos equipamentos, incéndio e exploséao,
roubo e furto qualificado. As apdlices e certificados de seguros serdo providenciados e
apresentados pela CONTRATADA a fiscalizagao do IFTM, para aprovagao, antes da data de inicio
da execucédo dos servicos.

9.22 A CONTRATADA apresentara o recibo da respectiva parcela do seguro mensalmente ao fiscal
do CONTRATANTE.

9.23 Em caso de sinistro ndo coberto pelo seguro contratado, a CONTRATADA respondera pelos
danos e prejuizos que eventualmente causar ao IFTM Campus Uberlandia, propriedade ou pessoa
de terceiros em decorréncia da execugdo dos servicos, correndo as suas expensas O0s
ressarcimentos ou indenizagdes que tais prejuizos venham causar.

9.24 Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servico a cargo da CONTRATADA, tera esta,
independentemente da cobertura do seguro, um prazo de 05 (cinco) dias, para dar inicio a
reparacao do dano.

9.25 O CONTRATANTE nao se responsabiliza por talheres descartados no lixo e pratos quebrados
pelos usuarios do refeitorio, este controle deve ser realizado pela CONTRATADA.

9.26 A CONTRATADA sera responsavel pelo controle de usuarios na entrada do refeitério.

10. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO E CRITERIOS DE MEDIGCAO

10.1. Participardo da gestdo contratual os seguintes atores, com suas respectivas
responsabilidades:

10.1.1. Gestor do Contrato: responsavel pela coordenagao das atividades relacionadas a gestédo do

Contrato, bem como pela formalizagédo dos procedimentos que envolvam prorrogagao, alteragao,
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reequilibrio, pagamento, aplicacdo de sangdes, dentre outros. E também o responsavel pelo
recebimento definitivo dos servicos.

10.1.2. Fiscal Técnico: responsavel pela avaliagao da execu¢ao do objeto nos moldes contratados,
aferindo se a quantidade, qualidade, tempo e modo de prestacdo dos servigos estdo compativeis
com os indicadores de desempenho previstos neste Termo de Referéncia.

10.2. A autoridade competente podera incluir e/ou alterar os atores da Fiscalizagdo, adaptando ao
melhor modelo para gestao contratual.

10.3. Os mecanismos de comunicacgdo entre o IFTM e a prestadora dos servigcos serdo o e-mail,
utilizado preferencialmente os oficios e notificagdes. Telefonemas ndo seréo considerados para fins
de decisbes administrativas sobre a execugao contratual.

10.4. As ocorréncias acerca da execucao contratual serdo registradas durante toda a vigéncia da
prestagao dos servigos, cabendo ao gestor e aos fiscais a adogéo de providéncias necessarias ao
fiel cumprimento das clausulas contratuais.

10.5. Mensalmente sera realizado, pelo Fiscal Técnico, o relatério de Fiscalizacdo, em consonancia
com suas atribui¢des, contendo registro, analise e concluséo, acerca das ocorréncias verificadas
na execucao do Contrato. O relatério devera ser encaminhado ao Gestor do Contrato apos a
execucao dos servigos, juntamente com o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme
modelo anexo XlI:

10.5.1. Classificagao do Instrumento de Medi¢édo de Resultado:

10.5.1.1. De 99 a 69 pontos — Satisfatério.

10.5.1.2. De 68 a 49 pontos — Regular.

10.5.1.3. De 48 a 33 pontos (ou pontuagdo menor) — Insatisfatério.

10.6. O Gestor do Contrato analisara o relatério da fiscalizacdo e o IMR conforme anexo Xl ,
solicitando as corregbes necessarias a CONTRATADA, se necessario, € comunicando-a sobre o

nivel de satisfacdo sobre os servigos prestados.

11. INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

11.1 A demanda do 6rgéo tem como base as seguintes caracteristicas

11.1.1 o restaurante destina-se ao atendimento de toda a Comunidade Académica e visitantes, na
forma das clausulas e condigbes estipuladas neste Termo.

11.1.2 A CONTRATANTE conta atualmente com aproximadamente 1100 alunos no Campus
Uberlandia, nos periodos matutino e vespertino, cerca de 180 servidores publicos e 35 funcionarios
terceirizados.

11.1.3 Tendo como parametro a média de usuarios/dia de 2019 (antes da pandemia Covid-19)

foram servidas em média cerca de 450 refeigbes diarias.
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11.2 A empresa deve estar informada que durante o ano existe uma sazonalidade quanto a média
de usuarios do restaurante, tais como finais de semana, feriados e férias, quando a movimentagao
€ bem menor.

11.3 Também deve estar ciente de que anualmente ocorrem eventos que provocam aumento na
demanda de refei¢cdes diarias: Semana da Familia Rural, Congressos, Semana de Ciéncias
Agrarias, entre outros. Caso isso ocorra, a CONTRATANTE avisara a CONTRATADA 20 (vinte)
dias antes do evento para possibilitar o planejamento operacional para a execugéo do objeto.

11.4 A CONTRATANTE nao tem compromisso com a remuneragao de uma quantidade minima
diaria, mensal ou anual, cabendo a CONTRATADA prever a variagdo do nimero de usuarios na
composicao de seus custos.

11.5 a CONTRATADA devera desenvolver um sistema informatizado de controle para as refeigcdes
servidas. Caso a licitante vencedora opte por um sistema de controle de utilizacdo de cartbes
magnéticos, o custo dos mesmos ndo podera ser repassados aos UsuUarios.

11.6 O valor das refei¢cdes sera custeado pelos usuarios (estudantes, servidores, colaboradores,
terceirizados e publico em geral), sendo que o IFTM — Campus Uberlandia PODERA, de acordo
com seus critérios e disponibilidade orgamentaria, subsidiar no todo ou em parte, o valor das
refeicOes para os estudantes atendidos pela Assisténcia Estudantil (Programa Auxilio Alimentagao),
de acordo com o decreto no 7234 de 19 de Julho de 2010.

11.6.1 Os estudantes beneficiados pela Assisténcia Estudantil (Programa Auxilio Alimentacao)
deverao efetuar diretamente a CONTRATADA o pagamento da diferenga entre o valor homologado
nesta licitacdo e o valor subsidiado pela Assisténcia Estudantil.

11.6.1 Os demais usuarios do restaurante fardo o pagamento de suas refeicbes diretamente a
CONTRATADA devendo ser cobrado o valor unitario da refeicao homologado nesta licitagao.
11.6.2 A CONTRATADA devera instalar um monitor na entrada do restaurante para que seja
possivel identificar os estudantes atendidos pela Assisténcia Estudantil (Programa Auxilio
Alimentagao).

11.6.3 A CONTRATADA devera emitir diario e mensalmente relatério do nimero de refeigdes
comercializadas aos estudantes beneficiados pela Assisténcia Estudantil (Programa Auxilio
Alimentagao) a fim de subsidiar a fiscalizagdo e o pagamento, do subsidio, por parte Coordenagao
da Assisténcia Estudantil.

11.7 A CONTRATADA deve estar ciente de que a ocorréncia de novas epidemias ou quaisquer
fatores que provoquem encerramento de atividades presenciais, por periodos prolongados, podem
ocasionar o fechamento das atividades do restaurante.

11.8 Como o restaurante esta localizado na zona rural, o fluxo de énibus € menor do que na zona

urbana, cabendo a CONTRATADA a responsabilidade pelo ir e vir dos seus colaboradores nao
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afetando o horario de funcionamento do restaurante e, consequentemente prejudicando o
atendimento a comunidade.

11.9 A localizagao do restaurante, na zona rural, propicia a ocorréncia de animais em situagéo de
rua e a CONTRATADA deve ser responsavel por afixar cartazes educativos aos usuarios para evitar
que se alimentem os caes e para impedir que os mesmos possam adentrar no recinto do refeitério

em consonancia com as normas sanitarias vigentes.

12. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

12.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela CONTRATADA, de acordo com
as clausulas contratuais

12.2 Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor ou comissao
especialmente designados, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més
e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

12.3 Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢cdes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugao dos servicos, fixando prazo para a sua corregao,
certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

12.4 Nao praticar atos de ingeréncia na administragdo da CONTRATADA, tais como:

a) exercer o poder de mando sobre os empregados da CONTRATADA, devendo reportar-se
somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratagéo
previr o atendimento direto, tais como nos servigos de recepgao e apoio ao usuario;

b) direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar na empresa CONTRATADA,;

c) promover ou aceitar o desvio de fungdes dos trabalhadores da CONTRATADA, mediante a
utilizagdo destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratagdo e em relagéo

a fungao especifica para a qual o trabalhador foi contratado; e

d) considerar os trabalhadores da CONTRATADA como colaboradores eventuais do proprio érgao
ou entidade responsavel pela contratacio, especialmente para efeito de concessdo de diarias e
passagens.

12.5 Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto
do contrato;

12.6 Realizar avaliagbes periddicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;

12.7 Cientificar o 6rgéao de representacgéo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogéo das

medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigacdes pela CONTRATADA,;
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12.8 Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificagbes técnicas, orcamentos,
termos de recebimento, contratos e aditamentos, relatérios de inspeg¢des técnicas apds o
recebimento do servico e notificagcdes expedidas;

12.9 Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a CONTRATADA houver se beneficiado
da preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n°® 8.666, de 1993.

12.10 Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagdes,
apresentem condi¢des adequadas ao cumprimento, pela CONTRATADA, das normas de seguranga
e saude no trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias, ou em local por ela
designado.

12.11 Proporcionar todas as condi¢cdes para que a CONTRATADA possa desempenhar seus
servigos dentro das normas deste contrato, de forma a permitir a boa execugéo do servigo.

12.12 Aplicar a CONTRATADA as sangdes regulamentares contratuais, por quaisquer
irregularidades observadas na execugao do contrato, ressalvando o direito a ampla defesa.

12.13 Prestar as informacdes e esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Preposto ou
pelo Responsavel Técnico da licitante vencedora.

12.14 Autorizar, se de acordo, a CONTRATADA realizar as adaptagdes e reparos que forem
necessarios as instalacdes e equipamentos, observando a legislacdo vigente e as normas
institucionais.

12.15 Permitir o livre acesso dos empregados da CONTRATADA ao local de prestagdao dos
servigos.

12.16 Analisar e aprovar, se de acordo, os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como
as eventuais alteracdes que se fizerem necessarias, a qualquer tempo.

12.17 Verificar as regularidades fiscais, trabalhistas e de inidoneidade durante a vigéncia contratual,
mediante consulta on-line;

12.18 Fixar em local visivel na area do refeitério, um endereco eletronico para onde deverao ser
encaminhadas reclamacdes e sugestdes dos usuarios dos servigos de alimentagao;

12.19 Proceder as vistorias dos servicos por meio da FISCALIZACAO do contrato, anotando em
registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugédo e determinando o que for

necessario a regularizacéo das falhas ou defeitos observados de acordo a legislagéo vigente.

12.20 Notificar, por escrito, a CONTRATADA a ocorréncia de eventuais imperfeicbes no curso da

execucao dos servicos, fixando prazo para sua corregao;

12.21 Acompanhar e fiscalizar a execucdo da contratagdo, por meio de servidor especialmente
designado pelo CONTRATANTE, nos termos do art. 67 da Lei n°® 8.666/93, exigindo seu fiel e total

cumprimento. O FISCAL do Contrato sera responsavel pela fiscalizagao do patriménio cedido;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrdnico: Servigos Continuos sem dedicagao exclusiva de méo de obra
Atualizagdo: junho/2021



12.22 Solicitar, a qualquer momento, a substituicdo de funcionario da CONTRATADA que, a seu
critério, for considerado inconveniente ou incompativel com o trabalho;

12.23 Nao permitir que os colaboradores da CONTRATADA executem tarefas em desacordo com
as condi¢des pré-estabelecidas;

12.24 Realizar as avaliacbes higienicossanitarias e de satisfacdo conforme a frequéncia

estabelecida neste termo.

13. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

13.1 Executar os servigos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta,
com a alocagéo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais,
além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na
qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;
13.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes
resultantes da execugao ou dos materiais empregados;

13.3 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execug¢ao do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a
Administracao em sua integralidade, ficando a CONTRATANTE autorizada a descontar da garantia,
caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a CONTRATADA, o valor correspondente aos
danos sofridos;

13.4 Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

13.5 Vedar a utilizagdo, na execucao dos servicos, de empregado que seja familiar de agente
publico ocupante de cargo em comissao ou fungao de confianga no 6rgdo CONTRATANTE, nos
termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

13.6 Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, a empresa CONTRATADA devera entregar ao setor responsavel pela
fiscalizagéo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagao dos servigos, os seguintes
documentos:

1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Uniéo;

3) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do
domicilio ou sede do contratado;

4) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e

5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo
VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;
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13.7 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convencao,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas
as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislagéao
especifica, cuja inadimpléncia nao transfere a responsabilidade a CONTRATANTE;

13.8 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.

13.9 Prestar todo esclarecimento ou informacao solicitada pela CONTRATANTE ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugdo do empreendimento.

13.10 Paralisar, por determinagao da CONTRATANTE, qualquer atividade que n&o esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens
de terceiros.

13.11 Promover a guarda, manutengao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execugao dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

13.12 Promover a organizacao técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz
e eficientemente, de acordo com os documentos e especificagdes que integram este Termo de
Referéncia, no prazo determinado.

13.13 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagéo pertinente, cumprindo
as determinagcbes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas
melhores condi¢cdes de segurancga, higiene e disciplina.

13.14 Submeter previamente, por escrito, a CONTRATANTE, para analise e aprovagao, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo.

13.15 Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicado de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

13.16 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagao exigidas na licitagao;

13.17 Cumprir, durante todo o periodo de execugao do contrato, a reserva de cargos prevista em
lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de
acessibilidade previstas na legislagdo, quando a CONTRATADA houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pela Lei n°® 13.146, de 2015.

13.18 Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;

13.19 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais

como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o
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previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da
licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da Lei
n° 8.666, de 1993.

13.20 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranca da CONTRATANTE;

13.21 Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os
materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a
observancia as recomendacgdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacao;

[T 1]

13.22 Assegurar a CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e “b”, do
Anexo VIl — F da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 25/05/2017:

13.23 O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as eventuais
adequacdes e atualizagbes que vierem a ser realizadas, logo apés o recebimento de cada parcela,
de forma permanente, permitindo a CONTRATANTE distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem
limitagdes;

13.24 Os direitos autorais da solugdo, do projeto, de suas especificagdes técnicas, da
documentacao produzida e congéneres, e de todos os demais produtos gerados na execugao do
contrato, inclusive aqueles produzidos por terceiros subcontratados, ficando proibida a sua
utilizagdo sem que exista autorizacao expressa da CONTRATANTE, sob pena de multa, sem
prejuizo das sangdes civis e penais cabiveis.

13.25 Realizar a transicdo contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas
empregadas, sem perda de informacgdes, podendo exigir, inclusive, a capacitacdo dos técnicos da
CONTRATANTE ou da nova empresa que continuara a execugao dos servicos.

13.26 Correrao as expensas da CONTRATADA as despesas mensais decorrentes do consumo de
agua e energia elétrica proporcional da area ocupada, bem como quaisquer outros tributos Federais,
Estaduais ou Municipais referente a atividade desenvolvida pela CONTRATADA. Na
impossibilidade de pagamento direto destas despesas de agua e energia elétrica descritas
anteriormente, a CONTRATADA recolhera via GRU estes valores que deverao ser calculados pelo
gestor do contrato e enviada a GRU a CONTRATADA todo dia 5 de cada més com vencimento todo
dia 10 de cada més. O comprovante de pagamento da GRU devera ser enviado para o gestor do

contrato até dia 20 de cada més.

14. QUALIFICAGAO TECNICA

14.1 Exigéncias para a qualificagao técnica:

14.1.1 Apresentar atestado de capacidade técnica, expedido por pessoa juridica de direito publico
ou privado, devidamente registrado no 6rgado competente, comprovando que a licitante executa ou

executou a prestagdo dos servigos de preparo e fornecimento de, pelo menos, 300 (trezentas)
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refeicbes/dia por pelo menos 2 (dois) anos, ou declaracdo da empresa informando que presta
servicos de forma autbnoma, atendendo ao numero de refeigcbes e periodo antes mencionados,
ficando sujeita a vistoria para confirmagao pelo CONTRATANTE.

14.1.2 Certidao de registro e/ou inscricdo da licitante e do seu responsavel técnico junto ao
Conselho Regional de Nutrigdo competente.

14.1.3 Comprovacao da licitante de possuir em seu quadro permanente, na data da abertura das
propostas, profissionais de nivel superior, nas quantidades previstas nos termos da RESOLUCAO
CFN 380/2005, reconhecidos pelo Conselho Regional de Nutricdo, detentores de atestado ou
declaracao de responsabilidade técnica expedida por pessoa juridica de direito publico ou privado,
gue comprove a elaboracao de cardapio e fiscalizagao de preparo e fornecimento de refeicbes em
caracteristicas técnicas similares as do objeto da presente licitagao.

14.1.4 Declaragao indicando o nome, CPF e n° do registro no Conselho Regional de Nutricdo do
responsavel técnico que acompanhara a execugao dos servicos de que trata o objeto desta
Licitacao.

14.1.5 Emitir junto aos 6rgaos competentes e manter no local de funcionamento o Alvara de
Vigilancia Sanitaria em vigor, bem como, realizar todas as benfeitorias, treinamentos previstos em
lei ou solicitagbes em atendimento a quaisquer exigéncias dos 6rgaos fiscalizadores (Prefeitura
Municipal de Uberlandia e Secretaria Estadual de Saude), conforme legislagbes vigentes.

14.2 A comprovagao de vinculo profissional entre o responsavel técnico e a licitante se fara,
alternativamente, com a apresentacao de contrato social e sua ultima alteragéo, sendo na condig¢ao
de sdécio; como diretor: estatuto social e ata de eleicdo devidamente publicada na imprensa, em
se tratando de sociedade anénima; se empregado permanente da empresa: contrato de trabalho
por tempo indeterminado com firmas reconhecidas em cartério, ou carteira de trabalho e previdéncia
social, ou declaragao de contratacao futura do profissional, desde que acompanhada de declaragao
de anuéncia do profissional;

14.3 A comprovacido da responsabilidade técnica do profissional indicado devera ser feita por
intermédio do seu acervo técnico ou por atestado expedido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, devidamente registrado na entidade profissional competente (Conselho Regional de
Nutricdo), que faga explicita referéncia aos servigos com as caracteristicas descritas no presente

instrumento.

15. INSTALAGOES FiSICAS E EQUIPAMENTOS

15.1 Utilizar o local e demais instalagdes cedidas, Unica e exclusivamente para o fim e objetivo desta
licitagao, sendo que o CONTRATANTE podera requerer o espaco do restaurante para sua utilizacao
em eventos, apods prévio aviso a CONTRATADA, desde que ndo prejudique a execugao dos

servigos e que tenha carater temporario.
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15.2 Deverao ser alocados extintores de incéndio conforme projeto aprovado pelo Corpo de
Bombeiros de Minas Gerais. As recargas e manutencido dos mesmos deverdo ser realizadas
periodicamente, durante a vigéncia contratual, e em caso de reposi¢cao ou substituicao, ficara por
conta da CONTRATADA, conforme as legislagdes pertinentes: NBR 15808/2013, NBR 12693/2013,
NBR 12962/2013 e IT n® 16 do Corpo de Bombeiros de Minas Gerais. Nao serao admitidos durante
o funcionamento do refeitério quaisquer extintores com carga abaixo do recomendado ou com
validade expirada;

15.3 A CONTRATADA recebera as instalagbes do CONTRATANTE, em perfeito estado de
funcionamento, declarando esta condigdo, em termo proprio, conforme discriminagao do inventario.
15.4 O CONTRATANTE podera, a seu critério, conceder o empréstimo de bens patrimoniais que
possam vir a ser disponibilizados na concesséo, mediante assinatura de termo de responsabilidade
por representante responsavel pela CONTRATADA.

15.5 A CONTRATADA se obriga a devolver todos os bens em perfeito estado de funcionamento.
15.5.1 A CONTRATADA se responsabiliza pelas manutencdes preventiva e corretiva dos
equipamentos e utensilios.

15.6 Com o término do contrato, os equipamentos e moveis cedidos pelo CONTRATANTE deverao
ser restituidos pela CONTRATADA em perfeito estado de conservagéo, ressalvado o desgaste
natural de uso ou em caso de deterioracao irreparavel, devendo a CONTRATADA efetuar a
substituicdo dos equipamentos danificados pelo uso até a data do encerramento do contrato,
respeitando-se as normas e especificagdes.

15.7 O CONTRATANTE providenciara a contagem e verificagcdo do estado de conservagao dos
mesmos, bem como do imdvel cedido, na presencga do preposto da CONTRATADA, no minimo 30
(trinta) dias antes do término do contrato, para verificar os reparos, substituicbes ou reposi¢coes
necessarias.

15.8 Os moveis e equipamentos da CONTRATADA deverdao possuir etiqueta patrimonial para
identificagao.

15.9 A CONTRATADA, em até 05 (cinco) dias uteis antes o término do contrato, devera entregar o
imovel com os reparos solicitados em vistoria, inclusive com nova pintura nas mesmas cores.
Eventuais adequagdes no espago, em equipamentos e mobiliario deverdo ser efetuadas pela
CONTRATADA ap6s aprovacéo da fiscalizagdo do CONTRATANTE, nao sendo permitida qualquer
alteragdo, modificagdo ou reforma no espago cedido e equipamentos (seja na rede elétrica,
hidraulica, pisos, climatizacao, etc), sem a aprovagéo prévia e por escrito da fiscalizagao.

15.10 As despesas originarias com tais obras e/ou servigos correrdo exclusivamente por conta e
responsabilidade da CONTRATADA, sem que lhe assista o direito a qualquer indenizacao e/ou
retencao, ficando incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras realizadas no Restaurante,

mesmo a titulo de benfeitorias e instalagcdes de qualquer espécie ou natureza.
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15.11 Em caso de qualquer dano ou avaria no imével e/ou em equipamentos, a CONTRATADA
devera comunicar, por escrito, ao fiscal designado pelo IFTM Campus Uberlandia, que se incumbira
dos controles e registros necessarios, e fica obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.
15.12 A manutencao preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalagdes fisicas sera de
inteira responsabilidade da CONTRATADA e devera ser realizada sem prejuizo da perfeita
execugao dos servicos e sem afetar a seguranga, correndo as suas expensas toda e qualquer
despesa decorrente.

15.13 A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de
esgotos, vinculados a prestagéo do servico, realizando reparos imediatos, as suas expensas.
15.14 A CONTRATADA ¢ responsavel por equipar e/ou adequar o restaurante, quando do inicio
das atividades, com os equipamentos necessarios, mobilidrio confortavel e padronizado, bem
como de adequada distribuicdo e organizagdo do mesmo de forma a permitir o livre acesso dos
usuarios, inclusive dos portadores de deficiéncia e mobilidade reduzida.

15.15 A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo fornecimento dos utensilios em boas
condicbes de uso (talheres, pratos, bandejas, etc), além de embalagens de sobremesa reutilizaveis,
guardanapos e produtos a serem acondicionados nos galheteiros (azeite, sal, vinagre e palito), em
quantidade compativel, para atender a todos os consumidores das refeicbes, cabendo-lhe ainda
fornecer os demais materiais e equipamentos necessarios a satisfatoria execucdo do objeto da
contratagdo, inclusive produtos de limpeza para manutengédo do Restaurante.

15.16 A empresa podera utilizar equipamentos proprios ou adaptadores aos equipamentos ja
existentes e cedidos para a higienizacdo semiautomatico de utensilios.

15.17 A CONTRATADA obriga-se a realizar e manter os seguros de Risco de Responsabilidade
Civil e de Riscos Diversos de Danos Fisicos, incluindo, no minimo, seguro contra: danos elétricos,
danos ao imodvel, efeitos da natureza, quebra de vidros, danos aos equipamentos, incéndio e
explosao, roubo e furto qualificado. As apdlices e certificados de seguros serédo providenciados e
apresentados pela CONTRATADA a fiscalizagao do IFTM , para aprovagao, antes da data de inicio
da execugao dos servigos. A CONTRATADA apresentara o recibo da respectiva parcela do seguro
mensalmente ao fiscal do CONTRATANTE.

1518 Em <caso de sinistro n&o coberto pelo seguro contratado, a
CONTRATADA respondera pelos danos e prejuizos que eventualmente causar ao IFTM Campus
Uberlandia, propriedade ou pessoa de terceiros em decorréncia da execugao dos servigos, correndo
as suas expensas os ressarcimentos ou indenizagdes que tais prejuizos venham causar.

15.19 Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servico a cargo da CONTRATADA, tera esta,
independentemente da cobertura do seguro, um prazo de 05 (cinco) dias, para dar inicio a
reparacéo do dano.

15.20 O CONTRATANTE néo se responsabiliza por talheres descartados no lixo e pratos quebrados
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pelos usuarios do refeitério, este controle deve ser realizado pela CONTRATADA.

15.21 A CONTRATADA sera responsavel pelo controle de refeicbes na entrada do refeitério.

16. QUANTO AS BOAS PRATICAS DE ELABORAGAO DE ALIMENTOS E PRESTAGAO DE
SERVICOS

16.1 A CONTRATADA deve manter constantemente todas as dependéncias internas e externas
pertencentes as instalagdes por ela administradas, no mais rigoroso padrao de higiene, limpeza e
conservagao, dentro dos padrées exigidos pelas autoridades sanitarias e pela fiscalizagdo do
IFTM Campus Uberlandia, assim como se obriga a limpeza e conservagao das areas de circulagéo
ocupadas e utilizadas por esta, bem como os equipamentos, utensilios e materiais envolvidos na
prestacao do servico;

16.2 Efetuar supervisao rigorosa do processo de higienizagao das instalagdes fisicas, equipamentos
e utensilios, bandejas, pratos e talheres, visando garantir a inocuidade dos mesmos;

16.3 Responder pela manutengao das instalagées, inclusive efetuando, diariamente, a higienizagao,
limpeza e conservagao de pisos, paredes, mesas, forros, equipamentos e todas as dependéncias,
por sua inteira responsabilidade.

16.4 Para garantir a manuten¢do da qualidade do servico, a CONTRATADA devera elaborar e
implementar Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padronizados de acordo com
as legislagdes vigentes, adequando-o a execugao do servigo, objeto do contrato.

16.5 Estes documentos, bem como os registros de execugcdo dos mesmos, deverdo ser
apresentados a fiscalizagdo de contrato e aos 6rgaos competentes, e serem mantidos em local de
facil acesso e consulta para os colaboradores.

16.6 Visando também a qualidade, a CONTRATADA devera promover periodicamente, as suas
expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a equipe de trabalho, no minimo semestrais,
e estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizacdo do
servico. Os comprovantes de realizagao dos treinamentos devem ser apresentados a fiscalizagéo
de contrato sempre que realizados e estarem disponiveis para os 6rgaos competentes.

16.7 As matérias- primas alimenticias utilizadas no cardapio deverao estar de acordo com o padrao
de identidade e qualidade para estes produtos, apresentadas neste Termo de Referéncia.

16.8 A CONTRATADA devera usar géneros alimenticios de qualidade comprovada para compor o
cardapio. O recebimento dos géneros devera ser fiscalizado pelo IFTM Campus Uberlandia.
Todos os produtos de origem animal a serem utilizados devem apresentar o selo de inspecao
emitido por érgao competente.

16.9 A CONTRATADA devera manter estoque minimo dos produtos, respeitando normas técnicas
de estocagem, devendo efetuar a substituicdo de produtos de marcas duvidosas, sempre que

necessario, mediante justificativa técnica do CONTRATANTE, devendo disponibilizar outro produto.
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16.10 Os géneros alimenticios quando armazenados deverao obedecer o prazo de validade, sendo
vedada a utilizacdo de produtos fora desta condicdo ou com suas caracteristicas sensoriais
alteradas.

16.11 A CONTRATADA devera realizar a higienizagao completa de toda a estrutura antes, durante
e apos cada refeicao servida (café da manha, almocgo).

16.12 Reparar ou substituir, as suas expensas, no total, as refeicbes fornecidas, em que se
verificarem inconformidades resultantes da execugdo dos servigos ou de géneros/produtos
alimenticios empregados, que n&o estejam de acordo com os critérios estabelecidos neste Termo
de Referéncia;

16.13 A CONTRATADA devera efetuar o abastecimento dos géneros alimenticios, materiais de

limpeza e demais materiais em horario diferente ao de atendimento aos usuarios do refeitorio.

17. QUANTO AOS RECURSOS HUMANOS

17.1 A CONTRATADA ¢é responsavel pela contratacdo, em seu quadro de funcionarios, de
NUTRICIONISTA, responsavel técnico (a), com o devido REGISTRO no Conselho Regional de
Nutricdo, para atuar durante o horario de funcionamento do refeitério, em numero que respeite o
Anexo Ill da Resolugdo do Conselho Federal de Nutricdo, CFN n° 380/2005, que dispbe sobre a
definicdo das areas de atuacdo do nutricionista e suas atribuicbes, determina os parametros
numeéricos de referéncia, por areas de atuagao, e da outras providéncias;

17.2 A CONTRATADA devera credenciar, por escrito, junto ao CONTRATANTE, um preposto
idoneo, com experiéncia no ramo e com poderes para representa-la em tudo que se refere a
execucgao dos servigos, inclusive sua supervisio.

17.3 A CONTRATADA devera manter os colaboradores, obrigatoriamente, uniformizados conforme
descrito no item 9.1.4.4.1, exigindo higiene pessoal, educacao no tratamento com o publico e zelo
com os bens que lhes forem confiados, limitando a presenca destes nas dependéncias do
CONTRATANTE aos seus horarios de trabalho; assim como, a CONTRATADA devera cuidar para
que as normas e regulamentos internos do CONTRATANTE sejam respeitados.

17.4 Todos os colaboradores da CONTRATADA deverao estar portando equipamentos de protecao
individual exigidos pela Norma Regulamentadora 6, NRG, do Ministério do Trabalho e Emprego.
17.5 Os uniformes para o pessoal da cozinha deverao ser:

a) Jaleco, cor branca, com a logomarca da empresa;

b) Calgas compridas, cor branca;

c) Avental de plastico longo na cor branca;

d) Touca descartavel,

e) Botas/calgados fechados com saltos baixos e com solado antiderrapante;

17.6 Para o pessoal de atendimento direto ao publico:
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a) Jaleco branco, com a logomarca da empresa.

b) Calcas compridas, cor branca;

c) Avental de plastico longo na cor branca;

d) Touca descartavel,

e) Botas/calgados fechados com saltos baixos e com solado antiderrapante.

17.7 A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo
qualificado e em numero suficiente para a perfeita execucao dos servigos contratuais assumidos,
contando inclusive com um Responsavel Técnico Nutricionista, inscrito no Conselho Regional
correspondente, com poder para deliberar e atender qualquer solicitacdo da Fiscalizagdo do
CONTRATANTE.

17.8 Eventual alteracdo do titular Responsavel Técnico devera ser comunicada de imediato ao
CONTRATANTE, acompanhada de justificativa da necessidade da substituicdo, da nova
nomeagao, juntada a respectiva documentagéo do CRN.

17.9 A CONTRATADA devera manter sempre atualizada e em local visivel a escala de servigo
mensal do pessoal que opera no refeitério, especificando todas as categorias com nome,
respectivos horarios e fungdes.

17.10 A CONTRATADA devera encaminhar a Fiscalizagdo, no prazo maximo de 10 (dez) dias
contados a partir da assinatura do contrato, a relagdo de todo o pessoal que ira operar no refeitério,
especificando nome, horarios e fungdes. Sempre que houver alteragcao na lista, 0o CONTRATANTE
devera ser informado da substituicdo ocorrida e a lista atualizada deve ser encaminhada novamente
a Fiscalizagao. Tais alteragdes ndo podem prejudicar o funcionamento do refeitério nem a execugao
dos servigos contratados.

17.11 Exigir de todo pessoal do servigo, as suas expensas, exames médicos admissionais,
demissionais, bem como periédicos, a cada 12 (doze) meses, inclusive exames especificos, de
acordo com a legislagdo do Ministério do Trabalho e Emprego, apresentando os resultados a
fiscalizagéo do IFTM Campus Uberlandia. Esse perfeito e regular controle sobre o estado de saude
dos colaboradores é necessario a fim de providenciar a substituicdo dos mesmos, de imediato, em
caso de doengas ou lesdes incompativeis com a fungdo. Estes registros devem estar disponiveis
as fiscalizagdes do MT e autoridades sanitarias sempre que solicitado bem como serem fornecidos
ao CONTRATANTE sempre que solicitado;

17.12 O prazo maximo para apresentagao dos exames admissionais e periodicos a fiscalizagao de
contrato sera de 10 (dez) dias contados a partir do inicio da execugao dos servigos, sendo aplicado
0 mesmo prazo sempre que houver nova contratagéo.

17.13 A CONTRATADA devera afastar do servigo os colaboradores que apresentarem condigdes
de saude incompativeis com a atividade a ser desenvolvida, bem como devera providenciar a

substituicao imediata dos funcionarios sem ocasionar prejuizo a prestacao dos servicos.
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17.14 A CONTRATADA devera zelar pela ordem, disciplina, moralidade e boa conduta dos seus
empregados em servigo, substituindo aqueles cuja permanéncia seja considerada inconveniente,
assumindo, em consequéncia, todas as obrigacdes decorrentes. Atender, de imediato, as
solicitagbes do CONTRATANTE quanto as substituicbes de empregados ndo qualificados ou
entendidos como inadequados para a prestagao do servigo.

17.15 A CONTRATADA é responsavel por todas as obrigagdes contratuais, sociais, trabalhistas e
previdenciarias dos seus colaboradores, cabendo-lhes todos os 6nus destas obriga¢des, incluindo
as indenizagdes por acidentes, moléstias e outras de natureza profissional e ocupacional, além de
responsabilizar-se por todas e quaisquer a¢des judiciais, reivindicacbes ou reclamagdes de seus
colaboradores que tenham participado na execucdo do objeto deste contrato, sendo a
CONTRATADA, em quaisquer circunstancias, considerada a UNICA e EXCLUSIVA empregadora
e responsavel por quaisquer dnus recorrente.

Permitir o acesso de pessoas externas ao servico, somente com a autorizagdo expressa do
CONTRATANTE, com acompanhamento por responsavel da CONTRATADA.

17.16 A CONTRATADA devera proibir dentro da Unidade de Producdo o uso de objetos ndo
pertencentes ao servico como radio, fones de ouvido, bolsas, aparelhos celulares, dentre outros.
17.17 A CONTRATADA deve proibir terminantemente o habito de fumar dentro das dependéncias
do refeitorio.

17.18 Quanto a execugao dos servicos Iniciar a execugao do servigo em até 30 (trinta) dias corridos
contados a partir da assinatura do contrato.

17.19 Os servigos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista legalmente
habilitado, cujas fungbes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-
administrativas, inerentes ao servi¢o de alimentagéao.

17.20 A CONTRATADA obriga-se a responder por todos os 6nus referentes aos servigos de
operacdo e manutencdo, tais como: salarios do pessoal, encargos sociais previdenciarios e
trabalhistas, taxas, impostos e quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que venham
a incidir sobre a atividade objeto desta licitaco.

17.21 E responsabilidade da CONTRATADA o fornecimento de géneros e produtos alimenticios,
materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre
outros) de qualidade comprovada, gas e mao de obra especializada em numero suficiente para
desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes, bem como uniformes
completos e equipamentos de protegédo individual e coletivo em numero suficiente para seus
colaboradores.

17.22 A CONTRATADA devera instalar equipamentos, mobiliarios e utensilios considerados
necessarios para a perfeita execugao dos servigos. A CONTRATADA deve instalar e manter no

restaurante 01 (uma) balanca digital devidamente aferida pelo INMETRO, para afericao do peso
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das preparacgdes. Ao término do contrato, a CONTRATADA devera retirar todos os materiais que
Ihe pertencem.

17.23 E de responsabilidade da CONTRATADA abastecer as instalages sanitarias de seus
colaboradores com produtos destinados a higiene pessoal tais como papel higiénico, sabonete
liquido inodoro antisséptico, produto antisséptico para higienizacédo e papel toalha descartavel ndo
reciclado (branco). Todas as instalagbes sanitarias deverdo ser providas de lixeiras com tampa
acionada por pedal ou outro sistema automatizado que impega a abertura com as méaos.

17.24 Toda pia de higienizacdo de maos na area de produgcdo devera estar abastecida com
papel toalha descartavel nao reciclado (branco) e sabonete liquido inodoro e antisséptico; as
mesmas deverdo ser equipadas com lixeiras com tampa acionada por pedal ou outro sistema
automatizado que impecga a abertura com as méos para o descarte do papel toalha.

17.25 A CONTRATADA devera zelar pela manutengdo da qualidade da alimentagao a ser fornecida,
de acordo com a legislacdo pertinente, devendo a mesma ser equilibrada e estar em condi¢bes
higienicossanitarias adequadas. As refeigbes deverdo estar acondicionadas apropriadamente de
forma a conservar a temperatura adequada dos alimentos antes e durante a sua distribuicdo.
17.26 Cabe a CONTRATADA, contratar diretamente com todos os fornecedores, ndo comprando
nada em nome do Instituto Federal do Tridngulo Mineiro Campus Uberlandia, estando esta eximida,
em qualquer hipétese, de responsabilidade perante terceiros; adquirir matéria-prima de qualidade
comprovada e manté-la em condicbes de adequada estocagem, para sua boa conservagao,
estando sujeita a fiscalizagdo do IFTM Campus Uberlandia, inclusive quanto a exigéncia dos
certificados de origem dos produtos.

17.27 A CONTRATADA devera manter diariamente na saida, ferramentas de pesquisa de
satisfacao diaria para os usuarios.

17.28 A CONTRATADA se responsabilizara por enviar os graficos com os resultados para a
fiscalizagédo de contrato até o 5° dia util do més corrente.

17.29 E responsabilidade da CONTRATADA recolher o lixo organico e inorganico quantas vezes se
fizerem necessarias, acondicionando-os em sacos plasticos adequados e em recipientes que
devem ser mantidos fechados e devidamente higienizados, dando destinagdo adequada aos
mesmos, e podendo fazer uso da coleta seletiva de lixo, caso o municipio disponha do servigo.
17.30 E dever da CONTRATADA manter durante toda a execugéo contratual, as obrigagdes
assumidas, assim como todas as condi¢des de habilitagao e qualificagao exigidas na licitagéo, sob
pena de rescisdo de contrato.

17.31 A CONTRATADA nao podera ceder e nem transferir o CONTRATO objeto desta licitacao.
17.32 O refeitério somente podera funcionar apds a obtencéo, pela CONTRATADA, de todos os
alvaras, registros, licencgas e outros documentos necessarios para o funcionamento legal do mesmo,

ficando o IFTM Campus Uberlandia totalmente isento destas responsabilidades;
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17.33 O controle integrado de pragas € de responsabilidade da CONTRATADA e devera ser
realizado bimestralmente, em todas as dependéncias do refeitério (saldo de refeicdes, estoque,
cozinha, banheiros, vestiarios e area externa adjacente), contra ratos, morcegos, pombos, insetos
e aracnideos, devendo ser realizado por empresa terceirizada, cuja aplicagcao de produtos somente
podera ser realizada quando adotadas todas as medidas de prevencao nas instalagdes, insumos e
alimentos. Os produtos utilizados devem possuir registro no Ministério da Saude e os certificados
de realizacao do servigo devem ser arquivados na unidade e fornecidos em cépia a fiscalizagao de
contrato do IFTM. A empresa responsavel pela realizacdo do servico deve possuir alvara de
funcionamento, sanitario, ambiental e possuir responsavel técnico habilitado.

17.34 Durante a execugdo do servico, a CONTRATADA devera monitorar a temperatura de
recebimento dos géneros alimenticios, bem como do pré-preparo e distribuicdo das refeigbes,
visando atendimento a legislagao vigente. O registro diario das temperaturas devera ficar arquivado
por 3 (trés) meses e disponivel para consulta pela fiscalizagao do IFTM e autoridades sanitarias.
17.35 A CONTRATADA devera coletar, diariamente, em todos os turnos, pelo menos 250g\250ml
(Duzentos e cinquenta gramas\mililitros) de amostra de todos os alimentos e bebidas servidos em
recipientes esterilizados e mantidos lacrados, identificados e congelados pelo prazo de 07 (sete)
dias. A CONTRATADA devera enviar amostras de alimentos (pelo menos uma amostra da pista
guente, uma amostra da pista fria e do suco, TRIMESTRALMENTE) para analises microbiolégicas,
as suas expensas, apresentando o resultado do laudo de analise ao CONTRATANTE;

17.36 A CONTRATADA devera manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos
de contingéncia para situagbes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor,
quebra de equipamentos, greves, paralisagdes e outros, assegurando a manutengao dos servigos
objeto do contrato;

17.37 Manter as mesmas condigbes de regularidades fiscais, trabalhista e de inidoneidade quando
da época do processo licitatorio durante a vigéncia contratual.

17.38 E de responsabilidade da CONTRATADA realizar as adaptacdes e reparos que forem
necessarios as instalagdes e equipamentos, observando a legislacdo vigente e as normas
institucionais, e apds autorizagao da fiscalizagdo de contrato do IFTM.

17.39 A CONTRATADA devera dar destinagdo adequada aos restos alimentares.

17.40 A CONTRATADA devera responder integralmente por quaisquer danos ou prejuizos
causados ao IFTM Campus Uberlandia, a terceiros e ao meio ambiente por colaboradores ou
prepostos, decorrentes de uso, manipulagdo de géneros alimenticios inadequados, processamento
incorreto e emprego indevido de materiais, equipamentos e, ou, instrumentos, procedendo

imediatamente os reparos ou indenizagdes cabiveis e assumindo o 6nus decorrente.
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18. DA SUBCONTRATAGAO

18.1 Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatorio.

18.2 A CONTRATADA nao podera em hipétese alguma ceder, transferir ou subcontratar, no todo
ou em parte, os servigos de alimentacdo coletiva, objeto deste Termo de Referéncia (atividade
direta). Os servigos indiretos, como manutengdo de equipamentos e dedetizacdo poderdo ser
subcontratados. Os contratos advindos dessas subcontratagdes deverao ser apresentados ao fiscal
da CONTRATANTE.

19. ALTERAGAO SUBJETIVA

19.1 E admissivel a fus&o, cisdo ou incorporagdo da CONTRATADA com/em outra pessoa juridica,
desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos
na licitag&o original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo
a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragdo a continuidade do

contrato.

20. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

20.1 A fiscalizagdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade
pactuada, sem perda da qualidade na execugdao do servigo, devera comunicar a autoridade
responsavel para que esta promova a adequacgao contratual a produtividade efetivamente realizada,
respeitando-se os limites de alteragcao dos valores contratuais previstos no § 1° do artigo 65 da Lei
n° 8.666, de 1993.

20.2 A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execugdo dos servigos
devera ser verificada juntamente com o documento da CONTRATADA que contenha a relagéo
detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as
respectivas quantidades e especificagbes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.
20.3 O representante da CONTRATANTE devera promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o
disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67 da Lei n°® 8.666, de 1993.

20.4 O descumprimento total ou parcial das obrigagdes e responsabilidades assumidas pela
CONTRATADA ensejara a aplicagdao de sangbes administrativas, previstas neste Termo de
Referéncia e na legislagdo vigente, podendo culminar em rescisao contratual, conforme disposto
nos artigos 77 e 87 da Lei n° 8.666, de 1993.

20.5 As atividades de gestao e fiscalizacao da execugao contratual devem ser realizadas de forma
preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagdo ou

unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribuicdes, fique assegurada a distingdo dessas
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atividades e, em razéo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as acdes
relacionadas a Gestao do Contrato.

20.6 A fiscalizagao técnica dos contratos avaliara constantemente a execucgéo do objeto.

20.7 Durante a execucgao do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de
qualidade dos servicos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer a
CONTRATADA a corregao das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

20.8 O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagdo da execugao do
objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos
realizada.

20.9 Em hipotese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a avaliagao de
desempenho e qualidade da prestacéo dos servigos realizada.

20.10 A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagéo do servigo com menor nivel
de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a
excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao
controle do prestador.

20.11 Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacao do servico em
relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis
previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sangbes a
CONTRATADA de acordo com as regras previstas neste Termo de Referéncia.

20.12 O fiscal técnico podera realizar avaliagao diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo
escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da
prestacédo dos servigos.

20.13 A gestéo e fiscalizagdo do contrato sera realizada por servidor e/ou grupo de servidores
previamente designados pelo Instituto Federal de Educagéao, Ciéncia e Tecnologia do Triangulo
Mineiro que fiscalizara a execucao do Contrato do servigco

20.14 As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugéo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacao.

20.15 A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, nao implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus

agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.
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21. DOS CRITERIOS DE AFERIGAO E MEDIGAO PARA FATURAMENTO

21.1 Como nao havera faturamento pois se trata de uma concessao nao onerosa de espaco fisico,
logo nao havera dispositivos para afericdo e medigcao para faturamento.

21.2 Nao havera afericdo do servico prestado aos usuarios por meio de IMR. Para avaliar se o
servico esta sendo executado de acordo com o especificado neste termo de referéncia e com
satisfagao do publico usuario sera utilizado o modelo constante no anexo | através de pesquisa de

satisfagdo coletada periodicamente.

22. DO RECEBIMENTO E ACEITAGAO DO OBJETO

22.1 Nao havera emissao da Nota Fiscal/Fatura visto que ndo havera valores a pagar para a
CONTRATADA.

22.2 No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento da parcela, a CONTRATADA devera entregar
toda a documentacdo comprobatoria do cumprimento da obrigacao contratual;

22.3 O recebimento provisério sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe de
fiscalizacdo apds a entrega da documentacao acima, da seguinte forma:

22.4 A CONTRATANTE realizara inspecdo minuciosa de todos os servigos executados, por meio
de profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais encarregados pelo servigo,
com a finalidade de verificar a adequagao dos servigos e constatar e relacionar os arremates,
retoques e revisdes finais que se fizerem necessarios.

22.5 Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico
do contrato ira apurar o resultado das avaliagdes da execugao do objeto e, se for o caso, a analise
do desempenho e qualidade da prestacao dos servigos realizados em consonancia com o0s
indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
CONTRATADA, registrando em relatorio a ser encaminhado ao gestor do contrato

22.6 A CONTRATADA fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes
resultantes da execug¢ao ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo nao atestar a ultima e/ou
unica medigao de servigcos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir
a ser apontadas no Recebimento Provisério.

22.7 O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os
testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

22.8 No prazo de até 10 dias corridos a partir do recebimento dos documentos da CONTRATADA,
cada fiscal ou a equipe de fiscalizagcao devera elaborar Relatério Circunstanciado em consonancia
com suas atribui¢cdes, e encaminha-lo ao gestor do contrato.

22.9 Quando a fiscalizagao for exercida por um unico servidor, o relatorio circunstanciado devera

conter o registro, a analise e a conclusao acerca das ocorréncias na execugao do contrato, em
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relacdo a fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios,
devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

22.10 Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do relatério
circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

22.11 Na hipétese de a verificagcdo a que se refere o paragrafo anterior ndo ser procedida
tempestivamente, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento provisorio no dia do
esgotamento do prazo.

22.12 No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisério dos servigos, 0
Gestor do Contrato devera providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da
execucao dos servigos, obedecendo as seguintes diretrizes:

22.13 Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagao apresentada pela fiscalizacao e,
caso haja irregularidades, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA,
por escrito, as respectivas correcoes;

22.14 Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados,
com base nos relatérios e documentacgdes apresentadas; e

22.15 O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da
CONTRATADA pelos prejuizos resultantes da incorreta execugao do contrato, ou, em qualquer
época, das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por for¢a das
disposic¢des legais em vigor (Lei n° 10.406, de 2002).

22.16 Os servicos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagbes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da CONTRATADA,

sem prejuizo da aplicacdo de penalidades.
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23. DO PAGAMENTO

23.1. O IFTM — Campus Uberlandia, custeara parte das refeicbes aos alunos beneficiados pelo
Programa de Alimentagao e Nutricdo Escolar.

23.1.1. As despesas decorrentes da contratagcao do objeto desta licitagao, por parte dos subsidios
aos alunos, correrao no exercicio de 2021 através da seguinte Dotacdo Orgcamentaria: PTRES
108754 - Funcionamento de Instituicdes Federais de Ensino Superior. Fonte de Recursos
0100.000.000 — Recursos do Tesouro, Assisténcia Estudantil, Natureza de Despesa 339039 —
Prestacao de Servico de Pessoa Juridica.

23.1.2. A CONTRATADA devera desenvolver sistema informatizado para controle das refeigbes
vendidas. O IFTM disponibilizara o relatério dos alunos participantes do Programa de Alimentagao
e Nutricdo Escolar. Sera designado fiscal do IFTM para atuar junto ao caixa da empresa, que fara
a conferéncia DIARIA das vendas da CONTRATADA aos alunos subsidiados.

23.1.3. O valor a ser pago por aluno subsidiado, sera definido pela CONTRATANTE, de acordo com
a disponibilidade orgamentaria.

23.1.4. Estima-se atender 149 alunos diariamente através do Programa de Alimentacéo e Nutricao
Escolar.

23.1.5. Sera concedido um subsidio de R$ 9,50 reais por aluno atendido pelo Programa de
Alimentacao e Nutricdo Escolar.

23.1.6. O valor do subsidio minimo concedido por aluno podera ser reajustado em caso de
disponibilidade orgamentaria.

23.1.7. Os alunos beneficiarios do Programa de Alimentagcao e Nutricdo Escolar deverao efetuar o
pagamento da diferenca entre valor homologado nesta licitagdo e o valor subsidiado pelo IFTM,
diretamente 8 CONTRADADA.

23.1.8. Os demais usuarios do Restaurante Universitario do IFTM, ou seja, os alunos nao atendidos
pelo Programa de Alimentacdo e Nutricdo Escolar, servidores, profissionais terceirizados,
estagiarios ou visitantes fardo os pagamentos de suas refeigdes diretamente a empresa prestadora
de servigos, devendo ser cobrado o valor unitario da refeigdo homologado nesta licitagao.

Sendo assim, o valor estimado desta contratacéo sera de R$ 249.600,00 conforme tabela abaixo:

Quantidade de refei¢cdes
subsidiadas por dia (A)

Valor minimo concedido por
aluno subsidiado pelo
Programa (B )

Previsao de dias letivos (C)

Valor total anual estimado
para concessao de
subsidios (D) = (Ax B x C)

149 refeicdes

R$ 9,50

220 dias

R$ 249.600,00
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23.2. O pagamento devera ser efetuado mediante a apresentacao de Nota Fiscal/Fatura Mensal
pela CONTRATADA, devidamente atestada pelo fiscal do contrato, constando a descricdo dos
servicos, seus valores, quantidades em conformidade com o empenho enviado pela
CONTRATANTE, acompanhada de cépias dos relatérios DIARIO E MENSAL dos alunos
subsidiados pelo Programa de Alimentagdo e Nutricdo Escolar em formato pdf e em planilha
eletrénica, sem qualquer reajuste automatico de pregos ou aplicagdo de corregdo monetaria.
23.2.1. O valor a ser pago pela CONTRATANTE estara condicionado a execugao dos servigos pela
CONTRATADA nos prazos e condigbes estipulados.

23.2.2. Os valores estimados refletem a previsdo de consumo de refeicbes pelos alunos
contemplados pelo Programa de Alimentacdo e Nutrigdo Escolar do IFTM, NAO constituindo
qualquer compromisso presente ou futuro por parte do IFTM.

23.2.3. O IFTM pagara somente a parte do valor equivalente as refeigcbes que efetivamente subsidiar
através do Programa de Alimentacdo e Nutricdo Escolar, mediante sistema de controle do
quantitativo de refei¢des, e ndo o valor total estimado para a contratagao.

23.3. O pagamento sera efetuado pela CONTRATANTE no prazo de 30 (trinta) dias, contados do
recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

23.3.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que
trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverao ser efetuados no prazo de até 30 dias
uteis, contados da data da apresentagcédo da Nota Fiscal/Fatura, nos termos do art. 5°, § 3°, da Lei
n° 8.666, de 1993.

23.4. A emissao da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servigo,
conforme este Termo de Referéncia.

23.5. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacao da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentagao
mencionada no art. 29 da Lei n° 8.666, de 1993.

23.5.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagao de irregularidade do fornecedor contratado,
deverao ser tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da Instrugdo Normativa n° 3, de 26 de
abril de 2018.

23.6. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

23.6.1. Prazo de validade;

23.6.2. Data da emisséao;

23.6.3. Dados do contrato e do érgao contratante;

23.6.4. Periodo de prestacao dos servicos;

23.6.5. Valor a pagar; e 17.6.6. Eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.
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23.7. Havendo erro na apresentacao da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impecga a
liquidacdo da despesa, o pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apds a comprovagao da
regularizacéo da situacao, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

23.8. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrucdo Normativa SEGES/MP n°® 05, de 2017,
sera efetuada a retengédo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

23.8.1. Nao produziu os resultados acordados;

23.8.2. Deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima
exigida;

23.8.3. Deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execuc¢ao do servi¢co, ou
utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

23.9. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria
para pagamento.

23.10.Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a
manutencdo das condi¢des de habilitagdo exigidas no edital.

23.11.Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da contratada, sera
providenciada sua notificagao, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua
situacado ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por
igual periodo, a critério da contratante.

23.12.Previamente a emissao de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracdo devera
realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspensao temporaria de participacdo em
licitagdo, no ambito do 6rgao ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrucdo Normativa n°® 3, de
26 de abril de 2018.

23.13. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante
devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que
sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.
23.14. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla
defesa.

23.15. Havendo a efetiva execugao do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até
gue se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada ndo regularize sua situagao junto ao
SICAF.
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23.15.1. Sera rescindido o contrato em execugdo com a contratada inadimplente no SICAF, salvo
por motivo de economicidade, seguranca nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia,
devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.

23.16. Quando do pagamento, sera efetuada a retengdo tributaria prevista na legislagéo aplicavel,
em especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo Xl da IN
SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

23.17.E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, & empresa privada que
tenha em seu quadro societario servidor publico da ativa do 6rgao contratante, com fundamento na
Lei de Diretrizes Orgamentarias vigente.

23.18. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a CONTRATADA nao tenha
concorrido de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacgéo financeira
devida pela CONTRATANTE, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela é
calculada mediante a aplicagdo da seguinte férmula: EM = | x N x VP, sendo: EM = Encargos

moratorios. N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento.

VP = Valor da parcela a ser paga. | = indice de compensagao financeira = 0,00016438, assim
apurado:
(6 100) | = 0,00016438
| =(TX) = 265 TX = Percentual da taxa anual = 6%

24. REAJUSTE

24.1 Os pregos unitarios do almogo e marmita inicialmente fixados em contrato séo irreajustaveis
no prazo de um ano contado da data limite para a apresentacao das propostas.

24.2 Apods o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os pregos
iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagédo, pela CONTRATANTE, do indice IPCA,
exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade, com

base na seguinte formula (art. 5° do Decreto n.° 1.054, de 1994):
R=V (I-1°/1° onde:
R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente a data

fixada para entrega da proposta na licitagao;

| = indice relativo ao més do reajustamento;
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24.3 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

24.4 Nas aferi¢oes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

24.5 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao
possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagéao
entdo em vigor.

24.6 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice

oficial, para reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

25. GARANTIA DA EXECUGAO

25.1 A CONTRATADA apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual
periodo, a critério do CONTRATANTE, contado da assinatura do contrato, comprovante de
prestacédo de garantia, podendo optar por caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-
garantia ou fianga bancaria, em valor correspondente a 5 % (cinco por cento) do valor total do
contrato, com validade durante a execugao do contrato e 90 (noventa) dias apds término da vigéncia
contratual, devendo ser renovada a cada prorrogacéo.

25.2 A inobservancia do prazo fixado para apresentacao da garantia acarretara a aplicagao de multa
de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o maximo de
2% (dois por cento).

25.3 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administragdo a promover a rescisao do
contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispéem os
incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

25.4 A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

a) prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigagdes nele previstas;

b) prejuizos diretos causados a Administragao decorrentes de culpa ou dolo durante a execugao do
contrato;

¢) multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administragdo a CONTRATADA; e

d) obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, nao
adimplidas pela CONTRATADA, quando couber.

25.5 A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados
no item anterior, observada a legislacdo que rege a matéria.

25.6 A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da CONTRATANTE, em conta especifica
na Caixa Econdbmica Federal, com corregdo monetaria.

25.7 Caso a opcao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a

forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacao e de custédia autorizado
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pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo
Ministério da Economia.

25.8 No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera constar expressa renuncia do
fiador aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

25.9 No caso de alteragao do valor do contrato, ou prorrogacéo de sua vigéncia, a garantia devera
ser ajustada a nova situagao ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da
contratagdo.

25.10 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacdo, a CONTRATADA obriga-se a fazer a respectiva reposigao no prazo maximo de 10 (dez)
dias uteis, contados da data em que for notificada.

25.11 A CONTRATANTE executara a garantia na forma prevista na legislagao que rege a matéria.
25.12 Sera considerada extinta a garantia:

a) com a devolugao da apdlice, carta fianga ou autorizagao para o levantamento de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragao da CONTRATANTE,
mediante b) termo circunstanciado, de que a CONTRATADA cumpriu todas as clausulas do
contrato;

c¢) no prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a Administragcao nao
comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera ampliado, nos termos da comunicagéao,
conforme estabelecido na alinea "h2" do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.
25.13 O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela
CONTRATANTE com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sancdées a CONTRATADA.

25.14 A CONTRATADA autoriza a CONTRATANTE a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma

prevista neste Edital e no Contrato.

26. DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS

26.1 Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:
26.1.1 falhar na execugdo do contrato, pela inexecugdo, total ou parcial, de quaisquer das
obriga¢gdes assumidas na contratacao;

26.1.2 ensejar o retardamento da execugao do objeto;

26.1.3 fraudar na execugao do contrato;

26.1.4 comportar-se de modo inidéneo; ou

26.1.5 cometer fraude fiscal.

26.2 Pela inexecugao total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a
CONTRATADA as seguintes sangoes:

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrdnico: Servigos Continuos sem dedicagao exclusiva de méo de obra
Atualizagdo: junho/2021



26.2.1 Adverténcia por escrito, quando do nao cumprimento de quaisquer das obrigacbes
contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que n&o acarretam prejuizos
significativos para o servigo contratado;

26.2.2 Multa de:

(1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor
adjudicado em caso de atraso na execugao dos servicos, limitada a incidéncia a 15
(quinze) dias. Ap6s o décimo quinto dia e a critério da Administragéo, no caso de
execugao com atraso, podera ocorrer a nao-aceitagdo do objeto, de forma a
configurar, nessa hipotese, inexecugao total da obrigagdo assumida, sem prejuizo
da rescisao unilateral da avenca;

(2) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em
caso de atraso na execugao do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem
acima, ou de inexecugéao parcial da obrigagdo assumida;

(3) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado,
em caso de inexecugédo total da obrigacdo assumida;

(4) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento
constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e

(5) 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na
apresentacdo da garantia (seja para reforco ou por ocasido de prorrogacgao),
observado o maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco)
dias autorizara a Administragdo CONTRATANTE a promover a rescisdo do contrato;

(6) as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas
independentes entre si.

26.2.3 Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o érgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administracao Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até
dois anos;

26.2.4 Sangao de impedimento de licitar e contratar com érgaos e entidades da Unido, com o
consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

26.2.5 Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢éo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante
a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a CONTRATADA
ressarcir a CONTRATANTE pelos prejuizos causados;

26.3 A Sancgao de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também é aplicavel em
quaisquer das hipoéteses previstas como infragdo administrativa neste Termo de Referéncia.

26.4 As sancgdes previstas nos subitens “i”, “iii”, “iv’ e “v” poderao ser aplicadas a CONTRATADA

juntamente com as de multa.
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26.5 Para efeito de aplicacdo de multas, as infragdes séo atribuidos graus, de acordo com as tabelas
1e2:

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
Tabela 2
INFRAGAO
ITEM DESCRIGAO GRAU

Permitir situacdo que crie a possibilidade de
1 causar dano fisico, lesdo corporal ou 05

consequéncias letais, por ocorréncia;

Suspender ou interromper, salvo motivo de forga
2 maior ou caso fortuito, os servigos contratuais por 04

dia e por unidade de atendimento;

Manter funcionario sem qualificagido para
3 executar os servigos contratados, por empregado 03

e por dia;
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Recusar-se a executar servigo determinado pela

fiscalizacdo, por servico e por dia;

02

Retirar funcionarios ou encarregados do servigo
durante o expediente, sem a anuéncia prévia do
CONTRATANTE, por empregado e por dia;

03

Para os itens a seguir, deixar de:

Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade
e a pontualidade de seu pessoal, por funcionario

e por dia;

01

Cumprir determinacao formal ou instrugao
complementar do érgao fiscalizador, por

ocorréncia;

02

Substituir empregado que se conduza de modo
inconveniente ou nao atenda as necessidades do

servico, por funcionario e por dia;

01

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus
Anexos n&o previstos nesta tabela de multas,
apos reincidéncia formalmente notificada pelo

6rgao fiscalizador, por item e por ocorréncia;

03

10

Indicar e manter durante a execugao do contrato

os prepostos previstos no edital/contrato;

01

11

Providenciar treinamento para seus funcionarios
conforme previsto na relagdo de obrigagdes da
CONTRATADA

01
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26.6 Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n°® 8.666, de 1993, as empresas
ou profissionais que:

26.6.1 tenham sofrido condenacao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

26.6.2 tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

26.6.3 demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administragao em virtude de atos
ilicitos praticados.

26.7 A aplicagao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo
que assegurara o contraditorio e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se o procedimento
previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.

26.8 As multas devidas e/ou prejuizos causados a CONTRATANTE seréo deduzidos dos valores a
serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o
caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

26.9 Caso a CONTRATANTE determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 10 (dez)
dias, a contar da data do recebimento da comunicagéo enviada pela autoridade competente.

26.10 Caso o valor da multa nao seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo
419 do Cdédigo Civil.

26.11 A autoridade competente, na aplicagao das sangdes, levara em consideracao a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracéo,
observado o principio da proporcionalidade.

26.12 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragao
administrativa tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administragdo publica nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias a
apuragao da responsabilidade da empresa deverado ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de investigagao
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagéo - PAR.

26.13 A apuragéo e o julgamento das demais infragbes administrativas ndo consideradas como ato
lesivo a Administragao Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de agosto
de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

26.14 O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuragdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal
resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagao de agente publico.

26.15 As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.
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27. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR.

27.1 As exigéncias de habilitagao juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para
a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

27.2 Os critérios de qualificacdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estédo

previstos no edital.

28. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS.

28.1 O valor de referéncia por unidade de refeicdo é de R$ 16,21 conforme cotagdes de precos
obtidas pela CONTRATANTE.

29. ANTECIPAGAO DO PAGAMENTO

19.1. Nao se aplica.

30. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS.

30.1. As despesas para atender a esta licitagdo estdo programadas em dotagao
orgamentaria propria, prevista no orgamento da Unido para o exercicio de 2021, na

classificagao abaixo:
Gestao: 26413
Unidade: 158312
Fonte: xxxxxxx

PTRES: xxxxxxx
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Anexo | — Avaliagao de satisfagcdo dos usuarios

Estou avaliando: ( ) Almocgo ( ) marmita

Vocé é: ( )aluno ( )terceirizado ( ) visitante ( ) servidor

Data:

/ /

N

ITEM AVALIADO

Nota (de 1 a 10)

1

Variedade do cardapio

N

Sabor dos acompanhamentos

(arroz e feijao)

Sabor do prato principal (carne)

Sabor das guarni¢des

Sabor das saladas

Sabor do suco

Sabor da sobremesa

Tamanho da porgao de carne

Atendimento pelos funcionarios

= ©| 00| N| O O | W

Higiene do restaurante (buffets,

mesas, cadeiras, pisos)

11

Temperatura do ambiente

12

Tempo de fila (espera) para ser atendido
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Anexo Il - Relagao de equipamentos

ITEM

N° PATRIMONIO

DESCRICAO_DETALHADA

500147

CALDEIRAO GERAL EM AGO INOX, COM CAPACIDADE PARA 100
LITROS FUNCIONAMENTO A GAS, ACABAMENTO EXTERNO
ESMALTADO DE BRANCO PORCELANA

500148

CALDEIRAO GERAL EM ACO INOX, COM CAPACIDADE PARA 100
LITROS FUNCIONAMENTO A GAS, ACABAMENTO EXTERNO
ESMALTADO DE BRANCO PORCELANA

500169

CILINDRO P/ CONDICIONAMENTO DE GAS LI- QUEFEITO DE
PETROLEO, CAP. 45 KG.

500170

CILINDRO P/ CONDICIONAMENTO DE GAS LI- QUEFEITO DE
PETROLEO, CAP. 45 KG.

500171

CILINDRO P/ CONDICIONAMENTO DE GAS LI- QUEFEITO DE
PETROLEO, CAP. 45 KG.

500172

CILINDRO P/ CONDICIONAMENTO DE GAS LI- QUEFEITO DE
PETROLEO, CAP. 45 KG.

500173

CILINDRO P/ CONDICIONAMENTO DE GAS LI- QUEFEITO DE
PETROLEO, CAP. 45 KG.

500174

CILINDRO P/ CONDICIONAMENTO DE GAS LI- QUEFEITO DE
PETROLEO, CAP. 45 KG.

500175

CILINDRO P/ CONDICIONAMENTO DE GAS LI- QUEFEITO DE
PETROLEO, CAP. 45 KG.

10

500176

CILINDRO P/ CONDICIONAMENTO DE GAS LI- QUEFEITO DE
PETROLEO, CAP. 45 KG.

11

500179

CONJUNTO DE BALCAO TERMICO DE 4.2X0.8M, C/ 4 RECIPIENTES
PA/ ALIMENTOS QUENTES,01 P/ FRIO, FUNC. ELETRICO, C/
RESISTEN-CIA DE 6KW, 220V, DOTADOS DE CAIXA P/TALHERES E
CAIXA DE ACO INOX, COM 04TAMPOS E 01 MESA AUXILIAR.

12

500180

COIFA P/ COBERTURA DO FOGAO A GAS ENGAR- RAFADO,
MED.2.6X1.4 M, EM ACO GALVANIZA-DO, PINTADO DE BRANCO, A
DUCO.

13

500181

FOGAO A GAS, MEDINDO 2.2 X 1M, C/8 BOCAS SENDO 4 BOCAS
DUPLAS E 4 BOCAS MEDIAS,DE FERRO BATIDO PINTURA EM
ACABAMENTOESMALTADO EM BRANCO.
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14

EXAUSTOR TUBO-AXIAL P/ SER ADAPTADA AS COIFAS,
ACIONADO POR MOTOR ELETRICO DEO0.75 HP, BLINDADO,

500182 DIRETAMENTE ACOPLADO220/380 V. C/ TUBULACAO.
15 500183 MAQUINA DE FAZER CAFE.
ARMARIO DE ACO, 2 PORTAS, MED.1980X1200X 500MM, M/ ISMA,
10 500977 MOD. PA-120.4 PRATELEIRA INTERNAS.
ESTANTE PARA PANELAS, MED.1,28X0,6X1,6M, C/ 4 PLANOS,
17 FLANGES DE NIVELAMENTO PESTUBULARES E PINTADA NA COR
501003 ALUMINIO.
18 501120 ARMARIO DE ACO, COR CINZA, M/ INAMEL, 01
CILINDRO P/ CONDICIONAMENTO DE GAS LI- QUEFEITO DE
19 501941 PETROLEO, CAP. 45 KG.
CILINDRO P/ CONDICIONAMENTO DE GAS LI- QUEFEITO DE
20 501942 PETROLEO, CAP. 45 KG.
CILINDRO P/ CONDICIONAMENTO DE GAS LI- QUEFEITO DE
21 501943 PETROLEO, CAP. 45 KG.
CILINDRO P/ CONDICIONAMENTO DE GAS LI- QUEFEITO DE
2 501944 PETROLEO, CAP. 45 KG.
MESA PARA MICROCOMPUTADOR, MOD. 22/26, MED. 82 X 60 CM,
2 502154 M/MARTINUCC.
POLTRONAS GIRATORIAS, COM RODAS, SEM BRACOS, COM
ESTOFAMENTO EM ESOPUMA INJE-TADA REVEST. DE TECIDO NA
24 COR PRETA,PINTADA NA COR PRETO FOSCO, MED
ASSENTO50X50CM, ESPALDAR 50X45CM MOD. 5004
502294 M/TALARICOS.
MAQUINA PARA LAVAR LOUCAS EM ACO INOX, COM MOTOR
2 502417 TRIFASICO DE 1,5 CV, MARCAHOBAT, MOD. AM.
PROCESSADOR DE ALIMENTOS EM ACO INOX, MOTOR DE 1,5 HP,
20 502418 M/ ROBOT-COUPE.
FOGAO INDUSTRIAL 02 BOCAS, COM QUEIMADO- RES 1/2 A 1/2,
27 502423 MEDINDO 30X30, M/ CROYDON
CADEIRA PROPILENO EM CONCHA ANATOMICA NA COR LARANJA
28 502446 E ESTRUTURA METALICA TUBULARNA COR PRETA.
CADEIRA PROPILENO EM CONCHA ANATOMICA NA COR LARANJA
29 502452 E ESTRUTURA METALICA TUBULARNA COR PRETA.
CADEIRA PROPILENO EM CONCHA ANATOMICA NA COR LARANJA
%0 502484 E ESTRUTURA METALICA TUBULARNA COR PRETA.
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31

502486

CADEIRA PROPILENO EM CONCHA ANATOMICA NA COR LARANJA
E ESTRUTURA METALICA TUBULARNA COR PRETA.

32

502490

CADEIRA PROPILENO EM CONCHA ANATOMICA NA COR LARANJA
E ESTRUTURA METALICA TUBULARNA COR PRETA.

33

502496

CADEIRA PROPILENO EM CONCHA ANATOMICA NA COR LARANJA
E ESTRUTURA METALICA TUBULARNA COR PRETA.

34

502612

EXTINTOR PQS 6 KG, N. CILINDRO: 48882

35

502718

MESA PARA ESCRITORIO, TAMPO COM ACABAMEN TO EM
MELAMINICO DE AVOPLAC, COR CINZA,BORDAS EM PVC RIGIDO,
MEDINDO 1,25X0,70X0,75M, GAVETEIRO COM DUAS GAVETAS
SOBREROLAMENTOS E CHAVE. M/MARELLI

36

502894

FRITADEIRA INDUSTRIAL MULTIFRITAS

37

502997

CADEIRA GIRATORIA M/ DANNA, ASSENTO E EN COSTO EM
TECIDO PRETO E COM REGULAGEM DEALTURA, COM RODAS.

38

505400

PURIFICADOR DE AGUA GELADA E NATURAL SOF T/EVEREST
220V, COR BRANCA

39

505925

POLTRONA FIXA ESPALDAR MEDIO ESTILO DIRE TOR APOIO P/
OS BRACOS TALARICOS

40

509086

MONITOR DE 17" DELL P170S FLAT PANEL

41

509191

MICROCOMPUTADOR DELL OPTIPLEX 760 MINITORRE

42

510396

ESTABILIZADOR TENS.O 1000 VA: MARCA: BMI MODELO: BIVOLT
FRENQUENCIA DE 60HZ COM FILTRO DE LINHA

43

510537

SWITCH COM 8 PORTAS, MBPS PRETO,TIPO DE PORTA 100,
ALIMENTA..0110/220 MARCA: MYMAX

44

510866

CAMARA FRIA FRIGORIFICA GERMINADAS EM TERMOPAINEL
POLIESTILENO DE 15000 X 2 FACE EM ACO RAL9003. CAMARA DE
CONGELADADOS; DIMENSOES:COMPRIMENTO: 3.20; LARGURA:
3.10; ALTURA PARTE EXTERNA: 3.00; TEMPERATURA FINAL
DESEJADA: - 19° C; PRODUTO: CARNE; CAPACIDADE CALCULADA:
3.405 (KCAL/H) MARCA: PORTO FRIO MARCA: PONTO FRIO

45

510867

CAMARA FRIA FRIGORIFICA GERMINADAS EM TERMOPAINEL
POLIESTILENO DE 15000 X 2 FACE EM ACO RAL9003. CAMARA DE
CONGELADADOS; DIMENSOES:COMPRIMENTO: 3.20; LARGURA:
3.10; ALTURA PARTE EXTERNA: 3.00; TEMPERATURA FINAL
DESEJADA: - 19° C; PRODUTO: CARNE; CAPACIDADE CALCULADA:
3.405 (KCAL/H) MARCA: PORTO FRIO MARCA: PONTO FRIO
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VENTILADOR MARCA VENTISOL MODELO VOP60CM -HELICE COM
3 PAS; -ESTRUTURA EM METAL PINTADO, COM TRATAMENTO
ANTI-FERRUGEM; -60 CM DE DIAMETRO; -PROPRIO PARA

%0 PAREDE; -ADEQUADO AS NORMAS E ESPECIFICACOES
TECNICAS DE SEGURANCA; -OSCILANTE; -POTENCIA: 200
522937 WATTS;127-220 BIVOLTS GARANTIA 12(DOZE) MESES
VENTILADOR DE PAREDE COM GRADES METALICAS 60CM, NA
4 523964 COR PRETA BIVOLT MARCA CEMAF
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Anexo IV - MODELO DE DECLARAGAO DE RENUNCIA A VISTORIA

Declaramos, para fins de participacdo no Edital de PREGAO n° __ / , que a LICITANTE
, CNPJ n°

, através de seu representante ,

portador do CPF n° , RG n° , abaixo assinado,, optou pela

nao realizagao de vistoria, e que tem pleno conhecimento das condi¢des e peculiaridades inerentes a natureza
do trabalho, assumindo total responsabilidade por este fato e que nao se utilizara deste para quaisquer
questionamentos futuros que ensejam avengas técnicas ou financeiras com este 6rgdo, mantendo as
garantias que vincularem nossa proposta ao presente processo licitatério, em nome da empresa que

represento.

cidade / estado, de de 20

Assinatura e carimbo (Representante Legal da Licitante)
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Anexo V - MODELO DE DECLARAGAO OBRIGATORIA DE ENQUADRAMENTO COMO
MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE (para fruicao dos beneficios da Lei
Complementar n°. 123/2006)

(nome do licitante), com

sede (enderego
completo), inscrita no CNPJ sob o n°. , DECLARA para os fins do

disposto na Lei Complementar n°. 123/2006, sob as sang¢des administrativas cabiveis e sob as
penas da Lei, que esta empresa, na presente data, enquadra-se como:

() Microempresa, conforme inciso | do artigo 3° da Lei Complementar n°. 123, de 14/12/2006;

() Empresa De Pequeno Porte, conforme inciso Il do artigo 3° da Lei Complementar n°. 123, de
14/12/2006.

Declara, ainda, que a empresa esta excluida das vedagdes constantes do paragrafo 4° do artigo 3°
da Lei Complementar n°. 123, de 14 de dezembro de 2006.

cidade / estado, de de 20

Assinatura e carimbo (Representante Legal da Licitante)
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Anexo VI - MODELO DE DECLARAGAO DE FATOS IMPEDITIVOS

Pelo presente, declaramos inteira submissdo aos preceitos legais licitatorios em vigor e as
clausulas e condicdes desta PREGAO, as quais cumpriremos fielmente, por estarmos
plenamente de acordo. Declaramos mais, que, no momento, ndo ha qualquer fato ou ato que,
legalmente, nos impega de participar do mencionado processo licitatorio, cientes da
obrigatoriedade de declararmos ocorréncias posteriores dessa natureza. Asseveramos ainda
que, caso sejamos a empresa adjudicataria desta licitagdo, cumpriremos fielmente com o seu
objeto, mediante a fiscalizagdo do IFTM, com observagéao integral das normas pertinentes.

Por ser verdade, firmamos o presente, para os devidos fins, sob as penas da lei.

cidade / estado, de de 20

Assinatura e carimbo (Representante Legal da Licitante)
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Anexo VIl - MODELO DE DECLARAGAO DE VISTORIA

Declaramos, para fins de participagdo no Edital de PREGAO n° _ / | que a LICITANTE

; CNPJ
n° , através de seu representante ,
portador do CPF n° , RG n° , abaixo assinado, vistoriou

as instalagbes do Restaurante do Instituto Federal do Tridngulo Mineiro Campus Uberaba, onde serdo
realizados os servigos, tomando conhecimento das condigbes fisicas, do terreno, dos investimentos
necessarios e estando ciente do padrdo de qualidade minimo exigido para a instalagdo e operacao do
empreendimento, bem como das dificuldades que os servigos possam apresentar. O representante da
LICITANTE, abaixo assinado, declara expressamente que Ihe foi dado acesso a todos os locais relevantes
para a elaborac&o da proposta para o Editalde PREGAONn°® /e que Ihe foram fornecidas todas
as informagdes solicitadas, bem como prestados todos os esclarecimentos desejados. O representante
da LICITATANTE, abaixo assinado, declara ainda que a empresa nao alegara posteriormente o
desconhecimento de fatos evidentes a época da vistoria para solicitar qualquer alteragdo no valor do

contrato que vier a celebrar, caso seja vencedora.

cidade / estado, de de 20

Assinatura e carimbo (Representante Legal da Licitante)
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Anexo VIIl - MODELO DE DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DA LEGISLAGAO
TRABALHISTA DE MENORES

inscrita no CNPJ n® ..o , por

intermédio de seu representante legal 0(a) Sr.(Q) ...ccccooiiiiiiiiiiie :
portador(a) da Carteira de Identidade n° ..................... € do CPF n® ., ,
DECLARA para fins do disposto no inciso V do Art. 27 da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993,
acrescido pela Lei n° 9.854, de 27 de outubro de 1999, que ndo emprega menor de 18 (dezoito)

anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 (dezesseis) anos.

() Ressalva: emprega menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz

(Observacgao: em caso afirmativo assinalar a ressalva acima)

cidade / estado, de de 20

Assinatura e carimbo (Representante Legal da Licitante)

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrdnico: Servigos Continuos sem dedicagao exclusiva de méo de obra
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Anexo IX - MODELO DE DECLARAGAO DE ELABORAGAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA

(Identificagdo completa do representante da licitante), como representante devidamente
constituido de (Identificagdo completa da licitante) doravante denominado Licitante, para fins do
disposto no Edital da PREGAO N° __ / , declara, sob as penas da lei, em especial o art.

299 do Cadigo Penal Brasileiro, que:

a) A proposta apresentada para participar da PREGAO N° __ /  foi elaborada de maneira
independente por (Licitante), e o conteudo da proposta nao foi, no todo ou em parte, direta ou
indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer outro participante potencial ou de
fato da PREGAO N° /_____, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

b) A intencéo de apresentar a proposta elaborada para participar da PREGAO N° __ /

nao foi informada, discutida ou recebida de qualquer outro participante potencial ou de fato da
PREGAON° _ /  porqualquer meio ou por qualquer pessoa;

c) Que néo tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisao de qualquer
outro participante potencial ou de fato da PREGAO N° __ /  quanto a participar ou ndo da
referida licitagao;

d) Que o contetdo da proposta apresentada para participarda PREGAON® __ /  n&osera,
no todo ou em parte, direta ou indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer outro
participante potencial ou de fato da PREGAON° __ /  antes da adjudicagdo do objeto da
referida licitagao;

e) Que o contetdo da proposta apresentada para participar da PREGAON° __ /  n&o foi,
no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer
integrante do IFTM antes da abertura oficial das propostas; e

f) Que estd plenamente ciente do teor e da extensédo desta declaragdo e que detém plenos

poderes e informacdes para firma-la.

cidade / estado, de de 20

Assinatura e carimbo (Representante Legal da Licitante)

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrdnico: Servigos Continuos sem dedicagao exclusiva de méo de obra
Atualizagdo: junho/2021



Anexo X - MODELO DE DECLARAGAO - ACORDAO N° 409/2015 - TCU PLENARIO INEXISTENCIA DE
VINCULO FAMILIAR (EM PAPEL TIMBRADO DA LICITANTE)

Declaramos que ndo constam em nossos quadros societarios servidores do IFTM Campus Uberlandia ou
administradores que mantenham vinculo familiar com detentor de cargo em comisséo ou fung¢ao de confianga,
atuante na area responsavel pela demanda ou contratagao, ou de autoridade a ele hierarquicamente superior,

em cumprimento ao Acordao N° 409/2015 — TCU - Plenario.

cidade / estado, de de 20

Assinatura e carimbo (Representante Legal da Licitante)

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrdnico: Servigos Continuos sem dedicagao exclusiva de méo de obra
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Anexo XI — Termo de responsabilidade

Termo de responsabilidade de equipamentos em comodato, de um lado Instituto Federal de
Educacado, Ciéncia e Tecnologia do Triangulo Mineiro, CNPJ: 10.695.891/0001-00, situado
na Fazenda Sobradinho s/n® - Cx. Postal: 1020 - Bairro: Zona Rural - CEP: 38400-970 -
Uberlandia/MG, doravante denominado COMODATANTE, e de outro lado Nutrir Refei¢cdes
Coletivas Ltda, CNPJ: 22.381.412/0001-51, com sede na Rua Ciro Castro Almeida, 2029,
Uberlandia — MG, CEP 38405-250, ora denominado COMODATARIO, firmam este comodato que
se regera pelos artigos 579 e ss. do Novo Cdédigo Civil Brasileiro e de acordo com as seguintes
condigbes que desde ja, reciprocamente, outorgam e aceitam: 1. O COMODATANTE cede em

comodato ao COMODATARIO os equipamentos abaixo descritos:

ITEM N° PATRIMONIO DESCRICAO_DETALHADA

cidade / estado, de de 20

Assinatura e carimbo (Representante Legal da Licitante)

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrdnico: Servigos Continuos sem dedicagao exclusiva de méo de obra
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Anexo Xll — Instrumento de Medig¢ao de Resultado

Contrato n°.: Periodo Data

Contratado:
Fiscal Técnico:
Gestor do Contrato:

Pontuagao: 3 — Satisfatério. 1 — Regular. 0 — Insatisfatério

GRUPO 1 - DESEMPENHO DAS ATIVIDADES

1.A - Rotinas de Servigo Pontuagao

1.A.1 Conformidade com o cardapio previamente aprovado
Existe conformidade das refei¢cdes servidas com o cardapio previamente
aprovado pela CONTRATANTE?

1.A.2 Controle de géneros

Existe controle no armazenamento de géneros (produtos adequadamente
acondicionados e identificados, protegidoscontra contaminacéo e
mantidos na

temperatura correta)?

1.A.3 Cumprimento dos procedimentos do MBP
Ocorre o cumprimento dos procedimentos técnicos descritos no Manual
de Boas Praticas?

1.A.4 Resolugéo das ocorréncias
A CONCERSSIONARIA apresenta resolugéo para as irregularidades
encontradas referentes a execugéo do contrato nosprazos acordados?

1.A.5 Higienizagao (utensilios, equipamentos, mobiliario e
ambientes)

A higienizagao de utensilios, equipamentos, mobiliario e ambientes é
adequada?

1.A.6 Controle bacteriolégico
E realizada, diariamente, de forma adequada, a coleta e o
armazenamento por 72 horas de todas as amostras daspreparagdes?

1.A.7 Divulgagao do cardapio
Semanalmente, o cardapio impresso € afixado, em local visivel, com os
respectivos valores caléricos?

1.A.8 Boas praticas ambientais

Realiza atividades direcionadas ao cumprimento das boas praticas
ambientais (uso racional da agua, eficiénciaenergética, gerenciamento
de residuos solidos)?

1.A.9 Abastecimento de material de higiene pessoal
CONTRATANTE disponibiliza, diariamente, esses materiais nos
\vestiarios, banheiros e lavatérios da cozinha erefeitério?

1.B - Mao de Obra Pontuagao

1.B.1 Qualificacao
Os funcionarios séo qualificados e exercem as atividades especificas da
funcdo?

1.B.2 Relagéo interpessoal
Os funcionarios apresentam boa conduta no relacionamento com os
usuarios, equipe operacional e gerencial?

1.B.3 Absenteismo
O quadro de pessoal manteve-se completo, ocorrendo reposigdo em
caso de faltas e/ou auséncias?

1.B.4 Uniformes e EPI

Os funcionarios utilizam uniformes completos e EPl em
perfeito estado de conservagéo eadequados as tarefas
que executam?

1.B.5 Identificagao
Os funcionarios utilizam meios de identificagdo funcional nas
dependéncias da instituicdo?

1.B.6 Higiene pessoal

Os funcionarios apresentam-se sem bigode, barbeados, com cabelos
protegidos, unhas aparadas e sem o uso deesmaltes, brincos, colares,
pulseiras, reldgio e outros adornos durante o servi¢co?

Pontuagao do Grupo 1

GRUPO 2 - CONTROLE DAS ATIVIDADES

Especificagoes

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrdnico: Servigos Continuos sem dedicagao exclusiva de méo de obra
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2.A - Avaliagado Qualitativa e Quantitativa das Refeigoes Pontuagao

2.A.1 Qualidade dos géneros alimenticios
Os géneros e produtos alimenticios adquiridos obedecem ao Padrao de
Identidade e Qualidade (P1Q)?

2.A.2 Quantidade programada
O quantitativo das refeigbes obedece a programagéo previamente
acordada com a CONTRATANTE?

2.A.3 Aspectos higi€nico-sanitarios da manipulagao
O processo de manipulagdo das preparagdes encontra-se dentro dos
padroes higiénico-sanitarios, conformelegislacéo vigente?

2.A.4 Tempo e temperatura de manutengao das preparagées
Os critérios de tempo e temperatura estdo sendo obedecidos?

2.A.5 Caracteristicas sensoriais
As preparagdes oferecidas encontram-se dentro dos padrdes
exigidos/estabelecidos de apresentacao, sabor,textura, odor e cor?

2.A.6 Técnicas de reparo
As preparagdes estdo de acordo com as informagdes descritas na ficha
técnica apresentada?

2.B - Avaliagao da Distribuicao das Refeigoes Pontuagao

2.B.1 Porclonamento das preparagoes
A porcéo das preparagdes distribuida aos usuarios esta de acordo com o
estabelecido no Termo de Referéncia?

2.B.2 Quantidade de utensilios
A quantidade de utensilios disponiveis para distribuicdo e consumo
das refeigcbes é suficiente para ndo causarinterrupgédo no atendimento?

2.B.3 Padronizagao do cardapio
O cardapio € mantido, sem alteragbes, desde o inicio da distribuigao até
o final da mesma?

Pontuagao do Grupo 2

GRUPO 3 - GERENCIAMENTO DAS ATIVIDADES

Especificagoes

3.A - Supervisdo Administrativa Pontuagao

3.A.1 Supervisao Geral

A CONTRATADA executa visitas de supervisdo perioddicas para avaliar o
gerenciamento realizado pelo nutricionistada UFAM, orientando e
corrigindo falhas, quando necessario?

3.A.2 Supervisao Local

O(s) nutricionista(s) responsavel(is) pela UFAM supervisiona(m) todas
as atividades desenvolvidas pela equipe, orientando e corrigindo falhas,
quando necessario?

3.B — Supervisao das Atividades Operacionais

3.B.1 Capacitacao
A CONTRATADA possui e cumpre cronograma de capacitagédo da
equipe?

3.B.2 Inventario de utensilios, equipamentos e mobiliario
A CONTRATADA realiza o inventario mensal e o apresenta a
CONTRATANTE?

3.B.3 Reposicao de utensilios
A CONTRATADA realiza a reposic¢éo dos utensilios quando solicitado
pela Fiscalizagdo?

3.B.4 Manutencgao preventiva e corretiva
A CONTRATADA realiza manutengéo preventiva e corretiva dos
equipamentos disponiveis no RestauranteUniversitario?

3.B.5 Controle de vetores e pragas

A CONTRATADA realiza procedimentos de desinsetizacao,
desratizagdo e dizimagdo de pragas no intervaloestipulado em
legislagdo vigente e sempre que solicitado pela CONTRATANTE?

3.C — Saude, salarios, beneficios e obrigagoes trabalhistas Pontuagao

3.C.1 Cumprimento das obrigagoes trabalhistas
A CONTRATADA cumpre as obrigagdes trabalhistas vigentes em lei?

3.C.2 Controle de saude dos funcionarios
A CONTRATADA comprova a realizagdo de exames periodicos de
saude de seus funcionarios de acordo com asnormas vigentes?

[Pontuag3o do Grupo 3

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrdnico: Servigos Continuos sem dedicagao exclusiva de méo de obra
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Anexo Xlll - ETP — Estudo Técnico

Preliminar

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrdnico: Servigos Continuos sem dedicagao exclusiva de méo de obra
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UASG 158312 Estudo Técnico Preliminar 5/2021

Estudo Teécnico Preliminar 5/2021

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23201.005737/2020-18

2. Descricao da necessidade
2.1 Objeto da Contratacéo

2.1.1 O presente Estudo Técnico Preliminar - ETP visa subsidiar a contratacdo de empresa
juridica especializada para o fornecimento de alimentacéo coletiva, envolvendo todas as etapas
de producéo e distribuicdo (almogo), que assegure uma alimentacéo balanceada e em condic¢des
hi giéni co-sanitérias adequadas a comunidade académica, ou sgja, estudantes, servidores publicos
federais e funcionarios das demais empresas terceirizadas que prestam servicos no Instituto
Federal do Triangulo Mineiro - Campus Uberlandia, associada a concessdo administrativa néo
onerosa de uso de area em espaco fisico destinado a instalacdo de Restaurante no Campus
Uberlandia, bem como a concessdo de mobiliario, equipamentos principais de cozinha e
instalacBes proprias da CONTRATADA.

2.2 Justificativa

2.2.1 A redlizagdo desta contratacdo € justificada e motivada para atender a necessidade do
fornecimento de refeicbes e almoco, para a Comunidade Académica do IFTM- Campus
Uberlandia, assegurando aos mesmos, refei¢cdes nutricionalmente balanceadas e higienicamente
seguras, proporcionando uma alimentacdo saudavel.

2.2.2 O processo vislumbra a contratagdo de empresa especializada, idoénea, reconhecidamente
inserida no mercado de fornecimento de refei¢des coletivas, e que atenda todas as normas legais
vigentes (Municipais, Estaduais e Federais) no que concerne ao interesse da prestacdo de
SErvigos.

2.2.3 Justifica-se a necessidade de contratacdo de empresa especializada no preparo e
distribuicdo continuada de refei¢cbes (almogo) no IFTM Campus Uberlandia, pelas seguintes
motivacoes:

2.2.3.1 Necessidade de contribuir para a permanéncia e a conclusdo de curso dos estudantes
do IFTM Campus Uberlandia, sob a perspectiva da incluséo social e democratizacdo do ensino,
assegurando-lhes 0os meios necessarios para 0 pleno desempenho académico, dentre eles a
alimentacao;

2.2.3.2 Necessidade de oferecer refeicbes em condi¢Bes higienicossanitarias adequadas e
nutricional mente balanceadas com baixo custo a comunidade da Institui¢do, contribuindo com a
sallde e bem estar dos usuarios, por setratar de interesse publico e socidl;

2.2.3.3 Busca do melhor aproveitamento dos recursos materiais e financeiros obtidos com a
contratagdo de servigos de terceiros, o que oferece profissionalizag8o dos servigos, associada a
reducdo de custos e ganho de eficiéncia e qualidade, proporcionando a Instituicdo, foco em
atividades fins nas areas de ensino, pesquisa e extensao;
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2.2.3.4 Extingdo de cargos da Administracdo Publica Federal: cozinheiros, auxiliares de cozinha,
auxiliares de servicos gerais, conforme disposi¢cdes contidas na Lel n°® 9.632, publicada no DOU
de 08/05/98.

2.2.3.5 Acessam diariamente, em torno de 1.000 pessoas no Campus Uberlandia, entre alunos,
servidores, funcionarios terceirizados e prestadores de servigo, estando localizado em regido
desprovida de estabelecimentos para dar suporte a demanda de alimentacéo. Assim,
considerando a existéncia de infraestrutura para funcionamento de Restaurante no Campus, € a
necessidade de oferecer produtos de qualidade e cardapios diversificados, com opcdes de
refeicdes para a comunidade académica, faz-se necessario a contratacéo de particular.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Coordenacdo Geral de Extensdo e Apoio ao Estudante - Coordenacao Geral de Extensdo e Apoio ao Estudante -
CGEAE CGEAE

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4.1 A CONTRATADA ficara a cargo do preparo, disponibilizacgo, organizacdo e auxilio na
distribuicdo dos alimentos constantes das refeicdes, além da pré e pos-limpeza do espaco,
compreendendo nestes casos todos 0s utensilios, equipamentos e mobiliarios.

4.2 A presente contratagdo envolve o fornecimento, por parte da empresa CONTRATADA , de
géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral, material de limpeza para
manutencdo do restaurante, egquipamentos e utensilios necessérios para a perfeita execucéo dos
servigos, gas liquefeito de petrdleo (gas de cozinha), pessoal especializado técnico, operacional e
administrativo em numero suficiente para desenvolver as atividades previstas, uniformes
completos e equipamentos de protecdo individual e coletivo para seus funcionarios, além da
cobertura de despesas, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria e as normas
institucionais.

4.3 A CONTRATADA deve instalar e manter no restaurante 01 (uma) balanca digital
devidamente aferida pelo INMETRO, para afericdo do peso das preparagbes, sempre que
solicitado pela CONTRATADA. Ao término do contrato, a CONTRATADA podera retirar
todos os materiais que lhe pertencem.

4.4 O servigo possui natureza continuada, sendo indispensavel seu fornecimento para a execucéo
dos trabal hos do 6rgéo.

4.5 O prazo de vigéncia do Contrato sera de 12 (doze) meses, a partir da data da sua assinatura,
podendo, por interesse da Administracdo, ser prorrogado por periodos iguais e sucessivos,
limitada a sua duragéo a 60 (sessenta) meses, nos termos do inciso 11, do artigo 57, da Lei n°
8.666, de 1993.

4.6 O prazo a que se refere o subitem anterior podera, excepcionalmente, desde que devidamente
justificado e autorizado pela autoridade competente, ser prorrogado por até 12 (doze) meses, na
forma estabelecida no 84°, do Art. 57, daLe n° 8.666/93 e alteragdes posteriores.
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4.7 A empresa a ser CONTRATADA mediante licitacdo sera aquela que apresentar melhor
habilitac&o técnica e menor preco por refeicao.

4.8 Horario de Funcionamento e atendimento:

De segunda a sextafeira: 8:00 as 15:00

Sébado: 8:00 as 14:00

Obs: estes horérios poderdo ser alterados através de solicitacdo prévia da | nstituicéo.
4.9 Local de Entrega - Os servigos deverdo ser prestados no endereco abaixo:

IFTM — Campus Uberlandia

Rodovia Municipal Joaquim Ferreira, Fazenda Sobradinho S/N, Caixa Postal 1020
Zona Rural — Uberlandia/M G

CEP: 38400-970

4.10 Tipo de refeicéo

Compreendem também no processo de producéo e fornecimento de alimentos para as refeicoes
almogo e de marmitas (caso solicitado pelo usuario):

- O plangjamento, a orientacdo, a avaliacdo, o controle, a producdo, o acondicionamento, a
organizagao, a direcao e supervisdo dos servicos de alimentac&o e nutricao;

- O pré-preparo, 0 preparo, a coccdo, o transporte, a disponibilizacdo e a distribuicdo das
refeicdes ans Usuarios,

- Os servicos de atendimento ao usuério, de portaria e de caixa;

- Em relacdo ao servigo de atendimento ao usuario, a Licitante Vencedora devera disponibilizar
um funciondrio (assistente administrativo) para o Campus, que ficara a disposicdo dos fiscais do
IFTM — Campus Uberlandia.

- O servico de limpeza e higienizacdo das éreas fisicas e dos equipamentos e utensilios do
espaco da cozinha, refeitério e demais ambientes que compdem a metragem a ser concedida;

- Desinsetizacao e desratizacdo nas areas internas e externa (circundante) do refeitorio;
- Limpeza das caixas d"&gua no entorno do refeitério e caixas de gordura;

- O fornecimento de todos os géneros alimenticios necessarios ao cumprimento do objeto deste
Projeto.

- O fornecimento de todos os materiai s necessarios a limpeza;
- O fornecimento de descartéveis e forros para as mesas.

- Uniformes dos funcionarios

Os uniformes para o pessoa da cozinha deverédo ser:

- Jaleco, cor branca, com alogomarca da empresa;
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- Calcas compridas, cor branca;

- Avental de pléstico longo na cor branca

- Touca descartavel;

- Botas/cal cados fechados com saltos baixos e com solado antiderrapante;
Para o pessoal de atendimento direto ao publico:

- Jaleco branco, com alogomarca da empresa.

- Calcas compridas, cor branca;

- Avental de pléastico longo na cor branca;

- Touca descartavel;

- Botas/cal cados fechados com saltos baixos e com solado antiderrapante.
Cardapio, valores nutricionais e sobre servir arefeicao:

4.11 Almogo ou marmita: Os cardépios das refei coes atenderdo estas sugestdes:

Refeicdo [Tipo Composicao Porc¢do ao Usuério |Quantidade
- Arroz branco Livre Consumo a
Acompanhamentos vontade
-Feijdo carioca oulLivre Consumo avontade
pretotipo 1

- Carne (bovina,|Porcionado (01 Porgdo) |Minimo (160 a 250g),
suina, pescado ou

Prato principal frango) f:onforme %pec_ifi?ag(“)%
item 02 (Prato principal).
Guarnicdo - Guarnicdo: prato allLivre Consumo avontade
base de legumes ou
vegetais  folhosos;
massas, cereais.
Saladas - Saladas: 03 tipos —|Livre Consumo a vontade
folhosos,  legumes,
gréos/leguminosas
Sobremesa - Sobremesa: fruta Porcionado (01 Porgdo) (Minimo, 100g
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- Suco Porcionado (01 Porg&o) |Minimo, 200 mi
Suco

4.12 Opcéo geral e opgéo Vegetariana

4.12.1 Para a opcdo vegetariana devera ser considerado aproximadamente 10 % (dez por cento)
do nimero total de refeicdes,

4.12.2 Os cardépios propostos neste item poderdo ser modificados a qualquer tempo, por
similares, conforme conveniéncia e oportunidade sem que destoem das premissas bésicas
nutricionais ou causem elevacdo de valor, a fim de atender reclamacdes dos usuérios ou
adaptabilidade a ingredientes sazonais.

4.13 Porcionamento
4.13.1 O porcionamento das refei¢des deverd ser realizado da seguinte forma:

a) As saladas dispostas no balcéo refrigerado deverdo ser servidas livremente pelo proprio
USU&rio;

b) Os acompanhamentos (arroz e feijao) e a guarni¢do dispostos no balcdo aquecido deverdo ser
servidos livremente pelo proprio usuario;

¢) O prato principal, a sobremesa e 0 suco poderéo ser porcionados pelos colaboradores da
CONTRATADA .

d) Nos dias em que forem servidos galinhada, feijoada ou pescado, a CONTRATADA devera
oferecer outras opcdes de prato principal e acompanhamentos, como opg&o para escolha pelo
usuario, conforme descrito abaixo:

1. nos dias que for oferecida galinhada, servir uma opg¢do de carne ou ovo e arroz branco;
2. nos dias que for oferecidafeijoada ou pescado, servir outra opgao de carne ou ovo;

3. 0 ovo servido podera ser omelete ou ovo mexido. N&o poder&o ser servidos ovos fritos.

4.14 Especificagdes dos pratos
4.14.1 Acompanhamentos

4.14.1.1 Arroz branco: tipo 1 (um). Frequentemente a preparacdo arroz branco pode ser
adicionada de brocolis, cenoura, passas, lentilha, conforme a aceitacdo dos clientes;

4.14.1.2 Feij&o: cariocaou preto tipo 1 (um): oferecido diariamente;
4.15 Prato principal

O prato principal sera constituido por alimento a base de proteina, conforme a tabela abaixo:

Tipo Especificacao Prepar acoes Porcdo |Frequéncia
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Patinho, alcatra, cox&o[Bife, cubos,|200 g 04 vezes/més
mole, maminha, ou outroliscas, assados.
corte de qualidade
comprovada
Bovina sem 0sso
Contrafilé Grelhado 2009 04 vezes/més
Carne moida de carne delCom molho, legumes,|160 g 02 vezesmés
gualidade comprovada almbdndega, rocambole,
bolo de carne
Filé de peito de frango Grelhado, cubos, iscas,|180 g 03 vezes/més
assado, bife,
estrogonofe.
Frango sem 0sso
Sobrecoxa desossada Cubos, assada. 180¢g 02 vezes/més
Frango com 0sso Sobrecoxa Assado, cozido, com|(250 g 04 vezes/més
ou sem molho
Suina sem 0sso Lombo, pernil Assado, bife, com ouf200 g 03 vezes/més
sem molho
Fil& merluza, tilapia. |Grelhado 1809 01 vez/més
Pescado Postas de peixe: dourada eMolho 2509 01 vez/més
pintado
Opcéo:
Tipo Especificagéo Por ¢céo Frequéncia
Ovo Omelete; ovo mexido ou(150g Quando houver feijoada,
cozido galinhada ou pescado
Observagoes:

a. 1. O per capita de carne se refere ao alimento cru;
b. 2. N80 se considera como preparacdo de carne: empanados industrializados, salsichas e

hamburguer;
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c. 3. A frequéncia considerada de carnes se aplica aos cardapios elaborados para 0 amoco,
alternando os tipos de carne, conforme quadro acima;

d. 4. Preferencialmente, deverdo ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem excesso
de gorduras, nervuras e aparas de qualquer especie;

e. 5. Todos os produtos de origem animal dever&o possuir registro no Sistema de Inspecéo do
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

f. 6. O peixe devera ser oferecido, no minimo, duas vezes por més, ou de acordo com
aprovacdo do fiscal do contrato. O modo de preparo deverd ser de acordo com aprovagédo
do fiscal do contrato.

4.15.1 Guarnigao

a. 1. A guarnicdo devera ser preparada prioritariamente com hortalicas cozidas em pedagos
ou sob a forma de purés, suflés, acompanhadas de molhos. Também podem ser oferecidas
como guarnicdo, preparactes a base de farinhas ou massas, sendo 0 modo de preparo
estabelecido pela CONTRATADA ;

b. 2. As preparacoes a base de massas e farinhas ndo poderéo exceder a frequéncia de 03
(trés) vezes na semang;

c. 3. As preparacoes que compdem a guarnicdo poderdo ser elaboradas a critério da
CONTRATADA, exemplo: lasanhas, panquecas, com periodicidade mensal ou com
aprovacao do fiscal do contrato.

4.15.2 Saladas
a. 1. Fornecer diariamente 03 (trés) tipos de saladas, sendo:

1. Salada folhosa: Acelga, alface, agrido, chicoria, couve, repolho, mostarda, rucula;
2. Salada cozida/crua/conserva: batata, abobrinha, beterraba, cenoura, chuchu, brocalis,
couve-flor, pepino salada, tomate, repolho, repolho roxo, vagem.

b. 1. As saladas devem ser servidas obedecendo a uma combinacéo de cores e texturas.

c. 2. Poderdo ser servidas saladas compostas (dois ou mais ingredientes) a critério da
CONTRATADA.

d. 3. As saladas do tipo folhosas poderdo ser repetidas na mesma semana, se Necessario e
mediante aviso prévio a0 CONTRATADA, considerando-se a sazonalidade dos géneros.

e. 4. Asdemais saladas ndo poderdo ser repetidas na mesma semana.

4.15.3 Sobremesas

4.15.3.1 Frutas: poder&o ser servidas saladas de frutas (sem adi¢édo de agucar) ou frutas sazonais.
Ex.: laranja, mexerica, banana, macd, manga, meldo, mamao, melancia, abacaxi, ou outras.

4.15.3.2 Frutas que podem ser servidas com casca: ameixa, banana, caqui, goiaba, maca,
péssego, tangerina, péra, uva, manga, laranja;

4.15.3.3 Frutas que devem ser servidas descascadas e porcionadas. Kiwi, mamao, meléo,
melancia, abacaxi.

4.15.3.4 A saida seré disponibilizado café sem aglcar para 0s comensais que desgjarem.

4.15.3.5 Deverdo ser disponibilizados copos descartaveis de 50 ml, colher descartavel, aclcar
cristal
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e adocante em saché;

4.16 Necessidades nutricionaisdiariasrecomendadas para a elabor acéo dos car dapios

4.16.1 O Valor caldrico parao ALMOCO terd como referéncia o preconizado pelo Programa de
Alimentagdo do Trabalhador — PAT, conforme Portaria Interministerial n® 66/2006. Sendo
assim, os parametros nutricionais para a alimentacdo dos comensais do Restaurante do IFTM
Campus Uberlandia deverdo ser calculados com base nos seguintes valores diarios de referéncia
para macronutrientes, fibra e sodio:

NUTRIENTES VALORESDIARIOS
Valor energético total 2000 calorias
Carboidrato 60 %

Proteina 15 %

Gordura Total 25 %

Gordura saturada < 10%

Fibra >25¢

Sodio 2400 mg

4.16.2 As refeigbes principais, como o ALMOCO e MARMITA deverdo conter de 600
(seiscentas) a 800 (oitocentas) calorias, admitindo-se um acréscimo de 20% (vinte por cento),
isto & 400 (quatrocentas) calorias, em relacdo ao Valor Energético Total — VET de duas mil
calorias por dia e deverdo corresponder as faixas de 30 a 40% (trinta a quarenta por cento) do
VET diario.

As refeicdes principais deverdo seguir a seguinte distribuicéo de macronutrientes, fibra e sodio:

Refeicdo | Carboidratos |[Proteinas (%)| Gorduras Gorduras Fibras| Sodio
(%) totais (%) | saturadas (%)
@ | (mg)

Almoco e 60 15 25 <10 07-10 (720-960
Marmita
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4.17 Distribuicdo das Refeicoes:

4.17.1 As refeigdes serdo distribuidas em sistema self-service parcial, em balcdes aquecidos e
refrigerados conforme as preparagfes, utilizando-se para tal, talheres em inox (facas,
garfos e colheres), pratos rasos em porcelana branca e bandejas de pléastico. Sempre
gue necess&rio, a CONTRATADA devera disponibilizar pratos fundos e cumbucas em
porcelana branca para a distribuicdo das refeicoes.

4.17.2 A CONTRATADA podera disponibilizar, em quantidade suficiente, e manter no balcéo
refrigerado um molho do tipo vinagrete. Deverdo ser disponibilizados outros temperos como:
azeite extra virgem de primeira qualidade, vinagre, molho de pimenta. Deverdo ser
disponibilizados ainda: farinha simples ou temperada, sal em sachés (ofertado de forma
controlada pelo colaborador da CONTRATADA ) e guardanapos de papel.

4.17.3 O suco devera ser preparado com agua potavel e fornecido em copos descartaveis, com
capacidade minima de 200 ml, adocado e gelado.

4.17.4 A fruta devera ser sanitizada para a posterior distribuicdo. Deve-se lavar frutas e
verduras em agua potéavel e higienizé-las em solugdo de hipoclorito de sddio com concentragéo
de 100 ppm (partes por milhdo). A CONTRATADA devera disponibilizar talheres em inox, em
guantidade suficiente e em local apropriado, nos bal coes de distribuicéo das refeigoes.

4.17.5 Os cardapios deverdo apresentar preparacbes variadas de modo a garantir boa
aceitabilidade, sendo aforma de preparo estabelecida pela CONTRATADA .

4.17.6 Ficaa critério da CONTRATADA incrementar o cardgpio, desde que ndo modifique o
preco cobrado pelo cardapio bésico, nem deixe de oferecer nenhum componente ou
acessorio que integre o cardapio basico.

4.17.7 Os componentes do cardapio distribuidos no dia deveréo ser os mesmos do primeiro ao
ultimo usuario, mantendo-se a quantidade adequada a todos.

4.17.8 O cardapio mensal a ser praticado devera ser apresentado completo a fiscalizacdo do
CONTRATADA, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias em
relacdo ao 1° (primeiro) dia de utilizacdo, com a distribuicdo caldrica e de macronutrientes,
para a devida andlise, podendo a CONTRATADA em situagdes pontuais e especiais, aterar o
cardapio apresentado, desde que mantenha os padrdes estabelecidos em contrato e apresente
justificativa, por escrito, afiscalizac8o de contrato e esta as aprove.

4.17.9 Caso sgja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o padréo estabelecido
neste termo de referéncia, a fiscalizacdo de contrato encaminhard as notificacdes a
CONTRATADA para as devidas correcbess. A CONTRATADA devera
submeter o cardapio com as alteragdes solicitadas para nova andlise, no prazo de até 72
(setenta e duas) horas.

4.17.10 Caso aCONTRATADA nédo
entregue o0 cardgpio para aprovacdo no prazo devido estarasujeitaas penalidades previstas
em contrato.

4.17.11 O cardapio semanal, aprovado pela fiscalizacdo, devera ser afixado em local visivel na
entrada do Restaurante, devidamente assinado pelo responsavel técnico da CONTRATADA. O
cardapio semanal sera divulgado no site do Campus parainformagdo aos usuarios.
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4.17.12 Deverdo ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas, todas as
preparacdes que estiverem dispostas no Buffet para visualizagcdo pelo usuério, sem excegao,
inclusive os sabores dos sucos.

4.17.13 Podera ser solicitada a execucao de cardapios diferenciados ou pratos tipicos para datas
festivas, nos mesmos padrdes do cardapio estabel ecido em contrato.

4.17.14 As marmitas poderdo ser solicitadas conforme necessidade de cada aluno, sendo
entregues no refeitorio durante o horério de funcionamento para o almoco.

4.18 Outros requisitos de contratagao estdo listados abaixo:

4.18.1 Apresentar atestado de capacidade técnica, expedido por pessoa juridica de direito
publico ou privado, devidamente registrado no 6rgdo competente, comprovando que a licitante
executa ou executou a prestacdo dos servicos de preparo e fornecimento de, pelo menos, 300
(trezentas) refeicOes/dia por pelo menos 2 (dois) anos, ou declaragcéo da empresa informando
gue presta servicos de forma auténoma, atendendo ao nimero de refeicbes e periodo antes
mencionados, ficando sujeita a vistoria para confirmacdo pelo CONTRATADA. Apresentar
também avard sanitario inerente ao servico prestado, bem como alvard de funcionamento
emitido pel os 6rgdos competentes.

4.18.2 Certiddo de registro e/ou inscricdo da licitante e do seu responsavel técnico junto ao
Conselho Regional de Nutricdo competente.

4.18.3 Comprovacéo da licitante de possuir em seu quadro permanente, na data da abertura das
propostas, profissionais de nivel superior, nas quantidades previstas nos termos da
RESOLUCAO CFN 380/2005, reconhecidos pelo Conselho Regional de Nutricéo, detentores de
atestado ou declaracdo de responsabilidade técnica expedida por pessoa juridica de direito
publico ou privado, que comprove a elaboracdo de carddpio e fiscalizacdo de preparo e
fornecimento de refeicdes em caracteristicas técnicas similares as do objeto da presente licitacao.

4.18.4 A comprovagdo de vinculo profissional entre o responsavel técnico e a licitante se farg,
alternativamente, com a apresentacdo de contrato social e sua Ultima alteracdo, sendo na
condicdo de socio; como diretor: estatuto social e ata de eleicdo devidamente publicada na
imprensa, em se tratando de sociedade anénima; se empregado permanente da empresa: contrato
de trabalho por tempo indeterminado com firmas reconhecidas em cartério, ou carteira de
trabalho e previdéncia social, ou declaracéo de contratagéo futura do profissional, desde que
acompanhada de declaracdo de anuéncia do profissional;

4.18.5 A comprovagao da responsabilidade técnica do profissional indicado devera ser feita por
intermédio do seu acervo técnico ou por atestado expedido por pessoa juridica de direito publico
ou privado, devidamente registrado na entidade profissional competente (Conselho Regional de
Nutricdo), que faca explicita referéncia aos servicos com as caracteristicas descritas no presente
Instrumento.

4.18.6 Declaracao indicando o nome, CPF e n° do registro no Conselho Regional de Nutri¢do do
responsavel técnico que acompanhara a execucdo dos servicos de que trata o objeto desta
Licitacdo.

4.18.7 Emitir junto aos érgdos competentes e manter no local de funcionamento o Alvaré de
Vigilancia Sanitaria em vigor, bem como, realizar todas as benfeitorias, treinamentos previstos
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em lei ou solicitagcbes em atendimento a quaisquer exigéncias dos 6rgéos fiscalizadores
(Prefeitura Municipal de Uberlandia e Secretaria Estadual de Salde), conforme legislacdes
vigentes.

4.18.8 Comprovante atualizado de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ,
com o cadastro para a atividade econémica alimentacdo, classificado pelo Cédigo Nacional de
Atividade Econdbmica— CNAE;

4.18.9 Alvaras e certificacBes de funcionamento do estabel ecimento em atividade emitido pelos
Orgdos competentes dentro da circunscricdo em que estiver sediada de acordo com as legislactes
vigentes,

4.18.10 Apresentar multiplas aternativas de formas de pagamento aos usuérios do servico.

4.18.11 O recurso do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) sera utilizado para
subsidiar parcialmente o valor total darefeicdo dos estudantes da Educacdo Basica

5. Levantamento de Mercado

5.1 Foram analisadas algumas opgdes para atender as demandas de alimentac&o da comunidade
académica do IFTM Campus Uberlandia, sendo elas:

5.1.1 Aquisi¢cdo de géneros alimenticios pelo 0rgdo e contratacdo de equipe terceirizada para o
preparo: o IFTM compra, por via licitatoria, os insumos e alimentos e fica responsavel pelo seu
armazenamento e conservagdo e a preparacdo e demais etapas da producdo das refeicOes €
realizada por funcionérios terceirizados,

5.1.2 Aquisi¢do de refeicdes prontas. a CONTRATADA prepara as refeicdes em suas proprias
dependéncias, transporta e a disponibiliza para a comunidade do IFTM. Estes alimentos séo
expostos em bal cbes térmicos e seu porcionamento é realizado no ato do consumo;

5.1.3 Aquisi¢éo de refei¢des prontas (marmitex): a CONTRATADA entregaria diariamente nas
dependéncias da CONTRATANTE a quantidade de refeicdes solicitadas, ja prontas e
devidamente embal adas em vasilhames individuais do tipo marmitex;

5.1.4 Cessdo de espaco para exploracdo de terceiros: o IFTM cede a terceiros o direito de
exploragd@o de area propria ja destinada a esta finalidade com vistas a atender as demandas da
comunidade académica.

5.2 A opc¢do 01 se mostra pouco eficaz, visto que ao invés de um processo Unico de licitagdo e
consequentemente a gestdo e fiscalizagdo de apenas um contrato, a alternativa s pode ser
viabilizada com, no minimo, duas licitacBes, uma para a compra dos géneros alimenticios e outra
para a contratacdo de méao de obra especializada, por ndo haver em seu quadro efetivo nimero
suficiente de profissionais da érea e por se tratar de cargos extintos.

5.3 A opcao 02 se mostra onerosa, visto a necessidade diaria de transporte das refeicdes. Além
disso, por ser produzida na dependéncia da CONTRATADA a fiscalizagdo do preparo, das
condic¢des de higiene e do cardpio fica comprometida. Ainda deve-se considerar que ha grande
risco de contaminagdo e de comprometimento da apresentacdo das refeicdes em decorréncia do
deslocamento.
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5.4 A opc¢do 03, além do gasto adicional com o transporte diério, h4 o custo das embalagens
individuais, que onera o valor final e também é danosa ao meio ambiente, pois gera um grande
volume de residuos. Com relacdo a qualidade, a necessidade de embalagem prévia pode
comprometer atemperatura das refei ¢coes.

5.5 Por ultimo, e ndo menos importante, temos que considerar que neste formato h& grande
desperdicio de alimentos, pois ndo ha como o consumidor definir o quantitativo a ser servido.

5.6 Analisando as opcdes e ponderando-se a questdo custo/beneficio, entende-se como formato
mais adequado o apresentado pela opcdo 04, pelo fato de o IFTM Campus Uberlandia ja ter em
sua dependéncialocal préprio paraainstalacéo de refeitorio.

5.7 Umavez definida a opcdo 04 como a mais condizente as necessidades de nosso Campus, um
levantamento de mercado foi realizado e esta apresentado na Tabela abaixo:

Tabela 1.: Levantamento de Mercado realizado durante o més de Agosto de 2021 com empresas
fornecedoras de refei¢bes coletivas no Municipio de Uberlandia/MG.

Nome da empresa Tipoderefeicdo |Valor darefeicdo
Bertolucci e Jaco Alimentos e Servicos Ltda - Terra/Almoco R$18,00
Brasilis
Marmita R$18,00
Divino Fogéo Almoco R$19,00
Marmita R$19,00
CMX Refeicoes coletivas Almocgo R$ 13,00
Marmita R$ 13,00
Dlu restaurante restaurante Almoco R$ 16,00
Marmita R$ 16,00
Nutrir Refeicles Ltda Almoco R$16,00
Marmita R$ 16,00
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6. Descricao da solucdao como um todo

6.1 O servico a ser prestado se refere a producédo e distribuicdo de refeicdes de almoco e janta,
assegurando uma alimentacdo balanceada e em condi¢fes higienicossanitarias adequadas a
comunidade do Instituto Federal do Triangulo Mineiro - Campus Uberlandia. O servigo envolve
também o fornecimento, por parte da empresa CONTRATADA, de géneros e produtos
alimenticios, materiais de consumo em geral, material de limpeza para manutencdo do
restaurante, equipamentos e utensilios necessarios para a perfeita execucdo dos servigos, gas
liquefeito de petréleo (GLP) também conhecido como “géas de cozinha’, operacional de venda
de refeicBes ao publico, pessoal especializado técnico, operacional e administrativo em nimero
suficiente para desenvolver as atividades previstas, além da cobertura de despesas, observadas as
normas vigentes de vigilancia sanitéria e as normas institucionais.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 O quantitativo sera estimado com base nimero de usué&rios (comunidade académica e
terceirizados do |IFTM-Campus Uberlandia) e o percentua de adeséo ao servico, acrescido de
uma margem para variagdo, conforme tabela abaixo:

Tabela 2.: Estimativa do quantitativo de refeicdes a serem comercializadas e o percentual de
adesd0 ao servico.

UNIDADE Estimativa N® deADESAO (2019 -|[Expectativa  delEstimativa €
usuarios 2022 %) Acréscimo  pargQuantidade em
2022 (%) 2022
Campus 1134 40% 10% 450/dia
Uberlandia

7.2 O percentual de adesdo utilizado na Tabela 2 refere-se ao ano de 2019, pois ndo possuimos
dados referentes a este quantitativo de 2020 e 2021, pois as atividades académicas foram
paralisadas a partir de marco de 2020, devido a Pandemia Covid-19.

7.3 Para a estimativa do total de refeicBes mensais, semestrais e/ou anuais € necessario levar em
consideracdo o nimero de dias letivos, o que esta apresentado na Tabela 3.

Tabela3.: Estimativado valor anua de referéncia

Item Refeicao | Valor unit. |Estimativadeqtde | Estimativaqgtde | Valor de
de dealunosaserem | dediasletivos | referéncia
referéncia | atendidog/dia (B) no ano (C)
(A) D= (A X B X
C)
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Refeicéo R$ 16,40 450 220 R $

N 1.623.600,00
1 |principal

8. Estimativa do Valor da Contratacao

(média X quantidade estimada = estimativa do valor da contratacéo)

8.1 valor maximo unitario de referéncia da refeicdo ndo deve ultrapassar 0s seguintes valores:

Tipo derefeicido Valor de Referéncia
Refeicdo principal R$ 16,40
TOTAL R$ 16,40

8.1.1 A fim de subsidiar a proposta, o licitante poderd usar 0 modelo de proposta do anexo VI
do edital.

8.1.2 A proposta devera ser gjustada para valores menores a fim de enquadrar o valor da refeicéo
principal em intervalos de R$ 0,10 (dez centavos). Exemplo: R$ 6,16 para R$ 6,10.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1 Ndo h& como parcelar a contratacdo da solucdo acima mencionada de acordo com o
apresentado neste documento, ndo sendo a realizacdo deste servigo divisivel. Neste caso, a
contratagdo € Unica, envolvendo a prestacdo de servigos de fornecimento de alimentacéo coletiva
e todas as etapas de producéo e distribuicéo de refei¢cbes (almoco).

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 Né&o havera contratagcGes correlatas e/ou interdependentes para a aquisicdo do objeto
pretendido.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 Plano de Desenvolvimento Institucional do IFTM
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11.1.1 O Plano de Desenvolvimento Institucional do IFTM (PDI 2019-2023), documento
norteador das acOes de toda institui¢do, contempla no item Politicas de Atendimento aos
Discentes (item 7.7) acOes de estimulos a permanéncia dos estudantes. A presente contratacdo
visa claramente atender este apontamento, portanto, estd plenamente alinhada aos planos
instituidos pela entidade.

11.2 Politica Publica Educacional em ambito nacional

11.2.1 A presente contratagdo cumpre o estabelecido na Lel de Diretrizes e Bases da Educagéo
Nacional e na Constitui¢do Federal do Brasil, que s&0 unissonos.

Atendimento ao educando, em todas as etapas da educacdo bésica, por meio de programas
suplementares de material didatico-escolar, transporte, alimentacéo e assisténcia a salde. Art. 4°,
VIII LDB eArt. 208, VII CF.

11.3 A consolidacdo do item plangjado para 2021 e solicitagdo, niumero 2021/60, Registro 154 -
item 11487, assim como o Relatério de itens do Plangjamento e Gerenciamento de Contratagoes,
encontra-se em anexo.

12. Resultados Pretendidos

12.1 Contratacdo de empresa especializada para o fornecimento de alimentacdo saudavel,
nutricionalmente balanceada, que atenda os preceitos da seguranca alimentar e que ndo cause
impacto na salide do consumidor, que neste caso, trata-se da comunidade académica do IFTM -
Campus Uberlandia.

12.2 Também espera-se gudar no combate a evasdo escolar, permitir o pleno desenvolvimento
das atividades discentes, reduzir 0s custos operacionais priorizando 0s investimentos de recursos
materiais e financeiros nas atividades das areas de ensino, pesquisa e extensdo e, atender os
preceitos legais vigentes, e em especia ao disposto no Art. 4° VIII daLei de Diretrizes e Bases
da Educacdo Nacional e o Art. 208 da Constituicdo Federal do Brasil.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1 N&o serd necessario tomar providéncias para a transicdo do servico em virtude da
CONTRATANTE jadispor de instalagbes adequadas para este fim.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 O descarte de residuos alimentares € um dos possivels impactos ambientais e devera ser
realizado em consonancia com as legislacfes vigentes bem como com as diretrizes relativas a
vigilancia sanitaria;
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14.2 Outro possivel impacto, o descarte de residuos solidos devera também obedecer os critérios
das legislacdes vigentes, e os residuos passiveis de reciclagem devem ser objeto de coleta
seletiva e destinacdo correta;

14.3 Considerando que o consumo de &gua ocorre em grande quantidade neste tipo de servico, a
empresa devera desenvolver meios, incluindo a capacitacdo de funcionarios e a conscientizacdo
do publico usuario para a otimizagdo e racionalizacdo do consumo de agua;

14.4 Visando evitar contaminacdes a empresa devera se utilizar de produtos de limpeza
biodegradaveis, bem como outros produtos que sejam minimamente agressivos a0 meio
ambiente;

14.5 A Licitacdo devera ainda se atentar aos dispositivos previstos no Guia de Licitagdes
Sustentaveis, da AGU, e no art. 5° da Instrucdo Normativa 01/2010 da SLTI/MPOG

14.6 Demais impactos ambientais e medidas mitigadoras deverdo ser objeto de andlise e
pormenorizacao durante a elaboracéo do Termo de Referéncia.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A contratagdo de empresa fornecedora de alimentagdo coletiva é viavel devido a demanda ofertada pela Institui¢do, quanto ao

ntimero de estudantes, servidores e colaboradores terceirizados e devido a microrregido onde se encontra o Municipio de
Uberlandia, que possui prestadores de servico capazes de entenderem esta demanda.
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16. Responsaveis

HELIO SANDER DOS SANTOS

Tecnélogo - Formagao

LARRY SILVA PEREIRA

Assistente em Administracdo

ALYNE ARAUJO SANTOS

Nutricionista

LUCIA ELENA MARTINS ZIVIANI

Assistente de alunos/ Coordenadora da Coordenagdo de Apoio ao Estudante

RAQUEL ALMEIDA COSTA

Assistente de alunos

ELAINE ALVES DOS SANTOS

Técnica de Laboratorio/area

INES DE FREITAS GOMIDE

Professor do Ensino Basico, Técnico e Tecnolégico

FERNANDA RAGHIANTE

Professor do Ensino Basico, Técnico e Tecnolégico
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DO TRIANGULO MINEIRO - REITORIA
PRO-REITORIA DE DESENVOLVIMENTO INSTITUCIONAL - PRODIN
COORDENAGAO GERAL DE PLANEJAMENTO INSTITUCIONAL - CGPI

3.3.90.39.41 - FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO

SOLICITACAO CONSOLIDADA DE ITENS

Controle: 284
Objeto: FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO

ITEM CATMAT/ COD. ITEM ESPECIFICACAO DETALHADA DO MATERIAL UNIDADE CAMPUS TOTAL
CATSER UBERL ANDIA
1 000003697 9779 ALIMENTACAO/ FORNECIMENTO DE REFEICOES/ LANCHES/ SALGADOS/ DOCES - UNIDADE 450 450
CAFE / BUFFET (SIASG - "NOTA: INCLUI FORNECIMENTO DE CAFE DA MANHA E
CAFEZINHO / CHA DIARIAMENTE, AGUA.") - - ALIMENTACAO COLETIVA, PARA
TODAS ASETAPAS DE PRODUGAO E DISTRIBUIGAO DE REFEIGCOES (ALMOCO),
DIARIAMENTE, ASSEGURANDO UMA ALIMENTAGAO BALANCEADA E EM
CONDIGOES HIGIENICO-SANITARIAS
Finalidade de Consumo: CONSOLIDAGAO DE ITEM PLANEJADO PARA 2021 (SOLICITACAO 2020/481: REGISTRO 12418 - ITEM 9979).
Valor Total Estimado: R$ 4.500,00 (QUATRO MIL, QUINHENTOS REAIS)
CAMPUS UBERLANDIA, 16 de Novembro de 2021
WELBER MOITINHO DIAS HELIOMAR BALEEIRO DE MELO JUNIOR
COORDENADOR(A) GERAL DE ADMINISTRAGCAO E PLANEJAMENTO DIRETOR(A) GERAL
Av. Doutor Randolfo Borges Junior n. 2900 — Univerdecidade — CEP: 38.064-300 Uberaba-M G Telefone: (34) 3326-1107 Pagina 1/1
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Anexo XIV - Planta da area do

restaurante

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrdnico: Servigos Continuos sem dedicagao exclusiva de méo de obra
Atualizagdo: junho/2021
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Anexo Il - MINUTA DO TERMO DE CONTRATO
CONCESSAO NAO ONEROSA DE ESPACO FisICO

TERMO DE CONTRATO DE CONCESSAO
NAO ONEROSA Ne ... /..., QUE FAZEM
ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO

(A) e E A

EMPRESA
A Unido, Autarquia .... ou Fundagao ....., por intermédio do(a) ........ccccveerrreereriieneenns
(6rgao CONTRATANTE), cOm S€de NO(Q) «.eeeevveeieeiieireeeiiiee e cieeiee e eeieee e , ha cidade
(o [T /Estado ..., inscrito(a) no CNPJsobon?.........cccvvvieeeeececenas ,
neste ato representado(a) pelo(a) ....ccccoeevvuveeeennnn. (cargo e nome), nomeado(a) pela
Portaria n® ...... ,de ... de ........~5%00.. ... de 20..., publicada no DOU de ..... de ..coooveenen.
de ........... , portador da matricula funcional n® .........cccciiiiiiiiininenn. , doravante
denominada CONTRATANTE, € 0(2) .veeeeeeiuvereeiiiineenee inscrito(a) no CNPJ/MF sob o
N e , sediado(a) Na .ceeeiiieeeeen y BM e

doravante designada CONTRATADA, neste ato representada pelo(a) Sr.(a)
..................... , portador(a) da Carteira de Identidade n® ................., expedida pela (0)
.................. ,e CPF n® ........................., tendo em vista 0 que consta no Processo n°
23201.005737/2020-18 e em observancia as disposicoes da Lei n® 8.666, de 21 de
junho de 1993, da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n® 7.892, de 23 de
janeiro de 2013, do Decreto n® 9.507, de 21 de setembro de 2018 e da Instrugéo
Normativa SEGES/MP n® 5, de 26 de maio de 2017 e suas alteracgoes, resolvem celebrar
o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo xxx , mediante as clausulas e
condigdes a seguir enunciadas.

1.CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1 Contratagcao de pessoa juridica especializada no ramo de servigos de alimentagao
coletiva através de concessdo nao onerosa de espaco fisico denominada refeitorio
situado no IFTM Campus Uberlandia.
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1.2 Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregao XX-XXXX, identificado no

preadmbulo e a proposta vencedora, independentemente de transcricao.

1.3 Tabela de precos a ser praticada pela CONTRATADA:

ITEM Descricao Unidade de Quantidade Valor Unitario
Medida média estimada de Referéncia
1 Refeicao principal Numero de 450 usuarios/dia R$ 16,21
(almogo) usuarios

1.4 O quantitativo € meramente previsto tendo em vista o nimero de alunos no
Campus e o fluxo médio de usuarios e pode variar de acordo com a demanda real dos

usuarios finais.

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1 O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato € aquele fixado no Edital, com inicio
na data de ........... R VR e encerramento em ........... A A , podendo ser
prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que
haja autorizacao formal da autoridade competente e observados o0s seguintes requisitos:
2..2 Os servigos tenham sido prestados regularmente;

a) Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestagcdo dos servicos tem
natureza continuada;

b) Seja juntado relatério que discorra sobre a execugcédo do contrato, com informacoes
de que os servigos tenham sido prestados regularmente;

c) Sejajuntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracgdo mantém
interesse na realizagao do servico;

d) Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente vantajoso
para a Administracao;

e) Haja manifestagdo expressa da CONTRATADA informando o interesse na
prorrogacao;

f) Seja comprovado que o contratado mantém as condigdes iniciais de habilitagéo.

3. CLAUSULA TERCEIRA - DO PRECO E CONDICOES DE PAGAMENTO
3.1 O valor total estimado da contratagédo é de R$ 249.600,00.

3.1. No valor acima estao incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas
decorrentes da execucgao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais,
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trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragao,

frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratacao.

3.2. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos a
CONTRATADA dependerao dos quantitativos de refeicoes efetivamente servidas aos
alunos participantes do Programa de Alimentacdo e Nutricdo Escolar conforme

detalhamento expresso no termo de referéncia.

3.3 A composicao do valor do contrato esta discriminada na tabela abaixo:

Quantidade de Valor minimo Valor total anual
refeicoes concedido por aluno | Previsado de dias letivos estimado para
subsidiadas por dia subsidiado pelo (C) concessao de
(A) Programa (B ) subsidios (D) = (A x
B x C)
149 refeicoes R$ 9,50 220 dias R$ 249.600,00

3.4 As condi¢cbes gerais de pagamento sdo aquelas especificadas no termo de
referéncia.

4. CLAUSULA QUARTA - DO REAJUSTE DO VALOR DAS REFEICOES NA
TABELA DE PRECOS

4.1 As regras acerca do reajuste do valor das refeicées na tabela de precos sdo as
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

5. CLAUSULA QUINTA — DA VINCULACAO AO EDITAL E A PROPOSTA DA
CONCERSIONARIA

5.1 Faz parte do presente Contrato, independentemente de transcrigéo, o edital e a
proposta da CONTRATADA.

6. CLAUSULA SEXTA — DA DOTACAO ORCAMENTARIA

6.1 As despesas decorrentes desta licitagdo correrdo a conta de recursos da Uniao
Federal conforme especificagdes abaixo:

PTRES:

FONTE:

ND:

Empenho: xxxxx
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7. CLAUSULA SETIMA - DO RECONHECIMENTO DOS DIREITOS DA
ADMINISTRACAO

7.1 A inexecugcao total ou parcial do contrato enseja a sua rescisdo, com as
consequéncias contratuais e as previstas em lei e as devidas sangbes previstas no

termo de referéncia.

8. CLAUSULA OITAVA — GARANTIA DE EXECUCAO
8.1 Sera exigida a prestacao de garantia na presente contratacao, conforme regras
constantes do Termo de Referéncia.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
9.1 As obrigacoes da CONTRATANTE e da CONTRATADA sao aquelas previstas no
Termo de Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA — SANCOES ADMINISTRATIVAS.

10.1 As sangdes relacionadas a execucao do contrato sédo aquelas previstas no Termo
de Referéncia, anexo do Edital.

11. CLAUSULA DECIMA-PRIMEIRA - DO REGIME DE EXECUGCAO

11.1 O regime de execugéao é aquele previsto no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

12. CLAUSULA DECIMA-SEGUNDA — RESCISAO

12.1 O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

a) por ato unilateral e escrito da Administracéo, nas situagées previstas nos incisos | a
Xll e XVII do art. 78 da Lei n? 8.666, de 1993, e com as consequéncias indicadas no art.
80 da mesma Lei, sem prejuizo da aplicagdo das sancoes previstas no Termo de
Referéncia, anexo ao Edital;

b) amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n® 8.666, de 1993.

12.2 Os casos de rescisao contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

12.3 A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisao
administrativa prevista no art. 77 da Lei n® 8.666, de 1993.

12.4 O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:

a) Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
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b) Relagdo dos recolhimentos via GRU ja efetuados e ainda devidos pela
CONTRATADA;
¢) Indenizagdes e multas.

13. CLAUSULA DECIMA-TERCEIRA — VEDAGOES E PERMISSOES

13.1 E vedado & CONTRATADA interromper a execucao dos servicos sob alegacdo de
inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

13.2 E permitido & CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para
qualquer operagao financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos
na Instrucdo Normativa SEGES/ME n® 53, de 8 de Julho de 2020.

13.3 A cesséao de crédito, a ser feita mediante celebracdo de termo aditivo, dependera
de comprovagao da regularidade fiscal e trabalhista da cessionaria, bem como da
certificacao de que a cessionaria ndo se encontra impedida de licitar e contratar com o
Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de
maio de 2020.

13.4 A crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a
cedente (CONTRATADA) pela execucado do objeto contratual, com o desconto de
eventuais multas, glosas e prejuizos causados a Administragdo, sem prejuizo da
utilizacao de institutos tais como os da conta vinculada e do pagamento direto previstos
na IN SEGES/ME n® 5, de 2017, caso aplicaveis.

14. CLAUSULA DECIMA-QUARTA — ALTERACOES

14.1 Eventuais alteracbes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n®
8.666, de 1993.

15. CLAUSULA DECIMA-QUINTA — DOS CASOS OMISSOS

15.1 Os casos omissos seréo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢des
contidas na Lei n® 8.666, de 1993, na Lei n® 10.520, de 2002 e demais normas federais

aplicaveis e, subsidiariamente, normas e principios gerais dos contratos.

16. CLAUSULA DECIMA-SEXTA — PUBLICACAO
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16.1 Incumbira @ CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento, por
extrato, no Diario Oficial da Unido, no prazo previsto na Lei n® 8.666, de 1993.

17. CLAUSULA DECIMA-SETIMA — FORO

17.1 O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execugéao deste Termo de
Contrato sera o da Sec¢ao Judiciaria de Uberlandia - Justica Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas
(duas) vias de igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos

contraentes.
Uberlandia, 30 de novembro de 2021
Representante legal da CONTRATANTE
Representante legal da CONTRATANTE
Representante legal da CONTRATADA
TESTEMUNHAS:
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HELIOMAR BALEEIRO DE MELO JUNIOR
DIRETOR(A) GERAL

onm
Bmm Documento assinado eletronicamente por HELIOMAR BALEEIRO DE MELO JUNIOR,
[T DIRETOR(A) GERAL, em 21/12/2021, as 15:23, conforme horario oficial de Brasilia, com

”}'EE'ET'{JATLO fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Triangulo Mineiro

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
http://www.iftm.edu.br/autenticacao/ informando o cddigo verificador 507F7A1 e o
codigo CRC CBB63ED6.

Referéncia: NUP: 23201.008674/2021-24 DOCS n2 0000338742



	temp_370_0-9c03f643f5bc0489d72184c0b1e772d8.pdf

