MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE OURO PRETO - UFOP
PROPLAD

TERMO DE REFERENCIA

(Processo Administrativo )

PREGAO ELETRONICO N° ...... 12022

1. DO OBJETO

1.1. A presente licitagdo tem por objeto a concessao onerosa de espacos fisicos da UFOP para
prestacao de servigos de lanchonete nos prédios: ICHS, DEGEO, EM e ICEA, para
atender a comunidade universitaria quanto a alimentagao, conforme condi¢des, quantidades
e exigéncias estabelecidas neste instrumento:

Grupo Lanchonete Localizagao Metragem | valor mensal Horario de NUmero minimo
do espago | da concessdo* funcionamento de funcionarios
(m?)
1 Escola de Minas Campus Ouro 110 R$ 1.447,84 07:00 as 22:00 02 funcionarios no
(EM) Preto — Ouro De Segunda a Sexta perido diurno
Preto/MG Feira 02 no periodo
noturno
2 Departamento de | Campus Ouro 31,51 R$ 414,74 07:00 as 19:00 02 funcionarios
Geologia Preto — Ouro De segunda a Sexta
(DEGEO) Preto/MG Feira
3 Instituto de Campus Mariana 55,3 R$ 727,87 07:00 as 19:00 02 funcionarios
Ciéncias Humanas | — Mariana/MG De segunda a Sexta
e Sociais (ICHS) Feira
4 Instituto de Campus JoZo 45,98 R$ 605,20 12:00 as 22:00 02 funcionarios
Ciéncias Exatas e | Monlevade — Jodo De segunda a Sexta
Aplicadas (ICEA) | Monlevade/MG Feira

*Valor calculado a partir da soma do valor do aluguel, taxa de manutengéo predial e taxa de energia elétrica, conforme
discriminado na tabela apresentada no item 6.1.21.4

1.2 O objeto desta licitagdo destina-se exclusivamente ao fim especifico a que foi proposta,
sendo expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou forma, ou pela
CONCESSIONARIA, para outras finalidades.

2. DA FORMA DE ENVIO DE LANCES E CARDAPIO MiNIMO A SER OFERTADO
2.1 Para participar da licitagédo, os interessados deverao ofertar lances para os seguintes itens
do grupo unico de lances e refeicbes que compdem o cardapio minimo a ser comercializado

na lanchonete (cada grupo se refere a um espago de concessao):

GRUPO 1 - LANCHONETE DA ESCOLA DE MINAS

ITEM COMPOSIGAO DESCRIGAO VALOR DE
REFERENCIA
1 Agua Mineral Garrafa pet 500 ml. Devendo ter opgdes com RS 2,71

gas e sem gas.

2 Bolo Simples Fatia/pedaco (minimo 100g). RS 2,84
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3 Café coado Minimo 50 ml. RS 1,59
4 Café coado com Leite Minimo 150 ml. RS 2,86
5 Leite com chocolate Minimo 200 ml .Devendo ter opgdes normal, RS 3,18
zero agucar e zero lactose
6 Misto Quente P&o de Forma tradicional (50g), Presunto (20g) RS 6,23
Queijo (20qg).
7 Pao de Queijo Pao de Queijo tipo Mineiro (120g) RS 3,86
8 Refrigerante Lata Lata de 355 ml. Devendo ter opgdes normal RS 4,78
/zero agucar/diet/light. E variedade de pelo
menos 4 sabores.
9 Salgado Assado Empadinha com recheios diversos (minimo RS 5,63
Empadinha 1509, sendo 70g de recheio);
10 Salgado Assado Pastel Pastel de carne moida, ou frango , ou frango RS 6,04
de Carne com catupiry (recheio minimo 60g);
11 Salgado Frito Coxinha Coxinha de Frango (recheio minimo 60g, RS 5,69
12 Salgado Frito Enroladinho de queijo e presunto (recheio RS 6,17
Enroladinho de Queijo minimo 60g).
e Presunto
13 Salgado Frito Quibe Quibe (peso minimo 100g), RS 5,29
14 Sanduiche natural de Pao Integral ou de forma (50g), tomate seco RS 6,17
tomate seco e ricota (209), ricota (209), Alface (159);
15 Sanduiche Natural Pao Integral ou de forma (50g), Peito de RS 7,90
Peru/Presunto/Peito de frango (20g), Queijo
(209g), Tomate (20q), Alface (159);
16 Suco de Caixinha Caixinha de 200 ml comum/light/zero acucar. RS 3,10
17 Suco de Frutas Minimo 300 ml. Frutas Natural/Poupa com agua RS 5,72
Natural/Poupa Médio
18 Suco Refresco Copo minimo 300 ml. Devendo ter 2 (duas) RS 2,18
opgdes variadas diariamente e armazenada em
magquinas de refresco
19 Vitamina de Fruta Copo 300 ml. Sendo a fruta/polpa batida com RS 6,45
Natural/Polpa leite desnatado, ou integral. Devendo ter
opcdes normal, zero acucar e zero lactose.
Valor total de referéncia: RS 88,37
GRUPO 2 - LANCHONETE DO DEGEO
ITEM COMPOSIGAO DESCRIGAO VALOR DE
REFERENCIA
20 Agua Mineral Garrafa pet 500 ml. Devendo ter opgdes com RS 2,71
gas e sem gas.
21 Bolo Simples Fatia/pedaco (minimo 100g). RS 2,84
22 Café coado Minimo 50 ml. RS 1,59
23 Café coado com Leite Minimo 150 ml. RS 2,86
24 Leite com chocolate Minimo 200 ml .Devendo ter op¢des normal, RS 3,18
zero agucar e zero lactose
25 Misto Quente Pao de Forma tradicional (50g), Presunto (20g) RS 6,23
Queijo (20g).
26 P&o de Queijo Pao de Queijo tipo Mineiro (120g) RS 3,86
27 Refrigerante Lata Lata de 355 ml. Devendo ter opgdes normal RS 4,78
/zero agucar/diet/light. E variedade de pelo
menos 4 sabores.
28 Salgado Assado Empadinha com recheios diversos (minimo RS 5,63
Empadinha 1509, sendo 70g de recheio);
29 Salgado Assado Pastel Pastel de carne moida, ou frango , ou frango RS 6,04
de Carne com catupiry (recheio minimo 60g);
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30 Salgado Frito Coxinha Coxinha de Frango (recheio minimo 60g, RS 5,69
31 Salgado Frito Enroladinho de queijo e presunto (recheio RS 6,17
Enroladinho de Queijo minimo 60g).
e Presunto
32 Salgado Frito Quibe Quibe (peso minimo 100g), RS 5,29
33 Sanduiche natural de Pao Integral ou de forma (50g), tomate seco RS 6,17
tomate seco e ricota (209g), ricota (20g), Alface (159);
34 Sanduiche Natural Pao Integral ou de forma (50g), Peito de RS 7,90
Peru/Presunto/Peito de frango (20g), Queijo
(20g), Tomate (209), Alface (159);
35 Suco de Caixinha Caixinha de 200 ml comum/light/zero agucar. RS 3,10
36 Suco de Frutas Minimo 300 ml. Frutas Natural/Poupa com agua RS 5,72
Natural/Poupa Médio
37 Suco Refresco Copo minimo 300 ml. Devendo ter 2 (duas) RS 2,18
opgodes variadas diariamente e armazenada em
maquinas de refresco
38 Vitamina de Fruta Copo 300 ml. Sendo a fruta/polpa batida com RS 6,45
Natural/Polpa leite desnatado, ou integral. Devendo ter
opcdes normal, zero acucar e zero lactose.
Valor total de referéncia: RS 88,37
GRUPO 3 - LANCHONETE DO ICHS
ITEM COMPOSIGAO DESCRIGAO VALOR DE
REFERENCIA
39 Agua Mineral Garrafa pet 500 ml. Devendo ter opgcdes com RS 2,71
gas e sem gas.
40 Bolo Simples Fatia/pedacgo (minimo 100g). RS 2,84
41 Café coado Minimo 50 ml. RS 1,59
42 Café coado com Leite Minimo 150 ml. RS 2,86
43 Leite com chocolate Minimo 200 ml .Devendo ter opgdes normal, RS 3,18
zero acucar e zero lactose
44 Misto Quente Pao de Forma tradicional (50g), Presunto (20g) RS 6,23
Queijo (209).
45 Pao de Queijo Pao de Queijo tipo Mineiro (120g) RS 3,86
46 Refrigerante Lata Lata de 355 ml. Devendo ter opgdes normal RS 4,78
/zero agucar/diet/light. E variedade de pelo
menos 4 sabores.
47 Salgado Assado Empadinha com recheios diversos (minimo RS 5,63
Empadinha 1509, sendo 70g de recheio);
48 Salgado Assado Pastel Pastel de carne moida, ou frango , ou frango RS 6,04
de Carne com catupiry (recheio minimo 60g);
49 Salgado Frito Coxinha Coxinha de Frango (recheio minimo 60g, RS 5,69
50 Salgado Frito Enroladinho de queijo e presunto (recheio RS 6,17
Enroladinho de Queijo minimo 60g).
e Presunto
51 Salgado Frito Quibe Quibe (peso minimo 100g), RS 5,29
52 Sanduiche natural de Pé&o Integral ou de forma (50g), tomate seco RS 6,17
tomate seco e ricota (209), ricota (20g), Alface (159);
53 Sanduiche Natural Pao Integral ou de forma (509g), Peito de RS 7,90
Peru/Presunto/Peito de frango (20g), Queijo
(20g), Tomate (20q), Alface (159);
54 Suco de Caixinha Caixinha de 200 ml comum/light/zero agucar. RS 3,10
55 Suco de Frutas Minimo 300 ml. Frutas Natural/Poupa com agua RS 5,72

Natural/Poupa Médio
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56 Suco Refresco Copo minimo 300 ml. Devendo ter 2 (duas)
opgdes variadas diariamente e armazenada em
magquinas de refresco
57 Vitamina de Fruta Copo 300 ml. Sendo a fruta/polpa batida com RS 6,45
Natural/Polpa leite desnatado, ou integral. Devendo ter
opcdes normal, zero agucar e zero lactose.
Valor total de referéncia: RS 88,37
GRUPO 4 - LANCHONETE DO ICEA
ITEM COMPOSIGAO DESCRIGAO VALOR DE
REFERENCIA
58 Agua Mineral Garrafa pet 500 ml. Devendo ter opgdes com RS 2,71
gas e sem gas.
59 Bolo Simples Fatia/pedago (minimo 100g). RS 2,84
60 Café coado Minimo 50 ml. RS 1,59
61 Café coado com Leite Minimo 150 ml. RS 2,86
62 Leite com chocolate Minimo 200 ml .Devendo ter opgdes normal, RS 3,18
zero agucar e zero lactose
63 Misto Quente Pao de Forma tradicional (50g), Presunto (20g) RS 6,23
Queijo (20g).

64 P&o de Queijo Pao de Queijo tipo Mineiro (120g) RS 3,86
65 Refrigerante Lata Lata de 355 ml. Devendo ter opgdes normal RS 4,78

/zero agucar/diet/light. E variedade de pelo

menos 4 sabores.
66 Salgado Assado Empadinha com recheios diversos (minimo RS 5,63
Empadinha 1509, sendo 70g de recheio);
67 Salgado Assado Pastel Pastel de carne moida, ou frango , ou frango RS 6,04
de Carne com catupiry (recheio minimo 60g);
68 Salgado Frito Coxinha Coxinha de Frango (recheio minimo 60g, RS 5,69
69 Salgado Frito Enroladinho de queijo e presunto (recheio RS 6,17
Enroladinho de Queijo minimo 60g).
e Presunto
70 Salgado Frito Quibe Quibe (peso minimo 100g), RS 5,29
71 Sanduiche natural de Péo Integral ou de forma (50g), tomate seco RS 6,17
tomate seco e ricota (209), ricota (20g), Alface (159);

72 Sanduiche Natural Pao Integral ou de forma (50g), Peito de RS 7,90

Peru/Presunto/Peito de frango (20g), Queijo

(20g), Tomate (20q), Alface (159);
73 Suco de Caixinha Caixinha de 200 ml comum/light/zero agucar. RS 3,10
74 Suco de Frutas Minimo 300 ml. Frutas Natural/Poupa com agua RS 5,72
Natural/Poupa Médio
75 Suco Refresco Copo minimo 300 ml. Devendo ter 2 (duas) RS 2,18
opgdes variadas diariamente e armazenada em
maquinas de refresco

76 Vitamina de Fruta Copo 300 ml. Sendo a fruta/polpa batida com RS 6,45

Natural/Polpa

leite desnatado, ou integral. Devendo ter
opcdes normal, zero agucar e zero lactose.

Valor total de referéncia: RS 88,37

2.2. Os pregos dos servigos a serem comercializados serdo obrigatoriamente aqueles
apresentados na proposta de precos do licitante, cujos valores ndo podem ser superiores aos
fixados pela Administragdo, conforme valores indicados no presente Termo de Referéncia, no
item 2.1.
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JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGCAO

3.1

3.2.

A Universidade Federal de Ouro Preto oferece disciplinas em trés turnos (manh3, tarde e
noite) o que faz com que os alunos e servidores permanegam longos periodos nos prédios,
ao mesmo tempo, os restaurantes universitarios funcionam apenas para almogo e jantar.
Logo é de extrema importancia que a comunidade universitaria tenha um local proximo para
realizar alimentagdo, considerando ainda que os intervalos das aulas sao de apenas 10
minutos, o que inviabiliza a comunidade de sair de suas unidades.

A realizagdo da concessao justifica-se por tratar-se de prestagéo de servigo de necessidade
continua, imprescindivel ao bom desenvolvimento das atividades académicas, impossivel de
ser executado satisfatoriamente pela prépria Instituicdo, consideradas as dificuldades

relativas a recursos técnicos e humanos.

DESCRIGAO DA SOLUGAO:

4.1.

A forma de contratacdo proposta é através da concessdo onerosa de uso, para fins
comerciais de instalagao de lanchonetes, na qual consiste em um Contrato Administrativo,
onde o poder publico atribui a utilizagéo exclusiva de um bem de seu dominio a particulares,
para que o explore segundo a sua destinagao especifica, a qual encontra amparo na alinea
“f”, inciso |, do artigo 17, combinado com o Inciso |, artigo 22 da Lei n° 8.666/93, paragrafo
3° do artigo 23, bem como o disposto na Lei n° 6.120/74 e no Art. 95 do Decreto Lei n°
9.760/46, Art. 13 do Decreto 3.725, de 10 de janeiro de 2001.

DA CLASSIFICAGAO DOS SERVIGOS E FORMA DE SELEGAO DO FORNECEDOR

5.1.

5.2.

5.3.

Trata-se de servico comum, CONTINUADO, a ser contratado mediante licitagdo, na
modalidade pregdo, em sua forma eletrénica.
Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n°® 9.507, de
21 de setembro de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art.
3° do aludido decreto, cuja execugédo indireta é vedada.

A prestacdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da
Contratada e a Administragdo Contratante, vedando-se qualquer relacdo entre estes que

caracterize pessoalidade e subordinagéo direta.

REQUISITOS DA CONTRATAGAO

6.1.

Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratagdo abrangem o seguinte:
6.1.1. O servico em tela tem natureza continuada, tendo em vista que sua interrupcao
pode comprometer o bom andamento as atividades institucionais, devendo, portanto,

ter vigéncia de 12 (doze) meses, prorrogavel até o limite legal de 60 (sessenta) meses.
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6.1.2. A execugdo do servico devera atender aos seguintes pardmetros de
sustentabilidade, os quais constituem obriga¢des da futura contratado:
6.1.2.1. Realizar uso racional de agua e energia, de forma evitar desperdicios; e
6.1.2.2. cumprir, no que couber, ao disposto no Decreto n® 5.940/06, que institui a

separacdo dos residuos reciclaveis descartados pelos érgdos e entidades da
administragdo publica federal direta indireta, na fonte geradora, e a sua destinagdo
as associagoes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis.

6.1.3. Durante a vigéncia da concessdo de uso, a CONCESSIONARIA ficara
responsavel pela seguranga, limpeza, manutencgao, conservagéo e fiscalizagdo da area
fisica disponibilizada, comprometendo-se, salvo autorizagdo em contrario, a entrega-la,
ao término do contrato, nas mesmas condigdes em que inicialmente se encontrava.

6.1.4. Qualquer modificacdo fisica ou mudanga na instalagdo hidraulica ou elétrica,
devera ter autorizagdo prévia da Proé-Reitoria de Planejamento e Administracédo —
PROPLAD, mediante requerimento da concessionaria. Uma vez aprovada a alteragao,
a Contratante se exime de responder por eventual agio idealizadora pelas benfeitorias.

6.1.5. Servico continuado sem fornecimento de mao-de-obra em regime de dedicagao
exclusiva;

6.1.6. A frequéncia as lanchonetes é franqueada a comunidade universitaria e ao publico
que participe de atividades académicas promovidas pela UFOP, respeitadas as
restricdes de acesso eventualmente estabelecidas pela Coordenadoria de Seguranca e
pelas Unidades Académicas.

6.1.7. N&o sera permitida a venda ou exposigdo, sob pena de rescisdo contratual, de:
bebidas alcodlicas; bilhetes lotéricos; caga-niqueis; cigarros ou qualquer tipo de tabaco;
qualquer tipo de medicamento ou produtos téxicos.

6.1.8. Em ocasides especiais, a comercializagdo de bebidas com alcool devera ser
discutida com a Pré-Reitoria de Planejamento e Administracdo e, de acordo com as
condi¢des negociadas, podera ser liberada.

6.1.9. A concessionaria devera ofertar ao publico todos os itens constantes do
cardapio minimo, conforme indicado no item 2.1.

6.1.10. O cardapio da lanchonete devera contar com opgbes vegetarianas, sem gluten e
diet. Todos os itens deveréo ser alimentos frescos.

6.1.11. O café devera ser de primeira qualidade, empacotado a vacuo e sua utilizacao
devera ser dentro do prazo estabelecido pelo fabricante e descrito na embalagem.
6.1.11.1. O café, se armazenado em recipiente térmico e ndo consumido no

mesmo dia, ndo podera ser reaproveitado em uma nova preparagao, garantindo
assim melhores caracteristicas de paladar.

6.1.12. O leite devera ser pasteurizado UHT (longa vida - em embalagens tetra pak), tipo B,
servido e consumido na data prevista pelo fornecedor.

6.1.13. Os pregos por item do cardapio minimo exigido, ndo poderao ser superiores

aos valores apresentados na proposta de precos. Os demais itens ofertados e
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propostas ndo poderdao ser superiores aos praticados no mercado da cidade
onde sera instalado a lanchonete, objeto da concessao de uso.

6.1.14. Atendimentos especiais de lanches como, por exemplo, durante eventos, deverao
ter seus precgos e condi¢des de fornecimento previamente solicitados negociados entre
a Diretoria da Unidade Académica e a CONCESSIONARIA.

6.1.15. A critério da Diretoria da Unidade, podera haver expediente em dias nao uteis
(sabados, domingos ou em feriados) o que sera avisado com no minimo 15 (quinze)
dias de antecedéncia.

6.1.16. Os Campi ndo se responsabilizam pela execug¢ao do servico de cantina/lanchonete
da CONCESSIONARIA, ficando a mesma responsavel pela prestagéo do servico.

6.1.17. Nas ocasides em que houver previsdo de aumento do nimero de usuarios (no caso
de eventos, etc.), a CONCESSIONARIA devera planejar a rotina de trabalho de modo a
minimizar retardos na reposi¢do de alimentos, na distribuicdo das refei¢cdes e na fila do
caixa de pagamento, cabendo @ CONCEDENTE informar a CONCESSIONARIA, em
tempo habil para que a mesma se prepare para o atendimento.

6.1.18. Ndo sera permitida & CONCESSIONARIA: Utilizagdo de altos alto-falantes e/ou
congéneres que produzam som ruidos;

6.1.19. A limpeza total da lanchonete (cozinha, area de atendimento) devera ser diaria, sob
responsabilidade da CONCESSIONARIA.
6.1.19.1. O material de limpeza e a retirada do lixo sdo de responsabilidade da

CONCESSIONARIA.

6.1.20. Quanto a Seguranca:

6.1.20.1. A Contratada cabe manter a area dada em concessdo de uso
permanentemente, dotada de aparelhagem adequada a prevengao e extingdo de
incéndio e sinistros, mantendo igualmente o seu pessoal instruido quanto ao
emprego eficaz daquela aparelhagem.

6.1.20.2. Ndo é permitido a guarda ou depdsitos de produtos inflamaveis,
explosivos, corrosivos, toxicos ou de forte odor, exceto alcool etilico e gas.

6.1.20.3. Contratar, manter e dirigir sob sua inteira responsabilidade, pessoal
especializado a perfeita execugdo dos servigos, em todos os niveis, cabendo-lhe
efetuar todos os pagamentos, inclusive os encargos previstos na Legislagédo
Trabalhista, Previdenciaria e Fiscal, seguro e quaisquer outros ndo mencionados,
inclusive Equipamentos de Proteg¢édo Individual (EPI), em decorréncia da sua
condicao de empregador;

6.1.20.4. Zelar pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados,
bem como utilizar somente produtos de boa qualidade e dentro do prazo de
validade, no preparo dos alimentos;

6.1.20.5. Deverao ser mantidos nos locais de trabalho somente empregados que
tenham a idade permitida por lei para o exercicio da atividade e que gozem de boa

saude fisica e mental;
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6.1.20.6. A UFOP nao tera qualquer 6nus na obtencao de licencgas, autorizagoes,
alvaras e outros, junto as autoridades competentes, necessarios ao funcionamento
do espaco fisico dentro das normas legais vigentes.

6.1.20.7. Prestar, a qualquer momento, todos os esclarecimentos e informagoes
administrativas ou técnicas que Ihes forem solicitadas pela UFOP.

6.1.21. A CONCESSIONARIA, efetuara mensalmente e na data estabelecida os

seguintes pagamentos:

6.1.21.1. Valor da Concesséo estabelecida de acordo com o espago;

6.1.21.2. Taxa de 15% (quinze por cento) sobre o valor do espago concedido,
referente a Manutencao Predial;

6.1.21.3. Taxa de 25% (vinte e cinco por cento) sobre o valor do espago

concedido, a titulo de energia elétrica.

6.1.21.4. A tabela a seguir apresenta os valores a serem recolhidos
mensalmente pela concessionaria, conforme localizagao do espacgo:
Local | Metragem Valor do Valor Anual Valor Manutencao Predial Energia Elétrica Total
(m?) imovel Mensal (15% sobre o valor do (25% sobre o
espago concedido) valor do espago
concedido)
EM 110 R$ 124.100,90 [ R$ 12.410,09 | R$ 1.034,17 R$ 155,13 R$ 258,54 R$

1.447,84

DEGEO| 31,51 R$ 35.549,27 | R$ 3.554,93 | R$ 296,24 R$ 44,44 R$ 74,06 R$ 414,74

ICHS 55,3 R$ 62.388,91 | R$ 6.238,89 | R$ 519,91 R$ 77,99 R$ 129,98 R$ 727,87

ICEA 45,98 R$ 51.874,18 | R$ 5.187,42 | R$ 432,28 R$ 64,84 R$ 108,07 R$ 605,20
6.1.21.5. Observagédo: a taxa referida no subitem 6.1.21.3, sera de 25% até que

seja instalados os medidores de energia nos espacos e, apos essa instalacdo, o
valor cobrado de energia, sera proporcional a medi¢édo realizada por servidor da

UFOP, a qual atestara o valor efetivamente consumido pela concessionaria.

6.1.22. Toda manutencdo/reparo no imovel, no decorrer da concessdo, sera de
responsabilidade da CONCESSIONARIA, devendo ser mantidos os mesmos padrdes

de materiais e acabamentos, sendo que tal manutencao abrange os seguintes itens:

6.1.22.1. Agualesgoto;

6.1.22.2. Energia (eletrodutos, e conexdes, lampadas, disjuntores, reatores,
interruptores);

6.1.22.3. GLP (valvulas, conexoes, etc.);

6.1.22.4. Nao sera permitida qualquer alteragdo ou ampliagdo do espago fisico

que implique em obras ou modificagbes do espago fisico, objeto do Contrato, sem
prévia autorizagao da PROPLAD.
6.1.23. As manuten¢des mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores

externos, alheios ao uso incorreto, deverdo ser avaliados pela Prefeitura Universitaria -
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PRECAM e promovidos pela CONCESSIONARIA, podendo o gasto com as mesmas,
nestes casos, ser abatido no valor do aluguel, mediante prévia autorizagdo da
PROPLAD e da PRECAM.

6.1.24. Ao término do contrato, a CONCESSIONARIA deverd ressarcir o imével a
CONCEDENTE, nas mesmas condigdes em que o recebeu no inicio do contrato.

6.1.25. A CONCESSIONARIA devera manter um programa periodico de desinsetizagdo e
desratizacdo, com frequéncia de acordo com a necessidade local.

6.1.26. As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizacdo e desratizagdo deverao:
apresentar alvara de funcionamento expedido pelo centro de Vigilancia Sanitaria e
comprovar o registro em um dos Conselhos Regionais (CREA, CRB, CRMV, CRF,
CRQ, etc.).

6.1.27. As atividades de desinsetizagdo e desratizacdo deverdo ser notificadas
previamente e somente serdo autorizadas em dias e horarios permitidos pela Diretoria
da Unidade, de modo a ndo interferir no desenvolvimento das atividades
administrativas e académicas ou colocar em risco os usuarios da unidade académica.

6.1.28. As empresas deverdo apresentar informagdes seguras sobre o uso de inseticidas
utilizados, especialmente quando a toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os
responsaveis pela aplicacdo destes inseticidas deverdo usar uniformes e outros
equipamentos de acordo com a legislagdo em vigor.

6.1.29. A CONCESSIONARIA ficar4 responsavel pela preparagdo do local a ser
desinsetizado e desratizado, providenciando retirada de alimentos e utensilios.

6.1.30. A CONCESSIONARIA sera avaliada continuamente sobre a aceitagdo e qualidade
dos produtos ofertados, por meio de pesquisa de satisfagdo realizada pela
CONCEDENTE, através dos fiscais técnicos (responsavel pelo acompanhamento da
prestagdo dos servigos na Unidade Académica - indicado pelo Diretor da Unidade) e do
publico usuario para medir o grau de satisfacdo e definir alteragbes no cardapio ou
forma de prestagao de servigos.

6.1.31. A CONCEDENTE recomenda que a CONCESSIONARIA tenha suporte de uma
consultoria nutricional voltada para o acompanhamento da qualidade dos produtos,
para uma alimentacéo saudavel e para aplicagao da legislagao vigente.

6.1.32. Em periodos de férias escolares superiores a 15 dias, o valor mensal da concessao
sofrera redugdo de 50% (cinquenta por cento) e, em periodos de paralisagbes das
atividades académicas administrativas da concedente acima de 15 dias, podera haver
reducédo de até 90% (noventa por cento) do valor da concessdo, mediante atesto da
fiscalizagdo do contrato do pleno funcionamento do estabelecimento durante o periodo
de paralisagdes (a majoragao do valor de desconto visa incentivar a manutengao da
prestacdo de servigos e atendimento ao publico durante os periodos de paralisagao).

6.1.33. O pagamento do aluguel sera mensal e efetuado através de GRU - Guia de
Recolhimento da Unigo, disponivel em www.dof.ufop.br. Caberd 8 CONCESSIONARIA
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a geragcdo da GRU e envio do comprovante de pagamento a Coordenadoria de
Materiais e Patriménio - CMAP, através do e-mail coordenador.cmap@ufop.edu.br.
Duracgao inicial do contrato: 12 meses;
Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaragdo de que tem pleno
conhecimento das condi¢gdes necessarias para a prestacdo do servico como requisito para
celebracdo do contrato.
As obrigagdes da Contratante e Contratada estdo previstas neste TR noitem 10 e 11,

respectivamente.

7. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

7.1.

7.2.

7.3.

Conforme Estudo Técnico Preliminar, os residuos podem gerar impactos ambientais
imensuraveis, por isso devem ser gerenciados, controlados e monitorados. E uma
necessidade adotar medidas e planos de gerenciamento que visem minimizar a geracéo dos
residuos produzidos orientando seu correto acondicionamento, coleta, armazenamento,
transporte e disposicédo final. Especial atengao deve ser dada ao residuo liquido do tipo 6leo
de cozinha.

A futura contratada devera realizar o recolhimento de todos os residuos reciclaveis
descartados, de forma seletiva, em observancia ao decreto no 5.940/2006. Cabendo a
contratada o fornecimento e a manutencéao de lixeiras de coleta seletiva no local.

7.2.1. A destinagdo dos materiais reciclaveis devem ser encaminhadas a pontos de

coletas seletiva ou associagdes de catadores do municipio.

E vedado a utilizacdo de embalagens descartaveis plasticas , incluindo mexedores de
adogantes e agucar, e isopores na comercializacdo de produtos. Copos e canudos
descartaveis, se ofertados, devem ter origem de papeldes, mexedores devem ser apenas
de madeira, obrigatoriamente de madeira reflorestada. Onde couber, devem ser observados
0s requisitos ambientais com a utilizagdo de produtos sustentaveis ou de menor impacto
ambiental em relagdo aos seus similares. Para isso deve-se apresentar a composi¢ao dos
produtos a serem utilizados em comparagdo com seus similares, destacando-se as

qualidades que lhes conferem ser sustentaveis ou que acarretem menor impacto ambiental;

8. VISTORIA PARAA LICITAGAO

8.1.

8.2.

Para o correto dimensionamento e elaboragcdo de sua proposta, o licitante podera realizar
vistoria realizar vistoria no(s) local(is) de concessado de seu interesse, acompanhado por
servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:30 as 11:00 e 13:00 as
16:00 horas.

O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Uutil seguinte ao da publicagdo do Edital,

estendendo-se até o dia util anterior a data prevista para a abertura da sesséo publica.
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8.2.1. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitagao para a realizagédo da vistoria.

E recomendavel que as empresas interessadas em participar da licitacdo fagam uma

rigorosa vistoria nos espacos descritos neste termo, examinando-os em sua totalidade,

tomando ciéncia de suas caracteristicas para a perfeita execugdo dos servigos, visto que
nao serao aceitas alegacdes posteriores quanto ao desconhecimento da situagao existente
ou do estado do local.

A néo realizagao da vistoria, que é facultativa ao licitante, ndo podera embasar posteriores

alegagbes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer

detalhes dos locais da prestacdo dos servigcos, devendo a licitante vencedora assumir os
6nus dos servigos decorrentes.

A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagdes e das

condi¢des locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagao.

MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

9.1.

A execugdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

9.1.1. A execugao dos servigos sera iniciada no prazo maximo de 20 (vinte) dias corridos
apo6s a assinatura do Termo de Contrato;

9.1.2. A empresa vencedora da licitagao recebera as instalagcbes mediante Termo da
Concessdo de Uso para exercicio da atividade de apoio, apés serem as mesmas
vistoriadas pelas partes interessadas;

9.1.3. Serao designados pela Administragdo o Fiscal Técnico e o Gestor de Contrato, os
quais serao responsaveis pelo acompanhamento, gestao e fiscalizagdo da execugao do
contrato e prestardo toda e qualquer informacao referente ao servico e prazos;

9.1.4. Os horarios de atendimento da lanchonete sao aqueles definidos no presente Termo
de Referéncia. Eventuais excecbes serdao definidas pelo gestor do contrato ou
Pro-Reitoria de Planejamento e Administragdo, conforme o caso.

9.1.5. O documento de cobranga (GRU) consignara valores em reais e discriminara:
9.1.5.1. Objeto da prestacdo de servico, més a que se refere e 0 nimero do processo

que deu origem a contratagao;

9.1.6. Caso o pagamento ndo seja efetuado de acordo com o prazo estabelecido no
paragrafo segundo desta clausula, serdo devidos a CONCEDENTE, juros de mora de
0,03% (trés centésimos por cento) ao dia, referente ao periodo compreendido entre a
data do vencimento do prazo para pagamento até a data de sua efetivagao.

9.1.7. Durante a execugdo do contrato, a CONCESSIONARIA estara vinculada a
praticar os pregos de venda ofertados em sua proposta de preg¢os, no que se

refere aos itens constantes do cardapio minimo.
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10. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

1.

10.1. Para a perfeita execugdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar equipe
técnica, materiais, equipamentos, ferramentas, softwares e utensilios, em quantidade e
qualidade adequadas a prestagao de servigcos de lanchonete.

10.2. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar a toda comunidade da UFOP o mesmo
cardapio.

10.3. O cardapio apresentado conforme item 2.1 devera ser ofertado diariamente, respeitando
a composicao e pregos vencedor da disputa.

10.4. Fica proibida a comercializacdo de bebidas alcodlicas; cigarros; medicamentos ou
produtos farmacéuticos.

10.5.No final da vigéncia do contrato a CONCESSIONARIA devera devolver o imével no estado

em que este Ihe foi cedido.

OBRIGAGOES DA CONCEDENTE

11.1.  Exigir o cumprimento de todas as obrigagbes assumidas pela CONCESSIONARIA, de
acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

11.2.  Solicitar modificagdes na relagdo de produtos a serem comercializados, sempre que
necessario ao interesse publico.

11.3.  Conferir, por meio da Coordenadoria de Assuntos Patrimoniais da PROF ao iniciar a
prestacdo de servicos, a existéncia de bens patrimoniais que possam vir a ser
disponibilizados na concessdo, conferindo, também as suas condigdes de uso e de
funcionamento.

11.4. Assinar, finda a concessdo de uso, termo declarando que recebeu o imdvel limpo,
desimpedido, isentando, assim, a CONCESSIONARIA de quaisquer débitos ou obrigagdes.

11.5. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagcdo dos servigos, por servidor especialmente
designado, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano,
bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os
apontamentos a Diretoria da Unidade Académica e a autoridade competente para as
providéncias cabiveis;

11.6.  Notificar a CONCESSIONARIA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicdes no
curso da execugao dos servigos, fixando prazo para a sua corregao;

11.7.  Permitir o livre acesso dos empregados da CONCESSIONARIA na &rea objeto da
concesséo;

11.8.  Disponibilizar 8 CONCESSIONARIA o espaco destinado a instalacdo da lanchonete;

11.9.  Nao praticar atos de ingeréncia na administracdo da CONCESSIONARIA, tais como:
11.9.1. Exercer o poder de mando sobre os empregados da CONCESSIONARIA, devendo

reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o
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objeto da contratagéo previr o atendimento direto, tais como nos servigos de recepgao
€ apoio ao usuario;

11.9.2. Direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar na empresa
CONCESSIONARIA;

11.9.3. Considerar os trabalhadores da CONCESSIONARIA como colaboradores eventuais
do proéprio 6rgédo ou entidade responsavel pela contratagdo, especialmente para efeito

de concesséo de diarias e passagens.

OBRIGAGOES DA CONCESSIONARIA

12.1. Executar os servigos conforme especificacbes deste Termo de Referéncia e de sua
proposta, com a alocagcdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das
clausulas contratuais, além de fornecer os materiais e equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, na qualidade e quantidade especificadas neste Termo de Referéncia
e em sua proposta;

12.2. A CONCESSIONARIA devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais e
municipais, higiénico-sanitarias e os procedimentos técnicos adequados a aquisi¢do,
estocagem, pré-preparo, acondicionamento a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitaria,
nutritiva e sensorial das refeigdes;

12.3. O pessoal necessario a execugdo do servigco objeto da presente concessao sera de
exclusiva responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando a legislagao trabalhista e as
normas de Seguranca e Higiene do Trabalho;

12.4. Nao é permitido & CONCESSIONARIA empregar, sob qualquer regime ou alegacéo,
pessoa que mantenha vinculo empregaticio com a Universidade Federal de Ouro Preto;

12.5. Requisitos para habilitagio técnica da CONCESSIONARIA:

a) Provar de que possui, através de carteira de trabalho ou contrato de
trabalho, um profissional técnico responsavel pelos servicos de alimentacao e
nutricdo, de acordo com a legislagédo vigente — ou termo de compromisso de
contratagdo futura do referido profissional, caso declarada vencedora da
licitagao;

b) Atestado de capacidade técnica comprovando possuir experiéncia no
ramo de atividade objeto deste Termo de Referéncia, a saber, prestagdo de
servigos de lanchonete ou similar que inclua produgédo e/ou comercializagéo

de produtos alimenticios, por periodo minimo de 12 meses.

12.6. Fornecer os lanches, refeicobes e demais géneros de acordo com o estabelecido no
Edital do Pregdo Eletrbnico e com as exigéncias da fiscalizagdo da CONCEDENTE,
seguindo rigorosamente as normas de higiene;

12.7. Manter limpo e conservado o espaco fisico relacionado a concessao de uso;
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12.8. Responsabilizar-se pelas adequagdes necessarias ao bom e regular funcionamento das
atividades do espaco comercial e demais meios indispensaveis e necessarios as atividades
fins, sendo para tanto FACULTATIVA a visita técnica anterior a apresentagédo de propostas;

12.9. Todos os produtos comercializados na lanchonete deverao conter registro visivel de data
de fabricacdo e validade, conforme legislacdo vigente;

12.10. Nao sera permitida qualquer alteragdo ou ampliagdo do espaco fisico que implique
em obras ou modificagbes do espago fisico, objeto do Contrato, sem previa
autorizacao da PROPLAD;

12.11. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo FISCAL TECNICO do contrato, os servicos efetuados em que se verificarem
vicios, defeitos ou incorregbes resultantes da execug¢do ou dos materiais empregados;

12.12. Manter o funcionamento da lanchonete nos horarios predeterminados neste Termo de
Referéncia;

12.13. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucéo do objeto, de acordo
com os artigos 14 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei no 8.078, de 1990),
ficando a CONCEDENTE autorizada requerer o valor correspondente aos danos sofridos;

12.14. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

12.15. Vedar a utilizagédo, na execugéo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente
publico ocupante de cargo em comissdo ou func¢do de confianga no 6rgdo CONCEDENTE,
nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

12.16. Os empregados devem estar devidamente uniformizados e identificados;

12.17. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas da
Administracao;

12.18. Deter instalagdes, aparelhamento e pessoal técnico adequado e disponivel para a
realizagédo do objeto da licitagao.

12.19. Relatar a CONCEDENTE toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da
prestagao dos servigos;

12.20. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condigdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do
trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

12.21. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagao;

12.22. Guardar sigilo sobre todas as informagbes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;

12.23. Arcar com o O6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores
futuros e incertos;

12.24. A CONTRATADA obriga-se a cumprir todas as exigéncias das leis e normas de

segurancga e higiene do trabalho, fornecendo aos responsaveis pela execugéo dos servicos,
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os equipamentos de protegdo individual adequados, além de uniformes padronizados e
identificacdo (cracha) que devera ser usado diuturnamente e apresentado para acesso a
Instituicao;

12.25. A CONCESSIONARIA devera aceitar as formas de pagamento em dinheiro, cartao
de crédito e débito e PIX.

12.26. A emissao de documento fiscal é obrigatoria para realizar as atividades dentro da UFOP;

12.27. A CONCESSIONARIA devera manter na area livre da lanchonete uma quantidade de
cadeiras e mesas que garanta do conforto dos usuarios;

12.28. A CONCESSIONARIA devera observar sempre praticas de sustentabilidade para
economizar energia elétrica e agua.

DA SUBCONTRATAGAO

13.1.1. N&o sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatério.

ALTERAGAO SUBJETIVA

14.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporagdo da contratada com/em outra pessoa juridica,
desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo
exigidos na licitagéo original; sejam mantidas as demais cldusulas e condi¢des do contrato;
nado haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da

Administracédo a continuidade do contrato.

CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

15.1. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugédo do contrato consistem na verificagao
da conformidade da prestagdo dos servicos e da alocagdo dos recursos necessarios, de
forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, devendo ser exercidos por um ou
mais representantes da CONCEDENTE, especialmente designados, na forma dos arts. 67 e
73 da Lei n® 8.666, de 1993, e do art. 6° do Decreto n° 2.271, de 1997.

15.2. A GESTAO deste Contrato sera exercida por servidor indicado pela Diretoria da
respectiva unidade académica e nomeado em portaria especifica.

15.3. A FISCALIZACAO TECNICA deste Contrato sera exercida por servidor indicado pela
Diretoria da Unidade onde funciona a cantina e nomeado em portaria especifica.

15.4. A FISCALIZACAO DO PUBLICO USUARIO sera de responsabilidade do FISCAL
TECNICO, a quem cabera definir os procedimentos de avaliacdo do servico pelo publico
usuario.

15.5. Cabera a Coordenadoria de Materiais e Patriménio — CMAP o acompanhamento e
conferéncia quanto aos pagamentos relativos ao aluguel e taxas por parte da
CONCESSIONARIA.
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15.6. A Fiscalizagdo, em seus diferentes graus, atuara desde o inicio dos trabalhos até o final
do Contrato e sera exercida, no interesse exclusivo da UFOP, ndo excluindo nem reduzindo
a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade.

15.7. As decisbGes e providéncias que ultrapassem a competéncia dos Fiscais e Gestor de
Contrato deverao ser solicitadas a Pro-Reitoria Finangas da Universidade, em tempo habil,
para a adogado das medidas convenientes.

15.8. A Fiscalizagdo dos servicos, objeto desta licitacdo sera de competéncia e
responsabilidade exclusiva da UFOP, através dos FISCAIS TECNICO E O GESTOR DO
CONTRATO, aos quais cabera verificar se estdo sendo cumpridos os termos do EDITAL e
anexos, assim como praticar todos os atos que se fizerem necessarios para a fiel execugao
dos servigos contratados.

15.8.1. O Publico usuario podera encaminhar “RECLAMACOES / SUGESTOES”,
independentemente da pesquisa de satisfacdo e a qualquer tempo para o FISCAL
TECNICO, em documento escrito de préprio punho que contenha, no minimo, as
seguintes informagdes:

a) Nome, Unidade Académica, Curso, Contato (e-mail e telefone), Local da

Lanchonete e o Motivo da Sugestdo/ Reclamagéo.

15.9. A verificagdo da adequagéo da prestagdo do servigo devera ser realizada com base nos
critérios previstos neste Termo de Referéncia.

15.10. A execugdo dos contratos devera ser acompanhada e fiscalizada por meio de
instrumentos de controle, que compreendam a mensurag¢ao dos aspectos mencionados na
Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n° 05, de 2017.

15.11. A conformidade do material a ser utilizado na execugdo dos servigos devera ser
verificada juntamente com o documento da CONCESSIONARIA que contenha a relagéo
detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia e na
proposta, informando as respectivas quantidades e especificagbes técnicas, tais como: a
marca, a qualidade e a forma de uso.

15.12. O gestor do contrato devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando
as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o
disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67 da Lei no 8.666, de 1993.

15.13. O descumprimento total ou parcial das demais obrigagdes e responsabilidades
assumidas pela CONCESSIONARIA, incluindo o descumprimento das obrigacdes
trabalhistas ou a ndo manutencédo das condi¢gdes de habilitacdo, ensejara a aplicagéo de
sangdes administrativas, previstas no instrumento convocatério e na legislagcdo vigente,
podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 80 da Lei
n° 8.666, de 1993.

15.14. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da

CONCESSIONARIA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que
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resultante de imperfei¢gdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado
ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da
CONCEDENTE ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei n°
8.666, de 1993.

15.15. A Avaliacdo dos Servicos prestados pela CONCESSIONARIA sera realizada pela
comunidade universitaria, continuamente, através de formularios de Pesquisa de Satisfagéo
da Lanchonete, disponiveis no local e/ou on-line nas paginas de cada Unidade Académica
onde a Lanchonete estiver localizada.

15.16. Os dados da Pesquisa Continuada de Satisfagdo da Lanchonete serao compilados a
cada seis meses (por semestre) e ficardo a disposicdo da Comunidade universitaria, na
pagina das Unidades Académicas e na area das lanchonetes.

15.17. Também podera ser realizada pesquisa sobre a preferéncia de produtos a serem
ofertados pelas lanchonetes, com periodicidade semestral, através de formulario on-line (a
ser disponibilizado) nas paginas das Unidades Académicas com lanchonete.

15.18. O resultado negativo do desempenho das Lanchonetes sera levando em consideragao

para a renovagao do contrato com a UFOP.

DO RECEBIMENTO E ACEITAGAO DO OBJETO

16.1.  Os servigos poderado ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo FISCAL TECNICO do contrato, & custa
da CONCESSIONARIA, sem prejuizo da aplicacdo de penalidades.

16.2. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da

CONCESSIONARIA pelos prejuizos resultantes da incorreta execugdo do contrato.

DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

17.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n° 8.666, de 1993 e da Lei n° 10.520,
de 2002, a CONCESSIONARIA que:
17.1.1. Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagbes assumidas em
decorréncia da contratagao;
17.1.2. Ensejar o retardamento da execug¢ao do objeto;
17.1.3. Falhar ou fraudar na execucao do contrato;
17.1.4. Comportar-se de modo inidéneo;
17.1.5. Cometer fraude fiscal;
17.1.6. Nao mantiver a proposta.
17.2. A CONCESSIONARIA que cometer qualquer das infracdes discriminadas nos subitens

acima ficara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangoes:
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17.2.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que n&o acarretem prejuizos
significativos para a CONCEDENTE;

17.2.2. Multa moratéria de 0,1% (um décimo por cento) por dia de atraso injustificado sobre
o valor da parcela inadimplida, até o limite de 90 (noventa) dias;

17.2.21. Em se tratando de inobservancia do prazo fixado para apresentacéo da
garantia (seja para reforgo ou por ocasido de prorrogagao), aplicar-se-a multa de
0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso,
observado o maximo de 2% (dois por cento), de modo que o atraso superior a 25
(vinte e cinco) dias autorizard a Administraggo CONCEDENTE a promover a
rescisao do contrato;

17.2.2.2. As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos seréo
consideradas independentes entre si.

17.2.3. Multa compensatodria de 5% (cinco por cento) sobre o valor total do contrato,
no caso de inexecucgao total do objeto;
17.2.3.1. Em caso de inexecugdo parcial, a multa compensatéria, no mesmo

percentual do subitem acima, sera aplicada de forma proporcional a obrigagao
inadimplida;

17.2.4. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo
prazo de até dois anos;

17.2.5. Impedimento de licitar e contratar com a Uniado com o
consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos;

17.2.6. Declaragédo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragcao Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida
a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que
sera concedida sempre que a CONCESSIONARIA ressarcir a CONCEDENTE pelos
prejuizos causados;

17.3. Também fica sujeita as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n° 8.666, de 1993, a
CONCESSIONARIA que:

17.3.1. Tenha sofrido condenacéo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

17.3.2. Tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

17.3.3. Demonstre nao possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude
de atos ilicitos praticados.

17.4. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo
que assegurara o contraditorio e a ampla defesa & CONCESSIONARIA, observando-se o
procedimento previsto na Lei n°® 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.

17.5. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragao a gravidade
da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a

Administragao, observado o principio da proporcionalidade.
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17.6.As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

18. REAJUSTE
18.1.0s precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado
da data limite para a apresentacéo das propostas.
18.2.Ap6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os
precgos iniciais serao reajustados conforme o seguinte:

18.2.1. O valor do aluguel e taxas de energia e de manutengdao predial serdao
reajustados pela CONTRATANTE mediante a aplicagao do IGP-M/FGV, ou outro
que vier a substitui-lo, calculado para periodo de 12 (doze) meses, contados da data
limite para apresentagao de propostas;

18.2.2. Sera permitido reajuste dos valores cobrados pelos servigos (leia-se: pregos de
venda ao publico usuario, os quais constam da proposta de pregos) anualmente de
acordo com IPCA, mediante solicitagdo da CONCESSIONARIA, sendo o reajuste
calculado para periodo de 12 (doze) meses, contados da data limite para

apresentacao de propostas;

18.3. 0 reajuste sera realizado por apostilamento.

Municipio de Ouro Preto, 23 de janeiro de 2023.
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