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Estudo Teécnico Preliminar

1. Informacoes Basicas

Niimero do processo: 23115.019317/2022-41

2. Descricao da necessidade

2.1. A contratacdo de servicos de cantina, sem dedicac@o exclusiva de m&o de obra, mediante o regime de concess&o
remunerada de espaco, conforme estabelecido no § 3° do art. 7°, da Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993, a serem
executados nos espacos fisicos desta Universidade Federal do Maranh&o na cidade de S&o Luis.

2.1.1. Ha a necessidade de contratac&o desse tipo pelo fato de a Universidade Federal do Maranh&o (UFMA) ser uma
autarquia federal que tem como objetivo, estabelecido, ministrar ensino superior e desenvolver pesquisas nas diversas areas
do conhecimento, com a miss&o institucional especica de formar recursos humanos. Para a consecucé&o de seu objetivo e de
sua misséo, a UFMA deve promover todas as acfes principais e acessorias que estejam diretamente relacionadas com o
ensino por ela promovido € com 0s recursos necessarios a sua difuséo, de forma acessivel a toda a comunidade académica,
principalmente aos integrantes de seu corpo discente. Seguindo este entendimento, desde sua criac&o, planejaram-se espacos
que, embora neles se realizem servigos que compdem o conjunto de atividades oferecidas pela UFMA para a materializacéo,
direta ou indireta, de seu objetivo e cumprimento de sua miss&o, seriam submetidos & administrac&o da iniciativa privada, por
meio do instituto da concesséo, previsto no art. 2° Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993, Este € o caso da concesséo de
espaco destinado ao fornecimento de servicos de alimentac&o, servicos notoriamente reconhecidos como um dos recursos
fundamentais & uma boa estrutura acessoria a qualquer instituicio, puablica ou privada, que pretenda realizar uma intervencéo
signicativa na sociedade, como & o caso da intervencéo que objetiva a educacéao;

2.1.2 A presente concesséao se justifica pela demanda dos campi do continente por estabelecimentos comerciais de venda de
alimentac&o (lanchonete/cantina) apta a suprir as necessidades da comunidade académica em relac&o & alimentacéo, uma vez
que ha precariedade de estabelecimentos comerciais proximos aos locais de atividades académicas, limitando o acesso
aqueles que nao possuem veiculo proprio a estabelecimentos que comercializem refeicfes e lanches de gqualidade.
Considerando que o campus pode funcionar nos trés turnos e em alguns cursos com atividades em periodo integral, torna-se
relevante a necessidade de fornecer aos trés segmentos que formam a comunidade académica (docentes, discentes e
servidores técnicos administrativos), a possibilidade de se alimentarem adequadamente, garantindo o bem-estar dos mesmos.

2.1.3. Atualmente a UFMA passa por um processo de regularizac&o dos seus espacos fisicos, em observancia aos os termos
da Orientac&o Normativa CNU/CGU n° 01/2016 que trata da obrigatoriedade da realizac&o de Preg&o eletronico para a cesséo
de uso de imovel administrado pela Uni&o, para fins de prestacéo de servicos comuns em favor de servidores publicos e
administrados;

2.1.4 Os servicos objeto da contratac&o, assim como outras atividades relacionadas, em conformidade com o disposto no

Decreto n® 9.507, de 21 de setembro de 2018, s&o enquadrados como acessorios a atividade-fim da instituicao e, por isso,
podem ser objeto de execucéo indireta;

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Diretoria de Administracao Guilherme Frederico Souza de Abreu

Secdo de Patriménio Pedro Barbosa da Silva
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4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Dentre outros requisitos, a serem detalhados no Termo de Referéncia, deverdo ser observados as seguintes condicdes para
atendimento da demanda:

4.1 O fornecimento da alimentacio acontecera nica e exclusivamente dentro da dependéncia ao UFMA através da cessao de
espaco publico oneroso , nos seguintes enderecos:

ITEM LOCAL - CANTINAS |Municipio

1 |Cantina Anatomia Sao Luis

Cantina Biologia Sao Luis
3 [Cantina Casa da Justica Sao Luis
4 |Cantina CCH Sao Luis
5 |Cantina CCSO Sao Luis
6 |Cantina Centro de Ensino Integrado Sao Luis
7 |Cantina da Faculdade de Medicina Sao Luis
8 |Cantina da Oceanografia Sao Luis
9 |Cantina do CCET Sao Luis
10 |Cantina do CEB Velho Sao Luis
11 |Cantina do Forum Universitario Sao Luis
12 |Cantina do NCL(quiosque) Sao Luis
13 |Cantina do Paulo Freire Sao Luis
14 |Cantina do Planetario Sao Luis
15 |Cantina Engenharia -BICT Sao Luis
16 |Cantina Farmacia Sao Luis
17 |Cantina Herbario CCBS Sao Luis
18 |Cantina lanches COLUN Sao Luis
19 |Cantina Odontologia Sao Luis
20 [Cantina Santa Amélia Sao Luis
21 [Nucleo de Esportes Sao Luis
22 |Quiosque CCET- box 01 Sao Luis
23 |Quiosque CCET- box 02 Sao Luis
24 |Quiosque CCET- box 03 Sao Luis
25 |Quiosque CCET- box 04 Sao Luis
26 |Quiosque CCET- box 05 Sao Luis
27 |Quiosque CCET- box 06 Sao Luis

4.2 O concessionario devera fornecer lanches (salgados, sanduiches, cafés e sucos, biscoitos, chocolates,
refrigerantes, etc.), bem como servigo de refeigbes rapidas (fastfood) e opcionalmente o servico de refeigao do tipo
Prato Feito (PF), conforme disposigdo fisica e sanitarias dos ambientes que possam permitir este tipo de exploragao
comercial, devendo para isso proceder com toda regulamentacdo da exploragdo comercial que optar realizar.

4.3 A cozinha da CANTINA devera ser provida de todos os equipamentos compativeis com a prestacido dos servigos
a que se propde. A adaptacdo dos espacos e instalagdo de tais equipamentos sera em absoluta conformidade com
as normas sanitarias em vigor, de exclusiva responsabilidade do concessionario.
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4.3.1 Deverao existir aparelhos de refrigeracao e/ou resfriamento quando sdo armazenados e vendidos produtos
alimenticios pereciveis ou alteraveis;

4.3.2 Todas as pessoas que trabalham na Lanchonete deverdo utilizar vestuario adequado a natureza do servigo;
sendo expressamente vedado a todos os que trabalham na Lanchonete o uso de chinelos, sandalias, bermudas,
camisas sem manga, entre outras proibicdes das normas sanitarias;

4.3.3 Todas as pessoas que manipulam os alimentos, do preparo ao servico, deverdo utilizar de toucas para o
cabelo e luvas;

4.3.4 Devera ser mantido rigoroso asseio, nas pessoas, nos utensilios, nas instalacdes e no local das Lanchonetes
/Cantinas;

4.3.5. Devera estar de acordo com o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao (RDC
N°216), da ANVISA — Agéncia Nacional de Vigilancia.

5. Levantamento de Mercado

5.1. O levantamento de mercado foi realizado previamente a elaboragdo deste estudo, utilizando parametros
previstos na Instrugdo Normativa SEGES/ME n°® 73, de 05 de agosto de 2020, e visando a eficiéncia, eficacia,
economicidade, padronizagdo e praticas de mercado.

5.2. Relativamente as solugbes de mercado, foi possivel, a partir do levantamento feito em editais de contratacdes
de servigos em outros 6rgaos publicos, identificar o disposto na tabela a seguir:

Solugdo n® Descrigao
1 Contratagdo de servicos de cantina mediante licitagdo na modalidade pregao.
2 Contratagdo de servigos de cantina mediante contratagao direta emergencial,
com fulcro na Lei n° 8.666 /1993, Art. 24, Inciso IV.
3 Contratagdo de servicos de cantina mediante dispensa de licitagdo, com fulcro

na Lei n® 8.666/1993, Art. 24, Inciso V.

5.2.1. Acredita-se que a solugdo mais indicada, nesse caso, € a de n° 01, tendo em vista que:

5.2.1.1. Orientagao Normativa CNU/CGU n° 01/2016 que trata da obrigatoriedade da
realizacdo de Pregado Eletrénico para a cessdo de uso de imovel administrado pela
Unido, para fins de prestacdo de servicos comuns em favor de servidores publicos e
administrados.

5.2.1.2. Nao se vislumbra caso de emergéncia ou calamidade publica que caracterize a necessidade de contratagao
conforme disposto na Solugdo n® 02.

6. Descricao da solucao como um todo

6.1. Entende-se como solugdo o conjunto de todos os elementos (bens, servigos e outros) necessarios para, de
forma integrada, gerar os resultados que atendam a necessidade que gerou a contratacio.

6.2. A descricdo da solugdo como um todo abrange a contratagdo de servicos de restaurante/cantina com
fornecimento de alimentagdo (lanches), sem dedicagdo exclusiva de mao de obra, mediante o regime de concessio
remunerada de espaco, conforme estabelecido no § 3°, do art. 7°, da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, a serem
executados nos campi do cotinente da UFMA.
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6.3. Por se tratar de servigos continuados, o ajuste resultante desta confratacdo sera executado pelo periodo inicial
de 12 (doze) meses, prorrogaveis por igual periodo, até o limite de 60 (sessenta) meses, em conformidade com o
disposto no art. 57 da Lei n° 8.666/1993;

6.4. Os servicos desse tipo ndo pressupdem a utilizagdo de forga de trabalho com dedicagdo integral, de forma que
a melhor alternativa & Administracéo € a contratacdo dos servigos sem dedicacdo exclusiva de mao de obra;

6.5. A comercializagdo dos produtos (alimentos) ocorrera tendo como base o cardapio minimo a ser disposto no
Termo de Referéncia.

6.6 A contratagdo se dara sob o regime de concessao, a titulo precario e oneroso, conforme estabelecido no § 3°, do
art. 7°, da Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993.

6.6.1. A Contratada pagara, mensalmente, os valores referentes a(o):

6.6.1.1. Concessao/aluguel pelo uso do espacgo, conforme Pareceres Técnicos de Avaliagcdo elaborados por
Profissional Habilitado, constantes em anexo Anexo deste estudo;

6.6.2.1.1. Sera concedido, mediante solicitagdo formal da Contratada:

6.6.2.1.2.Desde que esse esteja adimplente com todas as suas obrigagdes contratuais, desconto fixo de 50%
(cinquenta por cento) sobre o valor da concessao /aluguel, de forma proporcional, contados por dias que se insiram
em periodos de greves que reduzam significativa ou totalmente as atividades académicas, recessos e férias
estabelecidas conforme calendario académico, ou qualquer outra circunstancia que tenha como consequéncia logica
a diminuigdo ou suspensdo da demanda normal pelos servigos, utilizando-se a seguinte metodologia de aplicacio.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. N&o ha estimativa de quantidade a serem contratadas uma vez que servico se caracteriza pela
cessédo de uso de espaco publico oneroso, onde a empresa a ser contratada pagara mensalmente
a Administragéo para realizac&o de atividade econdmica no imével concedido.

7.1 Os espacos fisicos a serem licitados nas unidades administrativas e académicas da UFMA, na
cidade de S&o Luis, visam atender as demandas de discentes, docentes, técnicos administrativos,
terceirizados e publico em geral.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (RS$): 150.736,56

8.1 Na tabela abaixo apresentamos os ites para concessdo administrativa de uso, o valor a ser pago, e o
detalhamento resumido do objeto para a execugdo dos servigos a serem prestados:

LOCAL - [AREA |Valor Valor Es
ITEM| CANTINAS |(m?) [/ m? |Valor do aluguel Valor de agua | Energia Elétrica Mensal

Cantina
1 |Anatomia 4.83| 15,21| R$ 73,46 | R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$
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Cantina
2 [Biologia 2269 15,21| R$ 345,11 | R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$

Cantina
Casa da
3 |Justica 33,15/ 15,21| R$ 504,21 | R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$

4 [Cantina CCH| 31,85 15,21| R$ 484,44 |R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$

Cantina
5 |CCSO 20,12 15,21| R$ 306,03 [R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$

Cantina
Centro de
Ensino
6 [Integrado 36[15,21| R$ 547,56 |R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$

Cantina da
Faculdade
7 |de Medicina | 16,03| 15,21| R$ 243,82 | R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$

Cantina da
8 |Oceanografia 6,71 15,21| R$ 101,91 |R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$

Cantina do
9 |CCET 37,34| 15,21| R$ 567,94 | R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$

Cantina do
10 |CEB Velho 30/ 15,21| R$ 456,30 | R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$

Cantina do
Foérum
11 |Universitario | 14,69| 15,21| R$ 22343 |R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$

Cantina do
NCL
12 |(quiosque) 17,51 15,211 R$ 266,18 | R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$

Cantina do
13 |Paulo Freire | 29,31| 15,21| R$ 44581 | R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$

Cantina do
14 |Planetario 30,71 15,21| R$ 467,10 |R$ 50,00 | R$ 112,81 | R$
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15

Cantina
Engenharia -
BICT

51,99

15,21

R$

790,77

R$

50,00

R$

112,81

R$

16

Cantina
Farmacia

21,13

15,21

R$

321,39

R$

50,00

R$

112,81

R$

17

Cantina
Herbario
CCBS

12,82

15,21

R$

194,99

R$

50,00

R$

112,81

R$

18

Cantina
lanches
COLUN

9,41

15,21

R$

143,13

R$

50,00

R$

112,81

R$

19

Cantina
Odontologia

8,2

15,21

R$

124,72

R$

50,00

R$

112,81

R$

20

Cantina
Santa Amélia

31,51

15,21

R$

479,27

R$

50,00

R$

112,81

R$

21

Nucleo de
Esportes

43,75

15,21

R$

665,44

R$

50,00

R$

112,81

R$

22

Quiosque
CCET- box
01

4,52

15,21

R$

68,75

R$

50,00

R$

112,81

R$

23

Quiosque
CCET- box
02

4,52

15,21

R$

68,75

R$

50,00

R$

112,81

R$

24

Quiosque
CCET- box
03

4,52

15,21

R$

68,75

R$

50,00

R$

112,81

R$

25

Quiosque
CCET- box
04

4,52

15,21

R$

68,75

R$

50,00

R$

112,81

R$

26

Quiosque
CCET- box
05

4,52

15,21

R$

68,75

R$

50,00

R$

112,81

R$
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Quiosque
CCET- box
27 |06 4,52] 15,21| R$ 68,75 [ R$ 50,00 | RS 112,81 | R$

8.2 Estarao incluidos o custo de energia elétrica da area equivalente a R$ 112,81 (cento e doze reais e oitanta e um
centavos), e a taxa de agua no valor de R$ 50,00 (cinquenta reais).

8.3 Durante as férias escolares da Concedente, ou na ocorréncia de fatos que obstaculizem o funcionamento normal
das suas atividades, a critério e a juizo da Administragdo, podera o valor do recolhimento (mensalidade)
corresponder a 50% (quarenta por cento) do valor cobrado durante o periodo letivo.

8.4 O valor de uso da area de concessdo podera ser reajustado anualmente, com base na variagdo do IGP-M
apurado pela Fundagdo Getulio Vargas — FGV, e o valor do adicional referente ao custo estimativo de energia

elétrica sera reajustado com base no indice de Reajuste Tarifario, divulgado pela Agéncia Nacional de Energia
Elétrica (ANEEL), exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. A presente contratacio sera realizada em 27 (vinte e sete) itens, sendo um para cada espaco objeto de concessdo. Dessa
forma se propde a o parcelamento da solucdo com intuito de:

9.1.2 Maior participacio de licitantes denotando uma boa competitividade no certame;

9.1.3 Devido ser diferentes areas dos mais variados tamanhos e valores de concessdo, logo ndo se viu a necessidade de
aglutinacao dos itens em um unico lote/grupo.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Nao se verificam contratagdes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratagdo desta
demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. Considerando que a presente contratacdo ndo gera 6nus a instituicdo, ndo vislumbra-se necessidade de sua
inclusdo no Plano Anual de Contratagdes da UFMA para o ano de 2022.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1. Pretende-se alcangar, com a presente conftratagdo, o melhor atendimento as necessidades da Administracédo
de forma continua, eficiente e segura, no que tange a servicos de alimentacdo, uma vez que sdo atividades
indispensaveis as areas ocupadas nas edificagbes, contribuindo de forma significativa para o bem-estar dos
usuarios.

12.2. A contratacdo proposta sera benéfica e vantajosa, uma vez que:
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12.2.1. O planejamento para esta contratagdo ora pretendida tem sido realizado buscando o melhor aproveitamento
dos recursos humanos, materiais e/ou financeiros despendidos na contratacdo de servigos, contemplando, assim, a
demanda por atividades essenciais e auxiliares a instituicao;

12.2.2. Os materiais, produtos e equipamentos a serem utilizados nos servicos deverdo ser fornecidos
/disponibilizados diretamente pela empresa confratada, o que resultara numa melhor aplicagdo dos recursos
empregados;

12.2.3. A contratagdo ndo implicara em investimentos, tais como aquisigcbes e guarda de materiais, contratacio,
treinamento e administragao de mao de obra;

12.2.4. Os padrées aqui definidos, que contam com especificagbes usuais no mercado, permitirdo a permanente
mensuracdo qualitativa e quantitativa dos resultados, maximizando o aproveitamento dos servigos prestados;

12.2.5. Os parametros definidos para o objeto da contratagdo e para prestagdo dos servigos possibilitam obter preco
compativel com a finalidade estabelecida;

12.2.6. A Lei n° 8.666/1993 e suas alteracdes contemplam esses servigos, que, por sua natureza, sdo necessarios a
instituicdo, sendo que a auséncia dos mesmos pode ocasionar transtornos ao bom andamento de suas atividades.
Os servicos solicitados se enquadram perfeitamente nessa esséncia, sdo de natureza necessaria e, portanto, devem
ser executados de forma continua para que ndo se comprometa a ordem e/ou se cause prejuizos a Administracao;

12.2.7. No que tange aos impactos ambientais da contratacdo, foram relacionadas, neste estudo, as obrigacdes da

contratada quanto a critérios de sustentabilidade, que vao desde rotinas até critérios que deverdo ser respeitados
quando da aquisi¢do e disponibilizagdo dos materiais/produtos e equipamentos.

13. Providéncias a serem Adotadas

13.1 Nao havera necessidade de providéncias a serem tomadas, bem como a adequagdo do espago fisico
destinado a concessao de uso para funcionamento da cantina, pois o espacgo ja € destinado a esta atividade.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. Nao se vislumbra impactos ambientais significativos, resultantes da prestagdo dos servigcos objeto desta
contratacao.

14.1.1. Nao obstante, a Contratada devera adotar critérios de sustentabilidade, quando couber, previstos na

Instrugdo Normativa SLTI/MP n® 01, de 19 de janeiro de 2010, destacando-se os dispostos na se¢do deste estudo
destinada a descrigdo dos Requisitos da Contratagdo.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Esta equipe declara vidvel a contratacio para que se pretende
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16. Responsaveis

GUILHERME FREDERICO SOUZA DE ABREU
DIRETOR DE ADMINISTRACAO

PEDRO BARBOSA DA SILVA
CHEFE DA SECAO DE PATRIMONIO
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