MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educacgao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhao - Campus Sao Luis Maracana
Avenida dos Curiés, S/N°, Vila Esperan¢a, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460
Nucleo de Licitagdes e Contratos

PREGAO ELETRONICO N° 09/2023
(Processo Administrativo n.° 23249.045922.2022-52)

Torna-se publico que o Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhao -
Campus Sido Luis Maracand, por meio do NUCLEO DE LICITAGOES E CONTRATOS, sediado a
Avenida dos Curios, S/N°, Vila Esperancga, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460, realizara licitacdo, na
modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, sob a forma de execugdo indireta, nos termos da Lei
n°® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto
9.507, de 21 de setembro de 2018, do Decreto n° 7.746, de 05 de junho de 2012, das Instrugdes
Normativas SEGES/MP n° 05, de 26 de maio de 2017 e n°® 03, de 26 de abril de 2018 e da Instrugao
Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro
de 2006, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n°
8.666, de 21 de junho de 1993 e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sessao: 30/08/2023

Horario: 10:00h

Local: Portal de Compras do Governo Federal — https://www.gov.br/compr: t-br
Critério de julgamento: menor prego por grupo.

Regime de Execugao: Empreitada por Prego Unitario

Modalidade: Pregéo Eletrénico Tradicional

Valor total estimado: R$ 1.971.000,00 (um milhdo novecentos e setenta e um mil reais)
Modo de Disputa: aberto

Intervalo minimo entre lances: R$ 0,10

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo € a escolha da proposta mais vantajosa para a contratacdo de
empresa especializada para prestagao de servigos de preparo e fornecimento de refei¢gdes nas
instalacdes do Refeitdrio do IFMA Campus Séo Luis Maracana, em regime de execugéo indireta,
mediante cessao de uso onerosa, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas
neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitagao sera realizada em grupo unico, formado por 04 (quatro) itens, conforme
tabela constante no Termo de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta
para todos os 04 itens.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor prego do grupo, observadas as exigéncias
contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificagdes do objeto.
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2. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS

2.1. As despesas para atender a esta licitagao estdo programadas em dotagao orgamentaria
prépria, prevista no orgamento da Unido para o exercicio de 2023, na classificagdo abaixo:

Gestao/Unidade: 26408

Fonte: 100000000;

Programa de Trabalho: 170818;
Elemento de Despesa: 339039;
Pl: 1299423asn;

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a participagao
dos interessados na modalidade licitatéria Pregdo, em sua forma eletronica.

O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
https://www.gov.br/compras/pt-br/ por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura de
Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou de seu
representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizacdo das transacdes
inerentes a este Pregao.

O licitante responsabilizar-se exclusiva e formalmente pelas transacées efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do
6rgéo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das
credenciais de acesso, ainda que por terceiros

E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no SICAF e
manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder,
imediatamente, a correcdo ou a alteragao dos registros tdo logo identifique incorrecdo ou
aqueles que se tornem desatualizados.

3.51A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar
desclassificagcdo no momento da habilitagao

DA PARTICIPAGAO NO PREGAO.

. Poderao participar deste Pregao interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o

objeto desta licitagado, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3, de
2018.

4.1.1 Os licitantes deveréo utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema
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4.1.2 Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 34 da
Lei n® 11.488, de 2007, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e
para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei

Complementar n® 123, de 2006.

4.2. Nao poderao participar desta licitagdo os interessados:

4.2.1 proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na

forma da legislacao vigente;

4.2.2 que ndo atendam as condi¢cbes deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.2.3 estrangeiros que ndo tenham representacdo legal no Brasil com poderes
expressos para receber citacao e responder administrativa ou judicialmente;

4,24 que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666, de

1993;

4,25 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo

de dissolugao ou liquidagao;

42,6 Dada a natureza e o valor do objeto desta licitagdo, ndo se admitira a

participagédo de consércio neste certame.

4.26.1 O consorcio de empresas consistiu-se na associacdo de
companhias ou qualquer outra sociedade, sob o mesmo controle ou
ndo, que nao perderdo sua personalidade juridica, para obter
finalidade comum ou determinado empreendimento, geralmente de
grande vulto ou de custo muito elevado, exigindo para sua execugao
varios tipos de conhecimentos técnicos:

instrumental técnico de alto padréo;

especializado e

4.2.6.11 A proibicdo de consércio da-se em face do objeto a
ser licitado ndo ser de grande vulto e ndo envolver questao
de alta complexidade técnica, mas mas possuir itens de
mesma natureza, servicos comuns
fornecimento de refei¢cdes, que serdo mais bem prestados
se nao parcelados, podendo ser perfeitamente atendidos
por uma Unica empresa, ndo se caracterizando entao, no
caso especifico, a situagdo prevista no artigo 33 da Lei n°
8.666/1993 e no artigo 17 do Decreto n° 3.555/2000.

preparo e

4.2.7 organizagbes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando

nessa condicdo (Acérdao n° 746/2014-TCU-Plenario);

4.2.8 sociedades cooperativas, considerando a vedagdo contida no art. 10 da

Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 5, de 2017.

4.3. Nos termos do art. 5° do Decreto n° 9.507, de 2018, é vedada a contratagao de pessoa juridica

na qual haja administrador ou sé6cio com poder de diregéo, familiar de:

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Edital modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuados sem méo de obra
Atualizagéo: Fevereiro/2022



MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educacgao Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhao - Campus Sao Luis Maracana
Avenida dos Curiés, S/N°, Vila Esperan¢a, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460

Nucleo de Licitagdes e Contratos

4.3.1 detentor de cargo em comissdo ou fungdo de confianga que atue na area

responsavel pela demanda ou contratagao; ou

4.3.2 de autoridade hierarquicamente superior no dambito do 6érgao contratante.

43.1

4.4. Nos termos do

Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cdnjuge, o
companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou
afinidade, até o terceiro grau (Sumula Vinculante/STF n° 13, art. 5°, inciso V,
da Lei n° 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 2°, inciso Ill, do Decreto n.°
7.203, de 04 de junho de 2010);

art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizagdo, na execugao

dos servigos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de agente
publico ocupante de cargo em comiss&o ou fungao de confianga neste 6rgéo contratante.

4.5. Como condi¢cdo para participagdo no Pregao, o licitante assinalara “sim” ou “ndo” em campo
préprio do sistema eletrénico, relativo as seguintes declaragdes:

4.6.1

4.6.2

4.6.3

46.4

46.5

4.6.6
4.6.7

4.6.8

que cumpre 0s requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n°
123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em
seus arts. 42 a 49.
que esta ciente e concorda com as condigdes contidas no Edital e seus anexos;
que cumpre os requisitos para a habilitagao definidos no Edital e que a proposta
apresentada esta em conformidade com as exigéncias editalicias;
que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;
que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre
e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢édo
de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituigao;
que a proposta foi elaborada de forma independente;

que nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos lll e IV do art. 1° e no
inciso Il do art. 5° da Constituicao Federal;

que os servigos sao prestados por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para
reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade
previstas na legislagdo, conforme disposto no art. 93 da Lei n°® 8.213, de 24 de
julho de 1991.

4.6. A declaragao falsa relativa ao cumprimento de qualquer condig¢éo sujeitara o licitante as sangdes

previstas em lei

e neste Edital.

5. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

5.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com os
documentos de habilitagdo exigidos no edital, proposta com a descricdo do objeto ofertado e o
preco, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessao publica, quando, entao,
encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentacgao
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5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste Edital,
ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderao deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem do SICAF,
assegurando aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

5.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentagao de
habilitagdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do
art. 43, § 1° da LC n° 123, de 2006.

5.5. Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrdnico durante a sessao publica
do Pregédo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sessado publica, os licitantes poderado retirar ou substituir a proposta e os
documentos de habilitagao anteriormente inseridos no sistema

5.7. Nao sera estabelecida, nesta etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizagdo dos procedimentos de negociagao e
julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitagdo do licitante melhor classificado
somente serdo disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico apds o
encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos
seguintes campos:

6.1.1 valor unitario e total do item do grupo;

6.1.2 valor total do lote.

6.1.3 Descri¢cao do objeto, contendo as informacdes similares a especificagdo do TR.
6.1.4 Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.2. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais, de manutencdo dos equipamentos e materiais que serao
disponibilizados pela contratante, custos de recebimento, armazenamento, manipulagdo e
preparagcdo dos géneros adquiridos pelo IFMA - Campus S&o Luis Maracand no ambito do
Programa Nacional de Alimentacao Escolar — PNAE, dos sistema de tecnologia de controle de
acesso (podendo ser catraca eletrénica ou outro equivalente) e quaisquer outros que incidam
direta ou indiretamente na prestacdo dos servigos, apurados mediante o preenchimento do
modelo de Planilha de Custos e Formagao de Pregos, conforme anexo deste Edital;

6.2.1 A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco
no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos
custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores
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providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso
0 previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento
do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos
incisos do §1° do artigo 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

6.2.2 Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se revele
superior as necessidades da contratante, a Administracdo devera efetuar o
pagamento seguindo estritamente as regras contratuais de faturamento dos
servicos demandados e executados, concomitantemente com a realizagao, se
necessario e cabivel, de adequagao contratual do quantitativo necessario, com
base na alinea "b" do inciso | do art. 65 da Lei n. 8.666/93 e nos termos do art.
63, §2° da IN SEGES/MP n.5/2017.

A empresa € a unica responsavel pela cotagéo correta dos encargos tributarios. Em caso de erro
ou cotagdo incompativel com o regime tributario a que se submete, serdo adotadas as
orientagdes a seguir:

6.3.1 cotacdo de percentual menor que o adequado: o percentual sera mantido
durante toda a execugao contratual;

6.3.2 Cotacdo de percentual maior que o adequado: o excesso sera suprimido,
unilateralmente, da planilha e havera glosa, quando do pagamento, e/ou
redugao, quando da repactuacao, para fins de total ressarcimento do débito.

Se o regime tributario da empresa implica o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a
cotagdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos
ultimos doze meses, devendo o licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou a fiscalizagéo,
a qualquer tempo, comprovagédo da adequagao dos recolhimentos, para os fins do previsto no
subitem anterior.

Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento dos servigos,
serdo retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar os servigcos nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a
perfeita execug¢ao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.

Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragéo, sob
alegacao de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da data de sua
apresentacgao.

Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas.

6.9.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte
dos contratados pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas da
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Unido e, apdés o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias:
assinatura de prazo para a adogdo das medidas necessarias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou
condenagdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de
superfaturamento por sobrepreco na execugéo do contrato

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE

LANCES

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema eletrénico, na
data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que nao
estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios
insanaveis, ilegalidades, ou ndo apresentem as especificagdes exigidas no Termo de Referéncia.

7.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.1.1 A proposta a que se refere subitem 7.2.1. é aquela manifestada no
sistema nos termos do item 6.1.

7.2.1.2 A extensdo hermenéutica da proposta indigitada no subitem 7.2.1 ndo
abrange a proposta anexa, a qual deve vir com timbre da empresa, da
assinatura dos representantes, e demais requisitos especificados no Anexo Il
deste Edital.

7.2.2 A desclassificagdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com

acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3 A nédo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em

sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitacao.

7.2.4 No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do

Pregéo, o sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a
recepcgao dos lances.

7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os

licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio
de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

7.5.1 O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

7.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessao e as regras estabelecidas no Edital.
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7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado
pelo sistema.

7.8. O intervalo minimo de diferenca de valores que incidira tanto em relacdo aos lances
intermediarios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de 0,10 (dez
centavos de real).

7.9. Sera adotado para o envio de lances no pregéo eletrdnico o modo de disputa “aberto”, em que
os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogagdes.

7.10. A etapa de lances da sessdo publica tera duracdo de dez minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois
minutos do periodo de duracéo da sessao publica.

7.11.A prorrogagao automatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera de dois minutos
e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados neste periodo de prorrogagéo,
inclusive no caso de lances intermediarios.

7.12. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sesséo publica
encerrar-se-a automaticamente.

7.13. Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogagéo automatica pelo sistema, podera o
pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da sesséo
publica de lances, em prol da consecugao do melhor prego.

7.9. Nao serdao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

7.10. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificagédo do licitante.

7.11.  No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgdo dos lances.

7.12. Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apos decorridas vinte e quatro
horas da comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para
divulgacéo.

7.13. O critério de julgamento adotado sera o menor preco, conforme definido neste Edital e seus
anexos.

7.14. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.15. Uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a
Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identifica em coluna prépria as
microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com o0s
valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n° 123, de 2006,
regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.
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7.16. Nessas condi¢des, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serao
consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.17. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma ultima
oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5
(cinco) minutos controlados pelo sistema, contados ap6s a comunicagéo automatica para tanto.

7.18. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serao convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de
classificagao, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.19. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

7.20. So6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.21. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 3° § 2° da Lei n° 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia,
sucessivamente, ao objeto executado:

7.21.1 por empresas brasileiras;

7.21.2 por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia
no Pais;

7.21.3 por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e
que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislagao.

7.22. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre as
propostas ou os lances empatados.

7.23. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o pregoeiro devera encaminhar,
pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preco, para
que seja obtida melhor proposta, vedada a negociagdo em condi¢des diferentes das previstas
neste Edital.

7.23.1 A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.

7.23.2 O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 04
(quatro) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a
negociagdo realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmagédo daqueles exigidos neste
Edital e j& apresentados.

7.23.3 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitagdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.
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7.24. Apds a negociagdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e julgamento da
proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

8.9. Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro
lugar quanto a adequacdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relacdo ao maximo
estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo
Unico do art. 7° e no § 9° do art. 26 do Decreto n.° 10.024/2019.

8.10. A analise da exequibilidade da proposta de precos devera ser realizada com o auxilio da
Planilha de Custos e Formacao de Precos, a ser preenchida pelo licitante em relagdo a sua
proposta final.

8.10.1 O pregoeiro podera solicitar além de outros documentos, a planilha de custos
e formagéao de precos, inclusive quanto aos custos indiretos.

8.11.A inexequibilidade dos valores referentes a itens isolados da Planilha de Custos e Formacéo de
Precos nédo caracteriza motivo suficiente para a desclassificagdo da proposta, desde que nao
contrariem as exigéncias legais.

8.12. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo VII-A
da In SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.12.1 nao estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;
8.12.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
8.12.3 nao apresente as especificagdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

8.12.4 apresentar preco final superior ao pre¢co maximo fixado (Acérddo n°
1455/2018 -TCU - Plenario), percentual de desconto inferior ao minimo exigido,
ou que apresentar preco manifestamente inexequivel;.

8.124.1. Quando o licitante ndo conseguir comprovar que possui ou possuira
recursos suficientes para executar a contento o objeto, sera considerada
inexequivel a proposta de pregos ou menor lance que:

8.124.1.1. for insuficiente para a cobertura dos custos da contratagao, apresente
precos global ou wunitdrios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero,
incompativeis com os precos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos
dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da licitagdo nao
tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais
e instalagdes de propriedade do proprio licitante, para os quais ele renuncie
a parcela ou a totalidade da remuneracgao.

8.13. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do artigo

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Edital modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuados sem méo de obra
Atualizagao: Fevereiro/2022



MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educacgao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhao - Campus Sao Luis Maracana
Avenida dos Curiés, S/N°, Vila Esperan¢a, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460
Nucleo de Licitagdes e Contratos

43 da Lei n° 8.666, de 1993 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP N. 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

8.14. Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos pregos
ofertados para o mesmo item, e a inexequibilidade da proposta nao for flagrante e evidente pela
analise da planilha de custos, ndo sendo possivel a sua imediata desclassificacdo, sera
obrigatoria a realizagao de diligéncias para aferir a legalidade e exequibilidade da proposta.

8.14.1 Caso julgue necessario, o pregoeiro podera solicitar a abertura da proposta
enviada pela licitante, para verificar todos os custos que a compbem.

8.15. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade
e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a
suspeita.

8.8.1. Na hipotese de necessidade de suspensao da sessao publica para a realizagéao
de diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessédo publica somente
podera ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro
horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata

8.16. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por
meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo minimo de 02 (duas) horas, sob pena de
nao aceitacdo da proposta.

8.9.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitagdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo
8.9.2. Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo Pregoeiro,
destacam-se as planilhas de custo readequadas com o valor final ofertado.
8.10. Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverdo refletir com
fidelidade os custos especificados e a margem de lucro pretendida.
8.11. O Pregoeiro analisara a compatibilidade dos pregos unitarios apresentados na Planilha
de Custos e Formacdo de Precos com aqueles praticados no mercado em relagéo aos
insumos e também quanto aos salarios das categorias envolvidas na contratagéo;

8.12. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagdo da
proposta. A planilha podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo
Pregoeiro, desde que ndo haja majoragéo do prego.

8.12.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que
nao alterem a substancia das propostas;

8.12.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corregéo a
indicacdo de recolhimento de impostos e contribuicdes na forma do
Simples Nacional, quando néo cabivel esse regime.

8.13. Para fins de anadlise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto,
podera ser colhida a manifestagao escrita do setor requisitante do servigo ou da area
especializada no objeto.
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8.14. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta
ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagéo.

8.15. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova
data e horario para sua continuidade.

8.16. Sempre que a proposta nao for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente,
havera nova verificagao, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto
nos artigos 44 e 45 da LC n°® 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida,
se for o caso.

8.17. Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o pregoeiro verificara a
habilitagcdo do licitante, observado o disposto neste Edital

9 DA HABILITAGAO

9.1.Como condigéo prévia ao exame da documentacao de habilitacdo do licitante detentor
da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual
descumprimento das condi¢cdes de participacao, especialmente quanto a existéncia de
sangdo que impeca a participacdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a
consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenagbes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,
mantido pelo Conselho Nacional de Justica

(www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).
d) Lista de Inidoneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido -
TCU(https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO:CERTIDAO:Q:);

9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicao das

consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de
Pessoa Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

9.1.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e
também de seu sécio majoritario, por for¢ca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de
1992, que prevé, dentre as sangdes impostas ao responsavel pela pratica de
ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder
Pudblico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio
majoritario.

9.1.2.1. Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar
se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de

Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.1.2.1.2. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos
societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros.

9.1.2.1.3. O licitante sera convocado para manifestagao previamente a
sua desclassificagao.
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9.1.3. Constatada a existéncia de san¢éo, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado,
por falta de condi¢édo de participagao.

9.1.4. No caso de inabilitacdo, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de
2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitagéo da proposta.

9.2.Caso atendidas as condigbes de participacdo, a habilitagdo dos licitantes sera
verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em relagdo a
habilitacdo juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, a qualificagdo
econdmico-financeira e habilitagdo técnica, conforme o disposto na Instrugao
Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

9.2.1. O interessado, para efeitos de habilitagdo prevista na Instrugdo Normativa
SEGES/MP n° 03, de 2018 mediante utilizagdo do sistema, devera atender
as condigbes exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia util
anterior a data prevista para recebimento das propostas;

9.2.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovacdes constantes do
SICAF para que estejam vigentes na data da abertura da sessao publica, ou
encaminhar, em conjunto com a apresentacdo da proposta, a respectiva
documentacéao atualizada.

9.2.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitagcdo do licitante,
exceto se a consulta aos sitios eletrénicos oficiais emissores de certiddes
feita pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certidao(ées) valida(s),
conforme art. 43, §3°, do Decreto 10.024, de 2019.

9.3.Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo complementares,
necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante
sera convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 04
(quatro) horas, sob pena de inabilitagéo.

9.4.Somente havera a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos
mediante apresentagdo dos documentos originais ndo-digitais quando houver duvida
em relacado a integridade do documento digital.

9.5.Nao serao aceitos documentos de habilitacdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.

9.6. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e
se o licitante for a filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial, exceto
para atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela
prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.6.1. Serao aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de
numeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for
comprovada a centralizagédo do recolhimento dessas contribuigdes.

9.7. Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste
Edital, a documentacao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitacao
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9.8. Habilitagao juridica:
9.8.1. No caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas.

9.8.2. No caso de sociedade empresaria ou Sociedade Limitada Unipessoal-SLU ( Lei
14.195/21): ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado
na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério de
seus administradores;

9.8.3. inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal,
filial ou agéncia;

9.8.4. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das
Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos seus
administradores;

9.8.5. decreto de autorizagcdo, em se tratando de sociedade empresaria estrangeira em
funcionamento no Pais;

9.8.6. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou
da consolidagao respectiva.

9.9. Regularidade fiscal e trabalhista:
9.9.1. prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

9.9.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacao de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do
Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos
os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°
1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral
da Fazenda Nacional.

9.9.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigco (FGTS);

9.9.4. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos
termos do Titulo VII-A da Consolidagao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei
n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.9.5. prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio
ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

9.9.6. prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do
licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;
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9.9.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao
objeto licitatério, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentagao de declaragéo
da Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.10. Qualificagdo Econémico-Financeira:

9.10.1. balango patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situagéo financeira da
empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisorios, podendo
ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data
de apresentacao da proposta;

9.10.1.1. no caso de empresa constituida no exercicio social vigente,
admite-se a apresentagdo de balango patrimonial e demonstragdes
contabeis referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

9.10.1.2. E admissivel o balanco intermediario, se decorrer de lei ou
contrato/estatuto social.

9.10.2. comprovagdo da boa situagdo financeira da empresa mediante obtencdo de
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
superiores a 1 (um), obtidos pela aplicagdo das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG =
G Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
SG = Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
LC = Ativo Circulante

Passivo Circulante

9.10.3. As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um) em
qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e
Liquidez Corrente (LC), deverdo comprovar patriménio liquido de 2,5% (dois
e meio pontos percentuais) do valor total estimado da contratagao.

9.11. Qualificagado Técnica:
9.11.1. Os critérios de qualificagcdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor seréo:

9.11.1.1. Comprovagao de aptiddo para a prestacdo dos servicos em
caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com o objeto desta
licitagdo, ou com o item pertinente, mediante a apresentagdo de
atestado(s) fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou
privado.

a) Quanto a capacitagdo técnico-operacional: apresentagdo de um ou mais
atestados de capacidade técnica, fornecido por pessoa juridica de direito
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publico ou privado devidamente identificada, em nome do licitante, relativo a
execugao de servico de fornecimento de refeicdes, compativel em
caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto presente, envolvendo as
parcelas de maior relevancia e valor significativo do objeto:

Para fins da comprovagao de que trata este subitem, os atestados deverao
dizer respeito a servicos executados com as seguintes caracteristicas
minimas:

Devera haver a comprovacdo da experiéncia minima de 01 (um) ano na
prestacao dos servigos.

Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato
ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugao, exceto se
firmado para ser executado em prazo inferior

Para fins do disposto no atestado acima, considera-se compativel a
operacionalizagao de todas as etapas da produgao das refeigdes.

Devera haver comprovagdo do quantitativo minimo de 10% (xxxxxx) do
quantitativo estimado para a contratacdo referente ao item 01 (Café da
Manha)

Devera haver comprovagdo do quantitativo minimo de 30% (xxxxxx) do
quantitativo estimado para a contratagdo referente aos itens 02 e 03
(Almogo e Jantar).

Devera haver comprovagao do quantitativo minimo de 10% (xxxxxx) do
quantitativo estimado para a contratagao referente ao item 04 (Lanche).

Registro ou inscricdo da empresa licitante no Conselho Regional de
Nutricionistas — CRN, em plena validade; conforme o caso, consoante o
disposto na Lei o 6.583/1978 e Decreto 84.444/1980 e demais normas
pertinentes;

Comprovagéo da capacitagédo técnico-profissional: comprovacgao do licitante
de possuir em seu quadro permanente, na data prevista para entrega da
proposta, profissional de nivel superior ou outro devidamente reconhecido
pela entidade profissional Conselho Regional de Nutricdo, detentor de
atestado de responsabilidade técnica relativo a execug¢ao dos servigos que
compdem as parcelas de maior relevancia técnica e valor significativo da
contratagao, a saber:

Para o] profissional de nutrigédo, servigos de
gerenciamento/acompanhamento no fornecimento de refei¢des: Almogo em
cozinha industrial.

Entende-se como pertencente ao quadro permanente do licitante, na data
prevista para entrega da proposta, o s6cio que comprove seu vinculo por
intermédio de contrato/estatuto social; o administrador ou o diretor; o
empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia
Social; e o prestador de servigos com contrato escrito firmado com o
licitante, ou com declaragdo de compromisso de vinculagao futura, caso o
licitante se sagre vencedor do certame.
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iii) No decorrer da execugao do servigo, os profissionais de que trata este
subitem poderao ser substituidos, nos termos do artigo 30, §10, da Lei n°
8.666, de 1993, por profissionais de experiéncia equivalente ou superior,
desde que a substituicdo seja aprovada pela Administragao.

d) Os atestados deverdo referir-se a servigos prestados no admbito de sua
atividade econbémica principal ou secundaria especificadas no contrato
social vigente;

e) Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato
ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugao, exceto se
firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo
VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

f) Podera ser admitida, para fins de comprovagao de quantitativo minimo do
servigo, a apresentacao de diferentes atestados de servigos executados de
forma concomitante, pois essa situagdo se equivale, para fins de
comprovagao de capacidade técnico-operacional, a uma unica contratacgéo,
nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

g) O licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagao
da legitimidade dos atestados apresentados, apresentando, dentre outros
documentos, cépia do contrato que deu suporte a contratagdo, endereco
atual da contratante e local em que foram prestados os servigos, consoante
o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

9.11.2. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da
matriz ou da filial da empresa licitante.;

9.12. Além dos documentos acima, devera ainda apresentar as seguintes declaragdes:
9.12.1. Atestado de vistoria ou declaragao de conhecimento prévio do licitante
9.12.2. Declaragao de disponibilidade dos equipamentos

9.12.3. Declaragao de responsabilidade Patrimonial

9.13. A existéncia de restricao relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que
a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.13.1. A declaragéo do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior

a fase de habilitagao.
9.14. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez
constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a
mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a declaracdo do vencedor,
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comprovar a regularizagdo. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da
administragdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante apresentagao de justificativa.

9.15. A ndo-regularizacao fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara
a inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sangbes previstas neste Edital, sendo facultada a
convocacgdo dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na ordem de
classificagdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa com alguma restricdo na documentagéo fiscal e trabalhista, sera concedido o mesmo
prazo para regularizagéo.

9.16. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro
suspendera a sessédo, informando no “chat” a nova data e horario para sua continuidade.

9.17. Sera inabilitado o licitante que nao comprovar sua habilitagdo, seja por ndo apresentar
quaisquer dos documentos exigidos para tanto, ou apresenta-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

9.18. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo
inabilitacdo, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida
para aceitagao da proposta subsequente.

9.19. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante sera
declarado vencedor.

10 DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de 4
(quatro) horas, a contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e devera:

10.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via,
sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser
assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2. apresentar a planilha de custos e formagao de pregos, devidamente ajustada ao
lance vencedor, em conformidade com o modelo anexo a este Edital;

10.1.3. conter a indicagdo do banco, nimero da conta e agéncia do licitante vencedor,
para fins de pagamento.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideragcao
no decorrer da execugéo do contrato e aplicagdo de eventual sangédo a Contratada, se for o caso.

10.3. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

10.4. Os pregos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n°® 8.666/93).
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10.4.1. Ocorrendo divergéncia entre os pregos unitarios e 0 prego global,
prevalecerdo os primeiros; no caso de divergéncia entre os valores
numeéricos e os valores expressos por extenso, prevalecerao estes ultimos.

10.5. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital,
sem conter alternativas de prego ou de qualquer outra condigdo que induza o julgamento a mais
de um resultado, sob pena de desclassificagéo.

10.6. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que nao corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabelega
vinculo a proposta de outro licitante.

10.7. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estarado disponiveis na internet, apés a homologagéo.

11 DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizagao fiscal e trabalhista da licitante
qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, sera concedido o
prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intengéo de recorrer,
de forma motivada, isto é, indicando contra qual(is) decisdo(des) pretende recorrer e por quais
motivos, em campo proprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, caberd ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivagdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso,
fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas
verificara as condigbes de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestagdo motivada do licitante quanto a intengdo de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de trés
dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes,
desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazées também pelo
sistema eletrénico, em outros trés dias, que comecgarao a contar do término do prazo do
recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa
de seus interesses.

11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no
enderecgo constante neste Edital.

12 DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

12.1. A sesséo publica podera ser reaberta:
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12.1.1. Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores
a realizagdo da sessao publica precedente ou em que seja anulada a propria sessao
publica, situagdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, nao retirar o instrumento equivalente
ou ndo comprovar a regularizagéo fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1°da LC n°
123/2006, serao adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao
encerramento da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverao ser convocados para acompanhar a sessao
reaberta.

12.2.1. A convocagao se dara por meio do sistema eletronico (“chat’) ou e-mail de
acordo com a fase do procedimento licitatorio.

12.2.2. A convocacéo feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13 DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

13.1. O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso ndo haja interposicao de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular
decisao dos recursos apresentados.

13.2. Apods a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatério.

14 DA GARANTIA DE EXECUGAO

14.1  Seréd exigida a prestagcdo de garantia na presente contratacdo, conforme regras
constantes do Termo de Referéncia

15 DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

15.1 Apods a homologacéo da licitagdo, em sendo realizada a contratagao, sera firmado Termo
de Contrato.

15.2 O adjudicatario tera o prazo de 5 (cinco) dias uteis, contados a partir da data de sua
convocagdo, para, sob pena de decair do direito & contratacdo, sem prejuizo das san¢des
previstas neste Edital.

15.2.1 Alternativamente a convocagéo para comparecer perante o 6rgao ou entidade
para a assinatura do Termo de Contrato, a Administracdo podera encaminha-lo
para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento
(AR), disponibilizagdo de acesso a sistema de processo eletrénico para esse fim
ou outro meio eletrénico, para que seja assinado e devolvido no prazo de 3 (trés)
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dias, a contar da data de seu recebimento ou da disponibilizagdo do acesso ao
sistema de processo eletrbnico.

15.2.2 O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo,
por solicitagao justificada do adjudicatario e aceita pela Administragao.

15.3 O prazo de vigéncia da contratagdo é o estabelecido no Termo de Referéncia.

154  Previamente a contratagdo a Administragéo realizara consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensao temporaria de participagdo em licitacdo, no d&mbito do 6rgdo ou entidade,
proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,
observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018, e nos
termos do art. 6°, Ill, da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

15.4.1 Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de
contrato, e o fornecedor nao estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao
seu cadastramento, sem 6nus, antes da contratagao.

15.4.2 Na hipdtese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situagdo perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias
Uteis, sob pena de aplicagao das penalidades previstas no edital e anexos.

15.5 Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, sera exigida a comprovacao
das condigbes de habilitacdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante
durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos.

15.6 Na hipétese de o vencedor da licitagdo ndao comprovar as condicbes de habilitagao
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de precgos, a
Administracao, sem prejuizo da aplicagcao das san¢gbes das demais cominagdes legais cabiveis a
esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificagao, para, apos a
comprovagao dos requisitos para habilitagdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negociacdo, assinar o contrato ou a ata de registro de pregos.

16 DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

16.1  As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

17 DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZAGAO

171 Os critérios de recebimento e aceitagdo do objeto e de fiscalizagdo estao previstos no
Termo de Referéncia.

18 DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

18.1 As obrigagbes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia.
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19 DO PAGAMENTO

19.1  As regras acerca do pagamento sédo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a

este Edital.
19.1.1

E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratacdo de que trata este
Instrumento Convocatério, nos termos do previsto na minuta contratual anexa a
este Edital.

20 DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS.

20.1 Comete

infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, o

licitante/adjudicatario que:

20.1.1

20.1.2
20.1.3
20.1.4
20.1.5
20.1.6
20.1.7
20.1.8

ndo assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,
quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

nao assinar a ata de registro de pregos, quando cabivel;
apresentar documentacgao falsa;

deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
ensejar o retardamento da execugéo do objeto;

nao mantiver a proposta;

cometer fraude fiscal,

comportar-se de modo inidéneo;

20.2  As sangdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva,
em pregdo para registro de precos, que, convocados, ndo honrarem o compromisso
assumido injustificadamente.

20.3 Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as
condi¢gdes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os
licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

20.4 O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos subitens
anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangoes:

20.4.1

204.2

20.4.3

204.4

Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratagéo;

Multa de 0,1% (um décimo por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s)
prejudicado(s) pela conduta do licitante;

Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgéo, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administragcdo Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos;

Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no
SICAF, pelo prazo de até cinco anos;
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20.4.4.1 A sancdo de impedimento de licitar e contratar prevista neste
subitem também ¢é aplicavel em quaisquer das hipoteses previstas como
infracdo administrativa neste Edital.

20.4.5 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigao ou até que
seja promovida a reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a
penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados;

20.5 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sancoes.

20.6  Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, houver indicios de pratica de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a
apuracao da responsabilidade da empresa deverao ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de investigacao
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo — PAR.

20.7 A apuragéo e o julgamento das demais infragbes administrativas ndo consideradas como
ato lesivo a Administragéo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de
agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.8 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apura¢do da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragao
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participagdo de agente publico.

20.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir 0s prejuizos causados pela conduta
do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme
artigo 419 do Cadigo Civil.

20.10 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4a em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,
observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n°®
9.784, de 1999.

20.11 A autoridade competente, na aplicacdo das sancgdes, levara em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administragao, observado o principio da proporcionalidade.

20.12 As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

20.13 As sangbes por atos praticados no decorrer da contratagdo estdo previstas no Termo de
Referéncia.

21 DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

211 Até 03 (irés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sesséo publica,
qualquer pessoa podera impugnar este Edital.
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21.2 A impugnagdo podera ser realizada por forma eletrbnica, pelo e-mail
licitacao.maracana@ifma.edu.br, ou por peticdo dirigida ou protocolada no endereco Avenida
dos Curids, S/N°, Vila Esperanca, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460.

21.3  Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboragédo deste Edital e seus
anexos, decidir sobre a impugnagéo no prazo de até 2 (dois) dias Uteis contados da data de
recebimento da impugnacéo.

21.4  Acolhida a impugnacgéo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do
certame.

215 Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser
enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da
sessao publica, exclusivamente por meio eletrdnico via internet, no enderego indicado no Edital.

21.6 O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias uteis,
contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos
responsaveis pela elaboragdo do Edital e dos anexos.

21.7  As impugnacgdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no
certame.

21.7.1 A concesséao de efeito suspensivo a impugnagdo é medida excepcional e devera
ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagéo.

21.8 As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e
vincularao os participantes e a Administragao.

22 DAS DISPOSIGOES GERAIS
221 Da sesséo publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.

22.2 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizagcdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nao haja
comunicacao em contrario, pelo Pregoeiro.

22.3 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observarao
o horério de Brasilia — DF.

22.4  No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas
que ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e
eficacia para fins de habilitagao e classificagao.

22.5 A homologagéo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagao.

226 As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliagdo da disputa entre os interessados, desde que ndao comprometam o interesse da
Administragao, o principio da isonomia, a finalidade e a segurancga da contratagéo.
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22.7  Os licitantes assumem todos os custos de preparacao e apresentagao de suas propostas
e a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da condugéo ou do resultado do processo licitatorio.

22.8 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente
na Administragao.

229 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia
e do interesse publico.

2210 Em caso de divergéncia entre disposi¢cdes deste Edital e de seus anexos ou demais
pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

2211 O  Edital esta disponibilizado, na integra, no enderego eletrénico
https://portal.ifma.edu.br/ , e também poderéo ser lidos e/ou obtidos no endereco indicado no
predmbulo deste edital, nos dias uteis, no horario das 09h horas as 11h30 horas e das 14h30 as
17h, mesmo enderego e periodo no qual os autos do processo administrativo permanecerdo com
vista franqueada aos interessados.

22,12 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
22.12.1 Anexo | - Termo de Referéncia
221211 Anexo | do Termo de Referéncia - Estudos Técnicos Preliminares

22.12.1.1.1 Anexo | dos Estudos Técnicos Preliminares - Mapa de
Gerenciamento de Riscos

22.12.1.1.2 Anexo Il dos Estudos Técnicos Preliminares - Mapa de Pregos

22.12.1.2 Anexo Il do Termo de Referéncia - Especificagdes Técnicas de
Execugéo do Objeto Contratado

22.12.1.3 Anexo Ill do Termo de Referéncia - Orientagbes para Composi¢cao
dos Cardapios

221214 Anexo IV do Termo de Referéncia - Das Especificacbes dos
Cardapios a Serem Servidos

22.12.1.5 Anexo V do Termo de Referéncia - Da Elaboragao dos Cardapios

22.12.1.6 Anexo VI do Termo de Referéncia - Do Padrdo de Identidade e
Qualidade

22.121.7 Anexo VII do Termo de Referéncia - Das Boas Praticas

Ambientais e Manejo de Residuos

22.12.1.8 Anexo VIl do Termo de Referéncia - Da Concessdo de uso
Onerosa do Espaco Publico do Refeitério

22.12.1.9 Anexo IX do Termo de Referéncia - Do Termo de
Responsabilidade Patrimonial do Refeitorio

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Edital modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuados sem méo de obra
Atualizagao: Fevereiro/2022


https://portal.ifma.edu.br/

MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educacgao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhao - Campus Sao Luis Maracana
Avenida dos Curiés, S/N°, Vila Esperan¢a, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460
Nucleo de Licitagdes e Contratos

22.12.1.10 Anexo X do Termo de Referéncia - Layout do Refeitorio

2212111 Anexo Xl| do Termo de Referéncia - Instrumento de Medicdo de
Resultado - IMR

22.12.2 Anexo XlI - Minuta do Termo de Contrato
22.12.3 Anexo XIII - Modelo de Proposta
22.12.4 Anexo XIV - Modelos de declaragdes

S&o Luis/MA , 17 de agosto de 2023

Jeovani Machado Rodrigues

Diretor Geral - IFMA Campus Maracana
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TERMO DE REFERENCIA

(Prestagao de servico continuado sem dedicagao exclusiva de mao-de-obra)

(Processo Administrativo n.° 23249.045922.2022-52)

1. DO OBJETO

1.1. Contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servigos de preparo e fornecimento de
refeicdes nas instalagbes do Refeitério do IFMA Campus S&o Luis Maracana, em regime de execugéo
indireta, mediante cessdo de uso onerosa, conforme condi¢gdes, quantidades e exigéncias estabelecidas
neste instrumento e seus anexos:

2. CALCULO FINAL PARA ESTIMATIVA DE CUSTO DA CONTRATACAO

Média de Precos da
# Pesquisa Quantidade Valor Estimado
15.000 63.000,00
1 Café da Manha R$4,20
70.000 1.036.000,00
2 Almocgo R$ 14,80
20.000 296.000,00
3 Jantar R$ 14,80
120.000 576.000,00
4 Lanche R$ 4,80

-Valor total estimado para a contratagdo dos servicos: R$ 1.971.000,00 (um milhdo novecentos e
setenta e um mil reais)

-Valor mensal da concessao: R$ 2.366,87 (dois mil trezentos e sessenta e seis reais e oitenta e
sete centavos) (pagamento via gru).

Valor total Anual da concessdo onerosa de uso (custo do aluguel, 10 meses), a ser pago pela
contratada ao IFMA Campus Sao Luis Maracana: R$ 23.668,70 (vinte e trés mil seiscentos e
sessenta e oito reais e setenta centavos).

2.1. O objeto da licitagdo tem a natureza de servico comum de preparagéao e fornecimento de refei¢des.
2.2. Os quantitativos e respectivos codigos dos itens estao discriminados na tabela acima.
2.3. A presente contratagdo adota como regime de execugao a Empreitada por Prego Unitario.

2.4. O prazo de vigéncia do contrato é de 24 (vinte e quatro), podendo ser prorrogado por interesse das
partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.
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2, JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

O Refeitério do IFMA Campus Sao Luis Maracana funciona ha mais de 30 anos, oferecendo alimentacéo
balanceada nutricionalmente, preparada em conformidade com os critérios higiénicos sanitarios legais e a
precos compativeis com a realidade da comunidade académica local, para um numero aproximado de 50
comensais no café da manha, 300 comensais no almog¢o, 50 comensais no jantar, e 700 lanches. A
contratagdo aqui proposta visa a continuidade da oferta desse servico, que ndo ha semelhante nas
proximidades e que apresenta importancia fundamental para a permanéncia e diplomagao dos discentes,
sobretudo daqueles mais vulneraveis socioeconomicamente.

O Refeitério funcionou em sistema de autogestdo até o ano de 2021, porém no ano de 2022, funcionou de
forma terceirizada mediante regime de execucao indireta, através do contrato 01/2022 oriundo do pregéo
eletrénico 07/2021. Com a justificativa legal para a continuidade da terceirizagao dos servigos de alimentacao,
apresenta-se a Portaria n° 443/2018/Ministério do Planejamento Desenvolvimento e Gestédo, que estabelece
0 que segue, em seu art. 1°, inciso |: “Art. 1° No dmbito da administracdo publica federal direta, autarquica e
fundacional, serdo preferencialmente objeto de execugdo indireta, dentre outros, os seguintes servigos: | -
alimentagao;”

2.1. Como justificativa administrativa, a terceirizagcao do Refeitério do IFMA Campus S&o Luis Maracana
podera proporcionar a instituicao:

Além das justificativas contidas nos Estudos Técnicos Preliminares, temos as abaixo descritas.

A. Tendéncia a reducdo dos custos operacionais diretos e indiretos existentes hoje com a manutencéo
do Refeitorio institucionalizado, dentre outros custos indiretos, como os relacionados abaixo:

a) Mao de obra terceirizada

b) Dedetizagédo

C) Energia Elétrica

d) Manutengdo de maquinario

e) Géneros alimenticios e Servigos de fornecimento de Paes

f) Abastecimento de Gas a Granel (P-190)

g) Manutencao de sistema de tecnologia de controle de acesso
B. Ganho de eficiéncia na gestao, uma vez que a Instituicdo ndo mais necessitara alocar esforgos
organizacionais, estrutura administrativa e tempo para realizar a gestao direta da estrutura de Refeitério e
aquisicbes demandadas, especialmente no que diz respeito as licitagdes de insumos e géneros para a
cozinha industrial.

C. Havera uma consideravel redugao dos tramites burocraticos com a adocido da terceirizagdo. O
modelo administrativo atual imp&e ao IFMA Campus Sao Luis Maracana lidar com contratos referentes a
manutengdo da cozinha industrial, servigo de controle sanitario integrado no combate de vetores e pragas
urbanas, e mao de obra terceirizada para o preparo das refeicbes a manutengédo de equipamentos, além da
realizacdo de processos licitatorios para a aquisicdo de insumos alimenticios. A terceirizagao ira unificar o
nuamero de contratos ou servigos prestados em apenas um, a contratagao de servigcos de alimentagao
objeto deste estudo (conforme visualizagdo abaixo), e ainda encerrara a realizacdo de processos
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licitatérios para a compra de insumos, que passaria a ser de responsabilidade da contratada.

° Visualizagao da unificagao de contratos necessarios ao servigos de alimentagao no Refeitério,

com o procedimento de execugao indireta e terceirizagao:

CONTRATOS

Fornecimento de
Géneros Alimenticios

Maio de Obra 7
Terceirizada Contrato

Terceirizado/Unificado |

Gas P-180 | TT— Contratacio de empresa
especializada para

: prestacdo de servicos de
) i alimentacdo nas
Fogiectionty de. N instalaces do Refeitério
do IFMA Campus S3o Luis
k3 Maracana

Dedetizacio e
Controle de Pragas

—_—
Outros Contratos
para necessidades
indiretas
\ S

D. O atendimento se tornara mais célere e alcangara um maior niumero de discentes, no caso da
terceirizacdo. O numero crescente de comensais, reflexo da expanséo da instituicdo no nimero de cursos e
projetos abertos nos ultimos anos, acaba por dificultar o presto atendimento do Restaurante e frequentemente
longas filas sao geradas durante o servigo de almogo.

E. Em termos de custos por refeicdo servida, a probabilidade maior é que eles se mantenham dentro
dos padrbes atuais. Mesmo que exista uma flutuagdo para cima, dada a diferenga entre os custos atuais e o
preco de referéncia aqui determinado, percebem-se vantagens na realizagao da terceirizagao.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO:

3.1. A descricdo da solugao como um todo encontra-se pormenorizada em Toépico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, anexo deste Termo de Referéncia.

4, DA CLASSIFICAGAO DOS SERVIGOS E FORMA DE SELEGAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servico comum, de carater continuado e sem fornecimento de mao de obra em regime
de dedicagao exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, na modalidade pregdo, em sua forma
eletrénica.

4.2. Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de
setembro de 2018, n&do se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido
decreto, cuja execugao indireta é vedada.

4.3. A prestacao dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a
Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade
e subordinagéao direta.
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4.4, Além de que o objeto deste Termo de Referéncia tem amparo legal disposto na Lei n° 8.666, de 21
de junho de 1993, Lei n° 10.520, de 07 de julho de 2002, no Decreto n° 10.024, de 20 de setembro
de 2019, e na Instrucdo Normativa n® 05, de 26 de maio de 2017, e suas atualizagdes, sendo
tipificado os servigos de alimentacao pretendidos como servicos comuns, ou seja, COmo Servigos
cujos padrées de desempenho e qualidade possam ser objetivamente definidos pelo edital, por
meio de especificagdes reconhecidas e usuais do mercado;

4.5. A forma de selecao sera pelo menor pre¢o ofertado por grupo, em sistema de lances

préprio ao Pregao Eletrdnico.

5. REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

5.1. Além do contido nos Estudos Preliminares, os requisitos da contratagdo abrangem o seguinte:
5.1.1.  Atuar no ramo pertinente ao objeto deste contrato Termo de Referéncia
5.1.2. A duragdo inicial do contrato, sera de 24 meses.

5.1.3. Apresentacao de declaragdo de que se compromete a colocar a disposi¢cao
aparelhamento (equipamentos e utensilios) e pessoal técnico adequados e disponiveis
para a realizagdo do objeto da licitagdo, ferramentas e equipamentos necessarios a
perfeita prestacdo dos servigos, de acordo com o previsto no inciso Il do artigo 30 e
§6° do mesmo artigo da Lei 8.666/93.

5.1.4. Apresentacdo de declaragado de que, caso vencedora da licitagao, providenciara, as
suas custas, a disponibilidade de todos os equipamentos e utensilios necessarios a
execucdo do fornecimento, no momento do inicio da execugdo contratual, e ainda
declaragdo de que se responsabilizara pela manutengédo e conservagao de todos os
equipamentos e utensilios utilizados para o cumprimento do objeto do Contrato,
durante o periodo da contratacdo, incluindo os que serdo disponibilizados pela
contratante.

5.1.5. O quadro contendo as solugbes de mercado sdo as descritas nos Estudos
Preliminares.

5.2. Alékm dos pontos acima, o adjudicatadrio devera apresentar declaracdo de que tem pleno
conhecimento das condigdes necessarias para a prestagdo do servico como requisito para
celebracéo do contrato.

5.3. Apds a assinatura do contrato e antes do inicio das atividades devera ser feita vistoria na tubulagéo
de gas para verificar se ha possiveis vazamentos.

5.3.1. Considerando que esta responsabilidade é da fornecedora de gas, a empresa
contratada devera solicitar essa vistoria de sua fornecedora e apresentar laudo a
administragéo.

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1. Os critérios de sustentabilidade sao aqueles previstos nas especificagbes do objeto e/ou obrigagbes
da contratada e/ou no edital como requisito previsto em lei especial.

7. VISTORIA PARA A LICITAGAO
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7.1. Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria
nas instalagées do local de execugao dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse
fim, de segunda a sexta-feira, das 09 horas as 11:30 horas e das 14:30 horas as 17:00 horas.

7.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util sequinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-se até
o dia util anterior a data prevista para a abertura da sesséo publica.

7.2.1. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitagcdo para a realizagao da vistoria.

7.3. Por ocasiao da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entreque CD-ROM,
‘pen-drive” ou outra forma compativel de reprodugéo, contendo as informagbes relativas ao objeto
da licitagdo, para que a empresa tenha condi¢ées de bem elaborar sua proposta.

7.4. A néo realizagédo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das
instalagbes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servigos,
devendo a licitante vencedora assumir os énus dos servigos decorrentes.

7.5. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacgées e das condigbes locais
para o cumprimento das obrigagbes objeto da licitagéo.

7.6. A contratada devera, ao receber as chaves do refeitério, assinar o TERMO DE

RESPONSABILIDADE PATRIMONIAL DO REFEITORIO, tanto do imével quanto dos
materiais e equipamentos disponibilizados pela contratante. (anexo X deste termo de referéncia).

8. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

8.1. A execucgao do objeto seguira a seguinte dinamica:

8.1.1. O preparo de todos os itens do cardapio devera ser realizado nas dependéncias do
Ifma Campus Maracana.

8.1.2. Receber, armazenar, manipular e preparar todos os géneros adquiridos pelo IFMA
Campus Séao Luis Maracana no ambito do Programa Nacional de Alimentagao Escolar
— PNAE, conforme Lei n° 11.947/2009, sem 6nus para o contratante. Os géneros
poderdo ser utilizados na forma de lanches ou como parte das refeicbes principais
ofertadas aos alunos da educacgdo basica, conforme orientagdes da Nutricionista da
CONTRATANTE;

8.1.3. Os alunos listados pelo IFMA para atendimento diario precisam receber

prioridade no fluxo de atendimento, pois serdo os principais responsaveis pela
avaliacdo da qualidade da prestacdo de servicos de fornecimento de alimentacéo.
No entanto, a contratada tera a opgao de fornecimento de alimentacdo em
embalagens e para delivery para outro publico (servidores, terceirizados, visitantes
etc.), desde que n&o atrapalhem o fluxo de atendimento de usuarios prioritarios
listados nesta contratagao.

8.1.4. Aos finais de semana serdo ofertadas no minimo trés refeicdes, a

depender da necessidade da contratante.

8.1.5. Durante os finais de semana e feriados a alimentacdo preparada sera
destinada ao atendimento de alunos em regime de internato ou discentes
que encontrem-se alojados na instituicdo em periodo de tempo escolar e
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necessitem de refeigdes.

8.1.6. Deverdo ser observados pela empresa contratada, recursos humanos
adequados e qualificados e em quantidade adequada a perfeita execugéo
do servigo solicitado, cumprindo as leis da Saude do Trabalhador e 6rgaos
reguladores (ANVISA, CRN, Ministério do Trabalho e outras).

8.2. A execugado dos servicos sera iniciada juntamente com o inicio do ano letivo de 2023, apos a
emissdo da ordem de inicio da prestagdo de servicos na forma que segue:

8.2.1. Serao servidos desjejum, lanche da manh&, almogo, lanche da tarde e
jantar de segunda a sexta-feira, com possiveis alteragcdes por conta de
recessos, feriados, calendario académico e/ou fatos supervenientes. Tais
possiveis alteragdes de dias de funcionamento, bem como horarios, serdo
informadas pelo Departamento de Assuntos Estudantis - DEAE ao
contratado com antecedéncia. A contratada devera preparar e fornecer
refeicdes durante dois semestres letivos do IFMA Maracana, compostos
normalmente por 200 dias letivos, conforme o calendario oficial da
instituicao.

8.2.1.1. O horario de vendas dos tickets sera definido pela administragdo em
acordo entre as partes.
8.2.1.1.1. Em hipotese alguma a contratada podera alterar o
horario de vendas sem aviso prévio e autorizagdo da
administragao.

8.2.2. As refeicdes serao servidas em bandejas de aco inoxidavel e serdo
disponibilizados aos comensais talheres de ago inoxidavel (garfo, faca,
colher das de sopa) e guardanapo, dentro de invélucro plastico adequado.
Os talheres deverao estar embalados em sacos de plastico e dispostos na
linha de distribuicdo, contendo guardanapo (24x24cm), faca, colher, garfo
de mesa e colher de sobremesa, dependendo do cardapio do dia. Os
utensilios disponibilizados devem estar higienizados de acordo com as
normas sanitarias e secos, de preferéncia ao natural ou com auxilio de
maquina secadora. Nao sera permitida a secagem com auxilio de panos de
prato.

8.2.2.1.Em casos excepcionais e quando autorizados pela DEAE, a
contratada devera dispor de embalagens adequadas para o
transporte e fornecimento de quentinhas e lanches (acompanhados
com colheres descartaveis), sem énus para a contratante.

8.2.3. Sera terminantemente proibido o uso de canudos plasticos.
8.2.4. A empresa contratada devera fornecer todos os alimentos e m&o de obra

necessarios a completa execugdo dos servicos contratados, bem como
estrutura, equipamentos, mobiliario e suprimentos (ex: gas de cozinha e

energia elétrica) necessarios ao funcionamento das operacgdes de preparo e
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distribuicdo de alimentos, além daqueles ja disponibilizados pelo IFMA

através do termo de responsabilidade.

8.2.4.1. A fiscalizagao solicitara periodicamente o laudo de tubulacdo do

abastecimento de gas,

para verificar se ha vazamentos e a

contratada devera efetuar a manutencéo.

8.24.1.1.

Essa responsabilidade de manutencgao, recarga e

substituicdo é da contratada.

8.2.5. Cabera a empresa contratada responsabilizar-se por danos a saude dos

comensais tais como: gastrenterites decorrentes de surtos de toxinfecgbes

alimentares diagnosticadas de acordo com a portaria SVS-MS N° 451 de

19/09/97, a qual estabelece os padrbes microbioldgicos dos alimentos para

0 consumo, assim como, retratagdo moral.

8.2.6. A contratada podera oferecer seus servigos durante as férias discentes.

8.2.7. A empresa devera cumprir com os horarios de distribuicao das refei¢cdes

previstos para inicio e término:

Desjejum - 6h30 as 7h30
Lanche matutino - 9h as 10h

Almogo - 11h30 as 13h

Lanche vespertino - 15h15 as 16h15

Jantar 18h - 19h

8.2.8. A contratada devera atender a trés categorias de comensais, a saber:

Categoria de Subdivisao Valor que
Comensais pagara pela
refeicdo
Discentes Discentes beneficiarios da alimentacao gratuita Gratuita
do IFMA (majoritariamente discentes da modalidade (o IFMA
integrado e outros beneficiarios de programas da | subsidiara
assisténcia estudantil) 100% do valor
da refeicao,
Alunos em regime de internato pleno (residentes) conforme valor
do item
. licitado)
Alunos dos cursos de ensino a distancia e
pedagogia da alternancia (em tempo-escola)
Alunos que beneficiarios dos programas da | 30% do valor da
assisténcia estudantii que tem acesso as | refeigéao,
refeicdes, pagando valor subsidiado conforme valor
licitado no item
(o IFMA
subsidiara 70%
do valor da
refeicao)
Outros Servidores do IFMA Valor integral da
membros da refeicao,
comunidade conforme valor
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laac;ademma/ €SCO [ Funcionarios terceirizados e prestadores de
servigos

Visitantes Pudblico em geral que ndo se enquadre nas outras
categorias

licitado no tem

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1. Para a perfeita execugdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a
sequir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario:

9.1.1. A contratada devera fornecer todos os utensilios para o pleno funcionamento da
Unidade. Os utensilios utilizados nas operagdes internas e para porcionamento aos
usuarios devem prever um estoque extra de 20% para rapida troca em caso de
quebras e avarias durante os processos realizados na unidade. Para atendimento aos
usuarios também devera ser previsto um estoque extra de utensilios (talheres e
bandejas), cerca de 20% além do publico previsto para utilizagdo em cada refeigcao;

9.1.2. A contratada devera utilizar somente utensilios em ago inox para retirar as
preparagdes dos caldeirdes, panelas e cubas de distribuigéo;

9.1.3. Nao serao permitidos utensilios como bandejas e talheres apresentando qualquer
tipo de avaria, o0 que sujeitara ao recolhimento imediato pela empresa;

10. INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

10.1. A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

10.1.1. O Refeitério Institucional do IFMA Campus Maracana possui capacidade para 240
usuarios simultadneos e fornecimento diario aproximado, em média, de;

| Café da manha — aproximadamente 50 (cinquenta) usuarios, entre eles, entre
alunos residentes nas proximidades do Campus beneficiarios do auxilio
moradia/alimentagdo e outros alunos que possam necessitar da refeicao em situagcdes
previamente comunicadas pelo Departamento de Assisténcia Estudantil - DEAE.

Il Almogo — aproximadamente 300 (trezentos) usuarios, entre alunos residentes
nas proximidades do Campus beneficiarios do auxilio moradia, alunos dos cursos técnicos
na modalidade integrado, alunos atendidos pelos programas da assisténcia estudantil e
alunos com refei¢cdes subsidiadas em 70% pelo Campus. O quantitativo diario pode variar
conforme o cronograma de atividades pedagdgicas e a programacgao das turmas de alunos
que sao direcionadas a receber a alimentacdo em cada dia. As refei¢cdes de servidores e
terceirizados n&o serdo informadas pelo DEAE, portanto a empresa precisa gerenciar essa
demanda para que a capacidade diaria ndo deixe de priorizar o atendimento dos alunos
listados pelo DEAE.

Il Jantar — aproximadamente 50 (cinquenta) usuarios, entre eles, entre alunos
residentes nas proximidades do Campus beneficiarios do auxilio moradia/alimentacdo e
outros alunos que possam necessitar da refeicdo em situagdes previamente comunicadas
pelo Departamento de Assisténcia Estudantil - DEAE.

IV Lanches - aproximadamente 700 (setecentos) alunos que podem ser
beneficiados no periodo da manha e da tarde, conforme planilhas de quantitativo de alunos
a serem repassadas a empresa conforme necessidades das atividades pedagdgicas do
IFMA.
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10.1.2. O quantitativo estimado da contratagdo para atendimento das necessidades de
servicos de alimentagdo, conforme as refeicbes usualmente fornecidas no Refeitorio
do IFMA Campus Sédo Luis Maracana, segue conforme demonstrado na Tabela 1

abaixo:
Item Descricido do |Unidade Quantidade de
Servico Comensais
1 Desjejum Unidade 1.500
2 Almogo Unidade 7.000
3 Jantar Unidade 2.000
4 Lanche 01 unidade 12.000
+Lanche
02

11. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

11.1.Exigir o cumprimento de todas as obrigagbes assumidas pela Contratada, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

11.2.Exercer o acompanhamento e a fiscalizagao dos servigos, por servidor ou comissao especialmente
designados, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem
como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a
autoridade competente para as providéncias cabiveis;

11.3.Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades
constatadas no curso da execugdo dos servigos, fixando prazo para a sua corregdo, certificando-se
que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

11.4.Pagar a Contratada o valor resultante da prestacao do servigo, no prazo e condi¢es estabelecidas
neste Termo de Referéncia;

11.5.Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada, no que
couber, em conformidade com o item 6 do Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017.

11.6.N&o praticar atos de ingeréncia na administragdo da Contratada, tais como:

11.6.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo
reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando
0 objeto da contratagdo previr o atendimento direto, tais como nos servigos de
recepgao e apoio ao usuario;

11.6.2. direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas;

11.6.3. promover ou aceitar o desvio de fungdes dos trabalhadores da Contratada,
mediante a utilizacdo destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrénico: Servigos Continuos sem dedicagéo exclusiva de méo de obra
Atualizagao: Julho/2021



MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhao - Campus Sao Luis Maracana
Avenida dos Curiés, S/N°, Vila Esperanga, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460
Nucleo de Licitagdes e Contratos

contratagcdo e em relagdo a funcao especifica para a qual o trabalhador foi contratado;
e

11.6.4. considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do
préprio 6rgao ou entidade responsavel pela contratagédo, especialmente para efeito de
concessao de diarias e passagens.

11.7.Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do
contrato;

11.8.Realizar avaliagdes periddicas da qualidade dos servigos, apos seu recebimento;

11.9.Cientificar o 6rgao de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocdo das
medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigagdes pela Contratada;

11.10. Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificacbes técnicas, orgamentos,
termos de recebimento, contratos e aditamentos, relatérios de inspegbes técnicas apds o
recebimento do servigo e notificagcbes expedidas;

11.11. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n° 8.666, de 1993.

11.12. Assegurar que o0 ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagdes, apresentam
condi¢cdes adequadas ao cumprimento, pela contratada, das normas de seguranga e saude no
trabalho, quando o servigo for executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

12. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

12.1. Executar os servigos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta,
com a alocagédo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais,
além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na
qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

12.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecoes
resultantes da execugdo ou dos materiais empregados;

12.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugéo do objeto, bem como por todo
e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a
Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso
exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos
sofridos;

12.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servi¢os a serem executados,
em conformidade com as normas e determinagbes em vigor;

12.5. Vedar a utilizagédo, na execugéo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico
ocupante de cargo em comissao ou fungéo de confianga no érgao Contratante, nos termos do artigo
7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

12.6. Quando n&o for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores
— SICAF, a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato,
até o dia trinta do més seguinte ao da prestacao dos servigos, os seguintes documentos: 1) prova
de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a
Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal do
domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certidao
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Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN
SEGES/MP n. 5/2017;

12.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obriga¢des previstas em Acordo, Convencgao, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as
obrigagOes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislagédo
especifica, cuja inadimpléncia n&o transfere a responsabilidade a Contratante;

12.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.

12.9. Prestar todo esclarecimento ou informacao solicitada pela Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos
relativos a execugao do empreendimento.

12.10. Paralisar, por determinagédo da Contratante, qualquer atividade que n&o esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

12.11. Promover a guarda, manutencédo e vigildancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execugao dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

12.12. Promover a organizagao técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificagbes que integram este Termo de
Referéncia, no prazo determinado.

12.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagéo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores
condi¢des de seguranca, higiene e disciplina.

12.14. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovagdo, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagbes do memorial descritivo.

12.15. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalhador menor de dezesseis anos, exceto na condigcao
de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de
dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

12.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes assumidas,
todas as condi¢bes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagao;

12.17. Cumprir, durante todo o periodo de execugédo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de
acessibilidade previstas na legislacdo, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia
estabelecida pela Lei n® 13.146, de 2015.

12.18. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

12.19. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da
Lei n° 8.666, de 1993.

12.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranga da Contratante;

12.21. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os
materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a
observancia as recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacao;

12.22. Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de cracha, além
de prové-los com os Equipamentos de Protecao Individual - EPI, quando for o caso.
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12.23. Apresentar a Contratante, quando for o caso, a relagdo nominal dos empregados que
adentrardo o 6rgao para a execugao do servico.

12.24. Apresentar, quando solicitado, atestado de antecedentes criminais e distribuigado civel
de toda a mé&o de obra oferecida para atuar nas instalagées do 6rgéo.

12.25. Atender as solicitagbes da Contratante quanto a substituigio dos empregados
alocados, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado
descumprimento das obrigagdes relativas a execugdo do servigo, conforme descrito neste
Termo de Referéncia.

12.26. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da
Administracao.

12.27. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagao.

12.28. Assinar o Termo de Responsabilidade de uso dos bens patrimoniais disponiveis na
estrutura do Refeitério do IFMA Campus S&o Luis Maracana, antes do inicio da
prestacao dos servigos.

12.29. Apresentar Alvard da Vigilancia Sanitaria e Alvara de funcionamento da sede da
empresa, para prestagao dos servigos objeto do contrato.

12.29.1. Providenciar o alvara sanitario para as instalagbes onde serao
executados o objeto deste termo de referéncia.

12.30. Promover capacitacdo das equipes operacional, administrativa e técnica no inicio da
realizagdo da prestacao dos servigos, toda vez que houver substituigcdo, nova contratagao
de funcionario, ou quando necessario, abordando no minimo os seguintes temas:
contaminantes alimentares; doengas transmitidas por alimentos; boas praticas de
manipulagcédo de alimentos; higiene pessoal e ambiental; técnicas culinarias; manuseio de
equipamentos; seguranga e prevengado de acidentes de trabalho; combate a incéndio;
relacionamento interpessoal; atendimento e acolhimento ao usuario e qualidade de vida
do trabalhador, bem como apresentar cronograma trimestral para as capacitagdes ao
longo da prestacéo dos servicos.

12.31. Dar manuteng&o ou mesmo substituir, sempre que necessario ou quando determinado
pela CONTRATANTE, qualquer maquina, pega ou equipamento que apresente defeito ,
no prazo maximo de 20 dias Uteis, sem prejuizo das demais penalidades previstas.

12.31.1. Nesta obrigagdo, estdo incluidos os materiais, maquinas e
equipamentos disponibilizados pela contratante (discriminados na lista
anexa), inclusive a responsabilidade sobre a recarga e manutengdo dos
extintores de incéndio.

12.32. Nomear prepostos, responsaveis pelos servicos, que deverao permanecer nas
dependéncias da contratante durante toda a jornada de trabalho e atender as solicitagbes
de esclarecimentos do Gestor e Fiscais do Contrato.

12.33. Apresentar mensalmente relatério das visitas realizadas, com informagdes claras,
objetivas e pertinentes, datado e assinado pelos representantes da Contratada;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrénico: Servigos Continuos sem dedicagéo exclusiva de méo de obra
Atualizagao: Julho/2021



MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhao - Campus Sao Luis Maracana
Avenida dos Curiés, S/N°, Vila Esperanca, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460
Nucleo de Licitagdes e Contratos

12.34. Reportar-se ao fiscal do contrato, apontando providéncias para corregdes de falhas na

execucao do servigo;
12.35. Cumprir e fazer cumprir as diretrizes da CONTRATANTE observando os termos do

contrato;

12.36. Zelar pelo tratamento adequado e respeitoso dos usuarios do servigo contratado;
12.37. Fornecer niumero de telefone fixo ou movel, fax e e-mail com o fim de propiciar uma
comunicagao rapida para a solugao de problemas relativos aos servigos contratados.
12.38. Responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substituicado de todo mével,
equipamento e utensilio danificado (dentro da relagdo de bens patrimoniais sob
responsabilidade da contratada, conforme Anexo Ill do Edital e Apéndice V deste Termo
de Referéncia), extraviado, furtado ou roubado, por outro do mesmo tipo e modelo,
mantendo a qualidade e o quantitativo do material inicialmente disponibilizado pela
CONTRATANTE, no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, sem 6nus para a
CONTRATANTE, devendo manter- se as caracteristicas e especificacbes da peca
original. A avaliagdo sobre a necessidade ou nao de substituigio do material cabera a

CONTRATANTE.

12.39. Devolver, ao término do contrato, em perfeito estado de conservacdo, os
equipamentos, utensilios, méveis e instalagdes prediais pertencentes a CONTRATANTE
que forem disponibilizados a CONTRATADA. Caso contrario, a CONTRATANTE podera
reter o valor da nota fiscal referente a reposicdo desses materiais.

12.40. Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a
qualidade, estado de conservagao, acondicionamento, condi¢gdes de higiene e ainda
observadas as exigéncias vigentes: registro nos 6érgdos competentes e prazo de
validade.

12.41. Proceder a higienizagdo e desinfeccdo de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive
areas externas (local de recebimento de géneros e de materiais e nos arredores do
prédio, das suas dependéncias vinculadas ao servigo) observadas as normas sanitarias
vigentes e boas praticas.

12.42. Supervisionar, na etapa de distribuicdo e porcionamento, a qualidade, a conservagéo
e condi¢gdes de temperatura das refeicoes fornecidas, nas especificagdes técnicas
constantes no Termo de Referéncia.

12.43. Manter a qualidade e uniformidade no padrdao de alimentagdo e do servigo,
independentemente das escalas de servigo adotadas.

12.44. Viabilizar visitas as instalagcbes do Refeitério, quando solicitado por qualquer
estudante, servidor publico, prestador de servigo ou visitante, mediante autorizagdo da
CONTRATANTE.

12.45. Apresentar a CONTRATANTE, quando do inicio das atividades, e sempre que houver
alocacdo de novo empregado na execugdo do contrato, relagdo nominal constando
nome, enderego residencial e telefone dos empregados colocados a disposi¢do da
Administragao.
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12.46. Na eventualidade de falta de abastecimento pela rede interna de agua do IFMA

Campus S&o Luis Maracana ou por quaisquer outros motivos, a contratada deve

responsabilizar-se pelo seu proprio abastecimento de agua potavel, a fim de que a

producao e distribuicdo das refeigbes ndo sejam interrompidas.

12.47. Além do pagamento em espécie, a contratada devera providenciar a opg¢do de
pagamento por outros meios tais como cartdo de crédito, débito, pix e etc. No entanto, o
valor pode ser diferenciado somente para o pagamento de meios que envolvem custos
operacionais, a exemplo do pagamento com cartdo, conforme autoriza a LEI N°® 13.455,
DE 26 DE JUNHO DE 2017.LEI N° 13.455. DE 26 DE JUNHO DE 2017.

12.47 1. Na forma do item anterior, somente sera permitido a cobranga de
valores diferenciados, quando a contratada informar o valor exato da taxa
cobrada pela operadora da maquina de cartdo. E essa informacgéo devera

estar visivel e disponivel para consulta aos clientes/consumidores.

12.47.2. Caso a contratada ndo apresente a taxa real da maquina de
cartdio a qual esta sendo utilizada, n&o podera cobrar valor
diferenciado.Conforme preconiza o artigo 39, inciso X, do Cédigo de Defesa

do Consumidor,

12.47.3. O valor diferenciado de que tratam o item 12.47 e seus subitens,
nao deverao ser repassados a administracdo no valor da fatura mensal, que

devera ser o valor exato registrado no contrato.
12.47 4. A titulo de exemplo da aplicagcéo do item anterior temos:

alunos atendidos pelos programas da assisténcia estudantil e alunos

com refeicdes subsidiadas em 70% pelo Campus.
Valor contratado R$ 10,00
Valor cobrado por outros meios R$ 10,50
Valor cobrado na medigéo R$ 7,00

Valor cobrado ao beneficiario que efetuou o pagamento com cartéo
R$ 3,50.

12.48. A contratada nao podera limitar o valor do troco, por tratar-se de uma pratica abusiva,
que viola o Codigo de Defesa do Consumidor (Lei 8.078/1990), que em seu artigo 39
veda aos fornecedores de produtos e servigcos, dentre outras praticas abusivas, recusar
atendimento aos consumidores:

12.48.1. Art. 39. E vedado ao fornecedor de produtos ou servigos, dentre
outras praticas abusivas:
12.48.1.1.1. Il - recusar atendimento &as demandas dos
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consumidores, na exata medida de suas disponibilidades
de estoque, e, ainda, de conformidade com 0s usos e
costumes.

12.49. E de responsabilidade da empresa contratada dispor de troco para repassar aos seus

consumidores.

12.50. A Contratada fica obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os
acréscimos ou supressodes que se fizerem nos servigos prestados, até 25% (vinte e cinco
por cento) do valor inicial atualizado do contrato, na forma do Art. 65, paragrafo | da Lei
8.666/93.

12.51. Quando implantado pela Contratante Programa de Coleta Seletiva de Residuos
Sdlidos, colaborar de forma efetiva no desenvolvimento das atividades do programa
interno de separagéo de residuos soélidos, em recipientes para coleta seletiva nas cores

internacionalmente identificadas, disponibilizados pela Contratante;

12.51.1. No Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sdlidos, a
Contratada devera observar as regras contidas no Decreto n° 5.940/2006 e,

ainda o seguinte:
12.51.1.1. MATERIAIS RECICLAVEIS:

12.51.1.1.1. Para os materiais secos reciclaveis, devera ser
seguida a padronizagao internacional para a identificagao,
por cores, nos recipientes coletores (VERDE para vidro,
AZUL para papel, AMARELO para metal, VERMELHO

para plastico e BRANCO para lixo n&o reciclavel).

12.51.1.1.2. Serao disponibilizados pelo Contratante

recipientes adequados para a coleta seletiva:
12.51.1.1.2.1.  vidro (recipiente verde)
12.51.1.1.2.2.  plastico (recipiente vermelho)
12.51.1.1.2.3. papéis secos (recipiente azul)
12.51.1.1.2.4. metais (recipiente amarelo)
12.51.1.2. RESIDUOS ORGANICOS:

12.51.1.21. Lixo organico € um material de origem bioldgica,

proveniente da vida animal ou vegetal.

12.51.1.2.1.1. restos de alimentos (por exemplo: cascas, sementes, polpas,

0ssos, casca de ovo, arroz, alimentos estragados e quaisquer
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outras sobras impréprias para consumo).

12.51.2. Fornecer sacos de lixo nos tamanhos adequados a sua
utilizagao, com vistas a otimizagdo em seu uso, bem como a redugao da

destinacao de residuos sélidos de acordo com a legislacao;

12.51.3. Otimizar a utilizagao dos sacos de lixo, de cujo fornecimento é de
sua responsabilidade, adequando sua disponibilizagdo quanto a capacidade
e necessidade, esgotando dentro do bom senso e da razoabilidade o seu
volume util de acondicionamento, objetivando a reducéo da destinagdo de

residuos solidos de acordo com a legislacéo;

12.51.4. N&o acondicionar conjuntamente no mesmo saco plastico os

residuos reciclaveis e os nao reciclaveis;

13. DA SUBCONTRATAGAO

13.1.  N&o sera admitida a subcontratagao do objeto licitatério.

14. ALTERAGAO SUBJETIVA

14.1. E admissivel a fuséo, cisdo ou incorporagdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde
que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na
licitagcao original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢gbes do contrato; nao haja prejuizo a
execucao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administracdo a continuidade do
contrato.

15. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

15.1. A fiscalizagdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade
pactuada, sem perda da qualidade na execucdo do servico, devera comunicar a autoridade
responsavel para que esta promova a adequagao contratual a produtividade efetivamente realizada,
respeitando-se os limites de alteragdo dos valores contratuais previstos no § 1° do artigo 65 da Lei
n° 8.666, de 1993.

15.2. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execugdo dos servigos
devera ser verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a relagéo
detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as
respectivas quantidades e especificagdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.

15.3. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o
disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.4. O descumprimento total ou parcial das obrigagcbes e responsabilidades assumidas pela
Contratada ensejara a aplicagao de sang¢des administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e
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na legislacdo vigente, podendo culminar em resciséo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e
87 da Lei n® 8.666, de 1993.

15.5. As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execucdo contratual devem ser realizadas de forma
preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagao ou
unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribui¢cdes, fique assegurada a distingdo dessas
atividades e, em razédo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as ag¢des
relacionadas a Gestdo do Contrato.

15.6. A fiscalizagao técnica dos contratos avaliara constantemente a execugéo do objeto.

15.7. Durante a execugdo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de
qualidade dos servigos para evitar a sua degeneragdo, devendo intervir para requerer a
CONTRATADA a corregao das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

15.8. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagdo da execugéo do
objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos
realizada.

15.9. Em hipdtese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a avaliagao de
desempenho e qualidade da prestagéo dos servicos realizada.

15.10. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade
da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

15.11. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em
relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis
previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sangdes a
CONTRATADA de acordo com as regras previstas neste Termo de Referéncia.

15.12. O fiscal técnico podera realizar avaliagao diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo
escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da
prestagdo dos servigos.

15.13. As disposi¢des previstas nesta clausula ndao excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugao
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagéo.

15.14. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus
agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.

16. DOS CRITERIOS DE AFERIGAO E MEDIGAO PARA FATURAMENTO

16.1. A afericdo da execugao contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:
16.1.1. Tempo de resposta as solicitagées da contratante;
16.1.2. Qualidade dos servicos prestados (avaliagdo do servico pelo usuario).

16.2. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, sera
indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo
das sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:
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16.2.1. nao produziu os resultados acordados;

16.2.2. deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade
minima exigida;

16.2.3. deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execugao do
servico, ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

16.3. O pagamento sera efetuado de acordo com as refeicdes consumidas, mesmo quando o
demandado for inferior em até 25% das refei¢des consumidas.

16.3.1. Fica estabelecido que quando houver diferenca superior a 25% da demanda em
relacdo ao consumido, a Administragdo assumira a diferenga para que nao ultrapasse
esse percentual.

16.3.2. Demonstraremos a titulo de exemplo:

16.3.2.1. Quantidade demandada: 100. quantidade consumida: 70. A contratada
recebera o valor correspondente a 70 refeigbes, acrescido do complemento de 5
refeicdbes. O valor a ser pago a contratada sera o correspondente a 75
refeigdes.

17. DO RECEBIMENTO E ACEITAGAO DO OBJETO

17.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo do objeto
contratual, nos termos abaixo.

17.2. No prazo de até 3 dias uteis do adimplemento da parcela, a CONTRATADA devera entregar
toda a documentagao comprobatéria do cumprimento da obrigagao contratual,

17.3. O recebimento provisério sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe de
fiscalizagdo apos a entrega da documentagéo acima, da seguinte forma:

17.3.1. A contratante realizara inspecdo minuciosa de todos os servigos executados, por
meio de profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais
encarregados pelo servico, com a finalidade de verificar a adequagéo dos servigos e
constatar e as revisodes finais que se fizerem necessarias.

17.3.1.1. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de
faturamento, o fiscal técnico do contrato ira apurar o resultado das avaliagdes
da execugéo do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade
da prestacdo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores
previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos
a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato

17.3.1.2. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover ou substituir, as
suas expensas, no todo ou em parte, o objeto (materiais e equipamentos) em
que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecbes resultantes da execugao ou
materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo nao atestar a ultima medigéo de
servigcos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir
a ser apontadas no Recebimento Provisério.

17.3.2. No prazo de até 3 dias uteis a partir do recebimento dos documentos da
CONTRATADA, cada fiscal ou a equipe de fiscalizagao devera elaborar Relatério
Circunstanciado em consonancia com suas atribui¢cbes, e encaminha-lo ao gestor do
contrato.
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17.3.2.1. Quando a fiscalizagdo for exercida por um unico servidor, o relatério
circunstanciado devera conter o registro, a andlise e a conclusdo acerca das
ocorréncias na execugdo do contrato, em relacdo a fiscalizacdo técnica e
administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

17.3.2.2. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a
entrega do relatorio circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito,
com a entrega do ultimo.

17.3.2.2.1. Na hipétese de a verificagdo a que se refere o paragrafo
anterior ndo ser procedida tempestivamente, reputar-se-4 como
realizada, consumando-se o recebimento provisério no dia do
esgotamento do prazo.

17.4. No prazo de até 5 (cinco) dias uteis a partir do recebimento provisoério dos servigos, o Gestor
do Contrato devera providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da execugao
dos servigos, obedecendo as seguintes diretrizes:

17.4.1. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela
fiscalizagdo e, caso haja irregularidades que impegam a liquidagdo e o pagamento da
despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por
escrito, as respectivas corregdes;

17.4.2. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos
prestados, com base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

17.4.3. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagdo, com base no Instrumento de Medi¢cdo de Resultado
(IMR),

17.5. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada
pelos prejuizos resultantes da incorreta execugdo do contrato, ou, em qualquer época, das
garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por for¢ca das disposi¢des
legais em vigor (Lei n° 10.406, de 2002).

17.6. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada, sem
prejuizo da aplicagédo de penalidades.

18. DO PAGAMENTO

18.1. A emissao da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servigo, conforme
este Termo de Referéncia.

18.2.  Quando houver glosa parcial dos servigos, a contratante devera comunicar a empresa para que
emita a nota fiscal ou fatura com o valor exato dimensionado.

18.3. O pagamento sera efetuado pela Contratante no prazo de 30 (trinta) dias, contados do
recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

18.3.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores nio ultrapassem o limite de
que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverao ser efetuados no prazo
de até 5 (cinco) dias uteis, contados da data da apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura,
nos termos do art. 5°, § 3°, da Lei n°® 8.666, de 1993.
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18.4. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacéo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentacgao
mencionada no art. 29 da Lei n° 8.666, de 1993.

18.4.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do fornecedor
contratado, deverdo ser tomadas as providéncias previstas no art. 31 da Instrugéo
Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018.

18.5. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

18.5.1. o prazo de validade;

18.5.2. a data da emisséo;

18.5.3. os dados do contrato e do 6rgao contratante;

18.5.4. o periodo de prestagcéo dos servicos;

18.5.5. o valor a pagar; e

18.5.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

18.6. Havendo erro na apresentagao da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagao
da despesa, o pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as medidas
saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a ap6s a comprovagao da
regularizacdo da situacdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante;

18.7. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

18.8. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a
manutenc¢do das condi¢des de habilitagdo exigidas no edital.

18.9. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagéo de irregularidade da contratada, sera providenciada
sua notificagéo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situagéo ou,
no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo,
a critério da contratante.

18.10. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante devera
comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia
da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam
acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

18.11. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a resciséo
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla
defesa.

18.12. Havendo a efetiva execug¢do do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que
se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada nao regularize sua situagao junto ao SICAF.

18.12.1. Sera rescindido o contrato em execugdo com a contratada inadimplente no
SICAF, salvo por motivo de economicidade, segurancga nacional ou outro de interesse
publico de alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima
autoridade da contratante.

18.13. Previamente & emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracdo devera
realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspensdo temporaria de participagdo em
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licitacdo, no dmbito do 6rgédo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n° 3, de
26 de abril de 2018.

18.14. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislagao aplicavel, em
especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo Xl da IN
SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

18.15. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, & empresa privada que tenha
em seu quadro societario servidor publico da ativa do érgao contratante, com fundamento no inciso
Xl do art. 18. da LEI N° 14.194, DE 20 DE AGOSTO DE 2021.

18.16. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido,
de alguma forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizagao financeira, e sua
apuragao se fara desde a data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em que os juros
de mora seréo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano,
mediante aplicagdo das seguintes formulas:

EM =1x N x VP, sendo:
EM = Encargos moratorios;
N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.
| = indice de compensacdo financeira = 0,00016438, assim apurado:
(6/100) | =0,00016438
I = (TX) = 365 TX = Percentual da taxa anual = 6%

19. REAJUSTE

19.1. Os pregos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data limite para a apresentagéo das propostas.

19.2. Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os pregos
iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pela CONTRATANTE, do indice IGP-M - indice
Geral de Pregos do Mercado, exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apés a
ocorréncia da anualidade, com base na seguinte féormula (art. 5° do Decreto n.° 1.054, de 1994):

R=V (I-1°/1° onde:
R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

[° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de pregos correspondente a data fixada para entrega da
proposta na licitacao;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

19.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

19.4. No caso de atraso ou nao divulgagao do indice de reajustamento, 0 CONTRATANTE pagara a
CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo.

19.5. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.
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19.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao
possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela
legislagéo entdo em vigor.

19.7. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerao novo indice oficial,
para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

19.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

20. GARANTIA DA EXECUGAO

20.1. A Contratada apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de garantia, podendo
optar por caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou fianca bancaria, em valor
correspondente a 5 % (cinco por cento) do valor total do contrato, com validade durante a execugdo do
contrato e 90 (noventa) dias apés término da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogagéo.

20.1.1. A inobservéncia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretara a aplicagdo de multa de
0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por
cento).

20.1.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administragdo a promover a rescisdo do
contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispbem os incisos | e Il
do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

20.2. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

20.2.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigacées nele previstas;

20.2.2. prejuizos diretos causados & Administragdo decorrentes de culpa ou dolo durante a execugédo do
contrato;

20.2.3. multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administragéo a contratada; e

20.2.4. obrigagles trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas
pela contratada, quando couber.

20.3. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item
anterior, observada a legislagdo que rege a matéria.

20.4. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na Caixa
Econbémica Federal, com corregdo monetaria.

20.5. Caso a opgao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco
Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério da Economia.

20.6. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera constar expressa rentncia do fiador
aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

20.7. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagdo de sua vigéncia, a garantia devera ser
ajustada a nova situagéo ou renovada, sequindo os mesmos parédmetros utilizados quando da contratagéo.

20.8. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente no pagamento de qualquer obrigagdo, a
Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, contados da
data em que for notificada.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrénico: Servigos Continuos sem dedicagéo exclusiva de méo de obra
Atualizagao: Julho/2021



MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhao - Campus Sao Luis Maracana
Avenida dos Curiés, S/N°, Vila Esperanga, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460
Nucleo de Licitagdes e Contratos

20.9. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.
20.10. Sera considerada extinta a garantia:

20.10.1. com a devolugdo da apdlice, carta fianga ou autorizagcdo para o levantamento de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo da Contratante,
mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as clausulas do contrato;

20.10.2. no prazo de 90 (noventa) dias apos o término da vigéncia do contrato, caso a Administragéo
ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera ampliado, nos termos da comunicagéo,
conforme estabelecido na alinea "h2" do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

20.11. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela contratante com o
objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢ées a contratada.

20.12. A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no neste
Edital e no Contrato.

21. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS
21.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:

a) falhar na execugdo do contrato, pela inexecugao, total ou parcial, de quaisquer das obrigacdes
assumidas na contratagao;

b) ensejar o retardamento da execugéo do objeto;
c) fraudar na execugao do contrato;

d) comportar-se de modo inidéneo; ou

e) cometer fraude fiscal.

21.2. Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a
CONTRATADA as seguintes sangoes:

i) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obriga¢cdes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o servigo
contratado;

ii) Multa de:

(1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado em
caso de atraso na execugao dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo quinto dia e
a critério da Administragédo, no caso de execugdo com atraso, podera ocorrer a nao-aceitagao do objeto, de
forma a configurar, nessa hipétese, inexecugédo total da obrigacdo assumida, sem prejuizo da rescisédo
unilateral da avenga;

(2) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso na
execucdo do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecucéo parcial da
obrigacao assumida;

(3) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
inexecucgao total da obrigagdo assumida;

(4) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das tabelas
1 e 2, abaixo; e
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(5) 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentagdo da
garantia (seja para reforgo ou por ocasido de prorrogagao), observado o maximo de 2% (dois por cento). O
atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara a Administracdo CONTRATANTE a promover a rescisdo do
contrato;

(6) As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

iii) Suspensédo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgéo, entidade ou unidade administrativa
pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

iv) Sancéo de impedimento de licitar e contratar com érgaos e entidades da Unido, com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

v) Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a préopria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante
pelos prejuizos causados;

21.3. A sancado de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também é aplicavel em
quaisquer das hipéteses previstas como infragao administrativa neste Termo de Referéncia.

21.4. As sancgbes previstas nos subitens “i", “ii", “iv’ e “v’ poderdo ser aplicadas a CONTRATADA
juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

21.5. Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sado atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 e
2:

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA

1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato

3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato

4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato

5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
Tabela 2
INFRAGAO

ITEM DESCRIGAO GRAU
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Permitir situagédo que crie a possibilidade de causar
1 1ano fisico, lesdo corporal ou conseqliéncias letais, por 05
ocorréncia;

Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢ga maior
2 ou caso fortuito, os servigos contratuais por dia e por 04
unidade de atendimento;

Manter funcionario sem qualificacdo para executar os

3 servigos contratados, por empregado e por dia; 03
4 Recusar-se a executar servigo determinado pela 02
fiscalizagdo, por servigo e por dia;

Para os itens a seguir, deixar de:
5 Cumprir determinagéo formal ou instrugao 02

complementar do érgao fiscalizador, por ocorréncia;

Substituir empregado que se conduza de modo
6 inconveniente ou ndo atenda as necessidades do 01
servico, por funcionario e por dia;

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos
nao previstos nesta tabela de multas, apds reincidéncia

7 A o s e . .
‘ormalmente notificada pelo 6rgéo fiscalizador, por item 03
€ por ocorréncia;
8 Indicar e manter durante a execugéo do contrato os 01
prepostos previstos no edital/contrato;
Providenciar treinamento para seus funcionarios
9 conforme previsto na relagdo de obrigacdes da 01

CONTRATADA

21.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n°® 8.666, de 1993, as empresas ou
profissionais que:

21.6.1. tenham sofrido condenagéo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de
quaisquer tributos;

21.6.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

21.6.3. demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos
praticados.
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21.7. A aplicagao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que
assegurara o contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto na Lei
n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n°® 9.784, de 1999.

21.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem
pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serao
inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

21.8.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a
contar da data do recebimento da comunicagéo enviada pela autoridade competente.

21.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante,
a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cadigo Civil.

21.10. A autoridade competente, na aplicacao das sancgbes, levard em consideracéo a gravidade da conduta
do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracdo, observado o principio
da proporcionalidade.

21.11. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragcao
administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administra¢do publica
nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias a apuragédo da responsabilidade da
empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e
decisdo sobre a eventual instauragdo de investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de
Responsabilizacao - PAR.

21.12. A apuracgao e o julgamento das demais infragdes administrativas nao consideradas como ato lesivo a
Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013,
seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

21.13. O processamento do PAR néo interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuragéo da ocorréncia de danos e prejuizos & Administragdo Publica Federal resultantes de
ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagdo de agente publico.

21.14. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

22, CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR.

22.1. As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a
generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

22.2. Os critérios de qualificagdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estéo previstos
no edital.

22.3. Os critérios de qualificagdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serao:

22.3.1. Comprovacao de aptiddo para a prestacdo dos servicos em caracteristicas, quantidades e prazos
compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente, mediante a apresentacao de atestado(s)
fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

22.3.2. Quanto a capacitagado técnico-operacional: apresentagdao de um ou mais atestados de capacidade
técnica, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado devidamente identificada, em nome do
licitante, relativo a execugdo de servico de fornecimento de refeicdes, compativel em caracteristicas,
quantidades e prazos com o objeto presente, envolvendo as parcelas de maior relevancia e valor significativo
do objeto:

22.3.2.1. Para fins da comprovagéo de que trata este subitem, os atestados deverao dizer respeito a
servicos executados com as seguintes caracteristicas minimas:
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22.3.2.11. Devera haver a comprovagao da experiéncia minima de 01 (um) ano na prestagdo dos
servigos, sendo aceito o somatério de atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de o
ano ser ininterrupto, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

22.3.2.1.2. Devera haver comprovagdo do quantitativo minimo de 10% (dez porcento) do quantitativo
estimado para a contratagéo referente ao item 01 (Café da Manha)....

22.3.2.1.3. Devera haver comprovagdo do quantitativo minimo de 30% (trinta porcento) do quantitativo
estimado para a contratacao referente aos itens 02 e 03 (Almocgo e Jantar).

22.3.21.4. Devera haver comprovacdo do quantitativo minimo de 10% (dez porcento) do quantitativo
estimado para a contratacao referente ao item 04 (Lanche).

22.3.2.2. Os atestados deverao referir-se a servicos prestados no ambito de sua atividade econdémica
principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente;

22.3.2.3. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido,
pelo menos, um ano do inicio de sua execugao, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior,
conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

22.3.2.4. Podera ser admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo do servigo, a
apresentacao de diferentes atestados de servigos executados de forma concomitante, pois essa situagao se
equivale, para fins de comprovagao de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratagéo, nos termos
do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

22.3.2.5. O licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagao da legitimidade
dos atestados apresentados, apresentando, dentre outros documentos, copia do contrato que deu suporte a
contratagdo, endereco atual da contratante e local em que foram prestados os servicos, consoante o disposto
no item 10.10 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

22.3.3. Comprovacdo da capacitacdo técnico-profissional: comprovagdo do licitante de possuir em seu
quadro permanente, na data prevista para entrega da proposta, profissional de nivel superior ou outro
devidamente reconhecido pela entidade profissional Conselho Regional de Nutricdo, detentor de atestado de
responsabilidade técnica relativo a execugédo dos servigos que compdem as parcelas de maior relevancia
técnica e valor significativo da contratagéo, a saber:

22.3.3.1. Para o} profissional de nutri¢cdo, Servigos de
gerenciamento/acompanhamento no fornecimento de refeigdes: Almogo em
cozinha industrial.

22.3.3.2. Entende-se como pertencente ao quadro permanente do licitante, na
data prevista para entrega da proposta, o s6cio que comprove seu vinculo por
intermédio de contrato/estatuto social; o administrador ou o diretor; o
empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia
Social; e o prestador de servigcos com contrato escrito firmado com o licitante, ou
com declaragdo de compromisso de vinculagéo futura, caso o licitante se sagre
vencedor do certame.

22.3.3.3. No decorrer da execugéo do servigo, os profissionais de que trata este
subitem poderao ser substituidos, nos termos do artigo 30, §10, da Lei n° 8.666,
de 1993, por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que a
substituicdo seja aprovada pela Administragéo.

22.3.4. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria assinado pelo
servidor responsavel
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22.3.4.1. O atestado de vistoria podera ser substituido por declaracdo emitida pelo licitante em que
conste, alternativamente, ou que conhece as condi¢cbes locais para execu¢cdo do objeto; ou que tem pleno
conhecimento das condicbes e peculiaridades inerentes a natureza do ftrabalho, assume total
responsabilidade por este fato e néo utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem
desavencas técnicas ou financeiras com a contratante.

22.4.  Os critérios de aceitabilidade de pregos serdo:

22.4.1. Valor Global: R$1.971.000,00(um milhdo novecentos setenta e um mil reais) Valores unitarios:
conforme planilha de composi¢do de pre¢os anexa ao edital.

22.5. O critério de julgamento da proposta € o menor prego global.

22.6. As regras de desempate entre propostas sao discriminadas no edital.

23. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS.

23.4. O custo estimado da contratagdo é de R$1.971.000,00(um milhdo novecentos setenta e um mil reais)

23. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS.

23.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos
especificos consignados no Orgamento Geral da Unido deste exercicio, na dotagdo abaixo
discriminada:

Gestdo/Unidade: 26408

Fonte de Recursos: 100000000;
Programa de Trabalho: 170818;
Elemento de Despesa: 339039;
Plano Interno: 1299423asn;

Séo Luis, 31 de MAIO de 2023
Identificacédo e assinatura do servidor (ou equipe) responsavel:

Equipe de Planejamento de Contratacéo, designada pela PORTARIA N° 461/2022, DE 29 DE DEZEMBRO
DE 2022/DG-IFMA.

Anexos:

Anexo | do Termo de Referéncia - Estudos Técnicos Preliminares
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Anexo Il do Termo de Referéncia - Especificacdes Técnicas de

Execucgéo do Objeto Contratado

Anexo Il do Termo de Referéncia - Orientagdes para Composicao dos Cardapios

Anexo IV do Termo de Referéncia - Das Especificagbes dos Cardapios a Serem Servidos

Anexo V do Termo de Referéncia - Da Elaboragao dos Cardapios

Anexo VIl do Termo de Referéncia - Das Boas Praticas Ambientais e Manejo de Residuos

Anexo VIl do Termo de Referéncia - Da Concesséo de uso Onerosa do Espago Publico do Refeitério
Anexo IX do Termo de Referéncia - Do Termo de Responsabilidade Patrimonial do Refeitério

Anexo X do Termo de Referéncia - Layout do Refeitério

Anexo Xl do Termo de Referéncia - Instrumento de Medicdo de Resultado - IMR
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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
(Prestacao de servigo continuado sem dedicagao exclusiva de mao-de-obra)

(Processo Administrativo n.° 23249.045922.2022-52)
1. Informagoes Basicas.

A Equipe de Planejamento de Contratagdo, designada pela Portaria n. 366/2022/DG-IFMA -
Campus Sao Luis Maracana, de 26 de outubro de 2022, no uso de suas atribuicées, conforme
Processo n° 23249.045922.2022-52, vem apresentar o ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
atualizado, relativo a contratagdo de empresa especializada para prestacdo de servigos de
alimentagéo nas instalagées do Refeitério do IFMA - Campus Sao Luis Maracana (terceirizagdo do
Refeitério do Campus).

1.1.1. Composigao da comissao: (Equipe que iniciou os trabalhos).
1.1.1.1. Arnaldo Cunha de Aguiar Junior - Professor, SIAPE n° 1564802;
1.1.1.2. Taisa Lisboa Montagner Gomes - Professora, SIAPE n°® 1797741;
1.1.1.3. Wadih Aboud Neto - Professor, SIAPE n°® 1899753;
1.1.1.4. Darlan Gama Martins - Técnico em Contabilidade, SIAPE: 1572442,
1.1.2. Composigdo da nova Equipe de Planejamento de Contratacdo, designada pela

PORTARIA N° 461/2022, DE 29 DE DEZEMBRO DE 2022/DG-IFMA Campus Sao
Luis Maracanéa: (Equipe que concluiu os trabalhos).

1.1.2.1. Arnaldo Cunha de Aguiar Junior - Professor, SIAPE n° 1564802;
1.1.2.2. Darlan Gama Martins - Técnico em Contabilidade, SIAPE: 1572442;
1.1.2.3. Julio Garcia Neto - Técnico em Agropecuaria, SIAPE: 1466079.

2. Apresentacao.

2.1. O presente Estudo Preliminar retne levantamentos e afericdes em termos de
demanda de servigos, expde as estratégias utilizadas para estimar o
quantitativo de servigos e aponta o propdsito por tras da escolha da solugao
indicada.

3. Dalnstituigao.

3.1. O IFMA Campus Sao Luis Maracan4, instituicdo integrante da Rede Federal
de Educacdo Técnica e Tecnoldgica, e historicamente decorrente da Escola
Agrotécnica Federal e Colégio Agricola de Sdo Luis, localizada a Avenida dos
Curids, S/N, Bairro da Vila Esperanga, zona rural de Sao Luis-MA, possui 73
anos de histoéria de educagéao profissional, técnica e tecnolégica no Estado do
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Nicleo de Licitagdes e Contratos

Maranhdo, com foco e expertise na oferta de cursos na area de ciéncia
animal e ciéncia vegetal, tais como Técnico em Agropecuaria, Técnico em
Agroindustria, Técnico em Meio Ambiente, Superiores de Ciéncias Agrarias,
Agronomia, Zootecnia, entre outros.

Conforme a Resolugao n® 114/2017/CONSUP-IFMA, a Instituicao possui uma
Politica de Assisténcia Estudantil que abrange, entre seus programas, o
Auxilio alimentagédo, como programa de Assisténcia Primaria, e ainda outros
programas que preveem a oferta de residéncia estudantil e de oferta de
auxilio moradia a discentes oriundos de outras localidades. Para tais alunos,
€ garantida a oferta de trés refeigbes:

3.2.1. Café da manha, das 6h30 as 7h30;
3.2.2. Lanche da manh3, das 9h as 10h;
3.2.3. Almoco, das 11h30 as 13h;

3.2.4. Lanche da tarde, das 15h15 as 16h15;
3.2.5.  Jantar, das 18h - 19h.

3.2.6. Os horarios podem ser reajustados de acordo com a necessidade da
administracgéo.

Também é necessaria a oferta das 3 refeicbes mencionadas aos discentes
em regime de estudos da Pedagogia da Alternancia, que residem na
instituicdo em sistema de revezamento, em escalas preparadas pelas
Coordenacdes de seus respectivos cursos.

Os Unicos periodos do ano letivo regular em que n&o ha fornecimento regular
em capacidade maxima de refei¢gdes se ddo quando das:

3.4.1. Férias escolares do comec¢o do ano: aproximadamente 20 dias de janeiro;

3.4.2. Férias escolares de meio de ano: 30 dias do més de julho;

3.4.3. Recesso escolar de fim de ano: aproximadamente 10 dias de dezembro.

A publicagdo da Instrugdo Normativa n° 05/2017, do Ministério do Planejamento,
Desenvolvimento e Gestdo, em 26 de maio de 2017, que “Dispée sobre as regras

e diretrizes do procedimento de contratacdo de servicos sob o regime de

execucdo _indireta no &ambito da Administracdo Publica federal direta,

autdrquica e fundacional”, exigiu da equipe de planejamento da contratagdo, uma
pesquisa aprofundada em legislagbes, editais, estimativas de custos, e aspectos
organizacionais variados, além de uma visdo “pedagogica”’ sobre o processo de
contratagdo em si, a luz da Instru¢do Normativa supramencionada, das quais

citamos algumas abaixo:
3.5.1. Resolugéo n°® 114_Conselho_Superior_REIT.PDF;

3.5.2. RESOLUCAO No 06, DE 08 DE DE 2020. do conselho deliberativo do

FUNDO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO DA EDUCAGAO;

3.5.3. RESOLUGAO CFN No 600, DE 25 DE FEVEREIRO DE 2018 do Conselho

Federal de Nutricionistas;
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3.5.4. LEI No 11.196, DE 19 DE DEZEMBRO DE 2019.(Maranhao);

3.5.5. LEI No 11.947, DE 16 DE JUNHO DE 2009. (Federal);

3.5.6. RESOLUGAO DE DIRETORIA COLEGIADA - RDC No 275, DE 21 DE
OUTUBRO DE 2002 (*) - Anvisa;

3.5.7. RDC N° 216_ ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria;

3.5.8. NOTA TECNICA No 2974175/2022/COSAN/CGPAE/DIRAE;

3.5.9. PESQUISAS NO PORTAL DE COMPRAS DO GOVERNO FEDERAL,;

3.5.10. DENTRE OUTRAS.

3.6. O trabalho realizado exigiu ainda da Equipe de Planejamento da Contratagdo
voltar-se para a experiéncia histérica na auto-gestdo de um Refeitdrio institucional
no ambito do IFMA Campus S&o Luis Maracana, suas caracteristicas, e a real
necessidade institucional, a luz do interesse publico, para identificagdo da solugéo
mais vantajosa, eficiente e sustentavel de fornecimento de alimentagéo, capaz de
suprir as demandas estimadas para o IFMA Campus Sao Luis Maracana. Bem
como do contrato ainda em vigor.

4. Do objeto

4.1. O objeto do presente documento, nos termos do art. 1 da IN 49/2020/ME é o Estudo
Preliminar quanto a contratagao institucional de empresa especializada para o
prestacdo de servigos de alimentagdao, com preparo e fornecimento de refeicées
nas instalagdes do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia - Campus Sao
Luis Maracana, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas nos
documentos que nortearao a contratagao.

5. Sobre contratagées anteriores

5.1. No ano de 2022 o IFMA - Campus Sao Luis Maracana realizou o Pregao Eletronico SRP n°
07/2021 tendo por objeto a Contratacdo de empresa especializada para prestacao de
servicos de preparo e fornecimento de refeigdes nas instalacdes do Refeitério do IFMA
Campus S3o Luis Maracand, em regime de execucdo indireta, mediante cessao de uso
onerosa conforme condicOes, exigéncias e estimativas estabelecidas no Edital, Termo de
Referéncia e Anexos. Objetivando o atendimento as necessidades do IFMA - Campus Séo
Luis Maracana. No referido pregdo o quantitativo utilizado foi levantado com base na
experiéncia de anos anteriores, quando o refeitério funciona em autogestdo conforme
resumo na tabela abaixo:

51.1. Itens e Quantitativo do Pregao 07/2021.

Quantid
Valor Unitario ade Valor
Grupo| # CATSER Unidade Estimado Anual Estimado
5320*
Unidade de R$
1| Café da Manha Refeicao R$4,28 25.840 110.595,20
Unidade de R$
2( Almogo 5320 Refeicao R$ 11,70 128.800 | 1.506.960,00
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Unidade de R$

3| Jantar 5320 Refeicao R$ 11,70 24.840 290.628,00
Unidade de R$

1 4 |Lanche 5320 Refeigao R$ 4,64 179.200 831.488,00
R$

Total 2.739.671,20

Valor mensal da cessao de uso onerosa de uso do espaco fisico do

- Campus Sao Luis Maracana.

5* |Refeitério, no total de 765,98 m?, a ser pago pela contratada ao IFMA R$ 5.737,76

5.1 [Valor anual da cessao de uso onerosa R$ 68.853,10

CATSER: 5320 Descrigao: RefeicGes industriais - preparo , distribuicdo

*Q item 5 e 5.1 ndo serdo objeto de disputa no pregao eletronico.

5.2.

5.1.2. Valor total do grupol/lote: R $2.739.671,20 (dois milhQes, setecentos e
trinta e nove mil, seiscentos e setenta e um reais e vinte centavos).

5.1.3. Valor da cessao de uso onerosa do espago publico a ser pago pela
contratante ao IFMA - Campus Sao Luis Maracand mensualmente: R
$5.737,76 (cinco mil, setecentos e trinta e sete reais, setenta e seis
centavos).
A contratagéo teve como base legal e regulamentar os institutos Lei n® 10.520, de 17 de
julho de 2002, da Lei n° 8.248, de 22 de outubro de 1991, do Decreto n° 10.024, de 20 de
setembro de 2019, do Decreto 9.507, de 21 de setembro de 2018, do Decreto n° 7.746, de 05 de
junho de 2012, do Decreto n° 7.892, de 23 de janeiro de 2013, da Instrucdo Normativa SGD/ME
n° 1, de 4 de abril de 2019, das Instrucdes Normativas SEGES/MP n° 05, de 26 de maio de
2017, n° 03, de 26 de abril de 2018 e da Instrugao Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro
de 2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei n°® 11.488, de 15 de
junho de 2007, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente,
a Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, havendo a possibilidade de prorrogagao. Dito isso, a
licitagdo ocorreu sem problemas, no entanto quanto a execugdo do contrato, houveram
varios problemas dos quais foram efetuadas inumeras notificagbes sem atendimento pela
contratada, cabendo a administragdo proceder a abertura de processo administrativo para
apuragao de responsabilidade sob n® Processo Eletronico 23249.030922.2022-58, o qual
encontra-se em tramite neste IFMA - Campus Sao Luis Maracana. O que gerou a
necessidade de se efetuar uma nova contratagao.

6. Da conformidade com a legislagao

6.1.

Os servigos elencados terdo como paradmetros as normativas vigentes para as
contratagdes publicas em geral, bem como aqueles especificos para os servigos:

6.1.1. Lei n.° 8.666, de 21 de junho de 1993, e suas alteracdes;

6.1.2. Decreto 10.024 de 20 de setembro de 2019, que regulamenta a licitagdo, na
modalidade pregao, na forma eletrénica, para a aquisicdo de bens e a contratagado
de servigos comuns, incluidos os servigos comuns de engenharia;

6.1.3. Instrugdo Normativa n. 05/2017, do Ministério do Planejamento,
Desenvolvimento, e Gestdo, que Dispde sobre as regras e diretrizes do
procedimento de contratagéo de servigos sob o regime de execugéao indireta no
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ambito da Administragdo Publica federal direta, autarquica e fundacional;

6.1.4. Instrugdo Normativa n°® 40/2020 que dispde sobre a elaboracdo dos Estudos
Técnicos Preliminares - ETP - para a aquisicdo de bens e a contratagdo de
servicos e obras, no ambito da Administragao Publica federal direta, autarquica e
fundacional, e sobre o Sistema ETP digital;

6.1.5. Instrugdo Normativa n® 65/2021/SEGES/ME, que Dispde sobre o procedimento
administrativo para a realizagao de pesquisa de pregos para aquisicéo de bens e
contratagcdo de servicos em geral, no &mbito da administragdo publica federal
direta, autarquica e fundacional,

6.1.6. Portaria n°® 443/2018/Ministério do Planejamento Desenvolvimento e Gestao, que
em seu art. 1, inciso | estabelece que’No ambito da administragdo publica federal
direta, autarquica e fundacional, serdo preferencialmente objeto de execucgéo
indireta, dentre outros, os seguintes servigos: | - alimentacao,”;

6.1.7. Resolucdo 114/2017/Conselho Superior -IFMA - Politica de Assisténcia
Estudantil do IFMA,;

6.1.8. Resolucdo 06/2020/Conselho Diretor do FNDE, que dispde sobre o atendimento
da alimentagéo escolar aos alunos da educagao basica no ambito do Programa
Nacional de Alimentagao Escolar - PNAE;

6.1.9. Legislagdes Correlatas e demais exigéncias previstas no Edital e nos seus
Anexos.

7. Descrigao da necessidade

71. A presente terceirizagcdo dos servigcos (em regime de execugao indireta) de fornecimento
de alimentagdo para discentes do IFMA Campus S&o Luis Maracana trata-se de
eminente interesse institucional, visando manter o fornecimento de refeigcbes diarias no
Refeitério do IFMA Campus Sao Luis Maracana, aos discentes regularmente
matriculados no IFMA Campus Sao Luis Maracana, uma vez que a alimentagdo de
qualidade é condicao indispensavel ao pleno desenvolvimento académico, social e de
convivéncia estudantil.

7.2. O fornecimento de refeigbes, até o ano de 2019, por exemplo, deu-se:

7.2.1. de forma gratuita aos discentes residentes em Regime de Internato Pleno
(R.I.P.); aos alunos beneficiarios do Programa Auxilio Moradia que residem no
entorno da escola; alunos que cursam a modalidade Integrado (necessitando
permanecer o dia todo na Instituigdo); alunos beneficiarios dos Programas da
Assisténcia Estudantil, alunos em situagdo de vulnerabilidade econdémica, nos
termos da Politica de Assisténcia ao Educando IFMA, formalizada através da
Resolugdo n? 114/2017//CONSUP/IFMA; alunos matriculados em cursos do
regime de pedagogia da alternancia, em periodo de tempo-escola.

7.2.2. A baixo custo para alunos interessados em almocgar na Instituicdo e nao
incluidos nas categorias mencionadas no item anterior.

7.3. O Refeitdrio Institucional do IFMA Campus Maracand possui capacidade para 240
usuarios simultaneos e fornecimento diario aproximado, em média, de:
7.3.1. Café da manhd — aproximadamente 50 (cinquenta) usuarios, entre eles, entre
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7.5.

7.6.
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7.3.2.

7.3.3.

7.3.4.
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alunos residentes nas proximidades do Campus beneficiarios do auxilio
moradia/alimentagdo e outros alunos que possam necessitar da refeicdo em
situacbes previamente comunicadas pelo Departamento de Assisténcia Estudantil -
DEAE;

Almogo — aproximadamente 300 (trezentos) usuarios, entre alunos residentes nas
proximidades do Campus beneficiarios do auxilio moradia, alunos dos cursos
técnicos na modalidade integrado, alunos atendidos pelos programas da
assisténcia estudantil e alunos com refeigbes subsidiadas em 70% pelo Campus. O
quantitativo diario pode variar conforme o cronograma de atividades pedagogicas e
a programacao das turmas de alunos que sao direcionadas a receber a alimentagao
em cada dia. As refeicdes de servidores e terceirizados ndo serédo informadas pelo
DEAE, portanto a empresa precisa gerenciar essa demanda para que a capacidade
diaria nao deixe de priorizar o atendimento dos alunos listados pelo DEAE;

Jantar — aproximadamente 50 (cinquenta) usuarios, entre eles, entre alunos
residentes nas proximidades do Campus beneficiarios do  auxilio
moradia/alimentagdo e outros alunos que possam necessitar da refeicdo em
situagcdes previamente comunicadas pelo Departamento de Assisténcia Estudantil -
DEAE;

Lanches - aproximadamente 700 (setecentos) alunos que podem ser beneficiados
no periodo da manha e da tarde, conforme planilhas de quantitativo de alunos a
serem repassadas a empresa conforme necessidades das atividades pedagdgicas
do IFMA.

No &mbito geral, o fornecimento de alimentacao diaria ao publico discente da Instituicao
visa democratizar as condi¢cdes de permanéncia dos jovens na educacao publica federal,
minimizando os efeitos das desigualdades sociais e regionais na permanéncia e
conclusao dos ciclos educacionais, nas diversas modalidades e niveis. Espera-se ainda,
a médio e longo prazo, reduzir as taxas de retengdo e evasdo e contribuir para a
promogao da inclusao social pela educagao.

O conceito de terceirizacdo do Refeitério baseia-se ainda em modelos bem sucedidos de
refeitdrios institucionais terceirizados encontrados no Instituto Federal de Alagoas —
Campus Satuba (também uma antiga Escola Agrotécnica) e Campi do IF-Tridangulo

Mineiro,

7.5.1.

7.5.2.

7.5.3.

bem como da Universidade Federal do Maranhao. Ver noticias abaixo:

http://www.ifto.edu.br/noticias/comissao-divulga-resultado-de-pesquisa-de-satisfa
cao-do-restaurante-academico. (consulta em dezembro/2022).

https://portal.mch.ifsuldeminas.edu.br/noticias/2108-refeitorio. ~ (consulta em
dezembro/2022).

https://iftm.edu.br/noticias/index.php?id=8148. (consulta em dezembro/2022).

Como justificativa legal para a contratacdo, apresenta-se a Portaria n° 443/2018/Ministério
do Planejamento Desenvolvimento e Gestao, que estabelece o que segue, em seu art. 1°,

inciso |:

7.6.1.

“Art. 1° No ambito da administracdo publica federal direta, autarquica e
fundacional, serdo preferencialmente objeto de execugdo indireta, dentre
outros, 0s seguintes servigos:

7.6.1.1. | - alimentagao;”

Como justificativa administrativa, a terceirizagdo do Refeitério do IFMA Campus Sao Luis
Maracana podera proporcionar a instituicao:
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7.71. Tendéncia a redugado dos custos operacionais diretos e indiretos existentes hoje
com a manutencdo do Refeitério institucionalizado, dentre outros custos
indiretos, como os relacionados abaixo:

7.711. Mao de obra terceirizada

7.71.2. Dedetizacao

7.7.1.3. Energia Elétrica

7.71.4. Manuteng&o de maquinario

7.7.1.5. Géneros alimenticios e Servigos de fornecimento de Paes
7.7.1.6.  Abastecimento de Gas a Granel (P-190)

7.71.7. Manutengao de sistema de tecnologia de controle de acesso

7.7.2. Ganho de eficiéncia na gestdo, uma vez que a Instituicdo ndo mais necessitara
alocar esforgos organizacionais, estrutura administrativa e tempo para realizar a
gestdo direta da estrutura de Refeitério e aquisicbes demandadas,
especialmente no que diz respeito as licitacdes de insumos e géneros para a
cozinha industrial.

7.7.3. Havera uma consideravel reducdo dos tramites burocraticos com a adog¢éo da
terceirizagdo. O modelo administrativo atual impde ao IFMA Campus S&o Luis
Maracana lidar com contratos referentes a manutencdo da cozinha industrial,
servico de controle sanitario integrado no combate de vetores e pragas
urbanas, e mao de obra terceirizada para o preparo das refeigbes a
manutengdo de equipamentos, além da realizacdo de processos licitatérios
para a aquisicdo de insumos alimenticios. A terceiriza¢ao unifica o nimero de
contratos ou servigos prestados em apenas um, a contratagdo de servigos de
alimentagdo objeto deste estudo (conforme visualizagdo abaixo), e ainda
encerrara a realizagdo de processos licitatérios para a compra de insumos, que
passaria a ser de responsabilidade da contratada.

7.7.4. Visualizagao da unificagdo de contratos necessarios ao servigos de alimentagao no
Refeitério, com o procedimento de execugao indireta e terceirizagao

8.  Arearequisitante
8.1. Departamento de Assuntos Estudantis - DEAE/IFMA Maracana Arnaldo Cunha de Aguiar

Junior Nucleo de Alimentacao e Nutricdo - NAN/IFMA Maracana Mayanna de Jesus Silva
(Nutricionista).
9. Descri¢cao dos Requisitos da Contratacao

9.1. Dentre outros requisitos, a serem detalhados no Termo de Referéncia, deverdo ser
observados as seguintes condi¢des para atendimento da demanda:

9.1.1. O fornecimento da alimentagdo acontecera uUnica e exclusivamente dentro das
dependéncias do Refeitério do IFMA Campus Sao Luis Maracana, localizado a
Avenida dos Curiés, s/n, Vila Esperanca.
9.1.1.1. Em casos excepcionais € quando autorizados pelo chefe do

DEAE, a contratada devera dispor de embalagens descartaveis
adequadas para o transporte de e fornecimento de refeicbes
(almogo/jantar) e lanches (acompanhados com colheres
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descartaveis), somente para discentes, sem Onus para a
contratante.

A opcao de fornecimento de alimentacdo em embalagens e para delivery podem
ser utilizadas de forma que ndo atrapalhem o fluxo de atendimento de usuarios
prioritarios listados nesta contratagdo. Os alunos listados pelo IFMA para
atendimento diario precisam receber prioridade no fluxo de atendimento, pois
serao os principais responsaveis pela avaliagdo da qualidade da prestagéo de
servigos de fornecimento de alimentagao.

A alimentagédo a ser fornecida aos usuarios devera levar em consideragédo as
porcbes adequadas por refeicdo, a necessidade de oferta de uma alimentagéo
saborosa e equilibrada no aspecto nutricional, e ainda o requisito de
variabilidade de cardapio a ser oferecido, conforme detalhamento do termo de
referéncia.

Deverao ser observados pela empresa contratada, recursos humanos
adequados e qualificados ao servigo solicitado, cumprindo as leis da Saude do
Trabalhador e o6rgédos reguladores (ANVISA, CRN, Ministério do Trabalho e
outras).

A empresa contratada devera fornecer todos os alimentos e mao de obra
necessarios a completa prestagao dos servigos.

A Empresa devera se responsabilizar pelo pagamento mensal da concessao
onerosa (aluguel do espaco fisico) do Refeitério da Instituigdo, com
metodologia propria de calculo para o valor, sendo que tal valor correspondera
ao uso do metro quadrado do espaco, incluindo custos de servigos basicos de
infra- estrutura, como energia elétrica, agua, e redes de comunicacgao (internet

e telefonia).

A Empresa devera se responsabilizar, junto a concessionaria de energia elétrica
no Estado do Maranhdo, pela instalagdo de medidor de energia elétrica nas
dependéncias contiguas do Refeitério para mensuragéo e pagamento proprio do
consumo de energia elétrica gerado mensalmente pela operacao do Refeitério.

A empresa devera, conforme previsbes constantes no termo de referéncia,
complementarmente as normas de higiene e seguranga usuais, atender as
exigéncias e protocolos sanitarios e de saude publica estabelecidos por 6rgéos e
entidades de referéncia para o servigo de alimentacdo (em especial conselhos
profissionais de nutricdo), enquanto perdurar a crise de saude publica
ocasionada pelo coronavirus.

O servidor responsavel pela fiscalizagdo do contrato tera acesso irrestrito e
ilimitado as dependéncias do Refeitdrio (ressalvadas as restricbes sanitarias e de
higiene previstas em lei) com a finalidade de fiscalizar, acompanhar e verificar a
correta execucao do contrato.

Cabera a contratada a implementacéo de eficiente e rigoroso controle de acesso
ao Refeitorio que facilite o controle por parte do Departamento de Assuntos
Estudantis, garantindo que apenas discentes beneficiarios da modalidade
integrado e dos programas da assisténcia estudantil que compdem a parcela de
publico pagante com contrapartida do IFMA tenham acesso ao ambiente de
servico das refeigdes e vinculagao financeira de pagamento por parte do IFMA, a
fim de observar-se a perfeita finalidade do fornecimento e objeto da contratagéo,
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bem como o uso racional e efetivo dos recursos publicos despendidos. O
Departamento de Assuntos Estudantis DEAE ira passar a contratada via sistema
a lista diaria dos beneficiarios e o pagamento precisa ser realizado com o
quantitativo real (refeicbes consumidas) de atendimento realizado.
Procedimentos especificos para tal finalidade serdo indicados no termo de
referéncia que norteara a contratagao.

9.1.11. Receber, armazenar, manipular e preparar todos os géneros adquiridos pelo

9.2.

9.3.

9.4.

9.5.

9.21.

IFMA - Campus Sao Luis Maracand no ambito do Programa Nacional de
Alimentagao Escolar — PNAE, conforme Lei n° 11.947/20009.
9.1.11.1. Os géneros poderao ser utilizados na forma de lanches ou como parte
das refeigbes principais ofertadas aos alunos da educagdo basica,
conforme orientacdes da Nutricionista da CONTRATANTE;
Em decorréncia do Programa Nacional de Alimentagédo Escolar - PNAE, que prima pela
oferta de alimentagédo saudavel e a educagéo alimentar nutricional, podem ser exigidos a
presenga de alimentos regionais que respeitam a cultura e a tradigédo local, a oferta de
frutas e hortalicas, a proibicdo de bebidas de baixo valor nutricional e a complementagao
da refeigcao principal com opgéo de lanche.

CONTRATANTE;
A empresa devera assinar termo de responsabilidade sobre uso de material permanente
e espacos fisicos disponibilizados para prestagdo dos servigos, conforme previsao a ser
incluida no Edital de Licitagdo e Termo de Referéncia.
A empresa devera arcar com a cessao onerosa do espacgo fisico do Refeitorio da
Instituigdo, nos termos do Edital.
Devera ser fornecido café da manha, almoco e jantar, e lanche, para os publicos
especificos, combinando-se a legislagdo do Programa Nacional de Alimentagéo Escolar,
com as normatizagdes internas da Politica de Assisténcia Estudantil do IFMA, inclusive
quanto ao aspecto nutricional, e acessibilidade.

9.5.1. Requisitos: (conforme Resolugdo 06/2020/FNDE) Os cardapios devem ser

planejados para atender, em média, as necessidades nutricionais estabelecidas
na forma do disposto no Anexo |V desta Resolugéo, sendo de:
9.5.1.1. no minimo 20% (vinte por cento) das necessidades nutricionais
didrias de energia e macronutrientes, quando ofertada uma refeicao,
para os demais estudantes matriculados na educagao basica, em
periodo parcial;
9.5.1.2. no minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais
diarias de energia e macronutrientes, quando ofertadas duas ou mais
refeicdes, para os estudantes matriculados na educagido basica,
exceto creches em periodo parcial;
9.5.1.3. no minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais,
distribuidas em, no minimo, trés refeicdes, para os estudantes
participantes de programas de educacado em tempo integral e para os
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de Alimentagéo Escolar — PNAE, conforme Lei n° 11.947/2009. Os géneros poderéo
ser utilizados na forma de lanches ou como parte das refeigdes principais ofertadas
aos alunos da educacdo basica, conforme orientagdes da Nutricionista da
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matriculados em escolas de tempo integral.

10. Natureza continuada do servigo a ser contratado

10.1.

10.2.

Destaque-se que o servico a ser contratado é de execugao continua, tendo em vista
que sua paralisagdo, acaso ocorra, acarretara incalculavel prejuizo ao bom andamento
das atividades pedagoégicas do IFMA Campus Sado Luis Maracanid, uma vez que
centenas de discentes sdo abrangidos pelos programas de Assisténcia Estudantil como
o Auxilio alimentagao.

Sendo assim, incide a regra prevista no inciso |l do art. 57 da Lei n° 8.666/1993, segundo
a qual a duragao do contrato relativo a prestacdo de servigo de execugao continuada
podera ser prorrogada por iguais e sucessivos periodos, com vistas a obtencao de
precos e condicdes mais vantajosas para a Administragdo, limitada a sessenta meses.
Outrossim, a contratacdo almejada se amolda as disposigdes contidas no art. 15 da IN n°
05/2017-MPOG, segundo o qual os servigos prestados de forma continua sdo aqueles
que, pela sua essencialidade, visam atender a necessidade publica de forma
permanente e continua, por mais de um exercicio financeiro, assegurando a integridade
do patrimbénio publico ou o funcionamento das atividades finalisticas do érgdo ou
entidade, de modo que sua interrupgdo possa comprometer a prestacdo de um servigo
publico ou o cumprimento da missao institucional.

11. Levantamento de Mercado

11.1.

11.2.

11.3.

11.4.

A Equipe de Planejamento, considerando as informagbes levantadas, as
caracteristicas de servicos necessarios a manutengdo do fornecimento de
alimentagdo para comunidade discente do IFMA Campus Sao Luis Maracana, a
terceirizacao/privatizagéo integral dos servicos de alimentacdo do Campus ¢ a
solugado de mercado mais adequada.

Segundo artigo publicado no Portal JusBrasil, a terceirizagdo constitui uma das mais
relevantes técnicas administrativas a ser utilizada nos processos de prestagdo de
servicos, inclusive no dmbito interno da gestdo de uma organizacao, especialmente
no que se refere a aplicacdo e implementagdo objetivando o aumento e
principalmente a qualidade da prestagdao dos servigos. A terceirizagdo enquanto
modelo organizacional, nesse sentido, pode trazer vantagens para a organizagao que
adotar, considerando-se as justificativas apresentadas no item.

A terceirizagao também um modelo administrativo que indica a maneira pela qual a
empresa se estrutura e se organiza, sendo feita a transferéncia de algumas atividades
(atividades-meio) para outras empresas, proporcionando um direcionamento maior
de recursos para atividade-fim, possibilitando entre outras vantagens, a reducédo da
estrutura operacional, a diminui¢cdo de custos, a economia de recursos e
desburocratizagdo da administragdo. Com a contratacdo de terceiros para realizagdo
de atividades gerais, ndo essenciais, visando a racionalizagdo de custos, ocorrera a
economia de recursos e a desburocratizagao administrativa.

Dessa maneira, a Gestdo do Campus, ao simplificar e unificar o modelo de gestédo de
o Refeitdrio institucional, repassando-o a iniciativa privada podera:

11.4.1. Dedicar mais tempo e recursos a gestédo da atividade-fim do 6rgéo, que é oferta

de educacgéo técnica, tecnoldgica e profissional.
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11.4.2. Redugdo do numero de processos licitatérios e das demandas internas de
contratos administrativos em vigéncia no o6rgédo. (Exemplo: Licitagdo para
contratagdo/aquisicdo de Géneros Alimenticios, fornecimento de gas p-190,
Fornecimento de Paes, de maquinarios e utensilios para uso no Refeitorio.)

11.4.3. Além da experiéncia no contrato atual, a equipe de Planejamento também
realizou pesquisas no Portal Compras.gov.br, e pdde perceber a grande
quantidade de 6rgaos integrantes da rede federal de ensino (Universidades
Federais e Institutos Federais que realizam processos de contratagdo de
servicos de alimentacdo, em regime de terceirizagdo de refeitérios ou
restaurantes universitarios, inclusive no préprio IFMA. Conforme
apresentamos alguns abaixo:

11.4.3.1. IFAL, CAMPUS CORURIPE UG 156655 PE 01 2022
11.4.3.2. UASG 154618 IF BAIANO Pregdo 03 2022

11.4.3.3. UASG 158125 IF CATARINENSE Pregéao 45 2022

11.4.3.4. UASG 158131 IFTO Pregao 34 2022

11.4.3.5. UASG 158885 IFES Pregao 3 2022

11.4.3.6. UASG 153015 CEFET MG Pregéao 1 2022

11.4.3.7. UASG 156655 IFAL Pregéo 1 2022

11.4.3.8. UASG 154045 FUNDACAO UFMT Pregéo 31 2022

11.4.3.9. UASG 158885 IFES Pregao 3 2022

11.4.4. Outros campi deste IFMA possuem contratos similares ao pretendido por este
Estudo, através de cessdo de espago para funcionamento de restaurantes,
refeitérios e cantinas dos quais citamos alguns: (Fonte: SUAP, consulta em
dezembro de 2022).

11.4.4.1. Contrato: 04/2022 - FORNECIMENTO DE REFEICAO E LANCHES,

11.4.4.2.

11.4.4.3.

11.4.4.4.

MEDIANTE A CONCESSAO ONEROSA DO ESPACO FiSICO PARA
EXPLORACAO ECONOMICA DE SERVICOS DE CANTINA E
RESTAURANTE NO IFMA - CAMPUS SAO JOAO DOS PATOS. Data de
inicio: 01/07/2022 e data de término: 01/07/2023.

Contrato: 03/2022 - contratagcdo de empresa especializada para exploragao
do uso do Espaco de Restaurante e Cantina em fornecimento de refeicbes
na modalidade Prato Feito (com cardapio sugerido) sem balancga, incluindo
a colocagcdo de todos os equipamentos operacionais, adequando-se a
estrutura existente do IFMA - Campus Pinheiro, pelo prazo de 12 (doze)
meses. Data de inicio: 01/06/2022 e Data de término: 01/06/2023.

Contrato: 05/2021 - Contratagdo de servigo de empresa especializada em
fornecimento de refeicdes na modalidade prato feito (com cardapio
sugerido) sem balanga, para os alunos, servidores, terceirizados e
visitantes, mediante a concessao onerosa de espaco fisico referente a area
fisica do restaurante e cantina incluindo a colocagdo de todos os
equipamentos operacionais, adequando-se a estrutura existente do IFMA -
Campus Sao Luis - Monte Castelo.Data de inicio: 06/12/2021 e Data de
término: 10/10/2023.

Contrato: 01/2021 - Fornecimento de refeigbes (almogo, jantar, café da
manha e ceia) aos alunos do IFMA Campus Caxias mediante concessao
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12.1.

12.2.

12.3.

12.3.1.

MINISTERIO DA EDUCAGAO

Secretaria de Educacao Profissional e Tecnologica
Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhao - Campus Sao Luis Maracana
Avenida dos Curids, S/N°, Vila Esperan¢a, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460

11.4.4.5.

11.4.4.6.

Nucleo de Licitagdes e Contratos

onerosa de espaco publico referente a area fisica do restaurante e da
cantina.Data de inicio: 04/02/2021 e Data de término: 05/02/2023.

Contrato: 03/2021 - Contratacdo de pessoa juridica especializada na
prestacdo de servigos de concessdo de uso de 300 (trezentos) licencas de
software de antivirus de uso corporativo, bem como suporte técnico, pelo
periodo de 36 (irinta e seis) meses para o IFMA Campus Sao Raimundo
das Mangabeiras. Data de inicio: 23/08/2021 e Data de término:
23/08/2024.

Contrato: Contratagdo de empresa especializada em fornecimento de
refeicdes na modalidade Prato Feito (com cardapio sugerido) sem balancga
para os alunos selecionados no Programa Auxilio Alimentacdo e a
concessao do espaco fisico da Cantina Escolar para exploracao comercial
mediante comercializacdo de refeigbes e lanches no espaco da cantina,
adequando-se a estrutura existente do IFMA - Campus Timon. Data de
inicio: 10/10/2019 e Data de término: 10/10/2023.

Como demonstrado acima, ha mercado para a prestacdo dos servigos objeto deste estudo

pelo IFMA.

Logo, compreende-se que o modelo adotado por tais instituicdes para o servigos de
alimentagdo € o mais bem sucedido e eficiente presente no mercado para atender a
necessidade institucional do IFMA Campus Sao Luis Maracana.

12. Descrigao da solugao como um todo

Fornecimento de servigos comuns de alimentagdo (café da manha, lanche matinal,
almocgo, lanche vespertino, jantar) diariamente no Refeitério do IFMA Campus Sé&o
Luis Maracana.

O servigo possui natureza continua, pois trata-se de servigo a ser prestado de modo
continuo, pois sua interrupgdo pode comprometer a continuidade das atividades do
6rgdo, portanto caracterizada sua essencialidade e cuja necessidade de contratacao
deva estender-se por mais de um exercicio financeiro e continuamente. Outra
caracteristica subjacente é da habitualidade (pois € necessaria a contratagéo de
terceiros de modo permanente).

O quantitativo estimado da contratacido para atendimento das necessidades de
servicos de alimentagdo, conforme as refeicbes usualmente fornecidas no Refeitério
do IFMA Campus S&o Luis Maracana, segue conforme demonstrado na Tabela 1
abaixo:

2022.

Item

Descricido do |Unidade Quantidade de
Servico Comensais
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1 Desjejum Unidade 1.500

2 Almocgo Unidade 7.000

3 Jantar Unidade 2.000

4 Lanche (manha) unidade 12.000
+ Lanche (tarde)

13. DA METODOLOGIA APLICADA AS QUANTIDADES ESTIMADAS

13.1.

13.2.

13.2.1.

O método utilizado para a estimativa da quantidade demandada, considerou o
numero total de comensais contemplados nos programas da assisténcia estudantil
para desjejum; a programacdo das refeicdes dos estudantes de acordo com o
calendario académico e suas necessidades de permanéncia no Campus, a previsao
de consumo para 10 meses de fornecimento (excetuando-se , bem como a previsédo
de ampliagdo de comensais em casos de visitas, eventos especiais e o fornecimento
para projetos desenvolvidos no ambito do IFMA Campus Sao Luis Maracana.

A titulo de exemplo ilustrativo, para que os leitores do presente estudo possuam
uma visdo geral da escala e escopo da quantidade de alimentagdo fornecida
anualmente pelo IFMA Campus Sao Luis Maracana em seu Refeitério, apresentamos
abaixo os dados de quantitativo de refeicbes (café-da-manha, almogo e jantar),
oferecidos pelo IFMA, contabilizando-se discentes, e eventuais servidores, visitantes
e colaboradores, conforme controle realizado de refeicbes servidos mensalmente,
com informagdes prestadas pelo Departamento de Assuntos Estudantis -
DEAE/IFMA.

do ano de 2022.

13.2.1.1. No grafico de colunas abaixo podemos visualizar os quantitativos de

almogos mensalmente servidores pelo Refeitério em 2022.

Més/2022 Quantidade Caracteristicas

Refei¢cdes

JANEIRO Férias/Inicio ano Letivo

Refei¢cdes

FEVEREIRO h Funcionamento Normal
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Refeicoes MARCO Funcionamento Normal
Refeicdes ABRIL Funcionamento Normal
Refeicdes MAIO Funcionamento Normal
Refeicdes JUNHO Funcionamento Normal
Refeicdes JULHO Més de férias escolares
(houve aulas de Turmas
de EAD)
Refeicdes AGOSTO Funcionamento Normal
Refeicbes SETEMBRO Funcionamento Normal
Refeigbes OUTUBRO Funcionamento Normal
Refeigbes NOVEMBRO Funcionamento Normal
Refeigdes |- Fim Ano Letivo/Recesso
refeicoes  servidas  no
Refeicoes TOTAL

13.3. Outro exemplo ilustrativo a ser utilizado € o do ndmero de refeicbes servidas - café da
manh3, lanches matutino e lanche vespertino, almoco e jantar - ioiMesidelAgostolde 2022,
conforme controle realizado pelo Nucleo de Alimentagdo e Nutricdo, que ilustram bem as
quantidades de refeicdes fornecidas num més considerado férias de comego de ano
(janeiro) e um més em funcionamento normal (agosto).

13.3.1. Todos os dados inseridos nas planilhas sdo baseados em relatérios do ano de
2022.
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Ano: 2022
Més:AGOSTO
ALMOCO ALMOCO
] 100% 70%
DATA CAFE L1 aluno aluno L2 JANTAR TOTAL
1 0 173 44 17 95 4 333
2 7 198 78 21 197 10 511
3 17 192 155 22 167 35 588
4 18 199 142 49 208 38 654
5 22 234 145 50 150 40 641

8 49 262 133 47 94 59 644

9 59 286 155 49 211 69 829
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10 54 225 205 43 263 68 858
1 59 288 236 37 256 64 940
12 80 230 157 35 115 73 610

15 70 210 157 54 150 80 721
16 75 235 180 52 140 74 756
17 75 162 213 70 200 85 805
18 72 200 208 53 221 76 830
19 70 178 170 54 150 70 692

22 75 245 176 70 90 83 739
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23 75 266 178 72 220 85 896
24 66 134 213 76 140 81 710
25 75 140 210 44 130 79 678
26 75 200 165 51 85 73 649

29 75 0 75 0 0 85 235

30 75 350 210 69 200 79 983

31 75 350 266 90 280 80 1141
TOTAL 1659 4957 4341 1125 3762 1966 17730

13.4. Quantitativo de alunos por modalidade de ensino para item Lanche do rol de
refeigcoes:

MODALIDADE | TURNO Quantidade
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Y
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

24
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25 Cozinha Subsequente | Matutino 511 40
26 Cozinha PROEJA Vespertino | 201 84
27 Cozinha PROEJA Matutino 212 20
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28 Cozinha PROEJA Vespertino 208 | W

13.4.1. Considerando-se um fator de redugéo natural de 20% ocasionado pela variagéo
diaria de quantitativo de alunos que encontram-se em aulas diariamente na
instituicdo, considerando-se um periodo de aulas normais (sem pandemia ou
critérios de distanciamento social), chega-se ao seguinte quantitativo diario de
lanches.

Estimativa diaria Lanche Vespertino Lanche Matutino Alunos x dias
letivos

600 alunos 250/2=125 350/2=175 600 x 200 =

120.000

13.4.2. Total estimado de lanches fornecidos (somados turno matutino + vespertino)
anualmente pelo servigos de alimentagcao = 120.000 (cento e vinte mil reais)

13.4.3.
13.5.
14. Estimativa do Valor da Contratagao

14.1. As pesquisas de precos foram realizadas conforme legislacdo vigente, em licitacdes
previamente e licitacdes similares realizadas por 6rgdos da Administracdo Publica
Federal para os itens pretendidos conforme tabela abaixo e constante nos autos do
processo.

14.1.1. DA METODOLOGIA APLICADA A PESQUISA DE PREGOS PARA
CALCULO DO VALOR DO ALUGUEL (CONCESSAO ONEROSA) DO
ESPAGO FiSICO DO REFEITORIO DO IFMA CAMPUS SAO LUIis
MARACANA.

14.1.1.1. Para fins de calculo dos valores do aluguel, a equipe de planejamento
pesquisou 76 (setenta e seis ) licitagbes das quais encontrou objeto similar
em 12 (doze) licitagdes, no entanto sé considerou uma média de 6
concessoes de espacos fisicos de refeitorios/restaurantes institucionais de
instituicbes publicas de educagao que realizaram pregdes para contratacéo
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de servigos de alimentagao, mediante cessdo onerosa do espago publico,
calculando um valor médio do metro quadrado em 6 casos, conforme
indicacao abaixo:

Pesquisa de precos em outros érgaos da APF -
Comprasgovernamentais

, VALOR
UASG 158516 IFSC Pregao| M UNITARIO
21103 2022 ITEM 01
44,40 2,95
UASG 154041 FUND UNIV M2
DO MA Pregéo 35 2022
ITENS 03 E 08 A 10 116,17

UASG 158123 IFMG Pregao M2
60 2022 ITEM 01

51,70
UASG 154041 FUND UNIV M2
DO MA Pregao 34 2022
ITEM 01 213,53
s VALOR
UASG 158406 IFBA Pregéo M UNITARIO
12022 ITEM 01
49,26 2,46

UASG 158153 IFGO M2
Pregéo 4 2022 item 01

17,40
UASG 160013 COLEGIO M2 VALOR
MILITAR AM Pregé&o 6 2022 UNITARIO

ITEM 01 120,03 1.42
UASG 154045 FUND UNIV M2
FED MT Preg&o 27 2022
ITENS 01 A 11 472,76
UASG 158125 M2 VALOR
IFCATARINENSE Pregdo UNITARIO
100 2021 ITEM 01 73.00 172

UASG 158144 IFMT Pregao M2

512022 ITEM 01
51,02
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UASG 154359 FUND UNIV M2 VALOR
FED PAMPA Preg&o 25 UNITARIO
2022 ITEM 01 389,28 2,54
, VALOR
07 2021
765,98 7,49
VALOR DO M? 18,57
MAPA DE PRECOS
LICITACOE PESQUISAS PESQUISA | PESQUISA
ITENS S ENCONTRAD S S VALOR VALOR
PESQUISA AS DESCARTA |UTILIZADA| TOTAL MEDIO
DAS DAS S
VALOR DO M2 76,00 12,00 6,00 6,0 R$ 18,57 R$ 3,09
Campus Val. do m?
Caxias R$ 6,70
S30 Luis Maracana R$ 7,40
S30 Jodo dos Patos R$ 6,64
Pinheiro R$ 5,83
Barra do Corda R$ 6,35

Para fins de levantamento do valor médio estimado do m?, foram consideradas as licitagbes dentro do
intervalo de valores de R$ 1,00 a 10,00 (um a dez reais), por serem considerados valores inexequiveis,
inconsistentes e excessivamente elevados para a realidade dos valores praticados no ambito do IFMA. (fonte:
SUAP/COMPRAS GOVERNAMENTAIS).

Declaro que as pesquisas de mercado foram efetuadas no més de dezembro do corrente ano, levando em
considerago as exigéncias da INSTRUCAO NORMATIVA N° 73, DE 5 DE AGOSTO DE 2020, atendento em
especial os incisos Il do art. 5° e art. 6°.

Area do Refeitério (e seus espagos uteis) do IFMA Campus S3o Luis
Maracana: 765,98 m?

Valor do aluguel aplicado a cessao onerosa de uso do espago sera de : R
$2.366,87 (dois mil e trezentos e sessenta e seis reais e oitenta e sete

centavos).
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14.1.1.4. DETALHAMENTO DA METRAGEM QUADRADA DOS ESPACOS DO
REFEITORIO DO IFMA CAMPUS SAO LUIS MARACANA.
Ambiente mZ
Hall de Entrada e corredor externo 220,60

Salao de Refeigdes

JCondensadores

Area das Camaras frias 44,27
Area de acesso as camaras 5,32
|'Vestiério Feminino 7,54
Area de Corte de Carnes 17,98
\Vestiario Masculino 16,34
Banheiro da Sala Administrativa 2,85
Sala Administrativa 10,55
Dispensa 13,81
Area de Material de Limpeza 4,53
Area de -Distribuigéo 37_,51
Area de Higienizagdo/devolucdo de loucas 13,69
Area de E’rodugéo e Coccao (cozinha) 186,34
Central de Gas envasado 4,33
Deposito 3,17
Deposito 24,06
Depdsito de Material de Limpeza '9,74
Sala do Hall de Entrada 5,_70
Sala do Hall de Entrada 4,20
Sala do HAIl de Entrada 6,60
[Total 765,98

14.1.1.5.

Valor total mensal da concessao onerosa de uso (custo do aluguel), a
ser pago pela contratada ao IFMA Campus S&o Luis Maracana: R
$23.668,70 (vinte e trés mil e seiscentos e sessenta e oito reais e
setenta centavos). Neste valor ndo estéo inclusas despesas com taxa
e consumos de energia elétrica, agua e redes de comunicacéo,
relativa ao espago que sera de responsabilidade da contratada
durante a contratagao.

14.1.2. DA METODOLOGIA APLICADA A PESQUISA DE PREGOS PARA CALCULO
DOS VALORES DAS REFEICOES QUE SERAO PREPARADAS, OFERTADAS E
CONSUMIDAS NO REFEITORIO DO IFMA CAMPUS SAO LUiS MARACANA.

14.1.2.1.

A equipe de planejamento optou por realizar pesquisa pormenorizada de
resultados de licitagdes analogas realizadas por 6rgaos publicos no Brasil
(prioritariamente instituicbes de ensino superior, técnico e basico), através
de consultas no Portal de Compras Governamentais
(https://www.gov.br/compras/pt- br) . Os comprovantes das consultas
realizadas, com termos de homologagdo dos itens respectivos,
encontram-se arroladas no Processo Administrativo n.°
23249.045922.2022-52.
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14.1.2.2.

14.1.2.3.

14.1.2.4.

Nucleo de Licitagdes e Contratos

Para fins de calculo dos valores do desjejum, a equipe de planejamento
pesquisou 76 (setenta e seis ) licitagbes das quais encontrou objeto similar
em apenas 06 (seis) licitagdes, no entanto sé considerou uma média de
valores em 4 (quatro) licitagbes com fornecimento de desjejum (café da
manha) em instituicdes publicas de educagéo que realizaram pregdes para
contratagao de servigos de alimentagédo, com precos considerados como de
mercado no ambito do IFMA;

Para fins de calculo dos valores dos lanches (manha e tarde), a equipe de
planejamento pesquisou 76 (setenta e seis ) licitagdes das quais encontrou
objeto similar em apenas 14 (catorze) licitagdes, no entanto s6 considerou
uma média de valores em 10 (dez) licitagdes com fornecimento de lanches
(manhd e tarde) em instituicdes publicas de educagdo que realizaram
pregbes para contratagdo de servicos de alimentagdo, com precos
considerados como de mercado no &mbito do IFMA;

Para fins de calculo dos valores das refei¢gdes (almogo e jantar), a equipe
de planejamento pesquisou 76 (setenta e seis ) licitagbes das quais
encontrou objeto similar em apenas 19 (dezenove) licitagbes, no entanto s6
considerou uma média de valores em 11 (onze) licitagdes com fornecimento
de refeigbes (almogo e jantar) em instituicdes publicas de educagdo que
realizaram pregdes para contratacdo de servicos de alimentagdo, com
pregos considerados como de mercado no ambito do IFMA, conforme sera
demonstrado na tabela abaixo:

Pesquisa de precos em outros 6rgaos da APF -

Comprasgovernamentais

QUANTIDADE VALOR UNITARIO
IFAL CAMPUS LANCH
CORURIPE UG 156655 LANCHE E
PE 01 2022 ITEM 01 RS
80.000,00 410
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 155008 HOSP DESJEJ REFEIC LANCH REFEI
UNIV DO PIAUI UM LANCHE 50 £ CAO
Preg&o 00108/2022
ITENS 01 A 05 4.152,0 9.612,0 R$ R$
0 9.000,00 0 6,43 18,41
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 154618 IF REFEIC REFEI
BAIANO Pregéo 03 AO CAO
2022 ITEM 01 74.000 RS
00 15,89
UASG 158125 IF QUANTIDADE VALOR UNITARIO
CATARINENSE DESJEJ LANCHE REFEIC DESJE REFEI

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagéo exclusiva de mao de obra

Atualizagdo: Julho/2021




MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnoldgica

Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhao - Campus Sao Luis Maracana
Avenida dos Curiés, S/N°, Vila Esperan¢a, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460
Nucleo de Licitagdes e Contratos

Pregao 45 2022 ITENS UM AO JUM CAO
01A 04 60.000, 175.000,0  |745.000 RS RS
00 0 .00 2,93 12.21
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 158276 IFMA DESJEJ L ANCHE REFEIC |DESJE  [LANCH REFEI
Pregao 07 2021 ITENS UM AO JUM E CAO
01A03 25840, |179.200,0 |153.640 R$ R$ R$
00 0 .00 3,80 3,80 11,28
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 925045 TJ SC REFEIC
Prego 159 2022 ITENS LANCHE AO
01 E 02
2.500,00 2.500,0
0
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 158131 IFTO REAF(E'C R;;g'
Pregao 34 2022 item 01
46.400, R$
00 13,48
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 925373
SUPERINTEND RO DEUS,\JAEJ LANCHE RE{E'Q DEUSJIE LANECH
Pregéo 627 2022 itens
01 a 04 50.438, 07.347, RS R$
00 2.524,00 00 3,80 3,86
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 158885 IFES L ANCHE REFEIC LANCH REFE]
Pregéo 3 2022 itens 02 AO E CAO
e 03
R$ RS
120 1482 8,35 19,40
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 160528 BASE
ADMINISTRATIVA DO DEUSI\JAEJ REAF §|g
CCOMGEX Pregao 026
2022 itens 01 e 04 4.510,0 6.100,0
0 0
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 153015 CEFET REFEIC REFE]
MG Pregdo 1 2022 itens AO CAO
01203 674.753 R$
,00 10,30
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QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 156655 IFAL LANCHE LA';CH
Pregao 1 2022 item 01
R$
80.000,00 410
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
LI it DESJEJ REFEIC  |DESJE REFEI
FUNDACAO UFMT oM 50 oM Cho
Pregéao 31 2022 itens 01
a12 50.527, 286.763 RS
00 ,00 R$ 6,11 16,44
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 158885 IFES LANCHE LA'\E'CH
Pregao 3 2022 ITEM 03
R$
1,00 6 35
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 158151 IFES REFEIC
Pregao 20 2022 ITENS LANGRIZ AO
01E 03
1,00 1,00
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 158319 IFCE L ANGHE REFEIC LANCH | REFEI
Pregéo 7 2022 ITENS AO E CAO
01A03 196.800,0 | 86.800, R$ R$
0 00 317 10,00
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 153166 UFRRJ REFEIC
Pregao 60 2022 ITENS LaeiilE AO
01E 02
1,00 1,00
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 158295 IFMA LANCH
Pregao 2 2022 ITENS LANCHE E
01A56
R$
56,00 A1
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 158121
IFNORTE MG Pregso REFEIC REFEI
13 2022 ITENS 01 A 05 AO CAO
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90.000, R$
00 16,02
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 158125
IFCATARINENSE REAFS'Q R;;g'
Pregéo 61 2022 ITEM
01 50.000, R$
00 19,60
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 160165-8 DEP. LANCH
SUPRIMENTO Pregao LANCHE E
11 2022 ITENS 01 A 54
54,00 X
’ 1,63
QUANTIDADE VALOR UNITARIO
UASG 158141 IFRS REFEIC
Pregéo 40 2022 ITEM AO
01
1,00
QUANTIDADE
UASG 153166 MEC REFEIC
UFRRJ Pregéo 65 2022 AO
ITEM 01
1,00
QUANTIDADE
UASG 153166 MEC REFEIC
UFRRJ Pregéo 66 2022 AO
ITEM 01
1,00
DESJEJUM 16,64
LANCHE 47,93
REFEICAO 163,03
MAPA DE PREGOS
LICITA PESQUIS PIESSA%U PESQ
TENS COES AS DESCA UISAS VALOR VALOR
PESQU ENCONT RTADA UTILIZ TOTAL MEDIO
ISADAS RADAS s ADAS
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Desjejum - Café da R$ R$
manha 76,00 6,00 2,00 4,00 16,64 4.16
R$ R$
Lanche - Manha e Tarde 76,00 14,00 4,00 10,00 47,93 4,79
Refeicdo - Almogo e R$ R$
Jantar 76,00 19,00 8,00 11,00 163.03 14,82

Para fins de levantamento dos valores médios estimados dos itens (refei¢cdes), foram consideradas as
licitagbes dentro do intervalo de valores de R$ 10,00 a 20,00 (dez a vinte reais), por serem considerados
valores inexequiveis, inconsistentes e excessivamente elevados para a realidade dos valores praticados
no ambito do IFMA, os valores fora desse intervalo. (fonte: COMPRAS GOVERNAMENTAIS).

Declaro que as pesquisas de mercado foram efetuadas no més de dezembro do corrente ano, levando
em consideracdo as exigéncias da INSTRUCAO NORMATIVA N° 73, DE 5 DE AGOSTO DE 2020,
atendendo em especial os incisos Il do art. 5° e art. 6°.

14.1.3. CALCULO FINAL PARA ESTIMATIVA DE CUSTO DA CONTRATACAO
Média de Precos da
# Pesquisa Quantidade Valor Estimado
15.000 63.000,00
1 Café da Manha R$4,20
70.000 1.036.000,00
2 Almogo R$ 14,80
20.000 296.000,00
3 Jantar R$ 14,80
120.000 576.000,00
4 Lanche R$ 4,80

Valor total estimado para a contratagdo: R$ 1.971.000,00 (um milhZo e novecentos mil reais)

14.1.4.

Em anexo ao Estudo Preliminar encontram-se os comprovantes das

origens dos precos escolhidos na pesquisa de pregos, com os termos de
homologacao das respectivas licitagbes citadas nas tabelas dos presentes
tépicos.
15.  Justificativa para o Parcelamento ou ndo da Solugao
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15.1. A equipe de planejamento avalia que apesar do objeto licitado ser divisivel, o
parcelamento dos itens ndo seria a alternativa mais adequada para a solugdo da
contratagao em tela, em fungéo dos seguintes motivos:

15.1.1.

15.1.2.

15.1.3.

15.1.4.

Ser tecnicamente inviavel — o parcelamento do objeto contratado podera resultar
em varios contratos e/ou ocasionar desinteresse por algum item licitado (item
deserto), resultando em problemas operacionais de gestdo, pagamento e
fiscalizagdo; e atendimento parcial da solugdo como um todo, sendo necessario
uma complementacdo da mesma, com novo processo licitatorio, ocasionando a
suspensao de fornecimento do item;

Ser economicamente inviavel — o parcelamento do objeto, resultaria num aumento
dos pregos, uma vez que cada empresa vencedora teria que montar uma estrutura
fisica, de equipamentos, de pessoal, de transporte, etc., independente de qual item
seja vencedor, ocasionando um valor maior na proposta por item; além da
possibilidade da realizagdo de mais de um certame no caso de item deserto
tornando mais oneroso para administragdo com aumento dos custos processuais e,
deixando de atender a demanda em tempo habil.

Perda de escala — pela singularidade do objeto licitado, do cardapio diferenciado e
da exigéncia do posto de servigco mais préximo ao local da prestagédo dos servigos,
percebe-se que parcelando a solugdo haveria uma tendéncia de aumento dos
pregos por item dos licitantes em fungdo de apropriagdo dos custos num
quantitativo menor, ja ocasionando perda em escala.

Restricdo ao mercado e diminuicdo da competitividade — numa analise simpléria
tem-se que o parcelamento do objeto resultaria num aumento da competitividade
dos licitantes e melhor aproveitamento do mercado, uma vez que haveria maior
disputa por item pelos licitantes. Entretanto, como foi mencionado anteriormente,
pelas especificagbes e condicdes do objeto a ser contratado, acredita-se que o
parcelamento da solugdo poderia diminuir o interesse das empresas em participar
do certame, uma vez que ira ter uma apropriagédo maior dos custos num quantitativo
menor por item, ja4 que se faz necessario a instalagdo na cidade de um posto
técnico de atendimento administrativo, independente de qual item seja o vencedor.

15.2. Portanto, pelos motivos apresentados, € técnica, econdmica e organizacionalmente
prejudicial a divisdo do objeto e da solugdo desejada em parcelas. Sendo assim, o termo
de referéncia devera conter 4 itens (café da manh3, lanche, almogo e jantar), alocados
em um unico grupo.

16. Contratagoes Correlatas e/ou Interdependentes
16.1. Nao se faz necessaria a realizagdo de contratacdes correlatas e/ou interdependentes
para que o objetivo desta contratagdo seja atingido. A contratagdo consta de entregar
solugao completa de fornecimento de servicos de alimentacdo e controle de acesso e

uso.

17. Alinhamento entre a Contratagao e o Planejamento

17.1. A presente contratacdo trata-se de eminente interesse institucional estratégico, em
atendimento as resolugdes institucionais em vigor no IFMA, visando manter o fornecimento
de refeigbes diarias no Refeitério Institucional do IFMA Campus Sao Luis Maracana, aos
discentes regularmente matriculados, uma vez que a alimentagdo de qualidade é condigéo
indispensavel ao pleno desenvolvimento académico, social e de convivéncia estudantil: de
forma gratuita aos discentes residentes em Regime de Internato Pleno (R.I.P.); alunos
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beneficiarios dos Programas da Assisténcia Estudantil, alunos em situagdo de
vulnerabilidade econbémica, nos termos da Politica de Assisténcia ao Educando IFMA,
formalizada através da Resolugao n? 114/2017/CONSUP/IFMA,

17.2. No ambito geral, o fornecimento de refeicdes ao publico discente da Instituicdo podera
democratizar as condigbes de permanéncia dos jovens na educagdo publica federal,
minimizando os efeitos das desigualdades sociais e regionais na permanéncia e conclusao
dos ciclos educacionais, nas diversas modalidades e niveis. Espera-se ainda, a médio e
longo prazo, reduzir as taxas de retencdo e evasdo e contribuir para a promocéo da
inclusao social pela educagéo.

17.3. Em analise realizada no dmbito do mapa estratégico da Instituicdo, como adequagdo ao
planejamento estratégico institucional, , indicamos que a terceirizagao do refeitério, dentro
da modelagem de negécios do IFMA podera proporcionar a gestdo do campus o
alinhamento aos:

17.3.1. Pilares Estratégicos Institucionais:
17.3.1.1. Eficiéncia na Execucdo dos processos
internos

17.3.1.2. Eficiéncia na gestao
17.3.2. Desafios internos para cumprir o papel
institucional:
17.3.3. Padronizagao dos Procedimentos
17.3.4. Desafios da gestao de recursos financeiros:

17.3.5. “Otimizar a utilizagao dos recursos”;
17.3.6. “Racionalizar os gastos com manutengéo" e
17.3.7. “Otimizar a utilizagdo dos recursos".

17.3.8. O mapa estratégico indica ainda a necessidade de “otimizar a aplicagdo de recursos
orgamentarios”, como pode ser verificado nas imagens abaixo.

17.3.9. A contratacdo de servigos de alimentagdo encontra-se langada no Plano Anual de
Contratagdes - PAC 2023 e registrada no PGC 2022 do IFMA Campus Sao Luis
Maracana - UASG 158276 sob o item n. xxxx

18. Resultados Pretendidos

18.1. A Contratagdo de empresa especializada para preparo e fornecimento de refeigoes
no Refeitério do IFMA Campus Sao Luis Maracana, visa:

18.1.1. atender com qualidade a comunidade estudantii e demais projetos do IFMA
Campus Séao Luis Maracana, servindo refeicbes balanceadas e higienicamente
seguras de maneira gratuita ou a baixo custo ao publico discente da Institui¢éo e ;
oferecer refeicdes que supram as necessidades alimentares dos estudantes, com
vistas a otimizagédo do tempo em prol de sua vida académica;

18.1.2. ampliar as condigdes de permanéncia de estudantes em situagdo de
vulnerabilidade socioeconémica;

18.1.3. trazer economia de recursos e esforcos administrativos para a gestdo de um
refeitério institucional com a escala do que o IFMA Campus S&o Luis Maracana
possui

19. Providéncias a serem Adotadas

19.1. No que tange as decisdes voltadas ao ambiente administrativo e organizacional da
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Instituicdo, sdo necessarias as seguintes providéncias, com efeito imediato apds a
aprovacao do Termo de Referéncia:

19.1.1. Indicagao do fiscal ou fiscais responsaveis pela fiscalizagdo do contrato oriundo
desta contratacao.
19.1.2. Capacitacéo para a forca de trabalho do IFMA Campus Séo Luis Maracana
quanto a fiscalizagdo de contratos e servigos , a luz da Lei de Licitagbes e
contratos e da Instrucdo Normativa no 05.2017.
20. Possiveis Impactos Ambientais

20.1. O Termo de referéncia para contratagdo devera conter dispositivo de com orientagbes
para boas praticas ambientais e manejo de residuos sdlidos, visando aos seguintes
objetivos.

20.1.1. Compromisso com a sustentabilidade ambiental, econémica e social na
Administracdo Publica Federal nos limites contratuais e orientando-se pelos
preceitos legais que tratam de boas praticas ambientais;

20.1.2. Eliminagdo do desperdicio visando continua melhoria dos processos e reducdo de

gasto publico;

20.1.3. Incentivo a implementacao de agdes de eficiéncia energética nas edificagcdes
onde se situa o Refeitorio;

20.1.4. Acdes em conjunto/parceria com os 6rgaos responsaveis do Instituto;

20.1.5. Estimulo de agbes para o consumo responsavel dos recursos naturais e bens
publicos, por exemplo, uso racional da agua e das edificagoes;

20.1.6. gestdo integrada de residuos pds-consumo, inclusive destinagdo ambientalmente

correta;
21. Declaragéao de Viabilidade

21.1. Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagéo.
22. Justificativa da Viabilidade
22.1. Consideradas as informagdes, motivagdes e caracteristicas do objeto pretendido, a

Equipe de Planejamento da Contratagao, nos termos do art. 24, paragrafo 1o. , inciso XII
da Instrugdo Normativa n. 40/2020/SEGES/Ministério da Economia, declara como
VIAVEL a contratagdo de empresa especializada para a prestacdo de servicos de
alimentagdo no Refeitério do IFMA Campus Sao Luis Maracana, uma vez que é viavel,
necessaria e adequada a esta instituicao.

23. Responsaveis
23.1. Arnaldo Cunha de Aguiar Junior - Professor, SIAPE n° 1564802

23.2. Darlan Gama Martins - Técnico em Contabilidade, SIAPE: 1572442

23.3. Julio Garcia Neto - Técnico em Agropecuaria, SIAPE: 1466079.

Municipio de Sao Luis, 29 de dezembro de 2022.

Identificagéo e assinatura do servidor (ou equipe) responsavel
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Arnaldo Cunha de Aguiar Junior - Professor, SIAPE n° 1564802

Darlan Gama Martins - Técnico em Contabilidade, SIAPE: 1572442

Julio Garcia Neto - Técnico em Agropecuaria, SIAPE: 1466079

Anexos:

| — Mapa de gerenciamento de riscos;
Il — Mapa de Pregos
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MINISTERIO DA EDUCAGAO

Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhao - Campus Sao Luis
Maracana

Processo Administrativo n® 23249.045922.2022-52

ANEXO

MAPA DE GERENCIAMENTO DE RISCOS PARA CON'!'RATAQAO
DE EMPRESA PARA OS SERVICOS DE REFEITORIO /

RESTAURANTE

MAPA DE RISCO PARA A FASE DE PLANEJAMENTO DA CONTRATAGAO

ETAPA: ELABORAGAO DE ESTUDOS PRELIMINARES

RISCO: Estudos preliminares deficiente

DANO: Licitacdo fracassada, deserta ou contratacao deficiente

PROBABILIDADE DE OCORRENCIA: Alta IMPACTO: |Alto

AGAO PREVENTIVA:

Verificar se o ETP contempla, no que couber, os requisitos previstos no
§1°, art. 24, da IN/MPDG n° 05, de 26 de maio de 2017.

AGAO DE CONTINGENCIA:

Corrigir as deficiéncias detectadas nos estudos preliminares.

RESPONSAVEL Equipe de Planejamento

ETAPA: ELABORAGAO DO Termo de Referéncia

RISCO: Falha na elaboragao do Termo de referéncia

DANO: Licitacdo fracassada, deserta ou contratagao deficiente

PROBABILIDADE DE OCORRENCIA: Alta IMPACTO: |Alto

AGAO PREVENTIVA:

1 - Adotar modelo da AGU.
2 - Pér em destaque as informag6es mais relevantes dos instrumentos.

ACAO DE CONTINGENCIA:

1 - Reviséo do Termo de Referéncia Basico.

2 - Incluir as instrugbes ausentes.

3 - Separar Instrugées relevantes do Termo de Referéncia, incluido
COMO anexos.

RESPONSAVEL

Requerente / Demandante / Equipe de Planejamento

MAPA DE RISCO PARA A FASE DE SELEGAO DO FORNECEDOR

ETAPA: ELABORAGAO DO ATO CONVOCATORIO




RISCO:

Restricao da competitividade, impugnacgao do edital

DANO:

Retardamento, anulagao ou revogacgao da Licitagao

PROBABILIDADE DE OCORRENCIA:

Alta IMPACTO: | Alto

AGAO PREVENTIVA:

1 - Verificar a existéncia de clausulas restritivas ou passivas de
nulidades.
2 - Adotar editais modelos padrées da AGU.

ACAO DE CONTINGENCIA:

1 - Retirar as clausulas restritivas ou passivas de nulidades, ajustar os
termos do edital.

RESPONSAVEL

Comisséo de Licitagdo / Pregoeiro

ETAPA:

PROCESSAMENTO DA LICITAGAO

RISCO:

Julgamento desvinculado do instrumento convocatério.

DANO:

Recursos administrativos e judiciais, suspensao, retardamento da finalizagdo ou
revogac¢ao/anulagao da Licitagao.

PROBABILIDADE DE OCORRENCIA:

Média IMPACTO: | Alto

AGAO PREVENTIVA:

Evitar julgamento sem apoio da Equipe Técnica e Juridica.

AGAO DE CONTINGENCIA:

Responder os recursos apoiados por Equipe Técnica e Juridica.

RESPONSAVEL

Pregoeiro

ETAPA:

ADJUDICAGAO/HOMOLOGAGAO

RISCO: Adjudicagcdo/Homologag¢dao para empresa que nao ofertou a proposta mais
vantajosa.
DANO: Recursos administrativos e judiciais, suspensao, retardamento da finalizagao ou

revogac¢ao/anulagao da Licitagao, problemas na gestdo do contrato.

PROBABILIDADE DE OCORRENCIA:

Média IMPACTO: |Alto

AGAO PREVENTIVA:

Atentar se todos os requisitos do Termo de Referéncia e seus anexos e
Edital da Licitacdo foram plenamente atendidos pela primeira colocada.

ACAO DE CONTINGENCIA:

Encaminhar a autoridade competente o processo para aprovagdo do

Procedimento
RESPONSAVEL Autoridade superior.
MAPA DE RISCO PARA A FASE DA GESTAO DO CONTRATO
ETAPA: FORMALIZAGAO DO CONTRATO
RISCO: Recusa de assinatura e/ou da apresentacido das garantias caso exigidas.
DANO: Descontinuidade da prestagao dos servigos e transtornos para a administragao.

PROBABILIDADE DE OCORRENCIA:

Baixo IMPACTO: |Alto




AGAO PREVENTIVA:

Garantir na fase habilitatéria que a empresa selecionada retna as
condi¢bes técnico-operacional e financeira necessarias a execu¢do do
objeto.

ACAO DE CONTINGENCIA:

1 - Realizar analise minuciosa da documentagdo de habilitagdo e
demais obrigagées da contratada.
2 - Sugerir a convocagéao da segunda colocada, nos termos da primeira.

RESPONSAVEL

Gestao de Contratos.

ETAPA:

PUBLICAGAO DO CONTRATO

RISCO:

Falta de publicidade do Ato Administrativo

DANO:

Descumprimento de formalidade legal

PROBABILIDADE DE OCORRENCIA: Alta

IMPACTO: | Baixa

AGAO PREVENTIVA:

Adogéo de checklist contemplando o item "publicagdo do contrato”.

ACAO DE CONTINGENCIA:

Publicar o contrato tdo logo seja detectado a auséncia de publicidade.

RESPONSAVEL Gestor de Contratos

ETAPA: DESIGNAGAO DO GESTOR E FISCAL DO CONTRATO

RISCO: Designacao de servidor sem conhecimento técnico do objeto do contrato.

DANO: Comprometimento dos resultados esperados. Responsabilizagdo Subsidiaria da
Administragao

PROBABILIDADE DE OCORRENCIA: Média IMPACTO: | Alto

AGAO PREVENTIVA:

Indicar servidores com conhecimento técnico na area do objeto do
contrato e treina-lo.

ACAO DE CONTINGENCIA:

Terceirizar servigos especializados para auxiliar o fiscal na fiscalizagdo
do objeto do contrato.

RESPONSAVEL Demandante e Setor de Contratos

ETAPA: ACOMPANHAMENTO DAS AGOES E PRAZOS

RISCO: Atrasos nas execugdes das etapas e nao conformidade das agdes em acordo com o
solicitado

DANO: Atraso no concurso, risco adiamento ou anulagao, riscos de denuncias e processos

PROBABILIDADE DE OCORRENCIA: Média

IMPACTO | Alto

AGAO PREVENTIVA:

Acompanhamento dessas atividades programadas, com cobranga dos
prazos e das conformidades do estabelecido no contrato

ACAO DE CONTINGENCIA:

Dialogar com a empresa a partir de reuniées corretivas, solicitar refazer
acbes julgadas inadequadas, abrir procedimento para apurar
responsabilidade e se ha a necessidade de repeticdo de todo o




Concurso

RESPONSAVEL Gestor e Fiscal de Contrato
ETAPA: SANCOES
RISCO: Rito processual inadequado ou que ndo oferece garantias do contraditério e

ampla defesa.

DANO: Impossibilidade de reparagao dos prejuizos ocorridos.
PROBABILIDADE DE OCORRENCIA: Média IMPACTO | Alto
ACAO PREVENTIVA: Estabelecer, mediante normativo interno, os ritos do processo

administrativo disciplinar.

AGAO DE CONTINGENCIA: Oferecer as garantias constitucionais a empresa acusada.

RESPONSAVEL Comissao de Apuragéo de Responsabilidade




Pesquisa de precos em outros 6rgaos da APF - Compras
Pesquisa de precos para os itens de desjejum, lanche

IFAL CAMPUS CORURIPE UG QULAA'\:\]T(':aéDE v
156655 PE 012022 ITEM 01 T
UASG 155008 HOSP UNIV DO QUANTIDADE V.
PIAUI DESJEJUM LANCHE REFEICAO
Pregéo 00108/2022 ITENS 01 A 05| 4.152,00 9.000,00 9.612,00
UASG 154618 IF BAIANO Preg&o LB Ve - v
03 2022 ITEM 01 SEREIAY
74.000,00
QUANTIDADE V,
uggeélsf; 3‘22'; ﬁIAEL/;RATiNOiE DESJEJUM LANCHE REFEICAO | DESJEJUM
9 60.000,00 175.000,00 745.000,00 R$ 2,93
) QUANTIDADE V,
UAS%S??T?S,LZMO/: ng%a" 07 | bEsiEJUM LANCHE REFEICAO | DESJEJUM
25.840,00 179.200,00 153.640,00 R$ 3.80
UASG 925045 TJ SC QUANTIDADE - v
Pregéo 159 2022 ITENS 01 E 02 LANCHE REFEIGAQ
9 2.500,00 2.500,00
UASG 158131 IFTO Pregéo 34 GELINDLDE . .
2022 item 01 SEREIGRY
46.400,00
UASG 925373 QUANTIDADE V.
SUPERINTEND RO DESJEJUM LANCHE REFEICAO | DESJEJUM
Pregéo 627 2022 itens 01 a 04 50.438,00 2.524.,00 97.347,00 R$ 3,80
) R QUANTIDADE V.
UASG 1588it865;1éF(l)EZSeP(;§gao 3 2022 LANCHE REFEICAO
1,00 1,00
UASG 160528 BASE QUANTIDADE V.
ADMINISTRATIVA DO CCOMGEX| DESJEJUM REFEICAO
Pregéo 026 2022 itens 01 e 04 4.510,00 6.100,00
UASG 153015 CEFET MG Preg&o Go NI D . .
12022 itens 01 a 03 RERSITAS
674.753,00
UASG 156655 IFAL Pregao 1 2022 QUANTIDADE v
item 01 LANCHE
80.000,00
UASG 154045 FUNDACAO QUANTIDADE v,
UFMT Pregdo 31 2022 itens 01 a | DESJEJUM REFEICAO | DESJEJUM
12 50.527,00 286.763,00 R$ 6,11
UASG 158885 IFES Pregéo 3 QUSN&?EDE v
2022 ITEM 03
1,00
UASG 158151 IFES Preg&o 20 QUS\'\,'\ITéa/;DE REFEICID .
2022 ITENS 01 E 03 T 0
UASG 158319 IFCE Pregdo 7 2022 QUANTIDADE - v
TENS 01 A 03 LANCHE REFEICAO
196.800,00 86.800,00
QUANTIDADE V.
UASG 153166 UFRRJ Pregao 60 .
2NDD ITENIQC N4 E ND | LANCHE | REFEICAO |




LVLL 11 LNV VI - Vo

I 1,00 [ 1,00 |
UASG 158295 IFMA Pregéo 2 QUS\’\:\ITC':aAEDE V.
2022 ITENS 01 A 56 oo
UASG 158121 IFNORTE MG O STER DI REFEICHG %
Pregao 13 2022 ITENS 01 A 05 ErELe
UASG 158125 IFCATARINENSE QUANTIDADE REFECAD v,
Pregao 61 2022 ITEM 01
50.000,00
UASG 1601658 DEP. QUANTIDADE v
SUPRIMENTO Pregao 11 2022 LANCHE
ITENS 01 A 54 5400
UASG 158141 IFRS Pregéo 40 QUANTIDADE REFECHG \Z
2022 ITEM 01 ELC
UASG 153166 MEC UFRRJ G ANTIEIADIE REFEICAG v,
Pregao 65 2022 ITEM 01 e
UASG 153166 MEC UFRRJ QUANTIDADE REFECHG %
Pregso 66 2022 ITEM 01 L
DESJEJUM 16,64
LANCHE 47.93
REFEICAO 163,03
— MAPA DE PRECOS
TENS LICITACOES | PESQUISAS PESQUISAS | PESQUISAS
PESQUISADA [ ENCONTRADAS |DESCARTADA| UTILIZADAS
Desjejum - Café da manha 76,00 6,00 2,00 4,00
Lanche - Manha e Tarde 76.00 14.00 4.00 10.00
Refeigéo - Almogo e Jantar 76,00 19,00 8,00 11,00

Pesquisa de precos em outros 6rgaos da APF - Compras
Pesquisa de precos para o item de concessao ¢

UASG 158516 IFSC Pregéo M2 VALOR UNITARIO
21103 2022 ITEM 01 44,40 2,95
UASG 154041 FUND UNIV DO MA M2
Pregdo 35 2022 ITENS 03 E 08 A 116,17
UASG 158123 IFMG Pregéo 60 M2
2022 ITEM 01 51,70
UASG 154041 FUND UNIV DO MA M2
Pregédo 34 2022 ITEM 01 213,53
UASG 158406 IFBA Pregéo 1 2022 M2 VALOR UNITARIO
ITEM 01 49,26 2,46
UASG 158153 IFGO Pregéo 4 M2
2022 item 01 17,40
UASG 160013 COLEGIO MILITAR M2 VALOR UNITARIO
AM Pregao 6 2022 ITEM 01 120,03 1,42
UASG 154045 FUND UNIV FED M2
MT Pregao 27 2022 ITENS 01 A 11 472,76




UASG 158125 IFCATARINENSE M2 VALOR UNITARIO
Pregao 100 2021 ITEM 01 73,00 1,72
UASG 158144 IFMT Pregéao 51 M2
2022 ITEM 01 51,02
[ UASG 154359 FUND UNIV V2 VALOR UNITARIO
FED PAMPA Pregao 25 2022 ITEM]} 389,28 2,54 I
UASG 158276 IFMA Pregéo 07 M2 VALOR UNITARIO
2021 765,98 7,49 |
[VALOR DO M? 18,57]
MAPA DE PRECOS
ITENS LICITACOES PESQUISAS PESQUISAS | PESQUISAS
PESQUISADA [ ENCONTRADAS | DESCARTADA| UTILIZADAS
ﬂOR DO M2 76,00 12,00 6,00 6,0
Campus Val. do m?
Caxias RS 6.708
S&o Luis Maracana R$ 7,401
Sao Jodo dos Patos R$ 6,64
Pinheiro R$ 5.83]
Barra do Corda R$ 6,35

valores de R$ 10,00 a 20,00 (dez a vinte reais) e para o item de concenssao, foram consideradas somer

da INSTRUCAO NORMATIVA N° 73, DE 5 DE AGOSTO DE 2020, atendento em especial os incisos Il ¢



sgovernamentais
3s e refeigﬁes

ALOR UNITARIO

LANCHE

R$ 4,10

ALOR UNITARIO

LANCHE REFEICAO

RS 6,43 R$ 18,41
ALOR UNITARIO
REFEICAO
R$ 15,89

ALOR UNITARIO

REFEICAO

R$ 12,21

ALOR UNITARIO

LANCHE REFEICAO

R$ 3,80 R$ 11,28

ALOR UNITARIO

ALOR UNITARIO
REFEICAO
R$ 13,48
ALOR UNITARIO
LANCHE
[__R$3.86
ALOR UNITARIO
LANCHE | REFEICAO
RS 8,35 R$ 19,40

ALOR UNITARIO

'ALOR UNITARIO

REFEICAO

R$ 10,30

ALOR UNITARIO

LANCHE

R$ 4,10

ALOR UNITARIO

REFEICAO

R$ 16,44

ALOR UNITARIO

LANCHE

R$ 8,35

ALOR UNITARIO

ALOR UNITARIO

LANCHE REFEICAO

R$ 3,17 R$ 10,00

ALOR UNITARIO




ALOR UNITARIO
LANCHE
R$ 4,14
ALOR UNITARIO

REFEICAO
R$ 16,02

ALOR UNITARIO

REFEICAO
R$ 19,60

ALOR UNITARIO
LANCHE
R$ 1.63
ALOR UNITARIO

'ALOR UNITARIO

"ALOR UNITARIO

\VALOR TOTALVALOR MEDIQ

R$ 16,64 R$ 4,16
R$ 47,93 R$ 4,79
R$ 163,03 R$ 14,82

sgovernamentais
ynerosa



VALOR TOTALVALOR MEDIQ
R$ 18,57 R$ 3,09

1ite as licitagdes dentro do

lo art. 5° e art. 6°.



Pesquisa de precos em outros 6rqaos da APF - Comprasgovernamentais

Pmﬁmmm de concessao onerosa
UASG 158516 IFSC Pregao M2 VALOR UNITARIO

21103 2022 ITEM 01 44.40 295
UASG 154041 FUND UNIV DO MA M2
Pregéo 35 2022‘I;I'ENS 03E 08 A 116,17
UASG 158123 IFMG Pregao 60 M?
2022 ITEM 01 5170
UASG 154041 FUND UNIV DO MA M2
Pregao 34 2022 ITEM 01 213,53
UASG 158406 IFBA Preggo 1 2022 M2 VALOR UNITARIO
ITEM 01 49,26 2,46
UASG 158153 IFGO Pregao 4 M?
2022 item 01 17.40
UASG 160013 COLEGIO MILITAR M2 VALOR UNITARIO
AM Pregao 6 2022 ITEM 01 120,03 142
UASG 154045 FUND UNIV FED M2
MT Pregao 27 2022 ITENS 01 A 1] 472.76
UASG 158125 IFCATARINENSE M2 VALOR UNITARIO
Pregao 100 2021 ITEM 01 73,00 1,72
UASG 158144 IFMT Preg&o 51 M2
2022 ITEM 01 51,02
UASG 154359 FUND UNIV M2 VALOR UNITARIO
FED PAMPA Preﬁg‘éo 252022 ITEM[ 339 28 254
UASG 158276 IFMA Pregéo 07 M2 VALOR UNITARIO
2021 765,08 7,49
VALOR DO M2 18,57
_ MAPA DE PRECOS
i LICITACOES [ pesqQuISAS | PESQUISAS | PESQUISAS |, 41 o i nt kst i s permin




TTLTNOY

FESQUISADA

VALUIN T U T ALY

- ENCONTRADAS Utbu\: TADA[ UTILIZADAS TR
VALOR DO M? 76,00 12,00 6,00 6,0 R$ 18,57 R$ 3,09
Campus Val. do m?
Caxias R$ 6,70}
Sao Luis Maracana R$ 7,40|
Sao Jodo dos Patos R$ 6.64
Pinheiro R$ 5834
Barra do Corda R$ 6.3

valores de R$ 10,00 a 20,00 (dez a vinte reais) e para o item de con‘censééo, foram consideradas somente és licitagdes dentro do

da INSTRUCAO NORMATIVA N° 73, DE 5 DE AGOSTO DE 2020, atendento em especial os incisos Il do art. 5° e art. 6°.

-




Pesquisa de precos em outros orgaos da APF - Compras

IFAL CAMPUS CORURIPE UG QU&",{IT(;E‘AEDE Y
156655 PE 012022 ITEM 01 e
UASG 155008 HOSP UNIV DO QUANTIDADE V.
PIAUI DESJEJUM LANCHE REFEICAO
Pregso 00108/2022 ITENS 01 A 05 4.152.00 9.000,00 9.612,00
UASG 154618 IF BAIANO Preggo CL/NIIDIABIZ _ i
03 2022 ITEM 01 REF A
74.000,00
QUANTIDADE v,
usrgeélsf; 2(5)2!; ﬁ/ELgRéTiNoiE DESJEJUM LANCHE REFEICAO | DESJEJUM
9 60.000,00 175.000,00 745.000,00 RS 2.03
- QUANTIDADE V.
UAS%SﬁT?g,LFSMOﬁ PA“S%aO 07 I DESJEIUM LANCHE REFEICAO | DESJEJUM
25.840.00 179.200,00 153.640,00 RS 3,80
UASG 925045 TJ SC QUANTIDADE . v
Pregdo 159 2022 ITENS 01 E 02 LANCHE REFEICAQ
9 2.500,00 2.500,00
UASG 158131 IFTO Pregao 34 QLANIRADIE _ it
2022 item 01 SO
46.400,00
UASG 925373 QUANTIDADE v,
SUPERINTEND RO DESJEJUM LANCHE REFEICAO | DESJEJUM
Pregao 627 2022 itens 01 a 04 | 50.438.00 2.524.00 97.347,00 RS 3,80
- QUANTIDADE V.
UASG 15821865:] ;F(;Ezseporggao 32022 T REFEICAD
1,00 1,00
UASG 160528 BASE QUANTIDADE V.
ADMINISTRATIVA DO CCOMGEX| DESJEJUM REFEICAO
Pregao 026 2022 itens 01 e 04 4.510,00 6.100,00
UASG 153015 CEFET MG Pregao CLARNTIDHDIE _ v
12022 itens 01 a 03 REREIGAY
674.753.00
UASG 156655 IFAL Preg&o 1 2022 QUANTIDADE v
item 01 LANCHE
80.000.00
UASG 154045 FUNDACAO QUANTIDADE V.
UFMT Pregdo 31 2022 itens 01 a | DESJEJUM REFEICAO | DESJEJUM
12 50.527,00 286.763.00 RS 6,11
UASG 158885 IFES Pregéo 3 QU&’\,'\IT(':E(EDE v
2022 ITEM 03
1,00
UASG 158151 IFES Pregao 20 QU&":\IT&@DE REFEICRD .
2022 ITENS 01 E 03 e =
UASG 158319 IFCE Prego 7 2022 QUANTIDADE _ v
S Ao LANCHE REFEICAO
196.800,00 86.800,00
UASG 153166 UFRRJ Preg&o 60 QU&":\]T(':aéDE REFEICRD v
2022 ITENS 01 E 02 o i
T1IAQM 1RQDAQR IENMA Dran’iAn 2 QUANTlDADE V‘




VUMNOUO 10TV 11 VIl T IUHGU S

2022 ITENS 01 A 56

LANCHE

56,00
UASG 158121 IFNORTE MG CUANITIIDINDIE REFEICAO E
Pregdo 13 2022 ITENS 01 A 05 20.000.00
UASG 158125 IFCATARINENSE QUANTIDADE . v
Pregéo 61 2022 ITEM 01 REFEICAO
9 50.000,00
UASG 160165-8 DEP. QUANTIDADE V,
SUPRIMENTO Pregso 11 2022 LANCHE
ITENS 01 A 54 54,00
UASG 158141 IFRS Pregao 40 QUANTIDADE REFEICAO v
2022 ITEM 01
1,00
UASG 153166 MEC UFRRJ GE NNEEDE REFEICAO e
Preg&o 65 2022 ITEM 01 T
UASG 153166 MEC UFRRJ QUANTIDADE REFEICAO v
Preg3o 66 2022 ITEM 01 o
DESJEJUM 16,64
LANCHE 47,93}
REFEICAO 163,03}
MAPA DE PRECOS
TENS LICITACOES | PESQUISAS PESQUISAS | PESQUISAS
PESQUISADA | ENCONTRADAS | DESCARTADA| UTILIZADAS
Desjejum - Café da manha 76,00 6,00 2,00 4,00
Lanche - Manh3 e Tarde 76,00 14,00 4,00 10,00
Refeigéo - Almogo e Jantar 76,00 19,00 8,00 11,00

valores de R$ 10,00 a 20,00 (dez a vinte reais), por serem considerados valores inexequiveis, inconsiste

da INSTRUCAO NORMATIVA N° 73, DE 5 DE AGOSTO DE 2020, atendento em especial os incisos Il ¢



governamentals
ALOR UNITARIO
LANCHE
R$ 4,10
ALOR UNITARIO
LANCHE REFEICAO
R$ 6,43 R$ 18,41
ALOR UNITARIO

REFEICAO
R$ 15,89

ALOR UNITARIO
REFEICAO
R$ 12,21

ALOR UNITARIO
LANCHE REFEICAO
R$ 3,80 R$ 11,28
ALOR UNITARIO

ALOR UNITARIO

REFEICAO
R$ 13,48

ALOR UNITARIO

LANCHE

L__R$3.386
ALOR UNITARIO
LANCHE REFEICAO
R$ 8,35 R$ 19,40
ALOR UNITARIO

'ALOR UNITARIO

REFEICAO
R$ 10,30

ALOR UNITARIO
LANCHE
R$ 4,10
ALOR UNITARIO

REFEICAO
R$ 16,44

ALOR UNITARIO
LANCHE
R$ 8,35

ALOR UNITARIO

ALOR UNITARIO
LANCHE REFEICAO
R$ 3,17 R$ 10,00

ALOR UNITARIO

ALOR UNITARIO



LANCHE
R$ 4,14
ALOR UNITARIO

REFEICAO
R$ 16,02

ALOR UNITARIO

REFEICAO
R$ 19,60

ALOR UNITARIO
LANCHE
R$ 1.63
ALOR UNITARIO

'ALOR UNITARIO

"ALOR UNITARIO

\VALOR TOTALVALOR MEDIQ

R$ 16,64 R$ 4,16
R$ 47,93 R$ 4,79
R$ 163,03 R$ 14,82

ntes e excessivamente

lo art. 5° e art. 6°.
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ANEXO

ESPECIFICAGOES TECNICAS DE EXECUGAO DO OBJETO CONTRATADO.

7.2.1.

7.2.2.

7.2.3.

Processo Administrativo n°® 23249.045922.2022-52

CONSIDERAGOES GERAIS

A instituicdo responsabilizar-se-a pelo pagamento apenas do que for solicitado através
do fiscal do contrato.

Considerando as peculiaridades do objeto e também os principios da racionalidade e
da economicidade, a empresa vencedora do presente certame devera comprovar que
possui um posto técnico na cidade de S&o Luis - MA no inicio da efetiva prestagédo dos
Servigos.

A instalagdo de um posto técnico na cidade de Sao Luis - MA se faz necessario por
diversas razodes, entre elas, estao:

a) O servico que sera contratado compreende o preparo, porcionamento e distribuicdo de
refeigdes prontas e requer bastante cuidado para uma boa prestacéo, e deve seguir as normas e
recomendagdes técnicas e sanitarias.

b) A empresa contratada tera melhores condigbes de preparar as refei¢cdes, observando fatores
como higienizacao e qualidade dos insumos, a temperatura dos alimentos a serem fornecidos e
o horario de entrega e distribuicdo determinado pela administragdo. Como também facilitar o
tempo de distribuicdo, evitando riscos de contaminagado por multiplicagdo microbiana entre a
confecgéao e distribuicdo, garantindo a oferta de um alimento seguro para os comensais.

c) Melhor fiscalizagdo dos servigos pela contratante. Para que ocorra a efetiva fiscalizagdo do
futuro contrato, pela natureza do objeto contratado, é indispensavel a verificagéo rotineira da



MINISTERIO DA EDUCAGAO
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7.2.4.

producdo e entrega das refeicdes, observando se as obrigagdes contratuais estdo sendo
cumpridas e se a legislagdo sanitaria (RDC 216/ANVISA) esta sendo respeitada, garantindo
assim uma alimentacdo saudavel do ponto de vista nutricional e segura para os alunos
contemplados pelos Programas de Bolsa Alimentagao e demais comensais.

A execugao do objeto devera atender as Resolugdes RDC n.° 216 de 15 de setembro
de 2004 e RDC n.° 275 de 21 de outubro de 2002, da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA) e as demais legislagdes sanitarias vigentes.

MANUTENGAO E HIGIENIZAGAO DOS ESPAGOS FiSICOS

7.5.1.

7.5.2.

7.5.3.

7.5.4.

7.5.5.

7.5.6.

7.5.7.

Sera de responsabilidade da contratada a manutencgéo corretiva e preventiva da
estrutura fisica, equipamentos, méveis e utensilios dispostos em todo o perimetro do

espaco fisico do Refeitério do IFMA Campus S&o Luis Maracana (excetuando-se os
Laboratérios e ambientes de ensino que existem na estrutura), que estardo sob
responsabilidade da Contratada.

A contratada devera apresentar em até 30 (trinta) dias, apds o inicio do contrato, o
cronograma de manutengao preventiva.

A contratada devera apresentar relatério mensal com as manutengdes preventivas e
corretivas realizadas no més anterior.

A manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos devera ser realizada por
empresas e ou pessoal tecnicamente capacitado, de acordo com a legislagéo vigente,
respeitando a garantia e o manual de uso de cada equipamento. A substituicdo do
material danificado devera respeitar a especificacdo da pecga original, exceto quando
autorizado pela contratante.

A contratada devera dispor de funcionarios responsaveis pela manutengao corretiva dos
equipamentos, que deverdao estar disponiveis durante o periodo em que houver
execucgao de atividades nas unidades para nédo haver interrupgéo do processo produtivo.
A manutencgéo preventiva e corretiva de todos os equipamentos disponibilizados pela
contratante sera de responsabilidade da contratada, devendo a manutengdo corretiva
ocorrer de forma imediata, sem prejuizo para a adequada execugéo dos servigos e sem
afetar a seguranga patrimonial e pessoal.

A contratada devera efetuar a manutengao predial de todos os espacgos utilizados pela
contratada em todo perimetro da edificagdo do Refeitério do IFMA Campus Sao Luis
Maracana : Hall de Entrada e corredor externo as janelas, Saldo de Refeigdes, Area de
Distribuicdo, Area de Higienizag&o e devolugdo de lougas, Area de Produgédo e Cocgdo,
Sala Administrativa (com banheiro), Despensa, Area de Corte de Carnes, Area de
Recepgao de Mercadorias, camaras frias, Area externa, casa do gas, Vestiarios, Area
de destinagédo de residuos, e central do gas P-190 envasado, DML (Depésito de
Material de Limpeza), excluindo-se os ambientes de laboratérios de ensino, sala da aula
e padaria existentes na edificagao.
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Detalhamento da metragem quadrada dos espacos fisicos do Refeitoério:

Ambiente m?

Hall de Entrada e corredor externo 220,60
Saldo de Refeicdes 217,95
Condensadores 8,90

Area das Camaras frias 4427
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Area de acesso as camaras 5,32
Vestiario Feminino 7,54
Area de Corte de Carnes 17,98
Vestiario Masculino 16,34
Banheiro da Sala Administrativa 2,85
Sala Administrativa 10,55
Dispensa 13,81
Area de Material de Limpeza 4,53
Area de Distribuigao 37,51
Area de Higienizacdo/devolucéo de lougas 13,69
Area de Produgéo e Cocgao (cozinha) 86,34
Central de Gas envasado 4,33
Depésito 3,17
Deposito 24,06
Depdsito de Material de Limpeza 9,74
Sala do Hall de Entrada 5,70
Sala do Hall de Entrada 4,20
Sala do HAIl de Entrada 6,60
Total 765,98
7.5.7.1. Tais manutengdes devem ocorrer tanto interna como externamente,

abrangendo pintura (quando necessario), revestimento, troca de lampadas,
substituicdo de tampas quebradas de caixas de gordura e esgoto, telas,
vedacgdes, limpeza da caixa de gordura e coifas de exaustao, filtros de agua,
aparelhos condicionadores de ar, extintores de incéndio, entre outros.

7.5.8. Quaisquer danos ocasionados pela contratada ao patriménio da IFMA deverao ser
ressarcidos, na forma da lei.

7.5.9. A limpeza das coifas devera ser realizada semanalmente, e a limpeza do sistema de
exaustdo devera ser feita pelo menos a cada seis meses, ou de acordo com a
necessidade do servigo, por empresa e ou profissionais tecnicamente capacitados de
acordo com a legislagéo vigente.
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7.5.10.

7.5.11.

7.5.12,

7.5.13.

7.5.14.

A limpeza da caixa de gordura devera ser feita a cada trés meses ou de acordo com a
necessidade, através de caminhdo “serv-jet’, por empresa tecnicamente autorizada
para execugao do servigo de acordo com a legislagdo vigente e registrada em 6rgao
competente;

Em todas as dependéncias da IFMA Campus S&o Luis Maracana utilizadas na
execucgao do objeto contratado, € de responsabilidade da contratada o recolhimento dos
residuos solidos organicos (alimentar) e inorganicos, acondiciona-los de forma
adequada e encaminha-los ao local determinado pela CONTRATANTE para sua
destinagao final.

Responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substituicdo de todo mével,
equipamento e utensilio, sob sua responsabilidade, que venha ser danificado,
extraviado, furtado ou roubado, por outro do mesmo tipo e modelo, mantendo a
qualidade e o quantitativo do material inicialmente disponibilizado pela contratante, no
prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, sem 6nus para a contratante. A substituicdo deve
manter as caracteristicas e especificagcdes da peca original.

Providenciar _a _contagem e verificagdo do estado de conservacdo dos

equipamentos, méveis e estrutura, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias
do término do contrato, para possiveis _reparos, substituicoes ou reposicoées.

Devera ser feito um check list inicial contendo essas informacées a ser anexado
ao contrato.

Devolver _ao término do contrato, em adequado estado de conservacdo, os

equipamentos, utensilios, mobilidrio e instalacbes prediais pertencentes a
contratante e disponibilizados a contratada. Caso contrdrio, a contratante poderd

reter o valor referente a reposicdo desses materiais na nota fiscal.

INSTALA(}OES E EQUIPAMENTOS
A CONTRATANTE colocara a disposigcdo da contratada as instalagbes, os mobiliarios e

equipamentos, constante no Anexo Il do Edital da Licitagdo, mediante assinatura do Termo de Responsabilidade

de uso dos bens patrimoniais.

As despesas com consumo de gas e energia elétrica serao responsabilidade da contratada.

O inventario dos equipamentos devera ser entregue ao final de cada periodo letivo. Os itens de utensilios,

equipamentos e mobiliario identificados como falta em inventario deverao ser repostos pela contratada.

Especificagoes técnicas do sistema de bilhetagem e contabilizacdo dos comensais e do

montante comercializado

8.4.1.

A contratada podera vender tickets para comensais ndo beneficiarios da alimentagao
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8.4.2.

8.4.3.

8.4.4.

8.4.5.

8.4.6.

8.4.7.

gratuita (tais como alunos ndo beneficiarios da alimentagcdo pelos programas da
assisténcia estudantil, servidores, funcionarios terceirizados e visitantes), por pregos a
serem definidos pela fiscalizagéo do contrato.

A contratada devera dispor de sistema informatizado, com dispositivo fisico de catraca,
para gerenciamento do acesso dos comensais ao saldo do Refeitério.

O controle de acesso dos discentes beneficiarios da alimentagao gratuita contara com o
apoio da equipe do Departamento de Assuntos Estudantis do IFMA Campus Sao
Luis Maracana.

O sistema informatizado devera contemplar gestdo de venda de ticket avulso
individual para usuarios pagantes que desejarem pagar pelas refeicoes.

A contratada podera ter acesso a lista de comensais beneficiarios da alimentagao
gratuita;

A contratada deve registrar todas as operagdes do sistema em banco de dados
proéprio;

A contratada é responsavel pela confidencialidade de eventuais dados pessoais
constantes da lista de discentes beneficiarios da alimentagdo gratuita, devendo
zelar pela sua guarda e uso, sendo vedada a sua disponibilizagéo a terceiros.

CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS E VETORES

8.5.1.

8.5.2.

8.5.3.

Devera ser realizada dedetizagao, desinsetizagédo e desratizagdo mensal e sempre que
houver necessidade, nas areas internas e externas dos refeitérios IFMA Campus Sao
Luis Maracand sem o6nus ao contratante. No caso de ineficacia, a contratada
comprometer-se-a a repetir o procedimento.

A Contratante devera ser informada sobre a realizagdo dos procedimentos de
dedetizagdo, desinsetizagdo e desratizagcdo mensal com 5 (cinco) dias uteis de
antecedéncia.

Os produtos utilizados deverao apresentar registro no Ministério da Saude. A contratada
devera apresentar um cronograma referente a programacgéao dos referidos servigos e

um relatoério dos servigos efetuados.

Praticas de sustentabilidade econémica e ambiental

8.6.1.

Uso racional da agua:

8.6.1.1. A CONTRATADA tera que capacitar todo seu pessoal quanto ao uso racional

da agua que sera disponibilizada pela rede interna de abastecimento do IFMA
Campus Sao Luis Maracana.

8.6.1.2. A CONTRATADA devera adotar medidas para se evitar o desperdicio de agua

tratada em todas as fases do servigo contratado.

8.6.1.3. Colaborar com as medidas de redugéo de consumo e uso racional da agua,
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cujos encarregados devem atuar como facilitadores das mudangas de
comportamento de empregados da CONTRATADA, esperadas com essas
medidas.

8.6.1.4. Sempre que adequado e necessario, a CONTRATADA devera utilizar-se de
equipamento de limpeza com jatos de vapor de agua saturada sob presséo.
Trata-se de alternativa de inovacao tecnoldgica cuja utilizagdo sera precedida
de avaliagdo pelo CONTRATANTE das vantagens e desvantagens. Em caso
de utilizacéo de lavadoras, sempre adotar as de pressdo com vazdo maxima de
360 litros/hora.

8.6.1.5. A contratada podera fazer o uso de equipamentos e complementos que

promovam a reduc¢do do consumo de agua.
8.6.2. Uso racional de energia elétrica

8.6.2.1. A CONTRATADA devera manter critérios especiais e privilegiados para
aquisicao de produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia energética e
redugdo de consumo.

8.6.2.2. Durante as atividades noturnas acender apenas as luzes das areas que
estiverem sendo ocupadas.

8.6.2.3. Comunicar ao CONTRATANTE sobre equipamentos com mau funcionamento
ou danificados, como lampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo
em reatores de luminarias e mal funcionamento de instalagdes energizadas e
apresentar o descritivo de condutas a serem adotadas pela CONTRATADA
para a resolugao do problema.

8.6.2.4. Sugerir, ao CONTRATANTE, locais e medidas que tenham a possibilidade de
reducédo do consumo de energia, tais como: desligamento de sistemas de
iluminagéo, instalagdo de interruptores, instalagédo de sensores de presencga,
rebaixamento de luminarias, etc.

8.6.3. Programa de coleta seletiva de residuos sélidos

8.6.3.1. A contratada podera implantar um programa de coleta seletiva de residuos,
cujo projeto devera ser aprovado pela contratante.

8.6.3.2. A contratada devera priorizar a aquisigdo e o uso de produtos biodegradaveis
atendendo os padrbes da legislagéo vigente

8.6.3.3. Manter critérios de qualificacdo de fornecedores levando em consideragéo as
acdes ambientais por estes realizadas.

CALCULO DOS VALORES A SEREM PAGOS PELO IFMA CAMPUS SAO LUIS MARACANA A CONTRATADA
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8.7.1. O valor a ser pago pelo café da manha, almogo, jantar a contratada resulta da diferenga

entre: (Lanche?)

a) o produto da multiplicagdo do quantitativo de refeigbes subsidiadas servidas no

periodo em andlise e o valor unitario integral, conforme resultado da licitagéo, e

b) O valor total pago pelos discentes que pagam pela refeicdo subsidiada (30%), na
qual o IFMA sera responsavel por 70% do valor da refeicdo. (A empresa devera

comprovar, em nota, o numero de refeicdes subsidiadas pagas pelos discentes do IFMA)

Esse calculo é representado pela seguinte férmula:

Vpgt = (Q x VUnit) — VEst

Onde:

Vpgt = Valor a ser pago a empresa contratada, no periodo em analise.

Q = Quantidade de refeigdes servidas, tanto parcial quanto integralmente, no periodo

em analise.
VUnit = valor unitario integral, conforme resultado da licitagéo

VEst = Valor total pago pelos discentes que optarem por pagar pela refeicdo subsidiada

(30% do valor do item licitado), durante o periodo em analise.

8.7.2. A férmula supracitada deve ser aplicada separadamente para obter o montante a ser

pago pelo IFMA a contratada, respeitando-se os valores licitados por refei¢ao.

DAS FATURAS (DO PAGAMENTO)

A entrega das faturas, notas fiscais e documentagdes complementares de pagamento devera ser feita no Servigo
de Protocolo do IFMA Campus Sao Luis Maracana, localizado a Avenida dos Curios, s/n, Vila Esperancga, Sao
Luis-MA.

As Nota(s) Fiscal (is) ou Fatura(s) deverao(ao) ser entregues mensalmente apds a efetiva prestagao de servigos e
aprovacgao da fiscalizagdo do IFMA Campus S&o Luis Maracana.

A fatura devera ser acompanhada de relatério contendo numero de refeigdes por tipo, acompanhado do respectivo
detalhamento diario, devendo ser fornecida em arquivo eletrénico;
As Nota(s) Fiscal(is) ou Fatura(s) dos servigos efetivamente prestados, deverdo ser apresentados, até 20 (vinte)

dias, discriminando no corpo da(s) Nota(s) Fiscal(is), o periodo a que se refere o servigo, o local da prestagédo do

servi¢co, o numero e o objeto do respectivo contrato
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O pagamento sera efetuado, mensalmente, mediante emissdo de ordem bancaria para crédito em conta da
contratada, até o vencimento da fatura.

Quando houver necessidade de refaturamento dos valores dos servigos prestados por discordancia da contratante,
as novas faturas deverao ser emitidas de acordo com os padrdoes apresentados anteriormente, com data de
vencimento de 20 (vinte) dias posterior a data de emisséo.

Caso a contratada possua mais de um contrato com a Administragdo, devera emitir Notas Fiscais ou Faturas
distintas.

Havendo erro na nota fiscal ou na fatura, devera ser possivel ao contratante pagar os valores considerados
corretos por meio de glosas dos valores cobrados a maior de acordo com verificagao eletrbnica das planilhas
fornecidas.

Transcorrido o devido processo referente a multas contratuais os valores das mesmas poderdo ser glosados em
faturas com vencimento vindouro.

Apo6s o encerramento do contrato, os servigos utilizados por forga desta contratagdo deveréo ser cobrados em um

prazo maximo de 90 (noventa) dias.

AVALIAGAO DOS SERVIGOS PELO USUARIO

A avaliacdo do servigo pelo usuario sera realizada pela Contratante, através de um questionario quantitativo
virtual, aplicado pela equipe do Departamento de Assuntos Estudantis do IFMA Campus Sao Luis Maracana ,
para toda a comunidade académica do Campus, a cada trés meses ou por interesse da contratante.

O questionario abordara questdes sobre a estrutura, ambiente, atendimento, acesso, qualidade, quantidade e
variedade da alimentagao servida.

A partir dos dados coletados, podera ser produzido relatério circunstanciado, que ficara disponivel a
comunidade e a contratada, constando a analise dos dados, o parecer técnico e as sugestdes/solicitagdes de
melhorias e mudangas.

Esse relatorio fornecera dados para o controle e fiscalizagdo da execugéo do objeto contratado, bem como
para avaliagdo e pagamento conforme orientagdes contidas no anexo - Instrumento de medi¢do de resultado
e no Termo de Referéncia.

O IFMA Campus S&o Luis Maracana podera criar ferramentas oficiais de comunicagdo na qual o publico
usuario podera manifestar-se com criticas e sugestdes ativas quanto ao servigo prestado.

INiCIO DA EXECU(}AO DOS SERVICOS
A execucao dos servigos sera iniciada em até 20 (vinte) dias corridos apds emissao da ordem de servico para
inicio das atividades, tempo maximo estimado e suficiente para a realizacdo de todos os tramites e
providéncias necessarios, por parte da Contratada, para o inicio das atividades.
O periodo podera ser prorrogado, mediante solicitagdo da contratada, e autorizagdo da fiscalizagao técnica
da contratante, com aval a autoridade competente do IFMA Campus Sao Luis Maracana
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ANEXO

ORIENTAQOES PARA COMPOSIQAO DOS CARDAPIOS
Processo Administrativo n°® 23249.045922.2022-52

Quadro 1. Tipos de hortaligas a serem utilizadas

Hortaligcas A

(até 5% carboidratos)

pimentao, repolho, rdcula e tomate

Abobrinha, acelga, agrido, alface, almeirdo, berinjela,
brécolis, broto de feijao, cebola, cebolinha, couve, couve-
flor, escarola, espinafre, jil6, mostarda, pepino, palmito,

Hortalicas B Abdbora, beterraba, cenoura, chuchu, ervilha fresca, quiabo
(até 10% carboidratos) € vagem
Hortalicas C Batata inglesa, batata doce, batata baroa, cara, inhame,
(acima de 10%carboidratos) mandioca e milho verde

Quadro 2. Tipo, especificagao e incidéncia dos acompanhamentos

Tipo

Especificagao

Utilizagao semanal

Arroz branco polido

Arroz Polido, Longo, Fino, Tipo 1,embalado, com selo de
Inspegao Federal.

4 X por semana

Arroz branco polido

Arroz Polido, Longo, Fino, Tipo1, embalado, com selo de

3 x por semana

embalado, com Selo de Inspegéo
Federal.

composto Inspecao Federal, acrescido de no minimo 1 vegetal, cereal,
legumes ou hortalicas.

Feijao Carioca Feijao carioca, Grupo 1, Tipo 1, embalado, com Selo 5 x por semana
de Inspegao Federal.

Feijao Preto Feijao preto, tipo 1, embalado, com Selo 1 x por semana
de Inspegéo Federal.

Feijao Branco Feijao Branco, tipo fradinho, tipo 1, 1 x por semana
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Quadro 3. Resumo da distribui¢ao das opgdes de carne por semana

12 semana
Refeigao 22 feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira sabado domingo
Almogo Carne Suino sem Frango Carne Peixe Frang Carne
bovina 0SSO Carcaca bovina Posta o Filé bovina
de 2° de 1° de de 2°
peito
Jantar Frango Carne Frango Frango Carne Carne Frango
Coxa e bovina de 22 | Filé de peito Coxa e moida de bovina 12 Carcaga
Sobrecoxa Sobrecoxa patinho
22 semana
Refeicao 22 feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira sabado domingo
Almogo Frango Torta de Carne Carne Feijoada Carne Frango
Filé de sardinha bovina moida de bovina Carcaca
peito de 1° patinho de 2°
Jantar Carne Frango Frango Frango Carne Coxa e Carne
bovina de Carcaga Coxa e Filé de peito | bovinade 12 [ sobrecoxa moida de
28 Sobrecoxa patinho
32 semana
Refeigao 22 feira 32 feira 4? feira 5° feira 62 feira sabado domingo
Almoco Carne Frango Peixe Carne Frango Suino sem Carne
moida de Coxae (torta) bovina Carcaca 0SS0 bovina
patinho Sobrecox de 12 de 22
a
Jantar Frango Carne Carne Frang Carne Frango Frang
Carcaca bovina bovina o Filé moida de Coxa e o Filé
de 12 de 22 de patinho Sobrecox de
peito a peito
4? semana
Refeigao 22 feira 32 feira 4? feira 5° feira 62 feira sabado domingo
Almoco Suino Peixe Frango Carne Frang Carne Carne
sem 0sso (posta) Carcaca bovina o File bovina moida de
de 22 de de 12 patinho
peito
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Jantar Frango Carne Carne Frango Carne Frango Frango
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Filé de moida de bovina de Coxae bovina de Carcaca Coxa e
peito patinho 1@ Sobrecoxa 28 Sobrecoxa

Quadro 4. Cortes e preparag6es permitidos para composigao de prato proteico

Cortes de carne Preparagoes indicadas
Bovina
Carnes 1?2
Alcatra Bife na chapa ou grelhado, a milanesa,
refogado, assado, picadinho,
strogonoff
Carne de sol de alcatra ou cha de dentrg Grelhada ou assada

Contrafilé Bife na chapa ou grelhado, assado, picadinho
Coxao duro Cozido, ensopado, assado de panela, moido

(refogado, quibe, rocambole, hamburguer)

Coxao mole (sem a capa) Bife na chapa ou grelhado, bife a rolé, refogado,
a milanesa, strogonoff, picadinho

Coxao mole (com a capa) Estrogonofe, picadinho, bife a rolé, moido
Filé mignon Estrogonofe, bife de chapa ou grelhado, picadinho
Lagarto Assado, assado de panela, bife rolé, ensopado
Patinho Moido, picadinho, ensopado, estrogonofe
Carne seca Refogada ou ensopada em preparagdes conjugadas
Fraldinha Bife na chapa ou grelhado, assado, picadinho
Bovina
Carnes 22
Acém Moida, picadinho, cozido
Capa de filé Cozido, ensopado, assado de panela, refogado
Mdusculo Cozido, ensopado
Paleta Assada de panela, assada ao forno
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Peito

Cozido com vegetais

Suina

File

Bife grelhado

Linguica calabresa

Adicionada a preparag¢des como feijoada,
ingredientes de preparagdes (arroz Maria Isabel,
refogados)

Linguiga paio Adicionada a preparag¢des como feijoada,
ingredientes de preparagdes (arroz Maria Isabel,
refogados)

Lombo Assado, ensopado
Pernil Assado, grelhado, frito
Bacon Adicionado a preparag¢des como feijoada,

ingredientes de preparagdes (arroz Maria Isabel,
refogados)

Aves

Frango Carcaga (de granja, caipirao)

Assado ao forno, com molho, cozido, ensopado

Filé de peito de frango

Bife na chapa ou grelhado, a milanesa,
estrogonofe, cubos, iscas, compondo preparagdes
como galinhada e frango xadrez

Coxa e sobrecoxa s/ 0sso

Assado, grelhado, frito, ensopado, compondo
preparagdes como galinhada

Coxa e sobrecoxa c/ 0sso

Assado, grelhado, frito, ensopado, compondo
preparagdes como galinhada

Pescados

Filé de peixe: tilapia, pescada
amarela, merluza

Grelhado, assado, frito

Postas: serra, pescada amarela, posta

Ensopado, assado, frito, escabeche, preparagdes ao

de pescadinha “boca mole” molho
Quadro 5. Tipo e especificagdo de preparagdes proteicas
Tipo Especificagao Preparagao Per Capita
Sugerido
Carne do tipo Coxao mole. Carne bovina Bifes ao molho 200 g
traseira de 12, resfriada, sem osso, embalada
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Bovina sem osso
(resfriada)

a vacuo e identificada com o selo do S.I.F.
(Servigo de Inspegédo Federal).

Cozidao

330 g

Alcatra Carne bovina, traseira, de 12,
resfriada, sem osso (coracéo da alcatra),
embalada a vacuo e identificada, com selo do
S.I.F. (Servico de Inspecéo Federal)

Bifes na chapa

180 g

Cubos e iscas na chapa.

180 g

Coxao duro Carne bovina, de 12, resfriada,
sem 0ss0, embalada a vacuo e identificada
com selo do S.I.F.

Carne assada

200 g

Carne moida de primeira (carne do tipo
patinho). Carne bovina, traseira, de 12,
resfriada, sem osso, embalada a vacuo e
identificada, com selo do S.I.F. (Servigo de
Inspegao Federal).

Alméndegas, tortas de carne,
lasanha, escondidinho etc

200g

Carne bovina

Carne bovina de 22 qualidade, tipo extra
limpa, isenta ao maximo de gorduras,
embalada a vacuo e identificada, com selo do
S.I.F. (Servigo de Inspecéo Federal).

Cozida sem 0sso, aos molhos
diversos, alméndegas.

230 g

Ave sem 0sso0

Filé de peito de frango Filé de peito de frango,
peca inteira, sem pele, sem aparas, sem
0ss0, sem cartilagem, congelado, embalado e
identificado, com selo do S.I.F.

Bifes

180 g

Cubos e Iscas

180 g

torta, lasanha, escondidinho

200 g

Ave com 0sso

Coxa e sobrecoxa Frango coxa e sobrecoxa,
congelado, embalado e identificado,
embalagem em saco plastico com peso
médio de 1.000 g, sem contrapeso, com selo
do S.I.F.

Assado ao forno, cozido.

300 g

Ave com 0sso

Frango Carcaga
embalado e identificado, embalagem em saco
plastico com peso médio de 2.500 g, sem
contrapeso, com selo do S.I.F.
(sem pés, cabega e miudos)

Assado ao forno, cozido, ensopado

350 g

Pescados

Filé de pescada amarela, pescada branca ou
merluza Filé de peixe de primeira qualidade,
limpo, fatiado. Sem couro, escamas, sem
espinha, aparas, isenta de substancias
estranhas ao produto, com condi¢des
organolépticas adequadas.

Grelhado, frito, assado ao forno

150 g

Pescados

Posta de peixe pescada branca ou pescada
amarela. Peixe in natura. Peixe tipo posta,
limpo, sem cabecga, sem rabo, sem ponta de
rabo, sem visceras e sem contrapeso, isenta

Frito, assado,
preparagdes ao
molho

250 g
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de substancias estranhas ao produto, com
condigdes organolépticas adequadas.

Feijoada

Preparagéo composta por feijao preto,
charque, costela de porco, linguiga calabresa,
linguiga paio, pé suino, toucinho defumado.
Os ingredientes carneos deverao ser
recebidos limpos, embalados e com o selo do
S.I.F, isentos de substancias estranhas ao
produto e com condigbes organolépticas
adequadas. Os per capitas da preparagéo
estéo disponiveis no quadro

350 g

Carne suina sem 0sso

Carne suina sem o0sso do tipo lombo, de 12,
resfriada, embalada a vacuo e identificada
com selo do S.I.F.

Assados, cozidos e grelhados

160 g

Carne suina com 0sso

Carne suina do tipo bisteca, de 12, resfriada,
com osso, embalada a vacuo e identificada
com selo do S.I.F.

Assados, cozidos e grelhados

180g

Quadro 6. Ingredientes e per capita da Feijoada a ser servida no Restaurante do Ifma
Campus Maracana

Ingredientes Unidade Per Capita
Feijao preto kg 0,08
Charque em cubos kg 0,02
Costela de porco kg 0,04
Linguica Calabresa kg 0,02
Linguica Paio kg 0,02
Pé de porco kg 0,02
Toucinho defumado kg 0,003
Louro em folhas kg 0,0004
Azeitona com carogo kg 0,0015
Alho kg 0,001
Tempero seco kg 0,004
Cebola kg 0,002
Tomate kg 0,003




MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educacgao Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacgéao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhio - Campus Sao Luis Maracana

Pimentao kg 0,004

Sal kg 0,0028
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Quadro 7. Frequéncia semanal dos tipos de preparagées veganas no cardapio

Preparagdes veganas Utilizagcao semanal
Almocgo Jantar
Soja 2 vezes 1vez
Graos (exceto soja) - lentilha, grao de bico, 3 vezes 3 vezes

ervilha verde congelada, quinoa e chia;
sementes, castanhas, tofu, outros

Tortas diversas e massas veganas 2 vezes 2 vezes

Quadro 8. Frequéncia semanal dos tipos de guarnicdao no cardapio

Tipo Especificagao Utilizagao mensal Porgao pronta
Hortalicas tipo Folhoso 2 vezes 100 g
A
Hortalicas tipo Nao folhoso 3 vezes 120 g
A
Hortaligas tipo B 6 vezes 100
Hortalicas tipo Ae B vezes 100 g
Hortalicas do tipo C 3 vezes 140 g
Farofa simples 4 vezes 50¢g
Farofa composta Farinha de mandioca 2 vezes 509
(35 g) + Itens
complementares (15 g)
Preparagdes mistas Pirao 2 vezes 70g
Puré, suflé, empadao, quiche 4 vezes 140 g
ou torta de vegetais
Devera ser disponibilizada diariamente para o comensal 30g de farinha de mandioca branca seca ou
amarela, do tipo fina torrada, além da guarnigéo ofertada, exceto no dia de farofa.
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Quadro 9. Sugestoes de preparagoes para os lanches (matutino e vespertino)

Quibe de forno recheado com legumes + suco de fruta
Pao de batata com polvilho recheado com frango + suco de fruta
Omelete de queijo

Pao caseiro com ovo + suco de fruta

Salada de frutas com mel e granola

Abacatada + biscoito salgado (sem gordura trans)
Torta salgada integral + chocolate quente

Milho Cozido

Pipoca + chocolate quente

Bolo de banana + suco de fruta

Frutas regionais

e Cookies de banana, aveia e canela ou maga + suco de frutas
e Smoothie de frutas

e Sorvete de frutas com inhame

e Palitinho de frutas

e Bolo de batata doce com leite de coco

e P3ao de batata doce com recheio de queijo ou de carne ou de frango
e Escondidinho de macaxeira com carne

e Risotos (carne, frango etc)

e Macarronadas ou lasanhas (carne ou frango)

e Sanduiches (frango, carne, queijo, ovo)

e Cuscuz com ovo

e Cuscuz com queijo

e Tapioca com ovo

e Tapioca com carne seca

e Mingau (milho, aveia, tapioca)

e Canjica de milho in natura
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Quadro 10. Sugestoes de preparagcoes para café da manha

Tipo de preparagao

Café preto com leite em po, pao com queijo e maméo papaya

Café preto com leite em pd, farofa de cuscuz com ovos e abacate

Chocolate quente (com cacau em po), tapioca com ovos e melao

Café preto com leite em po, bolo de tapioca e melancia

Café preto com leite em po, torta salgada de frango, banana

Chocolate quente (com cacau em po), pao de queijo caseiro, mingau de milho

Abacatada com aveia, torrada caseira com orégano e manteiga
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ANEXO

DAS ESPECIFICA(;()ES DOS CARDAPIOS A SEREM SERVIDOS
Processo Administrativo n°® 23249.045922.2022-52

Cada refeicao (almogo e jantar) devera ser composta por 06 (seis) itens, a saber:
1 (uma) salada;
1 (um) prato principal proteico de origem animal ou 1 (uma) opg¢ao vegana;
1 (uma) guarnicao;
2 (dois) acompanhamentos (feijao e arroz branco polido, tipo | adicionado ou n&o de
vegetais).
1 (uma) sobremesa.

Os cardapios elaborados para cada refeigdo (almogo e jantar) atenderéo as frequéncias e por¢des descritas,
considerando cada tipo de preparacgao.
Salada: 01 (um) tipo de salada com cores e texturas diferentes, com no minimo trés

componentes. Deve ser composto por hortalicas, legumes, cereais, leguminosas, massas
elou frutas, considerando a frequéncia do quadro abaixo, totalizando o per capita da
preparagao pronta de 100g para salada crua e 120g para salada cozida, seguindo o quadro
de incidéncia discriminado abaixo:

GENEROS ALIMENTICIOS TIPO UTILIZACAO MENSAL

Vegetal do tipo A Folhoso 10 x

Vegetal do tipo A N&o Folhoso 10 x

Vegetal do tipo B 8 x

Vegetal do tipo C 2 X

Leguminosas 1x

Conservas 1x

Frutas secas in natur 3 X

Massas 1x

Cereais 1x
Obs: Vegetal tipo A folhosos (ex: acelga, aipo, alface, chicéria, couve mineira, couve de
Bruxelas, couve repolhuda, escarola, brocolis, espinafre, repolho, rdcula, agrido), Vegetal tipo A
néo folhosos (ex.: Berinjela, pepino, tomate, pimentédo, couve-flor, cebola), Vegetal tipo B (ex:
Abobrinha, abdbora, beterraba, cenoura, chuchu, quiabo, vagem), Vegetal tipo C (Batata doce,

macaxeira, batata inglesa, inhame, cara).

A frequéncia discriminada no quadro acima se refere a um cardapio para 20 dias Uteis.
PRATO PRINCIPAL:

O prato principal sera constituido por 1 (uma) preparagao a base de carne ou 1 (uma) opgao
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vegana para cada usuario, evitando a repeticdo do tipo de carne e do corte em dias
consecutivos.
A opgao vegana devera atender todos os quatro principais grupos, ovo lacto vegetariano,
lacto vegetariano, vegetarianismo estrito e vegano: preparagdes a base de soja em gréo e
proteina texturizada (estrogonofe, carne de soja, escondidinho, torta salgada, kibe assado,
alméndegas, refogadas com vegetais) e preparagdes a base de legumes (legumes refogados
ou recheados com ricota vegetal; massas com legumes: macarrdo com legumes, pastel com
recheio de legumes, lasanha recheada de legumes, panquecas com recheio de legumes ou
gueijos vegetais).
A contratante devera enviar uma previsdo quinzenal da demanda de refeigdes veganas. A
liberacdo de refeicbes veganas aos alunos devera ser feita com autorizagdo por escrito do
Deae, apos prévia analise de solicitagbes encaminhadas formalmente pelos alunos.
Fica vedado o uso de temperos artificiais nas preparagdes, como caldos industrializados e
produtos a base de glutamato monossadico.
Prato proteico a base de género carneo — uma carne (carne bovina ou frango ou peixe ou
suino) ou preparagdo a base de carne. O per capita da preparagdo devera seguir as
orientagbes da Contratante, conforme o disposto no Apéndice | - Quadro 5. (Tipo e
especificagdo de preparagdes proteicas.

As preparagdes a base de carne (bovina, suina, frango, peixe), nas quais ha acréscimo de
vegetais, molhos, purés ou outros componentes devem apresentar na porc¢ao final o valor
minimo de 150g de produto carneo e 50g dos demais ingredientes. Em excegéo, no caso da
lasanha e do empadao, a mesma deve conter 120g de produto carneo e 100g dos demais
ingredientes.

De acordo com os tipo de pratos protéicos ofertadas, deve ser seguido a gramatura sugerida
no Apéndice | - Quadro 5 (Tipo e especificagdo de preparagdes proteicas)

Em preparagbes conjugadas (exemplo: feijoada, galinhada, arroz com carne, frango xadrez,
entre outras) a porcdo servida também devera conter 150g de carne sem ossos, gordura
aparente e aparas. Caso a preparag¢ao conjugada inclua outra fonte proteica, esta também
podera ser considerada na porc¢ao de 125g (ex.: lasanha a bolonhesa com 100g de carne e
25g de queijo).

Para atingir a por¢ao de 150g de carne, a previsdo de calculo do per capita com osso e
aparas pode variar de 180g a 300g (coxas e sobrecoxas, frango carcaga).

Os utensilios utilizados no porcionamento devem estar adequados a porcao servida, sempre
que possivel, para evitar que o usuario tenha que ser servido duas vezes para atingir a
porgao estipulada.

O cardapio devera seguir a distribuicdo semanal e mensal de opgdes de carnes e os cortes
de carnes e peixes aceitos para as preparagdes estdo disponiveis no Quadro 2 (Tipo,
especificagdo e incidéncia dos acompanhamentos), Quadro 3 ( Resumo da distribuigdo das
opgdes de carne por semana), Quadro 4 (Cortes e preparagdes permitidas para composigao
de prato proteico) do Apéndice | deste Termo de Referéncia.

Adequar os cortes de carnes com os métodos de cocgdo e nao utilizar amaciantes
industrializados para carne. Exemplo: A paleta bovina ndo deve ser servida como bifes
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grelhados.

N&o servir itens como asa, pescogo, cabega, pés de frango, pés de porco, pele, rabo, orelha,
steak de frango, embutidos (presunto, apresuntado, salsicha, salame e outros), hamburguer
industrializado e correlatos. Linguica e bacon poderdo ser servidos como ingrediente
complementar em preparagdes (nunca como prato principal), mediante aprovagédo da ficha
técnica e do cardapio, bem como da qualidade da matéria prima pelo Servigo de Nutrigdo
dentro das quantidades maximas estipuladas na Resolugao n° 6/2020 do FNDE.

A porgdo do prato protéico vegano é de 150g de preparagdo pronta, incluindo pratos
variados contendo queijos vegetais , grdos (soja, grdo de bico, lentilha, ervilha, trigo),
sementes (de chia, abodbora, girassol, gergelim), aveia, quinoa, cogumelos, oleaginosas
como castanhas e améndoas e outras fontes vegetais de proteinas.

Em preparagdes conjugadas como estrogonofe de gréo de bico e fricassé de soja o peso
liquido dos ingredientes fontes de proteinas também devera ser de 150g.

Os utensilios utilizados no porcionamento devem estar adequados a porgao servida, sempre
que possivel, para evitar que o usuario tenha que ser servido duas vezes para atingir a
porgao estipulada.

Proteina texturizada de soja podera ser servida sob as diversas formas de apresentagao,
como proteina texturizada de soja média escura ou clara e proteina texturizada de soja
grauda escura ou clara, sendo proibido repetir a forma de apresentagdo em uma mesma
semana.

A frequéncia para inclusdo de preparagbes veganas no cardapio esta disposta no Quadro 7
do Apéndice | do presente termo de referéncia.

O cardapio da refeicdo vegana, considerando as quantidades minimas de 150g de prato
proteico vegano, 180g de arroz, 120g de feijdo, 100g de guarnigdo, 150g de salada, 300mL
de suco e 100g de sobremesa, deve atingir no minimo 15g de proteinas.

DAS GUARNIGOES:
Poderao ser servidas preparagbes a base de hortalicas e massas, combinados ou nao a
outros alimentos conforme frequéncia descrita no Quadro 8 e especificagbes constantes no
Quadro 1 do Apéndice | do presente termo de referéncia.
Devera ser disponibilizada diariamente para o comensal 30g de farinha de mandioca branca
seca ou amarela, do tipo fina torrada, além da guarnigao ofertada, exceto no dia de farofa.
DOS ACOMPANHAMENTOS
Acompanhamentos (Cereal e leguminosa) — 01 (um) cereal (arroz polido) e 01 (uma)
leguminosa (feijao).
Devera ser oferecido, diariamente, arroz branco, polido, tipo 1, acrescido ou ndo de vegetais

€ carnes.

O per capita de cada tipo de acompanhamento, preparagao pronta, devera ser de:
e a. Cereal (arroz): 230g*
e b. Leguminosas (feijao): 100g*
Poderao ser servidos feijao carioca, feijao preto, branco, feijao tropeiro e outras preparagdes

a base de feijao, desde que incluidos no cardapio e apresentados junto as respectivas fichas
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técnicas ao Servigo de Nutrigdo.
A Feijoada devera ser servida uma vez ao més e preparada com feijao preto, sendo servida
como prato proteico. O total de ingredientes para preparacgdo feijoada esta disposto no
Quadro 6 do Apéndice | do presente Termo de Referéncia.
E proibido o uso de espessante de qualquer tipo para os feijdes, com excecdo ao eventual
preparo de feijdo tropeiro em que podera ser empregada farinha de mandioca de boa
qualidade.
O feijao de caldo deve conter 70% de graos e 30% de caldo.

DAS SOBREMESAS
A sobremesa devera ser fruta in natura, diariamente. Preferencialmente devem ser utilizadas
frutas nacionais da estagao, inteiras ou fracionadas. Poderao ser inseridas outras frutas, com
a anuéncia da Equipe de Fiscalizagao.
Gramatura minima e sugestdes de frutas a serem servidas:

e a. Abacaxi: 200 g

O

. Banana prata: 120 g
. Goiaba: 120g

. Laranja: 200 g

. Manga: 200g

Maca: 150 g

g. Meldo: 200g

h. Melancia: 300 g

i. Péra: 150g

e j. Tangerina: 200g

[ ] [ ]
S0 O O

Frutas como manga, melancia, meldo, mamao e abacaxi deverdo ser servidas a francesa,
em fatias, ou outra forma acordada com a contratante.
Preparagdes doces com boa qualidade sensorial (mousses, pudins, manjares, entre outras)
poderdo ser disponibilizadas, eventualmente, apds sua inclusdo preliminar no cardapio com
respectiva ficha técnica, degustacao e aprovacgéo, inclusive do peso da porgao, pelo Servico
de Nutrigao.
As frutas deverdo ser higienizadas, porcionadas e embaladas individualmente. Os doces,
também, deverdo ser embalados ou porcionados em recipientes individuais descartaveis
com tampa e etiquetados contendo informacdes referentes a data do preparo, tempo de
validade do produto e quantidade.
A sobremesa nao devera ser repetida na mesma semana ou em dois cardapios seguidos.
Doces regionais artesanais poderao ser ofertados 2 x ao més, desde de que submetidos a
avaliagao prévia pelo Servigo de Nutrigao.
Gramatura minima de outras sobremesas:

e Doce: 01 (uma) unidade com a porgédo minima de 16g

e  Sobremesa pronta: 1 unidade com a porgdo minima de 50g
Nos cardapios em que as sobremesas forem doces, devera ser mantida opgéo de fruta in
natura para os usuarios que assim preferirem.

A porgédo deve seguir no minimo a gramatura de parte comestivel da fruta in natura por
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usuario, ou seja, sem casca, sementes e aparas indicada neste termo de referéncia.
DOS SUCOS

Os sucos devem ser preparados a partir de frutas in natura, polpas de frutas congeladas sem
agucar, ou concentrado de fruta de boa qualidade, sem adigdo de corantes ou aromatizantes
artificiais.
As bebidas a base de frutas ndo substituem a obrigatoriedade da oferta de frutas in natura.
E proibido o uso de refrescos em pé e xarope.
A composicao e 0s aspectos sensoriais dos sucos devem ser aprovados pelo Servigo de
Nutricdo antes de serem disponibilizados aos usuarios. Marcas reprovadas pelo sabor ou
composi¢ao (devido a elevada concentragdo de conservantes, por exemplo) deverdo ser
prontamente substituidas.
Suco cujo sabor foi previamente aprovado no cardapio deve ser disponibilizado, no almogo e
no jantar, na versdo com e sem acgucar (um sabor por refei¢cdo).
Os mesmos devem ser identificados por placas visiveis aos usuarios.

O suco sem agucar deve ser do mesmo sabor que o adogado e nao pode conter edulcorantes artificiais
e/ou naturais, nem adi¢ao de qualquer tipo de ingredientes com o objetivo de agregar sabor doce, como
xarope de glicose, suco concentrado de maga ou outro.

Os sabores dos sucos servidos no almogo e no jantar de um mesmo dia devem ser iferentes.

O suco deve ser servido gelado ou adicionado de gelo mineral de boa qualidade e
procedéncia.
A porgao do suco devera ser de 300 mL por usuario.
A empresa podera investir na aquisigdo de uma refresqueira industrial de ago inoxidavel AISI
304 de qualidade para auxiliar no armazenamento e forma de servir os sucos.
DO CAFE DA MANHA E DOS LANCHES
Os cardapios do café da manha e dos lanches deverdo ser elaborados seguindo as
recomendagbes gerais para os demais preparos, com base nas diretrizes do Programa
Nacional de Alimentag&o Escolar (PNAE).
Nos Quadro 9 e Quadro 10 do Apéndice | do presente termo de referéncia estdo algumas
sugestdes para composicdo dos cafés da manha e lanches.
DEMAIS ESPECIFICAGOES GERAIS
E proibida terminantemente a utilizagdo no cardapio dos seguintes alimentos e bebidas
ultraprocessados: refrigerantes e refrescos artificiais, bebidas ou concentrados a base de xarope de
guarana ou groselha, chas prontos para consumo e outras bebidas similares, cereais com aditivo ou
adogado, bala e similares, confete, bombom, chocolate em barra e granulado, biscoito ou bolacha
recheada, bolo com cobertura ou recheio, barra de cereal com aditivo ou adogadas, gelados
comestiveis, gelatina, temperos com glutamato monossaédico ou sais sodicos, maionese e alimentos
em po6 ou para reconstituicao.
E obrigatdria a inclus&o de alimentos fonte de ferro heme no minimo 4 (quatro) dias por semana nos
cardapios escolares. No caso de alimentos fonte de ferro ndo heme, estes devem ser acompanhados
de facilitadores da sua absorgao, como alimentos fonte de vitamina C.
E obrigatéria a inclusdo de alimentos fonte de vitamina A pelo menos 3 dias por semana nos
cardapios escolares.

E obrigatéria a inclusdo de hortalicas nas preparacdes na frequéncia minima de 3 vezes na semana.
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Os cardapios devem ofertar uma alimentagéo variada, sendo no minimo 10 alimentos in natura ou
minimamente processados para cardapios que fornecam 1 refeigdo/dia ou atendem a 20% das
necessidades nutricionais diarias;

Os cardapios devem oferecer uma alimentagéo variada, sendo no minimo de 23 alimentos in natura
ou minimamente processados por semana, para cardapios que fornegcam 3 ou mais refeigées/dia ou
atendem a 70% das necessidades nutricionais diarias.

Os cardapios devem ofertar, obrigatoriamente, no minimo, 280g/estudantes/semana de frutas,
legumes e verduras in natura aos estudantes do regime parcial, assim distribuidos:

e | —frutas in natura, no minimo, dois dias por semana;
e |l —hortaligas, no minimo, trés dias por semana.
Os cardapios devem ofertar, obrigatoriamente, no minimo 520g/estudantes/semana de frutas in

natura, legumes e verduras, aos estudantes do regime integral, assim distribuidos:
e | —frutas in natura, no minimo, quatro dias por semana;
e |l —hortaligas, no minimo, cinco dias por semana.

E proibida a oferta de gorduras trans industrializadas em todos os cardépios.

Sempre que possivel, adequar na formulagdo dos cardapios a pratica de reutilizagdo de partes nao
convencionais de alimentos, uma melhoria na qualidade da alimentagéo e reduzindo a produgéo de
residuos alimentares. Estas partes ndo convencionais dos alimentos se referem ao uso de talos
integros, cascas integras de vegetais e sementes comestiveis, que deverdo ser inseridos nas
preparagdes, apés serem devidamente selecionados e higienizados de modo a ndo comprometer a
palatabilidade da preparagao, as condi¢des higiénicas e sanitarias das preparagdes e a aceitagdo do
comensal. Devera ser feito um teste de prova sempre que houver uma nova preparagdo a ser
oferecida ao publico. Caso a preparagao ndo seja aprovada pelo Fiscal de Contrato ou que a mesma
apresente rejei¢ao pelo publico, ela ndo devera ser oferecida novamente.

Evitar desperdicios de géneros alimenticios, que podem ser aplicados na formulagédo de refeicoes
que utilizam partes nao convencionais de alimentos, desde que atenda as necessidades nutricionais
diarias recomendadas e nao infrinja as normas de seguranga higiénico sanitaria dos alimentos.
Deverao constar nas fichas técnicas de preparagdo os vegetais utilizados integralmente, com a
anuéncia do Fiscal de Contrato.

Sugerir cardapios com as ideias de ndo desperdicio de géneros alimenticios, observando a
manutengao da equivaléncia minima de necessidades nutricionais diarias recomendadas; com isso
reduzindo desperdicios, reduzindo produgido e destinagdo de residuos alimentares, aumentando

aporte nutricional das refei¢des etc.

Procurar estabelecer diariamente consumos das partes ndo convencionais dos alimentos que gerem
esses beneficios.

Privilegiar, quando da confecgdo dos cardapios, os produtos alimenticios proprios da época, levando
em conta a sazonalidade dos insumos, devendo ainda submeter ao Contratante a aprovagéo de tais
substituicbes. Na formulagdo do cardapio diario, observada a sazonalidade de alguns alimentos,
devera ser observada todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros alimenticios, desde o
prato principal, seus acompanhamentos/guarnigdes, sucos e sobremesas.

Preservar ao méaximo a variedade e o valor nutritivo dos alimentos.

DA QUALIDADE DOS GENEROS UTILIZADOS

Cabera a CONTRATADA utilizar géneros alimenticios, condimentos e quaisquer outros componentes
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destinados a elaboragéo das refeigdes, bem como produtos descartaveis e de limpeza de qualidade
comprovada, devendo estar em perfeitas condigdes de conservagéo e higiene.

E vedada a utilizacdo de géneros alimenticios e demais produtos em desacordo com o disposto no
Padrao de Identidade Qualidade (PIQ) disposto neste Termo de Referéncia (Apéndice ll).

Para avaliagdo de novos produtos ou marcas, a CONTRATADA devera apresentar formalmente por

escrito o produto a ser testado. Estes deverao ser aprovados pelo Servigo de Nutricdo antes do uso
para o preparo das refeigdes.

Em relagdo aos géneros de uso mais constante - arroz, feijdo, agucar, 6leo, azeite de oliva, café -
toda vez que houver alteracdo/mudanca da marca, por majoragdo de preco ou outra circunstancia, a
CONTRATANTE devera ser comunicada previamente e providenciadas amostras para analise
sensorial. Os novos géneros deverdo respeitar os critérios do Padrédo de Identidade e Qualidade (PIQ)
no Apéndice n° Il do Termo de Referéncia e os testes de rendimento e qualidade deverao ser
registrados nos instrumentos existentes.

No processo de comprovacdo da qualidade dos produtos, se necessario, poderdo ser feitas visitas

técnicas ao fornecedor, por representante da CONTRATANTE, para diagnostico.

Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e
conservados em condi¢gdes que nado produzam, desenvolvam ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou biologicas que coloquem em risco a saude do consumidor, devendo ser obedecida a

legislacao vigente relativa as Boas Praticas de Fabricagao.
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Quando as matérias-primas e os ingredientes, apds a abertura de sua embalagem original, ndo
forem utilizados em sua totalidade, devem ser adequadamente acondicionados e identificados com
no minimo as seguintes observagdes: designacdo do produto, data de fracionamento, prazo de
validade e nome do manipulador que a identificou.

Nao utilizar gordura vegetal hidrogenada, trans ou 6leos vegetais hidrogenados ou matérias primas
que incluam estes itens entre os ingredientes de sua composig&o no preparo das refei¢des.

Quando necessario utilizar margarina no preparo da refeicao, empregar produtos sem gordura trans.
As carnes adquiridas pela CONTRATADA deverao ser manipuladas no ambiente de produgdo do
Refeitério, ndo sendo permitido o recebimento de carnes ja cortadas, moidas ou porcionadas, salvo
quando autorizado pela fiscalizag&o técnica responsavel, apds analise de justificativas.

Matérias primas reprovadas pela fiscalizagdo do técnica responsavel por caracteristicas sensoriais e
composigao deverao ser prontamente substituidas.

Quanto ao preparo dos itens dos cardapios:

Incluir no cardapio no maximo duas preparacgdes fritas por semana.

No preparo de frituras fazer o monitoramento da qualidade do éleo, o registro das temperaturas
durante o processo de fritura.

Durante o preparo das frituras, deve-se efetuar a troca do 6leo em caso de coloragéo escura,

formagdo de espuma, presenca de residuos e/ou liberacdo de fumaca.__E_proibido o

reaproveitamento de éleo de frituras.

Usar sal em quantidades moderadas no preparo dos alimentos. Preferir temperos naturais para
diversificar o sabor e reduzir a adicao de sal.

Nao utilizar temperos industrializados como caldos de carnes, caldos de legumes, molho de tomate
condimentado e outros temperos que contenham glutamato monossédico e/ou gordura vegetal
hidrogenada em sua composi¢ao no preparo dos alimentos. Molhos prontos, como shoyo, barbecue,
catchup, mostarda e pimenta, devem ter sua composi¢ao e sabor aprovados pelo setor responsavel
do IFMA Campus Sao Luis Maracana.

Nao utilizar nitrato de potassio (salitre) no preparo dos alimentos.

Manter na area de distribuicdo ou refeitério, durante todo o periodo do almogo e do jantar, uma mesa
com as seguintes opgdes de temperos: sal refinado iodado, molho de pimenta industrializado, ervas
finas, azeite de oliva extra virgem, vinagre e farinha de mandioca de boa qualidade. Todos os
temperos devem estar em potes identificados com designacéo do produto, data de fracionamento,

prazo de validade e nome do manipulador que o identificou. Durante o estado de pandemia, 0s

temperos devem ser utilizados em sachés para evitar o compartiihamento de garrafas e demais

utensilios.
Quanto ao preparo dos itens dos cardapios para atendimento de usuarios com necessidades
dietéticas especiais:

O preparo das refeicdes devera proporcionar o atendimento de usuarios

vegetarianos que consomem ou ndo alimentos de origem animal (laticinios e ovos).
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O preparo das refeicdes devera considerar o atendimento de usuarios da comunidade do IFMA
Campus Maracana que apresentem intolerancias ou alergias alimentares, além de patologias graves
com necessidades dietéticas especificas, conforme Resolu¢ao n° 06/2020/FNDE).

O setor responsdvel do IFMA Campus Sao Luis Maracana comunicard oficialmente a

CONTRATADA quando houver necessidade de cardapio diferenciado (exclusdo e substituicdo

de ingredientes e preparacéoes, ajustes no modo de preparo de receitas, etc) para algum

O atendimento diferenciado sera solicitado quando o interessado comprovar o quadro clinico alegado
por laudo médico e exames comprobatorios.
O reaproveitamento de sobras de alimentos preparados, nas refeicoes servidas pelos

restaurantes é proibido.

Restos alimentares devem ser prontamente descartados e ndo devem ser reaproveitados sob

nenhuma hipdtese.

O preparo das receitas deve estar de acordo com as fichas técnicas aprovadas pelo setor
responsavel do IFMA Campus Sao Luis Maracana.

As fichas técnicas da semana devem estar disponiveis de modo organizado e acessivel para os
manipuladores na area de preparo.

Deve ser elaborado pela contratada, um Manual de Padronizacdo de Preparacdes, contendo todas

as fichas técnicas aprovadas, o qual deve ser mantido na unidade atualizado e organizado em ordem

alfabética.

As refeicdes deverdo ser planejadas com margem quantitativa de sequranca.
Analise sensorial das preparag¢des do cardapio

A contratada devera disponibilizar amostras de todas as preparagdes, em quantidades suficientes,
para analise sensorial pelo setor responsavel do IFMA Campus S&o Luis Maracana diariamente, do
café da manha, a partir das 6h30min, e 60 minutos antes do inicio da distribuicdo das grandes

refeicdes (almogo as 09h45 e jantar as 16h).

Quando o setor responsavel estiver impossibilitado de realizar a analise sensorial, a CONTRATADA
devera encaminhar ao Servico de Nutricdo amostra em quantidade suficiente de todas as
preparagoes para degustagao nos horarios definidos no item anterior.

As analises sensoriais serdo registradas por escrito, em formulario préprio, no momento da
degustagao, incluindo as reprovagdes e corregdes de preparagdes, com assinatura do Servigo de
Nutricdo e de nutricionista da contratada. Serdo_avaliados os itens aparéncia, sabor, odor e

textura.
A avaliacdo da aceitabilidade das preparacées pela equipe técnica de fiscalizacdo quanto a

aparéncia, ao sabor, ao odor e a textura sera feita com auxilio de escala heddbnica estruturada de

Sete pontos.
Preparagdes reprovadas na anadlise sensorial, ou que nado tiverem seguido as fichas técnicas

aprovadas deverdo ser prontamente corrigidas, ou descartadas e substituidas, conforme orientagao
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do setor responsavel do IFMA Campus Séo Luis Maracana.

Caso a devida corregéo ou substituicdo da preparacdo reprovada na analise sensorial implique em
atraso no atendimento dos usuarios ou modificagdo do cardapio aprovado, a CONTRATADA estara
sujeita as sangdes administrativas cabiveis.

A qualidade sensorial das preparagdes aprovadas deve ser seguida durante todo o periodo de
distribuicao.

Boas praticas na manipulagao de alimentos

Apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis antes do inicio da
operacionalizagdo dos servicos contratados, o MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO
(MBP) e os PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS (POP) das unidades da
prestacdo de servigos da CONTRATANTE, devidamente adequados a execugdo dos servigos
contratados.

O MBP sera submetido a avaliagdo do Servigo de Nutricdo . Adequagdes poderdo ser solicitadas a
contratada, que devera apresentar a versao corrigida em até 10 (dez) dias Uteis apds solicitagdo da
contratante.

A contratada devera implantar o Manual de Boas Praticas — MBP e Procedimentos Operacionais
Padronizados — POPs especificos para a unidade escolar, em conformidade com as normativas da
ANVISA e ¢6rgaos locais de vigilancia sanitaria, apresentando esses documentos ao Fiscal de
Contrato, no prazo de até 45 dias depois do inicio das atividades.

Os produtos saneantes utilizados pela contratada devem ser regulamentados pelo Ministério da Saude. A
diluicdo, o tempo de contato e o0 modo de uso/aplicagdo dos produtos saneantes obedecerdo as instrugbes
recomendadas pelo fabricante. Estes deverdo ser proprios e especificos para sua destinagdo final, serem
identificados e guardados em local reservado para essa finalidade.

O processo de sanitizagdo deve atender os critérios de diluigdo e tempo de imersdo conforme

especificagdes do fabricante.

Manter utensilios, equipamentos, mdveis e locais de preparacdo dos alimentos, rigorosamente
higienizados, antes, durante e apds sua utilizagado, com uso de produtos registrados no Ministério da
Saude.

A higienizagdo dos equipamentos, talheres, copos, pratos ou bandejas e utensilios em geral é de
responsabilidade da empresa. A empresa podera providenciar a aquisicdo de equipamentos para
auxiliar na lavagem e secagem de bandejas, talheres e demais utensilios.

Manter os balcbes de distribuigao, refresqueiras, mesas de temperos, mesas para refeigdes, bancos
e todas as dependéncias com circulacdo de usuarios (imediacdes externas dos restaurantes, caixas,
recepgdes, banheiros disponibilizados para os usuarios, pias para os usuarios, areas de distribuigao,
refeitério, area de devolucdo de bandejas, saida dos usuarios, etc) higienizadas e organizadas
durante todo o funcionamento do restaurante.

Manter qualidade aprovada, adequadas condi¢gdes de conservagao e temperatura dos alimentos em
todo o periodo de manipulagéo.

Executar monitoramento, controle e registro de temperatura dos alimentos prontos para consumo e

em distribuicdo, segundo os critérios da legislagao sanitaria vigente.
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Os termdmetros, quando usados, ndo devem propiciar risco de contaminagao. Suas hastes devem
ser lavadas e desinfetadas antes e depois de cada uso.

Balangas, termémetros e os dispositivos de controle de temperatura de equipamentos como camaras
frias, balcdes de distribuigdo e passthrough devem ser calibrados no minimo anualmente e sempre
que inconsisténcias nas medidas forem verificadas. A calibragdo devera ser feita por empresas
especializadas, mantendo o registro da realizagdo dessas operagdes.

Os equipamentos utilizados na area de distribuicdo, como balcdes de distribuicdo e passthrough
deverdo apresentar visor de temperatura, em local visivel, para conferéncia continua. Caso o
equipamento originalmente nao disponha deste dispositivo, a contratada devera providenciar
aquisicao e instalagdo de termémetro acoplado com visor, proprio para equipamentos térmicos e de
refrigeragao.

Os equipamentos devem ser ajustados nas temperaturas de seguranca para refrigeracgao,
congelamento, descongelamento e distribuicdo dos alimentos. Devem ser mantidos os registros
diarios das temperaturas.

Implantar o controle integrado de vetores e pragas urbanas.

No contexto do controle integrado de vetores e pragas urbanas, devera realizar mensalmente e
sempre que necessario o controle quimico para prevencdo de vetores e pragas em todas as
dependéncias dos restaurantes, inclusive nas areas de acondicionamento de residuos. As
desinsetizagdes e desratizagdes deverao ser realizadas em horarios em que ndo haja manipulagao
de alimentos e atendimento ao publico. Manter os registros dos procedimentos disponiveis nos
restaurantes.

Quando da aplicagdo do controle quimico, os ambientes, os equipamentos e utensilios deverdo ser
higienizados antes de serem reutilizados, para a remogéo dos residuos de produtos quimicos usados.
Realizar a limpeza das caixas de gordura e esgoto mensalmente e sempre que necessario, e a
higienizagdo semestral do reservatério de agua, por empresa tecnicamente autorizada, de acordo
com a legislagao vigente. Manter os registros dos procedimentos disponiveis no restaurante, como
dos registros da operagdo, como laudo da potabilidade da agua e documentacdo pertinente,
disponibilizando este material a contratante

O reservatorio de agua deve ser mantido em adequado estado de higiene e conservagao, dotado de
tampa, livre de vazamentos, infiltracbes e descascamentos. A limpeza das coifas devera ser
realizada semanalmente, e a limpeza do sistema de exaustdo devera ser feita pelo menos a cada
seis meses, ou de acordo com a necessidade do servico, por empresa e ou profissionais
tecnicamente capacitados de acordo com a legislagao vigente.

Os visitantes que adentrarem as areas de recebimento, armazenamento e manipulagdo de alimentos
deverao obrigatoriamente utilizar jaleco e touca para proteger os cabelos, os quais deverdao ser
fornecidos pela CONTRATADA. Quando se tratar de atividades académicas, como visitas técnicas,
estagios e aulas praticas, os uniformes deverao ser de responsabilidade dos estudantes.

Comunicar a contratante (Comissao fiscalizadora e gestor do contrato) sobre a higienizagdo do
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reservatério de agua e procedimentos de desinsetizagdo e desratizagdo até 72 horas antes da sua
realizagao.

Situagdes nado contempladas acima deverao obedecer ao regulamento das Boas Praticas de
Manipulacao de Alimentos da legislagao sanitaria vigente.

Controle de qualidade

Para controle de qualidade da alimentagdo a ser servida, a contratada devera coletar diariamente
amostras de no minimo 200 g de todas as preparagdes servidas que deverdo ser devidamente
acondicionadas em recipientes esterilizados, lacrados e identificados com nome da preparacdo e
data de producgéo.

As amostras deverao ser coletadas de todas as preparagdes na area de consumagao um tergo do
tempo antes do término da distribuicao das refei¢oes.

As amostras deverdo ser mantidas em espaco reservado sob a refrigeracdo adequada (abaixo de 4°
C) pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para eventuais analises microbioldgicas, toxicoldgicas,
fisico-quimicas.

Andlises microbioldgicas, toxicoldgicas, fisico-quimicas das amostras de alimentos deverao ser
realizadas pela contratada (as suas expensas), devendo apresentar o resultado (laudo) de
laboratério acreditado pelo INMETRO e ANVISA.

O exame microbioldgico dos alimentos devera ser realizado no minimo trimestralmente, e sempre
que for solicitado pela CONTRATANTE, ficando os custos a cargo da CONTRATADA. Esta devera
arquivar os laudos laboratoriais no local da prestacdo dos servigos, sendo apresentado a
CONTRATANTE, sempre que solicitado.

O exame microbiolégico de equipamentos, agua, utensilios, superficies e das maos de
manipuladores devera ser realizado no minimo semestralmente, e sempre que for solicitado pela
CONTRATANTE, ficando os custos a cargo da CONTRATADA. Esta devera arquivar os laudos
laboratoriais no local da prestagdo dos servicos, sendo apresentado a CONTRATANTE, sempre que
solicitado.

Apods o periodo de 72 horas as amostras deverao ser descartadas, nao podendo ser reutilizadas sob
nenhuma hipétese.

A CONTRATADA devera manter no restaurante um livro de registro de ocorréncias. O mesmo deve
ser caderno do tipo Ata grande, com paginas numeradas, registros feitos em sequéncia sem saltar
linhas e sem rasuras.

Poderao escrever no livro de registro de ocorréncias usuarios, trabalhadores da CONTRATADA,
trabalhadores do IFMA Maracana e fiscais dos restaurantes.

Para o controle da qualidade e aceitagdo das preparagdes, bem como avaliagdo do desperdicio nas
unidades, a contratada devera avaliar e divulgar, diariamente nas unidades, o resto-ingesta de
alimentos em todas as refeigdes.

Sugere-se que a contratada elabore, aplique e analise os resultados de pesquisas préprias para
avaliagéo da satisfagcao dos usuarios do restaurante, no minimo a cada trés meses.

A CONTRATADA devera divulgar no restaurante seu canal de comunicagédo, bem como os do IFMA
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Maracana para sugestdes, elogios e criticas, incluindo o e-mail san.maracana@ifma.edu.br e os
telefones do setor responsavel e do Departamento de Assuntos Estudantis do IFMA Campus Sao
Luis Maracana.

Do acompanhamento do servigo

Profissionais nutricionistas da CONTRATADA deverao observar as atividades inerentes ao objeto do
contrato, desenvolvidas por sua equipe de trabalho de acordo com suas atribuigcdes profissionais e a
demanda do servigo, respeitando as exigéncias da CONTRATANTE e a legislagdo vigente, entre
outros:

A aquisicdo de géneros alimenticios e materiais de consumo em geral; o controle quantitativo e
qualitativo e o0 armazenamento dos géneros; o pré-preparo e a cocgao dos alimentos; a distribuicao e
o porcionamento das refeigbes aos usuarios, além da aceitagdo das mesmas utilizando instrumentos
técnicos.

A temperatura e o acondicionamento das preparagdes em equipamentos térmicos e de refrigeracao,
de acordo com o Manual de Boas Praticas e a legislagado sanitaria vigente.

A avaliagado da aceitagédo das preparagdes, bem como elaboragéo de relatérios técnicos do controle
de qualidade, os quais deverdo ser apresentados periodicamente e discutidos com a equipe de
fiscalizagdo da CONTRATANTE.

A supervisdo das atividades relacionadas a higienizagdo das dependéncias, equipamentos e
utensilios envolvidos na prestagao dos servigos.

A supervisdo da higiene e apresentacdo pessoal dos trabalhadores, os quais devem realizar a
lavagem cuidadosa das maos e desinfecgdo antes da manipulagdo de alimentos, principalmente
apos qualquer interrupgdo, bem como apresentarem-se sem bigode, barbeados, com cabelos
protegidos, unhas aparadas e sem o0 uso de esmaltes e adornos durante o exercicio das atividades,
conforme legislagao sanitaria.

A comunicagao da contratada, verbal e escrita, com seus usuarios e comunidade externa ndo podera
ser feita em nome do IFMA e seus setores. Ainda, qualquer material elaborado pela empresa que
envolva o NAN e o IFMA deve passar pela avaliagdo da contratante antes de sua divulgagao.

O exame microbioldgico dos alimentos devera ser realizado no minimo trimestralmente, e sempre
que for solicitado pela CONTRATANTE, ficando os custos a cargo da CONTRATADA. Esta devera
arquivar os laudos laboratoriais no local da prestacdo dos servicos, sendo apresentado a
CONTRATANTE, sempre que solicitado.

O exame microbioldgico de equipamentos, agua, utensilios, superficies e das m&os de manipuladores devera
ser realizado no minimo semestralmente, e sempre que for solicitado pela CONTRATANTE, ficando os custos a
cargo da CONTRATADA. Esta devera arquivar os laudos laboratoriais no local da prestacdo dos servicos,
sendo apresentado a CONTRATANTE, sempre que solicitado.

Caso as analises indiquem contaminagao superiores as previstas na legislacao sanitaria a contratada

estara sujeita a processo administrativo de apuracao de responsabilidade e san¢des administrativas
cabiveis, bem como devera arcar com despesas de usuarios que comprovem adoecimento
decorrente do consumo alimentar nas unidades.

Apods o periodo de 72 horas as amostras deverao ser descartadas, nao podendo ser reutilizadas sob
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nenhuma hipotese. A CONTRATADA devera manter nos restaurantes livros de registro de
ocorréncias. Os mesmos devem ser cadernos do tipo Ata grande, com paginas numeradas, registros
feitos em sequéncia sem saltar linhas e sem rasuras.

DIMENSIONAMENTO E CAPACITAGAO DE PESSOAL

A CONTRATADA deve dispor € manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e
administrativo, de forma a atender o cumprimento das obrigagdes objeto deste termo de referéncia,
como o gerenciamento financeiro e pessoal, atendimento aos usuarios, entre outros.

Manter em seu quadro nutricionistas devidamente habilitados pelo Conselho Regional de Nutricado
(CRN-6) no horario integral de funcionamento dos restaurantes, incluindo todos os turnos em que
houver atividades nos locais, respeitando o quantitativo preconizado pela Resolugdo CFN n° 600, de
25 de fevereiro de 2018.

E recomendado que os nutricionistas da empresa tenham experiéncia em cozinhas industriais
(grandes unidades de alimentagao e nutricdo) e que o gerente seja um profissional com experiéncia
em administragédo de cozinhas industriais.

Contratar equipe de profissionais em quantidade e qualidade necessarias a perfeita execugcdo dos
servigos estabelecidos e manter, no minimo, quadro operacional de funcionarios (cozinheiros;
agougueiros; saladeiros; estoquistas; copeiros; auxiliares de cozinha, servigos gerais, agougue e
estoque) calculado a partir do Indicador de Pessoal Total (IPT) conforme literatura cientifica da area;
quadro de funcionarios administrativos suficientes (assistente administrativo, porteiros, vigilantes,
operadores de caixa, operadores de balanga, motoristas, gerente) e quadro de nutricionistas
conforme resolugdao CFN n.° 600/2018.

Para a determinagdo do IPT, devera ser considerado o Indicador de Pessoal Fixo - IPF (indicador que
determina o numero de pessoal fixo do servico) acrescido do Indicador de Pessoal Substituto de Dias de
Descanso — ISD (indicador utilizado para o dimensionamento do nimero maximo de periodos de descanso dos
empregados que um substituto pode cobrir por ano) e de absenteismo. (Fonte: TEIXEIRA et al., 2010.
GANDRA; GAMBARDELLA, 1983).

¢ Indicador de Pessoal fixo (IPF) = n° total de refeicées x tempo de preparo (min)

° jornada diaria de trabalho x 60 min

¢ Indicador de Periodos de Descanso (IPD) =_(dias do ano — periodo de descanso)

° periodo de descanso
e Indicador de Pessoal Substituto de Dias de Descanso (ISD) = IPF / IPD
Indicador de Pessoal Total (IPT) = IPF + ISD

Onde: Onde:

e n°total de refei¢gbes: café da manh3, lanches, almogo e jantar do dia.

e tempo de preparo (min): tempo em minutos despendido na preparagao de uma
refeicdo (Tabela 4).

e jornada diaria de trabalho: nimero de horas diarias de trabalho dos funcionarios.

e dias do ano: 365 dias.

Periodo de descanso: para Servigo de Alimentagédo que funciona de segunda a
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sabado, séo 30 dias referente a férias, conforme legislagdo em vigor.

Tabela 4. Numero de refeicbes diarias servidas e tempo necessario para o preparo, em
minutos (Gandra; Gambardella,1983).

Numero de refei¢oes diarias Tempo de preparo (min)
300-500 15-14
500-700 14-13
700-1000 13-10
1000-1300 10-9
1300-2500 9-8
2500 e mais 7

Dispor e manter quadro completo de pessoal operacional para desenvolver as atividades de:
(a) higienizagao dos banheiros, vestiarios de funcionarios, lavabos dos refeitorios; (b)
higienizagdo da area de distribuicdo de refeigcdes e refeitdrios (mesas, cadeiras, area fisica
interna e areas externas), areas administrativas, cozinha, cAmaras frias e demais areas dos
restaurantes.
Fornecer a todos os funcionarios uniformes completos e adequados as suas tarefas, para uso diario.
Todos os uniformes deverdo conter na altura do peito, ao lado esquerdo, a sigla da CONTRATADA, sendo
vedado o texto alusivo ao IFMA Maracana.
O uso de uniforme em perfeito estado de conservagao e limpeza e adequado as tarefas € obrigatério e exclusivo
para as dependéncias do restaurante.
O uniforme dos nutricionistas da CONTRATADA devera ser diferenciado dos demais funcionarios, incluindo
calgado, calga, camisa e jaleco bordado na altura do peito, ao lado direito, com seu nome e fungdo. N&o sera
permitido que os trabalhadores utilizem suas roupas e calgados pessoais no exercicio de suas fungdes.
Para execugéo das atividades previstas como higienizagdo de banheiros e dependéncias do restaurante devem
ser disponibilizados uniformes diferenciados e exclusivos. Nao é permitido rodizio entre estas atividades por um
mesmo funcionario, sem que este realize higiene pessoal e troca de uniformes.
Fornecer, capacitar para o uso e informar os trabalhadores sobre a obrigatoriedade do uso de equipamentos de
protecdo individual (EPI) adequados, incluindo calgados antiderrapantes, luvas de ago inoxidavel, gorro,
aventais, protetores auriculares, entre outros. Manter comprovantes atualizados da entrega e orientagdo de uso
de uniformes e EPI.
Promover a capacitagao de todos os trabalhadores das equipes operacional, administrativa e técnica antes do
inicio de suas atividades, abordando no minimo os seguintes temas: exceléncia em atendimento ao usuario;
boas praticas na manipulagdo de alimentos; doencas transmitidas por alimentos; higiene pessoal e ambiental;
técnicas culinarias; manuseio de equipamentos; prevencédo de acidentes de trabalho; combate a incéndio e
qualidade de vida do trabalhador, conforme a pertinéncia dos temas aos cargos ocupados.
Executar o cronograma de capacitagdo anual da equipe de pessoal operacional, administrativo e técnico.
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Registrar cada atividade com data, descrigdo, responsavel pela execugdo, assinatura dos participantes e

encaminhar mensalmente copia dos registros ao setor responsavel do IFMA Campus S&o Luis Maracana

Qutras capacitagdes além das previstas no cronograma anual poderdo ser necessarias e deverdo ser

executadas e registradas conforme item anterior.

11.0

MANUTENGAO E HIGIENIZAGAO DOS ESPAGOS FiSICOS

7.5.1.

7.5.2.

7.5.3.

7.5.4.

7.5.5.

7.5.6.

7.5.7.

Sera de responsabilidade da contratada a manutengéo corretiva e preventiva da
estrutura fisica, equipamentos, moéveis e utensilios dispostos em todo o perimetro do
espaco fisico do Refeitério do IFMA Campus S&o Luis Maracana (excetuando-se os
Laboratérios e ambientes de ensino que existem na estrutura), que estardo sob
responsabilidade da Contratada.

A contratada devera apresentar em até 30 (trinta) dias, apds o inicio do contrato, o
cronograma de manutengao preventiva.

A contratada devera apresentar relatério mensal com as manutengdes preventivas e
corretivas realizadas no més anterior.

A manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos devera ser realizada por
empresas e ou pessoal tecnicamente capacitado, de acordo com a legislagcéo vigente,
respeitando a garantia e o manual de uso de cada equipamento. A substituicdo do
material danificado devera respeitar a especificagdo da pega original, exceto quando
autorizado pela contratante.

A contratada devera dispor de funcionarios responsaveis pela manutengao corretiva dos
equipamentos, que deverdao estar disponiveis durante o periodo em que houver
execucgao de atividades nas unidades para n&do haver interrupgéo do processo produtivo.
A manutengao preventiva e corretiva de todos os equipamentos disponibilizados pela
contratante sera de responsabilidade da contratada, devendo a manutengéo corretiva
ocorrer de forma imediata, sem prejuizo para a adequada execugao dos servigos e sem
afetar a seguranca patrimonial e pessoal.

A contratada devera efetuar a manutengao predial de todos os espacgos utilizados pela
contratada em todo perimetro da edificagdo do Refeitério do IFMA Campus Sao Luis
Maracana : Hall de Entrada e corredor externo as janelas, Saldo de Refeicdes, Area de
Distribuicdo, Area de Higienizac&o e devolugdo de lougas, Area de Produgédo e Cocgo,
Sala Administrativa (com banheiro), Despensa, Area de Corte de Carnes, Area de
Recepgao de Mercadorias, camaras frias, Area externa, casa do gas, Vestiarios, Area
de destinagdo de residuos, e central do gas P-190 envasado, DML (Depésito de
Material de Limpeza), excluindo-se os ambientes de laboratorios de ensino, sala da aula
e padaria existentes na edificagao.

Detalhamento da metragem quadrada dos espacos fisicos do Refeitorio:
Ambiente m?

Hall de Entrada e corredor externo 220,60
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Saldo de Refeicdes 217,95
Condensadores 8,90
Area das Camaras frias 44,27
Area de acesso as camaras 5,32
Vestiario Feminino 7,54
Area de Corte de Carnes 17,98
Vestiario Masculino 16,34
Banheiro da Sala Administrativa 2,85
Sala Administrativa 10,55
Dispensa 13,81
Area de Material de Limpeza 4,53
Area de Distribuicéo 37,51
Area de Higienizag&o/devolugdo de lougas 13,69
Area de Producéo e Cocgao (cozinha) 86,34
Central de Gé&s envasado 4,33
Depésito 3,17
Deposito 24,06
Depdsito de Material de Limpeza 9,74
Sala do Hall de Entrada 5,70
Sala do Hall de Entrada 4,20
Sala do HAIl de Entrada 6,60
Total 765,98
7.5.7.1. Tais manutengdes devem ocorrer tanto interna como externamente,

abrangendo pintura (quando necessario), revestimento, troca de lampadas,
substituicdo de tampas quebradas de caixas de gordura e esgoto, telas,
vedagdes, limpeza da caixa de gordura e coifas de exaustao, filtros de agua,
aparelhos condicionadores de ar, extintores de incéndio, entre outros.
7.5.8. Quaisquer danos ocasionados pela contratada ao patriménio da IFMA deverdo ser
ressarcidos, na forma da lei.

7.5.9. A limpeza das coifas devera ser realizada semanalmente, e a limpeza do sistema de
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7.5.10.

7.5.11.

7.5.12,

7.5.13.

7.5.14.

exaustdo devera ser feita pelo menos a cada seis meses, ou de acordo com a
necessidade do servigo, por empresa e ou profissionais tecnicamente capacitados de
acordo com a legislagéo vigente.

A limpeza da caixa de gordura devera ser feita a cada trés meses ou de acordo com a
necessidade, através de caminhdo “serv-jet’, por empresa tecnicamente autorizada
para execugao do servigo de acordo com a legislagdo vigente e registrada em 6rgao
competente;

Em todas as dependéncias da IFMA Campus S&o Luis Maracana utilizadas na
execucgao do objeto contratado, € de responsabilidade da contratada o recolhimento dos
residuos solidos organicos (alimentar) e inorganicos, acondiciona-los de forma
adequada e encaminha-los ao local determinado pela CONTRATANTE para sua
destinagao final.

Responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substituicdo de todo movel,
equipamento e utensilio, sob sua responsabilidade, que venha ser danificado,
extraviado, furtado ou roubado, por outro do mesmo tipo e modelo, mantendo a
qualidade e o quantitativo do material inicialmente disponibilizado pela contratante, no
prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, sem 6nus para a contratante. A substituicao deve
manter as caracteristicas e especificagcdes da peca original.

Providenciar _a _contagem e verificacdo do estado de conservacdo dos

equipamentos, moveis e estrutura, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias
do término do contrato, para possiveis reparos, substituicoes ou reposicées.
Devera ser feito um check list inicial contendo essas informacées a ser anexado
ao contrato.

Devolver ao término do contrato, em adequado estado de conservacdo, os
equipamentos, utensilios, mobilidrio e instalacbes prediais pertencentes a

contratante e disponibilizados a contratada. Caso contrdrio, a contratante podera
reter o valor referente a reposicdo desses materiais na nota fiscal.
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ANEXO

DA ELABORA(;AO E AVALIA(;AO DOS CARDAPIOS
Processo Administrativo n°® 23249.045922.2022-52

—_

O planejamento dietético é de responsabilidade da contratada, devendo a contratante
avaliar e corrigir disparidade com o disposto neste termo de Referéncia. Os
cardapios deverdao ser elaborados mensalmente por nutricionista(s) da
CONTRATADA e disponibilizados com seu nome e numero de inscricdo no
Conselho Regional de Nutricionistas (CRN-6) regularizado.

N

Os cardapios devem ser elaborados conforme as especificagdes previstas neste Termo
de Referéncia, considerando-se ainda a promoc¢ao da alimentagéo segura do ponto
de vista higiénico sanitario, variada, equilibrada, saudavel, com boa qualidade
organoléptica, com respeito a cultura alimentar, a capacidade das unidades de
producédo e a sazonalidade dos alimentos

3. Todos os cardapios servidos devem seguir a recomendagédo do Programa Nacional de

Alimentacao Escolar (lei n°® 11.947/2009) e a Resolugcdo do FNDE n° 06, de 08 de
maio de 2020. Durante a vigéncia do contrato devem ser consideradas também as
legislagbes emitidas pelos érgaos reguladores que dispdem e interferem direta ou
indiretamente na regulamentacéo, controle, produgéo e fornecimento da alimentagéo
escolar.

4. Os cardapios com as informagdes nutricionais devem estar disponiveis no site e

exposto em local visivel no ambiente interno e acesso as dependéncias do Refeitério.

A obtencdo dos insumos deve respeitar o percentual descrito abaixo e estas

informagdes devem ser repassadas sempre que solicitado, ao Fiscal de Contrato:

4.1. no minimo, 75% de alimentos in natura ou minimamente processados;

4.2. no maximo, 20% de alimentos processados e de ultraprocessados;

4.3. no maximo, 5% de ingredientes culinarios processados.

5. Cada refeigao principal (almogo e jantar) devera fornecer aproximadamente 1.000 (um mil)
quilocalorias (kcal), com composi¢cdo média de macronutrientes de 16% proteinas, 59% de
carboidratos e 25% de lipidios.

6. Os cardapios deverdo atender no minimo 20% (vinte por cento) das necessidades

nutricionais diarias de energia e macronutrientes, para a oferta de uma refeigcdo aos
estudantes matriculados na educacdo basica, em periodo parcial € minimo 70%
(setenta por cento) das necessidades nutricionais, distribuidas em, no minimo, trés
refeicdes, para os estudantes participantes de programas de educacdo em tempo
integral e para os matriculados em escolas de tempo integral. Deve ser considerada
a disposicdo nas tabelas abaixo, com relacdo a distribuicdo energética,
macronutrientes e sédio por idade:

Tabela 1. Necessidade energética, macronutrientes e sédio da alimentagéo de
escolares atendidos pelo PNAE por faixa etaria, considerando o atendimento de 20% das
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necessidades diarias, por refeigao.

Categori Idade Energia CHO (g) Agucar PTN Gorduras | gorduras Lip (9) sédio
a (kcal) 55-65% simples 10-15% totais saturada | 15a 30% mg
VET % % s %
Fundame [ 11-15 473 69 a 82 7% 13-19 | 15230 7% 8a17 600mg
ntal anos %
ensino 16 -18 543 80a85 7% 15222 | 15a30% 7% 10a19 600mg
médio anos
EJA 1 gn-oféo 477 66 a77 7% 12-18 | 15a30% 7% 8a16 600 mg
EJA 3a1606$0 459 63a75 7% 1118 15 a 30% 7% 8a15 600 mg

Tabela 2. Necessidade energética, macronutrientes e sédio da alimentagao de escolares atendidos
pelo PNAE por faixa etaria, considerando o atendimento de 70% das necessidades diarias

Categoria Idade Energi | CHO (g) Agucar '133—_’;‘5% Gorduras | gordu ITE&@O% sodio
a 55-65% Os/lmples totais ras mg
(kcal) VET ° satur
adas
%
Fundamental ]; - | 1656 | 242-286 | 7% 44 a2 62 gg; 7% | 20a 1400mg
anos ° 29
Ensino médio ]g - 1902 | 281 1 7% 51a71 %(5)07 7% 23 a 1400mg
anos 332 ° 34
19 - o 15 a 0
EJA 30 1668 %g? a 7% 42 a63 30% 7% ;g a 1400mg
anos
EJA 31- 1607 | 221261 | 7% 40a 60 15a 7% | 18a 1400mg
Shos 30% 27

7. Os cardapios nao poderdao apresentar repeticoes de preparacoes no café da manha3,

almoco, lanches ou no jantar de um mesmo dia e em dias sequidos, exceto para café e
péo francés no café da manha e arroz branco, arroz integral e feijdo de caldo no

almoco e no jantar. A contratada devera oferecer um cardapio com variedade nos alimentos,
nas combinagdes, nas preparagdes, nos temperos, nas cores, formas e cortes, técnicas de
preparo e apresentacdo e ou decoragdo, ou seja, evitar a monotonia, de um cardapio
repetitivo e sem alteragdes.

8. O cardapio mensal e as fichas técnicas das preparagdes deverao ser apresentados para a
contratante com antecedéncia minima de 45 (quarenta e cinco) dias de sua execugado. A
contratante devera avaliar o cardapio apresentado em um prazo de até 15 (dez) dias,
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Avenida dos Curiés, S/N°, Vila Esperancga, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460
Nucleo de Licitagées e Contratos

realizando as consideragbes compativeis com o disposto neste TR.
Todos os cardapios encaminhados pela contratada deverdo conter em anexo as fichas

técnicas de preparo (FTP), incluindo valor nutritivo (valor calérico, proteinas, carboidratos,

lipidios totais, colesterol, fibra alimentar e sédio), das preparacbes com base nas porcdes

descritas _neste Termo de Referéncia. Estas informacées, incluindo ilustracoées (fotos),

deverdo fazer parte do Manual de Padronizacdo de Preparacées.

As fichas técnicas deverdo conter no minimo a descricdo da preparagdo per capita dos
ingredientes, peso e/ou volume da porgao pronta por aluno, valor calérico e quantidades de
macronutrientes, sédio, vitamina A e ferro.

O Servigo de Nutrigdo tera 15 (dez) dias uteis para emitir seu parecer sobre os cardapios e
fichas técnicas das preparagbes e encaminha-lo a CONTRATADA. O prazo para a
CONTRATADA realizar as adequagodes solicitadas neste parecer e encaminhar oficialmente
o cardapio revisado para aprovagao sera de 10 (dez) dias Uteis.

As solicitacdes do Servico de Nutricdo em seu parecer sobre os cardapios, levardo em
consideragéo a viabilidade financeira e operacional das preparagdes. Caso uma solicitagao
nao seja viavel para a CONTRATADA, esta podera responder oficialmente com justificativa e
nova proposta para avaliagao pelo Servico de Nutrigdo do IFMA Campus Sao Luis Maracana.

Apds aprovagdo da versao final do cardapio pelo Servico de Nutrigdo, modificacbes deverdo ser
evitadas. Caso estas sejam necessarias, a contratada devera enviar, via e- mail ao Servigo de Nutricdo
a solicitagdo de alteracdo do cardapio com justificativa e nova proposta, mantendo os padroes
estabelecidos neste termo de referéncia, com no minimo 24 horas de antecedéncia da refeicdo. O
Servigo de Nutricdo analisara a solicitagdo em até 12 horas e podera, ou ndo, aceitar as justificativas e
alteragdes propostas pela contratada.

A CONTRATADA devera disponibilizar o cardapio semanal, em formato digital, para

divulgacdo nas midias oficiais do IFMA (site, redes sociais) na sexta-feira que antecede o
inicio da sua execucao.

A CONTRATADA devera fixar o cardapio semanal impresso na entrada dos refeitérios e
caixa. Os cardapios deverao ser impressos com tamanho de fonte igual ou superior a 20 a
fim de favorecer sua leitura por usuarios com reducao da acuidade visual.

O cardapio do dia devera ser mantido durante todo o horario da distribuigcdo das refeigbes.
Substituicbes emergenciais, durante o periodo de distribuicdo, por quaisquer motivos,
deverdo ser notificadas, verbalmente a contratante e autorizadas pela mesma. A contratada
devera providenciar imediatamente alteragdo no cardapio impresso exposto aos usuarios. O
ocorrido devera ser oficializado, por escrito, no mesmo dia.

Caso alguma alteragdo de cardapio seja aprovada pelo Servigo de Nutricdo, os cardapios
disponibilizados aos usuarios em meio digital e impresso devem ser atualizados pela
contratada, com antecedéncia minima de 3 horas da refeigédo a ser preparada.

Na apresentacdo dos cardapios para a avaliagdo do Servico de Nutricdo e na versao final
disponibilizada aos usuarios, as preparagbes devem apresentar a lista dos ingredientes em
ordem decrescente de quantidades. Ex: Bife a milanesa (carne bovina, farinha de rosca, ovo,
6leo, alho e sal).

Ingredientes potencialmente alergénicos presentes nas preparagbes deverdo ser
identificados nos cardapios divulgados ao publico e nos balcées de distribuigdo, conforme
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legislagao vigente.
19.1. Entende-se por ingredientes potencialmente alergénicos: leite de vaca, ovo, trigo, soja,
amendoim e outras oleaginosas, aveia, centeio, pimenta, peixes e crustaceos.

20. reparagoes novas deverdo ser testadas pela contratada, degustadas e aprovadas pela
equipe do Servigo de Nutricdo do IFMA antes de serem propostas no planejamento de
cardapios.

21. Todas as preparagdes do cardapio diario deverao ser submetidas a degustacéo e aprovacgao
pela contratante, no prazo minimo de 01 (uma) hora antes da distribuicdo, devendo a
contratada realizar a corregdo ou substituicdo das preparagdes e/ou alimentos que n&o forem
aprovados.

22. A contratante podera solicitar, a qualquer tempo, adequagbes, degustagcbes e testes de
receitas previstas no cardapio.

23. A contratada devera disponibilizar semanalmente o mapa de produgao da semana seguinte
até a sexta-feira que antecede o inicio da sua execugdo. O mapa devera conter o
planejamento do numero de refeicbes, preparagdes, ingredientes e outras informacdes
pertinentes.

24. A qualguer momento, a contratada devera permitir o acesso dos fiscais de contrato as

dependéncias do local de producdo e distribuicdo das refeicbes e a todas instalacdes, por

exemplo, cdmaras frias, local de armazenamento, cozinha, saldo de refeicbes, area de

pesagem , banheiros e etc.

25. Na elaboragdo do cardapio a contratada podera também incluir os géneros adquiridos pelo IFMA
Campus Séao Luis Maracana no ambito do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE,
conforme Lei n° 11.947/2009. Os géneros poderao ser utilizados na forma de lanches ou como parte
das refeigdes principais ofertadas aos alunos da educagédo basica, conforme orientagcdes da
Nutricionista da CONTRATANTE.
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PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Processo Administrativo n°® 23249.045922.2022-52

CEREAIS E LEGUMINOSAS
M:;;';Ewr:r' GRUPO | CLASSE TIPO CONDIGOES PARA REJEICAO REFERENCIA
Instrugic Mormativa N2 6, de
Longo | Polido tipo 16 de fevereiro de 2003
Fino 1 Graos mofados, ardidos, choches, enegrecidos, quebrados, quireras, verdes, manchados, picados MAaPA
Pl e {perfuragtes por insemsu:l, rajados {com estrias vermelhas), gess.‘adns, velhos, gelatinizados e/ou em Portaria n? 85, de 06 de
processo de fermentagao; presenga de impurezas, sementes toxicas, insetos mortos ou vivos, tais margo de 2002 — 72 Parte,
Longo Integral como carunchos e gorgulhos; cdor estranho improprie ao preduto. Anexo X1l
Fino tipol Portaria n2 269 de 17 de
novembro de 1388 MAPA
Feijao Instrugao normativa n2 12,
preto Comum Freta : de 28 de margo de 2008
Feijio Knabben, Clovis Costa.
branco Eormam Fannco 2 Presenga de graos mofados, germinados, carunchados, danificados por insetos, manchados, Manual de classificagao do
Feijio Cammum enrugados, descoloridos, imaturas, amassados efou quebrados, partidos {bandas), ardidos, feijdo: Brasilia, DF: Embrapa,
P Cores 1 defeituosos; Presenga de bagas de mamona ou outras sementas tdxicas, insetos vivos ou mortos, tais 2012 25 p.
Feijao s como carunchos e gorgulhos, corpos estranhos de guzlquer naturazz; odor impropric 3o produto. Instrugdo normativa n2 56,
oo | BRI eores " de 24 de novembro de 2009
fradinho corda Instrugao normativa n2 45,
I de 17 de setembro de 2013
Ervilha 7
e Grauda 1 Graos com coloragdo alterada, manchados, brotados, ardidos, carunchades, mofades, chochos,
Lentilha Grotda 1 despeliculados, quebrados, imaturos, queimados, carbonizados ou fermentados; Portaria n2 65 de 16 de
- Presenca de bagas de mamona ou oUtras SeMentes toxXicas, iNsetos vivos ou Mortos, tais como fewereiro de 1993 MAPA
G:'i::e 2 2 1 carunchos & gorgulhos, ou corpos estranhos de quaiquer natureza; odor improprio ao produta.
Gﬁos que s& apresentam danificados pelo calor, danificades por insstos, ardidos, rno'hd_os, Instrugio normativa SARC n
germinados, esverdeados, chochos, bem como os quebrados (fragmentados), com coloragie do 7. de 15 de agosto de 2001
Trigo em - 1 endosperma diferente da original, ne tede ou em parte, devido a agao de elevada temperatura na 2
graos secagem, graos inteiros ou gquebrados que apresentam funges (mofo cu bolor) visiveis a olhe nu, z E
graos que se apresentam desprovidos parcial ou totalmente do endesperma, devido ao incompleto Instuicse normEtien A8,
s SRR ’ de 30 de nowvembro de 2010
desenvolvimento fisiclogico.
Instrugdo normativa no 11,
1 Amarela Grao de 15 de maio de 2007 —
MAPA.
Texturizada Portaria n? 85, de 06 de
Granulada marco de 2002 — 72 Parte,
1 Branca g : 3 5 2 Anexo XV
Soja iy Proteina texturizada esfarejada; pressnca de 1m:p|.irez.as,. :nfet\f:-s ou quaisquer corpos estranhos;
L coloragdo alterada; odor ou sabor improprios ao produto. Servig Nadional de
Tt s Aprendizagem Rural. Graes:
Granulada classificagao de soja e milho.
0] Caramelo / Servigo Nacional de
Texturizada Aprendizagem Rural. —
Grossa

Brasilia: SENAR, 2017.152 p.
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Nucleo de Licitagoes e Contratos

FARINHAS, FARELOS E OUTROS

MATERIA- CLASSE | TIPO | ESPECIFICACOES CONDICOES PARA REIEICAO REFERENCIA
PRIMA
Flocos
Farinha fina Mau estado de conservagio; matéria-prima empedrada, com formagdo de grumos, com Portarian.2 191, de
Aveia i Branca 1 Farelo fino impurezas, bolores, fungos ou com manchas de umidade, fermentada ou rangosa; presencade | 14 de abril de 1975
Imegm_l insetos vivos ow mortos, corpos estranhos de gualguer natureza, odores ou sabores estranhos.
laminada
Farinha | Branca i 5 Comum In=tican Nonmstnre
SARC n? 7, de 15 de
. agosto de 2001,
Triguilho Integral Ea rmh,i para MAFA
TE, Instrugde Normativa
Trigo n2 E, de 2 de junho
Farinha Integral | Farinha comum de 2005. MAPA
Instrucio Normativa
Farelo Farelo de trigo ng 38, de 30 de
de trigo Integral fino novembro de 2010,
MAPA
Milho b 5 Amarela 4, Amido Instrugio Normativa
Farinha de MAPA n2 60 de
milko em flocos 22f12/3011
Flocos de milho RDCno 263, de 22
pré cozido de setembro de 2005
(milharina) —ANVISA.
Farinha fina
(fub3 f creme
de milho)
Bi
e Milho canjica
amarela
- s
fann:.a 1 Portaria no 347, de
mi::a :::a Seca Torrada 1 02 de cwtubro de
2003 — MAPA.
grossa
DERIVADOS DE AMILACEOS E SEMENTES
ERIA- GRUPO = = o -
M:";i:‘r TR Jaasse| Tipo | ESPECIFICACDES CONDICOES PARA REJEICAO REFERENCIA
Polvilho doce RDC no 263, de 22 de
Fécula 1 setembro de 2005 —
Produto Polvilho azedo ANVISA,
amildces de Instrugdo normativa
mandioca ) Tapioca no 23, de 14 de
aghicea B granulada dezambro de 2005 —
MAPA.
RDC no 263, de 22 de
Produto de setembro de 2005 —
Cereal Branca | Refinado | Farinha de arroz
arroz ANVISA.
RDC no 263, de 22 de
Produto de 2 i setembro de 2005 —
Fecula Refinado | Fécula de batata
batata ANVISA,
RDC no 263, de 22 de
setembro de 2005 —
Farinha de _— Mau estado de conservagio; matéria-prima empedrada, com impurezas, bolores, funges ANVISA.
rosca industeakzads ou com manchas de umidade, fermentada ou rangosa; presenga de insetos vivos ou RDC no90 de 18 de
mortos, corpos estranhos de qualquer natureza, odores ou sabores estranhos. outubro de 2000 —
ANVISA.
Branco Instrugdo normativa
& i 5 i ou n2 45 de 17 de
ergelim emente
= natural setembro de 2013
Preto
= Sementes
Chia =
Farinha
Dourada
Semente ou
marrom
Linhaga
Dourada
Farinha ou
Marrom
Quinoa, Grios
amaranto Farinha
aveia Flocos
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OLEOS E GORDURAS

MATERIA- 5 < i3 = g :
PRIMA TIPO ESPECIFICACAD INDICACAO DE USO CONDICOES PARA REIEICAOD REFERENCIAS
Olecs de | Produto alimenticio constituido principalmente por trigliceridecs Presenga de corpo ou detrito de :
i 59] a, de acidos graxos, .n btidoz unicamente de rnaterla-prlmla \:negeml, Refogar, fritar, agrlegar quaique’r n.atul:eza, estranho ao INSTRUCﬁO NORMATIVA
Oleo milhi, refinado mediante o emprego de processos tecnoldgicos sabor e conferir produto; liguido interno turvo, odor NE 43 DE 22 DEZEMBRO
vegetal canela, adequadeos. Com acidez maxima de 0,2%. Apresentacdo liguida maciez; untar desagradavel caracteristico de rango; i D'E e RRDR
girassol refinadz, limpidza, sem sinais de particulas suspensas, coloragdo utensilios. presenga de substdncias nocivas 3
tipo 1 amarelada translicida, aspecto e densidade caracteristicos. saude.
. INSTRUCAD NORMATIVA |*
P di detrito de
Produto obtido somente do fruto da oliveira (Olea suropaea L) i i N2 1, DE 30 DE JANEIRO
: & x qualquer natureza, estranho ao
excluido todo e qualquer 6lec obtido pelo uso de solvente, por Refogar, temperar, S S S DE 2012 — MAPA
Azeite de Extra processo de reesterificagdo ou pela mistura com outros dleos. agregar sabor e regar dpesa radla'vil N B Ira .
oliva virgem Com acidez maxima de 0,8%. Apresentacio liquida refinada, preparagbes; molhos; = o 2 m; * | PHILIPPI, 5. T. Nutrigio e
i o ; & presenga de substancias nocivas 3 =i N
limpida, sem sinais de particulas suspensas, coloragdo amarelada saladas. saiide. teécnica dietética. 3. ed.
translicida, aspecto e densidade caracteristicos. 2 ampl. atual. Barueri, 5F:
Manole, 2014. 300 p.
Agregar sabor e odora Adigio de corantes; presenca de PORTARIA N? 146 DE 07
e preparagoes; corpo ou detrito de qualguer DE MARCO DE 1996 -
Mantsiga de Produto elaborado a partir de creme de leite pasteurizado, teor acompanhamento de | natureza, estranho ao produto; odor MINISTERIO DE ESTADO
e leite i minimo de 80% de gordura. Oriunde de laticinio aprovado pela torradas e ples; e saber desagradavel caracteristico de | DA AGRICULTURA DO  |*
) qFl'.laIidade Inspegdo sanitdria e armazenada em temperatura £ 5° C. preparo de mokhos, rango; presenca de substancias ABASTECIMENTO E DA
massas, bolos e nocivas & saide; presenga pontos ou | REFORMA AGRARIA 4 de
sobremesas. manchas._ 2000
Margarina | Tipe 1 ou Produte com teor de gordura minimo de 80% em forma de Agregar sabor e odora Aspecto de deterioragdo, INSTRUCAD NORMATIVA
unico emuls3o estavel de dgua em olec. preparagbes diversas; | fermentagao, randficacdo, ou mofo; N2 66, DE 10DE
acompanhamento de | edor estranhe, imprdpric ao produto; | DEZEMBRO DE 2015 —
torradas e ples; presenga de substdncias nocivas 3 MAPA
preparo de mokthos, | sadde; pontos ou manchas. Presenga
massas, boloz e de gordura trons.
sobremesas.
Acympsnhsments de ferm::;efb: 1l:i:rn‘iieF:::’c';':1;1:::.:};11.c:'r'n' !
€ st de's 3 e A s . torradas e pdes e para e ;T_I’ 2 % ; od t'_ RESDI.UCEO—RDCN! 270,
reme {inico mulsdo de 3gua e oleo vegeta | isento de ingredientes de origem S A s edor estranho, imprdpric 3o produto; | Lo o5 b cernnpo DE
vegetal animal. o presenga de substancias nocivas a
preparagoes para i 2005 - ANVISA
I saude; sem pontos ou manchas.
VINAGRE
MATERIA- - - o - =
AR TIPO ESPECIFICACAD INDICACAD DE USO COMDICOES PARA REJEICAD REFEREMCIAS
L Fermentado acético de vinhoe branco com
to limpido, de tra it
[branco) st it el Tempero para saladas, compor 3 mesa de
acetico & sabor acido. -
= temperos do restaurante, marinada para INSTRUCAD NORMATIVA N2
Fermentado acetice de frutas, com aspecto % -
T = L CArnes, aVes e peixes, conservas, preparoc de Sabor e aroma desagradaveis; 6, DE 3 DE ABRIL DE 2012,
limpido, com coloragdo condizents com a . g
£ Frutas 3 ovos poche e mothos. presenga de elementos PHILIPPL, 5. T. Nutrigao e
Winagre origem de seus componentes; aroma Y i Sl ik
e e estranhos a sua natureza; adigao técnica distética. 3. ed.
acetico, sabor acido. 5 .
= A T de corantes e aglicar. ampl. atual. Barueri, 5P:
-rm.enta o Acético de Vinho, do tipo . Manole, 2014. 400 p
Bals3mico Balsamico, com aspecto denso, xaroposo e | Mothos para carnes, peixes e legumes, caldas
escurs, com aroma e sabor dcidos para sobremesas, tempero para saladas.
levemente adocicados.
ATOMATADOS
MATERIA- = INDICACAD o - =
TIPO ESPECIFICACAD CONDICOES PARA REJEICAD REFERENCIAS
PRIMA ¢ DE USO <
Extrato, c i 4 . -
SRR oncentrado :_Jr:nates mf L;r:s s;em pe ee RESOLUGAD M2
coneenirado SEF!-'IEI:tE-,-EDI“ adigac, ou nao 53l e agucar. Molhaos . 1.2, DE MARCO
A bt Consistencia pastosa, massa vermelha com odor a Presenca de fungos, sujidades, parasitos e larvas. Sinais de alteragbes DE 1978 —
yoipade | = sabor caracteristicos, requer diluig3o e adicio m::sas das embalagens. Presenca de aditivos como realcador de sabor MINISTERIO DA
T de tempero. y glutamato monossodico, xarope de milho, gordura vegatal SAUDE E CNNPA
e rr— N Ga:_:js’ hidrogenada, corantes e conservantes artificiais. Consisténcia liguida ou | RESOLUCAD-RDC
= ik e i D e semiliquida, produtos ralos. NE 272, DE 22 DE
omate tomate : cunsurnnl. ' (1] ; SETEMERQ DE
Tomate Tomate desidratade e moido, em po ou em 2005 - ANVISA
desidratado flocos.
Moih - RDC M2, 276, DE
e Presenca de funges, sujidades, parasitos e larvas. Sinais de alteragdes
Preparado de polpa de tomates maduros, com para i 22 DE
FhT das embalagens. Presenca de aditves come realgador de sabor
Catchup consisténcia pastosa; cor vermelha; odor e sabor carnes, it z ¥ SETEMBRO
L2 glutamato monossédico, xarope de milho, gordura vegetal hidrogenada
Lt iy e corantes e arematizantes artificiais. DE 205 =
peixes. i ANVISA
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MOLHOS
MATERIA- o INDICACAD DE - o =
TIPD ESPECIFICACAD CONDICOES PARA REJEICAQ REFERENCIAS
PRIMA SO
Produt teRtul isténci s .
sl - u'emfsa I:ct?n_ﬂ fancm Sabor e aroma desagradaveis; presenga de elementos estranhos 3 sua
pastosa) em forma de emulsdo estavel, dleo em | Saladas, preparo Lo g
< . 3 . ; 3 natureza; coloragde impropria ao produto; presenca de funges, bolores.
Maioness | agua, preparado a partir de oleo vegetal, agua e de hortaligas e R 5 i
4 5 G Consisténcia liquida, aguosa, ou solida. Produte ralo, teor de lipideos
ovos; cor branco-creme; odor e sabor agradaveis carnes. 2 :
il inferior a 30%.
caracteristicos.
Preparo de Sabor e aroma desagradaveis; presenca de elementos estranhos 3 sua
Foi : at ; coloracdo i Dpri duto; de fi . bolores.
Consisténcia pastosa; cor amarela; odor e sabor hortaligas, Bl A ora_;.ao e 2 o.res
Mostarda e il Presenga de aditives como realgador de sabor glutamato monossodico,
agraddveis caracteristicos. mMassas, carnes e T T
h xarope de mitho, gordura vegetal hidrogenada e corantes e -
= aromatizantes artficiais. REC N B/t
Consisténcia liquida; coloragdo escura; sabor Frepare de DEge DL
Molhos | Inglés a2 ; E SETEMERO
propric. cames e molhos, DE 2005
Preparo de Sabor e aroma desagmda‘\.reis; presenga de elementos estranhos asua ANVISA
sh Consisténcia liquida; coloracdo castanha; sabor hortaligas, natureza; colorag@o impropria ao produto; presenca de fungos, bolores.
o salgado caracteristico. massas, carnes e
malhos.
Preparo de
i v e n.'lassas, Consisténcia, sabor, odor ou cor alterados; presenca de matéria
i Produtos em forma liquida ou pastosa, a base de hortaligas, 3 s i i
Pimenta = A th ! 2 b estranha, insetes ou fungos. Auséncia de informagtes sobre a
PAMEnES VETmERRL 13 AH e, COmBEn: SEEEAL SAANE fabricag3o e validade. Produtos de fabricagdo caseira.
aroma aos
alimentos.
ACUCAR E ADOCANTES
| maTERIA- | TIPO | ESPECIFICACAD |  INDICACAO DEUSD | CONDICOES PARA REIEICAD | REFEREMCIAS |
— 3
PRIMA
e — Pa finissimo de cor branca e % .
rapida disselugSo em dzua. RES;-:E_:;?;:;“;—;;;?E 22
Cristal Pequenos cristais de cor branca. Preparg de melhos, Grios empedradoes, umides, fermentados; presenca de AR,
5 Cristais escuros, levemente bebidas, doces, terra, insetos, larvas ou qualquer matéria estranha; g
Agucar Demerara EER = b R & PHILIFPI, 5. T. Nutrigae e
umidos. sobremesas & produtos coloragao impropria 2o produto. Fermentagao por o P H
- e T técnica dietetica. 3. ed. ampl.
Coloragdo caramelo a marrom & - = atual. Barueri, 5P: Manole,
Mascavo sabor semelhante ao da 2014. 400 p.
rapadura.
Resoluglio ANVISA — CHNPA n2
.- B Prepargs de carnes, 12 de 1978
. Liquido viscoso, denso, N - S
Mel Virgem ou colorsco & sabior spfadiveis maoihos e sobremesas, Contaminagdo por fermentacdo, mofo. Presenca de PHILIFPI, 5. T. Nutrigao e
) centrifugado R adogar bebidas e caramelizacdo, ou espuma superficial. técnica dietética. 3. ed. ampl.
caractenstcos. 2 - 3
derivados |acteos. atual. Barueri, 5P: Manole,
2014. 400 p.
RESOLUCAQ RDC N2 271, DE 22
= T Adocante de mesa e em DE SETEMBRO DE 2005 —
Em po, ou liquido de cor branca = i i gy 2
Sucralose ou transparente. dependende da | PrEParacoes destinadas a Presenca de qualguer substincia adogante ndo ANVISA
Edulcorantes p i i coccdo. especificada no presente documento; cor, sabor e odor PHILIPPI, 5. T. Nutrigio e
substancia adogante; sabor LB ity
it estranhos ao produto. técnica dietética. 3. ed. ampl.
e ’ atual. Barueri, SP: Manole,
Esteviosideo Adocante de mesa. 1_014. 400 p
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CONSERVAS
MATERIA- = INDICACAD DE - w -
TIPO ESPECIFICACAD CONDICOES PARA REIEICAD REFERENCIAS
PRIMA uso o 16
Saladas, molhos,
Sem carogo,
: Preta ou ik preparo de
Azeitonas inteira ou {
wverde fatiada Carmes, peixes,
hortaligas. RESOLUGAD - CNNPA
) Pupunha ittt Saladas, preparo N213 DE 15 DE JULHO
Palmito ou de rothitas de molhos, DE 1977 — ANVISA.
agai massas, recheios.
Sl Saladas, preparo RDC M2 17, DE 19 DE
S e de molhos, NOVEMBRO DE 1955 -
Milho Verde P massas, recheios, 5 i - ANVISA
sal}, grios Vazamento do liguido interne; liguido espumoso; presenga de materiais estranhos em
inteiros ke suspensao; sinzis de fermentagdo; odor desagradavel; consisténcia ou coloracio alteradas
hortalicas. _ B : B RDC n2 352, de 23 de
{manchas, ou o tode) salmouras turvas, sujas, alcalinas, com cheire amoniacal, fermentadas
Saladas, preparo E e 5 dezembro de 2002 -
Salmoura ou inadequadas por guzlquer outra razae, embalagens vieladas, estufadas ou amassadas.
simples (dagua e de malhos, ANWVISA
Ervitha S:|:I fm massas, recheios, -t
e carnes, INSTRUCAQ
oL hertalicas. NORMATIVA N2 23, de
Preparo de 02 DE AGOSTO DE
Salmoura mofhos, massas, 2004- MAPA.
i simpl_es {E_igua e | risotos, recheios,
sal), inteiro ou cames,
fatiado hortalicas,
saladas.
L Preparo de
i mothos, massas,
Alcaparras et e aﬂgua g recheios,
sal}, graos
Aol temperos de
inteiros :
peixes & aves.
TORREZAN, R.
Recomendactes
pa técnicas para a
ans\ieif:' Frutas inteiras P produgido de frutas em
Frutas em A i’ ou fatiadas, em sobr':rnaas Consisténcia, sabor, odor e cor zlterados; sinais de fermentagdo ou a presenca de materia calda em escala
calda ' | caldade dguae 2 estranha, insetos, fungos e parasitos. industrial. Rio de
cersja, 13 cremes, bolos. i
ol agucar Janeiro: Embrapa
£ Agroindustria de
Alimentos, 2000. 35 p.
Documentos, 41
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outros ingredientes.
=Sl

MATERIA- = = = = -
PRIMA TIPD ESPECIFICACAD INDICACAD DE USO COMDICOES PARA REJEICAD REFERENCIAS
Preparo de peixas, R RESOLUGCAC
— . - " .- = Consisténcia, sabor, odor e cor alterados;
Leite de 3 Liguido de coloracao branco-leitosa; sabor e odor caracteristicos do coco, hortalicas, =23 £ 55 *| RDCMNe272
Sem agucar . sinais de fermentagae ou a presenga de
coco POTEm SUaves. sobremesas, bolos, e DE-DE 22 DE
etc. 5 SETEMERO DE
Coco Polpa de Aspecto caracteristico, cor branca; procedente de cocos maduros e s3os. | Preparo de farofas, | Umidade anormal; presenca de insetos, 2005—
ralado coco sobremesas, bolos, larvas, parasitos ou qualquer matéria ANVISA.
desidratada, = estranha ao preduto; cor, sabor & odor
sem aclcar. imoroorios ao oroduto.
ralada ou
em flocos . _ . Preparo de pies
Produto formado de substancia ou mistura de substancias quimicas que, e pciais b:los
R pelz influéncia do calor 2jou umidade, produz desprendimento gaseso £ T
Quimico E = ? - broas, biscoitos,
capaz de expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas.
Aspecto em po branco, cheiro & sabar proprio holi s e nrmduns i . i
P po ' proprio. e Eha Ulmldade anormat, preseT;a de |ns«|'at.|:asr RESO!.UCﬁO R
e arvaz, parasitos ou qualquer matéria
Biologico B Aue CMNPA ne 38,
Fermento ~ - estranha ao produto; cor, sabor ou odor
SECO Produte obtido de culturas puras de leveduras (Saccharomyces cerevisiae] & A SEE E de 1977-
= z Tk Prepare de pdes, impropric ao produto. Cheiro de mofo,
Biclogico por procedimento tecnologice adequado & empregado para dar sabor e ANVISA
o 3 maszas, biscoitos e sabor amargo.
SEC0 proprio e aumentar o volume e 3 porosidade des produtos forneados. Em U SR e
instantineo | po, escamas, granules ou cilindres de tamanhos varidveis; cor do branco P Saam
2 massa 3o castanho dare; cheiro e saber proprios. ’
doce
Recheio de aves e RESOLUCAO
o
Carnes, prepam de Consisténcia, sabor, odor ou cor R 2
Uva passa iy Frodute obtide da desidratagde de uvas frescas. ATt alterados; umidade excessiva; a Dot
g e * . Ioctalss, sladas, resenca de n:latéria estranha ou flun 5. SETEMBID.OE
bolos, panificados & P ¢ O 2005 —
doces. ANVISA.
Consisténcia, sabor, odor ou cor
Prepare de farofas, | alterados; umidade excessiva; presenga
Amei Esi o < hortaligas, saladas, de fe tagao, matéria estranha,
e e mn ey Produte obtido da desidratacao de ameixas frescas. ||;as. iy g £ e EI’IE-E- b
seC3 Carogo bolos, panificados e insetos ou fungos. Adicdo de
doces. conservantes, edulcorantes e outros
ingredientes.
Consisténcia, sabor, odor ou cor
Em pd, = £ 2 o . u 5 alterados; umnidade excessiva; a
Gelatins P i) Ingrediente alimentar obtido Ipr:-la hHl:I rafize parcl_a! do coldgeno contido Preparo de S i P e cete i e R
m materias primas naturais. sobremesas. =
sem sabor Adicdo de conservantes, edulcorantes e
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BEBIDAS VEGETAIS

MATERIA- o INDICACAD - . -
SR TIPD ESPECIFICACAD i COMNDICOES PARA REJEICAD REFERENCIAS
Mau estade de conservacio, umidade INSTRUCAD
Torrade & moido 3 = 2 : Preparo de | anormal, empedramento; presenga de | NORMATIVA N2
2 20 Café torrado em grao que foi submetide a processo de moagem. p. : P b P 5
Cafe Tipo Tradicional ou e P R bebida e insetos, larvas, parasitos ou qualquer 16, DE 24 DE
Extra Forte. ] sobremesa. | matéria estranha ao produto; presenca | MAIO DE 2010 -
de impurezas superior a 1%. MAFPA
Mau estado de conservagio, presenca
e de impurezas, insetos, fungos ou INN21de7 de
Produte n3o fermentade, ndo concentrade, nic diluide, cbtida de b:bida qualquer matéria estranha ao produte. | jansiro de 2000 -
Polpa de Ersiii cekad frutos polposos, através de processo tecnoldgico adequado, com um sobremesla & Adigdo de adogantes, corantes e MINISTERIO DA
frutas & teor minimo de solidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. =i conservantes artficiais. Produtos AGRICULTURA E
o desenvolvidos a partir de matéria oo
EEEEImEN prima nio coincidente com o sabor | ABASTECIMENTOD
proposto.
PORTARIA M2 54,
DE 30 DE
AGOSTO DE 2016
-MAPA
3 o
Bebida ndo fermentada, parcialmente desidratadz, obtida de frutz My E.stadu the et e PORTARIANG 58,
madura & 53 por meio de processamento tecnologico adeguado, de BMpateza:, inclos, Tungos ol DESADE
; 2 i B I g qualquer matéria estranha ao produto. | AGOSTO DE 2016
submetida a tratamente que assegure sua apresentagdo € conservagio =g
Suco de 5 e = Preparo d= Adigao de adocantes, corantes, —MAPA
Concentrado até o momento do consumo. Quando reconstituido, devera conservar 5 T
frutas o R g e ? bebida. conservantes artificiais € outras frutas. Decreto
o5 teores de solidos seldveis eriginais do suco integral, ou o teor de z . 3 4
B AR R 5 - = Produtos desenvolvidos a partr de Presidencial N2
solidos soliveis minimo estabelecido nos respectivos padrdes de i f =) M
% E 3 - materia prima nao coincidents com o 6.871, de 4 de
identidade e qualidade para cada tipo de suco. i
sabor proposto. junho de 2003
Decreto
Presidencial N2
10026, de 25 de
setembro de
2013
Bebida Extrato de soja em F N . e i Preparo de Mau estado de mnsem;ﬁo, presenga
: P de bebida d dil 2 I ; ;
wegetal po i e ¢ Sl e bebidas e de impurezas, insetos, fungos ou
Extrato de arroz em % : oo 5 preparacoes | qualguer matéria estranha ao produto.
2 PG para preparo de bebida de arroz por diluigdo em agua. e Adic3o de corantes, edulcorantes e
Extrato de coco em i . j salgadas. conservantes artificiais.
i PO para preparo de bebida de coco por diluigde em agua.
Liguida a base d A L i 4
i aszjaase i Bebida a base de soja com sabor original, cor & aroma caracteristicos.
quuld:ramb:se e Bebida 2 base de arroz com sabor, cor & aroma caracteristicos.
Lyquia o ba?e e Bebida 3 base de oleaginosas com sabor, cor & aroma caracteristicos.
castanhasfaméndoas
Liguida 2 base de Bebida & base de oleaginosas com sabor, cor & aroma caracterisiicos.
Prepars de Mau elmdu de :l:!nsen'a;au, presenca
Bebida e de impurezas, insetes, fungoes ou
Liquida saborizada Bebida vegetal com sabores diversos, cor & aroma caracteristicos. 5 gualguer matéria estranha ao produto.
vegetal preparagoes e
S Adicao de corantes, edulcorantes &

conservantes artificiais.




Avenida dos Curids, S/N°, Vila Esperanc¢a, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460

MINISTERIO DA EDUCAGAO

Secretaria de Educacgao Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacgéao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhio - Campus Sao Luis Maracana

Nucleo de Licitagoes e Contratos

CONDIMENTOS E ESPECIARIAS

desidratadas
=

MATERIA- = INDICACAD ~ . =
PR TIPO ESPECIFICACAD AL COMDICOES PARA REIEICAD REFERENCIAS
Alho desidratado
Desidratado em floces ou
Alho granuiado. MMAPA. PORTARIA N2 242 DE 17
Alho desidratado e g DE SETEMBRO DE 1992.
Bt frito triturado & Presenca de insetos, larvas, parasitos, materia terrosa ou corpos estranhos de
i A outras naturezas; alteracio de cor, odor, sabor & textura dos produtos; presenga de
Agafrioda | Desidratado L00% Cmma umidade ar‘:r.:rmal. fermentagio; embalagens violad:s, rasgadas, molhadas, sem
o e fonga identificag3o, n? de lote ou data de validade; adigao de outros ingredientes.
Alecrim Desidratado
Canela Ce=caepn
SE005
Cebola Desidlatfada
em po
Condimentos
Chimichurri mistos
desidratados
Coentro f Difies
desidratadas
Cravo-da-
imdia Seco
Cominho | Desidratado
Curry Crezidratado
Frutos
Erva doce | desidratados
Condimentos
Emstins desidratados
EstlaEi‘m Desidratado
Gergelim Sementes
Horteld | Folhas secas Tempero em
Condimentos preparagdes ANVISA. RESOLUGCAD N2 276,
e mistos culindrias, 22 DE SETEMBRO DE 2005.
PEPREC | decidratados preparo de
Folhas chis. MINISTERIO DA AGRICULTURA,
Louro desidratadas Do &BASTECIIME NTO E DA
ou em po Presenca de insstos, larvas, parasitos, materia terrosa ou corpos estranhos de REFORMA AGRARIA. PORTARIA
Folhas outras naturezas; alteragdo de cor, odor, sabor e textura dos produtos; presenca de | N2529, DE 13 DE AGOSTO DE
Manjericio | desidratadas umidade anormal, fermentacdo; embalagens vicladas, rasgadas, molhadas, sem 1995
ou em pé identificacio, nt de lote ou data de validade.
Manjerona Follas
desidratadas
Meostarda Sementes
Noz Grios secos
moscada ouem po
Folhas e
Orézano talos
dasidratados
Frutos
Paprica desidratados Dioce ou picante
ou em po
Pimenta branca,
Frutos secos, fmm’ ue@e,
Pimenta inteiros ou ElR RS, ey
3 wvermelha,
em po :
malagusta, cumari,
rosa
Salsa Foihas
desidratadas
S3lvia Lo
desidratadas
Tomilho Eehas
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CARNES

Todos os produtos e sub-produtos devem ser certificados pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento (MAPA), oriundos de estabelecimentos com Alvara Sanitario, com identificacao
do produto, marca do fabricante, prazo de validade, marcas e carimbos oficiais, de acordo com as
Portarias do Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude. Os produtos embalados devem
atender as exigéncias estabelecidas pela Agéncia de Vigilancia Sanitaria.

CARMNE BOVINA
MATERIA- CORTES : = = = -
CARACTERISTICAS PARA APROVACAD CONDICOES PARA REJEICAQ REFERENCIAS
PRIMA PERMITIDOS ¢ &
Lei n® 1.283, de 1950, e
Decreto n® 5.013/2017.
Portarian? 5, de & de
novembro de 1988,
& MAPA,
Alcatra, 2
T A Qualidade da carne
mie Com e SeLa bovina: caracteristicas
Carne de | capa, contra-filg, fisi , 150t
12 filé mignon, coxdo Os produtos devem permanecer em temperaturas adequadas ao tipo de S'C?S o Ran eptu:as..
duro, lagarto, conservagao (refrigerada ou congelada), apresentar aspecto firme, cor e Carne esverdeada, pegajosa, com as fibras Fal:u.\dade = Enger.xhana
2 i & PR 2 . 5 de Alimentos da Unicamp.
patinho, picanha cheiro proprio; livre de hematomas visiveis e residuos da serragem dos desfazendo-se; presenca de hematoma, i
osses; livre de qualquer material estranho (sujeiras, madeira, metal), corpos estranhos ou odor pitrido. As Decret an 3023, de 29
odores estranhos, manchas de sangue, ossos quebrados ou aparentes, carmes congeladas com gelo superficial, ffe:nan;:l |ie. 2017 ."qu.e
contusdes e de queima pelo frio. 3gua dentro da embalagem e gualquer dlspo:sot:_re |r:‘sp:|;an =
Produta fresco, saudavel, firme, coloracdo avermelhada homogénea e sinal de recongelamento. e |z_z1;ao a
aparencia brithante. ectahelecimaiios vicl
produtos de origem
animal.
=5 o
Fraldinha, Resolugao AM\TIS&IRDC n2
Carne de ¥ . 12, de 02 de janeiro de
picanha, acém,
22 : 2001.
paleta peito 2
Resolugdo ANVISA RDC
n2105 de 1%/05/39.
Portaria 1288/95 —
SES/B0 de 27 de feversiro
de 1595,
Portaria N2 46, DE 10 DE
Coxdo duro, coxdo 5 = I :
Carne g Salgada com 7 3 8% de sal em relacdo ao peso da carne; nao carne amolecida, Umida ou pegajoss; FEMEEERE OSSR
molg, lagarto 5 et ¢ E Tt ATt MAPA
seca [de necessariamente precisa ir ac sol; contém de 65-68% de umidade maxima; presenga de sebo; coloragac disforme ou 5
sol) oubms oorles de necessita conservar refrigerada. Corte de 12 esverdeada; a gordura com odor de rango. Fostnia ne 00 decll
12 Brrace: i Gk % | de dezembro de 1998,
M5,
Portaria n® 326, de 30 de
julho de 1397, SVS/MS.
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CARMNE SUINA E DERIVADOS

M:;:‘r' CARACTERISTICAS PARA APROVACAD CONDICOES PARA REIEICAO REFERENCIAS
Lombo, Carne disforme, palida, com flacidez, manchas, limo, ou exsudagio.
Filé Preduto fresco, saudavel, odor caracteristico, de aspecto firme coloragdo Hematomas visiveis e residuos da serragem dos ossos, qualquer material
rosada, homogénea e aparéncia brilhante; gordura de coloragao branca | estranho (sujeiras, madeira, metal), odores estranhos, manchas de sangue,
Fernil sem ou quase branca; temperatura adequada ao tipo de conservagdo. ossos quebrados ou aparentes, contusfes & queima pelo frio; cdor
R desagradavel.
Produto fresco, saudavel, odor caracteristico, de aspecto firme = iz — =
= & s 3 Carne disforme, palida, pouca aderéncia ao osso, com flacidez, manchas ou
" coloragao rosada, homogenea e aparencia brilhante. Ossos firmes § = = : z s x
Costeflinha 9 ] e i limo ou exsudagao. Contusoes e gueima de frio. Presenca de materiais
aderentes a carne; gordura de coloracdo branca ou guase branca; 15 : 2
i = estranhos (sujeiras, madeira, metal); odor desagradavel.
temperatura adequada 3o tipo de conservagao.
Produto carnec industrializado, obtido do corte da parede toracico- Instr.u;au
Bici abdominal dos suinos, que vai do esterno zo pubis, com ou sem costela, coloracio disforme ou esverdeads; presenga de materizis estranhos 20 normativa ne 4,
com ou sem pele, adicionado de ingredientes e submetido ao processo processo de industrizlizacio, aspecto pegajoso; odor desagradavel; el miiree:
térmico adequado, com defumacdo. de 20?”' AAOE T
: ; Produto cameo industrializado, obtido exclusivaments de carnes suinas, HEERMARR -
Linguiga Gl S £ 5 o 711, de
ik = adicionado ou nac de gordura suina, temperos e ingredientes i
suina fina 2 SR 3 R T 01/11/1995_
frescal permitidos pela legislagdo, embutido em envoltorie natural ou artificial. i =
O teor de gordura apresentado devera ser = 20 g/100 g do produto. nstr::;u o
o Produto cru 2/ou curado obtido exclusivamente de carnes suinas, n;;-rr:: 31 ;e_
EUIEE | o dicionadas de gordura suina & ingredientes permitdos pela legislagio. <
TosCcana i julho de 2000,
O teor de gordura apresentado deverd ser £ 20 g/100 g do produto. o .
- - - = Colorag3o disforme ou esverdeada; presenca de materiais estranhos ao anexo I, MAPA.
Produto obtido exclusivamente de carne suina, curado, adicionado de = e o B
3 8 5 B 5 g : processo de industrializagdo; sinais de mela; pegajosa, com manchas
Linguiga ingredientes, devendo ter o sabor picante caracteristico da pimenta &
i = P pardacentas, mofadas ou com odor desagradavel.
calabresa | calabresa, submetida ou ndo ao processo de estufagem ou similar para
desidratacio e ou cozimento, sendo o processe de defumacio opcional.
Linguiga Produto obtido exclusivamente de carne suina, curado, adicionado de
calabresa ingredientes, submetide a agdo do calor com defumagdo.
Produto obtido de carmnes suina e bovina (maximo de 20%) embutida em
Paio tripas natural ou artificial comestivel, curado e adidonade de
ingredientes, submetida a a¢do do calor com defumagdo.
FRANGOD E DERIVADOS
MATERIA- - o = i
PRIMA CARACTERISTICAS PARA APROVACAD CONDICOES PARA REJEICAD REFERENCIAS
Filé de Produto de coloragao rosada palida, brilhante com odor fresco Carne sem flacidez e exsudagio ou dura e ressecada. Regulamento Técnico da
franzo e caracteristico. textura firme. Prasenca de corpos estranhos. escurecimento ou Insoecio Tecnoldzica &
Sas5ami acumule sanguineo, com manchas escuras, esverdeadas | Higiénico-Sanitaria de Came de
Coxae ou claras. Excesso de gordura presente. Aves,
sobrecoxa EMERAPA, 2006. Qualidade da
carne de aves.
EMBRAPA, 2006. Boas Praticas
Linguiga ; ol J i . 53 de produgic de frangos de
e Produto |ndus~trlallzado cru ou curade, obtido de carmnes lde frango, Coloragac esverdeada; presEm;a de materiais estranhos corte. Biosseguridade e cuidados
ey adicionado ou ndc de tecido adiposo, ingredisntes e no maximo 4 % de a0 processo de industrializagdo; sinais de mela; pegajosa, com a saiide do frango.
i proteina de 50]ar;’rernhut1do Er:a:;\.:ltom':r natl{._lr;l‘ DLE:}F;&IEL 0 teor de com Tna;:has p:r.i:lanlzegtas, rm::adasr:u com odor Universidade Federal do Espirito
e gordura apresen evera ser = 14 g o sagradavel. Excesso de gordura. e e datame

de Frango. Beletim t2cnico,
2007
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PESCADOS

MATERI
A-
PRIMA

CARACTERISTICAS PARA APROVAGAO

CONDIGOES PARA REJEICAO

REFERENCIAS

Filé
de
peixe

Odor caracteristico suave, superficie limpa, com
pigmentagao caracteristica da espécie; musculatura firme e
integra caracteristica da espécie; exsudacao caracteristica da

espécie;temperatura adequada a
f108rma de conservagdo; embalagens integras. Congelado a —

Odor amoniacal, rango ou indicativo de putrefagéo; aspecto
repugnante; carne sem elasticidade, conservando sinais de
pressao de dedos de textura gelatinosa, pastosa ou
esponjosa; sinais de
queima peIo frio ou de desidratagéo excessiva com

qra a0 anormal amarelada

u
esbranquu;a asu resenca 88 qualquer

Peixe
em
posta

Odor caracteristico suave, superficie limpa, com
pigmentagao caracteristica da espécie; musculatura firme e
integra caracteristica da espécie, que nédo se desprenda
facilmente das espinhas e preserve a
conformacgdo dos midmeros e mioseptos; embalagens integras.

Congelado a-18 ° C.

Odor amoniacal, rango ou |nd|cat|vo de putrefagéo; aspecto
repugnante; carne sem elasticidade, conservando sinais de
pressdo de dedos, de textura gelatinosa, pastosa ou
esponjosa; pele de superficie enrugada, sinais de queima
pelo frio, de desidratagéo
excessiva com coloragdo anormal amarelada ou
esbranquigada na superficie. Presenca de qualquer

tater al

Peix
e
inteir
o

Odor caracteristico suave, superficie limpa, com
pigmentacéo caracteristica da espécie; musculatura firme e
integra caracteristica da espécie, que ndo se desprenda
facilmente das espinhas e preserve a

conformagéo dos midmeros e mioseptos; olhos brilhantes,
guelras claras, réseas ou vermelhas Umidas, escamas aderentes

e firmes,
quando for o caso.

Odor amoniacal, ranco ou putrido; carne sem
elasticidade, conservando sinais de presséo de dedos,
sem brilho e leitosa; olhos turvos e afundados na orbita;

guelras palidas, ressecadas, azuladas, com cheiro
desagradavel; escamas opacas, desprendendo-se

facilimente; pele de cor embacada, rugosa e
fragil; ventre flacido ou volumoso.

Camaréo

Aspecto brilhante e umido, carne firme, cheiro e odor
agradaveis, corpo em curvatura natural, rigida, carapaca
aderente ao corpo, coloragdo propria da espécie, sem
qualquer pigmentacéo.

Carne sem brilho ou amolecida; cheiro desagradavel ou
putrido; olhos turvos e coloragdo azulada, esverdeada ou
escura; facil desintegracao fora da temperatura de
conservagao; aspecto
repugnante, mutilado, traumatizado ou deformado;

c Iora%ao chel[)o ou sabor qnotmals Ieslo
0engas micro sifjgstacao muscular por

Portaria 185 de
13/05/1997, MAPA.
ESTABELECIMENT
O INDUSTRIAL DE

PESCADO.
Produtos frescos e
congelados. MAPA,

2017.

INSTRUCAO

NORMATIVA N°
21, DE 31 DE MAIO

DE 2017.
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LEITE E DERIVADOS

Certe de vaca

presentes em quantidades

superiores aos limites
pes?a%ejeC|dos )
pela legislagao especifica.

Produto com cor, odor € sabor

ASpecto iquido |

MATERIA- CARACTERISTICAS PARA CONDIGOES
PRIMA APROVAGAO I:PJ‘E REFERENCIAS
rREVERSRO
o com materia gorda maic P :
Froduto com materia gorda malor Instrugéo Normativa n® 76, de 26 de novembro de 2018.
igual a 26"/%1r<]a0r de proteina Portaria n°® 146 de 07 de margo de 1996, que dispde sobre Regulamentos
de 34 Y% massa/massa com base Técnicos de Identidade e Quali
extrato seco desengordurado. dos Produtos Lacteos.
Envasados em recipientes de um Regulamento técnico de producao, identidade e qualidade do leite tipo c,
unico gggdngggseticos’ . MAPA Disponl’vel.em: h ) )
para as condigoes previstas de P6 n&o uniforme, ttps://www.queijosnobrasil.com.br/portal/images/legislacao/leite _c.pdf
Leite em armazenamento e que confiram com grumos.
6 uma proteg&o apropriada contra a| Com substancias
i?ﬂegral contaminac&o. estranhas macro
Os contaminantes organicos e . e
inorganicos nao devem estar | Microscopicamen
presentes em quantidades te visiveis,
supefiores aos limites coloraggo
estabelecidos diferente do
pela branco
legislagao .
especifica. amarelado; sabor
e ou odor
desagradavel,
1o com materia gorda |
Produto com materia gorda rancoso. Conter
que 1’5%i'r%?r?|Fnde proteina outros
de 34% massa/massa com base componentes
extrato seco desengordurado. além das
Envasados em recipientes de um proteinas,
unico uso, hermeticos, agucares e
adequados . X .
para as condigoes previstas de | Minerais do leite,
) além do teor de
Leite em armazenamento e que confiram gordura nao
. uma proteg&o apropriada contra a )
po p C%manﬁinggéa preconizado.
desnatad Embalagens
o amassadas
Os contaminantes organicos e elou
inorganicos nao devem estar danificadas.

integral caracteristicos, com teores nao homogéneo,
past%%%zado minimos de gordura de 3 /100 g, cor diferente da
CouA Branca com odor

proteina de %gqgo g e lactose

g/100g, respeitando a
temperatura <
4°C
ara
estocage
m.

Leite de vaca
desnatado
pasteurizado
tipo A

Produto com cor, odor e sabor
caracteristicos, com teores
maximos de gordura de 0,5

/100 g, proteina de 2,9/100 g e
lactose de 4,3 g/100g,
respeitando a temperatura < 4 °

C para estocagem.

sabor estranhos.

Sabor acjdo ou
amargo. Conter

outros
componentes
além das
proteinas,
agucares e
minerais do leite,
além do teor de
gordura néo
preconizado.

Embalagens
danificadas.



https://www.queijosnobrasil.com.br/portal/images/legislacao/leite_c.pdf
https://www.queijosnobrasil.com.br/portal/images/legislacao/leite_c.pdf
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Produto com cor, odor e sabor
caracteristicos, com teores
minimos de gordura de 3 g/100 g,
proteina de 2,9 g/100 g e lactose
de 4,3 g/100g; estabilizantes
Sadio (mono fosfato), sédio
(di)fosfato, sodio (tri)fosfato,
separados ou em combinagdo em
uma quantidade ndo superior a

Leite 0.1g/100mL; produto envasado A to liquid
UAT/UHT com materiais adequados para as ﬂspec o 'un' °
integral condigdes previstas de nao zimogfnzo,

armazenamento e que garantam a I';r(;rnclaecrgnm%dsr
hermeticidade e uma protegao
apropriada contra a e sabor
contaminagdo. Os contaminantes estranhos. Conter
organicos presentes ndo devem outros
superar os limites estabelecidos componentes
pela legislagdo especifica. alem’das
Auséncia de pr9te|nas,
qualquer tipo de impurezas ou _agucares e
elementos estanhos. minerais do leite,
Produto com cor, odor e sabor além do teol' de
caracteristicos, com teores gordyra nao
maximos de gordura de 0,5 g/100 | Preconizado e os
g, proteina de 2,9/100 g e lactose establll;antes néo
de 4,3 g/100g. envasado com autor_lzadqs na
materiais adequados para as legislag&o.
condigBes previstas de Embalagens
Leite armazenamento e que garantam danificadas.
UAT/UHT a hermeticidade e uma protecéo
desnatado apropriada contra a
contaminagao.
Os contaminantes organicos
presentes ndo devem superar os
limites estabelecidos pela
legislagéo especifica. Auséncia
de qualquer tipo
de impurezas ou
elementos
estanhos.
Creme obtido a partir do leite de
vaca (minimo 20% e maximo Cor diferente do
49,9% de matéria gorda), e creme branco ou
de alto teor de gordura (minimo levemente
50% de matéria gorda), contendo | amarelado. Sabor
os agentes espessantes e/ou amargo ou
Creme de es_tabilizantes'permitidos pela rangoso ou acido.
leite integral legislagéo. Sé!IdOS lacteos ndo Odor estranho.
UAT/UHT ou gordurosos max. 2% (m/m), ou Presenca de

esterelizado

caseinatos max. 0,1% (m/m), ou
soro lacteo em p6é max.
1,0% (m/m). Sabor caracteristico
suave.
Envasados em recipientes aptos
para estarem em contato com
alimentos e que confiram

rotecdo
contra conta‘r)n?naggo do produto.

Creme de
leite
desnatado
UAT/UHT ou
esterelizado

Creme de baixo teor de gordura ou
leve (minimo 10% e maximo
19,9% de matéria gorda), contendo
os agentes espessantes e/ou
estabilizantes
permiltidos

pela
legislacdo.

outros
Estabilizantes:
que ndo sejam
Citrato de sodio,
Fosfato (mono, di
ou tri) de sédio,
potassio ou calcio,
cloreto de célcio,
bicarbonato de
sédio. Max.
0,20% (m/m),
isoladamente
ou em
combinagéo.
Embalagem
danificada.

Regulamento técnico de identidade e qualidade de creme de leite. Anexo IV da
PORTARIA N° 146 DE 07 MARCO DE 1996 do
Ministério da Agricultura.
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Leite
condensado
integral
UAT/UHT

Produto resultante da
desidratacéo parcial do leite, leite
concentrado ou leite
reconstituido, com adigdo de
acucar, podendo ter seus teores
de gordura e proteina ajustados
para o atendimento das
caracteristicas do produto. Teor
de gorduras minimo de 8g/100 g

e de maximo de 16g/100 g.
Teor de

Consisténcia
diferente da usual
viscosa e
semiliquida;
textura ndo
homogénea com
arenosidade; cor
diferente da
branca
amarelada; odor e

Instrugdo Normativa n° 47, de 26 de outubro de 2018,
MAPA. Disponivel em: http://www.in.gov.br/materia/-
/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/48740904/do1-2018-11-
Oinstrucao- normativa-n-47-de-26-de-outubro-de-2018-48740655.


http://www.in.gov.br/materia/-/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/48740904/do1-2018-11-0
http://www.in.gov.br/materia/-/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/48740904/do1-2018-11-0
http://www.in.gov.br/materia/-/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/48740904/do1-2018-11-0
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desnatado. Admite- se a
substituicdo parcial do teor de
sacarose por outros
monossacarideos ou
dissacarideos, ou ambos. Pode
apresentar os
seguintes ingredientes
opcionais
lacteos: creme de leite,

lactose, leite em p6 e
manteiga.

sélidos lacteos minimo de 24 sabor
g/100g. Podera conter alto teor estranhos.
de gordura, ser integral, Embalagem
parcialmente desnatado, ou danificada.

Queijo
minas
frescal

Produzido com leite de
vaca/cabra/purala, de
consisténcia
macia, cor esbranquigada,

suave, ou levemente acido,
sem
crosta e com eventuais

olhaduras mecanicas, com

caracteristicas
microbiolégicas que atendam

legislacao e que seja
9 arﬁwazen%do g
em temperatura < 8° C.

Umidade
entre 46 a 54,9 %.

Produto que nao
atenda as
caracteristicas
sensoriais de
consistencia:
pbranda e macia;
com crosta e /ou

excesso de
olhaduras
mecanicas;
cor
diterente do

esbranquigado;

odor muito forte

. hao

caracteristico;
sabor muito
acido ou
amargo.

PORTARIA N° 352, DE 4 DE SETEMBRO DE 1997 do Ministério da
Agricultura e do Abastecimento.

Queijo
mussarela

Produto de consisténcia
textura fibrosa, elastica, cor
amarelada‘e;#C iforme, sabor

suave e ligeiramente picante,
9eIEHT P

suave, sem olhaduras
mecanicas e
sem crosta, com
caracteristicas
microbioldgicas que
atendam a
legislagao vigente e que esteja

armazenado em temperatura <

C. Umidade de 36 a 55 % e 25
60% de gordura.

Consisténcia
dura, textura
mole com
olhaduras
mecanicas; cor
ndo uniforme e
diferente do
branco a branco

amarelado;

sabor e odor ndo

lacteo ou muito
pronunciado;
presencga de

crostas.
Presenca de
mofo.

Portaria n° 364, de 04 de setembro de 1997, MAPA.
Disponivel em:
http://www.agais.com/normas/leite/queijo_mussarela.htm

Queijo prato

Produto de consisténcia semi-
dura, elastica, sabor e odor
caracteristicos, cor amarelo ou
amarelho-palha, sem crostas e
sem trincas, algumas olhaduras
pequenas ou sem olhaduras,
com caracteristicas

microbiolégicas que atendam a
legislagdo vigente e que seja
armazenado em temperatura <
8° C. Umidade entre 36 a

45,9%.
Teor de gordura médio entre

Consisténcia
muito dura;
presenga de
olhaduras
mecanicas; cor
néo uniforme e
diferente do
amarelo; sabor e
odor néo lacteo
ou muito
pronunciado;
presenca de

crostas.
Presencga de
mofo

25,0 e 44,9%

Portaria n.° 358, de 04 de setembro de 1997, MAPA.
Disponivel em
http://www.agais.com/normas/leite/queijo_prato.htm



http://www.agais.com/normas/leite/queijo_mussarela.htm
http://www.agais.com/normas/leite/queijo_mussarela.htm
http://www.agais.com/normas/leite/queijo_prato.htm
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Queljo ricota
Trescggam ou
temperos

obtido pela
L2820

£ proteinas ao soro ae

Ou sem aaigao ae aciao,
ggigao ae lere em ate 2u7 0O
volume, com caracteristcas
gicropiologicas que aenaam
legisiagao vigente e que seja

Pro d
rec|
I

armazenado em temperatura <
8°C
E um queljo com muita ana

H{EH}%}E (= que 50 ), com
ae 1vU Yo ae goraura.

Presenca de
impurezas ou
supstancias
estrannas ae

izl e

aroma Torte,

COnSISI%??

cor nao

nomogenea
airerente ao
pranco ou creme;
exwra nao
Pc’;ranulosa

eser}%a de

MAPA. Portaria n° 204, de 04 de outubro de 2019 - Regulamento técnico sobre a
identidade e requisit minimos de

Queijo ricota

brety g P
guente e proteinas ao soro

gocom Ou sem aaigao ae
88m daigao ae lelte em ate 2ZU%

sey v9lu e, com
caractefisticas

FToOUuiu U
consistencia
amoleciaa, com
presenga ae
impurezas ou

qualidade da Ricota.

N Y substancias
defumado com microbiolégicas que atendam estranhas.
ou sem a Cor diferente
temperos legislagéo vigente e que da cor
seja armazenado em
temperatura
66 aDor levemente pranca a creme
conS|stenC|a macia a aura. com superticie
Umidade > que 55 % e <10 5 amarronzada.
de gordura. Presenca de
mofo.
Requeijdo - Consisténcia Portaria n® 359, de 04 de setembro de 1997, MAPA.
Produto de consisténcia ~ . . ) i
cremoso e svel i ndo untavel; cor Disponivel em: h
requeijao untavel, textura cremosa, lisa, diferente do ttp://www.agais.com/normas/leite/queijo_requeij
culinario cor e odor caracteristicos, branco: 20.htm
opcionalmente s’al_gado ou presenca de
AIevemente acido, materiais
X rrr:aze:a%eong _erm p estranhos de
emperatura < . Teor de qualquer
gordura minimo de 24%. natureza;
envasado em
material que
ndo confira uma
protecéo
adequada;
presenca de
mofo.
con?e allzado Instrugdo normativa n° 46, de 23 de outubro de 2007, MAPA.
minimo de matéria gorda de 3% Disponivel em:
gesnatado (conteudo maximo http://www.lex.com.br/doc_1206402_INSTRUCAO_NORMATIVA_N_46_DE_23 D
matéria gorda de 0,5%), cuja E_OU TUBRO_DE_2007.
ferlmentac,ao se realiza com
protosimbioticos
de Streptococcus salivarius Produtos sem
B F&acﬁlrmophllus e excessivamente
delbruecku subsp. Bulgaricus,  |acido ou amargo,
quais se podem acompanhar, embalagem
logurte de estufada
integral/desnata forma complementar, outras ou
do com bactérias amdojlz?\ctlcas que, danificada
Eoniouem g presenca
flavorizado Sotermina P t(a’e% |s
caracteri cas ] es ten
do produto final. Contetido ou bolor,
Brotelco minimo de 2,9 g/100 | consisténcia nao
" Deverao ser conservados e homogénea.

camercializados a temperatura
superior a 10°C, com aditivos
conservantes permitidos pela

legislagao. A textura podera ser



http://www.agais.com/normas/leite/queijo_requeijao.htm
http://www.agais.com/normas/leite/queijo_requeijao.htm
http://www.lex.com.br/doc_1206402_INSTRUCAO_NORMATIVA_N_46_DE_23_DE_OUTUBRO_DE_2007
http://www.lex.com.br/doc_1206402_INSTRUCAO_NORMATIVA_N_46_DE_23_DE_OUTUBRO_DE_2007
http://www.lex.com.br/doc_1206402_INSTRUCAO_NORMATIVA_N_46_DE_23_DE_OUTUBRO_DE_2007
http://www.lex.com.br/doc_1206402_INSTRUCAO_NORMATIVA_N_46_DE_23_DE_OUTUBRO_DE_2007
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batida ou

massa firme, massa
liquida.
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Produto industrializado ¢/
contedldo minimo de matéria
gorda de 3% para integral e

desnatado (conteido maximo
de 0,5%), composto apenas de
leite e fermento lacteo, isento de
flavorizantes, espessantes,
estabilizantes e conservantes
artificiais. A textura podera ser
de

massa firme, massa batida ou
iquida.

logurte
integral/
desnatado
natural

Produto industrializado, que
tenham sido adicionados
exclusivamente ingredientes
lacteos e amidos ou amidos
modificados em uma
proporgdo ndo maior que
1% (m/m) e/ou
espessantes/estabilizantes
contemplados na legislacéo.
Integral, com conteddo minimo
de matéria gorda de 3% e
desnatado com contetido
maximo de matéria gorda de
0,5%. Deverao ser conservados
e comercializados a temperatura
néo superior a 10 °C, com
aditivos e conservantes
permitidos pela legislagdo. A
textura podera ser de massa
firme ou massa batida.

Coalhada
integral/desnatad
a sem agucar

Leite Produto cuja fermentacéo se Produto com
fermentado ou realiza com um ou varios dos sabor
cultivado seguintes cultivos: excessivamente
integral/desnata Lactobacillus acidophilus, L. acido ou
do (com e sem casei, Bifidobacterium amargo,
sacarose) sp., Streptococus salivarius embalagem
subsp. thermophilus e/ou estufada ou
outras bactérias acido-lacticas danificada,
que, por sua atividade, presenca de
contribuem para a materiais
determinagéo das estranhos ou
caracteristicas do produto final. bolor,
Opgéo integral com conteido | consisténcia ndo
minimo de matéria gorda de homogénea ,

3%, semidesnatado até 2,9 % e com grumos.
desnatado de até 0,5%.
Quando em sua elaboragao,
podem ser adicionados
ingredientes

opcionais nao lacteos, antes,
durante
ou depois da fermentacéo, até
Lgn maximo de 30% m/m.
odem ser flavorizados.




MINISTERIO DA EDUCAGAO

Secretaria de Educacgao Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacgéao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhio - Campus Sao Luis Maracana

Avenida dos Curids, S/N°, Vila Esperanc¢a, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460

Nucleo de Licitagées e Contratos

Leite de vaca
sem lactose
UAT/UHT

Produto especialmente
processado para reduzir o
contetdo de lactose, tornando-
os adequados para a utilizagdo
em dietas de individuos com
doencas ou condigdes que
requeiram a restrigéo de
lactose.

Devem trazer a declaragao
“isento de lactose”, “zero
lactose”, “0% lactose”, “sem
lactose” ou “n&@o contém
lactose”, bem como teor de
lipideo até 1,5g/100g. Podem
conter quantidade de lactose
igual ou menor a 100mg/100 g
do alimento pronto para o
consumo, de acordo com as
instrugdes de preparo do
fabricante, constando os
teores de galactose e lactose
no rétulo.

Aspecto liquido
ndo homogéneo,
cor diferente da
Branca com odor
e sabor
estranhos. Sabor
4cido ou amargo.
Conter outros
componentes
além das
proteinas,
acucares e
minerais do leite,
além do teor de
gordura néo
preconizado.
Embalage
ns
danificada
S.

Resolugdo- RDC 135 de 8 de fevereiro de 2017-
ANVISA. Disponivel em:
https://alimentusconsultoria.com.br/resolucao- rdc-no-
135-fevereiro-2017/
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Produto processado para
reduzir o conteudo de lactose,
tornando-o adequado para a

também baai'xo teor de
gorduras.

Produto com

e & N sabor
utilizagdo em dietas de .
s excessivamente
individuos com doengas ou .
S~ . acido ou
condigdes que requeiram esta
-~ amargo,
logurte restrigdo. Podem conter embalagem
sem quantidade de lactose igual ou estufada ou
lactose menor a 100 mg/100 g do .
’ danificada,
alimento pronto para o consumo
. presenca de
e devem trazer no rotulo a "
) o Y materiais
informagao. “isento de lactose”,
« PN B estranhos ou
zero lactose”, “0% lactose”, bolor
“sem lactose” ou “ndo contém A
» consisténcia ndo
lactose”, como o
homogénea.

Produto com

sabor
excessivamente

Produto a base de extrato de acido ou

soja que pode ser adicionado amargo,
logurte de soja de agucar, aromatizantes, embalagem
corantes, ingredientes e estufada ou
conservantes permitidos pela danificada,
legislagdo. presenca de

materiais

estranhos

ou bolor,
consisténcia

nao
homogénea.
FRUTAS

As frutas devem ser selecionadas, em grau de maturagdo adequado para consumo, apresentando
textura, cor, aroma e sabor bem desenvolvidos e caracteristicos de cada espécie. As cascas devem estar
intactas, de forma que ndo deixem expostas as polpas, e livres de injurias mecanicas e manchas de
qualquer origem. Devem estar livres de sujidades, insetos,larvas, fungos, queimaduras, qualquer matéria
estranha, podriddo, passados, murchos ou deformidades. A auséncia de umidade externa anormal também
deve ser observada. Respeitando-se a sazonalidade, devem ser utilizadas preferencialmente frutas da
época e de incidéncia perene.

Caso haja na legislagao vigente, um regulamento sobre o padréo de qualidade e identidade de uma
fruta especifica, ele deve ser considerado na escolha desta matéria-prima. Caso ndo haja uma legislagao
especifica para a espécie em questao, deve ser considerada a Instrugdo Normativa 69 de 6 de novembro de
2018, publicada pelo MAPA para estabelecer o Regulamento Técnico definindo os requisitos minimos de
identidade e qualidade para Produtos Horticolas.

Segundo a Instru¢do Normativa n® 69/MAPA, os produtos horticolas recebidos e utilizados para o
preparo das refeicdes devem apresentar os seguintes requisitos minimos de qualidade, observada a
especificidade da espécie:

I- Inteiro: Aquele livre de qualquer mutilagdo ou dano que comprometa a sua integridade.

[l - Limpo: Aquele livre de terra, ramas, folhas ou qualquer outro tipo de matéria estranha.

IT1 - Firme: Aquele com consisténcia adequada, com a firmeza caracteristica do produto horticola.

IV - Isentos de pragas visiveis a olho nu. Pragas: As espécies nocivas ao desenvolvimento agricola ou que
provocam doengas.

V - Fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial: O produto horticola que angiu o
seu desenvolvimento fisiolégico completo.
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VI — Isentos de odores estranhos: O odor improéprio ao produto horticola que inviabilize a sua ulizagao para
0 consumo humano.
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VII — Nao se apresentarem excessivamente maduros ou passados: O produto que apresente estado de
maturagéo tal que ndo permita o consumo na forma in natura.
VIII — Isentos de danos profundos. Aquele, de qualquer natureza, que atinge o interior do produto e
inviabiliza ou restringe a sua utilizagao.
IX — Isentos de podridées. Os danos no produto horticola que evidenciem qualquer grau de decomposicgéo,
desintegracdo ou fermentacao dos tecidos.
X — Nao se apresentarem desidratados ou murchos. Aquele que apresenta baixa turgidez com sinais
evidentes de perda de agua.
XI — Nao se apresentarem congelados. Aquele que foi armazenado em temperatura abaixo do ponto de
congelamento, com ou sem formacgao de cristais de gelo.
XII - Isentos de disturbios fisiolégicos. A alteragédo de origem fisiologica, de causa ndo patolégica, com suas
diferentes manifestagdes nos produtos horticolas

Todas as frutas adquiridas devem ser conforme a classificagdo EXTRA, ou seja, fruta de elevada
qualidade, sem defeitos, bem desenvolvida e madura. Deve apresentar tamanho, cor econformagéo
uniformes. Os pedunculos e as polpas devem estar intactos e uniformes. Ndo sdo permidas manchas e
defeitos na casca (PHILIPPI, 2014; RESOLUCAO N° 12 DE MARCODE 1978 - MINISTERIO DA SAUDE,
COMISSAO NACIONAL DE NORMAS E PADROES PARA ALIMENTOS).
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MATERI
A-
PRIMA

VARIEDA
DE

CLASSIFICAG
Ao

CARACTERISTICAS

ApRSVHE A0

CONDIGOES
PARA REJEIGAO

REFERENCIAS

Abacate

Manteiga

Extra

O abacate é um fruto
arredondado ou
piriforme, de peso
médio de 500 a 1 500g.
A cor de
sua_casca varia, do
verde ao vermelho-
escuro, passando pelo
pardo, violaceo ou
negro.

Sua polpa tem coloragéo
verde clara e deve estar

macia e saborosa quando
madura.

Sera desclassificado o lote de
abacate que apresentar mau
estado de conservagao, dano
mecanico, dano profundo, dano
por inseto, imaturo, passado e
podriddo, mancha escura,
mancha profunda ou odor
estranho improéprio ao produto
que inviabilize a sua utilizagao
para o consumo humano.

INSTRUGAO NORMATIVA No 69, DE 6 DE

NOVEMBRO DE 2018 - MAPA

Abacaxi

Pérola

Extra

Possui folhas armadas
de espinhos, fruto
pequeno de formato
conico, polpa doce e
saborosa.

Sera desclassificado o lote de
abacaxi que apresentar uma ou
mais das caracteristicas
indicadas: mau estado de
conservacéo, aspecto de mofo
ou fermentacgéo, residuos de
produtos fitossanitarios, outros
contaminantes e substancias
nocivas a saude acima do limite
estabelecido por legislagdo
especifica vigente ou odor
estranho de qualquer natureza,

mergRge 2

PHILIPPI, 2014

INSTRUGCAO NORMATIVA/SARC N° 001, DE 01
DE FEVEREIRO DE 2002 — MAPA.

Ameixa

Nacional
ou
Importada

Extra

Formato arredondado,
polpa macia, suculenta,
doce e de cor amarelada
ou
avermelhada, pelicula
fina vermelho-
arroxeada.

Mau estado de conservacgéao,
aspecto ou textura esponjosos,
presenga de mofo ou
fermentagéo, residuos de
produtos fitossanitarios, outros
contaminantes e substancias
nocivas
a saude ou odor estranho de
qualquer na})tjr(r)%zuatb!mproprlo ao

INSTRUCAO NORMATIVA No 69, DE 6 DE

NOVEMBRO DE 2018 - MAPA

Banana

Prata

Extra

Fruto reto com
aproximadamente 15cm
de comprimento, casca

amarelo-esverdeada,
de cinco facetas, polpa
menos
doce que a nanica, mas

também saborosa; de
boa consisténcia.

Magca

Extra

De tamanho variado,
pode apresentar no
maximo 15cm e pesar
até 160g. E ligeiramente
curva, com casca fina,
amarelo-clara e

polpa branca. Sabor
suave e adocicado.

Nanica

Extra

De casca fina e amarelo-
esverdeada, polpa doce,

macia e de aroma
agradavel.

Da terra

Extra

E maior que as demais,
podendo medir 30cm de
comprimento e pesar
até 5009 cada fruta. E
achatada em uma das
extremidades, tem
casca amarelo-escura e
polpa consistente. Deve
ser

consumida assada, frita
ou cozida.

Mau estado de conservagéo,
aspecto ou textura esponjosos,
presenca de mofo ou
fermentagéo, residuos de
produtos fitossanitarios, outros
contaminantes e substancias
nocivas a saude ou odor
estranho de qualquer natureza,
impréprio ao produto.
Seréo desclassificadas as
pencas de banana que
apresentarem odor estranho,
substancias nocivas a saude ou
peso fora das especificagdes
oficiais.

PHILIPPI, 2014

PORTARIA No 126, DE 15 DE MAIO DE
1981 — MAPA. INSTRUGAO NORMATIVA No 69, DE
6 DE NOVEMBRO DE 2018 - MAPA



https://pt.wikipedia.org/wiki/Epicarpo
https://pt.wikipedia.org/wiki/Epicarpo
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Em algumas regides do
Brasil é conhecida como
banana figo ou banana
péo. Esta banana possui

Marmelo Extra cor amarela e as vezes
manchada de vermelho, a
casca é grossa, flexivel e
possui quinas bem
marcadas.
Goiaba | Vermelha Extra Varia de 2,5 a 10 cm de Mau estado de conservagao, PHILIPPI, 2014
comprimento. Tem forma presenca de mofo, danos ou
variavel (ovoide ou fermentagéo, residuos de INSTRUGAO NORMATIVA No 69, DE 6 DE NOVEMBRO
globosa). A casca da produtos fitossanitarios, outros DE 2018 — MAPA
goiaba madura é sempre contaminantes e substéancias FAEP — Cartilha de frutas disponivel em:
amarelada. nocivas a satde ou odor http://www.faep.com.br/comissoes/frutas/cartilhas/frutas/g
Sua polpa de estranho oiaba. htm
sabor peculiar abriga de qualquer natureza, improprio
muitas sementes ao produto.
duras e pequenas, Seréo desclassificados os frutos
tem cheiro que tiverem manchas ou lesées
caracteristico e na casca, apresentarem insetos
bastante acentuado. ou sinais de sua presenga. Os
frutos ndo podem estar muitos
verdes, muito maduros ou
com sinais de
podrid&o.
Serao desclassificados os frutos
Frutos com cerca de que estiverem amassados, com
80g, esféricos, ovoides danos, residuos de substancias PHILIPPI, 2014
Kiwi Extra ou alongados. Por fora, nocivas a saude, acima dos
€& marrom e coberto de limites de tolerancia admitidos PORTARIA N° 34, DE 16 DE JANEIRO DE 1998 —
pelos. pela legislagéo vigente, mau MAPA.
Internamente a cor varia estado de conservagéo
do verde ao amarelo. ou sabor e/ou odor
estranhos ao
produto.
Também conhecida
como laranja-de-umbigo,
Bahia Extra tem sabor adocicado, , -
com polpa Sera_desclassmcado o lote de
muito suculenta e Iaranja_ que apresenta'r uma ou
casca amarelo- mais das caracteristicas PHILIPPI, 2014
gema. indicadas: mau estado de
De tamanho menor que conservagao, aspecto de mofo INSTRUQZ\O NORMATIVA No 69, DE 6 DE
Laranja as outras v_arieda_des, ou fermentag&o, residuos de NOVEMBRO DE 2018 — MAPA
Pera Extra tem cascalisaefinae | produtos fitossanitérios, outros FAEP — Cartilha de frutas disponivel
cor amarelo- contaminantes e substancias em: h
avermelhada. Tem sabor nocivas a salde ou odor ttp://www.faep.com.br/comissoes/frutas/cartilhas/frutas/lar
adocicado e estranho de qualquer natureza, ania.ht m
polpa muito impréprio ao produto. B
suculenta. . prop P
Laranja de tamanho Seréo recusados 0s fr_utos sem
semelhante ao da suco (caldo)éiizgzesswamente
Seleta Extra da—baf!?ar%ndae casca
amarela-
clara. E suculenta de
sabor adopicgdo e pouco
acido.
De tamanho médio, Sera desclassificado o lote de
Tahiti Extra casca verde e lisa, limao que apresentar uma ou
muito suculento e mais das caracteristicas
pouco acido. indicadas: mau estado de
conservagao, aspecto de mofo PHILIPPI, 2014
Limao ou fermentagéo, residuos de

produtos fitossanitarios, outros
contaminantes e substancias
nocivas a saude ou odor
estranho de qualquer natureza,
impréprio ao produto.

Seréao recstbscaodfcsa%soﬂutos sem

INSTRUGAO NORMATIVA No 69, DE 6 DE
NOVEMBRO DE 2018 — MAPA



http://www.faep.com.br/comissoes/frutas/cartilhas/frutas/goiaba.htm
http://www.faep.com.br/comissoes/frutas/cartilhas/frutas/goiaba.htm
http://www.faep.com.br/comissoes/frutas/cartilhas/frutas/goiaba.htm
http://www.faep.com.br/comissoes/frutas/cartilhas/frutas/laranja.htm
http://www.faep.com.br/comissoes/frutas/cartilhas/frutas/laranja.htm
http://www.faep.com.br/comissoes/frutas/cartilhas/frutas/laranja.htm
http://www.faep.com.br/comissoes/frutas/cartilhas/frutas/laranja.htm
http://www.faep.com.br/comissoes/frutas/cartilhas/frutas/laranja.htm
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E 0 pseudofruto da
macieira.

Esta fruta tem a casca
brilhante e de coloragao
mais destacada, a polpa

mais sélida, densa,
desprovida de fragdes
moles, buracos ou
qualquer outra fratura.
Sua polpa é
esbranquigada,
contendo em seu interior
varias sementes. O peso
oscila entre 100 e 200

gramas.
Para a categooria EXTRA,
peso mlnl%%da fruta é
gramas.

Serao desclassificadas as macgéas

que nao estiverem inteiras, sas,
limpas.

Além disso, elas ndo devem
apresentar matérias estranhas
e impurezas visiveis, parasitas,

umidade exterior anormal,
odores estranhos, danos
causados por altas ou baixas
temperaturas durante a
estocagem.

Serao recusados os frutos sem
suco (caldo), com sinais de
murchamento ou textura
esponjosa.

Espécie de maior
tamanho podendo
pesar até 3kg. Polpa
macia e aromatica,
varia de cor entre
amarelo- palido e o
vermelho, passando
pelos diversos tons
laranja e salmao. A
casca é fina, bastante
resistente, aderida a
polpa, lisa de cor verde-
escura, tornando-se
amarelada ou

alaranjada a medida
que o fruto amadurece.

Com peso entre 300g a
1kg. Polpa macia e
aromatica, varia de cor
entre amarelo- pdlido e o
vermelho, passando
pelos diversos

tons laranja e salmé&o.
A casca é fina,
bastante resistente,
aderida a polpa, lisa de
cor verde-escura,
tornando-se amarelada
ou

alaranjada a medida que
o fruto amadurece.

Sera desclassificado o maméao
que apresentar mau estado de
conservacgao, presenga de mofo
ocorréncia de defeitos em
limites superiores aos
estabelecidos na Instrugéo
Normativa para os defeitos
empedramento e geleia, bem
como para podriddo, passado e
imaturo, ou odor estranho
impréprio ao produto que
inviabilize a sua utilizagdo para
o consumo humano.

PHILIPPI, 2014
Instrugdo normativa 05 de 9 de fevereiro de 2006 -
MAPA. n

PHILIPPI, 2014

INSTRUGAO NORMATIVA N° 4, DE 22 DE JANEIRO
DE 2010 - MAPA

Gala Extra
Maga
[ VIamTao

Formosa Extra

I rapara EXtra

Tommy EXtUra

| rammer EXtUra

Manga

A forma pode ser
redonda, oval, alongada
e fina. A coloragao da
casca varia do verde ao
vermelho, passando
pelo amarelo. A polpa,
por sua vez, varia do
amarelo-claro ao
alaranjado-escuro,
apresenta-se suculenta.

Sera desclassificado o lote de
manga que apresentar mau
estado de conservacéo,
ocorréncia de defeitos em limites
superiores aos estabelecidos
para Fora de Categoria da
Instrugdo Normativa para os
defeitos: dano mecanico, dano
profundo, queimadura por sol,
dano por inseto, distarbio
fisiolégico, imatura, passada e
podriddo, mancha difusa,
mancha escura, mancha rugosa
e mancha profunda ou odor
estranho impréprio ao produto
que inviabilize a sua utilizagdo

consuﬁ%%t?mano.

PHILIPPI, 2014

INSTRUCAO NORMATIVA N° 38, DE 19 DE
DEZEMBRO DE 2012 - MAPA
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Amarelo
ou
Doce

Maracuja

Extra

Fruto redondo, eliptico
ou em forma de pera,

A cor varia do amarelo
ao roxo; no tamanho,
pode medir entre 5 e 25
cm de

comprimento; seu sabor
pode ser acido ou doce.

dependendo da espécie.

PHILIPPI, 2014

INSTRUGAO NORMATIVA No 69, DE 6 DE
NOVEMBRO DE 2018 - MAPA
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Fruta arredondada ou Sera desclassificada se
alongada, com tamanho apresentar mau estado de
variavel entre 25 e 75cm. conservagao, presenga de
Tem casca lisa e lustrosa;| mofo ocorréncia de defeitos e PHILIPPI, 2014
Melancia Extra de cor verde-clara ou formagéao c_ie geleia, bem como
verde- escura, com para podridéo, estar passada INSTRUCAO NORMATIVA No 69, DE 6 DE
estrias de um verde mais ou imatura, ou odor estranho NOVEMBRO DE 2018 - MAPA
forte no sentido do impréprio ao produto que
comprimento. Sua polpa é| inviabilize a sua utilizagéo para
vermelha, com muitas o consumo humano.
sementes achatadas
pretas.
Sera desclassificado se
Amarelo Extra O melao tem forma apresentar mau estado de
variavel, pode ser conservagao, presencga de mofo
redondo, oval ou ocorréncia de defeitos e
alongado, com cascal lisa,| formagao de geleia. Nao serdo
< enrugada ou com aceitos frutos imaturos, ou seja PHILIPPI, 2014
Meldo nervuras em formade | que n&o atingiram o ideal ponto -
rede. de amadurecimento para estar INSTRUGAO NORMATIVA No 69, DE 6 DE
A cor da casca varia do com polpa macia, adocicada e NOVEMBRO DE 2018 - MAPA
verde ao amarelo, e a saborosa; bem como sinais de
polpa pode ser branco- podridao, estar passado,
alaranjada ou verde. A apresentar odor estranho
polpa deve estar macia, impréprio ao produto que
adocicada e saborosa. ..__inviabilize a sua
utilizagaq, pafa{ consumo
g;sg mtruszg,par;:_usjz Sera desclassificado o fryto que
Ponca Extra facilmente dos apreser}tay uma ou mais das
gomos. Esta c?rzctznstlcas |nd|c§1das: maLtJ
: estado de conservagdo, aspecto
a\;ﬁg:::ge gomos de m9fo ou fermentacéo, PHILIPPI, 2014

Tangerin grandes e casca bem residuos de produtos -

a solta da polpa. fitossanitarios, outros INSTRUGAO NORMATIVA No 69, DE 6 DE
Fruto citrico, cuja contaminantes e substancias NOVEMBRO DE 2018 - MAPA
casca separa-se nocivas a saude ou odor

Comum Extra facilmente dos estranho de qualquer natureza,
gomos. Esta impréprio ao produto.
variedade é Seréo recusados os frutos sem
suculenta e de ;sdabor suco (caldo)a%i(e’ggesswamente
pouco acido. )

[TvroTango Extra Fruto carnoso, adocicado,| Sera desclassificado o fruto que PHILIET, 2UTs
de cor vermelha com apresentar mau estado de INSTRUCAO NORMATIVA No 69, DE 6
pontinho pretos e de conservacéo, presenca de mofo, DE NOVEMBRO DE 2018 - MA’PA

aroma forte. danos ou fermentagéo, residuos
de produtos fitossanitarios,
outros contaminantes e
substancias nocivas a saude ou
odor estranho de qualquer
natureza, improéprio ao produto.
Nao devem apresentar manchas
ou lesdes na casca,
apresentarem insetos ou sinais
de sua presenca. O
fruto deve estar maduro e firme,
sem fungos, sem danos
mecanicos. O fruto néo pode
estar muito verde,
muito maduro ou com sinais de
podriddo.
VTS Extra Seréo desclassificadas as
| Forgues EXtra peras que nao estiverem
inteiras, sas, limpas.
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Além disso, elas ndo devem
apresentar matérias estranhas
e impurezas visiveis, parasitas,

umidade exterior anormal,
odores estranhos, danos

Tem entre 6 e 15cm de causados por altas ou baixas
compr?mento, com a temperaturas durante a PHILIPPI, 2014
Pera _ cor variando do verde estocagem. INSTRUGAO NORMATIVA n.° 3, DE 2 DE
Argentina Extra ao vermelho. Sua Seréo recusados os frutos com FEVEREIRO DE 2006 — MAPA.
polpa deve ser macia, danos mecanicos, sem suco
doce e suculenta. (caldo), com sinais de

murchamento, empedramento ou
textura esponjosa.

Sera desclassificado o lote que
apresentar odores estranhos ao
produto ou ndo atender os
requisitos ou os limites de
tolerancias
estabelecidos

no
Regulamento.

Sera desclassificada a Uva que

Italia Extra apresentar teor de solidos
soluveis inferior a 14° (quatorze
Cachos formados por graus) Brix, mau estado de
varios bagos, com conservagao, aspecto de mofo
Rubi Extra pedunculos firmes, ou fermentacgo, residuos de PHILIPPI, 2014
prendendo os frutos; produtos fitossanitarios, outros B
Uva polpa macia, doce, contaminantes e substancias INSTRUGAO NORMATIVA N° 1, DE 1°
podendo variar entre nocivas a saude acima dos DE FEVEREIRO DE 2002 — MAPA.
Rosada Extra verde, roxa e rosada, limites estabelecidos em
dependendo legislagéo especifica vigente ou
da variedade; casca fina, odor estranho de qualquer
lisa, cor verde, roxa ou natureza, improprio ao produto.
Niagara Extra rosada. Seréo recusados os frutos

excessivamente acidos.

HORTALICAS

Hortalicas € a denominagéo genérica para legumes e verduras. De acordo com a parte comestivel das
plantas, as verduras e legumes podem ser classificados em:

e Folhas: acelga, agrido, aipo, alface, almeirdo, couve, espinafre, repolho, couve e rdcula. Sementes:
milho-verde e vagem.

e Raizes e tubérculos: beterraba, cenoura, mandioca, mandioquinha, rabanete, batata, cara, inhame,
batata-doce. Bulbos: alho, cebola, alho-poro.

e Flores: brocolis, couve-flor.

e Frutos: abdbora, abobrinha, berinjela, chuchu, jilo, pepino, pimentao, quiabo, tomate, maxixe.
Caules: aipo, aspargo, palmito. (PHILIPPI, 2014)

Caso haja na legislagao vigente, um regulamento sobre o padréo de qualidade e identidade de uma
hortalica especifica, ele deve ser considerado na escolha desta matéria-prima. Caso nado haja uma
legislacao especifica para a espécie em questao, deve ser considerada a Instrugdo Normativa no 69 de 6 de
novembro de 2018, publicada pelo MAPA para estabelecer o Regulamento Técnico definindo os requisitos
minimos de identidade e qualidade para Produtos Horticolas.

Segundo a Instrugdo Normativa no 69/MAPA, os produtos horticolas recebidos e utilizados para o preparo
das refeicoes devem apresentar os seguintes requisitos minimos de qualidade, observada a especificidade
da espécie:

I- Inteiro: Aquele livre de qualquer mutilagao ou dano que comprometa a sua
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integridade. lll - Limpo: Aquele livre de terra, ramas, folhas ou qualquer outro tipo

de matéria estranha.

- Firme: Aquele com consisténcia adequada, com a firmeza caracteristica do produto horticola.

- Isentos de pragas visiveis a olho nu. Pragas: As espécies nocivas ao desenvolvimento agricola ou que provocam

doengas.

- Fisiologicamente desenvolvidos ou apresentando maturidade comercial: O produto horticola que atingiu o
seu desenvolvimento fisioldgico completo.

VI — Isentos de odores estranhos: O odor impréprio ao produto horticola que inviabilize a sua utilizagdo
para o consumo humano.

VII — Nao se apresentarem excessivamente maduros ou passados: O produto que apresente estado de
maturacao tal que ndo permita o consumo na forma in natura.

VIII — Isentos de danos profundos. Aquele, de qualquer natureza, que atinge o interior do produto e
inviabiliza ou restringe a sua utilizacéo.

IX — Isentos de podriddes. Os danos no produto horticola que evidenciem qualquer grau de decomposicao,
desintegracéo ou fermentagéo dos tecidos.

X — Néao se apresentarem desidratados ou murchos. Aquele que apresenta baixa turgidez com sinais
evidentes de perda de agua.

XI — Nao se apresentarem congelados. Aquele que foi armazenado em temperatura abaixo do ponto de
congelamento, com ou sem formacgao de cristais de gelo.

XII — Isentos de disturbios fisiolégicos. A alteragédo de origem fisioldgica, de causa nao patoldgica, com
suas diferentes manifestagdes nos produtos horticolas

Todas as hortaligas adquiridas devem ser conforme a classificagdo EXTRA, ou seja, hortalica de
elevada qualidade, sem defeitos, bem desenvolvida e madura. Deve apresentar tamanho, cor e
conformagéo uniformes. Os pedunculos e as polpas devem estar intactos e uniformes. Ndo sdo permitidas
manchas e defeitos na casca (PHILIPPI, 2014; RESOLUCAO N° 12 DE MARCO DE 1978 - MINISTERIO
DA SAUDE, COMISSAO NACIONAL DE NORMAS E PADROES PARA ALIMENTOS).

!"':;I'IEV:XA VARIEDA [cLassIFicag| CARAGIERVNGAS PARA CONDIGOES _ REFERENCIAS
DE AO PARA REJEICAO
Forma arredondada-achatada ou | Serdo rejeitados os frutos que
Moranga alongada, dependendo da apresentarem danos
variedade; aparéncia de gomos; mecanicos, manchas escuras, INSTRUCAO NORMATIVA CONJUNTA
casca lisa, rigida, de cor variando | presencga de fungos, sinais de no 9, DE 12 DE NOVEMBRO DE 2002.-
Abdbora Extra entre laranja, branco e verde; murchamento, podridéo, » o
Cabotia interiores ocos onde se localizam residuos de substancias MAPA. INSTRUGAO NORMATIVA N* 69,
/ as sementes; polpa de sabor nocivas a saude acima dos DE 6 DE
japones adocicado, com coloragdo limites de tolerancia, mau NOVEMBRO DE 2018 - MAPA
a _alaranjada ou Iararg‘a- estado de
mtensa\}acf%);anéiee_nd da conservagao, sabor e/ou
odor estranho ao produto.
Cegume de formato alongado,
lisa e brilhante. A abobrinha
Brasileira Extra brasileira tem cor verde clara e
formato irregular, mais Serao rejeitados os frutos que
g;"tfgr%ri‘ggggsem uma das apresentarem danos
Tegume de Tormato alongado, | Mecanicos, manchas escuras,
lisa e brilha%efg.caA abobrinha presenca de fungos, si‘néis de .
Italiana Extra italiana murchamento, podrid&o,
tem formato regular e residuos de substancias PHILIPPI, 2014
coloraga? verde mais nocivas a saude acima dos
Eorome pgpirI‘:fc-iado 3 limites de tolerancia, mau - o
Abobrinha algumas estado de conservagao, sabor INSTRUCAO NORMATIVA N* 69, DE 6 DE
variedades ou cultivares de e/ou odor estranho ao NOVEMBRO DE 2018 — MAPA
abdboras cujos frutos sdo PrOdUto' )
colhidos e Os frutos ndo devem ser muito
consumidos quando ainda grandgs, devem ter tar_nanh_o h
estdo imaturos. A grande compativel com a classificagéo . /sistemas.agricultura.gov.brivitrine/produto
maioria destas extra. O miolo deve estar /abo bora-
variedades sdo da espécie
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Cucurbita

pepo. E‘I:% r?sﬁj%?cli Jpara ser
refogada ou crua em saladas.
formato cilingg'go‘ e cor verde
com estrias escuras. Tamanho
comercial: 15 - 25 cm Didmetro
comercial: 4 - 6 cm

Pescoco e bojo
pequenos.

compacto (ou seja, ndo pode
estar oco) e deve apresentar

sementes pequenas e macias.

Acelga

Extra

E um tipo de verdura, cuja parte
comestivel é a folha. Possui
variedade com folha branca e
crespa e variedades de folha
verde escura com folha larga.
As folhas devem estar novas,

verde- esbranquigado;
consisténcia firme, de

forma que estale quando se
quebra o talo.

vigosas, de cor verde-clara e talo

Serao rejeitados os pés com
folhas amareladas ou pontos
escurecidos, danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de
fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de

conservagéo, sabor e/ou
odor estranho ao produto.

PHILIPPI, 2014

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE
NOVEMBRO DE 2018 - MAPA

Agrigo

Extra

Tipo de verdura com folhas
pequenas, arredondadas, de
coloragao verde- escura e
levemente arroxeada.

Os macos devem ter folhas
frescas; talos verdes, firmes e
quebradicos; a presenga de
flores ndo prejudica a qualidade
do agrido para consumo; sabor
levemente picante.

Serao rejeitados os magos
com folhas amareladas ou
pontos escurecidos, danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de

conservagao, sabor e/ou
odor estranho ao produto.

PHILIPPI, 2014

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE
NOVEMBRO DE 2018 - MAPA

Aipo /
salsédo

Extra

Legume de caule alongado,
largo e macio, e folhas
recortadas, estriadas, com
longas hastes.

Serao rejeitados os pés com
folhas amareladas ou pontos
escurecidos, danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de
fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de

conservagao, sabor e/ou
odor estranho ao produto.

PHILIPPI, 2014

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE
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Allace

Lisa

cXurd

> CUIIE IUIIAD HTEdLAD,

verdes, firmes e quebradigos.

Seréo rejeitados os pés com
folhas amareladas ou pontos

Americana

Extra

Magos com folhas lisas,
consistentes, quebradigas, verde-
esbranquigadas e

curvas, formando cabecas de alta
compacidade

escurecidos, danos mecanicos,
manchas escuras, presenga de
fungos, sinais de
murchamento, podriddo,
residuos de substancias

Romana

Extra

E uma variedade de alface de
tamanho grande e de folhas
resistentes com um talo firme no
centro.

Crespa

Extra

nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de conservagédo, sabor
e/ou odor estranho ao
produto.

FEABREGEESPas Ue voraas

e irregulares, ndo formam
cabecga; coloragao verde
brilhante.

Roxa

Extra

Folhas cresrPads de bordas
recortadas e

irregulares, ndo formam cabeca;

coloragéo roxa (somente as

bordas ou o todo).

INSTRUCAO NORMATIVA N° 69, DE 6

DE NOVEMBRO
DE 2018 - MAPA
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Alho

Extra

Bulbo arredondado composto
por bulbilhos gratudos
envolvidos por pelicula prépria,
além de um invélucro comum
de varias tunicas; coloracao
variando de branca a violeta;
Aroma e sabor fortes,
caracteristicos.

Bulbo da espécie Allium sativum
L. que se apresenta com as
caracteristicas da cultivar bem
definidas, fisiologicamente
desenvolvido, inteiro, sadio e
isento de substancias nocivas a
saude.

Bulbo com perfilhado, dano
mecanico, disco estourado e
bulbo sem tunica,
chochamento parcial, bulbo
chocho, brotado, mofado,
bulbo aberto e dano por praga
e/ou doenga.

Serao rejeitados os bulbos
com manchas amareladas ou
pontos escurecidos, danos
mecanicos, presenga de
fungos, sinais de
murchamento, podrid&o,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia,
mau estado de conservagao,

sabor e/ou odor estranho ao
produto.

MAPA. PORTARIA N° 242, DE 17
DE SETEMBRO DE 1992.

Alho-poré

Extra

Vegetal tenro de folhas
compridas e relativamente
largas, que se sobrepdem umas
as outras. O caule mede de 10
a 20cm e tem a base dilatada
em forma de bulbo, com raizes
parecidas as do alho comum.

Serao rejeitados os pés com
folhas amareladas ou pontos
escurecidos, danos
mecanicos, manchas escuras,
presencga de
fungos, sinais de
murchamento, podrid&o,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de

conservagéo, sabor e/ou odor
estranho ao produto.

PHILIPPI, 2014

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6
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Almeirdao

Extra

Vegetal tenro de folhas
compridas e relativamente
largas, que se sobrepdem umas
as outras. Possui folhas mais
estreitas e alongadas e sabor
amargo.

Seréao rejeitados os magos
com folhas amareladas ou
pontos escurecidos, danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podrid&o,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de

conservagéo, sabor e/ou odor
estranho ao produto.

PHILIPPI, 2014

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6
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Batata

Inglesa
ou
Bolinha

Extra

Forma oval, arredondada e
achatada; polpa amarelo-clara;
olhos poucos profundos; pelicula
amarelada e firme, pouco
aspera.

Doce

Extra

Formato redondo, oblongo,
fusiforme ou alongado;
pelicula externa roxa; polpa
doce, de cor creme.

Seréao rejeitadas quando
apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridédo e
deterioragdo, ocorréncia de
defeitos em limites superiores
aos estabelecidos para Fora de
Categoria no anexo desta
Instrugdo Normativa; residuos
de substancias nocivas a saude
acima dos limites de tolerancia,
mau estado de conservacéo,
odor estranho, impréprio ao
produto, que inviabilize a sua

utilizacédo para
O consumo humano.

INSTRUGCAO NORMATIVA N° 69, DE 6
DE NOVEMBRO DE 2018 — MAPA

INSTRUGAO NORMATIVA N° 27, DE
17 DE JULHO DE 2017 — MAPA
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ROXa

EXTra

Fruto com baga longa ou
semilonga e formato ovalado ou
arrendondado. A berinjela de boa
qualidade deve ter pedunculo rijo
e verde. O fruto deve ser escuro,
brilhante e macio com sementes
claras.

Serao rejeitados os frutos que
apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de conservagéo, sabor
e/ou odor estranho ao
produto.

Os frutos néo devem ser muito
grandes, devem ter tamanho

Cullipauvel UUII{ d Classiisayadu
extra.

FPHICIFFT, ZUT4

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE
6 DE NOVEMBRO DE 2018 - MAPA

Beterraba

Extra

E uma raiz tuberosa
vermelho- escura,
arredondada e achatada.

Serao rejeitadas quando
apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de conservagao, sabor
e/ou odor estranho ao
produto.

Nao devem ser muito
grandes, devem ter
tamanho compativel com a
classificagéo extra.

PHILIPPI, 2014

INSTRUCAO NORMATIVA N° 69, DE 6
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Brécolis

Comum

Extra

Sua brotagao floral, assim como
talos e folhas compdem as
partes comestiveis.

Seréo rejeitados os magos

com folhas amareladas ou

pontos escurecidos, danos
mecanicos, manchas

escuras, presencga de fungos,
sinais de murchamento,
podridao, residuos de
substancias

PHILIPPI, 2014

INSTRUCAO NORMATIVA N° 69, DE 6
DE

Chinés

Extra

Possui flores menores do
que o brécolis
comum.

nocivas a ?,au?e acima dos
imites

de tolerancia, mau estado de

conservagao, sabor e/ou odor
estranho ao produto.

NOVEMBRO DE 20716 - MAFA

Cebola

Branca?

/

Comum

?

Extra

Bulbos redondos, grandes;
polpa disposta em tunicas,
cor branca, levemente
esverdeada; casca marrom-
clara.

Roxa

Extra

Bulbos redondos, grandes; polpa
disposta em tunicas, cores roxa e
branca; casca roxa

Seréao rejeitados os bulbos
que apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de conservagéao, sabor
e/ou odor estranho ao
produto.

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6
DE
NOVEMBRO DE 2018 — MAPA

PORTARIA N° 529, DE 18 DE AGOSTO

DE 1995 — MAPA PORTARIA N° 119,
DE 3 DE

JUNHO DE 2019 - MAPA

Cebolinha

Extra

Folhas compridas, cilindricas,
ocas, de coloragdo verde;
possuem aroma e sabor fortes,
caracteristicos.

Seréao rejeitados os magos
com folhas amareladas ou
pontos escurecidos, danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de

conservagéo, sabor e/ou odor
estranho ao produto.

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6

DE NOVEMBRO
DE 2018 - MAPA
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Cenoura

Extra

Raiz comestivel de formato
alongado e sabor levemente
adocicado.

Serao rejeitadas quando
apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de conservagéo, sabor
e/ou odor estranho ao
produto.

Nao devem ser muito grandes,

devem ter tamanho compativel
com a classificacdo extra.

PHILIPPI, 2014

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6
DE NOVEMBRO DE 2018 - MAPA

wnacnu

CXUd

Fruto em forma de uma grande
pera, com a parte externa rugosa
e sulcada.

Serao rejeitados os frutos que
apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites

de tolerancia, mau estado
de conservacgéao, sabor
e/ou odor estranho ao
produto.
Os frutos ndo devem ser
muito grandes, devem ter
tamanho compativel com a
classificagdo extra. Precisa
ter a polpa macia e facil de
cortar. A casca deve ser

fina para que n&o resista ao
processo de mastigag&o.

FAILIFFL, ZUT4

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE
6 DE NOVEMBRO DE 2018 - MAPA

Coentro

Extra

Folhas frescas, verde vivo,
aderidas a um caule cilindrico;
nunca devem apresentar folhas

amareladas.

Seréo rejeitados os magos
com folhas amareladas ou
pontos escurecidos, danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de

conservagéo, sabor e/ou odor
estranho ao produto.

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE

NOVEMBRO DE 2018
- MAPA

Couve

Manteiga

Extra

Suas folhas séo lisas, grandes e
levemente onduladas, com um
tom de verde bem escuro. O
magos deve ser composto com
folhas frescas.

Seréo rejeitados os magos
com folhas amareladas ou
pontos escurecidos, danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de

conservagéao, sabor e/ou odor
estranho ao produto.

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE

NOVEMBRO DE 2018
- MAPA

Couve-flor

Extra

Composta de flores brancas bem
unidas, rodeadas de folhas
alongadas. Os talos devem ser
firmes e folhas frescas; coloragédo
branca,

Seréo rejeitados os magos
com folhas amareladas ou
pontos escurecidos, danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de

conservagao, sabor e/ou odor
estranho ao produto.

PHILIPPI, 2014

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6
DE NOVEMBRO DE 2018 - MAPA
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Espinafre

Extra

Folhas triangulares, frescas, de
cor verde-escura uniforme; talos
firmes, nunca moles.

Seréo rejeitados os magos
com folhas amareladas ou
pontos escurecidos, danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de

conservagao, sabor e/ou odor
estranho ao produto.

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE

NOVEMBRO DE 2018
- MAPA

Inhame

Extra

Raiz de formato cénico-
alongado; polpa compacta, de
cor branca; casca rigida,
marrom.

Serao rejeitados quando
apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites
de tolerancia, mau estado de

conservacgéao, sabor e/ou odor
estranho ao produto.

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE

NOVEMBRO DE 2018
- MAPA

Macaxeira

Extra

Raiz de formato alongado;
polpa compacta, de cor
branca; casca rigida,
marrom.

Seréao rejeitadas quando
apresentarem danos
mecanicos, manchas

escuras, presenga de fungos,
sinais de murchamento,
podridao, residuos de
substancias

INSTRUCAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE

NOVEMBRO DE 2018
- MAPA

Maxixe

Extra

Fruto globular alongado, verde
esbranquigado, tenro quando
imaturo, liso ou coberto com
espinhos macios.

Serao rejeitados os frutos que
apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podrid&o,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de conservagéao, sabor
e/ou odor estranho ao
produto.

Os frutos ndo devem ser
muito grandes, devem ter
tamanho compativel com a
classificagéo extra. Precisa
ter a polpa macia e
facil de cortar. A casca deve
ser

fina para que n&o resista ao
processo de mastigag&o.

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE

NOVEMBRO DE 2018
- MAPA

Pepino

Comum
/
Caipira

Extra

Sé&o longos, possuem_casca
verde clara com estrias e
manchas escuras, polpa de cor
clara e sabor suave, com
sementes achatadas.

O grande diferencial do tipo
colonhdo é que ele costuma ter
um formato mais cilindrico e
levemente comprido

Japonés

O pepino tipo japonés se
caracteriza por frutos alongados e
de coloragao verde escura, com a

presenga de espinhos brancos,
sendo colhidos

quando os mesmos atingem
cerca de 20 a 30 cm de
comprimento.

Seréao rejeitados os frutos que
apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de conservagao, sabor
e/ou odor estranho ao
produto.

Os frutos ndo devem ser
muito grandes, devem ter
tamanho compativel com a
classificagdo extra. Precisa
ter a polpa macia e facil de
cortar. A casca deve ser fina
para que nao resista ao
processo de mastigagéo.

INSTRUCAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE

NOVEMBRO DE 2018
- MAPA

Verde

Extra

Formato quadrado em cima e
conico embaixo; cores verde-

Serao rejeitados os frutos que
apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
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escuro, amarelo intenso e
vermelho vivo, dependendo do
estado de maturacéo do fruto;

aroma e sabor fortes
caracteristicos, sabor levemente
adocicado nos frutos amarelo e
vermelho.

presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de conservagao, sabor
e/ou odor estranho ao
produto.

INSTRUCAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE

NOVEMBRO DE 2018
- MAPA

Os frutos sé@o como capsulas,
curtos ou alongados, de ponta
afilada e coloragdo externa
verde-escuro.

Serao rejeitados os frutos que
apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de conservagéo, sabor
e/ou odor estranho ao
produto.
Os frutos ndo devem ser
muito grandes, devem ter
tamanho compativel com a
classificagdo extra. Precisa
ter a polpa macia e facil de
cortar. A casca deve ser

fina para que n&o resista ao
processo de mastigacéo.

PHILIPPI, 2014

INSTRUCAO NORMATIVA N° 69, DE 6
DE NOVEMBRO DE 2018 - MAPA

E uma raiz polposa, de
formato globular ovoide ou
alongado,

avermelhado por fora e branco
por dentro.

Serao rejeitados os frutos que
apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de

fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de conservagéo, sabor
e/ou odor estranho ao
produto.
Os frutos ndo devem ser
muito grandes, devem ter
tamanho compativel com a
classificagéo extra. Precisa
ter a polpa macia e facil de
cortar. A casca deve ser

fina para que n&o resista ao
processo de mastigagdo.

I"I'Eblle"l,

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE

NOVEMBRO DE 2018
- MAPA

Verdura composta por
folhas sobrepostas, em
formato arredondado e
compacto

Serao rejeitadas quando

apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de

murchamento, podridéo,

residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de conservagao, sabor
e/ou odor

PHILIPPI, 2014

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6
DE NOVEMBRO DE 2018 - MAPA

; ~ Amarelo Extra
Pimentao
Vermelho Extra
Quiabo Extra
— Rapdrnee EXtra
Branco Extra
Repolho Crespo Extra
Roxo Extra

esfranho ao pI'OEUEO.

Nao devem ser muito grandes,

devem ter tamanho compativel
com a classificagdo extra.
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Rucula

Extra

Verdura com folhas espessas,
tenras, divididas com limbo
verde- arroxeado-claro.

O talo deve ser fino e firme; sabor
forte, amargo e picante.

Seréo rejeitados os magos
com folhas amareladas ou
pontos escurecidos, danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de

conservagao, sabor e/ou odor
estranho ao produto.

PHILIPPI, 2014

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6
DE NOVEMBRO DE 2018 - MAPA

Salsa

Extra

Folhas verde-escuras,
brilhantes, compostas por
foliolos triangulares serrilhados
presas a um caule oco,
cilindrico, pouco ramificado, de
coloracéo verde-clara;
possuem aroma forte e
agradavel.

Seréo rejeitados os magos
com folhas amareladas ou
pontos escurecidos, danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites
de tolerancia, mau estado de

conservagéo, sabor e/ou odor
estranho ao produto.

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE

NOVEMBRO DE 2018
- MAPA

Tomate

Longa
vida

Saladete

Cereja

Grape

Extra

Fruto redondo de cor
vermelha intensa e uniforme,
externa e internamente;
polpa compacta; casca
espessa e firme.

Serao rejeitados os frutos que
apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podridéo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de

conservagéo, sabor e/ou odor
estranho ao produto.

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69, DE 6
DE NOVEMBRO DE 2018 — MAPA

INSTRUGAO NORMATIVA N° 33, DE 18
DE JULHO DE 2018 — MAPA

Vagem

Extra

Vagem de coloragéo verde
clara; possui um fio fibroso
nas laterais; tenras e
quebradigas,

Seréao rejeitadas quando
apresentarem danos
mecanicos, manchas escuras,
presenca de fungos, sinais de
murchamento, podriddo,
residuos de substancias
nocivas a saude acima dos
limites de tolerancia, mau
estado de conservacgéo, sabor
e/ou odor estranho ao
produto.

N&o devem ser muito
grandes, devem ter tamanho
compativel

com a classificagéo extra. Ndo
podem estar amolecidas.

INSTRUCAO NORMATIVA N° 69, DE 6 DE

NOVEMBRO DE 2018
- MAPA
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ANEXO -
BOAS PRATICAS AMBIENTAIS E MANEJO DE RESIDUOS

Processo Administrativo n° 23249.045922.2022-52

1 BOAS PRATICAS AMBIENTAIS
1.1 Realizar a coleta dos residuos soélidos em conformidade com o disposto na Lei n°® 12.305, de 02 de
agosto de 2010 (Politica Nacional de Residuos Solidos), especialmente Art. 3° inciso | ao XIX, Art. 20° e
36, sem prejuizo das demais determinagdes legais;
1.2 Observar nos processos de gestdo do Refeitério do IFMA Campus Sao Luis Maracana, atentando-se
para as agdes de:
a) Compromisso com a sustentabilidade ambiental, econdmica e social na Administragdo Publica
Federal nos limites contratuais e orientando-se pelos preceitos legais que tratam de boas praticas
ambientais;
b) Eliminagéo do desperdicio visando continua melhoria dos processos e redugéo de gasto publico;
¢) Incentivo a implementagéo de agbes de eficiéncia energética nas edificagdes onde se situa o
Refeitorio
d). Agbes em conjunto/parceria com os 6rgaos responsaveis do IFMA Maracani;
d) Estimulo de agdes para o consumo responsavel dos recursos naturais e bens publicos, por
exemplo, uso racional da agua e das edificagdes;
) gestao integrada de residuos p6s-consumo, inclusive destinag@o ambientalmente correta;
1.4 E vedado a destinagdo dos restos de comida para alimentar suideos, nos termos da Instrugédo
Normativa n.° 44, de 2 de outubro de 2007 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, Art.14,
inciso V;
1.5 Os restos de comida poderdo, conforme Lei n® 12.305 de 2010, pelo regime de responsabilidade
compartilhada serem destinados ao sistema de compostagem; 1.6 Em comum acordo com as partes
atender no que couber, as exigéncias do Decreto 5.940 de 25 outubro de 2006, separagédo dos residuos
reciclaveis descartados pelos 6rgdos e entidades da administragcdo publica federal direta e indireta, na
fonte geradora, e a sua destinagao as associacdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis;
1.7 Elaborar no primeiro ano de vigéncia do contrato o Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos -
PGRS - conforme estabelece o Art. 20 da Lei 12.305, de 02 de agosto de 2010;

2 RESIDUOS ORGANICOS

2.1 Providenciar em conjunto com a contratante, local adequado para abrigar e acondicionar os

residuos temporariamente na area externa, observando todos os requisitos de segurancga sanitaria:

contéineres com tampa, segregacgao por tipo, limpeza rotineira, higienizagdo do abrigo pds coleta ou

sempre que necessario;

2.2 A frequéncia da coleta dos residuos é diaria ou quantas forem necessarias no dia para nao

acumular;

2.2.1 E proibido o acumulo de residuos organicos devido a atrair animais (urbanos e silvestres),

vetores, pragas urbanas e risco de contaminar alimentos e pessoas;

2.2.2 Obrigatoriamente, nos termos da legislagdo supracitada, a separagdo dos residuos em

organicos, reciclaveis e rejeitos nos processos de produgéo ao destino final;

2.3 Os residuos deverao ser mantidos acondicionados nos recipientes em sacos plasticos por

cores que possam diferenciar organicos, reciclaveis e rejeitos,

2.4 Nao misturar os residuos organicos com os demais residuos.

2.5. Compostagem — Principio da responsabilidade compartilhada:
2.5.1 Os restos de residuos organicos poderdo ser destinados para compostagem nos projetos
de extensdo do IFMA Maracana e demais atividades académicas; 2.5.2 Os processos e
procedimentos relacionados a compostagem serdo orientados pelas unidades do IFMA
Maracana detentores do conhecimento na area; 2.5.3 Cabe as partes em comum acordo em



MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Maranhao - Campus Sao Luis Maracana
Avenida dos Curiés, S/N°, Vila Esperanga, Sao Luis-MA, CEP: 65095-460
Nucleo de Licitagées e Contratos

regime de responsabilidade compartilhada definir as agdes que envolvem compostagem, como
transporte para o local nos espagos do IFMA Maracana, recursos humanos e materiais, desde
que nao majore os custos da contratagao para as partes;

2.6 Transporte
2.6.1 Os horérios de coleta deverdo acontecer nos momentos de menor fluxo de pessoas
na IFMA Maracan3, informando a fiscalizag&o da rotina de coleta, dias e horarios;
2.6.2 Os dias e horarios de coleta poderdo ser alterados em comum acordo com as partes
tendo em vista as necessidades da contratante e periodos sazonais ou motivos
imprevisiveis;
2.6.3 Coleta de residuos em caminhao apropriado e devidamente regulamentado para tal
finalidade;
2.6.4 Limpeza dos residuos que cairem fora dos contéineres ou fora do caminh&o,
devendo ser imediatamente recolhidos e depositados no caminhdo; 2.6.5 Caso haja
derramamento de chorume na operagdo de carga, compactagdo ou transporte, a
contratada devera providenciar a limpeza dos residuos;
2.6.6 Locomocédo dos contentores até o caminhdo coletor, nos casos em que nao for
possivel o posicionamento ideal do caminhao;
2.6.7 Transporte e destinagdo dos residuos coletados:
a) no aterro sanitario devidamente regulamentado com emissdo de certificado para efeitos de
fiscalizagao e verificagdo correta da destinacao final;
b) no local de compostagem dentro dos espacgos do IFMA Maracana nos seus projetos de extenséo
visando atender a responsabilidade compartihada desde a geracdo até o destino final
ambientalmente adequado;

3 RESIDUOS RECICLAVEIS

3.1 Observar rigorosamente os critérios de segregacao dos residuos reciclaveis;

3.2 Dispor de abrigo adequado para os reciclaveis ou utilizar em comum acordo os abrigos do IFMA

Maracana que destina seus residuos obedecendo o Decreto 5.940/2006; 3.3 Coletar os residuos

reciclaveis no minimo duas vezes na semana ou sempre que se fizer necessario;

3.4 A coleta dos residuos reciclaveis podera se beneficiar também Decreto 5.940/2006, ou seja, as

associagdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, desde que acordado com as partes e

a contratada nao faga a destinagdo ambientalmente correta;

3.5 Em comum acordo e, de forma pontual, podera também os residuos reciclaveis gerados pelo

restaurante ser destinados para pesquisa, estudos nos projetos de extensdo do IFMA Maracana vé

demais atividades académicas;

3.6 Oleos de cozinha usadof/frituras:

3.6.2 A destinagao devera se orientar pelas boas praticas ambientais como a reciclagem do produto ou
juntamente os fornecedores estabelecer responsabilidade compartilhada;

4 RESIDUOS NAO RECICLAVEIS

4.1 Os residuos ndo reciclaveis sdo os rejeitos em geral tais como: lixo de banheiro, papel higiénico,
bitucas de cigarro, vidros planos entre outros que ndo possuem ainda técnica para sua reciclagem.

4.2 Deverao ficar acondicionados em contéineres fechados. Sua coleta devera ser diaria ou quantas
forem necessarias no dia para ndo acumular; conforme ja especificado evitar vetores e pragas urbanas.
4.3 Lampadas observar os protocolos de descarte do IFMA Maracana e a Lei 12.305 de 2010;

5 PRODUTOS BIODEGRADAVEIS

5.1 Visando o compromisso com a sustentabilidade ambiental utilizar na lavagem dos utensilios,
equipamentos e cozinha de produgao dos alimentos produtos biodegradaveis. 5.2 Na aquisi¢ao de
produtos descartaveis obrigatérios conforme este Termo de Referéncia, preferir aqueles
biodegradaveis.
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ANEXO
DA CONCESSAO DE USO ONEROSA DO ESPAGO PUBLICO DO REFEITORIO

Processo Administrativo n® 23249.045922.2022-52

A Concesséao de uso onerosa do espacgo publico do Refeitério do IFMA Campus Sao Luis Maracana tem por
base a Instrugdo Normativa n® 87/2020, do Governanga do Patrimdénio da Unido, definindo-se como um
contrato administrativo utilizado para destinar imével de dominio da Unido, com énus, com finalidade de
atender as atividades com fins lucrativos, tais como ag¢des de apoio ao desenvolvimento local, incluindo o
comeércio, industria, turismo, infraestrutura, etc. e, desde que respeitado os procedimentos licitatérios, de
acordo com o disposto na Lei 8.666, de 1993.

A contratada deve utilizar as instalagées cedidas pelo IFMA Campus Sao Luis Maracana exclusivamente no
cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas a conservagao, guarda e manutencgao.

O Refeitério se destinara, unicamente, de forma continua e ininterrupta, ao desempenho das atividades
previstas no de prestagdo de servigos, sendo que qualquer outra atividade devera ser autorizada pela
Administragcao do IFMA Campus S&o Luis Maracana.

O valor anual anual da cesséo de uso onerosa do espago publico do Refeitério do IFMA Campus Sao Luis
Maracana, que possui um total de 765,98 m? é de $23.668,70 (vinte e trés mil e seiscentos e sessenta e oito
reais e setenta centavos).

O valor mensal da cessdo de uso onerosa € de R $2.366,87 (dois mil e trezentos e sessenta e seis reais e
oitenta e sete centavos). , vencivel no ultimo dia util de cada més, a ser pago em Guia de Recolhimento da
Unido -GRU, propria.

Sera concedido a contratada um desconto proporcional aos dias de ndo funcionamento no periodo de férias
escolares, greves, paralisacdes, e outras suspensdes que eventualmente vierem acontecer,

conforme férmulas abaixo:
a) Calculo do valor do desconto:

Valor mensal da cessdo Quantidade de dias
sem funcionamento

= Valor do desconto
Quantidade de dias/més

b) Célculo do valor da cessdo de uso a ser pago no més

Valor mensal Valor Valor a ser pago
da cessao dodesconto = només

Durante o periodo de pandemia da COVID-19, estados de calamidade publica, entre outros, periodo no qual
as atividades pedagogicas do IFMA Campus Séo Luis Maracana funcionam, com capacidade reduzida, em
virtude de sistemas diferenciados de ensino, podera ser concedido, se solicitado, desconto de 60% (sessenta
por cento) no valor mensal da cessdo, desde que verificado que o nimero de usuarios do refeitério no
periodo em questao esteja abaixo de 50% (cinquenta por cento) em relagdo aos periodos de funcionamento
normal da Instituigao.

A contratada devera proceder junto a concessionaria de energia elétrica do Maranhdo os tramites
necessarios para ativacdo de unidades consumidoras registros de medicdao de energia Refeitério do IFMA
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Campus Sdo Luis Maracana visando a efetiva execugdo das suas atividades. Da mesma forma devera

providenciar o encerramento/desligamento da referida unidade consumidora junto a concessiondria na
ocasiao da finalizagao do contrato com o IFMA.
O valor da cessdo de uso onerosa sofrera corregdo anual utilizando-se o indice Nacional de Precos ao
Consumidor Amplo - IPCA, divulgado pela Fundagéo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, ou
0 que vier a substitui-lo;
Caso a empresa contratada ndo pague a parcela mensal até a data do vencimento, a parcela sofrera os
seguintes acréscimos:

a) multa de mora, calculada a taxa de 0,33% (trinta e trés centésimos por cento), por

dia de atraso, até o limite de 20% (vinte por cento); e

b) juros de mora equivalentes a taxa referencial do Sistema Especial de Liquidagao

e de Custddia (Selic) para titulos federais, acumulada mensalmente, do primeiro dia do

més posterior ao vencimento até o més anterior ao efetivo pagamento, acrescida de 1%

(um por cento) relativo ao més do pagamento.
No caso de inadimplemento por prazo superior a 180 dias consecutivos ou em até um periodo de 12 meses
intercalados, acarretara em rescisao contratual;
Podera haver restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro do contrato no que se refere ao valor da
retribuicdo paga a Unido, desde que comprovada a existéncia de fatores supervenientes, nos termos da Lei
n° 8.666, de 21 de junho de 1993.



TERMO DE RESPONSABILIDADE PATRIMONIAL DO REFEITORIO

Confirmo, pela subscri¢do do presente Termo de Responsabilidade Patrimonial,

que recebi do IFMA — SAO LUIS-MARACANA, por meio do Setor de Patriménio, o

material abaixo relacionado que, doravante, permanecera sob a minha posse e

responsabilidade para a sua utilizacdo exclusiva nas atividades e atribuigdes do

REFEITORIO onde os materiais se localizario. E que, se houver necessidade de

transferi-los para outro setor, comunicarei previamente o fato ao Setor de Patrimonio.

DESCRICAO

QUANTIDADE

N° SUAP

Tombo
Antigo

ESTADO DE
CONSERVACAO

Bandeja de Inox para alimentagao
com 06 divisdes

623

Bom

CORTADOR DE FRIOS AUTOMATICO DESIGN
ERGONOMICO, SEGURO AO OPERADOR E COM
CARACTERISTICAS QUE ATENDEM AS NORMAS
DA VIGILANCIA SANITARIA, EM ALUMINIO
ANODIZADO, LAMINA DE 30 CM DE DIAMETRO
EM ACO CARBONO TRATADO, ANEL FIXO EM
TORNO DA LAMINA PARA TOTAL PROTECAO AO
OPERADOR, SILENCIOSO E EFICIENTE COM
ROLAMENTOS PERMANENTEMENTE
LUBRIFICADOS, CARRO

8239

28710

Bom

CARRO TERMICO Carro Térmico Com suporte
gns ou bandejas, construida externamente e
internamente em ago inoxidavel AISI 304 tipo
18.8, aquecimento através de resisténcias elétricas,
controle de temperatura por meio de termostato e
lampada piloto, possui 4 rodizios 5 giratorios com
freios, modelo com suporte para 14 gn s
Dimensdes (mm) 1130 x 760 x 1100 Poténcia (w)
1000;

13177

28990

Bom

CARRO TERMICO Carro Térmico Com suporte
gns ou bandejas, construida externamente e
internamente em ago inoxidavel AISI 304 tipo
18.8, aquecimento através de resisténcias elétricas,
controle de temperatura por meio de termostato e
lampada piloto, possui 4 rodizios 5 giratdrios com
freios, modelo com suporte para 14 gn s
Dimensdes (mm) 1130 x 760 x 1100 Poténcia (w)
1000,

13178

28991

Bom

PANELAS.Obs: Nio foi possivel relacionar
cada unidade com uma descrigdo e numero de

16

Bom




tombo especificos. Apenas registra-se aqui a
quantidade encontrada.

Tachos Altos de Inox

03

Bom

Tachos Grandes de Aluminio

02

Bom

Tacho Pequeno

01

Bom

Escorredores de Aluminio

03

Bom

Acadeiras

12

Bom

CUBA GASTRONOMICA(NAO
PLAQUETAVEIS).Cuba gastrondmica Em
inox, propria para acondicionar alimentos,
com tampa e alcas, tamanho: 44cm x 38 cm x
12 cm.

22490

24610

Bom

CUBA GASTRONOMICA(NAO
PLAQUETAVEIS).Cuba gastrondmica Em
inox, propria para acondicionar alimentos,
com tampa ¢ algas, tamanho: 44cm x 38 cm x
12 cm.

22491

24611

Bom

CUBA GASTRONOMICA(NAO
PLAQUETAVEIS).Cuba gastronémica Em
inox, propria para acondicionar alimentos,
com tampa e algas, tamanho: 44cm x 38 cm x
12 cm.

22492

24612

Bom

CUBA GASTRONOMICA(NAO
PLAQUETAVEIS).Cuba gastronémica Em
inox, propria para acondicionar alimentos,
com tampa e alc¢as, tamanho: 44cm x 38 cm x
12 cm.

22493

24613

Bom

CUBA GASTRONOMICA(NAO
PLAQUETAVEIS).Cuba gastrondmica Em
inox, propria para acondicionar alimentos,
com tampa ¢ algas, tamanho: 44cm x 38 cm x
12 cm.

22494

24614

Bom

CUBA GASTRONOMICA(NAO
PLAQUETAVEIS).Cuba gastronémica Em
inox, propria para acondicionar alimentos,
com tampa e algas, tamanho: 44cm x 38 cm x
12 cm.

22495

24615

Bom

CUBA GASTRONOMICA(NAO
PLAQUETAVEIS). Cuba gastrondémica Em
inox, propria para acondicionar alimentos,
com tampa e al¢as, tamanho: 54cm x 44 cm x
24 cm.

22496

24616

Bom

CUBA GASTRONOMICA(NAO
PLAQUETAVEIS). Cuba gastrondmica Em
inox, propria para acondicionar alimentos,
com tampa ¢ algas, tamanho: 54cm x 44 cm x
24 cm.

22497

24617

Bom

CUBA GASTRONOMICA(NAO
PLAQUETAVEIS). Cuba gastrondmica Em
inox, propria para acondicionar alimentos,
com tampa e algas, tamanho: 54cm x 44 cm x
24 cm.

22498

24618

Bom

Cuba “p”

02

Bom

Cuba “m”

03

Bom

Cuba “pp”

04

Bom

Cuba “mintscula”

01

Bom




Fatiador de Frios QXT-301, Marca Gural.

01

Bom

Freezer Horizontal Electrolux, 01 porta, 305L

Bom

Freezer Horizontal, Electrolux, duas portas,
477L

Bom

Liquidificador marca Skymsen

Bom

Mesa para refeitorio 08 lugares. Tampo e
assentos fabricados em marmore sintético.
Estrutura em aco industrial de alta
resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre
si, montados em estrutura tubular g 50 mm no
minimo, formando um corpo monobloco e
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em ago SAE-1020
tratado com acabamento em pintura EPOXI e
tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverdo ser fixados obrigatoriamente com
parafusos de metal, com cabegas embutidas sob o
acabamento, e porcas junto a estrutura. Os pés de
apoio deverdo ter acabamento em borracha
resistente, acompanhando peca sobressalente.
Estrutura da mesa quadrada com bordas
arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.
Assento redondo fixo, didmetro de 39 a 45 cm com
altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteirigo. Dimensdes aproximadas
do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do
tampo ao piso de 765 mm.

Bom

Mesa para refeitério 08 lugares. Tampo e
assentos fabricados em marmore sintético.
Estrutura em ago industrial de alta
resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre
si, montados em estrutura tubular @ 50 mm no
minimo, formando um corpo monobloco ¢
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em aco SAE-1020
tratado com acabamento em pintura EPOXI e
tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverdo ser fixados obrigatoriamente com
parafusos de metal, com cabegas embutidas sob o
acabamento, e porcas junto a estrutura. Os pés de
apoio deverao ter acabamento em borracha
resistente, acompanhando pega sobressalente.
Estrutura da mesa quadrada com bordas
arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.
Assento redondo fixo, didmetro de 39 a 45 cm com
altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteiri¢o. Dimensdes aproximadas
do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do

tampo ao piso de 765 mm.

Bom

Mesa para refeitorio 08 lugares. Tampo e
assentos fabricados em marmore sintético.
Estrutura em ago industrial de alta
resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre

si, montados em estrutura tubular @ 50 mm no
minimo, formando um corpo monobloco ¢
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em ago SAE-1020
tratado com acabamento em pintura EPOXI e
tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverao ser fixados obrigatoriamente com
parafusos de metal, com cabecas embutidas sob o
acabamento, e porcas junto a estrutura. Os pés de

apoio deverdo ter acabamento em borracha

___________ 25130
39559 28081

39561 28083

39563 28085

Bom




resistente, acompanhando pega sobressalente.

Estrutura da mesa quadrada com bordas
arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.

Assento redondo fixo, didmetro de 39 a 45 cm com
altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteiri¢o. Dimensdes aproximadas
do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do

tampo ao piso de 765 mm.

Mesa para refeitorio 08 lugares. Tampo e

assentos fabricados em marmore sintético.
Estrutura em ago industrial de alta
resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre
si, montados em estrutura tubular @ 50 mm no
minimo, formando um corpo monobloco ¢
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em ago SAE-1020
tratado com acabamento em pintura EPOXI e
tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverao ser fixados obrigatoriamente com
parafusos de metal, com cabecas embutidas sob o 39565 28087
acabamento, e porcas junto a estrutura. Os pés de
apoio deverao ter acabamento em borracha
resistente, acompanhando pega sobressalente.
Estrutura da mesa quadrada com bordas
arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.
Assento redondo fixo, didmetro de 39 a 45 cm com
altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteirico. Dimensdes aproximadas
do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do
tampo ao piso de 765 mm.

Bom

Mesa para refeitorio 08 lugares. Tampo e
assentos fabricados em marmore sintético.
Estrutura em ago industrial de alta
resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre
si, montados em estrutura tubular g 50 mm no
minimo, formando um corpo monobloco e
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em ago SAE-1020
tratado com acabamento em pintura EPOXI e
tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverdo ser fixados obrigatoriamente com
parafusos de metal, com cabegas embutidas sob o 39570 28092
acabamento, e porcas junto a estrutura. Os pés de
apoio deverdo ter acabamento em borracha
resistente, acompanhando peca sobressalente.
Estrutura da mesa quadrada com bordas
arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.
Assento redondo fixo, didmetro de 39 a 45 cm com
altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteirigo. Dimensdes aproximadas
do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do
tampo ao piso de 765 mm.
Mesa para refeitério 08 lugares. Tampo e
assentos fabricados em marmore sintético.
Estrutura em ago industrial de alta
resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre
si, montados em estrutura tubular g 50 mm no
minimo, formando um corpo monobloco ¢ 39572 28094
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em ago SAE-1020
tratado com acabamento em pintura EPOXI e
tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverdo ser fixados obrigatoriamente com

Bom

Bom




parafusos de metal, com cabegas embutidas sob o
acabamento, e porcas junto a estrutura. Os pés de
apoio deverdo ter acabamento em borracha
resistente, acompanhando peca sobressalente.
Estrutura da mesa quadrada com bordas
arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.
Assento redondo fixo, didmetro de 39 a 45 cm com
altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteirigo. Dimensdes aproximadas
do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do
tampo ao piso de 765 mm.

Mesa para refeitério 08 lugares. Tampo e
assentos fabricados em marmore sintético.
Estrutura em ago industrial de alta
resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre
si, montados em estrutura tubular g 50 mm no
minimo, formando um corpo monobloco ¢
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em ago SAE-1020
tratado com acabamento em pintura EPOXI e
tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverdo ser fixados obrigatoriamente com
parafusos de metal, com cabegas embutidas sob o 39573 28095 Bom
acabamento, e porcas junto a estrutura. Os pés de
apoio deverao ter acabamento em borracha
resistente, acompanhando pega sobressalente.
Estrutura da mesa quadrada com bordas
arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.
Assento redondo fixo, didmetro de 39 a 45 cm com
altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteiri¢o. Dimensdes aproximadas
do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do
tampo ao piso de 765 mm.

Mesa para refeitério 08 lugares. Tampo e
assentos fabricados em marmore sintético.
Estrutura em ago industrial de alta
resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre
si, montados em estrutura tubular @ 50 mm no

minimo, formando um corpo monobloco e
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em ago SAE-1020
tratado com acabamento em pintura EPOXI e
tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverao ser fixados obrigatoriamente com
parafusos de metal, com cabecas embutidas sob o 39575 28097 Bom
acabamento, ¢ porcas junto a estrutura. Os pés de

apoio deverao ter acabamento em borracha
resistente, acompanhando peca sobressalente.
Estrutura da mesa quadrada com bordas
arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.
Assento redondo fixo, diametro de 39 a 45 cm com
altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteirigo. Dimensdes aproximadas
do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do
tampo ao piso de 765 mm.

Mesa para refeitorio 08 lugares. Tampo e
assentos fabricados em marmore sintético.
Estrutura em ago industrial de alta
resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre
si, montados em estrutura tubular @ 50 mm no 39576 28098
minimo, formando um corpo monobloco e
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em aco SAE-1020

Bom




tratado com acabamento em pintura EPOXI e

tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverao ser fixados obrigatoriamente com

apoio deverdo ter acabamento em borracha
resistente, acompanhando pega sobressalente.
Estrutura da mesa quadrada com bordas
arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.

altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteirico. Dimensdes aproximadas
do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do

tampo ao piso de 765 mm.

parafusos de metal, com cabecas embutidas sob o
acabamento, e porcas junto a estrutura. Os pés de

Assento redondo fixo, didmetro de 39 a 45 cm com

Mesa para refeitorio 08 lugares. Tampo e
assentos fabricados em marmore sintético.
Estrutura em aco industrial de alta
resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre
si, montados em estrutura tubular g 50 mm no
minimo, formando um corpo monobloco e
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em ago SAE-1020
tratado com acabamento em pintura EPOXI e
tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverdo ser fixados obrigatoriamente com
parafusos de metal, com cabegas embutidas sob o
acabamento, e porcas junto a estrutura. Os pés de
apoio deverdo ter acabamento em borracha
resistente, acompanhando peca sobressalente.
Estrutura da mesa quadrada com bordas
arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.
Assento redondo fixo, didmetro de 39 a 45 cm com
altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteirigo. Dimensdes aproximadas
do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do
tampo ao piso de 765 mm.
Mesa para refeitorio 08 lugares. Tampo e

39578

28100

Bom

assentos fabricados em marmore sintético.
Estrutura em ago industrial de alta
resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre
si, montados em estrutura tubular g 50 mm no
minimo, formando um corpo monobloco e
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em ago SAE-1020
tratado com acabamento em pintura EPOXI e
tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverdo ser fixados obrigatoriamente com
parafusos de metal, com cabegas embutidas sob o
acabamento, e porcas junto a estrutura. Os pés de
apoio deverao ter acabamento em borracha
resistente, acompanhando peca sobressalente.
Estrutura da mesa quadrada com bordas
arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.

Assento redondo fixo, didmetro de 39 a 45 cm com
altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteiri¢co. Dimensdes aproximadas

do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do

tampo ao piso de 765 mm.

39579

28101

Bom

Mesa para refeitério 08 lugares. Tampo e
assentos fabricados em mérmore sintético.

Estrutura em ago industrial de alta

resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre

si, montados em estrutura tubular g 50 mm no

29580

28102

Bom




minimo, formando um corpo monobloco ¢
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em ago SAE-1020
tratado com acabamento em pintura EPOXI e
tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverdo ser fixados obrigatoriamente com
parafusos de metal, com cabegas embutidas sob o
acabamento, e porcas junto a estrutura. Os pés de

apoio deverao ter acabamento em borracha
resistente, acompanhando peca sobressalente.

Estrutura da mesa quadrada com bordas

arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.
Assento redondo fixo, didmetro de 39 a 45 cm com
altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteiri¢o. Dimensdes aproximadas
do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do
tampo ao piso de 765 mm.

Mesa para refeitério 08 lugares. Tampo e
assentos fabricados em marmore sintético.
Estrutura em ago industrial de alta
resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre
si, montados em estrutura tubular @ 50 mm no
minimo, formando um corpo monobloco e
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em ago SAE-1020
tratado com acabamento em pintura EPOXI e
tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverao ser fixados obrigatoriamente com
parafusos de metal, com cabecas embutidas sob o
acabamento, e porcas junto a estrutura. Os pés de
apoio deverao ter acabamento em borracha
resistente, acompanhando peca sobressalente.
Estrutura da mesa quadrada com bordas
arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.
Assento redondo fixo, diametro de 39 a 45 cm com
altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteirigo. Dimensdes aproximadas
do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do
tampo ao piso de 765 mm.

39583

28105

Bom

Mesa para refeitorio 08 lugares. Tampo e
assentos fabricados em marmore sintético.
Estrutura em ago industrial de alta
resisténcia. Tampo da mesa e assentos ligados entre

si, montados em estrutura tubular @ 50 mm no
minimo, formando um corpo monobloco e
resistente, que suporte no minimo 500 kg quando
totalmente ocupada, fabricada em ago SAE-1020
tratado com acabamento em pintura EPOXI e
tratamento quimico anti-corrosivo. Os assentos
deverdo ser fixados obrigatoriamente com
parafusos de metal, com cabecas embutidas sob o
acabamento, e porcas junto a estrutura. Os pés de
apoio deverdo ter acabamento em borracha
resistente, acompanhando peca sobressalente.
Estrutura da mesa quadrada com bordas
arredondadas e assentos sem encosto. Tampo e
assentos com no minimo 15 mm de espessura.
Assento redondo fixo, didmetro de 39 a 45 cm com
altura 42 a 45 cm do piso e estrutura fixa as mesas.
Tampo da mesa inteirigo. Dimensdes aproximadas
do tampo: 2,4 x 0,8 m. Altura total aproximada do
tampo ao piso de 765 mm.

10

Bom

FORNO COMBINADO digital a Gas, com
comandos analogicos que facilitam o uso, travas e
vidro duplo para maior seguranca € ainda sistema

176612

27368

Bom




de autoventilagio. CAPACIDADE MECANICA -«
10 recipientes gastronorms de 1/1 por 65 mm de
profundidade. DIMENSOES (mm) » Largura: 940;
* Profundidade: 900; ¢ Altura: 1.050.
EMBALAGEM (mm) * Largura: 990; «
Profundidade: 950; ¢ Altura: 1.200. PESO BRUTO
* 205 kg; CONSUMO E ECONOMIA « GLP: 1,3
kg por hora;  Natural: 2,0 m? por hora.
BENEFICIOS « Carnes mais suculentas e maior
rendimento, pois perdem menos peso no processo
combinado; * Legumes com textura e coloracio
naturais; ¢ Versatilidade: diferentes preparagdes no
modo vapor; * Baixo consumo de 6leo — fritura
saudavel. DADOS TECNICOS « Voltagem (V):
220/60/ 1.. EQUIPAMENTO PADRAO
Termometro de sensor de nucleo; * Trilhos
removiveis; * Mangueira para limpeza da cdmara. *
OBS: O produto devera vir acompanhado de
Gastronomes em numero suficiente para a sua
producdo méaxima e em variedades que permitam
que o equipamento exerca todas as formas de
preparacdes disponiveis. OBS: vem com 10

assadeiras.
MESA RETANGULAR
1200X600X750MM 2 GAVETAS. 191160 26156 Bom
MARCA: USE MOVEIS
Cadeirade Plastico | | =mmmeeme- 28815 Bom
Cadeirade Plastico | | emmmeee- 28847 Bom
Cadeirade Plastico | | ==mmm-m-- 28866 Bom
Cadeira de Plastico Bom
Cadeira de Plastico Bom
Fritadeira. Marca: Pogas 182292 23929 Bom
SERRA DE FITA, MAQUINA SERRA FITA
PARA CORTE DE CARNES, ESTRUTURA 191921 | -—----- Bom
EM ACO INOXIDAVEL.
Fogao Industrial 08 Bocas M16
METALMAQ 237007 | ----m--m-- Bom
Balanca. Marca:Balmak | [ -ceeeeeeeo 23713 Bom
APARELHO AR CONDICIONADO,
CAPACIDADE REFRIGERACAO 12.000
BTU, TENSAO 220 V, TIPO SPLIT HI
WALL, MODELO FANCOLETE 244309 | ----—--- Bom
HIDRONICO, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS 1 CONTROLE REMOTO
S/FIO, INVERTER, MARCA:AGRATTO.
Carro-Tanque | | mmmmmmee- 22146 Bom
Fritadeira semi-industrial. Marca: 182292 23929 Bom
Pogas
Exaustor Industrla%, qcoplado com | 0 21565 Bom
motor elétrico.
Multiprocessador de
Allmentos,equlpadg com 6 discos de 190987 26435 Bom
corte, em aco inox, bivolt
(110/220)METVISA OU SIMILAR
PROCESSADOR DE ALIMENTOS
Modelo: FP100(ou similar), Capacidade: 176613 27369 Bom

até 5 kg por minuto (frutas, legumes e
verduras). PRINCIPAIS




CARACTERISTICAS Rala queijo tipo
parmesao e faz farinha de rosca. Corta em
cubos e palitos. Desfia e corta em rodelas.

Ex.: Couve para feijoada, batata chips,

batata palha, tomate e cebola para
vinagrete, mussarela desfiada, peito de
frango cozido picado. Principais
caracteristicas: Chave de seguranga para
reabastecimento. Corpo inclinado para
facil operacdo. Laminas de aco
inoxidavel. Ndo requer ferramentas para
montagem das placas de corte e
desmontagem para limpeza. Disponivel
em 220V/60/1. OBS: O equipamento
devera vir acompanhado de todas as
laminas necessarias a realizacao de suas
diferentes funcdes. DIMENSOES (mm):
Largura: 210 Profundidade: 495 Altura:
410

BalancaW500S | | e 27370 Bom
Ventilador Osgllante de Parede, 60cm, (| 27469 Bom
Bivolt, Preto.
Ventilador Osgllante de Parede, 60cm, (| 27430 Bom
Bivolt, Preto.
Ventilador Osgllante de Parede, 60cm, (| 27481 Bom
Bivolt, Preto.
Ventilador Osc;ﬂante de Parede, 60cm, | | 27482 Bom
Bivolt, Preto.
Ventilador Osc;llante de Parede, 60cm, (| 27483 Bom
Bivolt, Preto.
Ventilador Osc;llante de Parede, 60cm, | | 27484 Bom
Bivolt, Preto.
Prateleira em Ago Inox 304 ¢/ 04
divisdes LIZA 27560 Regular
Prateleira em Aco Inox 304 ¢/ 04
divisdes LIZA 27561 Regular
Prateleira em Ago Inox 304 ¢/ 04
divisoes LIZA 27562 Regular
Prateleira em Ago Inox 304 ¢/ 04
divisoes LIZA 27563 Regular
Prateleira em Ac¢o Inox 304 ¢/ 04
divisdes LIZA 27564 Regular
Prateleira em Ac¢o Inox 304 ¢/ 04
divisdes LIZA 27565 Regular
Prateleira em Ac¢o Inox 304 ¢/ 04
divisdes LIZA 27567 Regular
Prateleira em Ac¢o Inox 304 ¢/ 04
divisdes LIZA 27568 Regular
Prateleira em Aco Inox 304 ¢/ 04
divisdes LIZA 27569 Regular
Camara Frigorifica de Resfriamento | |  -------—- 29101 Bom




Camara Frigorifica de Resfriamento

29102

Bom

Camara Frigorifica de Resfriamento

29103

Bom

(Assinatura do Responsavel)
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ANEXO
INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADOS (IMR)

DA DEFINICAO

Este documento apresenta os critérios de avaliagdo da qualidade dos servigos, identificando
indicadores, metas, mecanismos de calculo, forma de acompanhamento e adequagbes de
pagamento por eventual ndo atendimento das metas estabelecidas.

Este anexo é parte indissociavel do Contrato XXX firmado a partir do Edital do Pregao Eletrénico n°
04/2023 e de seus demais anexos.

Na utilizacdo do referido Instrumento de Medigdo serdo observadas as clausulas e disposi¢cdes
contidas no Termo de Referéncia.

DOS INDICADORES, DAS METAS E DOS MECANISMOS DE CALCULO
Os servigos e produtos da CONTRATADA serdo avaliados por meio de dois indicadores de
qualidade: tempo de resposta as solicitagdes da contratante e formulario de qualidade dos servigos

prestados.

Aos indicadores serdo atribuidos pontos de qualidade, conforme critérios apresentados nas tabelas
abaixo.

Cada indicador contribui com uma quantidade diferenciada de pontos de qualidade.

Essa diferenca esta relacionada a essencialidade do indicador para a qualidade dos
Servigos.

A pontuacao final de qualidade dos servigos pode resultar em valores entre 0 (zero) e 100
(cem), correspondentes respectivamente as situagbes de servigo desprovido de qualidade e servigo
com qualidade elevada.

Para ajuste de pagamento néo sera necessario a abertura de processo administrativo.

Para aplicagdo das multas estabelecidas sera necessario a abertura de processo
administrativo e garantida a ampla defesa e o contraditério.

As tabelas abaixo apresentam os indicadores, as metas, os critérios e os mecanismos de calculo da
pontuacgao de qualidade.

INDICADOR 1 — TEMPO DE RESPOSTA AS SOLICITAGOES DA CONTRATANTE




ITEM

DESCRIGCAO

Finalidade

Mensurar o] tempo de resposta as
solicitagbes da contratante.

Meta a cumprir

Até dia util posterior a solicitagdo.

Instrumento de medigao

Constatagao formal de ocorréncias

Forma de Acompanhamento

Pessoal. Pelo fiscal do contrato.

Periodicidade

Por evento/solicitagao a contratante.

Mecanismo de Calculo

Verificagdo da quantidade de ocorréncias registradas com
tempo de resposta superior a meta.

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestagao do servigo

Faixas de ajuste no pagamento

Sem atrasos: 30 pontos

1 resposta com atraso: 20 pontos

2 respostas com atraso: 15
pontos

3 respostas com atraso: 10
pontos

4 respostas com atraso: 5
pontos

5 ou mais com atraso: 0
pontos

Sancgoes




Observacgoes

INDICADOR 2 — QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS

ITEM

DESCRIGCAO

Finalidade

Garantir o nivel de qualidade global na prestagdo do
Servico.

Meta a cumprir

Garantir a exceléncia no servigo prestado.

Instrumento de medicao

Pesquisa de satisfagdo por meio de formulario eletrénico
ou ferramenta similar.

Forma de Acompanhamento

Aplicacdo mensal de pesquisa de satisfacdo com o
publico usuario.

Periodicidade

Mensal.

Mecanismo de Calculo

Descrita na Planilha de Avaliagdo da Qualidade dos
Servigos prestados.

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestagao do servigo

Faixas de ajuste no pagamento

De 0 a 70 pontos conforme resultados da pesquisa.

Sancgoes

Observacgoes

Os quesitos avaliados na pesquisa encontram-se no
formulario abaixo.




PLANILHA DE AVALIACAO DA QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS

ORGAO/UNIDADE:

N° CONTRATO:

GESTOR / RESPONSAVEL:

CONTRATADA: MES DE REFERENCIA:

LEGENDA DO GRAU DE SATISFAGAO:

O = OTIMO B = BOM R = REGULAR | = INSATISFATORIO N = NAO SE APLICA/NAO SEI
RESPONDER

Descrica Servigos/Procedimentos/Esp Grau de satisfacao
o ecificacoes
Cortesia, educacao,

prestatividade,
proatividade e agilidade no
atendimento ao  publico
USuario.

Zelo pela higiene do
alimento preparado, adogéao
de medidas de Boas
Praticas na produgéo e
distribuicdo dos itens
da lanchonete e

Rotina refeicoes.




Geral
Condi¢cdes de higiene das
areas utilizadas pela

contratada, loucas e
talheres e demais utensilios
utilizados.

Pontualidade na prestagao
do servigo, respeitando os
horarios estabelecidos,
quantitativo necessario de
lanches/refeigbes e
organizagdo dos alunos,
quando necessario.

Cumprimento do

cardapio previsto,
qualidade e apresentacao
dos alimentos servidos.

Deixe aqui seu comentario ou observagéo para melhorar a qualidade dos servigos prestados
Ou queira esclarecer sua avaliagao.

A — Numero de quesitos pontuados, por grau de satisfagao 0] B R I

B — Total de quesitos avaliados

(excluindo-se os N — Nao se aplica/Nao sei responder)

C - indice de Avaliagéo, por quesito (*) 0] B R I




(*) Dividir o numero correspondente a cada grau de satisfagédo (O,B,R,l), pelo total de quesitos

avaliados . [A/B]

D- Pontuacgao Total (**)

(**) Somatério dos indices de avaliagdo (item C) para os graus e satisfacdo (Otimo e Bom),
multiplicados pela pontuacao limite 70. [(O+B)x70]

FAIXAS DE AJUSTE DE PAGAMENTO

As pontuagdes de qualidade devem ser totalizadas para o més de referéncia, conforme métodos
apresentados nas tabelas acima.

A aplicagao dos critérios de averiguagédo da qualidade resultara em uma pontuagéao final no
intervalo de 0 a 100 pontos, correspondente a soma das pontuagdes obtidas para cada indicador,
conforme férmula abaixo:

Pontuagao total do servigo = Pontos “Indicador 1” + Pontos “Indicador 2”.

Os pagamentos devidos, relativos a cada més de referéncia, devem ser ajustados pela pontuagao
total do servigo, conforme tabela e formula apresentadas abaixo:

Faixas de pontuacgao ) .
g idade d Fator de ajuste de nivel de
e qualidade da .
ordem de Pagamento devido servieo
Servico
De 80 a 100 pontos 100% do valor previsto 1,00
De 70 a 79 pontos 97% do valor previsto 0,97
De 60 a 69 pontos 95% do valor previsto 0,95
De 50 a 59 pontos 93% do valor previsto 0,93




De 40 a 49 pontos

90% do valor previsto

0,90

Abaixo de 40 pontos

90% do valor previsto + multa

0,90 + avaliar necessidade
de aplicagdo de multa
contratual

Valor devido por ordem de servigo = [(Valor mensal previsto) X (Fator de ajuste de nivel de

servico)]

A avaliagao abaixo de 40 pontos por trés vezes podera ensejar a rescisao do contrato.

CHECK LIST PARA A AVALIAGAO DE NIVEL DE SERVICOS

Critério (Faixas
Indicador de Pontuacgao) Pontos Avaliagao
1 — Tempo de
resposta as Sem atrasos 30 30
solicitagdes
da
contratante 1  resposta com 20
atraso
2 respostas com 15
atraso
3 respostas com 10
atraso
4 respostas com 5
atraso
5 respostas com
atraso ou mais 0
4 — Qualidade Conforme resultados
dos servigos da pesquisa 0-70 70
prestados




Pontuagdo Total do 100
Servico
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ANEXO Xl

. MINUTA DO TERMO DE CONTRATO )
PRESTACAO DE SERVICO SEM DISPONIBILIZACAO DE MAO DE OBRA
(Processo Administrativo n.° 23249.045922.2022-52)

TERMO DE CONTRATO DE PRESTAGAO DE
SERVIGCOS N° ........ l...., QUE FAZEM ENTRE SI O
Instituto Federal de Educag¢ao, Ciéncia e Tecnologia
do Maranhdao - Campus Sao Luis Maracana E A
EMPRESA ...

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Maranhdo - Campus Sao Luis
Maracana, com sede na Avenida dos Curids, S/N°, Vila Esperanga, CEP: 65095-460, na cidade de
Sao Luis /Estado do Maranhao, inscrito(a) no CNPJ sob o n° 10.735.145/0013-28, neste ato
representado pelo Diretor Geral Jeovani Machado Rodrigues, nomeado pela Portaria n® 5.432, de 18
de novembro de 2020, publicada no DOU de 19 de novembro de 2020, portador da matricula

funcional n° 1634177, doravante denominada CONTRATANTE, e 0(@) .....ccccoovveiiiiiiineennnne. inscrito(a)
no CNPJ/MF sobon® .........vveeieeenn. , sediado(@) na ..o LM
doravante designada CONTRATADA, neste ato representada pelo(a) Sr.(a) ..................... , portador(a)
da Carteira de Identidade n°® ................ , expedida pela (0) .................. , @ CPF n® ,
tendo em vista o que consta no Processo n® .............ccccvveeeee. e em observancia as disposi¢des da

Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 9.507,
de 21 de setembro de 2018 e da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 26 de maio de 2017 e suas
alteracdes, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregédo n°® .......... 120....,
mediante as cldusulas e condi¢des a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento € a execucgdo prestagdo de servigos de preparo e
fornecimento de refeicdes nas instalagbes do Refeitério do IFMA Campus Sao Luis Maracana,
em regime de execugao indireta, mediante cessao de uso onerosa, que serdo prestados nas
condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregéo, identificado no predmbulo e a
proposta vencedora, independentemente de transcrigcéo.

1.3. Objeto da contratagao:
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Média de Precos da

Café da Manha

Almocgo

Jantar

Lanche

valor total

Valor Anual
Valor mensal

Concessdao do espago
fisico

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato € aquele fixado no Edital, com inicio na

data de ........... - I e encerramento em ........... [ovornn. S , podendo ser prorrogado por
interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizagdo formal da
autoridade competente e observados os seguintes requisitos:

2.1.1. Os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.2. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestagdo dos servigos tem
natureza continuada,

2.1.3. Sejajuntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com
informacgbes de que os servigos tenham sido prestados reqularmente;

2.1.4. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém
interesse na realizagao do servigo;

2.1.5. Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente vantajoso
para a Administragao;

2.1.6. Haja manifestacdo expressa da contratada informando o interesse na
prorrogagéo;
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2.1.7. Sejacomprovado que o contratado mantém as condigbes iniciais de
habilitagéao.

CLAUSULA TERCEIRA - PREGO

3.1. Para a concess&o o valor mensal da contratagédo é de RS.......... (.....), perfazendo o valor
total de RS....... (....).

3.2. Para os itens de refeigdo o valor total da contratagdo é de R$.......... (.....)

3.3. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas

decorrentes da execugdo do objeto, inclusive ftributos e/ou impostos, encargos sociais,
trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracao, frete, seguro,
manutencdo dos materiais e equipamentos, custos com a manipulagdo dos insumos referentes
ao PNAE e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratagdo, conforme
disposto no Termo de Referéncia.

3.4. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos a
CONTRATADA dependerao dos quantitativos de servigos efetivamente prestados.

CLAUSULA QUARTA - DOTAGAO ORGCAMENTARIA

4.1. As despesas decorrentes desta contratacdo estdo programadas em dotagao
orcamentaria prépria, prevista no orgamento da Unido, para o exercicio de 20...., na classificacao
abaixo:

Gestao/Unidade:
Fonte:

Programa de Trabalho:
Elemento de Despesa:
Pl

4.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), as despesas correspondentes correrdo a conta dos
recursos proprios para atender as despesas da mesma natureza, cuja alocagéo sera feita no
inicio de cada exercicio financeiro.

CLAUSULA QUINTA — PAGAMENTO

5.1. O prazo para pagamento a CONTRATADA e demais condigbes a ele referentes
encontram-se definidos no Termo de Referéncia e no Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017.
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6. CLAUSULA SEXTA - REAJUSTE

6.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA — GARANTIA DE EXECUGCAO

7.1. Seré exigida a prestagdo de garantia na presente contratagdo, conforme regras constantes do
Termo de Referéncia.

8. CLAUSULA OITAVA - REGIME DE EXECUGAO DOS SERVIGOS E FISCALIZAGAO

8.1. O regime de execugdo dos servicos a serem executados pela CONTRATADA, os
materiais que serdo empregados e a fiscalizacdo pela CONTRATANTE s&o aqueles previstos no
Termo de Referéncia, anexo do Edital.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

9.1. As obrigagbes da CONTRATANTE e da CONTRATADA sao aquelas previstas no Termo
de Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA — SANGOES ADMINISTRATIVAS.

10.1. As sangdes relacionadas a execugao do contrato sdo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - RESCISAO
11.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

11.1.1. por ato unilateral e escrito da Administragédo, nas situagdes previstas nos incisos | a XlI
e XVII do art. 78 da Lei n° 8.666, de 1993, e com as consequéncias indicadas no art. 80 da
mesma Lei, sem prejuizo da aplicagdo das sangbes previstas no Termo de Referéncia, anexo
ao Edital;

11.1.2. amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n° 8.666, de 1993.

11.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

11.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666, de 1993.

11.4. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:
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11.4.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
11.4.2. Relagao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

11.4.3. Indenizagbes e multas.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — VEDAGOES E PERMISSOES

12.1. E vedado & CONTRATADA interromper a execucdo dos servicos sob alegacdo de
inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

12.2. E permitido & CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para
qualquer operagao financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na
Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020.

12.2.1. A cessao de crédito, a ser feita mediante celebragao de termo aditivo, dependera de
comprovacao da regularidade fiscal e trabalhista da cessionaria, bem como da certificagdo de
que a cessionaria ndo se encontra impedida de licitar e contratar com o Poder Publico,
conforme a legislagdo em vigor, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

12.2.2. A crédito a ser pago a cessiondria € exatamente aquele que seria destinado a cedente
(contratada) pela execugdo do objeto contratual, com o desconto de eventuais multas, glosas e
prejuizos causados a Administracdo, sem prejuizo da utilizagao de institutos tais como os da
conta vinculada e do pagamento direto previstos na IN SEGES/ME n° 5, de 2017, caso
aplicaveis.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - ALTERAGOES

13.1.  Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n° 8.666, de
1993.

13.2. A CONTRATADA ¢é obrigada a aceitar, nas mesmas condigbes contratuais, os
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

13.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderao
exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.
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14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOS CASOS OMISSOS

14.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢oes
contidas na Lei n° 8.666, de 1993, na Lei n° 10.520, de 2002 e demais normas federais
aplicaveis e, subsidiariamente, normas e principios gerais dos contratos.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - PUBLICAGAO

15.1. Incumbira a CONTRATANTE providenciar a publicacdo deste instrumento, por extrato,
no Diario Oficial da Uni&o, no prazo previsto na Lei n° 8.666, de 1993.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — FORO

16.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execuc¢éo deste Termo de Contrato
sera o da Secao Judiciaria de Sdo Luis/MA - Justica Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas (duas) vias
de igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes.

Representante legal da CONTRATANTE

Representante legal da CONTRATADA

TESTEMUNHAS:
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ANEXO XIII - MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL

PREGAO ELETRONICO N° xx/XXXXXX

PROCESSO No:
ITENS DE REFEICAO

ITENS ESPECIFICAC}/T\O UNID. QUANT Valor Valor Total
Unitario
1
2
3
VALOR TOTAL:
CONCESSAO ONEROSA
ITENS ESPECIFICAQAO QUANT Valor Valor Total
MES. Unitario
1 D4
|VALOR TOTAL

Declaramos que nos valores propostos estdo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais, de manutengcdo dos equipamentos e materiais
que serao disponibilizados pela contratante, custos de recebimento, armazenamento, manipulagao e
preparagao dos géneros adquiridos pelo IFMA - Campus Sao Luis Maracana no ambito do Programa
Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE, dos sistema de tecnologia de controle de acesso
(podendo ser catraca eletrbnica ou outro equivalente)
indiretamente na prestagao dos servigos, apurados.

VALIDADE DA PROPOSTA:
edital)

e quaisquer outros que incidam direta ou

dias (obs: atentar para o minimo exigido neste

PRAZO DE ENTREGA DO MATERIAL.:

neste edital)

dias (obs: atentar para o maximo exigido
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Contatos:
Nome do responsavel:

Tel. Fax.
e-mail :
Dados para pagamento:
Nome do Banco: N° da Agéncia:
N° da Conta

Bancaria:

Pragca de Pagamento:

Nome/Assinatura
(N° do CPF)

CARIMBO COM CNP.J
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ANEXO XIV
DECLARACAO DE VISTORIA

Ao Instituto Federal do Maranhdo - Campus S&o Luis
Maracana

Ref.: Pregédo Eletrénico n°. __ /2022/IFMA - Campus
Sé&o Luis Maracana

Declaro, em atendimento a condi¢cdo prevista no subitem 9.12.1, do
pregéo eletrénico n° /20 __, que eu, ,
portador(a) do CPF n° , Representante Técnico da
empresa , estabelecida no(a)
como seu(ua) representante legal
para os fins da presente declaragdo, compareci perante o representante
do Instituto Federal do Maranh&o - IFMA Campus S&o Luis Maracana e
vistoriei o local situado na , Municipio de
, onde serdo executados os servigcos objeto da licitagdo
em apreco, tomando plena ciéncia das condicbées e peculiaridades
existentes.

Local e data

Assinatura e carimbo (Representante da empresa)
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MODELO DE DECLARACAO DE CONHECIMENTO PREVIO DO LOCAL
[PAPEL TIMBRADO DA LICITANTE]
Ao Instituto Federal do Maranh&o - Campus Séo Luis Maracana

Ref.: Pregdo Eletrénico n°. ___ /2022/IFMA - Campus S&o Luis Maracana

Declaro, em atendimento a condi¢gdo prevista no subitem 9.12.1, do pregéo

eletrénico n®__ /20__, que eu, , portador(a) do
CPF n° ., Representante  Técnico da empresa
estabelecida no(a)

como seu(ua) representante legal para os
fins da presente declaragcdo, conheco os locais onde serdo executados 0s
servigos objeto da licitagdo em aprego, tomando plena ciéncia das condigbes e
peculiaridades existentes.

Declaro, ainda, que minha opg¢do por néo vistoriar o local de execugao dos
servigos ndo constituira pretexto para impugna¢do ou futura pretensdo de
cobrar “servigos extras” e/ou alterar a composicdo de prec¢os unitarios ou totais.

Local e data

Assinatura e carimbo (Representante da empresa)
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MODELO DE DECLARACAO DE DISPONIBILIDADE DOS EQUIPAMENTOS
[PAPEL TIMBRADO DA LICITANTE]
Ao Instituto Federal do Maranhao - Campus Séo Luis Maracana

Ref.: Pregéo Eletrénico n°. ___ /2022/IFMA - Campus S&o Luis Maracana

Declaro, em atendimento a condi¢cdo prevista no subitem 9.12.3, do pregéo

eletrénico n®__ /20 __, que eu, , portador(a) do
CPF n° , Representante  Legal da  empresa
, estabelecida no(a)

como seu(ua) representante legal para os
fins da presente declaragdo, de que, caso vencedora da licitagdo,
providenciarei, as minhas custas, aparelhamento (equipamentos e utensilios) e
pessoal técnico adequados e disponiveis para a realizagdo do objeto da
licitagao, ferramentas e equipamentos necessarios a perfeita prestacdo dos
servigos, de acordo com o previsto no inciso Il do artigo 30 e §6° do mesmo
artigo da Lei 8.666/93.

Local e data

Assinatura e carimbo (Representante da empresa)
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~

DECLARACAOQO DE RESPONSABILIDADE PATRIMONIAL DO
REFEITORIO

Processo Administrativo n® 23249.045922.2022-52

(Este anexo deve ser assinado pela empresa contratada, quando do recebimento das chaves do

refeitorio)

Declaro, pela subscricdo do presente Termo de Responsabilidade Patrimonial, que
recebi do IFMA — SAO LUIS-MARACANA, por meio do Setor de Patrimdnio, o material
abaixo relacionado que, doravante, permanecera sob a minha posse e responsabilidade para a
sua utilizacio exclusiva nas atividades e atribuicdes do REFEITORIO onde os materiais se
localizardo. E que, se houver necessidade de transferi-los para outro setor, comunicar
previamente o fato ao Setor de Patrimonio.

Ademais fica sob minha responsabilidade a realizacdo de manutengdes preventivas e

corretivas que vierem a ser necessarias.

Tombo ESTADO DE

DESCRICAO QUANTIDADE N°SUAP Antigo CONSERVAGCAO

(Assinatura do Responsavel)
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