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1. DO OBJETO

Contratacdo de empresa especializada no fornecimento de refeicbes diarias, para
atendimento, exclusivo, aos alunos beneficiados pela Assisténcia Estudantil, e a
comercializagao de alimentagao aos demais membros da comunidade académica, vinculada
a concessdo onerosa de espaco publico do INSTITUTO FEDERAL DE ALAGOAS -
CAMPUS SATUBA, conforme condi¢gbes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste
instrumento:

1.1. Relagao de itens:

QUANT. VALOR VALOR
ANUAL  UNITARIO DIARIO
ESTIMADA MAXIMO MAXIMO
- (R$)*  TOTAL(R$)*

VALOR
ANUAL
MAXIMO
TOTAL(RS) *

LOTE ITEM ESPECIFICACAO UNID.

1 Fornecimento de Refeicdo
pronta, TIPO DESJEJUM,
preparada e distribuida no
espaco fisico do INSTITUTO
FEDERAL DE ALAGOAS —
CAMPUS SATUBA.
Fornecimento de Refeicdo
pronta, TIPO ALMOCO,
preparada e distribuida no
espaco fisico do INSTITUTO
FEDERAL DE ALAGOAS —
CAMPUS SATUBA.

3 |Fornecimento de Refeigéo Refeicdo 19.000 16,15

Refeico | 13.300 12,30 861,00 | 163.590,00

Refeicéo 95.000 16,70 8.350,00 1.586.500,00
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pronta, TIPO JANTAR,
preparada e distribuida no 1.615,00 306.850,00
espaco fisico do INSTITUTO
FEDERAL DE ALAGOAS —
CAMPUS SATUBA.
Total do Lote 2.056.940,00

OBS: Quantidade e valores/estimados com base no calendario académico 2022 do
Campus. Conforme o calendario académico 2022, teremos 190 dias letivos. Essas
informagdes sdo apenas “ESTIMADAS” podendo sofrer alteragéo.

1.2.  Os servigos objeto da contratagdo, dadas as suas caracteristicas, enquadram-se no
conceito de servicos comuns de natureza continuada, uma vez que visam atender a
necessidade publica de forma permanente e continua, por mais de um exercicio financeiro,
assegurando o funcionamento das atividades finalisticas do Campus, de modo que sua
interrupgéo pode comprometer a prestagédo do servigo publico ou o cumprimento da missdo
institucional

1.3. A presente contratagdo adotara como regime de execugdo a Empreitada por Prego
Global.

1.4. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 48 (quarenta e oito) meses, podendo ser
prorrogado por interesse das partes até o limite de 240 (duzentos e quarenta) meses,
desde que haja autorizagdo formal da autoridade competente, com base no artigo 57, I, da
Lei 8.666, de 1993

1.5. A area do refeitério € de 591,51 m?, localizado na Rua 17 de Agosto, S/N — Centro —
Satuba/AL. CEP: 57.120-000.

1.6. Para fins de avaliacao por parte da CONTRATADA do volume de refeicdes possivel de
serem comercializados, apresenta-se, conforme tabela abaixo, o quantitativo de servidores e
alunos por Campus:

ITEM CAMPUS USUARIO QUANTIDADE
1 Satuba Servidores / Funcionarios 241
Alunos 895
Total 1.136
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1.7. Cabera ao IFAL pagar somente o valor equivalente as refeicoes que efetivamente
adquirir, mediante sistema de controle do quantitativo de refeicdes, e ndo o valor total
estimado para a contratacgao.

2. DA JUSTIFICATIVA E DO OBJETIVO DA CONTRATACAO

O Instituto Federal de Alagoas, instituicdo educacional centenaria, é referéncia no
ensino técnico alagoano, destacando-se, inclusive no cenario nacional. Oferece cursos de
formacao técnica e tecnolégica e acolne em suas dependéncias milhares de jovens,
oriundos de varios municipios e localidades dentro e fora do estado, e das mais diversas
classes sociais, que buscam a necessaria qualificacdo para ingresso no mercado de
trabalho.

Alguns deles exercem atividades de bolsas ou estagios na Instituicido, os quais
necessitam se deslocar muito cedo de suas residéncias, passando o dia todo nas
dependéncias dos Campi, retornando somente a noite aos seus lares devido a distancia ou
sua caréncia financeira. Ha ainda o caso do Campus Satuba que possui alunos em regime
de internato e semi-internato.

Destaca-se, ainda, a situacdo dos servidores, que possuem dificuldades em se
deslocar a restaurantes ou até a sua residéncia para fazer suas refeigdes.

Tendo em vista a natureza do objeto em questdo, a presente contratacdo foi
enquadrada como concessdo administrativa de uso de bem publico por ser a mais
adequada dentre os diversos tipos de outorga de uso existentes no sistema administrativo
brasileiro, conforme bem analisa a Equipe de Auditoria da SECEX-3 - 32 Secretaria de
Controle Externo:

2.11 Pelo exposto, podemos concluir que a modalidade de outorga aplicavel a restaurantes
e lanchonetes é ‘concessdo administrativa de uso de bem publico’, ato bilateral, de natureza
contratual, pelo qual a Administracdo Publica ‘atribui a utilizacdo exclusiva de um bem de
seu dominio ao particular, para que o explore sequndo sua destinacado especifica’, devendo
ser precedida de licitacdo, conforme entendimento deste Tribunal, proferido na Decisdo n.°
585/97 TCU-Plenario.Acérdao TCU 1443/2006 - Plenario

Assim, essa contratacdo objetiva apoiar o IFAL no desempenho de suas atividades,
por intermédio da oferta de refeicbes nas melhores condicbes possiveis quanto ao preco e a
qualidade, em suas instalacbes, onde ha expressivo fluxo de alunos e servidores que
carecem dessa comodidade, o que justifica a concessdo de area a ser explorada por
empresa especializada no ramo de alimentacdo, com a cobranca direta do preco ao
consumidor.

Quando dissemos com cobranca direta do preco das refeicdbes ao consumidor,
incluimos ai o préprio IFAL, no caso Unico e exclusivo dos alunos beneficiados pelo
Programa de Alimentacao e Nutricido Escolar. Nos demais casos (servidores, funcionarios e
visitantes) ha a autorizacdo para a CONTRATADA comercializar as refeicbes ao mesmo
valor, nas mesmas condicdes e desde que ndo prejudicado o fornecimento ao publico-alvo e
objeto maior desta concessao que sdo os alunos selecionados pelo referido Programa.

Considerando, ainda, que segundo artigo dos autores Marcelo Neves e Denise
Hollanda Costa Lima, publicado no site Jus Navigandi e disponivel em
http://jus.com.br/revista/texto/11283/ocupacao-por-terceiros-de-espaco-fisico-em-bens-imoveis-de-
orgaos-publicos:
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A concessao de uso consiste em contrato administrativo pelo qual a
Administracdo Publica faculta ao particular a utilizacdo privativa de
bem publico, para que o exerca conforme a sua destinacdo. Sua
natureza é a de contrato de direito publico, sinalagmatico, oneroso
ou gratuito, comutativo e realizado intuitu personae.

A concesséo é o instituto empregado, preferentemente a permisséo,
nos casos em que a utilizacdo do bem publico objetiva o exercicio de
atividades de utilidade publica de maior vulto e, por isSo mesmo,
mais onerosas para O concessionario. Elemento fundamental na
concessdo de uso é o relativo a finalidade. Ficou expresso no seu
conceito que o uso tem que ser feito de acordo com a destinacédo do
bem. A utilizacdo que ele exercer tera de ser compativel com a
destinacgéo principal do bem.

Considerando, ainda, entendimento ja consolidado pelo TCU de que a finalidade da
concessdo deve possuir estreita relacdo aos objetivos institucionais, a exemplo dos

acordaos:

98.4.16. abstenha-se de realizar despesas com lanches, refeicbes e
congéneres, quando ndo tenham vinculacédo direta e concreta com
0s objetivos institucionais da entidade, em razdo de inexistir norma
legal que as autorize, consoante reiteradas decisbes desta Corte de
Contas em casos anélogos, como por exemplo Acdérddo n°
1.770/2005 - Plenario;

98.4.17. observe, quando demonstrada a pertinéncia de despesas
com lanches e refeicbes aos objetivos institucionais, que deverdo
constar das respectivas notas fiscais o nimero de lanches/refeicbes
fornecidos, tipo de cardapio, bem como a vinculagdo do evento a
programacgé&o previamente aprovada;

Acordao TCU 2219/2010 - Plenario

Voto do Ministro Relator

[-]

A presenca de todas essas caracteristicas - atendimento exclusivo a maior parte dos
servidores, prestadores de servicos e demais visitantes do 6rgédo publico, apresentacdo de
servicos comuns e execucdo dos servicos em ambiente ndo-concorrencial, no interesse
exclusivo da administracdo - colocam o carater mercantil da exploracdo desses espacos
publicos como elemento acessoério do contrato de concessdo de uso de bem publico
destinado aos restaurantesde auto-atendimento. Justifica-se, portanto, a concessédo
graciosa de uso, pois a utilidade geral e efetiva do servico prestado no interesse exclusivo
da Administragdo Publica prepondera sobre a exploragdo comercial realizada pelo

concessionario.

[..]

Neste passo, registro que a verificacdo da onerosidade ou ndo dos
contratos de concessédo de uso de area publica para funcionamento
de restaurantes e lanchonetes deve ser aferida em cada caso
concreto, haja vista a possibilidade de outras intercorréncias além
das suscitadas nos autos, o que inviabiliza, neste momento, a
proposi¢do de qualquer orientagdo normativa.

Acordao TCU 1443/2006 — Plenario
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Assim, a CONTRATADA ficara responsavel pelo fornecimento diario de refeicoes
para os discentes selecionados pelo Programa de Alimentacdo e Nutricdo Escolar do
Instituto Federal de Alagoas — Campus Satuba a expensas deste, de forma a proporcionar o
alcance dos objetivos institucionais, sendo o preparo e distribuicdo efetuados nas
dependéncias do Campus Satuba.

Portanto, percebe-se que ha a presenca de todas as caracteristicas citadas nos
acérdidos acima: vinculacdo direta aos objetivos institucionais quanto ao atendimento aos
alunos contemplados pelo Programa de Alimentacdo e Nutricio Escolar, apresentacido de
servicos comuns e execucao dos servicos em ambiente ndo-concorrencial e no interesse
exclusivo da administracdo - colocando o carater mercantil da exploracdo dos espacos
publicos aqui citados como elemento acessoério do Contrato de Concessao.

Justificando, portanto, a concessdo administrativa de uso, devido a utilidade geral e
efetiva do servigo prestado no interesse exclusivo da Administragdo Publica preponderar
sobre a exploragéo comercial a ser realizada pela Contratada.

3.DA DESCRICAO DA SOLUCAO

A descricdo da solucdo como um todo, conforme minudenciado nos Estudos Preliminares,
abrange a prestacido do servico de fornecimento de refeicbes, com producdo no Campus,
para atendimento aos alunos beneficiados pela assisténcia estudantil, e possibilidade de
comercializacdo aos demais membros da comunidade académica, vinculada a concesséao
onerosa de espaco publico do IFAL — Campus Satuba, nas condi¢cdes estabelecidas neste
instrumento, bem como o edital e seus anexos que serdo elaborados posteriormente.

4. DA CLASSIFICAGAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR
4. Componentes Alimentares:

4.1. Trata-se de servico comum de carater continuado sem fornecimento de mdo de obra em regime de
dedicacdo exclusiva, a ser contratado mediante licitagcdo, na modalidade pregdo, em sua forma eletronica,
TIPO MENOR PRECO POR ITEM.

4.2, Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de
setembro de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido decreto,
cuja execucdo indireta é vedada

4.3. A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a
Administracdao Contratante, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e
subordinacao direta.
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5. REQUISITOS DA CONTRATACAO
5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratacao abrangem o seguinte:

5.1.1. Experiéncia na prestacdo de servicos de fornecimento de refeicbes,
comprovada por contratacdes similares realizadas anteriormente, mediante atestado de
capacidade técnica.

5.1.2. Disposicdo de todos os recursos humanos, materiais, equipamentos e
utensilios que se fizerem necessarios a prestacao dos servicos.

5.1.3. Apresentacao de certificado de curso do Responsavel Técnico (RT, com carga
horaria minima de 60 (sessenta) horas, no periodo maximo de 6 meses, abordando no
minimo os seguintes temas: contaminantes alimentares; doencas transmissiveis por
alimentos (DTA); boas praticas de manipulacdo de alimentos; higiene pessoal e ambiental;
técnicas culinarias; manuseio de equipamentos; prevencao de acidentes de trabalho. Caso o
RT seja profissional de Nutricdo, apresentar comprovacdo de inscricio no Conselho
Regional de Nutricao;

5.1.4. Cumprir a legislagdo sanitaria em vigor, com énfase na abaixo relacionada,
restando certo que a paralisacdo das atividades ou a interdicdo das instalacbes em
decorréncia de Auto de Infracdo podera constituir motivo suficiente para a rescisdo do
Contrato:

a. Lei n® 12.305, de 2 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de Residuos
Soélidos, altera a Lei no 9.605, de 12 de fevereiro de 1998 e da outras providéncias.

b. Decreto n°® 7.404, de 23 de dezembro de 2010, que regulamenta a Lei no 12.305,
de 2 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos, cria o Comité
Interministerial da Politica Nacional de Residuos Soélidos e o Comité Orientador para a
Implantagao dos Sistemas de Logistica Reversa, e da outras providéncias.

c. Resolugcdo ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao.

d. Resolugcédo n°® 33 da Comissao Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos
(CNNPA), de 9 de novembro de 1977, que estabelece os principios gerais de higiene a
serem observados na obtencdo, manipulagdo, armazenagem, transporte e distribuicio de

alimento, sem prejuizo de normas especificas de higiene a serem estabelecidas para
cada espécie de alimento.

5.1.5. Servico de natureza continuada, uma vez que visa atender a necessidade publica de
forma permanente e continua, por mais de um exercicio financeiro, assegurando o
funcionamento das atividades finalisticas do Campus, de modo que sua interrupcdo pode
comprometer a prestacao do servico publico ou o cumprimento da missio institucional.

5.1.6. Duracao inicial do contrato de 48 (quarenta e oito) meses, podendo ser prorrogado
por interesse das partes até o limite de 240 (duzentos e quarenta) meses, conforme
permissivo legal constante no Decreto Lei n® 9.760/4196 e Lei n® 9.636/1998 e entendimento
corroborado nos Acordaos 64/2004, 2° Camara e 919/2016, Plenario TCU.

5.1.7. Atendimento aos critérios e praticas de sustentabilidade ambiental, conforme as
seguintes diretrizes:

a) Pelo menos 30% (trinta por cento) da aquisicdo de géneros alimenticios devera ser
oriunda de produtos de agricultores familiares e suas organizacbes, empreendedores
familiares rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na Lei n® 11.326, de 2006, e que
tenham a Declaracdo de Aptidao ao Pronaf — DAP, conforme Decreto N° 8.473, de 22 de
junho de 2015 e Lei N° 11.326, de 24 de julho de 2006.

b) Utilizar, preferencialmente, produtos alimenticios sazonais e de produtores locais, dando
preferéncia a alimentos organicos e/ou provenientes de cooperativas e/ou associagbes de
agricultores familiares.

c¢) Evitar o uso de itens descartaveis sempre que possivel e dar preferéncia aos itens que
contenham o maximo de material reciclavel e biodegradavel.
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d) Utilizar produtos, preferencialmente, sustentaveis e de menor impacto ambiental.

e) Utilizar produtos, preferencialmente, acondicionados em embalagens que utilize materiais
reciclaveis e atdxicos, conforme determina as normas da ABNT NBR 15448-1 e 15448-2, de
forma a garantir a maxima protecao durante sua utilizagao, transporte e armazenamento.

f) Utilizar produtos de limpeza biodegradaveis, e preferencialmente, que possuam
certificagao ecoldgica.

g) Elaborar, realizar e manter programa interno de treinamento de seus empregados, nos
trés primeiros meses de execucao contratual e periodicamente, para redu¢cdo de consumo
de energia elétrica, de consumo de agua e reducao de producdo de residuos solidos,
observadas as normas ambientais vigentes.

Em relacao a Eficiéncia Energética, a Contratada devera:

1) Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeragdo. A
formacado de chamas amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau
funcionamento dos equipamentos, manutencio inadequada ou utilizacdo de combustivel de
ma qualidade.

2) Verificar o local da instalagcdo dos sistemas de aquecimento para que
correntes de ar ndo apaguem as chamas.

3) Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes
necessarias;

4) Realizar verificagbes e, se for o caso, manutengdes peridédicas nos seus
aparelhos elétricos, extensoes etc.

5) Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas;

6) Repassar a seus empregados todas as orientagdes referentes a reducao
do consumo de energia fornecidas pelo CONTRATANTE.

h) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de equipamentos e
complementos que promovam a reducao do consumo de agua.

i) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢ao de produtos e equipamentos que
apresentem eficiéncia energética e redugédo de consumo.

5.1.8. Contratacdo vinculada a concessado onerosa de uso de bem publico, vez que a
Contratada fara uso de espaco fisico, instalagcdes, moveis e equipamentos da Instituicao
para a prestacao do servico, com valor a ser pago mensalmente pela contratada de acordo
com o estipulado neste termo.

5.1.9. Atendimento aos demais requisitos e dindmicas estipuladas deste Instrumento
(Modelo de Execugao do Objeto), os quais foram retirados dos Estudos Preliminares.

5.10. As obrigacbes da Contratada e Contratante estao previstas neste instrumento.

6. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
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6.1. A CONTRATADA devera seguir RIGOROSAMENTE, as orientagdes abaixo para o
almocgo:

6.1.1. ENTRADA: Sera composta por duas opcoes de saladas de vegetais (crua e
cozida), devendo possuir, no minimo, 03 (trés) tipos de vegetais em cada (abobrinha,
acelga, agriao, alface, berinjela, brécolis, cebola, maxixe, pepino, pimentio, repolho,
rucula e tomate, abdbora, beterraba, cenoura, chuchu, ervilha verde, quiabo e
vagem, batata-inglesa, macaxeira, batata-doce e milho-verde).

6.1.2.PRATO PRINCIPAL: Sera composto pelos componentes abaixo, na
composicao do cardapio:

6.1.2.1. Carne Bovina: Deverao ser sempre macias e totalmente isentas de
nervuras, gorduras e aparas, conforme relagao abaixo:

a) Assados — Carne tipo: Lagarto ou contra-filé ou fraldinha;

b) Grelhados — Carne tipo: Maminha ou fraldinha ou lagarto;

c) Cozidos — Carne tipo: Acém ou coxao duro ou cha de dentro;

d) Bife a Milanesa — Carne tipo: Alcatra ou cha de dentro ou patinho;

e) Bife de Panela ou Rolé — Carne tipo: Coxao duro ou acém ou ou cha de
dentro;

f) Picado - Carne tipo: Coxao duro ou acém ou cha de dentro;

g) Carne moida in natura de primeira - Carne tipo: Alcatra ou patinho ou
fraldinha;

h) Estrogonofe — Carne tipo: Alcatra ou patinho.

6.1.2.2. Carne Suina: Deverido ser sempre de primeira qualidade, totalmente
isenta de nervuras, gorduras e aparas, conforme relagéo abaixo:

a) Assados — Carne tipo: Lombo ou pernil.
b) Grelhados — Carne tipo: Bisteca

6.1.2.3. Aves (Frango): Deverao ser sempre de primeira qualidade, conforme
relagado abaixo:

a) Assados — Carne tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa;

b) Ensopados — Carne tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa (sem pele);
c) Filé — Carne tipo: Peito;

d) Estrogonofe — Carne tipo: Filé de Peito;

e) Frango a Milanesa — Carne tipo: Filé de Peito.

6.1.2.4. Pescados (Peixes): Deverdo ser sempre frescos e de primeira
qualidade, conforme relacao abaixo:

a) Filé sem espinhas — Peixe Tipo: Merluza ou Tilapia ou Pescada Branca;

6.1.2.5. Pescados (Mariscos): Deverdo ser sempre frescos e de primeira
qualidade, conforme relagdo abaixo:

a) Ensopados e suflés — Tipo: Sururu;

6.1.2.6. Visceras: Deverdo ser sempre de primeira qualidade, totalmente
isentas de nervuras, gorduras e aparas, conforme relagdo abaixo:

a) Ensopados - Tipo: Figado (Bife ou ensopado).
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6.1.2.7. Embutidos: Deverao ser sempre de primeira qualidade-

6.1.2.8. Variagdes: Deverdo ser sempre de primeira qualidade, conforme
relagao abaixo:

a) Feijoada — Tipo: Charque, linguica calabresa, acém, coxao duro e bisteca
suina. Na preparacdo do referido prato devera conter, no minimo, 03 (trés)
tipos de variacdes, sendo o charque e a linguica calabresa componentes
obrigatérios.

6.1.3. Frequéncia: A CONTRATADA devera seguir RIGOROSAMENTE a
frequéncia de fornecimento do prato principal, nos cardapios de almogo e
jantar, conforme quantitativos abaixo:

a) Carne Bovina: 04 (quatro) vezes por semana;

b) Aves (Frango): 04(quatro ) vezes por semana;

c) Pescados (Peixe e sururu): 01 (uma) vez por semana, preferencialmente,
as sextas-feiras;

d) Variagdes (Suino, Figado, Feijoada e Cozido): 01 (uma) vez por semana.

6.1.3.1. Opcgoes: Além da frequéncia de fornecimento do prato principal
supracitada, que devera estar definida no cardapio, a CONTRATADA devera
obedecer as determinagdes abaixo:

a) Nos dias em que a preparacao for carne bovina, a opcao sera frango;

b) Nos dias em que a preparacao for carne suina, a opcao sera frango;

c¢) Nos dias em que a preparagao for peixe ou frango, a opcao sera carne
bovina;

d) Nos dias em que a preparacio for figado, a opcao sera frango;

e) Nos dias em que a preparacao for feijoada, a opcao sera frango;

f) Nos dias em que a preparagao for cozido, a opgao sera frango;

a) As opcdes de carne deverdo ser diferenciadas no tipo de preparo, uma
opcao “seca” e a segunda opgdo com “molho” (ex: carne guisada e frango
grelhado).

6.1.4. Todos os componentes do PRATO PRINCIPAL deverado ser fornecidos
por empresa credenciada pelos 6rgdos publicos competentes, e possuir
registro no Servico de Inspecao Federal — SIF, bem como atender a todas as
determinagbes das Portarias € Resolugées do Ministério da Agricultura e da
ANVISA.

6.1.5. A CONTRATANTE podera solicitar a CONTRATADA refeicoes
especificas para determinados estudantes com patologias ou regime alimentar
diferenciado.

6.1.6. GUARNICAO: Sera composta por, no minimo, uma opgdo, podendo ser:
farofa, puré, massa, suflé ou torta salgada de legumes.

6.1.7. ACOMPANHAMENTO: Sera composto dos seguintes itens:

a) Arroz — Qualidade: Agulhinha tipo 1 e parboilizado;
b) Feijao — Qualidade: Carioquinha, mulatinho, feijdo-verde e feijao preto;
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6.1.8. COMPLEMENTO: Sera composto por:

a) Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas, ndo sendo permitido o uso
de polpas de frutas industrializadas sem o registro no M.A.P.A. Sabores:

Mangaba, caju, goiaba, maracuja, mama3o,

laranja-lima, ameixa, manga,

pitanga, graviola, acerola, laranja-pera, abacaxi, caja, umbu e umbu-caj3;
acompanhado de:

b) Sobremesas: Doces (sorvetes de frutas, gelatinas, doces caseiros, delicias
de abacaxi, pudins, mousses, picolé de frutas, entre outros) ou Frutas (Salada
de frutas, Laranja-pera, laranja-lima, tangerina, banana-prata, manga, magé,
goiaba, melédo, maméao, melancia ou abacaxi).

6.2. Padronizagcao dos Géneros Alimenticios

Os géneros alimenticios utilizados na preparagdo dos componentes alimentares deverao
apresentar as seguintes caracteristicas:

ITEM | GENERO

DESCRICAO

Carne Bovina

Cor vermelho vivo, firme, gordura e pele (maxima permitida 10%),
com odor agradavel, fresca ou resfriada. Com certificado de
inspecao sanitaria pelo Ministério da agricultura.

Carne Bovina, Moida

Carne bovina in natura, apresentacdo moida, caracteristicas
adicionais primeira qualidade, cor vermelho vivo, firme, gordura e
pele (maxima permitida 10%), com odor agradavel, fresca ou
resfriada: chad de dentro ou alcatra. Nacional. Com certificado de
inspecéao sanitaria pelo Ministério da agricultura.

Carne de Charque

Primeira qualidade, dianteira. Maximo de gordura permitida 10%.

Carcacga de Frango

Congelado, pele sem manchas, peso médio da unidade 1.100 a
1.200g. Maximo de gordura permitida 10%. Nacional. Com
certificado de inspecdo sanitaria pelo Ministério da Agricultura.

Carré Suino

Limpa, com ossos, previamente fatiada, congelada e isenta de
aditivos ou substancias estranhas ao produto que sejam improéprios
ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais, Maximo de
gordura permitida 12%. Nacional. Com certificado de inspecao
sanitaria pelo Ministério da Agricultura, Cor branca a rosada, odor
caracteristico.

Figado Bovino

Firme, sem manchas, brilhante, resfriado ou fresco. Nacional. Com
certificado de inspecdo sanitaria pelo Ministério da Agricultura.

Filé de Peixe

Cor branca ou caracteristica, soélida, bem aderente, cheiro
caracteristico, filé c/ peso médio 150g: merluza, pescada branca,
badejo. Nacional. Com certificado de inspec¢do sanitaria pelo
Ministério da Agricultura.

Linguica Calabresa

Empacotada a vacuo em embalagem plastica. Com certificado de
Inspecao Estadual ou Federal. De 12 qualidade, textura firme e no
prazo de validade. Nacional.

Ovos de Galinha

Tamanho extra no prazo de validade. Com certificado de Inspecéo
Federal.

10

Peixe em Posta

Limpo, sem cabeca, carne branca, sélida, bem aderente, sem
gorduras e visceras, em postas, com odor: caracteristico. dourado.
Nacional. Com certificado de inspecao sanitaria pelo Ministério da
Agricultura.

11

Abacate

Casca verde, brilhante, lisa, meio verdoso, grande
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12

Salsicha

Salsicha - hot dog, composta de carne de frango, fresca, c/
condimentos  triturados, misturados e cozidos, pesando
aproximadamente 50g por unidade.

13

Abacaxi

Fruta in natura, tipo abacaxi, espécie redonda, ser frescos, ter
atingido o grau maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e
variedade, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, nao
estar danificado por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica
que afete a sua aparéncia, a polpa e o pedunculo quando houver,
deverdo se apresentar intactos e firmes. Nao serdo permitidos
manchas ou defeitos na casca.

14

Abobora

Abdbora in natura, 12 qualidade, moranga. Abdbora madura, seca,
de primeira (boa qualidade), tamanho e coloracdo uniformes, isenta
de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, sem
danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte.

15

Alface

Verdura in natura, espécie americana/crespa/romanallisa.
Caracteristicas fresca, de primeira, tamanho e coloracdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de
enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de
residuos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos
fisicos e mecanicos.

16

Alho

Condimento, apresentacdo natural, matéria prima alho, aspecto
fisico em cabeca boa qualidade, firme e intacto, sem lesdes de
origem fisica ou mecanica, perfuracboes e cortes, tamanho e
coloracdo uniformes, devendo ser bem desenvolvido, isento de
sujidades, parasitas e larvas, tipo branco.

17

Banana Comprida

Fruta in natura, frescos, aroma e cor da espécie e variedade, livre
de enfermidades, insetos e sujidades, ndo estar danificada por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua
aparéncia, a polpa e o pedinculo quando houver, deverao se
apresentar intactos e firmes. Nao serdo permitidos manchas ou
defeitos na casca.

18

Banana Prata

Frescas, aroma e cor da espécie e variedade, livre de enfermidades,
insetos e sujidades, ndo estar danificado por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia, a polpa e o
pedunculo quando houver, deverdo se apresentar intactos e firmes.
Nao serdo permitidos manchas ou defeitos na casca, tamanho
grande.

19

Batata Doce

in natura, de primeira, sem rama, tamanho e coloracdo uniformes,
fresca, compacta e firme, sem lesbes de origem sem rachaduras e
cortes, sem danos fisicos e mecanicos, devendo ser bem
desenvolvidas, cor roxa ou vermelha, tamanho médio, sem sujidade.

20

Batata Inglesa

Legume in natura, 12 qualidade, lisa, grauda, firme, intacta, sem
lesbes de origem fisica ou mecanica. Lisa, pelicula fina, bem
formada.

21

Beterraba

Tenra, limpa, cor roxa, tamanho médio, sem sujidade.

22

Caju

Sem manchas e machucoes, tenro, meio maduro, tamanho médio.

23

Cebola

In natura, firme, cor roxa ou branca, tamanho médio, sem sujidade,
mofos ou alteracoes.

24

Cebolinha

Verdura in natura, espécie comum. Fresca, de primeira, tamanho e
coloraciao uniformes, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta,
isenta de enfermidades material terroso e umidade externa anormal,
sem danos fisicos e mecanicos.

25

Cenoura

26

Chuchu

Legume in natura, de primeira, amarela, sem rama, fresca,
compacta e firme, sem lesbes de origem fisicas ou mecanicas,
rachadura e cortes, tamanho grande e coloragcdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvida.

Legume in natura, espécie comum, tamanho médio, de primeira,
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tamanho e coloracdo uniformes, livre de enfermidades, materiais
terrosos, sem danos fisicos e mecanicos.
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27

Coco-verde

Cascas aparadas nas extremidades, tamanho médio.

28

Coco Ralado

Ralado no dia, particulas finas

29

Coentro

Verdura in natura, espécie comum. Fresca, de primeira, tamanho e
coloracdo uniformes, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta,
isenta de enfermidades material terroso e umidade externa anormal,
sem danos fisicos e mecanicos. Folhas cheirosas, verdes e frescas.

30

Cominho

Moido e sem pimenta.

31

Couve Manteiga

\Verdura in natura, tipo folha, fresca, com folhas intactas, de primeira,
6tima qualidade, tamanho e coloracdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvida, firme e intacta, isenta de enfermidades, material
terroso e umidade externa anormal, livre de residuos de fertilizantes,
sujidades, sem parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos.

32

Arroz

Arroz - parboilizado, tipo 1, longo, constituidos de grios inteiros,
com umidade permitida em lei, isento de sujidades, materiais
estranhos, parasitas e larvas.

33

Azeite

Azeite de oliva extra virgem com acidez maxima de 0,8% (em acido
oleico) - para temperar alimentos.

34

Café

Café - em pd homogéneo, torrado e moido, aroma e sabor
caracteristicos de café, tipo forte, apresentacdo moido.. Tipo
embalagem aluminizada sem vacuo em pacote de 250 gramas, com
data de fabricacdo maxima de 2 meses anteriores a data de entrega.
De primeira qualidade, contendo identificacdo do produto, marca do
fabricante, data de fabricacio e prazo de validade, selo de pureza
da associacdo brasileira da industria do café — ABIC. O produto
devera ter registro no ministério da salde e atender a portaria
451/97 do ministério da saude e a resolucdo 12/78 da comissao
nacional de normas e padrdes para alimentos - CNNPA.

35

Farinha de Mandioca

Torrada, seca, fina, tipo 1, branca ou creme, isenta de sujidades,
parasitos e larvas, com aspecto, odor, e sabor préprios.

36

Feijao Verde

Novo e debulhado

37

Feijao

Feijao — mulatinho ou preto, tipo 1, novo, constituido de graos
inteiros e sadios, com a umidade permitida em lei, isento de material
terroso, sujidades e misturas de outras espécies, acondicionado em
pacote de 01 kg, com registro do ministério da agricultura.

38

Macarrao

Massa alimenticia - tipo seca para macarronada, formato espaguete,
com fio fino e longo comprimento entre 25 e 30cm, ou formato
talharim, ou formato parafuso, cor amarela, com aspecto, cor, cheiro,
textura e sabor proprios, obtida pelo amassamento da farinha de
trigo especial, sémola de trigo, ovos e demais substancias
permitidas, isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas e
larvas, admitindo umidade maxima 13%.

39

Margarina

Margarina vegetal - com sal, composto de 80% de lipidios obtida da
emulsao de gorduras e 6leos alimentares vegetais, podendo conter
vitamina e outras substancias permitidas, com aspecto cor, cheiro e
sabor préprio.

40

Goiaba

41

Fruta in natura, espécie redonda, frescos, ter atingido o grau maximo
no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, livre de
enfermidades, insetos e sujidades, ndo estar danificado por qualquer
lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia e a
polpa. Nao serdo permitidas manchas ou defeitos na casca. Polpa
variando do branco (china) ao vermelho, cascas sem manchas meio
madura

Inhame

Legume in natura, branco ou roxo, maduro, liso, com polpa intacta e
limpo, com coloracido e tamanho uniformes tipicos da variedade,
sem brotos, rachaduras ou cortes na casca, manchas,
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machucaduras, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Livre da maior parte possivel de terra
aderente a casca e de residuos de fertilizantes. isenta de umidade
externa anormal.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Edital modelo para Pregdo Eletrénico: Servigos Continuados sem méao de obra
Atualizagdo: Fevereiro/2022



42

Laranja-lima

In natura, ter atingido o grau maximo no tamanho, aroma e cor da
espécie e variedade, suculenta, estar livre de enfermidades, insetos
e sujidades, ndo estar danificado por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete a sua aparéncia, a polpa e o pedunculo
quando houver, deverado se apresentar intactos e firmes. Nao serao
permitidos manchas ou defeitos na casca.

43

Laranja-péra

In natura, ter atingido o grau maximo no tamanho, aroma e cor da
espécie e variedade, suculenta, estar livre de enfermidades, insetos
e sujidades, ndo estar danificado por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete a sua aparéncia, a polpa e o pedunculo
quando houver, deverado se apresentar intactos e firmes. Nao serao
permitidos manchas ou defeitos na casca.

44

Laranja Ponkan

In natura, ter atingido o grau maximo no tamanho, aroma e cor da
espécie e variedade, suculenta, estar livre de enfermidades, insetos
e sujidades, ndo estar danificado por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete a sua aparéncia, a polpa e o pedunculo
quando houver, deverado se apresentar intactos e firmes. Nao serao
permitidos manchas ou defeitos na casca.

45

Limao

Casca lisa, fina, suculento, meio verdoso, tamanho grande sem
sujidade.

46

Maca

Nacional ou argentina, casca brilhante, vermelha, polpa firme (n.°
120 a 125) sem sujidade, tamanho, cor e conformacdo uniforme,
devendo ser bem desenvolvida e madura, com polpa intacta e firme,
sem danos fisicos e mecanicos.

47

Macaxeira/ Aipim

Aipim in natura, apresentacido 12 qualidade, tipo casca lisa, tamanho
médio a grande, caracteristicas adicionais sem fungos/sem
rachaduras e sujidades/consisténcias. Livre da maior parte possivel
de terra aderente a casca e de residuos de fertilizantes. Isenta de
umidade externa anormal.

48

Mamao

Casca fina e lisa, firmes sem manchas, havaiano ou comum, meio
maduro, tamanho médio.

49

Milho Verde

Meio maduro e de tamanho médio.

50

Maracuja

Cor amarela polpa com sementes ovais, cheio caracteristico, casca
clara, tamanho médio (100 a 120g) sem sujidade

51

Massa Puba

Nova e limpa, branca ou amarela

52

Mamao Havai

Fruta in natura, espécie redonda, de primeira, livre de sujidades,
parasitas e larvas, tamanho e coloracdo uniforme, bem
desenvolvida, com polpa firme e intacta, sem danos fisicos e
mecanicos.

53

Maxixe

Novo, meio verdoso, tamanho médio, sem sujidade.

54

Melancia

Fruta in natura, espécie redonda. De primeira, tamanho e coloracao
uniformes, devendo ser bem desenvolvida, com polpa firme e
intacta.

55

Melao

Espanhol, sem manchas, meio maduro, tamanho médio sem
sujidade.

53

Pepino

Legume in natura, espécie comum deveriao ser de 1° qualidade, de
tamanho médio, liso, com polpa intacta e limpa; tamanho e
coloracido uniformes tipicos da variedade, suficientemente
desenvolvidas, sem manchas bolores, sujidades, sem lesbdes de
origem fisica ou mecanica (rachaduras, machucados, perfuracoes e
cortes na casca) ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia. Tamanho médio.

57

Pimenta do Reino

Moida

58

Pimentao

Legume in natura, espécie verde, 12 qualidade/sem
fungos/consisténcia firme, tamanho médio a grande, sem lesdes de
origem fisica ou mecanica, perfuragdes e cortes. Firme, tenro, sem

manchas.
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Chifre de bode, fresco, tamanho médio, bem cheio, novo, sem
sujidade.

Verdura in natura, espécie comum, branco ou roxo, liso, fresco, de
primeira, tamanho e coloracdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvido, 6tima qualidade, firme e intacto, sem lesées de origem
rachaduras ou cortes. Tamanho médio.

Legume in natura, boa qualidade, tamanho médio, com polpa firme e
intacta, isento de enfermidades, material terroso e umidade externa
anormal, livres de residuos de fertilizantes, sujidades, parasitas e
larvas, sem lesGes de origem fisica ou mecanica, rachaduras e
cortes.

59 Quiabo
60 Repolho
61 Tomate
62 \Vagem

Legume in natura, espécie manteiga, ser frescos, ter atingido o grau
maximo no tamanho, nova, tenra, quebravel, sem manchas e firme.
Aroma e cor da espécie e variedade, estar livre de enfermidades,
insetos e sujidades, ndo estar danificado por qualquer lesdo de

origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia.

6.3. Componentes e Gramagens do Cardapio

6.3.1. As porcdes discriminadas abaixo levam em consideracdo os alimentos DEPOIS DE
PRONTOS.

6.3.1.1. Desjejum devera conter, OBRIGATORIAMENTE:

ITEM DESCRICAO QUANTIDADE

Café e leite (café = 100ml + leite = 200ml = 300ml ou café = 200ml 300ml

1. |+ leite = 100ml) tipo “B”.
Ou Leite, com agucar ou adocante. 200ml

2. |Paes diversos com ou sem sal, com manteiga com e sem sal 100g/10g |
Cuscuz com leite (tipo “B” ou desnatado) e ovo 200g/50ml/50g |
Ou tubérculos com ovo | 200g/120g/50g
Ou tubérculos com charque ou carne de sol ou carne bovina ou 200g/ 150g

3. J|ave
Ou bolo de massa diversa ou tapioca simples com queijo| 100g/100g/ 30g
mussarela
Ou bolo de massa diversa ou munguza 100g / 200g

4. |Frutas diversas 200g

6.3.1.2. Apds o processo de cocgdo, na etapa distribuigcao (depois de pronto) Almoco
devera conter, OBRIGATORIAMENTE:

M | DESCRIGAO QUANTIDADE
~ |Arroz tipo 1 branco parboilizado ou com legumes, passas, etc. 1509
Feijao mulatinho + legumes (abdbora, quiabo, chuchu, maxixe, 120g / 60g / 10g

couve-manteiga) + carne de charque. | B
Ou Feijao Tropeiro - Feijao Verde + Verduras (tomate, pimentao, 120g / 30g / 10g / 8g
cebola) + Temperos naturais (cebolinha, coentro) + carne de
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charque + Farinha de Mandioca
Ou Feijao verde + Verduras (tomate, pimentao, cebola) + 120a / 30
Temperos naturais (cebolinha, coentro) 9 9
Ou Feijao preto + legumes (abdbora, quiabo, chuchu, maxixe,
couve-manteiga) + carne de charque. 1209 /60g/ 10g
Ou Feijao branco + legumes (aboébora, quiabo, chuchu, maxixe,
couve-manteiga) + carne de charque. 1209 /609 /109
Carne bovina ou suina 180g / 180g
Ou Filé de peito de frango 1509
3 Ou marisco 1509
" |Ou coxa e sobrecoxa de frango 280g
Ou peixe em posta 250g
| |Oufigado 150g
4. |Saladas de vegetais 150g
5. |Suco de fruta natural ou com polpa de fruta 300ml
Guarnic¢ao: macarrao 150g
Ou farofa 50g
6. |Ou suflé 150g
Ou torta 150g
Ou puré 120g
Sobremesa: fruta ou picolé de fruta Tamanho médio
Ou fruta fatiada 200g
7. |Ou salada de frutas ou sorvetes de frutas ou gelatinas ou doces
caseiros ou delicias de abacaxi ou pudins ou mousses 100g

OBS.1: As sobremesas deverdo obedecer a seguinte distribuicao: fruta (trés vezes por
semana) e doces (duas vezes por semana).

OBS2.:0Obrigatoriamente devera ser servida uma opgao de prato principal para usuarios
vegetarianos e ou veganos, caso seja informada a necessidade pela contratante

6.3.1.3. Apés o processo de cocgao, na etapa distribuicdao (depois de pronto) jantar
devera conter, OBRIGATORIAMENTE:

ITEM DESCRIGAO QUANTIDADE
Café e leite (café = 100ml + leite = 200ml = 300ml ou café = 200ml 300ml
+ leite = 100ml) tipo “B”.

1. |Ou Leite, com agucar ou adogante. 200ml
Ou Suco de fruta natural ou com polpa de fruta 300ml
Sopas variadas (feijao, legumes, massa e carne ou frango, ervilha, 250g

| |brécolis, abdbora, aipim, caldo verde, batata)
| 3. |Paes diversos com ou sem sal e manteiga sem sal 100g / 10g

4. |Cuscuz com carne assada ao forno ou ao molho 150g / 90g
Ou Cuscuz com frango (peito ou coxa) assada ao forno ou ao 150g / 1409
molho
Ou inhame com carne assada ao forno ou ao molho 200g / 90g
Ou inhame com frango (peito ou coxa) assada ao forno ou ao 200g / 140g
molho
Ou batata-doce com carne assada ao forno ou ao molho B 200g/ 90g
Ou batata-doce com frango (peito ou coxa) assada ao forno ou ao 200g / 140g
molho
Ou aipim com carne assada ao forno ou ao molho | 200g/120g
Ou aipim com frango (peito ou coxa) assada ao forno ou ao molho 200g / 140g
Ou macarrao com carne moida ao molho ] 200g / 90g
Ou macarrdo com frango (peito ou coxa) assada ao forno ou ao 200g / 140g
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| Imolho
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Obs.: As caracteristicas das carnes do jantar deverao seguir o especificado para o
prato principal do almog¢o.

6.4. Variagao dos Alimentos e Preparagao dos Cardapios

6.4.1. Especificagoes dos tipos de corte de carnes

[ ESPECIE | TIPO / CORTE EXEMPLO DE PREPARAGCOES B
. Assado, a cacadora, a passarinha, ensopado, grelhado, a

Aves Peito, coxa ou sobrecoxa cubana, doré, a suprema, fritada ou com diversos molhos,
de frango. otc

Pescado Pescada, dourado ou Doré, cozido, ensopado, pirdo, moqueca ou escabeche, |
merluza. etc.

Viscera Bife ou isca de figado. = |Com molho, etc.

Suina Pernil ou Bisteca (Carré). |Recheado, ao forno ou frito (Carré, etc.)
ééf(%tgaajpoaoie ciﬁi?qtrr\%ou Bife acebolado, na chapa, parmegiana, rolé, rosbife,

Bovina lagarto ou contfa-filé ou churrasco, lombo, lombo recheado, assado ou com

~|acém ou fraldinha ou paletadlversos molhos, etc.
Marisco Sururu Moqueca, ensopado, fritada, suflé ou torta, etc.
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OBS.: 1. Outros tipos de carnes e preparacdes poderdo ser incluidos, desde que atendam
aos habitos alimentares regionais e seus custos sejam equivalentes aos propostos, apos
avaliacao e autorizacdo do CONTRATANTE;

OBS.: 2. Na entrega da Nota fiscal do més, a mesma devera vir acompanhada de uma
copia da nota fiscal da compra de carnes (carne bovina, peixe, frango, figado, carne suina,
charque e linguica calabresa) do mesmo periodo.

6.4.2. A CONTRATADA devera evitar desperdicios de géneros alimenticios € adequar na
formulacdo dos Cardapios a pratica de reutilizacdo de partes ndo convencionais de
alimentos, propiciando uma maior economia de alimentos, uma melhoria na qualidade da
alimentacao e reduzindo a producao de residuos alimentares.

6.4.3. A (O) Nutricionista da CONTRATADA devera privilegiar, quando da confec¢ao dos
cardapios, os produtos alimenticios proprios da época e da cultura local devendo ainda
submeter a Nutricionista da CONTRATANTE a aprovacao de tais substitui¢des.

6.4.4. Utilizar procedimentos indispensaveis para promover uma alimentacdo saudavel e
preservar o valor nutritivo dos alimentos.

6.4.5. Os cardapios elaborados pela(o) Nutricionista da CONTRATADA deverdo ser
enviados com antecedéncia minima de 07 (cinco) dias Uteis de sua execucio para serem
submetidos a apreciacido da Nutricionista do Campus CONTRATANTE, podendo sofrer
alteracbes, caso nao estejam de acordo com os itens estipulados neste edital e seus
anexos.

6.4.6. A(O) Nutricionista da CONTRATADA devera aplicar o teste de aceitabilidade sempre
que ocorrer, no cardapio, a introducdo de alimento atipico ao habito alimentar local ou
quaisquer outras alteracdes inovadoras, no que diz respeito ao preparo, ou para avaliar
aceitacao dos cardapios praticados frequentemente. A aplicacdo do teste de aceitabilidade
devera ser com a participagcao da nutricionista da CONTRATANTE. No caso de aceitagao
inferior a 80% por parte dos alunos, a preparacao devera ser excluida do cardapio.

6.5. Fornecimento das Refeigoes

6.5.1. O fornecimento das refeicdes sera realizado diariamente, de segunda a sexta-feira.
Em casos de congressos, feiras, jornadas cientificas, simpdsios ou quaisquer outros eventos
com demanda significativa de estudantes, professores, pesquisadores, servidores, o
Campus CONTRATANTE podera requerer o funcionamento exclusivo para atendimento
desta demanda (inclusive aos sabados, domingos e feriados), com comunicagao prévia,
de no minimo 48 (quarenta e oito) horas.

6.5.2. No caso especifico do Campus Satuba, o fornecimento de refeicoes podera ocorrer,
também, aos sabados, domingos e feriados, em virtude do referido Campus possuir regime
de internato.

6.5.3. As refeicdes deverao ser fornecidas nos locais e prazos estabelecidos neste termo.

6.5.4. Para os alunos beneficiados pela Assisténcia Estudantil, por meio do Programa de
Alimentacdo e Nutricdo Escolar (PANES), o fornecimento somente podera ser realizado
mediante autorizacdo do CONTRATANTE, através de um sistema de controle envolvendo
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6.5.5. A CONTRATADA deve apresentar ao CONTRATANTE amostras prévias das
preparacdes para degustacdo, mediante amostragem, com uma antecedéncia de 60
(sessenta) minutos, devendo as mesmas receberem a aprovacido do CONTRATANTE
antes do seu fornecimento.

6.5.5.1. No refeitorio é expressamente vedado:

a) Utilizacdo de alto falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos,
prejudiciais ao andamento das aulas;

b) A guarda, depodsito e/ou comercializacdo de produtos inflamaveis, explosivos,
corrosivos, toéxicos, farmacolégicos, de forte odor, ou quaisquer outros proibidos
pelos 6rgdos competentes;

c) Comercializacido de bebidas alcodlicas e cigarros;

d) Comercializacao de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar,

e) Divulgacao de materiais pornograficos e afins;

f) Propaganda politico-partidarias e congéneres;

g) Veiculacao de anuncios e/ou textos que sejam notadamente discriminatorios;

h) Divulgacdo do restaurante a comunidade externa, devendo as propagandas dos
produtos comercializados no refeitério restringir-se as dependéncias do Campus,
mediante aprovacgao da Fiscalizacao.

i) A atividade de caixa desenvolvida pelo (a) responsavel técnico (a) ou
manipuladores direto da CONTRATANTE.

6.6. Formas de Distribuigao para os Alunos

6.6.1. As refeicoes serao servidas nos refeitérios dos Campus do IFAL, em bandejas lisas
em material de plastico resistente, contendo pratos lisos, de facil higienizacao,
acompanhados de copos de material resistente e ndo descartaveis (com capacidade minima
de 300 ml), de primeira qualidade, talheres inoxidaveis (colher, faca e garfo) sem
componente plastico, pratos ou tacas de sobremesa de material resistente (de acordo com a
sobremesa).

6.6.2. Deverao ser disponibilizados guardanapos descartaveis de papel nao reciclado e
galheteiro com azeite e vinagre.

6.7. Locais e Horarios das Refei¢coes

6.7.1. Todas as refeicbes serdo preparadas/fornecidas na Unidade de Alimentacdo e
Nutricdo (UAN) do Instituto Federal de Alagoas Campus Satuba, no seguinte endereco e
horarios, conforme a necessidade e caracteristica de cada campus:

TIPO DE REFEICAO / HORARIO DE FORNECIMENTO
LOCAL DE FORNECIMENTO DESJEJUM ALMOCO JANTAR
Campus Satuba: Rua 17 de Agosto, S/IN —| Das 06h30 as Das 11h00 as Das 18h00 as
Centro — Satuba/AL. CEP: 57.120-000. 07h00 13h00 19h00
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6.7.2. O aluno que se encontrar impedido de realizar sua refeicdo no horario regular no
quadro supracitado tera seu direito salvaguardado caso haja comunicacdo e autorizacio
prévias por escrito a CONTRATANTE, devendo sua refeicdo ser reservada, respeitando as
normas de seguranga do alimento.

6.7.3. Nao serdo admitidos atrasos nos horarios de fornecimento das refeicoes do
CONTRATANTE por parte da CONTRATADA, sob pena de multa e demais penalidades
cabiveis.

6.8. Quadro de Pessoal da Contratada

6.8.1. A CONTRATADA devera manter quadro de pessoal devidamente registrado, com
obrigacdes trabalhistas cumpridas, qualificados e em quantidade suficiente para a prestacao
adequada e tempestiva dos servigos objeto da presente Concessado, sendo composto, no
minimo, por:

QUADRO MINIMO DE PESSOAL
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01 Nutricionista

02 Cozinheiros Gerais

01 Assistente Administrativo

06 Auxiliares nos Servigos de Alimentacao (Auxiliar de Cozinha)
02 servigcos gerais (limpeza)
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6.8.2. O(A) Nutricionista da CONTRATADA sera responsavel pela equipe técnica da mesma
e pela substituicdo de preparacoes e/ou alimentos, producio e distribuicdo dos cardapios,
respondendo junto a CONTRATANTE e aos comensais, sobre assuntos referentes a sua
area de atuacdo, podendo ser substituido(a) por outro(a) profissional com a mesma
formacao.

6.8.3. Todos os funcionarios da CONTRATADA deverdao ser credenciados junto ao
CONTRATANTE, para que possam ter acesso as dependéncias da Instituicao, obedecidos
os procedimentos internos de acesso ao Campus.

6.8.4. Todos os funcionarios deverao estar devidamente uniformizados, bem como deverao
utilizar os equipamentos de protecdo individual e de segurancga alimentar conforme normas
vigentes.

6.8.5. Todos os funcionarios deverao realizar os servigos em perfeitas condicdes de saude e
de asseio. O asseio serd avaliado pelo CONTRATANTE considerando os aspectos de
higiene pessoal e vestuario.

6.8.6. Todos os funcionarios deverao passar por inspecao médica periddica a cada 6 (seis)
meses.

6.8.7. Os cozinheiros e auxiliares de cozinha deverao ser informados e treinados sobre os
manuais e cartilhas de boas praticas para o servico de alimentacao editadas pela ANVISA —
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

6.8.8. Deverao ser fornecidos, para cada funcionario, a titulo de uniforme:

6 3.8.8.1 Nutricionista / Técnico em Nutricdo e Dietética: Jaleco Branco, touca e
sapato fechado sem salto.

6.8.8.2. Cozinheiro Geral / Auxiliar nos Servicos de Alimentaciao (Auxiliar de
Cozinha) / Copeiro / Servigos Gerais: 2 Batas ou camisas, cor branca, sem botao e bolso,
com emblema da CONTRATADA; 2 Calcas, na cor branca, tipo pijama, sem bolso; Meia
Bota com solado antiderrapante, aprovado pelo NR7; Protecao no cabelo; Avental em PVC e
tecido.

6.8.9. Deverdao ser fornecidos uniformes apropriados as empregadas gestantes,
substituindo-os sempre que estiverem apertados.

6.8.10. O uso de diversos tipos de luvas (descartaveis, térmica, malha de aco, latex,
borracha), mascaras descartaveis e aventais sdo obrigatérios para as etapas de trabalho
relativas ao manuseio de alimentos, durante a producio e distribuicdo de refeicdes. A troca
de mascara deve ser efetuada de acordo com a orientagio do fabricante.

6.8.11. Os manipuladores que apresentarem lesdes cutineas devem ser afastados da area
de manipulacao de alimentos.

6.8.12. A CONTRATADA devera permitir, mediante comunicacao prévia do CONTRATANTE,
que alunos do Curso de Tecnologia de Laticinios e Técnico em cozinha (PROEJA) do IFAL
desenvolvam suas atividades praticas dentro das instalagdes cedidas a CONTRATADA,
ficando limitado a 03 (trés) alunos por turno, uma vez que o Instituto Federal de Alagoas é
uma instituicdo de ensino e serve de campo de formacao.

7. DOS BENS DE PROPRIEDADE DO CONTRATANTE (IFAL)
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7.1. ACONTRATADA tera ao seu dispor, além da area especificada os bens relacionados no
Termo de Responsabilidade deste Termo, o qual sera firmado na data da assinatura do
Contrato.

7.1.1. Caso ndo seja do interesse da CONTRATADA, a utilizacdo dos materiais e
equipamentos colocados a disposicdo a mesma devera comunicar ao
CONTRATANTE para que sejam tomadas as devidas providéncias.

7.1.2. A existéncia de alguns produtos na relacdo nio obriga a cessao dos mesmos a
CONTRATADA, em especial os itens de consumo, suscetiveis a quebras e outras
avarias.

7.2. Independentemente dos materiais colocados a disposicdo da CONTRATADA, a mesma
devera dispor de equipamentos (incluindo o balcio térmico), utensilios, maquinarios,
mobiliarios, eletrodomésticos e todos os bens que se fizerem necessarios ao perfeito
funcionamento do pleno cumprimento do objeto da contratagao.

7.2.1. Fornecer material para higiene pessoal dos seus funcionarios, assim como para
demais pessoas que utilizarem o refeitério, tais como: sabonete liquido bactericida ou, na
auséncia deste, sabonete liquido para maos e alcool a 70%; papel toalha de material nao
reciclado de cor branca.

7.3. Os materiais proprios que a CONTRATADA trouxer, julgando necessarios ao bom
desempenho das atribuicdes, deverdo ser identificados com placa de patriménio da empresa
ou por método que assegure suas identificagdes.

7.3.1. A CONTRATADA devera requerer formalmente ao CONTRATANTE, autorizagdo para
adentrar com os materiais nas dependéncias do Campus.

7.3.2. Os materiais fornecidos pela CONTRATADA deverdo apresentar bom estado de
conservacao e estarem em perfeitas condi¢des de uso.

7.4. Os bens constantes do Termo de Responsabilidade serdo disponibilizados a
CONTRATADA por ocasido da assinatura do Contrato, com a obrigatoriedade da devolucéo
apos o término do prazo de vigéncia nas mesmas condicdes e quantidades, comprovadas
por meio de revisdo a ser realizada pelas Coordenacdes de Patriménio do Campus.

7.4.1. A Administracao podera requerer os produtos cedidos, os quais deverao ser entregues
nas mesmas condi¢cdes no prazo maximo de 15 (quinze) dias consecutivos a partir da
comunicacao.

7.4.2. Caso se verifique extravio do material, devera ser substituido por um novo, de mesma
marca e modelo.

7.4.3. Caso nao esteja mais disponivel no mercado produto com mesma marca e modelo,
devera ser adquirido outro de caracteristicas técnicas e qualidade similares, mediante
aprovacao da Fiscalizacao.
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7.5. A CONTRATADA respondera por manutencao e reparo de:
a. Telas de protecao (incluindo instalagcao), pinturas, paredes, teto, pisos e vidros;
b. Instalagdes fisicas, elétricas (inclusive troca de lampadas) e hidraulicas;

c. Caixas de gordura, esgotos, grelhas e tubulagbées de escoamento de agua, quando
de uso exclusivo da unidade de alimentacao e nutricao;

d. Equipamentos, realizando diariamente a sua higienizacao, limpeza e conservacao;
observando periodicamente a revisdo geral dos paneldes, fornos, camaras
frigorificas e demais bens cedidos pelo CONTRATANTE.

7.6. Todos os reparos, manutencoes, consertos e demais atividades de conservacdo ou
reposicao dos materiais, utensilios e equipamentos disponibilizados a CONTRATADA serao
de responsabilidade da mesma.

4.6.1. A fiscalizacdo podera requerer, a qualquer momento, a manutencdo dos
materiais, utensilios e equipamentos que apresentem defeitos, avarias, danos, ou
congéneres.

7.7. A substituicdo, movimentacido ou retirada de qualquer bem de propriedade do
CONTRATANTE devera ser autorizado pela equipe de fiscalizagcdo do contrato apos
informar ao setor de patriménio do campus.

7.8. Os termos de responsabilidade estdo em no ANEXO Il e IV.
8. DO CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

8.1. A edificacdo, as instalacoes, os equipamentos, os moveis e os utensilios devem ser
livres de vetores e pragas urbanas, devendo existir por ambas as partes um conjunto de
acoOes eficazes e continuas de controle, com o objetivo de impedir a atracido, o abrigo, o
acesso e/ou proliferacdo dos mesmos. As medidas preventivas deverdo estar de acordo
com o estabelecido na RESOLUCAO RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria ou, em intervalos menores, quando se fizer necessario.

8.1.1. Devera ser dedetizado pelo menos 1 (uma) vez a cada 2 (dois) meses os
espacos destinados a execucdo dos servicos de alimentacio, contra ratos, insetos
voadores e rasteiros, ou quando o CONTRATANTE julgar necessario com empresas
que tenham registro no Ministério da Saude.

8.1.2. CABE AO IFAL REALIZAR O CONTROLE DE_VETORES E PRAGAS
URBANAS NOS ARREDORES DA UNIDADE DE ALIMENTACAO E NUTRICAO COM A
MESMA PERIODICIDADE EXIGIDA PARAA CONTRATADA.

8.2. A CONTRATADA devera arcar com o 6nus de dedetizacdo ou desratizacdo, e devera
proceder acompanhamento dos trabalhos da empresa especializada, devendo,
posteriormente, realizar limpeza geral na area fisica, equipamentos e utensilios,
preferencialmente aos domingos.

8.3. A execugao dos servigos sera iniciada em até 15 (quinze) dias apés a assinatura
do contrato.
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9. DAS DESPESAS COM GAS DE COZINHA

9.1. As despesas com gas GLP necessarios ao funcionamento das dependéncias ocupadas
serao de responsabilidade da CONTRATADA; os botijdes utilizados devem ser devidamente
armazenados em locais e nas condigées estipuladas na legislagdo e demais normas
regulamentares.

10. DA VISTORIA

10.1. E facultado aos licitantes realizar vistoria nas instalacées do local de fornecimento das
refeicdes, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira,
das 9h00 as 12h00, devendo o agendamento ser efetuado previamente pelos telefones:

a) Campus Satuba: (82) 2126-6572 / 6564

10.2. A VISTORIA E FACULTATIVA, e tem por finalidade dar as empresas proponentes
conhecimento de detalhes do local, para sua propria utilizacdo e por sua exclusiva
responsabilidade de modo a subsidiar a sua proposta nos aspectos técnico, operacional e
comercial. Caso as licitantes optem por realiza-la, devera ser feita por intermédio do
responsavel pela empresa proponente, para que a licitante ndo alegue posterior
desconhecimento das condigbes.

10.3. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital,
estendendo-se até o ultimo dia Util anterior a data prevista para abertura da licitacao.

10.4. Para a vistoria, o licitante, ou o seu representante, devera estar devidamente
identificado apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitacio para a realizacio da vistoria.

10.5. Caso a empresa opte por fazer a vistoria, o representante da empresa devera trazer
no dia agendado 02 (duas) vias do Atestado de Vistoria Técnica, conforme modelo do Anexo
V, o qual devera, obrigatoriamente, ser apresentado na fase de HABILITACAO devidamente
assinado pelo servidor responsavel do Campus Satuba e pelo representante da empresa.

10.6. A empresa que decidir ndo realizar a vistoria técnica nao podera alegar
desconhecimento das condicoes do local de fornecimento das refeicbes para eximir-se de
qualquer obrigacdo assumida ou para rever os termos do contrato que vier a firmar. sera
obrigatério, na fase de HABILITACAO, a apresentagido da Declaragido de Dispensa de
Vistoria Técnica conforme modelo do Anexo VI.

11. DAS BENFEITORIAS

11.1. A realizacdo de qualquer intervencao e/ou benfeitoria no imovel dependera sempre de
prévia autorizacdo, por escrito, do CONTRATANTE e se incorporara ao imével, sem que
caiba qualquer indenizacdo a CONTRATADA.

11.2. Os aparelhos, equipamentos e materiais moveis instalados, fixados e/ou incorporados
ao prédio, destinados ao uso do refeitério permanecerao de propriedade da CONTRATADA.

11.2.1. A CONTRATADA indicara, precisamente, todos os bens moveis, de sua
propriedade, em relagdo a ser apresentada ao CONTRATANTE, por ocasido da
implementacao do refeitorio.
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11.3. Os bens moéveis imobilizados e as benfeitorias assim constituidas pelo resultado de
possiveis trabalhos de adaptacdo do espaco, reverterdo automaticamente ao patriménio do
CONTRATANTE, sem que caiba a CONTRATADA qualquer indenizacdo ou direito da
retencdo, podendo o CONTRATANTE exigir da CONTRATADA a reposi¢cao do espaco objeto
desta concessao ao estado em que se encontrava no momento de sua disponibilizacao.

12. DO VALOR DA CONCESSAO ONEROSA DE USO E CONTRAPARTIDAS

12.1. O valor mensal a ser pago pela CONTRATADA, objeto da Concessdo Onerosa de Uso
de parte do imével destinado a utilizacdo dos moveis, equipamentos e instalagdes do
refeitério sera de R$ 5.137,00 (cinco mil, cento e trinta e sete reais).

OBS. 1. Os valores pela utilizacdo dos espacos contidos no quadro acima foram estimados
de acordo com o Laudo de Avaliacao Técnicas — Avaliacao de iméveis n® 003/2016 realizado
pela Secretaria de Patriménio da Unido (SPU).

OBS. 2. Os valores foram reajustados conforme o acumulado do IGP-M 2019 (7,30%), 2020
(23,14%), 2021 (17,78%) e 2022 (14,77%).

12.2. O valor de uso da area de concessao podera ser reajustado anualmente, apds o curso
de 12 meses, contados da data limite para apresentacdo da proposta, devendo os demais
reajustes serem efetuados quando se completarem periodos multiplos de um ano, contados
sempre desse marco inicial, sendo utilizado para tanto o Indice Geral de Precos de Mercado
(IGP-M) apurado e divulgado pela Fundacido Getulio Vargas. Fica estabelecido que na
hipétese de modificacdo do indice sera adotado como substituto aquele definido pelo
Governo Federal.

12.3. A contraprestacdo mensal pela Concessdo Onerosa de Uso de parte do imovel
destinado a utilizacdo dos moveis, equipamentos e instalacbes do refeitério devera ser
recolhida através de Guia de Recolhimento da Unido — GRU, até o 10° (décimo) dia util do
més seguinte.

12.4. A CONTRATADA devera ressarcir mensalmente ao INSTITUTO FEDERAL DE
ALAGOAS, além do valor referente a concessao, o valor correspondente a um percentual
sobre o total das despesas de fornecimento de energia elétrica utilizado no Campus em que
esta operando.

12.5. Aplicacdo de um percentual de 5% (cinco por cento) sobre o valor bruto da fatura
mensal de energia elétrica.

12.6. O ressarcimento acima referenciado é relativo ao consumo de energia elétrica e deve
ser depositado até o 10° (décimo) dia util do més seguinte, através da Guia de Recolhimento
da Unido — GRU.

12.7. Apos doze meses da assinatura do Contrato, os percentuais citados acima poderiao
ser reajustados a partir de estudos realizados pelas partes, levando-se em consideracao a
quantidade de maquinas, a poténcia de cada uma e o tempo de uso.
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12.9. O Setor de Contabilidade do Campus do IFAL sera responsavel pela emissio das
Guias de Recolhimento da Unido ou ainda, a CONTRATADA, caso necessario, podera emitir
a GRU diretamente no sitio eletronico da Secretaria do Tesouro Nacional,
https://consulta.tesouro.fazenda.gov.br/gru/gru_simples.asp, com a indicacdo das seguintes
informacdes:

Unidade Gestora: 158382, Gestao: 26402

Nome da Unidade: Instituto Federal de Alagoas — Campus Satuba;

Cadigo de Recolhimento: 28808-0 (Rec de concessao direito real uso de area publica)
Numero de Referéncia: o numero do contrato

Vencimento: 10° dia util do més seguinte.

12.10. Dentro do prazo de 2 (dois) dias Uteis, apds o vencimento do encargo mensal e do
ressarcimento, cabera a CONTRATADA comprovar junto ao Fiscal do contrato o
recolhimento feito.

12.10.1. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento por parte da CONTRATADA,
o valor devido sera acrescido de:

a) Multa por atraso no percentual de 2% (dois por cento) sobre o valor a ser pago;

b) Juros de Mora calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis
por cento) ao ano. Sua apuracdo se fara desde a data de seu vencimento até a data do
efetivo pagamento, mediante aplicacao das seguintes férmulas:

I = (TX/100)
365

EM=1x N x Vp, onde:

EM = Encargos moratorios;

| = Indice de atualizacao financeira;

TX = Percentual da taxa de juros de mora anual;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo
pagamento;

Vp = Valor da parcela em atraso.

12.11. A multa por atraso e os juros de mora, calculados na forma do item anterior desta
Clausula pelo Setor Financeiro do Campus do IFAL, serdo cobrados e pagos juntamente
com o pagamento da mensalidade do més subsequente ao da GRU recolhida em atraso.

12.12. O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo
justificado e aceito pelo IFAL, ensejara as san¢des previstas neste instrumento contratual.

12.14. Qualquer solicitacdo de alteracido nos valores, por parte da CONTRATADA, somente
sera feita através de calculos demonstrativos e justificativa devidamente fundamentada, a
qual sera analisada pelo CONTRATANTE, manifestando concordancia ou n3o com o
solicitado.

12.15. Nos periodos de férias, recessos escolares, eventuais greves e outras paralisacdes
iguais ou superiores a 15 (quinze) dias, a CONTRATADA pagara ao CONTRATANTE apenas
30% (trinta por cento) do valor mensal da concessao de uso, e 1,5% (um virgula cinco por
cento) do valor referente as despesas de agua e luz, devendo manter a execucao do servico
de acordo com a demanda solicitada pelo CONTRATANTE.

13. CONTROLE DO QUANTITATIVO DE REFEIGOES SERVIDAS PELA CONTRATADA

13.1. A coordenacao de Alimentacao e Nutricdo (CAN), em conjunto com o Departamento de
Assisténcia Estudantil, do IFAL — Campus Satuba realizardo selecdo e controle de acesso
dos alunos beneficiados pelo PANES, baseados na Resolugio IFAL/CS n° 54/2013, dentro
do quantitativo estimado de refei¢cdes a serem servidas pela CONTRATADA.
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13.2. A reserva das refeicoes €& responsabilidade do IFAL, que devera repassar o
quantitativo diario de refeicbes a CONTRATADA até as 9h00 (almog¢o),16h00 (jantar e
desjejum).

13.3. O atendimento as refeicbes sera realizado sempre por ordem de chegada,
obedecendo a fila.

13.4. O numero de alunos comensais sera conferido diariamente pela CONTRATADA e pelo
CONTRATANTE através do quantitativo de comensais registrados em planilha de controle
de refeicdes.

13.5. O quantitativo de usuarios atendidos sera confrontado, diariamente, com a relagdo de
usuarios.

Nas situacdes que houver a necessidade de glosa, compete a CONTRATANTE, através do
fiscal, a elaboracdo de relatério contendo a problematica e solicitacdo aos setores
competentes, para o calculo do valor a ser glosado.

13.5.1. Sera utilizado pelo fiscal do contrato o Instrumento de Medi¢cdo do Resultado
(IMR) — ANEXO Il para verificagao do resultado quanto a qualidade e quantidade pactuadas.

13.5.2. A desconformidade na prestacao do servico, além do redimensionamento dos
pagamentos, ensejara penalidades a contratada e/ou a rescisao unilateral do contrato;

13.6. Para a afericdo de qualidade dos servigos prestados, sera observado os seguintes
aspectos mencionados no art. 47 da IN SEGES/MP n° 05/2017:

a) Os resultados alcancados em relacdo ao contratado, com a verificagdo dos prazos de
execucao e da qualidade demandada;

b) Os recursos humanos empregados em fungdo da quantidade e da formacao profissional
exigidas, quando for o caso;

c¢) A qualidade e quantidade dos recursos materiais utilizados;

d) A adequacao dos servigos prestados a rotina de execucao estabelecida;
e) O cumprimento das demais obrigagbes decorrentes do contrato; e

f) A satisfacao do publico usuario.

14. DO RECEBIMENTO E ACEITACAO DO OBJETO

14.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo dos servigos, nos
termos abaixo.

14.2. No prazo de até 5 (cinco) dias corridos do adimplemento da parcela, a Contratada devera entregar
toda a documenta¢do comprobatdria do cumprimento da obriga¢do contratual;

14.3. O recebimento provisorio sera realizado pela equipe de fiscalizagdo apds a entrega da documentagdo
acima, da seguinte forma:

14.4. A Contratante realizard inspecdo minuciosa de todos os servicos executados, por meio de
profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais encarregados pelo servico, com a
finalidade de verificar a adequagdo dos servigos e constatar e relacionar os arremates, retoques e revisdes
finais que se fizerem necessarios.

14.5. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do
contrato ira apurar o resultado das avaliagdes da execucdo do objeto e, se for o caso, a andlise do
desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizados em consonincia com os indicadores
previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a Contratada, registrando
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em relatorio a ser encaminhado ao gestor do contrato.

14.6. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no
todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucao ou
materiais empregados, cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a ultima e/ou tinica medicao de servigos até que
sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério.

14.7. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusao de todos os testes de
campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

14.8. No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento dos documentos da Contratada, cada
fiscal ou a equipe de fiscalizacdo devera elaborar Relatério Circunstanciado em consonancia com suas
atribuicoes, e encaminhé-lo ao gestor do contrato.

14.9. Quando a fiscalizagao for exercida por um unico servidor, o relatério circunstanciado devera conter o
registro, a andlise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execu¢do do contrato, em relacdo a fiscalizacao
técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do
contrato para recebimento definitivo.

14.10. Serd considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do relatério
circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

14.11. Na hipdtese de a verificacdio a que se refere o paragrafo anterior ndo ser procedida
tempestivamente, reputar-se-4 como realizada, consumando-se o recebimento provisorio no dia do
esgotamento do prazo.

14.12. No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisério dos servicos, o Gestor do
Contrato devera providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da execucdo dos
servicos, obedecendo as seguintes diretrizes.

14.13. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando a Contratada, por escrito, as respectivas correcoes;

14.14. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com
base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

14.15. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizacao.

14.16. O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada pelos
prejuizos resultantes da incorreta execuc¢do do contrato, ou, em qualquer época, das garantias concedidas e
das responsabilidades assumidas em contrato e por for¢a das disposicoes legais em vigor (Lei n® 10.406, de
2002).

14.17. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacdes  constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada, sem
prejuizo da aplicacdo de penalidades.

15. DO PAGAMENTO

15.1. O pagamento sera efetuado pela Contratante no prazo de 30 (trinta) dias, contados do recebimento da
Nota Fiscal/Fatura.
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15.1.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata
o inciso II do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo ser efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias tteis,
contados da data da apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, nos termos do art. 5°, § 3° da Lei n° 8.666, de 1993

15.2. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servigo, conforme este
Termo de Referéncia

15.3. A Nota Fiscal ou Fatura deverd ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido

Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documenta¢do mencionada no art. 29 da Lei
n° 8.666, de 1993.

15.3.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do fornecedor contratado,

deverdo ser tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da Instru¢do Normativa n° 3, de 26 de abril de
2018.

15.4. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada
expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

15.4.1. o prazo de validade;

15.4.2. a data da emissdo;

15.4.3. os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

15.4.4. o periodo de prestacdo dos servigos;

15.4.5. o valor a pagar; e

15.4.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

15.5. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da
despesa, o pagamento ficard sobrestado até que a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta
hipétese, o prazo para pagamento iniciar-se-4 apds a comprovacao da regularizacdo da situagdo, ndo
acarretando qualquer 6nus para a Contratante;

15.6. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, sera
efetuada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sangoes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

15.6.1. ndo produziu os resultados acordados;

15.6.2. deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima
exigida;

15.6.3. deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servico, ou

utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

15.7. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

15.8. Antes de cada pagamento a Contratada, serd realizada consulta ao SICAF para verificar a
manutencdo das condi¢des de habilitacdo exigidas no edital.

15.9. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da Contratada, serd providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo
prazo, apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da
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Contratante.

15.10. Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracao devera realizar
consulta ao SICAF para identificar possivel suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo, no ambito
do 6rgao ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas
indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instru¢cao Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018.

15.11. Ndao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a Contratante devera
comunicar aos 6rgdos responsaveis pela fiscalizacdao da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da
Contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

15.12. Persistindo a irregularidade, a Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a Contratada a ampla defesa.

15.13. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serao realizados normalmente, até que se
decida pela rescisdo do contrato, caso a Contratada ndo regularize sua situacdo junto ao SICAF.

15.13.1. Sera rescindido o contrato em execu¢do com a Contratada inadimplente no SICAF, salvo
por motivo de economicidade, seguranca nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia,
devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da Contratante.

15.14. Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacdo aplicavel, em
especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP
n. 5/2017, quando couber.

15.15. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servigos prestados, & empresa privada que tenha em
seu quadro societario servidor ptblico da ativa do 6rgdo contratante, com fundamento na Lei de Diretrizes
Orcamentarias vigente.

15.16. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido, de
alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensagdo financeira devida pela
Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela é calculada mediante a
aplicacdo da seguinte férmula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratérios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

I = Indice de compensacio financeira = 0,00016438, assim apurado:

I=(TX) = 6/100 [ =0,00016438
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%
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16. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUGAO

16.1. A Concessdo Onerosa de Uso sera outorgada pelo INSTITUTO FEDERAL DE
ALAGOAS - IFAL, mediante Contrato assinado pelo Diretor-Geral do Campus, ou quem
detiver delegacao expressa e especial competéncia, e a CONTRATADA.

16.2. Apdés a homologacao e Adjudicacdo da licitacdo, a Adjudicataria tera o prazo de 05
(cinco) dias uteis, contados a partir da data de sua convocacio, para assinar o Contrato,
sob pena de decair do direito a contratagdo, sem prejuizo das sancdes previstas neste
Edital.

16.3. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitagao justificada da Adjudicataria e aceita pela Administragao.

16.4. Antes da assinatura do Contrato, o CONTRATANTE realizara consulta “on line” ao
SICAF, cujos resultados serdo anexados aos autos do processo.

16.5. Se a Adjudicataria, no ato da assinatura do Contrato, ndo comprovar que mantém as
condicdes de habilitacdo, ou quando, injustificadamente, recusar-se a assinar o Contrato,
podera ser convocado outro licitante, desde que respeitada a ordem de classificacdo, para,
apos feita a negociacao, verificada a aceitabilidade da proposta e comprovados os requisitos
de habilitagdo, celebrar a contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital e
das demais cominacgdes legais.

16.6. A CONTRATADA devera manter durante toda a execucdo do Contrato, em
compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condicdes de habilitacdo e
qualificagao exigidas na licitagao.

16.7. Nao sera permitido ceder ou transferir a terceiros, a qualquer titulo, a Concessao
Onerosa de Uso, nem emprestar ou sublocar o refeitério/restaurante, no todo ou em parte,
ou sob qualquer forma de permitir que terceiros fagam uso desta, ainda que tenha a mesma
finalidade.

16.8. O Contrato de servico de fornecimento de alimentacio e concessio onerosa de uso de
exploragao comercial vigorara pelo prazo de 48 (quarenta e oito) meses, contados da data
de sua assinatura.

16.8.1. O prazo de vigéncia do contrato podera ser prorrogado por iguais e
sucessiveis periodos, até o limite de 240 (Duzentos e quarenta meses) nos termos
do Decreto-lei n°® 9.760/1946 (Art. 96, Paragrafo unico).

16.8.2. O prazo de vigéncia estipulado acima justifica-se pela necessidade de
investimentos por parte das pretensas CONTRATADAS com equipamentos,
utensilios, mao de obra, entre outros, necessarios a execugao do presente objeto.

16.9. A CONTRATADA devera manifestar seu interesse em renovar ou ndo o contrato com
antecedéncia minima de 90 (noventa) dias do término da vigéncia do contrato.

A fiscalizacdo sera exercida no interesse da Administracdo e nao exclui nem reduz a
responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por quaisquer
irregularidades, e, na sua ocorréncia, ndo implica corresponsabilidade do Poder Publico ou
de seus agentes e prepostos.

16.10. A concessdo onerosa de uso ora contratada sera acompanhada e fiscalizada pelo
Fiscal de Contrato, observando-se o exato cumprimento de todas as clausulas e condicdes
decorrentes do contrato, anotando, inclusive em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execucdo do mesmo, determinando o que for necessario a
regularizagao das falhas observadas, como prevé o artigo 67 da Lei 8.666/93.
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16.11. O CONTRATANTE nomeara o(s) fiscal(is) de contrato o qual sera, necessariamente,
Nutricionista, integrante do quadro funcional efetivo, do IFAL (CONTRATANTE), cabendo-
lhe:

16.11.1. Supervisionar o fornecimento das refeicées, a exploracido comercial e a
concessao onerosa de uso.

16.11.2. Fiscalizar o fornecimento contratado, acompanhando o cumprimento da
execucao do objeto contratado, em todas as etapas.

16.11.3. Exercer a fiscalizacdo do fornecimento contratado, acompanhando o
cumprimento da execucio do escopo contratado, verificando horarios estabelecidos,
as quantidades preparadas e servidas de refeicbes € a compatibilidade com o
cardapio estabelecido.

16.11.4. Providenciar o registro, diariamente, do quantitativo de refeicdes fornecidas,
inclusive o tipo de cardapio servido.

16.11.5. Verificar a qualidade dos alimentos, rejeitando aqueles que apresentam
condi¢cbes improprias ao consumo, exigindo imediata substituicao.

16.11.6. Avaliar, periodicamente, todas as atividades técnicas desenvolvidas pela
CONTRATADA.

16.11.7. Exigir a manutencdo das condicbes de higiene pessoal, ambiental, dos
equipamentos e utensilios.

16.12. Realizar anualmente, pesquisa junto a clientela atendida (Alunos) para avaliar
o grau de satisfacdo dos mesmos, quanto a qualidade e o atendimento dos servicos de
alimentacao

16.13. A pesquisa sera realizada em datas ndo conhecidas previamente pela CONTRATADA
e coordenada pelas nutricionistas do IFAL e o gestor da unidade escolar. Sempre que
houver resultados “insatisfatérios” o nutricionista do IFAL juntamente com gestor devera
informar a CONTRATADA os itens insatisfatérios e solicitar a imediata melhoria e/ou
modificacido dos itens em questao.

16.14. Registrar irregularidades na execugcdo do contrato, a fim de serem aplicadas as
medidas corretivas e/ou punitivas necessarias.

16.15. Atestar as faturas apresentadas pela CONTRATADA, confirmando o quantitativo de
refeicdes efetivamente servidas.

17. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

17.1. Fornecer o objeto da contratacdo conforme especificacbes deste termo e de sua
proposta, com a disponibilizagdo do corpo funcional necessario ao perfeito cumprimento das
clausulas contratuais.
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17.2. A CONTRATADA devera dispor do Manual de Boas Praticas (MBP) atualizado,
constando os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP’s), documento formal
elaborado por nutricionista baseado na Resolugdo - RDC N° 216, de 15 de setembro de
2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA.

17.2.1. Apos a contratacido, a CONTRATADA, tera um prazo de 60 (sessenta) dias
para elaborar e apresentar o referido documento para aprovacao pela Nutricionista
responsavel pelo Campus.

17.2.2. Estes documentos devem conter seus registros atualizados e estar
disponiveis para auditorias e autoridades sanitarias e serem mantidos em local de
facil acesso e consulta dos funcionarios (manipuladores de alimentos).

17.2.3. Apos a contratacdo, a CONTRATADA, tera um prazo de 30 (vinte) dias para
apresentar certificado de participacdo em curso de Boas Praticas de Manipulacao de
Alimentos de todos os colaboradores que compdem o seu quadro.

17.3. Assumir os custos das adaptacoes e reparos que se fizerem necessarios na estrutura
fisica das dependéncias da cozinha e refeitério do Campus, mediante prévia autorizacdo do
Diretor Geral e do setor de obras do Campus. As adaptacdes realizadas serdo incorporadas
ao Patrimonio do IFAL.

17.4. Responsabilizar-se pela manutencao das dependéncias (pinturas, pisos, vidros, etc.) e
instalacdes hidraulicas (caixas de gordura, esgotos, grelhas e tubulacbes de escoamento de
agua) e elétricas (inclusive troca de lampadas) vinculadas ao servico, desde que de uso
exclusivo da CONTRATADA.

17.5. Dispor de equipamentos (incluindo balcdo térmico), utensilios e gas de cozinha
necessario a execucao dos servicos e, manter esses equipamentos e utensilios em
condicdes de uso, a fim de garantir a continuidade dos servigos.

17.6. Manter o quadro de pessoal em condicoes de salude compativeis com suas atividades,
substituindo empregados que apresentem doencas infectocontagiosas, pondo em risco a
qualidade da alimentacio oferecida, comprovado através da apresentacdo do ASO, com os
seguintes exames realizados: cultura de orofaringe, micoldégico de unhas, coprocultura,
parasitolégico de fezes, VDRL.

17.7 Providenciar impressos e material de expediente, necessarios ao bom andamento dos
servigos contratados, que deverdo ser encaminhadas previamente, ou quando solicitados,
ao CONTRATANTE para parecer.

17.8. Fornecer material para higiene pessoal dos seus funcionarios, assim como para
demais pessoas que utilizarem o refeitério, tais como: sabonete liquido bactericida ou, na
auséncia deste, sabonete liquido para maos e alcool a 70%; papel toalha de material nao
reciclado de cor branca.

17.9. Fornecer todo material (descartavel ou ndo) necessario ao adequado funcionamento
da unidade de alimentacdo e nutricdo, obedecendo a padronizacdo estabelecida pelo
CONTRATANTE, conforme descrito nos itens 6.7 e 6.9, além dos descritos abaixo:
a) Fita filme impermeavel, em PVC, para embalar alimentos;
b) Sacos plasticos de diversos tamanhos, segundo as normas da Vigilancia Sanitaria,
especificos para o acondicionamento de lixo;
c¢) Sacos plasticos incolores, de diversos tamanhos, apropriados para o
acondicionamento de géneros alimenticios.

17.10. Cumprir os horarios de servir as refei¢des.
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17.11. Utilizar critérios para avaliacdo e selecdo dos fornecedores de matérias-primas,
ingredientes e embalagens. Os géneros e produtos alimenticios deverio atender ao
disposto na legislacdo de alimentos, estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria/Ministério da Saude e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

17.12. Utilizar géneros e produtos alimenticios de boa qualidade, sendo vedada a utilizacao
de matérias-primas com alteragdes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de
validade.

17.13. Fornecer o cardapio semanal completo para o nutricionista do Campus, com
antecedéncia de no minimo 10(dez) dias uteis para aprovagao.

17.14. Fornecer refeicoes para os discentes selecionados pelo Programa de Alimentacao e
Nutricdo Escolar do Instituto Federal de Alagoas alusivas as datas comemorativas
tradicionais, como Natal, Ano Novo, Semana Santa, Pascoa, Dia das Maes, Sao Jodo e Dia
dos Pais entre outros cardapios tipicos, mais elaborados e/ou especiais, contudo, sem
distanciar-se do padrao médio.

17.15. Seqguir rigorosamente o cardapio determinado, fazendo prévia comunicacio por
escrito ao CONTRATANTE, devidamente justificada, no prazo minimo de 24 (vinte e
quatro) horas, a respeito de toda e qualquer alteracao a ser realizada no cardapio, limitada
a 06 (seis) modificagdes mensais.

17.16. Atender as solicitagcdes das dietas especiais.

17.16.1. A CONTRATADA podera inserir os custos da referida dieta na NOTA FISCAL
mensal mediante a anexacao dos comprovantes de custos, desde que necessite da
aquisicao de insumos diferenciados para realizacdo do atendimento.

17.17. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes sempre que houver suspeita de deterioracdo ou
contaminacao dos alimentos in natura ou preparados, devendo 0os mesmos Sser suspensos
de consumo.

17.18. Coletar diariamente amostras de cada preparacdo a ser distribuida devidamente
acondicionadas em embalagens estéreis, lacradas, com nome da preparacdo e data,
mantendo-os sob temperatura adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para
eventuais analises laboratoriais.

17.19. Quando houver duvidas quanto a qualidade dos alimentos, ou ainda, quando
ocorrerem disturbios gastrointestinais e ou toxiinfeccdes alimentares a CONTRATADA
devera providenciar o imediato encaminhamento de amostra dos alimentos para analises
laboratoriais, arcando com toda e qualquer despesa, independentemente do
CONTRATANTE tomar a iniciativa.

17.20. Nao aproveitar as sobras sujas das refeicées, em distribuicdes posteriores, sob pena
de multa e demais penalidades cabiveis.

17.21. Realizar acdes eficazes e continuas de controle integrado de vetores e pragas
urbanas, com o objetivo de impedir a atracio, abrigo, acesso e ou proliferacido dos mesmos,
conforme descrito no item 8. Devendo apresentar documento comprobatério da realizacao
do servico de dedetizacio por empresa especializada com responsavel técnico.
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17.22. Devera ser utilizada somente agua potavel para a manipulacdo dos alimentos. A
potabilidade da agua deve ser atestada semestralmente mediante laudos laboratoriais,
sendo portanto a CONTRATADA responsavel pelas despesas dos exames laboratoriais.

17.23. A CONTRATADA devera manter fixado em local visivel no refeitério em um quadro
emoldurado o nome do(a) Nutricionista responsavel técnico pelos servigcos de alimentacao,
constando o n°® do Registro do Profissional no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN);

17.24. O nutricionista da CONTRATADA devera fazer um acompanhamento de forma
continua nos servicos de alimentacdo na(s) unidade(s) escolar(es), com o objetivo de
monitorar e orientar todas as etapas do processo de operacionalizacido dos servicos,
verificando entre outros a higienizacdo, preenchimento de registros e planilhas da
documentacdo de Boas Praticas, distribuicio das refeicoes, aceitacdo, analise de
apresentacao dos cardapios/refeicdes, porcionamentos € monitoramento da temperatura da
alimentacao servida, fazendo as interferéncias e alteragdes que se fizerem necessarias,
visando a qualidade, atendimento adequado e satisfatério.

17.25. A CONTRATADA nao podera subcontratar, ceder ou transferir total ou parcialmente a
execucao do objeto da presente licitacao.

17.26. A CONTRATADA, na execugdo dos servicos objeto desta Concessao, devera
implementar e seguir as seguintes boas praticas ambientais especificas:

17.26.1. Uso Racional da Agua:

a) Estabelecer medidas de reducio de consumo e uso racional da agua;

b) Devem ser adotados procedimentos corretos com uso adequado da agua que
promovam economia e evitem desperdicios, sem, no entanto, deixar de garantir a
adequada higienizacio do ambiente, dos alimentos, utensilios e pessoal;

c) Evitar desperdicios, mantendo a torneira fechada quando: desfolhar verduras e
hortalicas; descascar legumes e frutas; cortar carnes, aves, peixes, etc; ao limpar os
utensilios: panelées, bandejas etc; quando interromper o trabalho, por qualquer
motivo.

17.26.2. Eficiéncia Energética:

a) Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formacao
de chamas amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau
funcionamento dos equipamentos, manutencdo inadequada ou utilizacdo de
combustivel de ma qualidade.

b) Verificar o local da instalacdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de
ar ndo apaguem as chamas.

c) Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes
necessarias;

d) Realizar verificagdes e, se for o caso, manutencgdes periddicas nos seus aparelhos
elétricos, extensoes etc.

e) Evitar ao maximo o uso de extensodes elétricas;

f) Repassar a seus empregados todas as orientacbes referentes a reducdo do
consumo de energia fornecidas pelo CONTRATANTE.
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17.27. A CONTRATADA devera realizar capacitacdo CONFORME A RESOLUCAO DO IFAL
antes de iniciar os servicos de alimentacdo, para a equipe de funcionarios que estario
envolvidos com a manipulacdo dos alimentos (capacitacdo devera ser comprovada através
de certificacido, contendo carga horaria minima de 20 horas, assinatura de uma profissional
de Nutricdo), abordando temas de acordo com as exigéncias da Resolucao - RDC N° 216,
de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA e o que
orienta a Organizacdo Mundial da Saude. De acordo com a legislacido vigente, os
treinamentos deverdo ser continuos e realizados, no minimo, semestralmente e na
admissao de novos colaboradores.

17.28. Exigir que seus funcionarios se apresentem sempre limpos, de cabelos aparados,
auséncia de bigode e/ou barbas, maos higienizadas, unhas cortadas, devidamente
uniformizados e identificados, mantendo-se sempre a disciplina hierarquica e a urbanidade
entre os colegas. Os uniformes devem ser substituidos anualmente ou antes, por solicitacdo
do contratante.

17.29. Proibir a entrada de pessoas estranhas sem uniforme de protecao (bata, touca e
sapato fechado) ao servico nas dependéncias da Unidade Produtora de Refeicdes sem a
autorizacao prévia do CONTRATANTE

17.30. Proibir a entrada de embalagens de madeira ou papeldo nas dependéncias da
Unidade Produtora de Refei¢cdes, devendo utilizar, para o acondicionamento de géneros
alimenticios, caixas plasticas apropriadas e devidamente higienizadas.

17.31. Recolher, acondicionar adequadamente e remover diariamente apos a distribuicio de
cada refeicdo e quando necessario, para um local proprio, todo o lixo resultante do
fornecimento das refeigcdes.

17.32. Manter, em perfeitas condicbes de higiene e conforto, as instalagées do refeitério
cedido pelo CONTRATANTE, durante todo o prazo de vigéncia do mesmo.

17.33. Responsabilizar-se por quaisquer danos causados por seus empregados ao
patriménio do INSTITUTO FEDERAL DE ALAGOAS, bem como a terceiros dentro da area
de abrangéncia dos servicos.

17.34. Arcar com a responsabilidade civil por todos e quaisquer danos materiais € morais
causados pela acdo ou omissdo de seus empregados, trabalhadores, prepostos ou
representantes, dolosa ou culposamente, a Unido ou a terceiros.

17.35. Manter preposto, aceito pela Administracdo do Contratante, durante o periodo de
vigéncia deste contrato, para representa-la sempre que for necessario.

17.36. Apresentar ao CONTRATANTE, quando do inicio das atividades, relacdo nominal
constando nome, endereco residencial e telefone dos empregados colocados a disposicao
da Administracao.

17.37. Substituir os empregados nos casos de eventuais auséncias, tais como férias, faltas,
licencas e outros impedimentos, de forma a nao prejudicar a prestacdo dos servigos objeto
desta Concessao.

17.38. Responsabilizar-se por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias,
tributarias e as demais previstas na legislacdo especifica, cuja inadimpléncia nao transfere
responsabilidade a Administracao.

17.39. Apresentar, quando solicitado, atestado de antecedentes criminais e distribuicio civel
de toda a mao de obra oferecida para atuar nas instalagcbes do 6rgdo, a critério da
Administracao.
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17.40. Atender de imediato as solicitacoes do CONTRATANTE quanto a substituicido dos
empregados alocados, nos casos em que a Administracao julgar necessario e, em especial
se ficar constatado descumprimento das obrigacbes relativas a execucdo do servigo,
conforme descrito no Termo de referéncia.

17.41. Atender as convocacoes para realizacio de reunides, nas datas determinadas pelo
CONTRATANTE, com objetivo de acompanhar, monitorar e avaliar a qualidade dos servigos
de alimentacao prestados nos Campus.

17.42. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as orientacbes da
Administracdo da CONTRATANTE, inclusive quanto ao cumprimento das Normas Internas.

17.43. Relatar a Administracdo da CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade verificada
no decorrer da prestacao dos servicos.

17.44. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitacio e qualificacido exigidas na licitacao;

17.45. Instruir seus prepostos a repassar aos seus funcionarios as normas internas
disciplinares, regimentais e de Seguranca e Medicina do trabalho do CONTRATANTE, em
cada unidade do IFAL.

17.46. A necessidade de cumprimento de normas do CONTRATANTE, nio caracteriza, sob
hipétese alguma, qualquer vinculo empregaticio com o INSTITUTO FEDERAL DE
ALAGOAS - IFAL.

17.47. Realizar, diariamente, a conservacio, limpeza e higienizacido de todas as areas,
equipamentos e utensilios utilizados no processo, observando periodicamente a revisao
geral dos paneldées, fornos, camaras frigorificas e demais bens cedidos pelo
CONTRATANTE, atendendo as normas e legislagcao vigentes.

17.48. Cumprir todas as condi¢des de fornecimento constantes neste Termo e Referéncia-

17.49. A CONTRATADA devera identificar as refeicoes destinadas aos portadores de
patologias e/ou deficiéncias associadas a nutricido, tais como diabetes, dislipidemias,
anemia ferropriva, doencga celiaca, dentre outras, encaminhados pela nutricionista do
CONTRATANTE para que recebam alimentacao adequada a patologia.

17.50. Manter no refeitério, em local de facil acesso, um livro ata para registro de toda e
quaisquer ocorréncias e/ou irregularidades encontradas pelos usuarios, relativas ao
cumprimento deste Contrato.

17.51. Apresentar ao CONTRATANTE as justificativas pertinentes aos questionamentos,
ocorréncias ou demais notificagcdes deixadas no livro de registro do refeitério por parte dos
comensais.

17.52 Manter o controle das refeicbes servidas a coletividade, conforme relacdo de
comensais fornecida pelo CONTRATANTE, impressa e assinada pelas partes.

17.53. Nao comercializar refeicoes prontas ou qualquer tipo de alimento de Instituicoes
externas ao CONTRATANTE sob hipétese alguma, dentro das instalacdes cedidas pelo
CONTRATANTE.
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17.54. Zelar pela boa e completa execucio dos servicos, facilitando a acao da fiscalizacao
do CONTRATANTE, devendo atender prontamente as observacdes e exigéncias que lhes
forem apresentadas.

17.55. Responder pela indenizacdo dos danos ou prejuizos que causar ao CONTRATANTE
ou terceiros, decorrentes de acdo ou omissao, erros ou impericias praticadas na execucao
dos servicos contratados, inclusive por seus empregados.

17.56. Proceder, as suas expensas, no prazo maximo de 15 (quinze) dias consecutivos a
partir da comunicacdo, a retirada de géneros alimenticios, mercadorias, equipamentos e
quaisquer outros materiais de sua propriedade, da area interna cedida, apdés a conclusdo ou
rescisdo do Contrato, mediante notificacdo prévia do CONTRATANTE, sob pena de ter seus
bens incorporados ao patriménio do IFAL em caso de nao atendimento desta obrigacao.

17.57. Restituir, nas mesmas condicdes em que lhes foram entregues, as instalacoes de
todas as dependéncias cedidas em funcido do Contrato, bem como os materiais,
equipamentos e utensilios relacionados no Termo de Responsabilidade até o final do
expediente administrativo do ultimo dia do prazo contratual, deixando-os nas mais perfeitas
condi¢cbes de funcionamento, de tal forma que a execucdo dos servicos ndo sofra solugcao
de continuidade.

17.58. Nao sera permitido dar entrevista nem tirar fotos dos locais, objeto desta Concessao,
sem prévia autorizacdo do CONTRATANTE, de forma expressa.

17.59. Enviar a nota fiscal mensal devidamente acompanhada de um relatorio de
fornecimento de refeicoes, com as respectivas copias dos documentos que autorizaram a
aquisicao de produtos extras ao contrato e da nota fiscal da compra de carnes, peixes,
frango, charque, linguica calabresa e figado.

17.60. Arcar com os custos do gas GLP, controle de pragas e vetores urbanos e pelo
fornecimento de agua e energia elétrica, para confeccdo das refeicdes, objeto deste
certame.

17.61. Encaminhar por escrito ao CONTRATANTE, através dos nutricionistas ou gerente da
CONTRATADA, todas as ocorréncias, ndo sendo aceitas quaisquer informacgdes verbais.

17.62. Responsabilizar-se pela reposicdo de todos os componentes do cardapio por
porcionamento indevido ou distribuicio de refeicées fora do horario estabelecido, sob pena
de nao poder fatura-las.

17.63. Responsabilizar-se, com funcionarios proprios, pela higienizacao e limpeza da area
fisica cedida pelo CONTRATANTE, ndo sendo permitido utilizar-se de pessoal da empresa
terceirizada responsavel pelos servicos de limpeza e conservacao do IFAL.

17.64. Submeter ao crivo do CONTRATANTE toda e qualquer divulgacdo de benfeitorias a
serem realizadas, mudancas de cardapios e horarios, modificagdes estruturais, bem como
tudo o que disser respeito ao contrato, objeto deste certame.

17.65. Permitir, mediante comunicacido prévia do CONTRATANTE, que alunos do Curso de
Agroindustria, Tecnologia em Laticinios e Técnico em cozinha (PROEJA) do IFAL e Nutricio
da UFAL e CESMAC desenvolvam suas atividades praticas dentro das instalacbes da
CONTRATADA, ficando limitado a 02 (dois) alunos por turno, totalizando 06 (seis) por
periodo letivo, uma vez que o Instituto Federal de Alagoas é uma instituicdo de ensino e
serve de campo de formacao.
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17.66. As instalacdes do Setor de Producao e Refeitério do CONTRATANTE poderao servir
para venda de refeicbes prontas (café da manha, almoco ou jantar) aos discentes nao
contemplados com o Programa de Alimentacido e Nutricdo Escolar do IFAL e servidores da
Instituicio ou comensais externos que estejam nas dependéncias do Campus, desde que
nao prejudique o bom andamento do objeto do presente contrato, que é o fornecimento de
refeicdes aos alunos beneficiados pelo referido Programa.

17.67. Quando nao for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela
fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacao dos servicos, os
seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certidao
conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;, 3) certiddes que
comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do
contratado; 4) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certidao Negativa de Débitos
Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c¢" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n.
5/2017.12.7.

17.68. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacbes previstas em Acordo,
Convencao, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo
contrato, por todas as obrigacbdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as
demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a
responsabilidade a Contratante.
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18. DAS OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

18.1. Proporcionar todas as condicoes para que a CONTRATADA possa fornecer as
refeicbes de acordo com as determinagbes do Contrato, do Edital e seus Anexos,
especialmente do Termo de referéncia.

18.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CONTRATADA, de
acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta.

18.3. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo do fornecimento das refeicbes, por
servidor especialmente designado, anotando em registro préprio as falhas detectadas,
indicando dia, més e ano, bem como 0 nome dos empregados eventualmente envolvidos, e
encaminhando os apontamentos a Autoridade Competente para as providéncias cabiveis.

18.4. Notificar a CONTRATADA, por escrito, da ocorréncia de eventuais imperfeicdes no
curso do fornecimento das refei¢cdes, fixando prazo para a sua correcao.

18.5. Pagar a CONTRATADA o valor das refei¢cdes servidas, na forma do contrato.

18.5.1. Cabera ao IFAL pagar somente o valor equivalente as refeicbes que
efetivamente adquirir, mediante sistema de controle do quantitativo de refeicdes, e
nao o valor total estimado para a contratacao.

18.6. Zelar para que durante toda a vigéncia do contrato sejam mantidas, em
compatibilidade com as obrigacdes assumidas pela CONTRATADA, todas as condi¢cbes de
habilitacdo e qualificacao exigidas na licitacao.

18.7. Eleger e nomear, através de Portaria do Gestor maximo do Campus, a equipe de
fiscalizacdo do contrato e seus substitutos

18.7.1. Indicar o(s) Nutricionista(s), integrante do quadro funcional efetivo, do IFAL
(CONTRATANTE) para atuar(em) como Fiscal(is) do Contrato em cada Campus.

18.8. Atestar através do fiscal do Contrato, ou de seus auxiliares, as Notas Fiscais emitidas
pela CONTRATADA, apos certificada o adequado fornecimento das refeicées.

18.9. Aplicar penalidades por descumprimento do contrato.

18.10. Nao praticar atos de ingeréncia na administracdo da CONTRATADA, tais como:
18.10.1. Exercer o poder de mando sobre os empregados da CONTRATADA,
devendo reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados,

exceto quando o objeto da contratacdo previr o atendimento direto, tais como nos
servicos de recepgao e apoio ao usuario;

18.10.2. Direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar na CONTRATADA,
18.10.3. Considerar os trabalhadores da CONTRATADA como colaboradores
eventuais do préprio érgdo ou entidade responsavel pela contratacao, especialmente
para efeito de concessao de diarias e passagens.

18.11. Assegurar livre acesso aos empregados da CONTRATADA as dependéncias do
refeitério, objetivando a perfeita execugao do presente Contrato.
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18.12. Exercer ampla, ostensiva e irrestrita fiscalizacdo pertinente a execucao dos servicos
de que trata o Termo de referéncia, sendo que esta fiscalizacdo ndo isenta a CONTRATADA
de quaisquer responsabilidades.

18.13. Permitir que a CONTRATADA, por seus prepostos ou representantes, devidamente
identificados por crachas, tenham acesso ao local de instalacdo dos equipamentos e seus
acessorios, sempre que julgar conveniente, para fins de inspeciona-los.

18.14. Colocar a disposicao da CONTRATADA o espaco fisico necessario a instalacao dos
equipamentos e distribuicao das refeicbes.

18.15. Fornecer pontos de energia elétrica e agua, necessarios a execugao do objeto deste
Contrato.

18.16. Disponibilizar para a CONTRATADO espaco fisico adequado para execucdo do
objeto.

18.17. Tomar medidas disciplinares em caso de transgressido das normas de seguranca
alimentar, saude, higiene de trabalho, atrasos no atendimento das refeicoes,
descumprimento dos cardapios, indisciplina dos empregados da CONTRATADA, bem como
transgressdo as exigéncias do CONTRATANTE e nado atendimento as exigéncias da
fiscalizacao do nutricionista do Campus CONTRATANTE.

18.18. Exigir da CONTRATADA as amostras de preparacoes elaboradas para distribuicio, a
fim de serem encaminhadas e analisadas pelo Laboratério de Microbiologia terceirizado
contratado pela CONTRATADA, sempre que se fizer necessario.

18.19. Comunicar a CONTRATADA qualquer ato lesivo praticado por seus empregados ou
prepostos, que inviabilizem a continuidade do fornecimento das refeicdes ora pactuado.

18.20. Proibir que qualquer fornecimento seja feito em desacordo com as clausulas
pactuadas.

18.21. Sustar o pagamento de qualquer fatura que nao esteja de acordo com as regras
financeiras e contabeis e que nao reflita os fornecimentos pactuados, bem como as que se
apresentem com incorre¢des e defeitos, que impossibilitem o pagamento.

18.22. Exigir a apresentacao de todo e qualquer documento relativo ao fornecimento e/ou
servico que a mesma julgar cabivel.

18.23. Emitir as instrucdes que julgar necessarias para que o objeto desta Concessao seja
realizado dentro dos parametros insertos no Contrato.

18.24. Analisar e autorizar, se for o caso, as modificagdes, no cardapio do dia, solicitadas
pela CONTRATADA.

18.25. Disponibilizar para a CONTRATADA todos os materiais permanentes, apos inventario,
passando a mesma a ser responsabilizada por todos e quaisquer problemas que venham a
ocorrer com esses materiais durante a vigéncia deste Contrato.

18.26. Exigir da CONTRATADA os exames de saude dos seus empregados, de acordo com
as exigéncias do Servico de Medicina Ocupacional. (NR 6 ou 7)

18.27. Em cada aplicacdo da pesquisa serdao consultados, aleatoriamente, no minimo 50%
dos beneficiarios dos servigos (alunos).
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18.28. Realizar reunido mensalmente ou sempre que se fizer necessario com os
nutricionistas e/ ou representantes das empresas fornecedoras das refeicoes, com datas a
serem determinadas pelo CONTRATANTE, com objetivo de acompanhar, monitorar e avaliar
a qualidade dos servicos de alimentacao prestados no Campus.

19. DO REAJUSTE

19.1. O valor mensal sera reajustado anualmente, a contar da data da apresentacido da
proposta ou a data do orcamento a que a proposta se referir, tomando-se, como referéncia,
a variacao do INPC ou outro indice oficial que venha a substitui-lo.

20. DO REEQUILIBRIO ECONOMICO-FINANCEIRO

20.1. As partes tém direito ao equilibrio econémico-financeiro do contrato, procedendo-se a
revisdo do mesmo a qualquer tempo, na hipétese de sobrevirem fatos imprevisiveis, ou
previsiveis, porém de consequéncias incalculaveis, retardadores ou impeditivos da
execugao do ajustado, ou, ainda, em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe,
configurando alea econdémica extraordinaria e extracontratual.

20.2. A CONTRATADA, quando for o caso, devera formular a CONTRATANTE requerimento
para a revisdo do contrato, comprovando a ocorréncia de aumento de precos.

20.3. A comprovacao, a que se refere o item anterior, sera feita por meio de documentos,
tais como lista de preco de fabricantes, notas fiscais de aquisicdo de matérias-primas, de
transporte de mercadorias, alusivas a época da elaboragido da proposta e do momento do
pedido de revisdo do contrato.

20.4. A CONTRATANTE, reconhecendo o desequilibrio econdmico-financeiro, procedera a
revisao do contrato.

21. DA SUBCONTRATAGCAO
21.1. Nao sera admitida a subcontratacado do objeto licitatério.
22. ALTERAGAO SUBJETIVA

22.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de
habilitacao exigidos na licitacdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condicoes
do contrato; ndo haja prejuizo a execucao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa
da Administracao a continuidade do contrato.

23. GARANTIA DA EXECUCAO

23.1. O adjudicatario prestara garantia de execuc¢do do contrato, nos moldes do art. 56 da Lei n° 8.666, de
1993, com validade durante a execugdo do contrato e por 90 (noventa) dias ap6s o término da vigéncia
contratual, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total do contrato.

23.2. No prazo maximo de 10 (dez) dias tteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do contratante,
contados da assinatura do contrato, a contratada deverd apresentar comprovante de prestacao de garantia,
podendo optar por caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou fianga bancaria.

23.2.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretard a aplicacdo de multa
de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois
por cento).

23.2.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a rescisao do

contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispdem os incisos I e
IT do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.
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23.3. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger um periodo de 90
dias ap6s o término da vigéncia contratual, conforme item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n° 5/2017.

23.4. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

23.4.1. prejuizos advindos do ndao cumprimento do objeto do contrato e do nao adimplemento das
demais obrigacoes nele previstas;

23.4.2. prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo durante a execugdo
do contrato;

23.4.3. multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

23.4.4. obrigacOes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo
adimplidas pela contratada, quando couber.

23.5. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item
anterior, observada a legislacdo que rege a matéria.

23.6. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na Caixa
Econdmica Federal, com corre¢do monetéria.

23.7. Caso a opgdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado pelo Banco
Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da
Fazenda.

23.8. No caso de garantia na modalidade de fianca bancéaria, deverd constar expressa rentncia do fiador
aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

23.9. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera ser
ajustada a nova situacdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagao.

23.10. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, a
Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢ao no prazo maximo de 10 (dez) dias tteis, contados da
data em que for notificada.

23.11. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.
23.12. Sera considerada extinta a garantia:

23.12.1. com a devolucdo da apdlice, carta fianca ou autorizacdo para o levantamento de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo da Contratante,
mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as clausulas do contrato;

23.12.2. no prazo de 90 (noventa) dias ap6s o término da vigéncia do contrato, caso a Administragao
ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera ampliado, nos termos da comunicagdo,
conforme estabelecido na alinea "h2"do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

23.13. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela contratante com o
objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢des a contratada.

23.14. A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no neste
Edital e no Contrato.

24. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
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24.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:

24.1.1. Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacdes assumidas em decorréncia da
contratagao;

24.1.2, Ensejar o retardamento da execucdo do objeto;
24.1.3. Falhar ou fraudar na execucdo do objeto;
24.1.4. Comportar-se de modo inidéneo;

24.1.5. Cometer fraude fiscal; e/ou

24.2, Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracio pode aplicar a
CONTRATADA as seguintes sangoes:

24.2.1. Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacdes
contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos
para a execucao do objeto contrato;

24.2.2. Multa de:

20.2.2.1. 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o
valor adjudicado em caso de atraso na execucdo dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Ap6s
0 décimo quinto dia e a critério da Administracdo, no caso de execu¢do com atraso, podera ocorrer a nao-
aceitacdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipotese, inexecucdo total da obrigagdo assumida, sem
prejuizo da rescisdo unilateral da avenca;

24.2.2.2. 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado,

em caso de atraso na execucdo do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de
inexecucdo parcial da obrigacdo assumida;

24.2.2.3. 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor
adjudicado, em caso de inexecucdo total da obrigacdo assumida;

24.2.2.4. 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento

constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e

24.2.2,5. 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na
apresentacdo da garantia (seja para refor¢co ou por ocasido de prorrogacdo), observado o maximo de 2%
(dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Administracio CONTRATANTE a
promover a rescisao do contrato;

24.2.2.6. as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas
independentes entre si.

24.2.3. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos.

24.2.4. Sancdo de impedimento de licitar e contratar com o6rgdos e entidades da Unido, com o
consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

24.2.4.1. A Sancao de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também é
aplicavel em quaisquer das hipdteses previstas como infracdo administrativa no subitem 19.1 deste Termo
de Referéncia.

24.2.5. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
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enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante
a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados;

24.3. As sancgoes previstas nos subitens anteriores poderdo ser aplicadas a CONTRATADA juntamente com
as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

24.4. Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 e 2:

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
Tabela 2
INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU
1 Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou 05
consequéncias letais, por ocorréncia;
9 Suspender ou interromper, salvo motivo de forca maior ou caso fortuito, os servicos 04
contratuais por dia e por unidade de atendimento;
3 Manter funciondrio sem qualificagdo para executar os servigos contratados, por empregado e 03
por dia;
4 | Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagdo, por servigo e por dia; 02
5 | Retirar funcionérios ou encarregados do servico durante o expediente, sem a anuéncia 03
prévia do CONTRATANTE, por empregado e por dia.
Para os itens a seguir, deixar de:
Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a pontualidade de seu pessoal, por
6 funcionario e por dia; 01
7 CurnpArir. determinacdo formal ou instrucdo complementar do o6rgdo fiscalizador, por 02
ocorréncia;
8 Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as necessidades o1

do servico, por funciondrio e por dia;
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Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas,

9 e a s f s e . . 03
apos reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgdo fiscalizador, por item e por ocorréncia;

10 Indicar e manter durante a execug¢do do contrato os prepostos previstos no edital/contrato; 01

1 Providenciar treinamento para seus funcionarios conforme previsto na relagdo de obriga¢des o1

da CONTRATADA.

24.5. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, III e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as empresas ou
profissionais que:

24.5.1. tenham sofrido condenagdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

24.5.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

24.5.3. demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de atos
ilicitos praticados.

24.6. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que

assegurara o contraditorio e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto na
Lein® 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n° 9.784, de 1999.

24.7. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos,
ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na
Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

24.7.1. Caso a Contratante determine, a multa deverd ser recolhida no prazo méaximo de 15
(quinze) dias, a contar da data do recebimento da comunicac¢do enviada pela autoridade competente.

24.8. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante,
a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cédigo
Civil.

24.9. A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da conduta

do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio
da proporcionalidade.

24.10. Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infragdo
administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administracdo
publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuracdo da
responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado,
para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigagdo preliminar ou Processo Administrativo
de Responsabilizacdo - PAR.

24.11. A apuracao e o julgamento das demais infra¢des administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administracao Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013,
seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

24.12. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal resultantes de
ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente publico.
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24.13. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.
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25. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

25.1. As exigéncias de habilitagcdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as
usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

25.2. Os critérios de qualificacdo econdmica a serem atendidos pelo fornecedor estido
previstos no edital.

25.3. Os critérios de qualificacao técnica a serem atendidos pelo fornecedor serao:

25.3.1. Comprovacao de licenca de funcionamento, dentro do prazo de validade,
emitida pela vigilancia sanitaria da sede do licitante, estadual ou municipal, constatando a
atividade especifica.

25.3.2. Registro no Conselho Regional de Nutricdo, do Nutricionista responsavel
técnico pelo servigo de alimentacao, de acordo com a Resolucdo n°® 358/2005 do Conselho
Federal de Nutricdo — CFN.

25.3.3. Registro no Conselho Regional de Nutricdo, da empresa LICITANTE, de acordo
com a Resolugdo n° 358/2005 do Conselho Federal de Nutricdo — CFN.

25.3.4. Apresentar declaracao de que a empresa trabalha de acordo com as normas da
vigilancia sanitaria, conforme determina Resolu¢do — RDC N° 216, de 15 de setembro de
2004.

25.3.5. Comprovacao de aptidao para o desempenho de atividades pertinentes e
compativeis em caracteristicas e prazos com o objeto desta licitacdo. A licitante deve
apresentar atestado(s) fornecido(s) por pessoas juridicas de Direito Publico ou Privado,
comprovando que na data da abertura da sessao publica detém uma experiéncia minima de
02 (dois) anos no mercado, ou seja, experiéncia minima de 02 (dois) anos de atuacdo no
ramo de fornecimento de refeicdes e que trabalha de acordo com as normas da vigilancia
sanitaria, conforme determina Resolugdo — RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004.

OBS.1: A definicdo de experiéncia temporal minima encontra guarida no Acérdao TCU
2.939/2010 — Plenario, e visa mitigar o risco de contratacdo de empresas sem a necessaria
“expertise” e solidez.

OBS.2: A comprovacao de compatibilidade de caracteristicas com o objeto desta licitacao,
solicitada no subitem anterior, podera ser demonstrada através de atestados e notas fiscais,
admitida a apresentacdo suplementar de contratos ou declaracbes que auxiliem na
demonstragao da compatibilidade exigida.

OBS. 3: A comprovacao de compatibilidade de caracteristicas com o objeto desta licitacao,
solicitada no subitem anterior, podera ser demonstrada através de certificado de
participacao do proprietario e do nutricionista responsavel técnico da empresa LICITANTE
em cursos de Boas Praticas na manipulacdo de alimentos, com carga horaria minima de 20
(vinte) horas ou atestado de conformidade do Programa Alimento Seguro, emitido pelo
SEBRAE/SENAC/SENAI.

25.4. Os critérios de aceitabilidade de precos serao:

25.4.1. Valor Maximo Global: R$ R$ 2.056.940,00 (dois milhdes, cinquenta e seis
mil e novecentos e quarenta reais).

25.4.2. VValor maximo unitario: ITEM 1, R$ 12,30 (doze reais e trinta centavos); ITEM
2, R$ 16,70 (dezesseis reais e setenta centavos); ITEM 3, R$ 16,15 (dezesseis reais e
quinze centavos).

25.5. O critério de julgamento da proposta € o0 menor preco.
25.6. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital

26. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS.

26.1. O valor maximo aceitavel para a contratacao sera conforme a tabela do item 1.1 deste
Termo.
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27. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS

27.1. Acao Orcamentaria 20RL — Funcionamento das Instituicdes da Rede Federal de EPT,
Fonte de Recursos, 0100.000000, Pl LOO00OP23F79, ND 339039, PTRESS 154759

28. DAS ASSINATURAS:

Declaro que sou solicitante direto dos materiais elencados no presente Termo de
Referéncia, colocando-me a disposicdo para quaisquer esclarecimentos acerca dos
aspectos técnicos e/ou de uso que envolvem a descricdo dos mesmos. Em tempo, atesto a
veracidade das informacgdes relativas a necessidade, finalidade e estimativa dos materiais
requeridos.

Zaira Maria Camerino Torres
Nutricionista

Declaro que o presente Termo de Referéncia estd de acordo com a legislacao
vigente que rege a matéria, devendo o mesmo fazer parte integrante do Edital de licitacdo
correspondente como Anexo.

Jorge Gesteira Vaz de Carvalho
Chefe de Departamento de Suprimentos

Ratifico a necessidade, oportunidade e conveniéncia da aquisicdo dos materiais requisitados
no presente Termo de Referéncia, assim como a adequagao do mesmo aos ditames legais.

Uilliane Faustino

Diretora de Administracao

Declaro que estou de acordo com todas as informacgdes prestadas nas declaragcdes e
assinaturas acima, ao tempo em que APROVO o presente Termo de Referéncia.

Valdemir Lino Chaves Filho
Diretor-Geral
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Emitido em 30/08/2023
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(Assinado digitalmente em 31/08/2023 08:44 ) (Assinado digitalmente em 30/08/2023 13:44 )
JORGE GESTEIRA VAZ DE CARVALHO FILHO RONALDO FERREIRA DA SILVA
CHEFE DE DEPARTAMENTO - TITULAR COORDENADOR (FG-01, FG-02, FG-03, FG-04) - TITULAR
SAT-DSUP (11.03.08.05) CSAT-CGC (11.03.08.05.05)
Matricula: 2013675 Matricula: 2241459
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