Universidade Federal
de Vigosa

DMT - Mapa de Riscos - Planejamento da Contratacgio

Processo n°23114.911834/2023-65

Interessado: Servi¢o de Biopsicossocial - Campus UFV Rio Paranaiba

UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA - CAMPUS RIO PARANAIBA

DMT - MAPA DE RISCOS — PLANEJAMENTO DA CONTRATACAO
ANEXO IV — INSTRUGAO NORMATIVA N2 05, DE 25 DE MAIO DE 2017
Contratagdo de empresa para prestacdo de servigos continuados de fornecimento de alimentac¢do estudantil para o

Campus UFV-Rio Paranaiba.
Equipe de Planejamento designada pelo Ato n2 030/2023/CRP, de 19/07/2023.

FASE DE ANALISE

(X) Planejamento da contratagao

( ) Elaboragdao do Termo de Referéncia
( ) Selecdo do Fornecedor

( ) Gestdo do contratos

RISCO 01

Sobreprecos no orcamento estimativo para a construcdo das Planilhas de Custos e Formacdo de Precos ou precos
subestimados.

Probabilidade (X) Baixa ( ) Média ( )Alta
Impacto ( ) Baixo ( ) Médio (X)Alto
Dano

Nao atendimento ao principio da economicidade. Resultados de licitagdo com pregos superiores aos praticados no
mercado. Possibilidade de resultar em licitagdao fracassada.

Acdo Preventiva Responsavel




Pesquisa de preco com
base na legislacdo
vigente e or¢amentos
atualizados. Buscar em
fontes mais fidedignas
em relacdo a realidade
de mercado.

Comissao de Planejamento

Acdo de Contingéncia

Responsavel

Adequacdo de preco
com base na legislacdo
vigente e or¢amentos
atualizados.

Comissdo de Planejamento e Servico de Material

RISCO 02

Pesquisa de pregos estimados tendo como base objeto divergente do especificado no Termo de Referéncia

Probabilidade ( X) Baixa () Média ( )Alta
Impacto ( ) Baixo ( ) Médio (X) Alto
Dano

Contratacdo ndo produz resultados capazes de atender a necessidade da instituicdo. Diminuicdo da
competi¢dao, podendo culminar em uma licitagdo fracassada ou aumento indevido do custo da

contratacgao.

Acgao Preventiva

Responsavel

Descricdo detalhada do
objeto a ser contratado,
com padronizacdo dos
orgamentos.

Setor Demandante

Acdo de Contingéncia

Responsavel

Adequacdo da pesquisa
de preco junto a
empresa do ramo de
atividade.

Comissdo de Planejamento e Servico de Material

RISCO 03

Descrigdo insuficiente das necessidades operacionais bdsicas.

Probabilidade

( X) Baixa ( ) Média ( )Alta

Impacto

( ) Baixo ( ) Médio ( X)Alto




Dano

Se a descricdo das obrigacdes operacionais estiver incompleta e a contratante exigir algum item que
nao foi discriminado no Termo de Referéncia, estara praticando um ato de ingeréncia na administragao

da Contratada.

Agdo Preventiva

Responsavel

Descrever
minuciosamente as
obrigacdes operacionais
basicas.

Comissdo de Planejamento

Acdo de Contingéncia

Responsavel

Comparacao das
descricdes das
obrigacdes operacionais
basicas com as de outras
licitacbes e de outras
Institui¢des.

Comissdo de Planejamento

RISCO 04

Possiveis cortes orcamentarios apds a entrega do planejamento da contratacdo.

Probabilidade

() Baixa (X) Média ( ) Alta

Impacto

() Baixo () Médio ( X ) Alto

Dano

Reducgdo do quantitativo a ser contratado e consequentemente necessidade de adaptagdo dos servicos prestados

no Campus Rio Paranaiba.

Agdo Preventiva

Responsavel

Adequacao do
planejamento da
contratagdo com base
no orgamento
disponivel.

Comissao de Planejamento e Servico de Material

Acdo de Contingéncia

Responsavel

Empenho realizado em
mais de um exercicio.
Buscar recurso na
matriz.

Diretoria Administrativa Financeira

FASE DE ANALISE




( ) Planejamento da contratagdao
(X) Elaboragdo do Termo de Referéncia

( ) Selecdo do Fornecedor
( ) Gestdao do Contrato

RISCO 01

Possibilidade de licitagdo deserta devido a auséncia de propostas.

Probabilidade

(X)Baixa( ) Média( )Alta

Impacto

( )Baixo( ) Meédio (X)Alto

Dano

Falta de prestagdo de servigcos. Gastos com repeti¢cdo do certame.

Acgdo Preventiva

Responsavel

Divulgagdo do processo
licitatério além das vias
normais de publicacdo
(DOU, site ou SMD)
através de divulgacdo
em midias sociais
oficiais como Instagram
ou Facebook.

Servigo de Material

Agdo de Contingéncia

Responsavel

Repeticdo do certame
com corre¢ao de erros
nao identificados
previamente.

Servico de Materiais e Diretoria Administrativa Financeira

RISCO 02

Demora na conclusdo do processo licitatdrio em face de impugnacdo ou recursos.

Probabilidade

( ) Baixa ( ) Média ( X) Alta

Impacto

( ) Baixo ( ) Médio ( X ) Alto

Dano

Atraso no processo de contratacdo e consequente atraso no inicio da prestagdo do servigo.

Agdo Preventiva

Responsavel




Realizagao de
prospecgdo em servigos
similares praticados
pelo mercado e na
Administracdo  Publica
(pesquisa de mercado e
estudo de legislacbes
pertinentes). Realizacdo
do certame com a
devida antecedéncia.

Comissdo de Planejamento e Servico de Material

Acao de Contingéncia Responsavel

Priorizacdo na analise e
respostas dos recursos e | Servico de Material
pedidos de impugnacao.

Assinaturas Requeridas:

1. Presidente da Comissdo de Planejamento da Contratagdo.
2. Membro(s) da Comissao de Planejamento da Contratacao.

1
Selk o
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por THIAGO CORREA BORGES, Técnico-Administrativo em
Educagdo, em 01/11/2023, as 11:01, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, §
12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por BRUNO BARBOSA DE OLIVEIRA, Gestor de Contrato, em
01/11/2023, as 11:21, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do
Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

i
el
&k )
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por JEREMIAS SOARES RODRIGUES, Técnico-Administrativo em
Educagdo, em 01/11/2023, as 11:23, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 69, §
12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015

sell o

eletrénica

Documento assinado eletronicamente por ANA PAULA PEREIRA CASTRO, Técnico-Administrativo em
Educagdo, em 01/11/2023, as 11:54, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, §
12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015
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Universidade Federal
de Vigosa

DMT - Mapa de Riscos - Gestao Contrato

Processo n°23114.911834/2023-65

Interessado: Servi¢o de Biopsicossocial - Campus UFV Rio Paranaiba

UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA - CAMPUS RIO PARANAIBA

DMT - MAPA DE RISCOS - SELECAO DO FORNECEDOR
ANEXO IV — INSTRUGAO NORMATIVA N2 05, DE 25 DE MAIO DE 2017
Contratagdo de empresa para prestacdo de servigos continuados de fornecimento de alimentac¢do estudantil para o

Campus UFV-Rio Paranaiba.
Equipe de Planejamento designada pelo Ato n2 030/2023/CRP, de 19/07/2023.

Responsavel: Servico de Biopsicossocial - Campus UFV Rio Paranaiba

Matricula UFV: 8721-1/UFV - Bruno Barbosa de Oliveira

Telefone: (34) 3855-9384

e-mail: brunobarbosa@ufv.br

FASE DE ANALISE

() Planejamento da contratacao
() Elaboragdo do Termo de Referéncia
(X) Selecao do Fornecedor

() Gestao do Contrato

RISCO 01

Justificativa insuficiente da necessidade da contratagao e/ou auséncia de Estudo Técnico Preliminar

Probabilidade (X) Baixa ( ) Média ( ) Alta




Impacto () Baixo (X) Médio ( ) Alto

Dano

Nao atendimento ao principio da motivacdo. Nao atendimento ao Art. 9, III do Decreto 5.450/2005. Nao
atendimento ao disposto na IN n° 05 de 26/05/2017. Quantidade inadequada no item demandado.
Desperdicio de recursos financeiros. Indu¢ao de especificacdes indevidamente restritivas. Aumento
indevido do custo da contratacdo. Contratagcdo nao produzir resultados capazes de atender a necessidade da
Instituicao.

Acdo Preventiva Responsavel

Comissdo de Planejamento
assessorar ao Setor
Demandante na elaboragao
da justificativa. Adogao
dos critérios da IN n°
05/2017.

Comissao de Planejamento

Acdo de Contingéncia Responsavel

Setor demandante ajustar a
justificativa
circunstanciada. Servigo
de Material orientar o setor
demandante e a comissao
de planejamento.

Setor demandante

RISCO 02
Quantidades superestimadas ou subestimadas na contratacao
Probabilidade ( ) Baixa (X ) Média () Alta
Impacto () Baixo ( ) Médio (X ) Alto
Dano

Comprometimento orcamentario, mantendo custos passiveis de reducao. Falha de planejamento, gerando
problemas de falsa expectativa para a Contratada. Nao atendimento e/ou atraso na execugao das atividades
demandadas pela Administracdo. Possibilita a ocorréncia de fracionamento da despesa e o aumento do
numero de licitagdes para o mesmo objeto. Possibilita a ocorréncia de pedidos de aditivos contratuais.

Acdo Preventiva Responsavel

Estudo circunstanciado da
demanda da
Administragdo e aplicagao,
quando couber, de
referencial oriundo de
Cadernos Técnicos ou de
outras contratacoes
similares.

Comissao de Planejamento

Acdo de Contingéncia Responsavel




Caso necessario,
justificativa e retificacao
das quantidades adequadas | Comissdo de Planejamento e Setor demandante
a necessidade demandada
pela Administragao.

RISCO 03
Empresa vencedora do certame, cuja proposta foi adjudicada e homologada, recusar-se a assinar o Contrato
Probabilidade (X) Baixa ( ) Média ( )Alta
Impacto ( ) Baixo ( ) Médio (X) Alto
Dano

Atraso no inicio da prestagao dos servigos. Nao fornecimento dos servicos.

Acdo Preventiva Responsavel

O pregoeiro responsavel
pelo certame deve

deixar claro as
condicdes da
contratacao no
momento da
habilitagao. Alertar Servico de Material
veementemente o
licitante vencedor

guanto a punicdio em
caso de recusa em
assinar o contrato. Punir
os licitantes de acordo
com a legislacao.

Acdo de Contingéncia Responsavel

Verificar  possibilidade
de convocacdo do
proximo colocado, com
relacgio as melhores | Servico de Material
propostas, na ordem de
classificacdo do
processo licitatério.

RISCO 04

Vencimento da proposta por sobrestamento.

Probabilidade ( ) Baixa (X) Média ( )Alta

Impacto ( ) Baixo ( ) Médio ( X )Alto




Dano

Atraso no atendimento da demanda. Recusa do licitante em manter a proposta.

Acdo Preventiva

Responsavel

Conferir e controlar a
vigéncia da proposta.

Servico de Material

Acdo de Contingéncia

Responsavel

Prorrogar a validade da
proposta  junto a
licitante vencedora.

Servico de Material

RISCO 05

Divergéncias textuais entre o Termo de Referéncia e o Contrato

Probabilidade

() Baixa ( X ) Média ( ) Alta

Impacto

() Baixo ( ) Médio ( X ) Alto

Dano

Problemas na execuc¢do contratual. Atraso no atendimento das necessidades da Instituicdo.

Agdo Preventiva

Responsavel

Revisdo na totalidade
do Termo de Referéncia
e Minuta de Contrato,
de acordo com as novas
diretrizes da IN n2
05/2017.

Servico de Material e Servi¢o de Contratos.

Acdo de Contingéncia

Responsavel

Verificar as
divergéncias, solicitar
justificativas e

providéncias cabiveis.

Servico de Material e Servigo de Contratos.

RISCO 06

Falta de publicagdo no Didrio Oficial da Unido dos atos necessarios a validade do contrato.

Probabilidade

(X)Baixa ( ) Média () Alta

Impacto

() Baixo ( ) Médio (X) Alto




Dano

N3o atendimento ao principio da publicidade.

Acdo Preventiva

Responsavel

Setor Responsavel
aplicar a lista de
verificacdo.

Servico de Contratos

Acao de Contingéncia

Responsavel

Setor Responsavel
adotar as providéncias
cabiveis.

Servigo de Contratos

RISCO 07

Falta de manutencdo das condigdes de habilitagcdo para assinatura do Contrato.

Probabilidade

() Baixa ( X ) Média ( ) Alta

Impacto

() Baixo ( ) Médio ( X) Alto

Dano

N3o atendimento as condi¢des de habilitacdo exigidas nas Lei n2. 8.666/93. Contratacdo irregular.

Acgao Preventiva

Responsavel

Manter validas as
certidoes que
comprovem a
regularidade fiscal
federal, estadual,
municipal, trabalhista,
INSS, FGTS e qualificacdo
econdmico-financeira

dentro dos parametros
exigidos na contratacdo.

Contratada

Acao de Contingéncia

Responsavel

Setor responsavel
notificar a Contratada
para que esta possa

regularizar sua
documentagao e
suspender,

temporariamente, a

assinatura do contrato.

Servigo de Contratos.




FASE DE ANALISE

() Planejamento da contratagao
() Elaboragao do Termo de Referéncia
() Selegao do Fornecedor

(X) Gestao do Contrato

RISCO 01

Auséncia de designagao formal dos atores de gestao e fiscalizacdo.

Probabilidade (X) Baixa ( ) Média () Alta
Impacto () Baixo () Médio ( X ) Alto
Dano

Descumprimento do Art. 67 da Lei 8.666/93 e IN n2 05/2017. Impossibilidade de acompanhamento da execuc¢io
contratual.

Agdo Preventiva Responsavel

Indicacdo e nomeacgdo
dos servidores que

- Diretoria Administrativa Financeira e Diretoria de Material (DMT)
atuarao como gestores

e fiscais.

Agdo de Contingéncia Responsavel
Solicitar nomeacao

imediata junto ao érgdo | Servico de Contratos
competente.

RISCO 02

Nomear os mesmos servidores para atuarem como gestores e fiscais em um nlimero excessivo de contratos.

Probabilidade () Baixa ( X ) Média () Alta
Impacto () Baixo () Médio ( X ) Alto
Dano

Ingeréncia, falhas diversas na gestdo e fiscalizagdo.

Agdo Preventiva Responsavel




Avaliagao das
alternativas de pessoas
aptas para serem

nomeadas como
gestores e fiscais.
Capacitar servidores

para atuarem como
gestores e fiscais.

Servico de Contratos e Diretoria Administrativa Financeira

Acao de Contingéncia

Responsavel

Estudo e adocdo de
procedimentos

sistematizados para
readequacao imediata
do quadro de gestores.

Diretoria Administrativa Financeira

RISCO 03

Aceites provisorios e definitivos em objetos parcialmente executados ou ndo executados.

Probabilidade

() Baixa ( X ) Média () Alta

Impacto

() Baixo () Médio ( X ) Alto

Dano

Pagamento indevido; abertura de processo administrativo.

Acgao Preventiva

Responsavel

Sistematizacdo de
procedimentos
relacionados a
fiscalizacdo contratual.
Realizar pagamento
apos a conferéncia
completa de todos os
itens previstos no
Termo de Referéncia.

Servico de Contratos, Gestores e Fiscais.

Acao de Contingéncia

Responsavel

Estudo e adocdo de
procedimentos

sistematizados para
fiscalizacdo contratual.

Servi¢o de Contratos, Gestores e Fiscais




RISCO 04

A contratada deixa de providenciar e entregar o servico dentro dos padrdes e prazos exigidos.

Probabilidade () Baixa ( X ) Média () Alta
Impacto () Baixo () Médio ( X ) Alto
Dano

Comprometimento orgamentario.

Acgao Preventiva Responsavel

Controle da entrega
através de conferéncia

in loco. Realizar

pagamento apos

conferéncia minuciosa .
- Gestores e Fiscais

da prestagao de

servigos conforme

todos os itens do
Termo de Referéncia e
seus anexos.

Acdo de Contingéncia Responsavel

Glosa no pagamento do

. Gestores e Fiscais.
servico prestado.

RISCO 05

Fornecedor apresentar irregularidades fiscais registradas no SICAF.

Probabilidade () Baixa ( X ) Média () Alta
Impacto () Baixo () Médio ( X ) Alto
Dano

Caso o fornecedor apresente irregularidades fiscais registradas no SICAF, poderé ocasionar atraso nos
pagamentos.

Acdo Preventiva Responsavel

Incentivar os fornecedores
a se manterem atualizados | Gestores e Fiscais
e idoneos

Acdo de Contingéncia Responsavel

Fazer a consulta nos sitios

. . - Servigo de contratos; Gestores e Fiscais.
oficiais emissores das certiddes.




Assinatura Requerida:

1. Responsavel.

i
el
SCk )
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por THIAGO CORREA BORGES, Técnico-Administrativo em
Educagdo, em 01/11/2023, as 11:02, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, §
12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015

Documento assinado eletronicamente por BRUNO BARBOSA DE OLIVEIRA, Gestor de Contrato, em
01/11/2023, as 11:22, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do
Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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Sel o
assinatura
eletrbnica

1
Sel o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por JEREMIAS SOARES RODRIGUES, Técnico-Administrativo em
Educagdo, em 01/11/2023, as 11:23, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, §
19, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015

Documento assinado eletronicamente por ANA PAULA PEREIRA CASTRO, Técnico-Administrativo em
Educagdo, em 01/11/2023, as 11:54, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, §
12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015

i
Sel o
assinatura
eletrénica

Y Te E

sl A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
_':t'u. . .

] e, http://sei.dti.ufv.br/sei/controlador_externo.php?
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UFV

DMT - Termo de Referéncia e Anexos

Processo n°23114.911834/2023-65

Interessado: Servi¢o de Biopsicossocial - Campus UFV Rio Paranaiba

de Vigosa

Universidade Federal

1. DO OBJETO

Seus anexos:

ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA

PROCESSO ADMINISTRATIVO N.° 23114.911834/2023-65

SERVICOS CONTINUADOS SEM DEDICACAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA
PREGAO ELETRONICO N2 XX/2023

1.1. O objeto da presente licitacdo é a escolha da proposta mais vantajosa para a contratacdo de
empresa especializada para fornecimento de refeigées para o restaurante universitario do campus
UFV - Rio Paranaiba conforme condicdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento e

ITEM

DESCRICAO/
ESPECIFICACAO

cODIGO
CATMAT

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE
ESTIMADA
ANUAL

VALOR
DE REFERENCIA
UNITARIO PARA
CADA REFEICAO

VALOR
ESTIMADO
ANUAL




GRUPO
01

01

(CAMPUS  RIO
PARANAIBA)
FORNECIMENTO
REFEICOES

/ LANCHES /
SALGADOS /
DOCES

- Prestacao
de servicos
continuados de
producdo e
distribuicao
de refeicdes
“Café da
manha”

3697 SE

15.438

RS 5,67

RS 87.533,46

02

(CAMPUS RIO
PARANAIBA)
FORNECIMENTO
REFEICOES

/ LANCHES /
SALGADOS /
DOCES

- Prestagao
de servigos
continuados de
producao e
distribuicao
de refeicdes
“Almocgo/jantar”

3697 SE

94.805

RS 14,23

RS 1.349.075,15

TOTAL ESTIMADO

RS 1.436.608,61

1.2. O objeto da licitagdo tem a natureza de servico continuado, sem dedicacdo exclusiva de mao de

obra.

1.3. Os quantitativos e respectivos cédigos dos itens sdao os discriminados na tabela acima.

1.4. A presente contratacdo adotard como regime de execucdo a Empreitada por Prego Unitdrio.

1.5. O prazo de validade do contrato sera de doze meses, podendo ser prorrogado por interesse das
partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratacdo encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos

Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. Nesta contratacdo optou-se pelo ndo parcelamento do objeto, agrupando-se a prestacdo dos
servicos em lote Unico em face dos seguintes motivos de conveniéncia administrativa e gerencial:

2.2.1. Evita-se a possibilidade de pulverizacdo de contratos de prestacdo de servicos com o mesmo




objeto.

2.2.2. Propicia maior racionalidade nos procedimentos gerenciais e de controles administrativos
por parte da Administracdo que, inclusive, possui escasso quadro de servidores para multiplas
tarefas e obrigacOes legais decorrentes de diversos contratos de prestacao de servicos celebrados.

2.2.3. Propicia ganho de economia de escala e uniformidade de procedimentos e relacionamentos
entre as partes contratantes.;

2.2.4. A empresa vencedora tera a cessao do espaco do Restaurante Universitario do campus UFV
Rio Paranaiba para confeccdo e distribuicdo das refeicdes, conforme plantas do Anexo Il do Edital.
Portanto, ndo ha a possibilidade de duas empresas distintas atuarem no mesmo local, o que torna
invidvel a divisdo em dois itens distintos.

3. DESCRICAO DA SOLUGCAO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo, encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice Unico deste Termo de Referéncia.

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servigo comum de carater continuado sem fornecimento de mao de obra em regime de
dedicacdao exclusiva, a ser contratado mediante licitacgdo, na modalidade pregao, em sua forma
eletronica, agrupados em lote.

4.2. Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de
setembro de 2018, ndao se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 32 do aludido
decreto, cuja execugdo indireta é vedada.

4.3. A prestagdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a
Administra¢dao, vedando-se qualquer relagao entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagao
direta.

4.4. O objeto desta licitacdo se refere estritamente a atividades auxiliares, instrumentais, acessérias ou
de apoio administrativo enquadrando-se no pressuposto do Decreto n2 9.507/2018 c/c arts. 72, § 19, e
89, da IN SEGES/MP n2 05/2017.

4.5. A terceirizacdo é necessdria uma vez que este érgdo ndao possui em seu quadro funcional
servidores com tais fungdes, caracteristicas e atribuicdes para realizagdo das tarefas objeto deste
certame. Conforme disposicdao da Portaria n? 443, de 27 de Dezembro de 2018, art. |, inciso |, No
ambito da administracdo publica federal direta, autdrquica e fundacional, serdo preferencialmente
objeto de execucdo indireta dentre outros o servigo de alimentacao.

4.6. Agrupamos os dois itens em um Unico lote visando garantir a eficiéncia e compatibilidade dos
servicos, de forma a garantir a seguranca da contratacdo, evitar-se a possibilidade de pulverizacdo de
contratos de servigos com o mesmo objeto e propiciar ganho de economia de escala e uniformidade de
procedimento.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO
5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratacdo abrangem o seguinte:

5.1.1. Para contratacdo dos Servicos, os licitantes deverdo apresentar documentos que
comprovem a capacidade técnica e operacional da empresa, descrevendo as rotinas padronizadas
de controle de todo o processo produtivo (planejamento de insumos, selecdo e contratacdo de
fornecedores, recebimento de mercadorias, armazenamento, pré-preparo, cocgao e distribuicdo
das refeicOes) para o desenvolvimento das atividades inerentes ao fluxo dos servigos contratados;

5.1.2. Apresentar os critérios adotados para a selecdo e monitoramento dos servigos prestados
pelos fornecedores de géneros;




5.1.3. Apresentar o plano de capacitacdo aplicado a equipe de pessoal operacional, administrativo
e técnico, bem como a descricdo dos indicadores utilizados para a avaliacdo de desempenho
profissional;

5.1.4. Apresentar recursos humanos quantitativa e qualitativamente (cargo) compativeis com a
producdo contratada;

5.1.5. Apresentar atestado de capacidade técnica comprovando experiéncia em ramo compativel
com objeto de no minimo 3 anos.

5.1.5. Comprovar, durante a fase de EXECUCAO/GESTAO DO CONTRATO, sua qualificagia
técnica através da apresentacao de Registro ou inscricdo no Conselho Regional de Nutricionistas
(CRN) da empresa licitante e de seu(s) responsavel (is) técnico(s), na forma da Lei 6.583, de 20
de outubro de 1978;

5.1.5.1 O cardépio executado deve corresponder ao aprovado pela CONTRATANTE, do inicio
ao final do periodo de distribuicdo da refeicdo.

5.1.5.2 Sobras limpas podem constituir opcao a preparagdo prevista no cardapio ou serem
incorporadas como ingredientes nas preparagdes, quando possivel. Ndo é permitido o uso
de sobras limpas como substituto total ou parcial das preparacGes previstas no cardapio.
Consideram-se ‘sobras limpas’ as preparagdes que ndao foram expostas nos balcGes de
distribuicdo e que foram mantidas sob controle de tempo e temperatura que assegure a
qualidade sanitdria das preparagdes.

5.1.5.3 Sobras sujas devem ser descartadas imediatamente ao final da distribuicdo de
refei¢cdes. Consideram-se ‘sobras sujas’ as preparacdes que foram expostas nos balcdes de
distribuicdo. Sugere-se que as preparacdes sejam distribuidas em gastronorms menores ao
final da distribuicdo, mesmo que exija maior frequéncia de reabastecimento do balcao, para
reduzir a quantidade de preparagao a ser descartada.

5.1.5.4 O fluxo de usudrios deve ser continuo e o tempo maximo toleravel para espera em
fila de fluxo continuo devera ser de 10 minutos. Interrup¢des de fluxo de usuarios ndao
devem apresentar frequéncia diaria, sendo aceitdvel a ocorréncia eventual e com tempo
maximo tolerdvel para interrupg¢des de fluxo de 5 minutos.

5.1.6. No caso de a empresa licitante ou o(s) responsavel (is) técnico(s) ndo ser (em) registrados
ou inscritos no CRN do Estado de Minas Gerais, deverao ser providenciados os respectivos vistos
deste drgao regional por ocasido da assinatura do contrato;

5.1.7. A alimentacao fornecida devera ser equilibrada do ponto de vista nutricional e atender aos
componentes minimos, porcdes e frequéncia estabelecidos no Estudo Técnico Preliminar itens
6.7.1 e 6.7.2 deste Termo de Referéncia.

5.1.8. A prestacao de Servicos de Alimentacao e Nutricdo realizar-se-4 mediante a utilizacdo das
dependéncias da Universidade Federal de Vigcosa - Campus Rio Paranaiba (CONTRATANTE) onde as
refeicdes deverdo ser preparadas e distribuidas;

5.1.9. A &rea Util destinada a utilizagio mediante CESSAO GRATUITA DE DIREITO DE USO D
ESPACO PUBLICO pela CONTRATADA totaliza 1.788,15 m2.

5.1.10. A contratagdo em epigrafe é continuada e estimada para um periodo de 12 (doze) meses
consecutivos, contados a partir da assinatura do instrumento contratual, renovaveis por iguais e
sucessivos periodos, até o maximo de 60 (sessenta) meses, de acordo com a legislagdao em vigor;
5.1.11. A aquisi¢ao de materiais permanentes e de consumo deve atender a infraestrutura basica
necessaria ao Restaurante Universitario da Universidade Federal de Vigosa — Campus Rio
Paranaiba. A CONTRATADA serd responsavel pela quantificacdo e aquisicdo de todos os materiais
de consumo e permanente para execucdao do servico, incluindo sistemas de exaustdo e linhas de
gas para a producao;

5.1.12. O objeto inclui o fornecimento de alimentos, preparacdes e materiais de consumo em
geral (materiais descartaveis, de higiene e limpeza); higienizacdo do RU e sanitizacdo dos materiais
utilizados; recursos humanos (pessoal técnico, operacional e administrativo) em nimero suficiente




para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes da Vigilancia
Sanitaria;

5.1.13. Restard como melhor classificado, o prestador que oferecer o menor valor para cada
refeicdo servida;

5.1.14. Da mesma forma, o prestador deve ter a ciéncia de que nos valores propostos (propostas
de precos) deverdo estar consignados, inclusos, previstos, todos os custos de producdo como
géneros alimenticios, produtos descartaveis, equipamentos, utensilios, gés, dgua, energia elétrica,
mao de obra; despesas operacionais, como telefone, controle de pragas, produtos de limpeza;
impostos, encargos sociais, encargos tributarios e quaisquer outros que por ventura vierem a
incidir sobre o valor da refeicdo;

5.1.15. A CONTRATADA devera apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 01 més apods o

inicio da operacionalizacio dos servigos contratados, o MANUAL DE BOAS PRATICAS DE
FABRICACAO (MBPF) e (0} PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZAI

(POP), devidamente adequados a execug¢ao dos servigos contratados, nos termos da RDC n? 216
de 15 de setembro de 2004 e da RDC n? 218, de 29 de julho de 2005, da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA), bem como o ALVARA DE FUNCIONAMENTO, o ALVARA SANITAR
e 0 REGISTRO NO CONSELHO DE NUTRICAO - CRN 9;

5.1.16. A CONTRATADA devera apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 01 més apds o
inicio da operacionalizagdo dos servigos contratados a documentagdo trabalhista de seus
funcionarios, bem como o comprovante do pagamento de todos os encargos e tributos.

5.1.17. Declaragao do licitante de que tem pleno conhecimento das condi¢gdes necessarias para a
prestagao do servigo.

5.1.18. As obrigacdes da Contratada e Contratante estdao previstas neste TR.

6. VISTORIA PARA A LICITAGAO

6.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, serd facultada a realizacdo de
vistoria nas instala¢des do local de execu¢dao dos servigos, acompanhado por servidor designado para
esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08 horas as 11 horas e de 13 horas as 15 horas. Devendo o
agendamento ser efetuado previamente por meio eletronico, no endereco: brunobarbosa@ ufv.br.

6.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se até
o dia util anterior a data prevista para a abertura da sessao publica.

6.2.1. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa
comprovando sua habilitagdo para a realizacdo da vistoria.

6.3. A ndo realizacdo da vistoria, quando facultativa, ndo podera embasar posteriores alega¢des de
desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da
prestacdo dos servicos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

6.4. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacdes e das condicdes
locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacao.

7. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

7.1. Os critérios de sustentabilidade, encontram-se pormenorizados em Tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice Unico deste Termo de Referéncia.

8. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

8.1. A execugdo dos servigos devera ser iniciada em no maximo 15 dias apds a data de assinatura do
CONTRATO.




8.2. Os servicos serdo executados em Rio Paranaiba-MG, no RESTAURANTE UNIVERSITARIO d«
Campus Rio Paranaiba da UFV, situado a Rodovia MG 230, km 07 — Campus Universitario — Rio
Paranaiba-MG.

8.3. Ndo serd permitida subcontratacdo dos servicos.

8.4. A execucdo do objeto seguird a dindmica incluida nos tépicos abaixo:

8.5. ESTIMATIVA DE CONSUMO DIARIO

8.5.1. A estimativa inicial do consumo diario serd de aproximadamente 355 refeicdes (cerca de 61
cafés, 185 almocos e 109 jantares) no periodo de segunda-feira a sexta-feira e 184 refeicbes aos
sabados, domingos e feriados (cerca de 92 almogos e 92 jantares). As refeicGes serdo fornecidas
durante os periodos letivos conforme calendario académico. Durante os fins de semana,
considerando que a demanda é muito flutuante e variavel, o nimero de refeicdes é estimado com
base nas reservas feitas pelos alunos no sistema do Restaurante Universitario (SICORE). Em
recessos sera facultada a oferta de refeicdes, que serdo estabelecidas em acordo com a
Universidade Federal de Vicosa — Campus Rio Paranaiba.

8.5.1.1. O quantitativo citado acima é estimativo, podendo a contrata¢do efetiva ocorrer a
maior ou a menor, de acordo com as necessidades da CONTRATANTE, ainda em
conformidade com os limites estabelecidos por Lei.

8.5.2. O valor efetivamente pago a CONTRATADA correspondera ao niumero de refei¢cdes servidas
mensalmente, conforme apurado no sistema de controle da CONTRATANTE, multiplicado pelo
valor unitario da proposta de fornecimento da licitante vencedora.

8.5.3. Cada usuario tera direito a fazer, no mdaximo, trés refeicdes (café da manha, almogo e
jantar) didrias, sendo uma refeicdo de cada tipo. Uma vez servido e dentro do restaurante, o
usudrio ndo poderd repetir a refeicao;

8.5.4. Publico Circulante: a UFV — Campus Rio Paranaiba conta atualmente com aproximadamente
1.800 estudantes entre alunos dos cursos de graduacdo e pds-graduacao.

8.6. LOCAL DA PRESTAGAO DOS SERVIGOS

Unidade Atividades

Restaurante Universitario

UFV — Campus Rio Paranaiba

Rodovia MG 230, Km 07, s/n - Zona Rural
CEP: 38.810-000

Rio Paranaiba-MG

Producdo e distribuicdo de refeicbes

(café da manhd, almoco e jantar)

8.7. DIAS E HORARIOS DE DISTRIBUICAO

Refeigao | Funcionamento Horario de distribui¢ao




Café Segunda a Sexta-feira | 07h30 as 08h30
Segunda a Sexta 11h as 13h
Almoco
Fins de semana 11h as 13h
Segunda a Sexta-feira | 17h as 19h
Jantar
Fins de Semana refeicdo para viagem (marmitex) retirado no almoco

8.8. MODALIDADE DE DISTRIBUICAO DAS REFEICOES DIARIAS

8.8.1. As refeicGes preparadas deverdo ser distribuidas sob a modalidade de self-service, com uso
de pratos e bandejas lisas e porcionamento do pdao, manteiga, leite e fruta, no café da manhg, e
do prato proteico e da sobremesa, no caso do almogo e jantar; fica a critério da CONTRATADA os
profissionais devidamente capacitados que darao suporte ao local em que os alimentos serdao
expostos para consumo, bem como a limpeza e organizagao do setor de distribuicao e saldo de
refeicOes.

8.8.1.1Para a refeicdao de Café da Manha devem ser disponibilizados aos usuarios: bandejas
lisas, copos americanos, talheres e recipientes adequados a oferta de mingau, pao/bolo e
frutas.

8.8.1.2 Para a refeicdo de Almoco e Jantar devem ser disponibilizados aos usuarios: bandejas
lisas, pratos rasos com didmetro minimo de 27 cm, talheres e recipientes adequados a
oferta de sobremesas, com minimo 19,5 cm de diametro (frutas servidas sem casca ou
doces).

8.8.1.3 Para a refeicdo de Jantar no final de semana, feriados e recessos, devem ser
disponibilizados recipientes biodegradaveis, com capacidade de 1200 ml e com3
subdivisdes.

8.8.1.4 O prato proteico sera porcionado por funcionarios da empresa contratada como
previsto no item 8.11.2.2.

8.8.2. Na impossibilidade de atendimento ao publico para realizacdo de refei¢des no refeitdrio,
como em casos de pandemia, restricdo de abertura do restaurante ao publico ou quantitativo
previsto extremamente reduzido, mediante prévia solicitagdo da CONTRATANTE, deverdao ser
oferecidas refei¢cdes individuais em embalagens descartdveis para viagem com consumo imediato,
produzidas na cozinha do restaurante universitario, porcionadas pelas copeiras da CONTRADADA,
na presenca ou nao dos alunos e servidores, conforme determinacdao da CONTRATANTE, mediante
legislacOes vigentes, individualmente identificadas e etiquetadas, disponibilizando kit de talheres e
guardanapos.

8.8.2.1. As refei¢des individuais para viagem deverdo estar acondicionadas em recipientes
biodegradaveis, com capacidade de 1200ml. Na tampa deve constar uma etiqueta com as
seguintes informacdes: o nome da refeicdo (almogo/jantar), data de preparo, a descri¢do do
cardapio e a informacdo “consumo imediato”. Em carater excepcional poderd ser utilizada
embalagem de isopor em substituicdo a biodegradavel, mantendo-se as demais
especificacoes.

8.8.2.2. Para as refeicGes para viagem, os talheres (garfo, faca e colher) deverdo ser
descartaveis para refeicdo (almogo/jantar) ou para mesa, embalados em saco de papel,
junto com guardanapo.

8.9. DESCRIGAO E CARACTERISTICAS DO SERVICO




8.9.1. A prestacdo dos Servicos de Alimentacdo e Nutricdo realizar-se-a mediante a utilizacdo das
dependéncias da CONTRATANTE, onde deverdo ser adquiridos os géneros alimenticios e outros
itens necessarios para producdo e distribuicdo das refeicbes nas quantidades estimadas.

8.9.2. A alimentacdo fornecida deverd ser equilibrada do ponto de vista nutricional, higiénico-
sanitdria e sensorial com base nos principios da promocdo da saude, conforme legislacdo vigente;.

8.9.3. No Restaurante Universitario, os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de
nutricionistas da CONTRATADA, com autonomia para imediata resolucdo de problemas. O nimero
de nutricionistas da CONTRATADA devera ser suficiente e de acordo com as atividades inerentes
ao objeto do contrato, respeitando as exigéncias da CONTRATANTE e a legislacdo vigente (CFN n?
600/2018).

8.10. E RESPONSABILIDADE DA CONTRATADA:

8.10.1. A aquisicdo de géneros alimenticios e materiais de consumo em geral e o controle quantitativo
e qualitativo durante o recebimento;

8.10.1.1 Recomenda-se a observancia do decreto 11.476/2023 e da Lei 14.628, de 20 de julho de 2023
gue regulamentam o Programa de Aquisicdo de Alimentos, instituido pela Medida Proviséria n? 1.166,
de 22 de marco de 2023, e dispondo sobre o funcionamento do Grupo do PAA e do Comité de
Assessoramento do Grupo Gestor do PAA.

8.10.2. Realizar as etapas de armazenamento de insumos (géneros alimenticios, produtos descartaveis,
produtos de limpeza, etc.), pré-preparo e coc¢dao dos alimentos, e distribuicio da refeicdo sob
condigdes higiénico-sanitarias adequadas;

8.10.3. Monitorar e controlar tempo e temperatura nas diversas etapas de manipulag¢ao dos alimentos,
incluindo recep¢dao, armazenamento, preparo e distribuicdao, com registro em planilhas;

8.10.4. Estabelecer e executar os procedimentos operacionais padronizados (POP) para, higienizacao
de instalagdes, equipamentos e mdveis; controle integrado de vetores e pragas urbanas; higieniza¢ao
do reservatodrio de agua; higiene e saude dos manipuladores;

8.10.5. Apresentar mensalmente ou sempre que se fizer necessario, a analise dos dados obtidos nas
etapas anteriormente citadas, a equipe de fiscalizagdo da CONTRATANTE;

8.10.6. A supervisdo e execucdo das atividades relacionadas a higienizacdo das dependéncias,
equipamentos e utensilios envolvidos na prestacao dos servigos;

8.10.7. Contar com quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em nimero
suficiente para atender ao quantitativo de refeicdes produzidas e ao desenvolvimento de todas as
atividades relacionadas;

8.10.8. Disponibilizar troco e executar com rapidez a entrada de usuarios pagantes em moeda bem
como 0s usudrios com carteira estudantil;

8.10.9. Prezar pela conservacdo da integridade das dependéncias fisico-estruturais utilizadas, sendo
responsavel pelas correcdes de danos advindos do uso e manutencdes periddicas (hidraulica, elétrica e
pintura) da estrutura fisica dos espacos, objeto deste Termo;

8.10.10. Prestar aos usudrios atendimento com seguranca, rapidez e cordialidade;

8.10.11. A CONTRATADA devera apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 01 més apds o
inicio da operacionalizagdo dos servigos contratados, o MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAD
(MBPF) e OS PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS (POP), devidamente adequadag
execucao dos servigos contratados, nos termos da RDC n2 216 de 15 de setembro de 2004 e da RDC

n? 218, de 29 de julho de 2005, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), bem como o
ALVARA DE FUNCIONAMENTO, o ALVARA SANITARIO e o REGISTRO NO CONSELHO DE NUTRICf\!
CRN 9.

8.10.12. A CONTRATADA devera apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 01 més apds o inicio
da operacionalizacdo dos servicos contratados a documentacdo trabalhista de seus funciondrios, bem

[7,])




como o comprovante do pagamento de todos os encargos e tributos.

8.11. COMPOSICAO MiNIMA DOS CARDAPIOS

8.11.1 CRITERIOS DO CARDAPIO

8.11.1.1 A composicao minima do cardapio do Café da Manha e das Refeigdes (Almogo e Jantar) sao
descritos nos quadros 1 e 2 a seguir:

QUADRO 01 - COMPOSICAO MINIMA DO CARDAPIO DO CAFE DA MANHA

Itens Especificacao Por¢do |Frequéncia
Diario, sendo:
Leite puro, integral 100ml |6
Leite! vezes/semana
Leite com chocolate (5% de chocolate em p6 com no minimo {150 ml |1 vez/semana
50% de cacau)
Cafél Diario, sendo:
Com agucar Livre Diario
Sem agucar Livre Diario
Pao 6
vezes/semana
sendo:
P3ao ou bolo
Pao de Sal 50g 4
vezes/semana
P3o Doce S0g 2
vezes/semana
Bolo 1 vez/semana,
sendo:
Bolo Simples 120 g 1 vez/ més
Bolo de cenoura com Calda/ Cobertura de Chocolates 120 g 1 vez/ més




Bolo de Fuba 120g 1 vez/ més
Bolo de chocolates 120g 1 vez/ més
Complemento 6 vezes/
para o pao? semana
Manteiga com sal 10g 2 vezes/
semana
Margarina com sal 10g 2 vezes/
semana
Requeijao 18¢g 2 vezes/
semana
Diario, sendo:
Amido de milho 200 ml |1 vez/ semana
Aveia 200 ml |1 vez/ semana
Mingau3
Caramelizado (amido de milho e agucar caramelizado) 200 ml |1 vez/ semana
Chocolate (amido de milho ou aveia e 5% de chocolate em p6 200 ml |1 vez/ semana
com no minimo 50% de cacau)
Fuba 200 ml |1 vez/ semana
Integral (5% de aveia, 2,5% chia e 2,5% de linhaga) 200 ml |1 vez/ semana
Sagu 200 ml |1 vez/ semana
Diario, sendo:
Abacaxi 80g 1 vez/ semana
Fruta®
Banana 80g 1 vez/ semana
Laranja 80g 1 vez/ semana




Maga 80g 1 vez/ semana

Mamao 100g 1 vez/ semana

Melancia 100g, sem |1 vez/ semana
casca

Melao 100g, sem |1 vez/ semana
casca

1pistribuicio em copo americano, fornecido pela contratada.

2 A frequéncia do componente “Complemento” equivale a 6 dias na semana, pois o bolo dispensa
complemento.

3 () Distribuicdo por utensilio que proporcione a quantificacdo adequada da por¢do com menor
repeticdo, por exemplo: Uma concha grande ao invés de duas conchas pequenas (As medidas caseiras
usadas neste exemplo sdao para fins didaticos. O utensilio adequado devera ser verificado pela pesagem
da quantidade antes da distribuicdo). (ll) Disponibilizar pratos fundos ou outro recipiente lavavel para
distribuicdo da porcdo preconizada no mingau.

4 (1) As frutas descritas no quadro acima sdo constituintes minimos, logo podem ser acrescentadas
outras frutas conforme disponibilidade determinada por sazonalidade, custos e satisfacdo dos usudrios.
() Disponibilizar recipientes lavaveis de 18,5 cm de diametro para distribuicdo da porc¢do de frutas que
sao fornecidas descascadas.

Observacgdes gerais: (l) Por¢do equivale ao alimento/ preparagdo pronto para o consumo, cujos valores
descritos por componente corresponde a quantidade minima que a contratada deve oferecer. (ll)
Devem ser disponibilizados bandejas lisas para acomodacdo dos componentes da refeicdo. (lll) Os
alimentos / preparacdes serdo servidas pelos usuarios, POR ISSO as por¢des devem ser indicadas em
peso (g) e medidas caseiras para que os usudrios estejam cientes das quantidades que lhes sdo
permitidas.

QUADRO2 - COMPOSICAO MIiNIMA DO CARDAPIO DO ALMOCO E JANTAR

Salada (Almogo ¢ Jantar)

Tipo |Especificacao Preparacao Porcao |Frequéncia
minima




Salada

Folhoso cru

Acelga

Agrido

Alface

Couve
Repolho roxo
Repolho verde

Rucula

Livre

Diaria

Hortalica crua ou
cozida

Beterraba
Berinjela
Cenoura
Brocolis
Couve- flor
Vagem

Vinagrete(cebola,
pimentdo, tomate)

Tomate

Livre

Diaria

Leguminosa
cozida

Grdo de bico
Lentilha

Soja em grao

Livre

Diéaria, sem coincidir leguminosa com uso na
opcao para vegetarianos.

Tempero/ Molho
para salada

Azeite de Oliva, extra
virgem

Vinagre
Molho de Pimenta
Sal

Farinha de mandioca
ou Milho

Livre

Diaria

Prato principal (Almogo e jantar)




Tipo Especificagdo Preparagdes Por¢do |Frequéncia
Minima
(até)
Cha de dentro,  |A rolé 150g |5 vezes / més
contra filé, alcatra
Isca 150g
Grelhado 120g
Empanado 130g
Strogonoff 240g!
Bovina
Patinho, chd de  [Recheio 100g |6 vezes / més sendo a moida como
fora, acém prato principal somente 3 vezes / més
Cubos 150g
Moida 150g
Lagarto redondo |Assado 120 g |3 vezes / més
Filé de peito de  |Grelhado 120g
frango
Cubos 150g
Ave Iscas 150g |8 vezes / més
Desfiado (recheio) 100g
Strogonoff
240 g!
Empanado (bife/ espeto) |[130g 2 vezes / més
Lombo, Assado 120g |11 vezes/ més
lombinho, pernil
Suino Grelhado 120g
Cubos 150g
Iscas 150¢g
Bisteca Assadol 160g2 |1 vez/ més
Filé: tilapia, cagdo|Grelhado 120g |3 vezes/ més
ou merluza
Pescados Empanado 130g




Posta: cacdo Ensopado 180g |1 vez/ més
Assado 180g
Almondega bovina 120g
Panqueca
. 160g° .
Preparacdes |Lasanha 6 vezes/ més
mistas
Empadao de frango 190g%
Goulash misto (80% carne e 20% linguica)
Espeto misto (45% de carne bovina ou suina,|180g>
45% frango e 10% linguica)
150g
150g
Feijoada (80% pernil, 15% linguiga, 15%  [240g |4 vezes/ més

costelinha e 10% bacon)




Proteina Almondegas 120g  [Didria, sendo:
texturizada de
soja (PTS) Lasanha 19Og4
Quibe 160g |16 vezes/ més
Hamburguer 120g
Preparacoes Com Legumes 16Og6
Vegetarianas Feijoada
8 ! 2007
Bobd
200g
Cassoulet
200g”
Escondidinho/Torta/
Empadio 160g>
Bife de soja
Canelone de soja 140g
Charuto de soja 140g
Soja refogada 140g
Strogonoff de soja 140g
Tropeiro de soja 140g
Yakissoba de soja 140¢g
140g
Soja em grao Bolinho de soja em grao |140g
Escondidinho de soja em 16 vezes/ més
grao
Ervilha Tomate recheado com Diaria, sendo:
ervilha e molho branco
140g
Feijao branco Almondega de feijao
branco ao molho de 12 vezes/ més
tomate 140g
Grao de bico Strogonoff de grao de 140g

bico




Lentilha

Almondega de lentilha

Bolinho de arroz com
lentilha

140¢g

Ovo

Moqueca de ovos
Omelete simples
Ovo a parmegiana
Ovo cozido

Ovo frito

Ovo mexido com cheiro
verde

140g

12 vezes/ més

1 O strogonoff devera conter 120g de carne/frango e 120g de molho.

2 A bisteca devera conter 120g de carne.

3 A panqueca devera conter 100 g de fonte proteica e 90 g de massa.

4 A lasanha devera conter 100g de fonte proteica e 90 g de massas e outros ingredientes.

> 0 empadio devera conter 100 g de recheio, sendo 80 g de fonte proteica e 20 g de outros ingredientes, e
60 g de massa.

©A soja ou leguminosas com legumes devera conter 100g de soja/leguminosas e 60 g de vegetais.

7 A feijoada/ cassoulet veganos deverdo conter 30% PTS, 40% de feijao e 30% de legumes.

Guarnic¢ao (Almoco e jantar)

Tipo Técnica de Especificag¢do Por¢do|Frequéncia
preparo (até)
Assadas/ de Batata doce Livre |8
forno vezes/més
Vegetais Batata inglesa
Berinjela
Gratinadas Mix de brocolis e couve-flor Livre |8
vezes/més




Cozidos Seleta de legumes com maionese (batata inglesa, cenoura, 4
tomate, pimentdo ou vagem ou ervilha, milho verde) vezes/més
140g
Puré Batata inglesa 140 g 4
vezes /més
Aipim
Salteados na Mix de batata inglesa, cenoura, vagem ou ervilha livre |6
manteiga e vezes/més
orégano
Empanados Berinjela Livre |8
vezes/més
Fritas Batata doce 140 g |6
vezes/més
Batata inglesa
Mandioca
Refogadas Abobora cabotid
Abobrinha 12
vezes/més
Cenoura Livre
Chuchu
Couve
Mandioca
Repolho verde
Repolho roxo
Quibebe Abobora cabotia Livre |4
vezes/més

Batata baroa (mandioquinha)

Inhame

mandioca




Massas Macarrdo ao alho e dleo 140 g (12
vezes/mes
Macarrao ao molho branco
Macarrdo ao molho de tomate
Torta de legumes (cenoura, tomate, ervilha ou vagem ou
abobrinha)
Preparagdes Suflé de vegetais 12
mistas vezes/més
Quiche de vegetais Livre
Outros Canjiquinha Livre 4
vezes/més
Creme de milho
Pirdo
Polenta

Acompanhamentos (Almoco e Jantar)

Tipo |Especificacio Por¢do |Frequéncia
minima

Simples Livre |Diario
Arroz

A grega (ervilha ou vagem, cenoura, 2 vezes/més, sendo 1 vez no almogo e 1 vez no

tomate ou pimentao vermelho) jantar. Oferecer a opcao de arroz simples
Feijao|Inteiro, simples (proibido uso de Livre |Diario

espessantes)

Tropeiro 2 vezes/ més sendo 1 vez almocgo e 1 vez jantar.

Oferecer a opgao de feijao simples.
Tutu

Sobremesa (Almoco e Jantar)

Tipo [Especificagao

Por¢ao minima

Frequéncia




Abacaxi 80g 32 vezes/ més

FrutaBanana

Laranja

Maca

Mamao 100 g

Melao 100 g, sem casca

Melancia

Gelatina 80g 12 vezes/ més
Doce

Arroz doce 80g 4 vezes/ més

Doces de fruta feitos na unidade

Pacoca 20g 8 vezes/ més
Bananada
Goiabada
Marmelada
Pavé/ Torta doce 80 g
Canjica Doce Datas comemorativas
Amendoim Caramelizado 40g
Itens Especificacao Frequéncia
Café Com agucar Diério
Café Sem acgticar Diario

8.11.1.2 Fica proibido o uso de temperos artificiais contendo intensificador de sabor, glutamato
monossodico ou similares.

8.11.1.3 Encoraja-se o uso de temperos naturais e de uso culindrio regional, como por exemplo acafrdo
entre outros.

8.11.1.4 Em consonancia com as diretrizes nacionais para Alimentacdo Saudavel, disponiveis no Guia
Alimentar para a Populagao Brasileira, do Ministério da Saude, e diretrizes complementares como o
Programa de Aquisicdo de Alimentos, géneros alimenticios provenientes da agricultura familiar devem




compor de forma permanente e com incremento gradual da participacdo relativa no quantitativo de
insumos adquiridos para producdo do cardapio, como determinado no Decreto no n? 11.476, de 06 de
abril de 2023 e Lei 14.628, de 20 de julho de 2023.

8.11.1.5 Devera ser estabelecido um cardapio fixo de 9 semanas, planejado pelas nutricionistas da
CONTRATANTE e da CONTRATADA com base na frequéncia de preparacdes, técnicas de preparo,
monotonia/variedade. Outros critérios podem ser acrescidos.

8.11.1.6 O cardapio deve ser avaliado pelos usuarios. Sugere-se avaliacdo por escala hedo6nica variando
de ‘gostei muito’ a ‘desgostei muito', na frequéncia necessaria para avaliar todas as preparagées do
cardapio e sempre que houver a introducdo de uma preparacdo nova e avaliagdio complementar
mediante ‘bilhetes’ para expressdo voluntaria da opinido sobre as preparagées. Os resultados das
avaliacbes podem influenciar a manutencdo, adequacdo ou substituicio de preparacdes no cardapio
planejado para o periodo subsequente de 9 semanas.

8.12. DIMENSIONAMENTO E QUALIFICAGAO DE PESSOAL

8.12.1. A contratada deve manter um quadro permanente de pessoal minimo para atendimento
dos servicos composto por cozinheiros, agougueiro, auxiliares de cozinha, auxiliares de servicos
gerais, estoquista, operador de caixa, gerente e nutricionistas (e outros, se necessario).

8.12.2. O quantitativo do pessoal deve ser suficiente para o atendimento pleno as obrigacdes
contratuais assumidas, garantindo o cumprimento das Boas Praticas, podendo a CONTRATANTE
solicitar altera¢do no quantitativo do pessoal de forma a atender plenamente a operacionalizagao
dos servigos.

8.12.2.1. A previsdao do quadro de pessoal, composto por auxiliares de cozinha, auxiliares de
servigos gerais, agougueiro e estoquista, deve seguir o disposto abaixo:

N2 de Refei¢oes | Colaboradores

Até 1000 1 para cada 40 refei¢des

1001 a 2500 1 para cada 50 refei¢Oes

Acima de 2500 1 para cada 60 refei¢des

a) Acrescentar ao quantitativo de funcionarios de acordo com a tabela acima 14% de margem de
seguranga.

b) A divisdo entre as fungGes descritas acima fica a cargo da contratada. Fica estabelecido que esse é o
guantitativo minimo de pessoal, devendo ser aumentado se necessdrio. Fica também estabelecido que
é necessario no minimo um funcionadrio para cada func¢ao descrita.

8.12.2.2. O numero de cozinheiros deve ser de acordo com o disposto abaixo:

N2 de Refei¢bes | Cozinheiros

Até 1000 2

1001 a 2500 3

Acima de 2500 1 para cada 800 refeicdes

8.12.2.3. O cargo de gerente deve ter o seu quantitativo adequado a administracdo da
contratada, sendo necessario no minimo um funcionario para essa fungao.

8.12.2.4. O numero de funciondrios com o cargo operador de caixa deve ser equivalente ao
nimero de entradas disponiveis no restaurante.

8.12.2.5. Em acordo com a Resolugdo CFN N2 600/2018, que dispde sobre a defini¢do das




areas de atuacdo do nutricionista e suas atribuicées, indica pardametros numéricos minimos
de referéncia, por area de atuacdo, para a efetividade dos servicos prestados a sociedade e
da outras providéncias, segue o quantitativo de nutricionista necessdrio para atuar no

Restaurante:
N2 de Refeigoes | Nutricionista* | Carga Horaria Semanal
301 a 500 2 20h
501 a 1000 3 30h
1001 a 1500 4 30h
1501 a 2500 5 30h

*A contratada deve manter nutricionista na supervisdo das rotinas de planejamento, produgdo
e distribuicdo de refei¢des, durante todo o periodo de funcionamento do restaurante.

8.12.3. A empresa devera responsabilizar-se integralmente pelo servigo objeto do contrato, nos termos
da legislacdo vigente e das regras estabelecidas neste termo de referéncia.

8.12.4. Manter o padrdio de qualidade e uniformidade da alimentacgdo e do servigo,
independentemente das escalas de servigos adotadas.

8.12.5. Para atender a demanda da produgdo estimada, o dimensionamento do pessoal técnico,
operacional e administrativo (em numero suficiente e com qualificacdo satisfatdria para execucao das

atividades), pode-se ainda fundamentar na produtividade (indice de Produtividade Individual — IPI),
mediante o uso de indicadores especificos. Para a determinacdo do Indicador de Pessoal Total — IPT,

deve ser considerado o Indicador de Pessoal Fixo - IPF (indicador que determina o nimero de pessoal

fixo do servico) acrescido do ISD - Indicador de Pessoal Substituto (indicador utilizado para o

dimensionamento de cobertura de férias e eventuais faltas e auséncias legais, calculado a partir do
Indicador de Periodo de Descanso — IPD). (Fonte: Gandra, Y, R, & Gambardella, A. M. D - Avaliag¢éo de
Servicos de NutrigGo e Alimentacdo — Sdo Paulo, Sarvier, 1986, adaptado) A partir da estimativa
demonstrada, os funcionarios devem ser distribuidos proporcionalmente (MEZOMO, I.F. de B. O
Servico de Nutri¢cdo; Administracdo e Organizagdo. Sdo Paulo, CEDAS, 1983, adaptadohos setores do
servigo.

8.13. OPERACIONALIZAGAO DO SERVICO NO RESTAURANTE UNIVERSITARIO

8.13.1. Todo processo de operacionalizagdo do servico deverd obedecer rigorosamente os critérios de
tempo e temperatura, que deverdo estar descritos no Manual de Boas Praticas, estando a
CONTRATADA sujeita as penalidades cabiveis quanto ao ndo cumprimento dos mesmos;

8.13.2. Da recepgao dos géneros alimenticios e outros materiais de consumo :

8.13.2.1. Cabera a CONTRATADA utilizar géneros alimenticios e quaisquer outros componentes
destinados a elaborag¢do das refeicdes, bem como produtos descartdveis e de limpeza, de qualidade
comprovada, devendo estar em perfeitas condi¢gdes de conservagao e higiene, conforme ANEXO VI.

8.13.2.2. A utilizagao de produtos que nao constam no ANEXO VI, somente podera ocorrer mediante
prévia avaliacdo e aprovacao da CONTRATANTE;

8.13.2.3. No processo de comprovacao da qualidade dos produtos, se necessdrio, deverdao ser feitas
visitas técnicas ao fornecedor, por representante da CONTRATADA e da CONTRATANTE para
diagndstico e adequacgdes necessarias;

8.13.2.4. Na aquisicdo de géneros para abastecimento ou ressuprimento de qualquer insumo, dever3
ser respeitado o Padrdo de Identidade e Qualidade (PIQ) da Unidade, embasado pelas Instrucdes
Normativas do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e pelas Normas Legislativas do
Ministério da Saude. A CONTRATANTE solicitara a CONTRATADA, devolucdo da mercadoria e a




substituicdo da mesma pelo fornecedor, caso esta ndo esteja dentro dos padrdes estabelecidos (ANEXO
Vl).

8.13.3. Do armazenamento de géneros alimenticios:

8.13.3.1. A CONTRATADA devera manter estoque minimo de géneros e materiais, compativel com as
guantidades necessarias para o atendimento do contrato, devendo estar previsto estoque de
seguran¢a de uma semana para produtos pereciveis e ndo pereciveis destinados a substituicdo, em
eventuais falhas na entrega regular de géneros;

8.13.3.2. Os géneros e materiais necessarios a execuc¢do dos servicos deverao ser estocados em locais
apropriados e de forma adequada;

8.13.3.3. Os géneros adquiridos devem ser processados, embalados, armazenados e conservados em
condicGes que ndao produzam, desenvolvam ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas
gue coloquem em risco a saude do consumidor, devendo ser obedecida a legislacdo vigente relativa as
Boas Praticas de Fabricacdo;

8.13.3.4. Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua totalidade, devem
ser adequadamente acondicionados e identificados com, no minimo, as seguintes informagGes:
designagao do produto, data de fracionamento e prazo de validade.

8.13.4. Do pré-preparo e preparo dos alimentos destinados a refeigao:

8.13.4.1. O preparo/manipulacdo dos alimentos em todas as suas fases devera ser executado por
pessoal habilitado, observando-se as técnicas recomendadas pela legislacdao vigente;

8.13.4.2. Os alimentos a serem consumidos crus deverdao obrigatoriamente ser submetidos a processo
de higienizacdo a fim de reduzir a contaminacgado superficial. Os produtos utilizados na higienizacdo dos
alimentos devem estar regularizados no 6rgao competente do Ministério da Saude, préprios para a
utilizacdo em alimentos e serem aplicados conforme especificagdes do fabricante, de forma a evitar a
presenca de residuos no alimento preparado. Os mesmos deverdao ser conservados sob refrigeracao
adequada até a distribuicdo;

8.13.4.3. Todos os alimentos prontos deverao ser mantidos em recipientes tampados ou cobertos com
filme de PVC atdxico e mantidos a temperatura adequada, conforme legislacdo vigente;

8.13.4.4. Todas as preparacdes do cardapio didrio deverdao ser submetidas a degustacdo e aprovacao
pela CONTRATANTE, quando solicitado, no prazo minimo de 01 (uma) hora e de no mdéximo 02 (duas)
horas antes da distribuicdo, devendo a CONTRATADA realizar imediata retirada e substituicdo das
preparacdes e/ou alimentos que forem considerados inadequados ou impréprios ao consumo;

8.13.4.5. Os alimentos preparados para serem consumidos em uma refeicdo ndao poderdo ser
guardados para utilizacdo posterior, devendo ser descartados apds o prazo de validade de consumo da
refeicdo para qual ela foi destinada, salvo excec¢bes que devem ser comunicadas a CONTRATANTE,
desde que as preparacdes sejam armazenadas em recipientes e temperatura adequados;

8.13.4.6. As preparacdes que possuirem leite como ingrediente deverdo ser elaboradas
preferencialmente com leite pasteurizado. Quando solicitado e/ou autorizado pela CONTRATANTE
podera ser utilizado o leite em p6 ou UHT;

8.13.4.7. Os utensilios de corte (placas de polietileno) deverdo ser de cores diferenciadas ou
minimamente identificadas para cada area de pré-preparo e preparo de alimentos, evitando-se
contaminacdo cruzada.

8.13.5. Da distribuicao das refeigdes:

8.13.5.1. As preparacdes deverdo apresentar aspectos sensoriais caracteristicos, mantendo o padrao
de qualidade exigido pela CONTRATANTE;

8.13.5.2. A distribuicdo das refeicdes deverd obedecer ao porcionamento previsto das preparacgdes;

8.13.5.3. A CONTRATADA deverd disponibilizar equipamentos, utensilios e recipientes a serem
utilizados para distribuicdo no saldo de refei¢cdes, que deverdo estar em condi¢cdes adequadas de uso e




higiene, e em quantidade compativel com o niumero de refei¢des a serem servidas;

8.13.5.4. A CONTRATADA deverd aferir as temperaturas e registrar em formuldrios préprios durante
todo o processo de distribuicdo, observando os parametros previstos para temperatura de alimentos
preparados e prontos para o consumo;

8.13.5.5. A CONTRATADA devera manter arquivados os registros de controle de temperaturas do
processo de distribuicdo e disponibiliza-los sempre que solicitado pela CONTRATANTE;

8.13.5.6. Os talheres deverdo estar dispostos na linha de distribuicdo, contendo faca, colher, garfo de
mesa e colher de sobremesa, dependendo do cardapio do dia;

8.13.5.7. O cardapio do dia deverd ser mantido durante todo o horario da distribuicdo das refei¢des.
Substituicdes emergenciais e/ou falhas, por quaisquer motivos, deverdo ser notificadas, verbalmente e
por escrito, a CONTRATANTE e autorizadas pela mesma. A CONTRATADA deverd providenciar

imediatamente alteracdo no cardapio impresso exposto aos usudrios. O ocorrido deverd ser
oficializado, por escrito, no mesmo dia.

8.14. CONTROLE BACTERIOLOGICO

8.14.1. Para controle de qualidade da alimentacdo a ser servida, a CONTRATADA devera coletar
diariamente amostras de no minimo 100g de todas as preparag¢des do cardapio diario servido. As
amostras deverdo ser coletadas e identificadas, no horario correspondente a 1/3 do periodo do
término previsto para a distribuicdo e mantidas sob refrigeragdo por 72 horas, para eventuais
andlises bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas, as suas expensas, devendo apresentar o
resultado (laudo) de laboratério acreditado pelo INMETRO e ANVISA, a CONTRATANTE;

8.14.2. O exame microbiolégico dos alimentos, equipamentos, dgua, utensilios, superficies e das
maos de manipuladores devera ser realizado trimestralmente, e sempre que for solicitado pela
CONTRATANTE, ficando a cargo da CONTRATADA. Esta deverd arquivar os laudos laboratoriais no
local da prestacao dos servicos, sendo apresentado a CONTRATANTE, sempre que solicitado.

8.15. CONDIGCOES DE HIGIENE E BIOSSEGURANGA

8.15.1. A higieniza¢do das dependéncias internas e externas, equipamentos e utensilios envolvidos
na prestacdo do servico serd de responsabilidade da CONTRATADA, devendo esta fornecer o
material de limpeza e mado de obra necessario e de acordo com a legislacdo;

8.15.2. A CONTRATADA devera manter funciondrios para reabastecer o material de higiene
pessoal no Restaurante (banheiros de usudrios e funciondrios), bem como proceder a limpeza
destes locais e do saldo de refei¢cdes, durante todo o horario de distribuicao das refei¢des;

8.15.3. Os produtos saneantes utilizados pela CONTRATADA devem ser regulamentados pelo
Ministério da Saude. A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicacdo dos produtos
saneantes deverdo obedecer as instru¢cdes recomendadas pelo fabricante e demonstradas as
diluicbes em POP afixados para consulta dos funciondrios. Estes produtos deverdao ser
identificados e guardados em local reservado para essa finalidade;

8.15.4. Os coletores de residuos presentes nas dependéncias do RU deverdo ter tampa acionada
por pedal e estar sempre limpos, contendo sacos de lixo em tamanho compativel com os mesmos,
devendo ser higienizados diariamente, conforme as normas sanitdrias, devendo ser separados os
coletores de lixo seco e de lixo umido.

8.15.5. A higiene pessoal dos funcionarios e a limpeza dos uniformes deverao ser supervisionadas
diariamente pela CONTRATADA,;

8.15.6. Os residuos sélidos (alimentar e ndo alimentar) serdo recolhidos pela CONTRATADA,
guantas vezes se fizerem necessdrias, acondicionados em sacos plasticos reforcados e
armazenados em local adequado e apds, destinados ao local de descarte adequado conforme
legislagao pertinente;

8.15.7. A CONTRATADA devera realizar limpeza e higienizacdo de todas as dependéncias internas e
externas pertencentes a cozinha e refeitdrios, inclusive caixas de gorduras ( a cada trés meses ou




guando solicitado) area administrativa, drea de descarga de mercadorias, patios e areas de acesso
ao refeitdrio, lavabos e banheiros, bem como dos equipamentos e utensilios envolvidos na
prestagdo dos servicos.

8.15.8. Com o objetivo de garantir a seguranca dos funciondrios e usudrios do Restaurante
Universitario reduzindo o risco de contdgio, na hipdtese de ocorrer casos de surto, epidemia,
endemia ou pandemia, a contratada deve garantir a execucdo dos protocolos de seguranca em
vigéncia para o enfrentamento, seja em ambito federal, estadual ou municipal

8.16. INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS

8.16.1. A CONTRATANTE colocard a disposicdao da CONTRATADA as instalacbes, agua corrente e
energia elétrica, ficando a cargo da CONTRATADA dispor todos os mobilidrios e equipamentos
necessarios, inclusive sistemas de exaustdo e camaras frias se achar pertinente (o pagamento da
agua e da energia é feito pela CONTRATADA, através de medicdo individualizada do consumo);

8.16.2. A manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalacdes fisicas serd de
responsabilidade da CONTRATADA, devendo a manutencdo corretiva ocorrer no prazo de 48 horas
apos a deteccdo da avaria e realizada sem prejuizo para a adequada execucdo dos servicos de
fornecimento de refeicbes e sem afetar a seguranga patrimonial e pessoal. Esses servigos de
manutencdo deverao ser realizados por empresas tecnicamente autorizadas e com ciéncia prévia
da CONTRATANTE;

8.16.3. Na hipdtese da manutenc¢do corretiva do equipamento avariado ndao ocorrer no prazo
estipulado no Item 8.16.2, a CONTRATADA deverd substituir, de imediato, o mesmo por
equipamento igual ou similar, préprio ou alugado até o término do reparo/conserto.

8.17. ADMINISTRAGAO DE PESSOAL

8.17.1. A CONTRATADA deverd dispor e manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e
administrativo, de forma a cumprir plenamente as obrigacdes contratuais assumidas, conforme
determinacao legal;

8.17.2. A CONTRATADA devera manter um nutricionista como responsdvel técnico devidamente
credenciado no Conselho Regional de Nutricdo (CRN) local, substituindo-o em seus impedimentos
por outro do mesmo nivel. Caso o responsavel técnico ndo possua inscricdo no CRN-MG, devera
té-la solicitada no referido érgao até a data de inicio da prestacdo dos servigos.

8.17.3. A CONTRATADA devera manter, obrigatoriamente, nas dependéncias da CONTRATANTE

nutricionistas, durante todo o periodo de prestacdo dos servicos substituindo-os em seus
impedimentos, por outro de mesmo nivel ou superior, mediante prévia comunicac¢do e ciéncia da
CONTRATANTE;

8.17.4. A CONTRATADA deverd apresentar anualmente o Programa de Controle Médico e de
Saude Ocupacional (PCMSO) e o Programa Prevencdo de Riscos Ambientais (PPRA) atualizado e
implantado a CONTRATANTE;

8.17.5. A CONTRATADA deverd manter seu pessoal em condi¢des de saude compativeis com suas
atividades, realizando as suas expensas, exames periddicos de saude, inclusive exames especificos
de acordo com as normas vigentes;

8.17.6. Os laudos dos exames periddicos de saude dos funcionarios envolvidos na prestagdo dos
servicos, objeto do contrato, deverdo obedecer aos principios estabelecidos pelas Normas
Regulamentadoras do Ministério do Trabalho e Emprego (NR 7 e 9). Esses deverdo ser arquivados
e apresentados a CONTRATANTE sempre que solicitados;

8.17.7. A CONTRATADA deverd manter os funcionarios dentro do padrao de higiene recomendado
pela legislacdo vigente, devendo os mesmos apresentar-se sem bigode, barbeados, com cabelos
protegidos e unhas aparadas, sendo vedado o uso de esmaltes, brincos, colares, pulseiras, relégios
e outros adornos, bem como celulares e fones de ouvido durante a execucdo o servico;

8.17.8. Os funcionarios deverao utilizar equipamentos de protecado individual (EPI), fornecidos pela




CONTRATADA, para o desempenho das funcoes especificas, de acordo com os termos da NR 6;

8.17.9. Os funciondrios deverdao receber no inicio do contrato, 3 (trés) jogos de uniformes novos
com sistema de identificacdo para cada dia da semana, a fim de realizar troca diaria,
compreendendo: avental, jaleco, calca, blusa, calcado fechado e/ou bota antiderrapante, touca
para protecdo total dos cabelos;

8.17.10. Os funciondrios deverao se paramentar no local de trabalho;

8.17.10.1. N3o é permitido aos funciondrios transitar fora das dependéncias da prestacdo do
servico trajando uniforme;

8.17.11. A CONTRATADA devera disponibilizar luvas e madscara descartaveis para todos os
funcionarios envolvidos com a manipulacdo de alimentos;

8.17.12. A escala de servico mensal dos empregados da CONTRATADA devera ser afixada no
recinto da CONTRATANTE, especificando todas as categorias com nome, respectivos horarios e
funcdo.

8.17.13. A CONTRATADA ndo deve permitir a utilizagdo de qualquer trabalho de menor de
dezesseis anos, exceto na condi¢cdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a
utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

8.17.14. Ressalta-se que é de inteira responsabilidade da CONTRATADA a selecdo de pessoas
qualificadas para as diversas fungbes do restaurante; a capacitacdo dos funciondrios; o
fornecimento de todo o Equipamento de Protecao Individual (EPI) e de protecdo coletiva (EPC); a
cobranca de exames periddicos e implantacdo do Programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional (PCMSO), do Programa de Prevencdo de Riscos Ambientais (PPRA), assim como
Laudo Técnico das Condicdes do Ambiente de Trabalho (LTCAT); todos os encargos e tributos
relacionados aos funcionarios do RU, ndo havendo vinculo trabalhista com a UFV.

8.17.15. Todas as despesas decorrentes da contratacdo de funciondrios utilizados na preparagao
das refei¢cdes e na exploragao do restaurante correrao por conta da contratada, sendo de inteira
responsabilidade desta todos os 6nus financeiros decorrentes de saldrios, encargos e seguros de
acidentes de trabalho, indeniza¢Oes e outras despesas que venham a ser exigidas pelos 6rgdos
competentes.

8.18. DO ACESSO

8.18.1. O acesso ao Restaurante Universitario se fara obrigatoriamente por meio das carteirinhas
de identificacdo que sao de uso exclusivo para os estudantes regularmente matriculados da UFV
ou controle biométrico, sob a fiscalizagdo da CONTRATANTE e da CONTRATADA.

8.18.2. O uso do RU mediante refeicao subsidiada pela CONTRATANTE devera obrigatoriamente
ser registrada no sistema de controle de acesso disponibilizado pela CONTRATANTE e
condicionado a saldo suficiente pelo estudante na respectiva conta de créditos inseridos pelo
estudante;

8.18.3. A insercdao de créditos ao estudante se darda através de pagamento de Guia de
Recolhimento da Unido pelo estudante. O valor pago sera creditado como saldo em conta
individual do estudante no sistema de controle de acesso elaborado e implantado pela
CONTRATANTE;

8.18.4. A utilizagdo do RU por servidores da CONTRATANTE e visitantes se fara mediante
pagamento do servidor ou visitante, na qualidade entdo de visitante do RU, para a CONTRATADA
diretamente. As refeicdes realizadas por este tipo de usuario ndo constara no registro de refeicdes
que subsidiara a elaboracdo da nota fiscal para pagamento a CONTRATADA.

8.18.5. A CONTRATANTE disponibilizard equipamento de leitura e controle de acesso ao
Restaurante Universitdrio. Cabe a CONTRATADA adquirir e zelar pela correta utilizacdo do
equipamento em conjunto com a CONTRATANTE para controle do acesso;

8.18.6. A manutencdo dos equipamentos e gerenciamento do sistema de controle de registro de




refeicdo serdo de responsabilidade da CONTRATANTE.

8.18.7. A CONTRATADA ficard responsavel por receber os valores que serdo cobrados dos
servidores e visitantes.

8.18.8. O valor pago das refei¢cdes pelos usudrios é conforme os seguintes critérios:

8.18.8.1. Estudantes de ensino médio federal, cursos técnicos, graduagdo e pds-graduacdo
terdo refeicdo subsidiada pela CONTRATANTE (conforme politica institucional). O
pagamento das refeicGes realizadas por estes usudrios sera efetuado pela CONTRATANTE
mediante quantitativo registrado no sistema de controle de acesso conforme descri¢do
realizada nos itens 8.18.1, 8.18.2 e 8.18.3;

8.18.8.2. Demais usudrios pagardo o valor integral da refeicdo em contrato, diretamente
para a CONTRATADA.

8.19. DA CESSAO GRATUITA DO DIREITO DE USO DE ESPACO PUBLICO

8.19.1. O Termo de Cessdo gratuita do direito de uso de Espago Publico serd firmado entre a
empresa CONTRATADA e a CONTRATANTE (Anexo X do Edital);

8.19.2. Cabe a empresa CONTRATADA cuidar do imdvel como sendo seu proprio, providenciando a
manutencdo e conserva¢do do mesmo, responsabilizando-se pelo pagamento de taxas que,
porventura, recair sobre o imével durante a utilizagao.

8.19.3. A CONTRATADA Nao podera ceder, transferir, arrendar ou emprestar a terceiros, no todo e
ou em parte, a qualquer titulo, a posse do imével objeto do Termo de Cessao Gratuita, ou os
direitos e obrigacdes dele decorrentes, salvo com expressa e prévia autorizacdo da CONTRATANTE.

8.19.4. Ao término do contrato, a CONTRATADA deverd devolver o imdvel desocupado ao
CONTRATANTE, em perfeito estado de uso ou nos moldes descritos em laudo de vistoria, seja pela
extincdo de seu prazo de vigéncia ou por motivo de rescisao.

9. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO E CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

9.1. Nos termos do art. 67 Lei no 8.666, de 1993 e da disposicdo 2.6 do Anexo V da IN 05/2017 -
SEGES/MP, sera designado representante para acompanhar e fiscalizar a prestacdo dos servicos,
anotando em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugao e determinando o que
for necessario a regularizacao de falhas ou defeitos observados.

9.2. Durante a execugao do objeto, fase do recebimento provisdrio, o fiscal técnico designado devera
monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para evitar a sua degeneracao, devendo
intervir para requerer a contratada a correc¢ao das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

9.3. A fiscalizacdo de que trata este tépico ndao exclui nem reduz a responsabilidade da contratada,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas
ou vicios redibitdrios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da Administragdo ou
de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei no 8.666, de 1993.

9.4. O representante da Administracdo anotard em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas
com a execugdao do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios
eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizagao das falhas ou defeitos
observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

9.5. O atestamento sera feito pelo encarregado de receber o Objeto deste termo, que soé o farad apéds a
constatacdo do cumprimento das condi¢Ges estabelecidas no item 2 do Anexo XI da IN 05/2017 —
SEGES/MPDG.

9.6. Conforme item 8.5.2 deste Termo, o valor efetivamente pago a CONTRATADA correspondera ao
nimero de refeicdes servidas mensalmente, conforme apurado no sistema de controle da
CONTRATANTE, multiplicado pelo valor unitdrio da proposta de fornecimento da licitante vencedora,
sendo o valor mensal e total estimados meramente estimativos, diante do histérico de consumo da
universidade.




9.7. As disposicoes acerca do pagamento estdo previstas no topico 16 deste Termo de Referéncia.
9.8. Os servicos deverdo ser executados com base nos pardametros minimos a seguir estabelecidos:

9.8.1. Serd adotado, durante toda a vigéncia do contrato, Instrumento de Medicdo de Resultados
(IMR), nos termos da Instrucdo Normativa n2 5, de 25 de maio de 2017, contemplando indicadores e
respectivas metas a serem cumpridas (ANEXO VII).

9.8.2. Os indicadores e metas a serem cumpridas serdo acompanhados pela fiscalizacdo designada pela
Administracdo, visando a qualidade da prestacdo do servico e respectiva adequacdo de pagamento.

9.8.3. Os indicadores eleitos auxiliam a Administracdo no acompanhamento da execuc¢do do contrato e
sao essencialmente relevantes para obtencdo de resultados positivos na prestacdo dos servicos.

9.8.4. Os indicadores foram distribuidos em trés grupos: Atividades de planejamento e adequacdo a
legislacdo, Avaliacdo da producdo e Gestdo técnica administrativa e legal.

9.9. As avaliagOes previstas no IMR, serdo realizadas periodicamente pela equipe responsavel pela
fiscalizacdo/controle da execucdo dos servicos, gerando relatdrios mensais.

9.10. A fiscalizacdo do contrato acompanhara mensalmente o cumprimento das atividades e obrigacdes
previstas no ANEXO VII do Edital - Instrumento de Medi¢dao de Resultado.

9.10.1. Apurada a pontuagdo no ANEXO VII-C - Quadro Resumo do Instrumento de Medigdo e
Resultado do Restaurante Universitario, no periodo de avalia¢do, a fiscalizagao providenciara a glosa na
fatura do més de sua formalizagao, conforme consta no item 7.5 do IMR, ANEXO VII do edital.

9.11. Caso seja verificado no decorrer dos periodos avaliados, realizados durante a vigéncia do
Contrato, a ocorréncia de 02 (dois) conceitos Insatisfatorios ou 03 (trés) conceitos Regulares, poderd a
CONTRATANTE, a seu exclusivo critério, rescindir o Contrato.

9.12. A utilizagao do IMR nao impede a utilizagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagao
da prestacdo dos servicos, bem como a aplicagdo das sangdes cabiveis.

9.13. Entende-se neste edital que a contagem dos dias Uteis é feita a partir da cientificacdo oficial,
excluindo-se da contagem o dia do comego e incluindo-se o do vencimento.

10. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

10.1. Para a perfeita execu¢do dos servicos, a Contratada devera dispor de todos os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades e qualidades estimadas,
conforme item 8 deste Termo, promovendo sua substituicdo quando necessario.

11. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

11.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Contratada, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

11.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servicos, por servidor especialmente designado,
anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente
para as providéncias cabiveis;

11.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicbes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execucdo dos servicos, fixando prazo para a sua correcao,
certificando-se que as solucdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

11.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestacdo do servico, no prazo e condicdes estabelecidas
neste Termo de Referéncia;

11.5. Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada, no que
couber, em conformidade com o item 6 do Anexo Xl| da IN SEGES/MP n. 5/2017.




11.6. Nao praticar atos de ingeréncia na administracao da Contratada, tais como:

11.6.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se
somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacdo
previr o atendimento direto, tais como nos servigcos de recep¢do e apoio ao usuario;

11.6.2. direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas;

11.6.3. considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do prdprio
6rgdo ou entidade responsdvel pela contratacdo, especialmente para efeito de concessdo de
diarias e passagens.

11.7. Fornecer por escrito as informacgdes necessarias para o desenvolvimento dos servicos objeto do
contrato;

11.8. Realizar avalia¢Oes periddicas da qualidade dos servicos, apds seu recebimento;

11.9. Cientificar o 6rgdao de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adog¢do das
medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigacdes pela Contratada.

11.10. Arquivar, entre outros documentos, de projetos, "as built", especificacées técnicas, orcamentos,
termos de recebimento, contratos e aditamentos, relatdrios de inspec¢Ges técnicas apds o recebimento
do servigo e notificagcdes expedidas;

11.11. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais quando a contratada houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pelo art. 32, § 52, da Lei n? 8.666, de 1993.

11.12. Realizar quando ocorrer, o registro das ocorréncias do servico em livro préprio — Livro de
Ocorréncias, que subsidiara o relatério mensal a ser encaminhado ao Gestor do Contrato.

11.13. Solicitar a assinatura do Livro de Ocorréncias, do responsavel técnico da CONTRATADA, quando
necessario, caracterizando a ciéncia do contetdo pelo mesmo, assim como disponibilizar os registros
para a tomada das providéncias cabiveis para a corre¢do das ndo conformidades contratuais, em tempo
habil, quando julgar necessario;

11.14. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais
alteracOes e que ndo comprometam a qualidade das refeicOes, sempre que se fizerem necessarias e a
qualquer tempo;

11.15. Proceder, diariamente, a degustacdo e aprovacdao das preparagdes fornecidas, previamente a
distribuicdo aos usuarios;

11.16. Avaliar, atestar e liberar para pagamento mensal as faturas relativas aos servicos prestados;
11.17. Fornecer agua corrente e energia elétrica, nas dependéncias do RU;

11.18. Comunicar a CONTRATADA com antecedéncia minima de 24h a alteracdo de quantitativo de
refeicdes, em situacdes especiais.

12. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

12.1. Executar os servicos conforme especificacdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, além
de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e
quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

12.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, os servicos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

12.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a
Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso
exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos;

12.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos bdasicos dos servigos a serem executados,




em conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

12.5. Vedar a utilizacdo, na execucdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico
ocupante de cargo em comissdo ou funcdo de confianca no drgdo Contratante, nos termos do artigo 7°
do Decreto n® 7.203, de 2010;

12.6. Quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do contrato, até o
dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servicos, os seguintes documentos:

1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social;
2) certidao conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

3) certidGes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio
ou sede do contratado;

4) Certid3ao de Regularidade do FGTS — CRF; e

5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo
VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017.

12.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obriga¢des previstas em Acordo, Convengao, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributdrias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja
inadimpléncia nao transfere a responsabilidade a Contratante;

12.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos;

12.9. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pela Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos
relativos a execugao do empreendimento;

12.10. Paralisar, por determinag¢ao da Contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros;

12.11. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execuc¢do dos servicos, durante a vigéncia do contrato;

12.12. Promover a organizagao técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificacbes que integram este Termo de
Referéncia, no prazo determinado;

12.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores
condi¢cOes de segurancga, higiene e disciplina;

12.14. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovagdao, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial descritivo;

12.15. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicdo
de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de
dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

12.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas,
todas as condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacdo;

12.17. Cumprir, durante todo o periodo de execucdao do contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de
acessibilidade previstas na legislacdo, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia
estabelecida pela Lei n2 13.146, de 2015;

12.18. Guardar sigilo sobre todas as informacées obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

12.19. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de




sua proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como
os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto
inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto
guando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 12 do art. 57 da Lei n2 8.666, de 1993;

12.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranca da Contratante;

12.21. Prestar os servicos dentro dos pardametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os
materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a
observancia as recomendacGes aceitas pela boa técnica, normas e legislacio;

12.22. Assegurar a CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a”e “b”, do
Anexo VIl — F da Instru¢do Normativa SEGES/MP n2 5, de 25/05/2017:

12.22.1. O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as
eventuais adequacOes e atualizacdes que vierem a ser realizadas, logo apds o recebimento de
cada parcela, de forma permanente, permitindo a Contratante distribuir, alterar e utilizar os
mesmos sem limitacdes;

12.22.2. Os direitos autorais da solu¢do, do projeto, de suas especificacdes técnicas, da
documentac¢do produzida e congéneres, e de todos os demais produtos gerados na execugao do
contrato, inclusive aqueles produzidos por terceiros subcontratados, ficando proibida a sua
utilizacdo sem que exista autorizacdo expressa da Contratante, sob pena de multa, sem prejuizo
das sangdes civis e penais cabiveis.

12.23. Credenciar, por escrito, junto a CONTRATANTE, um preposto idoneo, com experiéncia no ramo e
com poderes para representd-la em tudo que se refere a execugdao dos servigos, inclusive sua
supervisao. Em caso de eventual substituicdo do preposto, a CONTRATADA devera comunicar este fato
previamente ao Gestor do Contrato;

12.24. Manter preposto aceito pela Contratante nos hordrios e locais de prestacdo de servico para
representd-la na execucdo do contrato com capacidade para tomar decisGes compativeis com os
compromissos assumidos;

12.25. Executar o servico objeto do contrato, utilizando as instalagées localizadas no territério da
CONTRATANTE;

12.26. Fornecer os equipamentos, moveis e utensilios necessarios para atender todo o processo de
producao;

12.27. Garantir que as dependéncias vinculadas a execucdo do servico sejam de uso exclusivo para
atender ao objeto deste contrato;

12.28. Manter em perfeitas condi¢cdes de uso as dependéncias e equipamentos destinados a execucdao
do servico, responsabilizando-se por eventuais extravios, danos ou quebras por mau uso; Qualquer
acdao que envolva os materiais disponibilizados pela CONTRATANTE, devera ser informado por escrito
pela CONTRATADA e estar em acordo com os gestores do contrato

12.29. Apresentar cronograma de manutencdo preventiva de equipamentos no inicio do contrato, e
depois anualmente;

12.30. Efetuar manutencdo preventiva e corretiva de todos os seus equipamentos, respeitando a
garantia e o manual de uso de cada equipamento.

12.31. Responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substituicio de todo movel,
equipamento e utensilio danificado, extraviado, furtado ou roubado, por outro do mesmo tipo
mantendo a qualidade e o quantitativo do material inicialmente disponibilizado, no prazo maximo de
20 (vinte) dias uteis, sem 6nus para a CONTRATANTE e alteragdes no cumprimento do carddpio servido;

12.32. Efetuar a manutencdo predial (pintura, piso, revestimento, troca de lampadas, carrapetas, telas,
vedacGes, limpeza da caixa de gordura e coifas de exaustao, filtros de agua, aparelhos condicionadores
de ar, entre outros), das areas destinadas a prestacdo de servico;




12.33. Disponibilizar dgua potavel para a preparacao da refeicdo, quando a dgua fornecida pela rede de
abastecimento se apresentar imprdpria, assim como na falta de abastecimento;

12.34. Manter contingente técnico e operacional, qualificado e suficiente para a adequada execucdo
das obrigacGes assumidas no contrato;

12.35. Atender de imediato as solicitacdes da CONTRATANTE quanto as substituicdes dos funcionarios
nao qualificados ou entendidos pela mesma como inadequados para a prestacao do servico;

12.36. Promover a substituicdo do funcionario faltoso no mesmo dia, devendo o substituto estar
pronto para assumir as atividades no inicio do periodo de distribuicdo;

12.37. Manter controle sobre o estado de saude dos funcionarios, a fim de providenciar a substituicdo
imediata, em caso de doenca;

12.38 Apresentar comprovante de capacitacdo antes do inicio da realizacdo da prestacdo dos servicos e
promover capacitacdo periddica destinada as equipes operacional, administrativa e técnica, abordando
no minimo os seguintes temas: contaminantes alimentares; doencas transmitidas por alimentos;
manipulacdo higiénica dos alimentos; boas praticas de manipulacdo de alimentos; higiene pessoal e
ambiental; técnicas culindrias, manuseio de equipamentos, prevencdo de acidentes de trabalho,
combate a incéndio, relacionamento interpessoal, atendimento e acolhimento ao usuario e qualidade
de vida do trabalhador;

12.39. Assumir total e exclusiva responsabilidade por quaisquer 6nus ou encargos relacionados com
seus funciondrios na prestacao do servico, objeto do contrato, sejam eles decorrentes da legislacdo
trabalhista, social, previdenciaria e/ou ambiental, incluidas as indeniza¢des por acidentes, moléstias ou
outras de natureza profissional e/ou ocupacional;

12.40. Comunicar a CONTRATANTE sobre a realizagdo de testes com funcionarios em periodo de
experiéncia, bem como identificar, acompanhar e orientar adequadamente os mesmos;

12.41. Comunicar, com no minimo 24 horas de antecedéncia, a CONTRATANTE, realiza¢do de visitas nas
dependéncias da Unidade;

12.42. Manter o padrao de qualidade e uniformidade da alimentagao e do servico, independentemente
das escalas de servigos adotadas e do absenteismo;

12.43. Permitir o acesso de pessoas externas ao servico, inclusive estagiarios, com a autorizacao
expressa da CONTRATANTE;

12.44. Justificar, por escrito, quaisquer altera¢cdes nos carddpios ja aprovados. Estas alteracdes
somente serdo permitidas mediante concordancia e autorizacdo da CONTRATANTE;

12.45. Afixar o cardapio semanal impresso com os respectivos valores caldricos totais (VCT), por
preparacdo e porcionamento, em local visivel e de circulacdo de usuarios. Caso ocorram alteragdes no
carddpio, as mesmas deverao ser divulgadas no minimo 01 (uma) hora antes da abertura do refeitério;

12.46. Realizar campanhas em datas festivas (Dia da Alimentacdo, Pascoa, Festas Juninas, Aniversario
da UFV, Natal, entre outras) e tematicas, quando couber, sendo que o planejamento deverd ser
previamente definido junto com a CONTRATANTE;

12.47 Realizar a manipulagdo dos alimentos prontos, somente com utensilios e/ou maos protegidas
com luvas descartaveis, ressaltando que o uso de luvas ndao implica na eliminagao do processo de
higienizacao e assepsia das maos, conforme normas do MBP;

12.48. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagao fornecida, e quando houver suspeita de
deterioracdo ou contaminacdo dos alimentos “in natura” ou preparados, suspender o consumo destes
e realizar andlise bacterioldgica dos mesmos;

12.49. Manter os utensilios em quantidades suficientes para atender os usuarios, recolhendo e
procedendo sua higienizacdo, nas areas destinadas para esse fim, fazendo a reposicdo sempre que
houver baixa do quantitativo, no prazo estipulado pela CONTRATANTE;

12.50. Realizar a higienizagdao das dependéncias do RU, inclusive recolhendo os residuos sdlidos




organicos (alimentar) e inorganicos, acondicionando-os de forma adequada e encaminhando-os ao
local adequado para sua destinacdo final;

12.51. Implantar em todas as dependéncias do RU, o controle integrado de pragas, procedimentos de
prevencdo e eliminacdo de insetos e roedores, em prazo definido em legislacdo vigente e sempre que
solicitado pela CONTRATANTE. Somente deverdo ser utilizados produtos registrados no Ministério da
Saude. Os registros destas operacoes deverdao ser encaminhados a CONTRATANTE;

12.52. Deverda comunicar a CONTRATANTE, com no minimo 24 horas de antecedéncia, sobre a
realizacdo dos procedimentos designados no item 12.51;

12.53. Fornecer relatério do fechamento diario e mensal do controle do numero de refeicGes a
CONTRATANTE, sem prejuizo do controle eletronico ou outro método, instituido pela CONTRATANTE
para os mesmos fins;

12.54. Responsabilizar-se pela seguranca do seu caixa e do dinheiro que arrecadar, ndo havendo
gualquer responsabilidade por parte da CONTRATANTE, em caso de furto ou roubo praticado contra a
CONTRATADA. Caso ndo haja a retirada didria do numerario arrecadado, a CONTRATADA devera
providenciar a instalacdo de cofre para a sua seguranca; Cabe a CONTRATADA organizacdo de caixa de
recebimento em dinheiro diferente do fluxo de entrada com carteira de identificacdo.

12.55. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizagdo do
servico, baseado nas Boas Praticas de Manipulagao;

12.56. Encaminhar a fatura/nota fiscal, de acordo com o estabelecido em contrato, apds ateste do
Gestor do Contrato;

12.57. Participar, durante a vigéncia do contrato, sempre que requisitada pela CONTRATANTE, de
reunides com o corpo técnico, docentes e discentes da mesma, a fim de discutir o aprimoramento no
atendimento a padrdes de qualidade, atividades de ensino, pesquisa e extensdao e ainda as
socioambientais estipulados como metas pela CONTRATANTE;

12.58. Permitir e incentivar seu corpo técnico, administrativo e operacional a participar das atividades
pedagdgicas elaboradas e executadas pela equipe técnica e académica da CONTRATANTE;

12.59. Cooperar e participar do atendimento integral aos pesquisadores e estagidrios da
CONTRATANTE;

12.60. Viabilizar visitas as instalacdes do RU, quando solicitado por qualquer estudante, servidor
publico, prestador de servico e visitantes mediante autorizagdo da CONTRATANTE;

12.61. Arcar com as despesas de agua, luz, gas, telefonia, reprografia, material de escritdrio e tudo
aquilo que se fizer necessario para a execuc¢ao dos servigos estabelecidos;

12.62. Fica vedado a CONTRATADA a comercializagdo e propaganda, mesmo que de cunho educativo,
de quaisquer produtos, que ndao o objeto do presente contrato, no interior do RU;

12.63. Fica vedado a CONTRATADA promover propaganda visual da empresa (cartaz, banner, display,
etc), salvo quando proposto pela CONTRATANTE;

12.64. Disponibilizar touca e jaleco descartdveis para o uso de visitantes e demais equipamentos de
seguranga para a circulagdo nas areas internas do servico;

12.65. Disponibilizar aos usuarios, por livre consumo, gel sanitizante para as maos nos pontos de acesso
aos balcdes de distribuicao;

12.66. Tomar ciéncia e assinar o Livro de Ocorréncias de responsabilidade da CONTRATANTE, quando
solicitado pela mesma, e providenciar todas as medidas cabiveis para a correcdo das nao
conformidades contratuais registradas em tempo devido;

12.67. Comprometer-se a receber estudantes de cursos correlacionados a Alimentacdo e Nutricdo ou
areas administrativas, constituindo-se em campo de visita técnica, aula ou estagio curricular para os
estudantes. Para o estdgio curricular do curso de Nutricdo, o niumero de estudantes serd de acordo
com as necessidades do Curso e a capacidade de atendimento da CONTRATADA;




12.68. Efetuar mensalmente os pagamentos pela energia elétrica e de dgua até o quinto dia util do més
subsequente a prestacdo do servico. Os valores correspondentes ao consumo mensal de energia
elétrica e de 4dgua devidos pela CONTRATADA deverdo ser pagos através de Guia de Recolhimento da
Unido, a ser expedida pela CONTRATANTE mensalmente.

12.69. Restituir o bem cedido, finda a concessdo ou sua prorrogacdo, no estado em que recebeu,
realizando, se necessdrio, as devidas restauracoes.

12.70. Manter extintores de incéndio compativeis com a seguranca da unidade, em perfeitas condicdes
de uso para emprego eventual.

12.71. Responsabilizar-se pela vigilancia das dependéncias prediais destinadas a execucao do servico;

12.72. Manter as areas internas e as areas adjacentes ao RU livre da presenca de animais, inclusive
cdes, ndo sendo permitida, aos usuarios ou funcionarios da CONTRATADA, a alimentacdo destes
animais e outras agGes que favoregcam a atracdo e a permanéncia destes nas dreas descritas.

12.73. Apresentar as fichas técnicas de todas as preparagdes contempladas nos cardapios;

12.74. A contratada deve manter nas dependéncias do restaurante universitario e apresentar ao fiscal
de contrato sempre que solicitado os registros de: limpeza das instalacGes; higienizacdo de caixa
d’agua; controle de recebimento de mercadorias; controle de pragas; controle de temperatura de
freezer e camaras frias; controle de temperatura das ilhas de distribuicao e refei¢des; manutengao e
calibragdo dos equipamentos; capacitacao dos funcionarios; laudos de seguranca do trabalho; laudo de
potabilidade da agua; PCMSO e ASO - Atestado de Saude Ocupacional dos funcionarios; e demais
documentos que comprovem a execuc¢ao das exigéncias sanitdrias e deste termo de referéncia.

13. DA SUBCONTRATACAO

13.1. Nao serd admitida a subcontratacdo do objeto licitatério.

14. DA ALTERAGAO SUBJETIVA

14.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde
que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagcdo exigidos na licitacdo
original; sejam mantidas as demais cldusulas e condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo a execucao do
objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administra¢do a continuidade do contrato.

15. DO CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGCAO

15.1. O acompanhamento e a fiscalizacdo da execu¢do do contrato consistem na verificacdo da
conformidade da prestacdo dos servicos, dos materiais, técnicas e equipamentos empregados, de
forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, que serdo exercidos por um ou mais
representantes da Contratante, especialmente designados, na forma dos arts. 67 e 73 da Lei n2 8.666,
de 1993;

15.2. O representante da Contratante devera ter a qualificacdo necessaria para o acompanhamento e
controle da execucdo dos servicos e do contrato;

15.3. A verificacdo da adequacdo da prestacao do servico devera ser realizada com base nos critérios
previstos neste Termo de Referéncia;

15.4. A fiscalizacdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade
pactuada, sem perda da qualidade na execugao do servico, deverd comunicar a autoridade responsavel
para que esta promova a adequacdo contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se
os limites de alteracdo dos valores contratuais previstos no § 12 do artigo 65 da Lei n2 8.666, de 1993;

15.5. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execuc¢do dos servicos devera
ser verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a relacdo detalhada dos
mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as respectivas
guantidades e especificacbes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso;




15.6. O representante da Contratante deverd promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das cldusulas contratuais, conforme o
disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n? 8.666, de 1993;

15.7. O descumprimento total ou parcial das obrigacbes e responsabilidades assumidas pela
Contratada ensejara a aplicacdo de sang¢des administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na
legislacdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da
Lei n2 8.666, de 1993;

15.8. As atividades de gestdo e fiscalizacdo da execucgdo contratual devem ser realizadas de forma
preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizacdo ou
Unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribuicOes, fique assegurada a distincdo dessas
atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as acbes
relacionadas a Gestdo do Contrato;

15.9. A fiscaliza¢do técnica dos contratos avaliard constantemente a execucdo do objeto e utilizard o
Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR - Anexo VII do Edital), conforme modelo previsto no Anexo
V-B da IN 05/2017 ou outro instrumento substituto para afericdo da qualidade da prestagdo dos
servigos, devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos,
sempre que a CONTRATADA:

a) nao produzir os resultados, deixar de executar, ou ndao executar com a qualidade minima
exigida as atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugao do servico, ou utiliza-
los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

15.10. A utilizagdo do IMR n3ao impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a
avaliacdo da prestacao dos servigos.

15.11. Durante a execugao do objeto, o fiscal técnico deverd monitorar constantemente o nivel de
qualidade dos servigos para evitar a sua degenerac¢ao, devendo intervir para requerer a CONTRATADA a
correcao das faltas, falhas e irregularidades constatadas;

15.12. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliacdo da execugdo do
objeto ou, se for o caso, a avaliacao de desempenho e qualidade da prestagao dos servicos realizada;

15.13. Em hipdtese alguma, sera admitido que a prépria CONTRATADA materialize a avaliagdo de
desempenho e qualidade da presta¢dao dos servicos realizada;

15.14. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a presta¢ao do servico com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da
ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador;

15.15. Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em
relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos tolerdveis previstos
nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as san¢cdes a CONTRATADA de acordo
com as regras previstas no ato convocatorio;

15.16. O fiscal técnico podera realizar avaliacdo didria, semanal ou mensal, desde que o periodo
escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestacao
dos servicos;

15.17. A conformidade do material a ser utilizado na execucdo dos servicos devera ser verificada
juntamente com o documento da CONTRATADA que contenha sua relacdo detalhada, de acordo com o
estabelecido neste Termo de Referéncia e na proposta, informando as respectivas quantidades e
especificacdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso;

15.18. As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrucdo
Normativa SLTI/MP n2 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacdo;

15.19. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da




CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicGes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior
e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus agentes,
gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n2 8.666, de 1993.

15.20. RESPONSABILIDADES DA EQUIPE DE FISCALIZACAO

15.20.1. Avaliacdo periddica, podendo ser didria, semanal ou mensal dos servicos prestados pela
CONTRATADA, registrando e arquivando as informacdes de forma a embasar a avaliacgdo mensal
do formulario de Medi¢do de Resultados;

15.20.2. Consolidacdo e andlise das avaliacOes realizadas;

15.20.3. Qualificacdo do desempenho mensal das atividades da CONTRATADA por meio do
preenchimento do formuldrio IMR;

15.20.4. Encaminhar o Quadro Resumo do IMR, ao final do més, juntamente com as justificativas
para os itens avaliados que receberam ponto O (zero) ou 1 (um) ao setor competente da UFV para
aplicacdo de ajustes no pagamento.

15.21. DESCRIGAO DO PROCESSO DE AVALIAGAO DA QUALIDADE DOS SERVICOS

15.21.1. Cabe a CONTRATANTE, por meio da equipe de fiscalizacdo, realizar a avaliacdo da
qualidade dos servigos prestados pela CONTRATADA, registrando e arquivando as informacgdes de
forma a embasar a avaliagdo mensal no Quadro Resumo do IMR. Quando atribuidos pontos 1 (um)
ou 0 (zero) na avaliagdo mensal, a CONTRATANTE deverd comunicar de imediato a CONTRATADA o
motivo desta, visando proporcionar ciéncia e promover adequa¢do aos padrdes de qualidade
exigidos;

15.21.2. O fiscal de contrato realizard a consolidacdo e analise das avaliagbes qualificando o
desempenho mensal das atividades da CONTRATADA por meio do preenchimento do formulario
IMR;

15.21.3. No final de cada més, o fiscal do contrato deverd encaminhar o Quadro Resumo do IMR
acompanhado das justificativas para os itens que receberam pontos 0 (zero) ou 1 (um) para o
setor competente da UFV para ajustes no pagamento;

15.21.4. O fiscal do contrato encaminhara, mensalmente, a CONTRATADA, o Quadro Resumo
demonstrando de forma acumulada més a més, o desempenho global da CONTRATADA em
relagdo aos conceitos alcangados pela mesma;

15.21.5. A CONTRATADA recebera seu pagamento mensal baseado nas avaliagdes do Formulario
de Instrumento de Medicdo e Resultado (IMR), de acordo com os percentuais abaixo:

Faixas de Ajustes no Pagamento ‘

Porcentagem do valor mensal da Nota final
contratagdo mensal
100% | 81<x<9
Conceito Geral proveniente da média global do Quadro Resumo 7,65<x<
o 95%
Mensal de Avaliagao 8,1
6,75 <x<
0, ’
85% 7,65
80% | x<675

15.22. Cabera a CONTRATANTE:

15.22.1. Fiscalizar todas as etapas do processo produtivo de refeigcdes

Universitario;

15.22.2. Solicitar toda a documentacao legal referente a prestacdo do servico;

no Restaurante




15.22.3. Comunicar por escrito a CONTRATADA, qualquer falha ou deficiéncia do servico, exigindo
a imediata correcdo;

15.22.4. Registrar ocorréncias na execucdo do objeto contratado, que subsidiem a aplicacdo de
eventuais penalidades e sanc¢des por inadimpléncia contratual;

15.22.5. Supervisionar o quantitativo de refeicdes efetivamente fornecidas aos usudrios;

15.22.6. Solicitar o controle bacterioldgico/microbioldgico da alimentagdo fornecida, a qualquer
momento que achar necessario;

15.22.7. Aplicar as penalidades previstas no contrato e/ou na legislacdo vigente nos casos de
descumprimento contratual;

15.22.8. Aprovar as faturas da prestacdo dos servicos somente das refeicOes efetivamente
fornecidas aos estudantes;

15.22.9. O fiscal ou pessoa designada pela CONTRATANTE tera, a qualquer tempo, acesso a todas
as dependéncias destinadas a execucdo dos servicos contratados;

15.22.10. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizacdo de géneros e/ou
alimentos que apresentem condi¢des improprias ao consumo;

15.22.11. Verificar as condi¢des de higiene e de conserva¢dao das dependéncias, equipamentos e
utensilios.

16. DO RECEBIMENTO E ACEITAGAO DO OBJETO

16.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo dos servicos, nos
termos abaixo.

16.2. No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento da parcela, a CONTRATADA devera entregar
toda a documentagao comprobatdria do cumprimento da obrigagao contratual;

16.3. O recebimento provisério sera realizado pela equipe de fiscalizacdo apds a entrega da
documentac¢do acima, da seguinte forma:

16.3.1. A contratante realizara inspecdao minuciosa de todos os servigcos executados, por meio de
profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais encarregados pelo servico,
com a finalidade de verificar a adequac¢do dos servigos e constatar e relacionar os arremates,
retoques e revisdes finais que se fizerem necessarios.

16.3.1.1. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, a
equipe de fiscalizacdo do contrato ird apurar o resultado das avaliagdes da execuc¢do do
objeto e, se for o caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos
realizados em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser
encaminhado ao gestor do contrato.

16.3.1.2. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as
suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes da execu¢do ou materiais empregados, cabendo a fiscalizacdo nao
atestar a Ultima e/ou Unica medigdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisoério.

16.3.1.3. O recebimento provisdrio também ficard sujeito, quando cabivel, a conclusdo de
todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

16.3.1.4. A aprovacao da medicdo prévia apresentada pela Contratada ndo a exime de
qualquer das responsabilidades contratuais, nem implica aceitacdo definitiva dos servicos
executados.

16.3.2. No prazo de até 10 dias corridos a partir do recebimento dos documentos da
CONTRATADA, cada fiscal ou a equipe de fiscalizacdo devera elaborar Relatdrio Circunstanciado




em consonancia com suas atribuicdes, e encaminha-lo ao gestor do contrato.

16.3.2.1. quando a fiscalizacdo for exercida por um unico servidor, o relatério
circunstanciado devera conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na
execucdo do contrato, em relacdo a fiscalizacdo técnica e demais documentos que julgar
necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

16.3.2.2. Serd considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do
relatdrio circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

16.3.2.2.1. Na hipdtese de a verificacdo a que se refere o paragrafo anterior ndo ser
procedida tempestivamente, reputar-se-4 como realizada, consumando-se o
recebimento provisério no dia do esgotamento do prazo.

16.4. No prazo de até 90 (noventa) dias corridos a partir do recebimento provisério dos servicos, o
Gestor do Contrato deverd providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da
execucgdo dos servicos, obedecendo as seguintes diretrizes:

16.4.1. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizacdo e,
caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as
clausulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas
correcgOes;

16.4.2. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos
prestados, com base nos relatérios e documentagbes apresentadas;

16.4.3. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagdo, com base no Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR), ou
instrumento substituto.

16.5. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada
pelos prejuizos resultantes da incorreta execugao do contrato, ou, em qualquer época, das garantias
concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por for¢a das disposi¢des legais em vigor
(Lei n° 10.406, de 2002).

16.6. Os servicos poderdao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada, sem
prejuizo da aplicacdao de penalidades.

17. DO PAGAMENTO

17.1. O pagamento serd realizado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados a partir do
recebimento da Nota Fiscal ou Fatura, através de ordem bancaéria, para crédito em banco, agéncia e
conta corrente indicados pelo contratado.

17.1.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que
trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo ser efetuados no prazo de até 5 (cinco)
dias uteis, contados da data da apresentacdao da Nota Fiscal, nos termos do art. 52, § 32, da Lei n2
8.666, de 1993.

17.2. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servico, conforme
este Termo de Referéncia.

17.3. A Nota Fiscal ou Fatura deverd ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso
ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentacdao mencionada
no art. 29 da Lei n2 8.666, de 1993.

17.3.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do fornecedor contratado,
deverdo ser tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da Instrucdo Normativa n2 3, de 26 de
abril de 2018.




17.4. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

17.4.1. o prazo de validade;

17.4.2. a data da emissao;

17.4.3. os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

17.4.4. o periodo de prestacdo dos servicos;

17.4.5. o valor a pagar; e

17.4.6. eventual destaque do valor de retences tributarias cabiveis.

17.5. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a contratacdo, ou,
ainda, circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, como, por exemplo, obrigacdo financeira
pendente, decorrente de penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficara sobrestado até que
a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a
apos a comprovacao da regularizacdo da situacdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

17.6. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrugdo Normativa SEGES/MP n2 05, de 2017, sera
efetuada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sangOes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

17.6.1.ndo produziu os resultados acordados;

17.6.2. deixou de executar as atividades contratadas, ou ndao as executou com a qualidade minima
exigida;

17.6.3. deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execug¢do do servico, ou
utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

17.7. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

17.8. Antes de cada pagamento a contratada, serd realizada consulta ao SICAF para verificar a
manutencado das condi¢des de habilitacdo exigidas no edital.

17.9. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da contratada, serd providenciada
sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situacdo ou, no
mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a
critério da contratante.

17.10. Previamente a emissdao de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracdo devera
realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspensdo temporaria de participagdao em licitacao,
no ambito do drgdo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias
impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instru¢do Normativa n2 3, de 26 de abril de
2018.

17.11. Nao havendo regularizacao ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante devera
comunicar aos 6érgdos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da
contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os
meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

17.12. Persistindo a irregularidade, a contratante deverd adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla
defesa.

17.13. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que
se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada ndo regularize sua situacdo junto ao SICAF.

17.13.1. Sera rescindido o contrato em execu¢do com a contratada inadimplente no SICAF, salvo
por motivo de economicidade, seguranca nacional ou outro de interesse publico de alta
relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.




17.14. Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributdria prevista na legislacdo aplicavel, em
especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo XI da IN
SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

17.14.1. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n? 123, de 2006, ndo sofrerd a retencdo tributdria quanto aos impostos e
contribuicGes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a
apresentacdo de comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento
tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

17.15. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, & empresa privada que tenha
em seu quadro societario servidor publico da ativa do érgdo contratante, com fundamento na Lei de
Diretrizes Orcamentarias vigente.

17.16. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido,
de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacao financeira devida pela
Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a
aplicacdo da seguinte formula:

EM=1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratérios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| =indice de compensagdo financeira = 0,00016438, assim apurado:

(6/100)

365 | =0,00016438
| = (TX) =

TX = Percentual da taxa anual = 6%

18. REAJUSTE

18.1. Os precos sdo fixos e irreajustdveis no prazo de um ano contado da data limite para a
apresentacdo das propostas.

18.1.1. Os precos das refeicOes servidas no Restaurante Universitario poderdo ser reajustados apds 12
(doze) meses, com base no indice Nacional de Precos ao Consumidor (IPCA), produzido pelo Sistema
Nacional de indices de Precos ao Consumidor (SNIPC); e publicado pelo Instituto Brasileiro de Geografia
e Estatistica (IBGE), em conformidade com o disposto no Caput do art. 52 do Decreto n? 1.054/94,
utilizando-se como base a seguinte formula: R = V(I =10 / 10), onde: R = é o valor do reajuste procurado;
V = é o valor contratual do servico a ser reajustado; | = é o indice relativo ao més do reajuste; e [0 =é o
indice relativo ao més de apresentacio da proposta;

18.1.2. Ficard sob a responsabilidade da CONTRATADA a iniciativa e o encargo do calculo de cada
reajuste, a ser aprovado pela CONTRATANTE, juntando-se os respectivos documentos comprobatorios;

18.2. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

18.3. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o CONTRATANTE pagara a
CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga
correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar
memoria de calculo referente ao reajustamento de pre¢os do valor remanescente, sempre que este




ocorrer.
18.4. Nas afericOes finais, o indice utilizado para reajuste serd, obrigatoriamente, o definitivo.

18.5. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo
possa mais ser utilizado, serd adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislacdo
entdao em vigor.

18.6. Na auséncia de previsdao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial,
para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

18.7. O reajuste sera realizado por apostilamento.

19. GARANTIA DA EXECUGAO

19.1. O adjudicatdrio prestard garantia de execuc¢do do contrato, nos moldes do art. 56 da Lei n2 8.666,
de 1993, com validade durante a execu¢do do contrato e por 90 (noventa) dias apds término da
vigéncia contratual, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total do contrato.

19.2. No prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do contratante,
contados da assinatura do contrato, a contratada devera apresentar comprovante de prestacdo de
garantia, podendo optar por caugao em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro- garantia ou fianga
bancaria.

19.2.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentacdao da garantia acarretard a aplicagao de
multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o
maximo de 2% (dois por cento).

19.2.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a rescisao
do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispdem
os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

19.3. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger um periodo
de 90 dias apds o término da vigéncia contratual, conforme item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP no
5/2017.

19.4. A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

19.4.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndao adimplemento
das demais obrigacdes nele previstas;

19.4.2. prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo durante a
execugdo do contrato;

19.4.3. multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracao a contratada; e

19.4.4. obrigacdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e para com o FGTS, nao
adimplidas pela contratada, quando couber.

19.5. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no
item anterior, observada a legislacdo que rege a matéria.

19.6. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na
Caixa Econ6mica Federal, com correcdo monetdria.

19.7. Caso a opgao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacao e de custédia autorizado pelo Banco
Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério da
Fazenda.

19.8. No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, deverd constar expressa renuncia do
fiador aos beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil.

19.9. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia devera ser




ajustada a nova situacdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da
contratacgao.

19.10. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo,
a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 15 dias, contados da data
em que for notificada.

19.11. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.
19.12. Serd considerada extinta a garantia:

19.12.1. com a devolucdo da apdlice, carta fianca ou autorizacdo para o levantamento de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo da
Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as cldusulas do
contrato;

19.12.2. no prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a
Administracdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo serd ampliado, nos
termos da comunicacdo, conforme estabelecido na alinea "h2"do item 3.1 do Anexo VII-F da IN
SEGES/MP n. 05/2017.

19.13. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela contratante
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢des a contratada.

19.14. A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no
neste Edital e no Contrato.

20. DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS
20.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n2 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:

20.1.1. inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacdes assumidas em decorréncia da
contratagao;

20.1.2. ensejar o retardamento da execugao do objeto;
20.1.3. falhar ou fraudar na execuc¢ao do contrato;
20.1.4. comportar-se de modo inidéneo;

20.1.5. cometer fraude fiscal;

20.1.6. ndo mantiver a proposta.

20.2. Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a
CONTRATADA as seguintes sangoes:

20.2.1. Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacdes
contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que nao acarretam prejuizos
significativos para o servico contratado;

20.2.2. Multa de:

20.2.2.1. 0,1% (um décimo por cento) por dia sobre o valor da nota de empenho, em caso
de atraso na execu¢do dos servicos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo
quinto dia e a critério da Administracao, no caso de execu¢do com atraso, podera ocorrer a
nao-aceitacdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipdtese, inexecucdo total da
obrigacdo assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenca;

20.2.2.2. 10% (dez por cento) sobre o valor da nota de empenho, em caso de atraso na
execucdo do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecucao
parcial da obrigacdo assumida;

20.2.2.3. 10% (dez por cento) sobre o valor da parcela, em caso de inexecucdo total da
obrigacdo assumida;




20.2.2.4. 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento
constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e

20.2.2.5. 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na
apresentacdo da garantia (seja para reforco ou por ocasido de prorrogacao), observado o
maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a
Administracio CONTRATANTE a promover a rescisdo do contrato;

20.2.2.6. as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas
independentes entre si.

20.2.3. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até
dois anos;

20.2.4. Sancdo de impedimento de licitar e contratar com 6rgdos e entidades da Unido, com o
consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

20.2.5. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre
que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados.

20.3. As sangles previstas nos subitens 20.2.2.1, 20.2.2.3, 20.2.2.4 e 20.2.2.5 poderdo ser aplicadas a
CONTRATADA juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

20.4. Para efeito de aplicacdo de multas, as infragGes sao atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 e
2:

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
Tabela 2
INFRACAO
ITEM | DESCRIGAO GRAU

Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou

- . A 05
consequencias Ieta|s, por ocorrencia,




5 Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢a maior ou caso fortuito, os 04
servigos contratuais por dia e por unidade de atendimento;

3 Manter funcionario sem qualificacdo para executar os servicos contratados, por 03
empregado e por dia;

4 Recusar-se a executar servico determinado pela fiscalizacdo, por servico e por 02
dia;

5 Retirar funciondrios ou encarregados do servico durante o expediente, sem a 03
anuéncia prévia do CONTRATANTE, por empregado e por dia;

Para os itens a seguir, deixar de:

6 Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a pontualidade de seu pessoal, 01
por funcionario e por dia;

7 Cumprir determinacdo formal ou instru¢cdo complementar do érgao fiscalizador, 02
por ocorréncia;

3 Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as 01

necessidades do servigco, por funciondrio e por dia;

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos nao previstos nesta tabela
9 de multas, apds reincidéncia formalmente notificada pelo érgao fiscalizador, por 03
item e por ocorréncia;

Indicar e manter durante a execugdo do contrato os prepostos previstos no

10 .
edital/contrato;

01

Providenciar treinamento para seus funciondarios conforme previsto na relagdo

11
de obrigacdes da CONTRATADA

01

20.5. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n? 8.666, de 1993, as empresas ou
profissionais que:

20.5.1. tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

20.5.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacao;

20.5.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de
atos ilicitos praticados.

20.5.4. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo
gue assegurard o contraditdrio e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se o procedimento
previsto na Lei n2 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n2 9.784, de 1999.

20.6. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem
pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serao
inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.




20.6.1. Caso a Contratante determine, a multa deverd ser recolhida no prazo maximo de 30
(trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade
competente.

20.7. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419
do Cédigo Civil.

20.8. A autoridade competente, na aplicacdo das sangles, levara em considera¢do a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracdo,
observado o principio da proporcionalidade.

20.9. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infracdo
administrativa tipificada pela Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013, como ato lesivo a administracdo
publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apura¢do da
responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho
fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacdo preliminar ou
Processo Administrativo de Responsabilizacdo - PAR.

20.10. A apuragdo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndao consideradas como ato
lesivo a Administragao Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de
2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.11. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apura¢do da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica Federal
resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacao de agente publico.

20.12. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

21. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

21.1. As exigéncias de habilitagdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a
generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

21.2. Os critérios de qualificagdo econdmica a serem atendidos pelo fornecedor estdo previstos no
edital.

21.3. O critério de julgamento da proposta é o menor precgo por item/grupo.
21.4. As regras de desempate entre propostas sdao as discriminadas no edital.
21.5. Os critérios de qualificacdo técnica sdo os estabelecidos em edital.
21.6. Os critérios de aceitabilidade de precos serdo:

21.6.1. Valor Global: R$1.436.608,61 (um milhdo, quatrocentos e trinta e seis mil, seiscentos e
oito e sessenta e um centavos).

21.6.2. Valores unitérios: estipula-se que o valor maximo da refeicdo ndo deve ultrapassar RS
14,23 (catorze reais e vinte e trés centavos) para almogo ou jantar e RS 5,67 (cinco reais e sessenta
e sete centavos) para o café da manha.

21.7. Sera desclassificada a proposta ou lance vencedor nos quais se verifique que qualquer um dos
seus custos unitarios supera o correspondente custo unitdrio de referéncia fixado pela Administragao.

21.8. Serd a aprovada a empresa que entregar proposta com valor igual ou menor do que o preco de
referéncia e atender as exigéncias dos atestados.

21.9. Caso necessario, podera haver diligéncia para comprovacdo da capacidade de execucdo dos
servigos com base no prego apresentado.

22. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS




22.1. O custo estimado da contratacdo é de R$1.436.608,61 (um milhdo, quatrocentos e trinta e seis
mil, seiscentos e oito e sessenta e um centavos).

23. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

23.1. As despesas para atender a esta licitacdo estdo programadas em dotacdo orcamentdria propria,
prevista no orcamento da Unido para o exercicio de 2023, na classificacdo abaixo:

Gestdo/Unidade: 15268/154051
Fonte: 1444000000
Programa de Trabalho: 170663

Elemento de Despesa: Solicitacdo de Servicos de Terceiros

24. DISPOSICOES GERAIS

24.1. As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a
generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

24.2. Integra este Termo de referéncia, para todos os fins e efeitos, o seguinte documento:

24.2.1. APENDICE UNICO: Estudos Técnicos Preliminares.

Rio Paranaiba, 14 de novembro de 2023.

Ordenador de despesa

X Aprovado
Reprovado

Assinatura

Assinaturas Requeridas:

1. Membros da Equipe de Planejamento da Contrata¢do
2. Ordenador de Despesas

1.
Sel
assinatura L‘j
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por BRUNO BARBOSA DE OLIVEIRA, Gestor de Contrato, em
16/11/2023, as 15:01, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do
Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.



http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm

il
Sel o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por THHAGO CORREA BORGES, Técnico-Administrativo em
Educagdo, em 16/11/2023, as 15:02, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, §
12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015

il
el
S &)
assinaiura
eletronica

Documento assinado eletronicamente por ANA PAULA PEREIRA CASTRO, Técnico-Administrativo em
Educagdo, em 16/11/2023, as 15:08, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, §
12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015

il
Sel o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por JEREMIAS SOARES RODRIGUES, Técnico-Administrativo em
Educagdo, em 16/11/2023, as 15:08, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, §
192, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015

il
el o
' ;
assinatura

eletronica

Documento assinado eletronicamente por EVANDRO RODRIGUES DE FARIA, Ordenador de Despesa,
em 17/11/2023, as 08:25, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do
Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Referéncia: Processo n? 23114.911834/2023-65 SEl n? 1208856
Campus Vigosa Campus Florestal Campus Rio Paranaiba
Av. Peter Henry Rolfs, s/n2, Campus Universitdrio Rodovia LMG-818, km 6 Rodovia MG-230, Km 7, Zona Rural, Rodoviario

36570-900 Vigosa/MG 35690-000 Florestal/MG 38810-000 Rio Paranaiba/MG


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://sei.dti.ufv.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

ANEXO
PREGAO /

ESPECIFICAGOES DOS GENEROS

ARROZEFEIJAO

Classificadoscomotipol.Devem-seapresentarfisiologicamentedesenvolvidos,sdos,limposesecos,observando
toleranciasestabelecidas em legislacdo especifica. Arroz dos tipo branco polido e integral. Feijdo dos tipos: vermelho,
carioquinha, preto, fradinho ebranco.

OUTRASLEGUMINOSAS

Soja(texturizada,graos),ervilhaseca,lentilhaegraodebico,todosclassificadoscomotipol.

FARINHAS,CEREAISESEMENTES

Farinha de mandioca, de rosca, de trigo branca, de trigo integral, triguilho, farelo de trigo, aveia (flocos, farinha fina,
farelo fino, integrallaminada), amido de milho, flocos de milho, araruta, fécula de mandioca, fécula de batata, farinha de
arroz, creme de arroz, tapioca,polvilho doce ou azedo, sendo todos classificados como tipo 1, semente de gergelim e
semente de linhaca, milho para canjica, farinha demihofina(fuba)egrossa(canjiquinha).

MASSAS

Dos tipos: integral, com ovos ou recheada, sendo seca ou fresca. Devem-se apresentar intactas, devidamente
identificadas, rotuladas,com data de validade impressa ou estampada nas embalagens interna e externa. As

caracteristicas sensoriais (cor, textura,
viscosidade,temperatura)devemsermantidas,bemcomooformatocaracteristicodecadatipodemassa.

e——

FRUTAS

Selecionadas,em grau de maturacdo adequado para consumo, apresentando textura, cor, aroma e sabor bem
desenvolvidos ecaracteristicos de cada espécie. As cascas devem estar intactas, de forma que ndo deixem expostas as
polpas, e livres de injuriasmecéanicas e manchas de qualquer origem. Devem estar livres de sujidades, insetos, larvas,
fungos, queimaduras, qualquer matériaestranha, podriddo, passados, murchos ou deformidades. A auséncia de

umidade externa anormal também deve ser observada.Respeitando-
seasazonalidade,devemserutilizadaspreferencialmentefrutasdaépocaedeincidénciaperene.
HORTALICAS

Fisiologicamente desenvolvidas, apresentando textura, cor, aroma e sabor préprios de cada espécie; inteiras, sadias,
livres de defeitosfisicos, lesdes e/ou manchas de origem mecéanicas. Devem se apresentar livres da maior quantidade
possivel de terra. Auséncia deinsetos, larvas ou perfuracdes e marcas deixadas por eles, além da auséncia de qualquer
outra matéria estranha. Folhas sem sinais demurchamentoouamarelamento.Respeitarsazonalidade.

Observacao - As hortalicas cebolinha, salsa, manjericao, coentro e hortelad destinam-se a confeccao e ornamentacao de
preparacdes e acomposicaodemolhos,endopoderdoserlancadascomoitensdacomposicdodesaladas.

CARNESiInnatura

BOVINAS: congeladas, embaladas a vacuo, totalmente isentas de nervuras, de forma que gerem quantidade minima de
residuos. Osseguintes cortes serdo utilizados, de acordo com a tabela de frequéncia mensal: lagarto redondo, cha de
dentro, cha de fora, patinho,contrafilé,alcatra.

AVES:Somenteserapermitidooempregodepecasdefrango(filédepeitodefrango,coxaesobrecoxa)con
geladas,quegeremquantidademinimaderesiduos,respeitandoatabeladefrequénciamensal.

SUINA:lombo,pernil,lombinho,costelinhaebisteca,congelados,reduzidasemgorduraexterna,quegere
mquantidademinimaderesiduosedeacordocomatabeladefrequénciamensal.

PESCADOS:congelados,sempeleesemespinhas,apenasdostiposespecificadosaseguir:filéoupostasdetilapia,cacdoemerluz
a.Atemperaturaminimadecongelamentodeveserde-18°C.
Bacalhau:salgadoeseco,naodevecontermaisde35%deumidade,emtemperaturaambiente,espalmado,descabecado,eviscerad
o,abertomediantecorteventral.

PRODUTOSCARNEOSPROCESSADOS

CARNESECA:dotipocoxaotraseiro,totalmenteisentadenervuras,quegerequantidademinimaderesiduos,deacordocomat
abeladefrequénciamensal.

LINGUICA:suinafresca(tipotoscana)esuinacurada(dostiposcalabresa,portuguesaepaio).

PRESUNTOCOZIDO:semcapadegordura,semaspectopegajoso,semodordesagradavelerefrigerado,sendoobservadatemperaturadere
frigeracdomaximade52C.

OUTROSPRODUTOSDEORIGEMANIMAL

LEITEDEVACA:preferencialmenteotipoliquidoeeventualmenteotipoempo.

PASTEURIZADO:integral(teordegorduramaiorouiguala3%)edesnatado(teordegorduramenorque0,5%).Comdatadeenvasee
validadeestampadosnaembalagem.Conservadoemtemperaturainferiora6°C.

UHT:integral (teor de gordura maior ou igual a 3%) e desnatado (teor de gordura menor que 0,5%). Envasado sob
condicOes assépticasem embalagens estéreis e hermeticamente fechadas (tetra packou similar) de forma a proteger da
contaminagao e garantir condicéesprevistasdearmazenamento.

EMPO:integraI(com matériagordamaiorouiguala26%)edesnatado(materiagordamenorquel,5%).

CREME DE LEITE: UHT e fresco. Serdo admitidos os seguintes tipos: creme de baixo teor de gordura ou leve (minimo 10%
e maximol9,9% de matéria gorda); creme (minimo 20% e méximo 49,9% de matéria gorda), e creme de alto teor de
gordura (minimo 50% dematéria gorda). O creme de leite submetido ao processo UHT poderd ser conservado a
temperatura ambiente, enguanto o creme de leitefrescopasteurizadodeverdserconservadoemtemperaturainferiora5°C.

MANTEIGA:com sal ou sem sal, do tipo extra ou de primeira qualidade. Deve ser envasada com material préprio para
este fim, emembalagens integras e limpas, que protejam o alimento da contaminacdo. Armazenamento sob condicdes
de temperatura que garantamaqualidadedoproduto.

e
QUEIJOS:minasfrescal, mussarela,parmesao,prato,requeijaoericota.Deveraoserderivadosunicamentedoleitedevaca.

IOGURTENATURAL:integral(conteddominimodematériagordade3%)edesnatado(conteddomaximodematériagorda
de0,5%).Ndodeverdoseradicionadosdeacucarouaromatizantes/saborizantes,contendoapenasingredienteslacteos.

OVO: de galinha, branco ou de cor. Fresco, classificado como tipo A, extra ou jumbo; liquido pasteurizado; ainda em pé.




Casca livre desujidades,aderenteseintegras;camaradearfixa,clara limpida, transparente,
consistente e com as chalazas intactas; gema consistente, centralizada e sem desenvolvimento
embriondrio e microbiano. Devem ser respeitadas as formas de armazenamento a fimdeevitarcontaminacdes.

OLEOSEGORDURAS

CREME VEGETAL: comum (até 60% de lipidio) ou light (até 41% de lipidio), com ou sem sal, sem leite. Auséncia de
gorduras trans.Deve apresentar a coloracdo amarelada ou branca amarelada, com odor caracteristico ou de acordo com
0s ingredientes de
suacomposicaonormal.A s condicbesdeconservacaodevemseradequadas,conformeinstrucdesdofabricante.

OLEOS VEGETAIS: de soja, milho, canola e girassol, classificados como tipo 1, além de azeite do tipo extra virgem com
acidez méaximade 0,5%. Apresentacdo liquida refinada, limpida, sem sinais de particulas suspensas, coloracdo
amarelada translicida, aspecto edensidade caracteristicos. Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados,
armazenados, transportados e conservados emcondicdes que ndo produzam, desenvolvam ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldégicas que coloquem em risco a salde doconsumidor. A quaiidede do deo utiizado em fiitlras deverd ser sempre
verificada pela CONTRATADA eregistradaemplanihadecontrole.

MOLHOSINDUSTRIALIZADOSEVINAGRES
VINAGRE:fermentadoaceticodevinhotintooubranco,dotipobalsamico,defrutas,decereais,devegetaisoudemel.

MOLHOSINDUSTRIALIZADOS: extratodetomate, polpadetomate, maionese, catchup, mostarda, molhoinglésemolhoshoyo.

ACUCAR,ADOCANTES,CONCENTRADOSPARAREFRESCO,DOCESEFRUTASSECAS

AGUCAR E ADOGANTES: Aclcar: obtido a partir do caldo da cana-de-aclcar, dos tipos refinado, cristal e mascavo,
preferencialmenteorgénicos. Devem ser obtidos, processado, embalados, armazenados, transportados e conservados
em condicbes que nao
produzam,desenvolvamouagreguemsubstanciasfisicas,quimicasoubiolégicasquecoloquememriscoasaidedoconsumidor.
Adocantes: Apenas Acessulfame K, Steviosideo e Sucralose, todos na forma liquida ou em pd. Ndo poderao conter, ainda
que empequenasquantidades,outrosedulcorantesndoespecificadosnestedocumento.

CONCENTRADOPARAREFRESCO:Concentradodefrutasnaturais,liquido,pasteurizado,diversossabores,100%natural,ij
sentodecorantes,acidulanteseconservantes.Devemserconservadossobrefrigeracdoconformeinstrucdesdofabricante.

DOCES INDUSTRIALIZADOS E FRUTAS SECAS: Doces: cremosos, de corte ou em compotas; de leite, abdbora ou frutas,
além de péspaa prepao de gelatines, flans, pudins e Mmousses (sabores diversos, cor € aoma remetendo ao sabor espedfiado na embalagem))
naversdaocomumediet.Osdocesdeleite, frutaseabdborandodevemsercoloridosouaromatizadosartificialmente.
Frutassecas:Ameixapretasemcarocoeuvapassapretaoubranca.

PRODUTOSINDUSTRIALIZADOS

CAFE, LEITE DE COCO E COCO RALADO, FERMENTO: Café torrado e moido, méximo 5% de umidade. Embalagem tipo
almofada oua véauo,amargortipico, mas ndo o resulante de torma excessiva e Garbonizaggo acentuada do pd, da presenca ndo preponderante. Leltede coco: dotido da
emulsdo aquosa extraida do endospermna do fiuto do coqueeiro por meio de processo teanoldgico adequado; sem aclcar; nao concentrado ou desidratado.
Coco ralado: obtido do endosperma do fruto do coqueiro por meio de processo
tecnolégicoadequado;semacucar;desidratado;integralouparcialmentedesengordurado.
Fermento:empd,guimicooubioldgico(seco, instantaneo,instantaneomassadoce).

CONSERVASEESPECIARIAS

CONSERVAS:deazeitonaspretaseverdes,milho,ervilha,champignon,palmito,atum,alcaparras,aspargos,picles,ce
bolaeovodecodorna.

CONDIMENTOS E ESPECIARIAS:sal iodado (cristais brancos de forma cubica de granulacao uniforme, coloracdo branco e
inodoro),canela em pé, canela em casca, alecrim desidratado, cravo-da-india, folhas de louro desidratadas, manjerona,
manjericao, orégano,
nozmoscada(graosouempd),acafrdodaterra(circuma),curryempdéetomilho,alhoflocadoetriturado,coentro,ceboladesidratados.

ALIMENTOSABASEDESOJA

Alimentoabasedesojaéoprodutocujaprincipalfontedeproteinaséprovenientedasoja.

PROTEINAVE GETALDESOJA:apresentadas nasformastexturizada, texturizadaconcentrada,inteiraoumoida; naformadecubosougran
ulos;
EXTRATOS,.BEBIDASFERMENTADAS,IOGURTES,CREMES,SORVETES,QUEIJOS, TOFU,
EXTRATOCONDENSADOE

OUTROS:a soja, quando embebida, produz um liquido chamado extrato de soja e esse liquido pode ser transformado em
varias tipos deaimentos. O exratoutilizado para “substituir” leite de vaca em preparacdes pode ser apresentado em pd ou
liquido, e este, depreferéncia,naembalagemtetrapack;

PASTAS,MOLHOS,PATES:nasformassimplesouenriquecidos;
BISCOITOS,BARRASDECEREAIS,COOKIES,PAESEOUTROS: utilizandoafarinhadesoja,oextratodesojaea
crescidodeoutrosingredientes.

PRODUTOSDESCARTAVEIS




Confeccionados com materiais resistentes e de facil manuseio, cuja qualidade garanta a producdo minima de residuos
em conformidadecom a NBR 14865 e NBR 13230 da Associacdo Brasileira de Normas Técnicas (ABNT). Sempre que
possivel, preferencialmente ebiodegradaveis.

Osguardanaposde papel,fabricadoscompapelconfeccionadocom100%defibrasnaturaisvirgens(naoreciclados),brancos.Opal
itodentalembaladoindividualmente.
Osespetosdebambuparapreparacestipoespetodeveraoserisentosdemateriaisestranhos,rachadurasoudeformacdes.

E exigidatouca protetora capilar branca, com no minimo 40 cm de diametro quando aberta, com elasticidade suficiente e
capaz deprotegertotalmenteoscabelosdeformaconfortavel,descartavel,provida de eldstico duplo
reforcado na borda, com
acabamento perfeito,isentadefuros,rasgosouquaisqueroutrosdefeitosprejudiciaisasuautilizacao.

Omonitor de 6leos e gordurasindicado para monitorar a porcentagem de acidos graxos livres do éleo de fritura, definindo
a sua vidautileasuaqualidade,deveraserdisponibilizado.

Sacosparacoletadeamostrasesterilizados,comtarjaparaidentificagdo.

Mascaras descartaveisconfeccionada em TNT hipoalergénica com clip nasal de facil adaptagdo ao contorno do
rosto.Luvasdescartaveis:transparente,emplasticoresistente,isentadefuros,rasgos,defeitosparamanipulacaodealimentos.F
ilmeemPVCatéxico,transparente,apresentacaobobina.

Papel Toalha:cor branca fabricado com papel 100% fibras naturais virgens (ndo reciclados), com alta resisténcia ao estado
Umido e ndo@usarirritacdesdérmicas.
Papelaluminio:semfurosousinaisdeoxidacdo.Acondicionadodeformaagarantirahigieneeintegridadedoproduto.Aembala
gemdeverdconterosdadosdeidentificacdo,procedénciaequantidade.

PRODUTOSDELIMPEZA

ALCOOL70%:emgelouliquido.

ADITIVO DE SECAGEM:Excelente poder de secagem. Indicado no enxague final de loucas para promover brilho e
secagem rapida,eliminandooaparecimentodemanchas.

DETERGENTE LIQUIDO NEUTRO:F4cil aplicacdo e dissolucdo, facilmente removido pelo enxégue, alta detergéncia,
excelente poderde remocdo de sujidades. Indicado para lavagem de loucas, talhares, copos e utensilios de cozinha em
geral. Também indicado paralimpezadepisos,paredes,superficiespintadaseesmaltadas,semodor;

DETERGENTE ALCALINO CLORADO EM PO :Facil aplicagdo e dissolugdo, facilmente removido pelo enxague, excelente poder
deremocdo de sujidades. Indicado para lavagem mecanica de loucas, porcelanas e plasticos, através do sistema
automatico de dosagem.Decapagemdelougas;

DETERGENTEALCALINOCLORADOLIQUIDO: paralavagemdelougasemmaquinadelavar.

DETERGENTE DESENGORDURANTE LiQUIDO:Especialmente desenvolvido para limpeza diaria de gorduras, 6leos e graxas
deorigem animal e vegetal, em fogdes, pias, azulejos, exaustores, geladeira, outras superficies. Nao contém solventes.
Nado tem adicdo defragrancia;Naooxidametaispoispossuiaditivoanticorrosivo.

DESINCRUSTANTE LiQUIDO:Produto quimico prontopara uso, indicado para remoc&o de crostas de gordura, inclusive
carbonizadasdefornos,chapasegrelhas.

DETERGENTE LIMPAALUMINIO:Indicadopara limpeza de superficiede aluminio como panelas,formas e utensilios.
LIMPADORMULTIUSOLIQUIDO:Produtoquimicoprontoparauso,indicadoparalimpezadiariadesuperficiesd e cozinhas
€ banheiros como vidros, epelhos, fdmnicas, portas, paredes, mévels e bancadas. Ndo deixa residucs sdlidos e ndo embaca a superfide. Possui aditivos especiais
que retardam o acUmulo de sujeira. Nao contém fragrancia. Indicado para uso em cozinhas. Formulado
comsolventeshidrossolUveisemisturadetensoativosqueatuamnumagrandevariedadedesujidades.
PANODELIMPEZA:descartavel(limpezapesadaeleve).

SABONETELIQUIDOBACTERICIDA:parahigienizacdodasméos.
SACODELIXO:nacorpreta,resistenteparaarmazenamentoderesiduos, os tamanhos devem estar em
conformidade com oscoletores de residuos. Também deverdo ser fornecidos sacos coloridos especificos para
coleta de residuos, capacidade de 130 litros,medidas90x110cm,nascorescinza,amarelo,azul,verde.

SANITIZANTE DE VEGETAIS LIQUIDO OU PO:Formulado especialmente para tratamento de sanitizacdo de legumes, frutas
everduras.Entre150a200PPM.

EMBALAGENS:

Ecomumatodosositens:

Devem ser constituidas de material que nao transmita ao alimento odores e sabores estranhos, e que o proteja da
contaminacao externa.Devemestarlimpaseintegras;nuncarasgadas, furadas, amassadas, molhadas,
estufadas, enferrujadas, violadas ou danificadas. Devem trazer rétulos em conformidade com
a legislacao vigente, que especifiguem nUmero de lote, data de validade. Todas asembalagens devem atender aos
seguintes Regulamentos Técnicos: Resolugao RDC n? 259, de 20 de setembro de 2002 - Aprova oRegulamento Técnico
sobre Rotulagem de Alimentos Embalados; RDC 216/04; RDC n? 360, de 23 de dezembro de 2002 -
RotulagemNutricionaldeAlimentosEmbalados,quandoforocaso;InformagaoNutricionalComplementar,quandohouver;eo u t
ra s regulamentacdes pertinentes; Resolu¢cdo RDC n? 359, de 23 de dezembro de 2003 - Aprova Regulamento Técnico
de Porgcbes deAlimentos Embalados para Fins de Rotulagem Nutricional, Portaria n® 28/MS/SNVS, de 18 de margo de
1996- Regulamento Técnicosobre Embalagens Metdlicas em contato com os alimentos (ANVISA), Portaria n¢
27/MS/SNVS, de 13 de marco de 1996-
RegulamentoTécnicosobreEmbalagenseEquipamentosdeVidroeCeramicaemcontatocomosalimentos,ResolucdoRDCn2105del

9demaiode1999-DisposicdesGeraisparaEmbalagenseEquipamentosPlasticosemcontatocomosAlimentos.

PADRAODEIDENTIDADEEQUALIDADE (PIQ) PRODUTOSBENEFICIA
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- PORTARIA N° 65 DE
mofados,chodhos, 16DEFEVEREIROD E 19
93-MAPA.
3 despeliculados, PORTARIA N° 65 DE
GRAODE . quebrados, 16DEFEVEREIROD E 19
BOO - - 1 Grao 93-MAPA.
. . ) ORNELLAS,2007.
imaturos,queimados,carboniza
dosoufermentados;
Presenca de bagas de
mamonaououtrassementest
Oxicas,insetosvivosoumortos
,taiscomo carunchos e
gorgulhos,
ouamosestranhosdequalquer
natureza;
Odorimproéprioaoproduto.
| Amarela Grao -
Texturizad INSIRUCAONORMATIV
aGranuada Proteina texturizada | AN 211, DELDEMAI
1l Branca - . ODE2007-MAPA
Texturizada esfarelada;presenca de PORTARIA N® 85 DE
SOJA Grossa impurezas, insetosou 06DEMARCODE2002-
Texturizada quaisquer corpos SARC Ne 85/02
" Carame Granulada estranhos;coloracaoalterada ANEXOXVI-MAPA
lo Texturizada ;odorousaborimprépriosaopro )
Grossa duto.
FARINHAS, CEREAISESEMENTES
M mae | GREome. | cLasse | Tipo | Especificaa Co’%ggg%m REFERENCIA
Flocos
~arnhatng PORTARIAN 191, DE
AVEIA 1 Branca 1 Farelofino 14DEABRILDE1975-MAPA.
Mauestado de
Ig:;?gggg conservacdo;matéria-
primaempedrada,co
Farinha Branca 1 Comum mimpurezas,bolores,fungo ISI\IIASI%I'CRL’\JI%‘,@OS(E)F;I\E:IATIVA
- Farinhapara | soucommanchasdeumidad _
Triguilho quibe e,fermentadaourancosa; E/IEA";%OSFODEZOOI'
. Farinha presenga de .
TRIGO Farinha - Integral comum insetosvivosoumortos,corp Zgg;%%aoxv
osestranhosdequalquernat 285/02A
Farelo_ Farelo.de _ ureza.odoresou INSTRUCAONORMATIVA
detrigo trigofino saboresestranhos. Ne8,DE2DEJUNHODE2005-
MAPA.
A
= m'dg PORTARIA Ne 109, DE
Amarela b 24DEFEVEREIRODE1989-
MILHO 1 1 Farinha MAPA °
fina/grossa RDC n? 263, de
Milhode 22DESETEMBRO DE2005
Branca canjica -ANVISA
Seca Natural PORTARIANS 347, DE
FAANRINHADEM Jextrafina 1 - 02DE OUTUBRO DE 2009 -
DIOCA oufina Torrada MAPA,




Polvilhodoce INSTRUCAONORMATIVA
Fécula 1 N°23 DE14DEDEZEMBRO
IADII\R/Iﬁ_DAL(J:-IE% Polvilhoazedo DE 2005 -MAPA.
DEMANDIO - Tapioca RDC263-de22DE
CA Tapioca 1 granulad SETEMBRO DE
a 2005.-ANVISA
Sagu
Pré&cozi Farinhade RDC n® 263. de 22
a arroz - ’
RS Cereal | Branca o DESETEMBROde200
Refinado ar 5-ANVISA
. RDCn2263,de22DE
PRODUTODI 45 - Refinado| ~ Féculade SETEMBRO DE2005 -
EBATATA batata ANVGA
RDCn290DE18D
OUTUBRO DE 2000
FARINHA Industrializ } ) } -ANVISA
DEROSCA a-da RDCn2263,de22DE
SETEMBRO 2005
-ANVISA
%ral\rl]ac? INSTRUCAONORMATIVA
u -
GERGELIM Semente - ural EPS%%O_D&ZE%EMBRO
Preto -
Dourada INSTRUCAONORMATIVA
N°60,DE1I0DEDEZEMBRO
LINHACA Semente - Marrom _ DE 2009 -MAPA.
MASSAS _
MATERIA-PRIMA CLASS'C!,: ICAGA ESPECIFICACAO | CONDIGOESPARAREJEIGAO REFERENCIA
Comovos Secaoufresca Embalagensrasgadas,comfuros, RDCN293DE31D E OUTUBRO
- amassadas;presencad e fragme DE2000-ANVISA
Sémola Secaoufresca ntosou materiais estranhosde | .’ aira controle da
Integral Secaoufresca | qualquer natureza, carunchos qualidadéemsistemasdealimenta
gﬂgggg:ggs' textura ¢docoletival, 2002
MASSAS ' . PORTARIAINTERMINISTERIAL
comfungos,manchasdeumidade, MAMS ° 224 de 5 DE
Recheada Secaoufresca | deformacdes em seu formato, | agpy pE19g9.
comrugosidadeepontuagdesouc RESOLUCAO RDC ne 14, de
oloracdoescura;odorestranhoim | 5 HEcEVEREIROde2000-
préprioaoproduto;foradatemper ANVISA
aturadeconservacao '
adequada.
FRUTAS
MATERIA- | VARIEDADE/ TIPO/ CARACTERISTICAS/ -~
PRIMA CULTIVAR | GRUPO CATEGORIA REQUISITOS REFERENCIA
Formato arredondado; PHILIPPI. 2003
. . polpamacia,doce,decoramarela ~AO.
AMEIXA Extra daouavermehada; peliculafina, EE,\ISS'I;U&%Z 41978
vermelho-arroxeada. ANVISA Bl B
Nanicaou Cacho formado de
Catuna pencas;tamanho compativel m&%@{“g 126,DE15DE
BANANA Prata Il Extra com IVIAPARESOI:U A0
avariedade;polpamacia,doceec CNNPA 01% dz;1978
DaTerra orbrancaemeaamarelads; ANVIS An B -
@s@amarela.
Gala INSTRUCAONORMATIVANS®5,
- Formato arredondado; polpa | DEODEFEVEREIRODE2006
MACA - - Extra doce,branccamardads; s fing, | -MAPA.
Fuiji kaecorvermelha; RESOLUCAO-
CNNPAN212,del978-
ANVISA
INSTRUCAONORMATIVAN?3,
. . DE2DEFEVEREIRODE2006
PERA Willians . Extra Polpamacia,doce,corbranca;@sc | _\yapa
afina,lisaeverde. RESOLUCAO-
CNNPAN212,del978-
ANVISA
INSTRUCAONORMATIVAN®1,
Formato conico; folhas DEO1DEFEVEREIRODE2002MA
. verdes,armadas, espinhosas; PA
ABACAXI Pérola ) Extra polpaamarelada,doce;cascagro | RESOLUCAO-
ssa,vedeeamarela. CNNPAN212,de1978-
ANVISA




PHILIPPI,2003.

Formato redondo; polpa

INSTRUCAONORMATIVAN?7,D
E11NOVEMBRODE2005-MAPA.
RESOLUCAO - CNNPA n?

GOIABA Vermelha - Extra firme,macia,doce,avermelhada;
! ; ! ’ 12,del978-ANVISA
cascaamarsiada PHILIPPI,2003.
INSTRUCAONORMATIVAN®4,DE
Formato redondo; polpa I}{EJSEJOLEU%?&EONOS_EAI\?I\TQA no
CAQUI Estrela - Extra firme,macia,doce, vermelho- 12 de1978-ANVIS A
alaranjada;@s@afina,vermelha. PHiLIPPI,2003.
INSTRUCAO NORMA TIVA
Formato redondo, ovalado N°36,DE18JUNHODE2008-
& ) oualongado; polpa firme, MAPA. B
MELAO Amarelo Extra macia,doce,branco- RESOLUGAO - CNNPA n¢
amarelada; cascalisa,comcoloraca 12,de1978-ANVISA
oamarela. PHILIPPI,2003.
INSTRUCAONORMATIVAN?2,DE
~ Formosa Formatoalongado;polpafirme, 8JANEIRODE2009-MAPA.
MAMAO - Extra macia,doce,laranja;cascaamar | RESOLUCAO - CNNPA n?
Papaya eladaoualaranjada. 12,del978-ANVISA
Formatoredondooua l on
gado;
MELANCI polpa macia, doce, vermelha,
A - - Extra comsementesachatadasepreta | PHILIPPI,2003.
s;casca lisa e lustrosa, com
estriasdecorverde-escura
intercaladasde um verde mais
claro no
sentidodocomprimento.
Frutocomformatoredondo)
ovaladooualongado; R
\ N ) INSTRUCAONORMATIVAN22,D
Tommy PolpamaC|a,doce,a~svezesﬁbros E02 FEVERBRODE 2003-MAPA.
a, com coloragao variando RESOLUCAO - CNNPA ne
MANGA - Extra doamardodaro 30| 15 4e1978-ANVISA
alaranjado-escuro; PH'ILIPPI 2003
Palmer Casca lisa e fina, cor variavel ! '
doverde ao vermelho,
passando peloamarelo.
Ponkan | Formatoarredondado-
achatado;polpasuculenta,fibro FP{EISL(I)T_T}(;2283
TAN'&ERI- Mexerica Il Extra gi,ee}Sm gomosfacilmentesepar | ~\'\pA n°12,de1978-
els,doe ANVISA
Murcote v ohm,alaranjgda,casqagrossa,ru PORTARIAN 690, DE21DE
gosa,alaranjada,facilmentedes NOVEMBRODE2002-MAPA
tacadadapolpa. '
Bahia " Formato redondo; polpa EE;%T_ES%?
: suculenta,florosasemgomos,doce o
LARANJA Extra -citrica,alaranjada; casca g “ \'\/I IPSAAn ¢12,de1978-
Pera | grossa, rugosa,alaranjada. PORTARIAN2691,DE21DE
NOVEMBRODE2002.
; Formato redondo; polpa | PORTARIAN2692,DE21DE
LIMAO Tahiti | Extra suculenta,adda, verdedas, s | NOVEMBRODE2002.
isa,corverde. PHILIPPI,2003.
Formatoconico;polpamacia, =
. INSTRUCAO NORMATIVA
MORGAON‘ - ; Extra doce, ;erme'ha' casca Ne14DEO1DE  ABRIL  DE
) na, 2008-MAPA.
aspera,decorvermelhaefol
h a s verdes.
RESOLUCAO-CNNPAN912,
del978-ANVISA
PHILIPPI,2003.
Cachosformadosporvédriosb &
endendo os frutos; polpa MAPA
UVA - Extra (rennat?éa,doce, podendo variar RESOLUCAO - CNNPA ne
Rubi verde,roxaerosada,dependend ;ﬁlﬁleplp?é%c’?‘;\l VISA
odavariedade;cascafina,lisa,co ' )
rverde,roxaourosada.
INSTRUCAONORMATIVAN
. Fruto redondo; polpa macia, | @
PESSEGO - - Extra doce;casca aveludada de cor| 37,DE18JUNHODE2008

amareladaerosada;aromadelica
do.

-MAPA
RESOLUCAO-
CNNPAN212,del978-




[ANVISA

HORTALICAS
BERCULGS | vaRiEDAD | GRUPO | TIPO , -
/ ICATEGO- CARACTERISTICAS/REQUISITOS REFERENCIA
E E CLASSE RA
BULBOS
http://
Raizdeformatoalongado;polpacomp WWMINSTR
MANDIOCA - - Extra acta, de cor branca; casca
rigida,marrom.
NORMATIVACONJUNTAN 29, DE
12 D E NOVEMBRODE2002.-
MAPARESOLUCAO-
CNNPAN212,de1978-
ANVISA
PORTARIAN©242,DE17DE
Bulboarredondadocompostoporbulbi | SETEMBRO DE 1992 -
Branco Iho§ grla]C!dos: envo_lvildos por | MAPA.INSTRUCAO
ALHO ) Extra peliculapmpria, aém de um invdluao comum
devariastunicas;coloracéovariandod NORMATIVACONUNTAN 29 , D E
ebrancaavioleta; 12D E NOVEMBRODE2002 -
ROX0 Aromaesaborfortes, caracteristicos. MAPARESOLUCAO-
CNNPAN212,del978-
ANVISA
http://www.cnph.embrapa.br
http://www.cnph.embrapa.br
Bulboalongadodecoloracao verd INSTRUCAO
ALHOPORO - - Extra e-
clara;aromaesaborfortes,caracteristi | NORMATIVACONUNTAn?29,DE
cos 12D E NOVEMBRODE2002.-
MAPARESOLUCAO-
CNNPAN212,de1978-
ANVISA
Formaoval,arredondadae PORTARIAN269 DE21DE F
Inglesa/ 1 Extra achatada; RODE 1995 ’
Asterix polpaamarelo- EVERH I~
clara;olhospoucosprofundos;pelicula MAPAINSTRUCAO
BATATA amareladae firme,poucodspera.
Formatoredondo,oblongo,fusifor| NORMATIVACONUNTAn 29, D
Doce Roxa Extra meou E 12D E NOVEMBRODE2002.-
alongado;peliculaexternaroxa;polp| MAPARESOLUCAO-
adoce decorcreme. CNNPAN912,del978-
Baroa Amarela Extra Formato cénico-cilindrico; coloracdol ANVISA
comum amarelaintensa. http://www.cnph.embrapa.br/
BETERRABA ) ) Extra Raiz de formato arredondado —LHSOLVGVEVAVOC” h.embrapa.br
eachatado;corvermelho- CNNPAN212. de1978-
arroxeada. ANVISA ’
ETTJpéIéIE’gU VARIEDA- GRUPO/ TIPO/ CARACTERISTICAS / REFERENCIA
LOS ) DE CLASSE CATEGO- REQUISITOS
RA
Bulbosredondos,grand | PORTARIAN2529,DE18DE
Branca es;po | pa AGOSTO DE 1995 -
dispostaemtunicas,corbranca,le | MAPA.INSTRUCAO
Typsicum vementeesverdeada;cascamarr
CEBOLA (Regel) Bxtra | om-clara, NORMATIVACONUNTA
Bulbosredondos,grandes;polpadi
Roxa spostaemtlnicas, cores roxa n29, D E 12 D E NOVEMBRO
ebranca;cascaroxa. DE2002.- MAPARESOLUGAO-
CNNPAN212,de1978-
ANVISA
http://www.cnph.embrapa.br/
INSTRUCAO
Raizes longas, de formato
cilindrico;cascaepolpacomcolora o
CENOURA Alvorada ) Extra cdoalaranjada intensa, baixa E?RZMISAEMJBURNJQZO%ZD
incidénciadeombroverdeouroxo. MAPARESOLUCAO-
CNNPAN212,del1978-
ANVISA
http://www.cnph.embrapa.br/
INSTRUCAONORMATIVA
Raizdeformatoconico- CONJUNTANR2 9, DE 12
INHAME - - Extra alongado;polpacompacta,decor | DENOVEMBRO DE 2002.-
branca;cascarigida,marrom. MAPA.RESOLUCAO - CNNPA



http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/

n? 12,de1978-ANVISA

INSTRUCAO NORMATIVA
CONJUNTAN29,DE12DE
Formaarredondadaoualon NOVEM ¢
NABO . ) Extra gada; popaepeliculabranco- MAPAEI;OS?LZUOCOAZ(')—-
leitosas. CNNPAN12,de1978-
ANVISA
INSTRUCAO NORMATIVA
. CONJUNTAN29,DE12DE
) ) Formatoglobular,ovoide,p | yymy S
RABANETE Extra ol p a brang; pelicularésea,avermelhad MAP AF?EOS?LZUO(;OAZO
a. CNNPAN212,de1978-
ANVISA
VARIEDA- | GRUPO/ TIPO CARACTERISTICAS / A
FLOR DE CLASSE ICAgGO- REQUISTOS REFERENCIA
Ramascomercializadasemm
agos
C queincluemtalosefolhas,
omum a | é m dosbotdesflorais;botdes | http://
floraistotalmente fechados, | www.cnph.embrapa.br/
. talos firmes | INSTRUCAO
BROCOLIS ) Extra efolhasfrescas;coloracaoverde,
nuncaamarelada;
- NORMATIVACONUNTAN 29, D
"Cabeca defl 0 T €5 b€ M | £12 D E NOEVERODE2002..
unidas, = ’
American associadasaumcaulecentral I\CAﬁIPI\?EI,EASr?QLngd%lWS-

0 (japonés) erodeadasdefolhas;coloracdove | +\/\/| SA ’
rde,porémosbotdesfloraispode
mapresentarcoloragaosuperiora
rroxeada.

“Cabeca”deflores b em http://www.cnph.embrapa.br/
unidas, INSTRUCAO
COUVE- associadasaumcaulecentraler
FLOR ) >.6,70u8 Extra odeadasdefolhas;coloracgaobr NORMATIVACONUNTAN 29 , D E
an@ouaeme, nunN@ !
e 12D E NOVEMBRODE2002.-
amarda;naodeveapresentarpelosn MAPARESOLUCAO-
asperiiedasflores. CNNPAN°12,de1978-
ANVISA
VARIEDA- GRUPO/ TIPO/ ‘ -
FRUTOS DE CLASSE CATEGO- CARACTERISTICAS/REQUISITOS REFERENCIA
RA
Formaarredondada-achatadaou
alongada, dependendo da P
Moranga variedade;apaéndadegomos;casc INSTRUCAO
. alisa,rigida, de cor variando
ABOBORA - Extra entre laranja,branco e verde; | NORMATIVACONUNTAn29, D
interiores ocos ondese localizam | E12 D E NOVEMBRODE2002.-
Japonesa as sementes; poIPa MAPA.RESOLUCAO-
desaboradocicado,comcoloragdo | CNNPAN®©12,de1978-
alaranjadaoularanja- ANVISA
intensa,dependendodavariedade | http://www.cnph.embrapa.br
Formaalongadamaisarredon| INSTRUCAO
Brasileira dada
emumadaspontas;cascalisa
ABOBRINHA - Extra ; NORMATIVACONJUNTAn 29, D
e brihantedecorcremeeverde-clara. NOVEM
Formatoalongadoregular;cascalisal EAiIDZADRESOLUCBARg_DEZOOZ'_
Italiana ebrilhantedecorverdemaisil ~\'\NPAne12 de1978-
nensa. ANVISA
PHILIPPI,2003
http://www.cnph.embrapa.br/
Formatooblongo,cilindricoealong INSTRUCAO
BERINJELA Roxa - Extra ado; fruto de cor roxo-escura
ebrilhante;pedinculoverde. NORMATIVACONUNTAN 29, D
E 12 D E NOVEMBRODE2002.-
MAPARESOLUCAO-
CNNPAN212,de1978-
ANVISA
http://www.cnph.embrapa.br,
Frutocompacto;formatode | INSTRUCAONORMATIVACON
9 o
CHUCHU ) ) Extra p e ra alongado; UNTAN 9,DE12

polpaverde;cascarigida,rug
0sa e sulada,corverde.

DENOVEMBRO DE 2002 -
MAPARESOLUCAO - CNNPA



http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/

n? 12,de1978-ANVIS A

JILO

Extra

Formatopodeseroblongo,alongado|
ouquaseesférico,conformeavarie

http://www.cnph.embrapa.br,
INSTRUCAONORMATIVACON

dade; coloracao verde clara] UNTAn? 9, DE 12
ouescura;saboramargo. DENOVEMBRODE2002.-
MAPA
RESOLUCAO-CNNPAN®12,
del978-ANVISA
Formatocilindrico,alongad]| http:/
Comum IC?;Cdasca q www.cnph.embrapa.br/
isadecorverde-escura. A
PEPINO Extra INSTRUCAO
N Frutoverde-
Japonés ; g NORMATIVACONUNTAN 29, D
g;g;robrllhante,ma|sf'mealon E 12 D E NOVEMBRODE2002.-
’ MAPARESOLUCAO-
CNNPAN°12,
del978-ANVISA
Amarelo Formato quadrado em cima e
cénicoembaixo;coresverde- http://
Verde escuro,amarelointensoevermelh | www.cnph.embrapa.br/
A _ ovivo,dependendodoestadod e INSTRUCAO
PIMENTAO Extra - o  fug a e
Vermelho saborfortescaracteristicos,saborle | NORMATIVACONUNTAN 29, DE
vementeadocicadonosfrut 12DEI\IO\/EIVIBRODE2002.-'
0s MAPARESOLUCAO-
amareloevermelho. CNNPAN®12 de1978-
ANVISA
PHILIPPI,2003
Frutoalongadoefino,depontaafila | INSTRUCAONORMATIVACON
e da e coloracao verde; | UNTAN? 9, DE 12
QUIABO Cilindrico Verde Extra superficiecoberta por pequenos | DENOVEMBRO DE 2002.-
pelos; devemestartenrosefirmes. | MAPA.RESOLUCAO - CNNPA
n? 12,de1978-ANVISA
Salada htto:
Frutoredondodecorvermelhainte | www.cnph.embrapa.br/
) nsaeuniforme,externaeinternam | INSTRUCAO
TOMATE Molho Extra ente;polpacompacta;casca
espessaefirme. NORMATIVACONUNTAN 9, D E
Cereja 12D E NOVEMBRODE2002.-
MAPA.RESOLUCAO-
CNNPAN212,del1978-
ANVISA
VARIEDA- GRUPO/ TIPO/ CARACTERISTICAS/ -
FOLHAS DE CLASSE CATEGO- REQUISTOS REFERENCIA
RA
Folhasnovas,vigosas,decorverd ﬁ%n h.embrapa.br/
e-clara e - = *
ACELGA . . Extra taloverde: INSTRUGAO
esbranquicado; consisténciafime, de
forma que estgle | NORMATIVACONUNTAN 29, D
quandosequebraotalo. E 12D E NOVEMBRODE2002.-
MAPARESOLUCAO-
CNNPAN912,de1978-
ANVISA
Macoscomfolhasfrescas,pequen
as, de cor verde escura, | http:/
seméressamareladasoupontoses | www.cnph.embrapa.br/
AGRIAO . . Extra curecidos; talos verdes, firmes | INSTRUCAO
equebradicos; a presenca de
floresnao prejudica a qualidade NORMATIVACONUNTAN 2 9 , D
do E 12 D E NOVEMBRODE2002.-
agriaoparaconsumo;saborlev | MAPARESOLUCAO-
emente CNNPAN212,de1978-
picante. ANVISA
Folhaslisasoucrespas,consistent
es,
American
a quebradicas, verde- http:// h emb b
esbranquicadasecurvas,formandoc —Lp—’m’;_l"YRcJ Agm rapa.nr
ALFACE Verde,Roxa Extra | abecasdealta ¢
compacidade.
Folhas crespas de NORMATIVACONUNTAN29,DE
Crespa bordasrecortadas e irregulares, | 12D E NOVEMBRODE2002.-

naoformamcabeca;coloracdoverd



http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/
http://www.cnph.embrapa.br/

ebrhanteouroxa.

Paulist Folhaslisasedelicadasdeb~or gﬁpﬁbﬁuﬁoélgm-
allisa) dasaredondades,podendoounao ’
formarcabeca;coloracdoverde. ANVISA.
Folhas compridas, cilindricas, | http:/

CEBOLINHA - Extra ocas,de coloracao verde; | www.cnph.embrapa.br/
possuem RESOLUCAO-
aromaesaborfortes,caracteristico | CNNPAN212,del978-

S. ANVISA
http://www.cnph.embrapa.br/
Crespa Folhaslisasoucrespas,frescas,bri INSTRUGAO
- Ihantes,firmes;folhase xterna
CHICORIA Extra s de cor verde mais escura do | NORMATIVACONJUNTAn 29, D
Lisa que asfolhasinternas. E12DE
NOVEMBRO DE 2002.-
ANVISA
RESOLUCAO-
CNNPAN212,de1978-
ANVISA
Folhasfrescas,verdevivo,aderidas
COENTRO - Extra aumcaulecilindrico;nuncadevg http://www.cnph.embrapa.br/
mapesentarf ol hasamare
ladasou
talosmoles;aromaesaborfo|l INSTRUCAO NORMATIVA
rtes, CONJUNTAN29,DE12DE
caracteristicos. NOVEMBRODE2002.-
MAPARESOLUCAO-
CNNPAN912,de1978-
ANVISA
Folhasarredondadas,grandes,lisas | http://www.cnph.embrapa.br/
oupoucoonduladas,decorverde- | INSTRUCAO
: escuraetalos verde-claros;sem
COUVE Manteiga Extra manchas escuras ou | NORMATIVACONUNTAR 29 , D
amarelas,semsinaisdemurchaec | f15pE I\D\/EMBRODEZOOIZ.-
omo s talosfirmes. MAPARESOLUCAO-
CNNPAN212,del978-
ANVISA
http://www.cnph.embrapa.br/
Folhas triangulares, frescas, de INSTRUCAO

ESPINAFRE - Extra corverde-escura uniforme; talos

firmes,nuncamoles. NORMATIVACONUNTAN ¢ 9, D
E 12 D E NOVEMBRODE2002.-
MAPARESOLUCAO-
CNNPAN212,del978-
ANVISA

Pequenasfolhasopostas,rugo

HORTELA fresco Extra Ztaafsc,)'rmatoovaIadoemargensserr http://www.cnph.embrapa.br/

ilhadas; coloracao verde;

aromaesaborrefrescantes.

Pequenasfolhasovaladasepontia %%%%T/

MANJERI- gudas,demargenslisas,presas a UNTANS 9 DE12

CAO fresco Extra um caule muito DENOVEMBRO ! DE 2002.-
ramificado;fohasverde- i )
bri P - MAPA.RESOLUCAO - CNNPA

rilhantesmuitoaromaticas. ne 12 de1978-ANVIS A
“Cabecga” formada pela
sobreposicaodefolhas; http://
Verde coloracaoverdeouroxa,depende | www.cnph.embrapa.br/
REPOLHO Extra ndodavariedade(asfolhas de | INSTRUCAO
coberturasaomaisescuras,enqu
antoasfolhasinternassaomaiscla 0
Roxo ras);peciolocurtoebemdestac lél(l)RzMDA'EI\'(é\CEW\IéJRNJg?zo%ZD
a d o, firmeeclaronasduasvaried MAPARESOLUCAO- '
ades. CNNPAN212,del978-
ANVISA
Folhaalongadadebordalisaourec %%Mw
ortada; coloracdo varia do
RUCULA - Extra verdeaoverdeescuro;
talo fino e firme; sabor forte, | NORMATIVACONUNTAN 29, D
amargoepicante. E 12D E NOVEMBRODE2002.-
MAPARESOLUCAO-
CNNPAN912,de1978-
ANVISA
Folhasverde- http://
Lisa escuras,brilhantes,compostas www.cnph.embrapa.br/
SALSA Extra por foliolos | INSTRUCAO
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Crespa triangularesserrilhnados presas a
um- __ caule | NORMATIVACONUNTAN 29, D
oco,cilindrico,poucoramificado, E 12D E NOVEMBRODE2002 .-
deCOlora(;éoverde- MAPARESOLUCAO' '
clara;possuemaromaforteeagra CNNPAN212. del1978-
davel. ANVISA
TIPO ¢
VARIEDA- GRUPO/ CARACTERISTICAS/ &

SEMENTES DE CLASSE /CA;iGO- REQUISTOS REFERENCIA
Ervilhasemvagenstenras,lim| http://www.cnph.embrapa.br/
pas, INSTRUCAO

ERVILHA Ervilh de cor verde clara; graos,

FRESCA aTota . . tambémverdes, podem ser lisos NORMATIVACONUNTAN 29, DE
ou _ : 12 D E NOVEMBRODE2002..-
rugosos;vagansdevemestarfirme MAPARESOLUCAO-
Zgg%creg\:aeéels,nuncaamoleodas CNNPAN°12,de1978-

) ANVISA
Vagem mais comprida e mais rI\EtSTRKJVéVXVO(:n h.embrapa.br
largadoqueoutrasvariedades,de

VAGEM Manteiga - - coloragcao verde clara; possui
um NORMATIVACONUNTAN29,DE
fiofbrosonaslaterais;tenrasequeb | 12DENOVEMBRODE2002.-
radicas,nuncaamolecidas. MAPARESOLUCAO-

CNNPAN212,de1978-
ANVISA
CARNESINNATURA
MATERI A
A ORIGEM CORTE CARACTERISTICAS CONDIEOES I REFERENCIAS
PRIMA
Chadedentro/
Coxao mole, PORTARIA N° 5 DE 8/11/88
Alcatra(misauodo —MAPA
interioda PHILIPPI,2003
pe!m,a‘rredondado, Em DECRETO N¢ 343, DE 04
comfibras curtas DENOVEMBRODE1996-
e MAPA.
LA t t
decon5|§tenC|ama Oetr?gglgeuraadquda(l? Carne AlbinoLuchiariFilho.Produ
Cia) efrigerada . cdoDeCarneBovinaNo
Contrafilé(carne . Brasil
macia, de esvertleaca, pagm.Co Qualidade, Quertidade
formaredonda,co | oucongelada); Ou Ambas?
CARNE Bovi d 'd se;presencadehemato !
BOVINA ovina | mumacaadegordu ma,corposestranhos SMBO, 2006
ra) aspectofime, livre ou odor | Decreto Ne 30691, DE 29
Patinho(Corte b DEMARCO DE 1952-
L e . putrido.Ascarnescong
Ilgelrame)ntemauo de visivei | etadas TéOdevefT?ﬂr E!elgglcljéél\él_APA
Lagarto(MUsculoda | Seresdusdaserrag | esentargelosuperficial, o .
% | SGo St | Spvedenirodatmbaing | ROCTYI2 demmon roii
traseig,arredondad | € d e qualquer em,nemqualquersinald DIPOA n'304
o, fibrasmagras) m.at.erlal erecongelamento. de22/04/96DIPOAnI 14
Chs de e;tranho(smewas,ma 5de22/04/98 ’
fora/Coxdoduro ' ), Resolucdo da  ANVISA
(formato de nhas, n2105de19/05/99.

umtrapézo,localizad

desangue,

PortariaN°46,DE1ODEFE

conservacao(resfriad

a,congelada); agpedofi
rme,coramarelo-

Carnecomconsisténcia
amolecida,duraeressec
ada.Presencadecorpos

onaparte VERHRODE1998-MAPA
traseira, fibras mais | ossos
longas,rigidas e quebrados
de
gorduraconcentrada ouaparentes, OLses
parteggterna) edequeimapelofrio.
INSTRUCAO NORMATIVA
[o]
Odorcaracteristico,te TQ%%DMEAIZDAl DEJULHODE
_— mperaturaadequada AlbinoLuchiariF i I h o . Prod
Peito(File) ao tipo de

ucdaoDeCarneBovinaNo
BrasilQualidade,Quantidad
eOuAmbas?SIMBOI,2006.
DIPOA n.304 de
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rosadolivre de 22/04/96DIPOA n.145 de
' - 22/04/98RESOLUCAO
erves | Frango hemeiomes - velese , da  ANVISA
residuos da | estranhos,esauredmento n2105de19/05/99.PORTA
Coxa Sfrragemdos,c’fisosrq“ RIAN246,DE10DEFEVERE
alquermateria ouadimuo RODE
1998MAPADECRETON 2306
est_ralnho . sanguineo.Cooragio  da 91,DE29DE MARCO
(sujeiras,madeira, @necommanchas DE 1952-
metal), RISPOA-
Sobrecoxa MAPAINSTRUGAONORMATI
odoresestranhos, mandnes VANSO D EO2DEDEZ
desangue, escuras,esverdeadasoucla | EM BR O
ossos | ras.Presenca de | DE2009-MAPA
quebrados excesso degordura.
Ouaparentes, contusdes
egueimapelofrio.
Costelinha Odorcaracteristico,te B
- mperaturaadequada INSTRUCAO NORMATIVA
Lombo/Lombinho | 50 tipo de Ne20DE21DEJULHODE
Bisteca conservagao;aspedofir 1999-MAPA.
meecorrosada;livred AlbinoLuchiariF il h o . Prod
ehematomasvisiveisere ucdaoDeCarneBovinaNo
siduosdaserragemdo BrasilQualidade,Quantidad
s0ssos,qualquermate eOuAmbas.SIMBOI,2006.
CARNE ) rial Carnedisfprme,pélida,c DIPOA n.304 de
SUINA Suina on flddez,  mandes| 22/04/96DIPOA n.145 de
. estranho auimoouexsudandosuco. | 22/04/98RESOLUCAO
Pernil (sujeiras,madeira da  ANVISA
metal) ! ' n?2105de19/05/99.
' PortariaN246,DE10DEFE
VERERODE1998.MAPA
odoresestranhos, manchas Decreto N2 30691, DE 29
desangue, DEMARCO DE  1952-
0SS0s RIISPOA-MAPA.
quebrados
Ouaparentes, contusdes
edequeimapelofrio;g
orduradecoloracaobr
ancaouguasebranca.
Carmneseme lastici
Odorcaracteristico,c | dade,
arnefirme,olhosbrilh conservandosinaisdepr
o antes,guelrasréseas | esdcodededos;carne
Filé de ouvermelhasumidas, | sembrilho,decorleitosa | ORNELLAS2007.
Tl(l:aplNa,Merquao ;cheiodesagradavelou | AlbinoLuchiariFilh o . Prod
uCacao plrido;olhosturvose afu | ugcdoDeCarneBovina No
e o | s na BrasilQualidade,Quantidad
PESCA- Peixe ligeiramenterésea,te | eS?thlggng)%G
DO mperaturaadequada | Orbita;gueras PORTAR'IAN°'46 DE10DE
aformadeconservaca A
o;livredequalquer pélidas, ressecadas EEVEREIRODElQQS.MAPA
, ecreto N2 30691, DE 29
PostadeCacio . DEMARCO DE 1952-
azuladas,comcheirodes | RIISPOA-MAPA.
material agradavel; escamas
estranho(sujeiras,ma
deirg, met),
odoresestranhos,mancha
sescuras,espinhas opacas, desprendendo-
quebradas sefacilmente;pelede
corembacada, rugosa
oua efdgiventreflacid
oouwiumossonadadei
raec@udasemresisté
nciaa movimentos,
viscerasdiaceradas.
PRODUTOSCARNEOSPROCESSADOS:
M | oricEM CORTE CONDIGOESPARAREJEIGAO REFERENCIA
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CARNESE Embalagemrasgadaoufurada;carneamol ﬁ&EEZIDEJULHODEm%-
CA/ Bovina | Cox3otraseiro gg'sdeab'o_“m"iilo‘r’gcé‘;egajgf;g rr‘:]reesengs INSTRUCAO NORMATIVA N
CHARQUE esverdéada' 22,DE31DEJULHODE2000.MAPA
' i [+
agordurandodeveapresentarodorderanco. gggusl_al_BNDElégg ,DE29DE
Embalagemrasgadaoufurada;coloracaod B
Membro isformeouesverdeada;presencademater | INSTRUCAO NORMATIVA N2
p
posterior,desossed | iaisestranhosaoprocessodeindustrializag | 20,DE31DEJULHODE2000-
PRESUNTO Suino o,esubmetido do,aspectopegajoso;odordesagradavel; MAPA.
aoprocesso ndoconservagdoemtemperaturaadequ | INSTRUCAO NORMATIVA N2
térmicoadequad | ada,ouseja,ade 22,DE31DEJULHODE2000-MAPA
0. refrigeragdo(mdaximo82C).
e | calabresa,port (E)Tgar'ggge?;asgada° ufurada;c | NSTRUCAONORMATIVAN24,DE
uguesa,paio(nd ; . 31DEMARCODE2000-MAPA.
LNnGuica | defuma Wstrialzack) disformeouesverdeada;presencademate | \Norp /20" NORMATIVANS
da riaisestranhosaoprocessodeindustrializa 22 DE31DEIULHODE2000-MAPA
Suina Toscana(em gao;sinaisdemela;pegajosa,com ' ) -
fresca gomosuniformes | manchas pardacentas, mofadas ou
) comodordesagradével.
Qqandoaprese_ntarodoresapordeslagrada DECRETON®1255,DE25DEJUNH
Pescado veisouanormais;amolecido, umidoe ODE1962-MAPA
BACALHAU salgadoe - pegajoso;areasdecoloracdoanormais;p r e ' DEZEM
'seco esenga,deIarvasouparasitos" PortariaN®52,DE29 D E
alteracoesoutrasdequalguernatureza. ' BRODE2000-MAPA.
LEITEEDERIVADOS _
MATERIA-PRIM | ESPECIFI ‘ CONDIGOESPARA REFERENCIAS
A CACAO CARACTERISTICAS REJEICAO
LEITEPASTEU | Desnata | aspectoliquidoehomogéneo;colo ?jgg’fgﬁ oc‘j’frcoasfigraggg: PORTARIA N2 146, DE 07
RIZADO/UHT do ragaobranca;saboreodorsuaves,| resencade impurezas ou' DEMARCODE 199%-
Integral evementeadocicados. zlemengtosestrapnhos MAPADECRETON®22244,DE
— - - 0 4 DEJUNHODE1997-
Desnata | Pofacilmentesoldvelemagua;asp Materia-prima MAPADECRETON?1236,DE
LEITE EM do ecto uniforme, sem grumos; 02 DE SETEMBRO
POINSTANTAN corbranco- empedrada, DE134MAPA
EO creme;saboreodoragradaveis, mofada; ORNELLAS,2007.
Integral | semelhantes ao do leitefluido. cor, sabor ou odor | ARRUDA,2002.
alterados;presencadecorpo
sestranhosdequalquernat
ureza.
Cremede
baixo
teordego | peveapresentar- . PORTARIAN2146,DEQ7DEM
CREME rdura seespesso,decoloracdobrancaoul E&S:nrl%ide'mngrz::ﬁg:, ARCODE199%-
DELEITEUHT/ Creme evementeamarelada;saboreodor Ccremecom consisténcia' MAPA ORNELLAS,2007.
FRESCO Cremede | caracteristicos,suaves,n a o rang cor " | DECRETON®2244,DE0 4D
argggts? ososnemacidos. odorousaboralterados. EJUNHODE1997-MAPA

dura
Consisténcias 6lida, pastosaa

Extra temperatura de 20°C, de textura | Presencadequalquertip o | PORTARIAN2146,DEO7DEM

oudenri lisa,uniforme, untuosa, com| de impurezas ou | ARCODE199%-

MANTEIGA meirap u distribuicdouniforme de &gua;| elementosestranhos; MAPA.ORNELLAS,2007.

aIida;Ie coloracao brancaamarelada; | consisténcia amolecida; | DECRETON22244,DE0 4 D
sem manchas ou | cor,saboreodoralterados. EJUNHODE1997
pontoscomoutrascoloragdes
; sabor
s U a v e earomadelicado.

Aspectofirme econsisténciam . PORTARIAN2146,DE07DE
. acia; Aspectomelado,pegajoso; | \arODE1996-
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oubranco-creme; odor préprio e aoproduto. EJUNHODE1997-MAPA
saborlevementeécido.
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o
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Mus:arel gferl?r;gﬁ:)?rr\zncé?{ea-saborsmodo presencadeelementosest | MAPADECRETON®2244,DE
roréorio 9 ! ! ranhosemsuamassa;cor,s 0 4 DEJUNHODE1997-MAPA
proprio. aborouodorimprépriosaopro
duto.
[]
Consisténcia dura; textura | Aspectopegajoso,textura E/S_\i%%R:gAé\llég%?EmDE
compacta, efraturagranul | amolecida;presencad e m °
osa'colotragéo a;rr?a:elsda' sabolr ofoo:JqL.JCelquueroutroglem MAPA.DECRETON®2244,D
Parmesao ! . . o . EO 4 DEJUNHODE1997-
QUEIO salgado, igeramentepicante; entoestranho;cor,sabor ou MAPAPORTARIA N 353, DE




odor caracteristico, agradavel e L 04 DESETEMBRODE1997-
bemdesenvolvido. odori goproduto. MAPA
Produtoestufado,ra
chado PORTARIA N¢ 146, DE 07
Prato Aspectodemassasemidura;cor| ou mofado; odor, sabor e | DEMARCODE19%-
amarelg;saboreodorproprios. coralerados; presencadesub | MAPADECRETON®2244,DE
stanciasestranhasdequal | 0 4 DEJUNHODE1997-MAPA
quernaturezaemsuamass
a.
Massaheterogénea,de | PORTARIAN2359,DEQ4DE
Aspectodemassamole,pastosa,h | consisténcia ou cor | SETEMBRODE1997-MAPA
Requeiido omogénea; alterada;presencademofo | ARRUDA,2002.
quel ouelementosestranhosad | DECRETON22244,DEO 4 D
coloracaobranco- §ua_natureza;odoresaborp EJUNHODE1997-MAPA
aeme;saboreodorcaracteristicos. | Utridos.
Crostar u g o s a, naoformada L
ou ASpe.Ctt‘ime.'ado'pegaJOSO' ARRUDA,2002.
Ricota | pouco nitida; textura fechada ou g(l)t':gdghsce;zoroﬁu 0;8? DECRETON©2244,DEQ 4 D
Ih ’ -
comagurs - olhos estranho aoproduto. EJUNHODE1997-MAPA
mecanicos; conssténdafirme, macia;
c orbranca.
|OGURTE Integral | consisténciafirmeou pastosa; | Consisténcia liquida; | INSTRUCAO
NATURAL Desnata | corbranca;odorpréprio;saborleve | aspectotahado, cor, odor ou | NORMATIVAN246,DE23DE
do menteécido. saboralterado. OUTUBRODE
2007-MAPA
ovos
MATERIA-PRIM | Gruro | cLassE TIPO CONDIGOESPARAREJEICAO REFERENCIA
Ovos com casca suja, trincada
Fresco gl‘;e"rap'daéés da gema e da | PORTARIAN®1DE21DEFEVE
clara'gemaarrebgntada mistu REIRODE1990-MAPA.
A Tipol(Extra d "gl has ORNELLAS,2007.
aujumbo) | TACEEE S8 cOMMANCas =" | DECRETON®56.585, DE
as,presenca e sangue,
FrescoCor ey 94€+ | 2 0 DELHODE 1965
. MAPADECRETON230691,DE
oufungos;cor,odoresaboranor 29DEMARCODE 1952
mais; podrid&o. (oD .
OVOSDE ; MAPAINSTRUCAONORMATIVA
o
GALNHA Pasteurizad Saboreodordesagradaveis;col EI 4DE2DESETEMBROD
okgebfetr | Srasioeconsstencialierades | 200 uppn
gerado B it INSTRUGAONORMATIVA
P ' Ne56,DEO4DEDEZEMBRODE
Integral D T === 2007-MAPA.
migadeanormariormacaode | pecn) ycAON21,DEO9DEA
grumos;coralterada;presen NERODE2003-MAPA
Desidratad ¢ade corpos estranhos de - ’
o qualquernatureza;saboreodor
impréprios
aoproduto.
GORDURAS
MATERIA-PRIMA TIPOS ESPECIFICAGAO CONDIGCOESPARAREJEIGAO REFERENCIAS
Soja Presencadecorpooudetritodequalque
r
. Milho natureza,estranhoaoproduto;liquidoi | ARRUDA,2002.
OLEOSVEGETAIS 1 Girassol nternoturvo,odordesagradavelcaract | ORNELLAS,
eristicoderanco; 2007.INSTRUCAONORMA
Canola presencadesubstanciasnocivasa sai | TIVAN49 ,DE22DEZE
de. M B R O DE2006-MAPA
Ext ol Comacidezmaximade0,5%.Apresenta | RDC270DE22/09/20
AZEITE V.X ra Iva cdoliquidarefinada,limpida,semsinais | 05- ANVISA
Irge departiculassuspensas,coloracéo
m amarelada transldcida,
aspectoedensidadecaracteristicos.
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Comum Com sal ou Coloracaoalterada;odoresabordesagr PORTARIAN23 7 2 DEO 4
e P SETEMBRO DE
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Light sdeleie ranco;temperaturainadequadadeconse | o nE| | AS 2007
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VINAGRE
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MATERIA-PRIMA ESPECIFICACAO CARACTERISTICAS PARAIE\E;Z\D REFERENCIAS




Liquidolimpido,transparente
FermentadoAcCetic | ou Vinho , .
0 translucido,
devinholintoou | dependendodotipodevinho INSTRUCAONORMATIVAN
Branco rermentado;aromaacetico 936,DE14D E OUTUBROD
e ,
Saboraciao. E1$99—MQPOA o
Aspecto denso, xaroposo | Saborearomadesagrad INSTRUCAONORMATIVA
Fermentado Lo Ne23,de02DEAGOST
VINAGRE AcéticodeVinodo | €escuro, com aroma e | aveis; 0 '
tiroBalsamico saboracidos gﬁisnﬁic;eelementos DE 2004-
Seuanatureza MAPA.EMBRAPAUVAEV
levemente ' INHO
adocicados. www.cnpuv.embrapa.br
Ciquido lTmpido, de
FermentadoACetiC | coloracaocondiZzenteco
o] ma
defrutas,Cereais, | origem de SEus
VegetaisouMel. componentes, aroma
acetico,saboracido.
MOLHOSINDUSTRIALIZADOS
MATERIA-PRIMA | ESPECIFICAGAO CARACTERISTICAS o eeAe REFERENCIAS
Extrato ) RESOLUCAORDCN?®
popects ge messa o % OE 22 D
DETOMATE Polpa NS ' P SETEMBROD E 2005
roprios. —ANVISA.
Consisténciapastosa;corv
CATCHUP - ermelha;odoresaborprépr
i0s.
Consisténciap a st o s a ;] Sabor e aroma
g&%ﬁlﬁigﬁ Amarela cor desagradaveis;presencadeel
amarela;odoresaborfortes, | ementosestranhosasuanat 3
Garadersicos. ureza;coloracaoimprépriaa | RESOLUCAORDCN?®
Consisténcia liquida;| oproduto; presenca de| 276 DE 22
MOLHOSHOYO - coloragao escura; fungos,bolores.
. saborsagado. DESETEMBROD E 2 0 0
j Consisténcia liquida; 5
MOLHOINGLES - coloracdao escura; _ANVISA.
saborprdprio.
Consisténcia pastosa,
MAIONESE ) emulsaoestavel;corbranc
o-creme; odor e
saborcaracteristico.
AGUCAREADOCANTES
MATERIA-PRIMA ESPECIFICAGAO CARACTERISTICAS CONDIGOESPARAREJEICAO REFERENCIAS
Graosempedrados,imidos,fer i 0
) Pé6finissimod e cor | mentados;presencade gggg;ggéﬁggggléé(lﬁl)ﬁ
ACUCAR Refinado b rancaerapidadissolu | terra,insetos,larvasouqualque ANVISA
caoemagua. rmatériaestranha;color ORNELLAS 2007
acado ’ '
improépriaaoproduto.
! Pequenoscristaisd e d
Cristal or
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Coloracao caramelo a
marrom e sabor
Mascavo semelhante a0 da
rapadura.
AcessulfameK Presenca,aindaqueempequeng .
Tiquido  branco  ou | quantidade]  de qualquer] RESOLUCAORDCN®271,DE
Steviosideo ; _ | 22DESETEMBRODE2005-
ADOCANTE transparente,d e p e n | substancia] adogant nao | ANVISA.
g e nbd to” 2 ad gspeaﬁcad e presené PORTARIA N ¢ 38, DE 13
asubstanciaadoga no _
Sucralose nte: G DEJANEIRO1998-ANVISA.
Sapbordoce. documento| cor,s a b| eodor
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REFRESCODEFRUTAS
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. Presenca de
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PARAREFRESCO 6tulo:isento de | qualquercontaminantemicrobiolé | N218DE19DEJUNHODE
DEFRUTA corantes,aromatizantes g|cbo,organ|co, inorganico;cor, | 2013-MAPA.
e | sabor
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. Comum,diversos | Coloridos A
PO : " . RESOLUCAORDCN®2 73D
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| Diet,diversos tendoaosaborespec | asitos ou qualquer matéria °
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ANEXO
PREGAO __ /2023
INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO (IMR)

Avaliacao da Qualidade dos Servicos de Fornecimento de Refeicdes
prestados aos estudantes no Restaurante Universitario do campus Rio
Paranaiba da Universidade Federal de Vicosa.

1. INTRODUGAO

1.1. Este documento descreve o procedimento a ser adotado na gestao
do contrato de prestacao de servicos de fornecimento de refeicdes para
o Restaurante Universitario do campus Rio Paranaiba da Universidade
Federal de Vicosa.

1.2. As atividades descritas neste documento serao realizadas
periodicamente pela equipe responsavel pela fiscalizacao/controle da
execucao dos servicos, gerando relatérios mensais a serem
encaminhados ao setor competente da UFV para aplicacao de ajustes no
pagamento.

2. OBJETIVO

2.1. Avaliar o desempenho e a qualidade dos servicos prestados pela
CONTRATADA e estabelecidos neste Termo de Referéncia.

3. METODO DE AVALIAGAO

3.1. A avaliacao do desempenho e da qualidade dos servicos prestados
pela CONTRATADA sera realizada por meio do Formulario de Instrumento
de Medicao de Resultado - IMR (ANEXO ), no qual serao analisados
3 (trés) grupos de atividades.
3.2. Para cada atividade relacionada sera atribuido um percentual de
ponderacao que sera o balizador para o calculo da pontuacao final.
3.3. A pontuacdao méxima a ser alcancada em cada grupo de atividades
sera igual a 3 (trés) pontos.
3.3.1.A pontuacao final serd o resultado da soma obtida dos 3
(trés) grupos de atividades.

Porcentagem
Grupos de RU - CRP
ponderagao
Grupo 1: Atividades de planejamento e adequagao a 100% 3
legislacao
Grupo 2: Avaliagao da produgao 100% 3
Grupo 3 - Gestdo Técnica, Administrativa e Legal 100% 3




Pontuacgao Final 9

4. CRITERIOS DA PONTUAGAO A SEREM UTILIZADOS EM TODAS
AS ATIVIDADES AVALIADAS

4.1. No formuldrio IMR (ANEXO ), que serd preenchido
mensalmente, devem ser atribuidos os seguintes pontos e conceitos
para cada atividade avaliada: 3 (trés) “Realizada”, 1(um) “Parcialmente
Realizada” ou 0 (zero) “Nao Realizada”.

4.2. Quando atribuidos os pontos 1 (um) ou 0 (zero), a CONTRATANTE
devera formalizar, de imediato, por escrito a CONTRATADA o motivo
desta avaliacao, visando proporcionar ciéncia e promover adequacao aos
padrdes de qualidade exigidos;

4.3. Sempre que a CONTRATADA solicitar prazo visando a correcao de
determinada falha, esta solicitacao deve ser formalizada por escrito e o
prazo acordado com a CONTRATANTE.

5.  CLASSIFICAGAO DA PRESTAGAO DO SERVICO SEGUNDO A
MEDIA FINAL

Muito bom Bom Regular Insatisfatorio
9,0a8,1 8,00 a 7,65 7,64 a 6,75 Abaixo de 6,75
pontos pontos pontos

6. RESPONSABILIDADES DA EQUIPE DE FISCALIZAGCAO

6.1. Avaliacdao periédica, podendo ser didria, semanal ou mensal dos
servicos prestados pela CONTRATADA, registrando e arquivando as
informacdes de forma a embasar a avaliacao mensal do formulario de
Medicao de Resultados;

6.2. Consolidacao e andlise das avaliacdes realizadas;

6.3. Qualificacao do desempenho mensal das atividades da
CONTRATADA por meio do preenchimento do formulario IMR;

6.4. Encaminhar o Quadro Resumo do IMR, ao final do més, juntamente
com as justificativas para os itens avaliados que receberam ponto 0
(zero) ou 1 (um) ao setor competente da UFV para aplicacao de ajustes
no pagamento.

7. DESCRIGAO DO PROCESSO DE AVALIACAO DA QUALIDADE
DOS SERVIGOS

7.1. Cabe a CONTRATANTE, por meio da equipe de fiscalizacao, realizar
a avaliacao da qualidade dos servicos prestados pela CONTRATADA,
registrando e arquivando as informacdes de forma a embasar a avaliacdo
mensal no Quadro Resumo do IMR. Quando atribuidos pontos 1 (um) ou 0O
(zero) na avaliacao mensal, a CONTRATANTE deverd comunicar de imediato a
CONTRATADA o motivo desta, visando proporcionar ciéncia e promover
adequacao aos padrdes de qualidade exigidos;

7.2. O fiscal de contrato realizara a consolidacdao e analise das



avaliacdes qualificando o desempenho mensal das atividades da
CONTRATADA por meio do preenchimento do formulario IMR,;

7.3. No final de cada més, o fiscal do contrato devera encaminhar o
Quadro Resumo do IMR acompanhado das justificativas para os itens que
receberam pontos 0 (zero) ou 1 (um) para o setor competente da UFV
para ajustes no pagamento;

7.4. O fiscal do contrato encaminhara, mensalmente, a CONTRATADA,
0 Quadro Resumo demonstrando de forma acumulada més a més, o
desempenho global da CONTRATADA em relacao aos conceitos
alcancados pela mesma;

7.5. A CONTRATADA receberd seu pagamento mensal baseado nas
avaliacdes do Formulario de Instrumento de Medicao e Resultado (IMR),
de acordo com os percentuais abaixo:

Faixas de Ajustes no

Pagamento
Porcentagem do Nota final
valor mensal da mensal
contratacao
100% 8l=x=<9
Conceito Geral
proveniente da média 95% 765 <x <81
global do Quadro Resumo
Mensal de Avaliagao 85% 6.75 = x < 7.65
80% X < 6,75
8. ANEXOS
8.1. ANEXO -A: Formulério de Instrumento de Medicao de Resultado
8.2. ANEXO -B: Instrucdes para o preenchimento do
Formulario de Instrumento de Medicao e Resultado
8.3. ANEXO -C: Quadro resumo do Instrumento de Medicao e

Resultado do Restaurante Universitario do campus Rio Paranaiba da
Universidade Federal de Vicosa.



ANEXO -A

FORMULARIO DE INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO

FORMULARIO DE INSTRUMENTO DE MEDICAO E
RESULTADO
Contrato n° Periodo: Data:
Contratada: Legenda de Pontos

3 (realizado)

Responsavel pela fiscalizagao:

1 (parcialmente
realizado)

Fiscal de contrato:

0 (ndo realizado)

Grupo 1: ATIVIDADES DE PLANEJAMENTO E ADE
LEGISLACAO

QUAGAO A

ATIVIDAD
ES

RU - CRP

PESO Ponto

1.1 Fornecimento de refeicbes em conformidade com o
cardapio previamente aprovado

1.2 Controle do armazenamento de géneros

1.3 Resolucdo das ocorréncias

1.4 Higienizacado (utensilios, equipamentos, mobiliario e
ambiente)

1.5 Abastecimento de material de higiene pessoal

100%

1.6 Controle bacterioldgico das preparacdes

1.7 Quadro de pessoal condiz com o previsto no Termo de
Referéncia

1.8 Uniformes e EPI

1.9 Higiene pessoal e normas de conduta

1.10 Aquisicao de alimentos da agricultura familiar

Somatoério dos pontos dos campos 1.1 a 1.10:

Pontuagao do Grupo 1 (Média aritmética dos campos 1.1 a 1.10):

Grupo 2: AVALIAGAO DA PRODUGAO

ATIVIDAD
ES

RU - CRP

PESO Ponto

2.1 Incidéncia das preparacdes e adequacao ao cardapio:

2.2 Porcionamento das preparacdes




2.3 Aspectos higiénico sanitarios da manipulagao

2.4 Controle de temperaturas e adequacao

2.5 Técnicas de preparo

2.6 Manutencao dos itens do cardapio do inicio ao fim da
distribuicao

2.7 Adequacdo as boas praticas

2.8 Satisfacdo do usuario

100%

Somatoério dos pontos dos campos 2.1 a 2.8:

Pontuagao do Grupo 2 (Média aritmética dos campos 2.1 a 2.8):

Grupo 3: GESTAO TECNICA ADMINISTRATIVA E LEGAL

RU - CRP
ATIVIDADES PESO
Ponto
3.1 Programa de capacitacao e atividades de capacitacao
3.2 Manutencdo preventiva e corretiva de equipamentos
3.3 Manutencao predial
3.4 Controle integrado de pragas
100%

3.5 Higienizacao dos reservatérios de agua

3.6 Manutencao e reposicao de equipamentos de protecao
individual e coletiva

3.7 Limpeza das caixas de gordura e manutencao da rede de
esgoto

3.8 Exames admissionais e periédicos de salde e laudos
técnicos

3.9 O horario de funcionamento esta sendo cumprido

Somatoério dos pontos dos campos 3.1 a 3.9:

Pontuagao do Grupo 3 (Média aritmética dos campos 3.1 a 3.9):

NOTA FINAL (Somatoério das pontuagoes):




Classificagao da prestagao do servigo segundo a Média Final:

Legenda: Classificacao da prestacao do servigco segundo a Média Final:

Muito bom Bom Regular Insatisfatorio
9,0a8,1 8,00 a 7,65 7,64 26,75 Abaixo de 6,75
pontos pontos pontos




ANEXO -B
INSTRUGOES PARA O PREENCHIMENTO DO FORMULARIO DE
INSTRUMENTO DE MEDICAO E RESULTADO DO

RESTAURANTE UNIVERSITARIO DO CAMPUS RIO PARANAIBA
DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA

Os itens do IMR devem ser avaliados segundo os critérios abaixo:

Grupo 1 - ATIVIDADES DE PLANEJAMENTO E ADEQUAGAO A LEGISLAGAO

1.1 Fornecimento em conformidade com o cardapio previamente
aprovado: Existe conformidade das refeicdes servidas com o
cardapio previamente aprovado pela CONTRATANTE?

o|lw K~ O

1.2 Controle do armazenamento de géneros: Existe controle no
armazenamento de géneros (produtos adequadamente
acondicionados e

identificados, protegidos contra contaminacao e mantidos na 1
temperatura correta)? Fazem o adequado controle de estoque?

1.3 ﬁesolugéo das ocorréncias: A CONTRATADA apresenta resolucao 0
para as irregularidades encontradas referentes a execucao dos
servicos nos prazos acordados? Mantém as mesmas
inadequacgdes em periodos consecutivos?

1.4 Higienizagado (utensilios, equipamentos, mobiliario e ambiente): A
higienizacdo dos utensilios, equipamentos, mobiliario e do
ambiente interno e externo ao restaurante é adequada?

o|jw = O] W

1.5 Abastecimento de material de higiene pessoal: A CONTRATADA
disponibiliza, diariamente, papel higiénico, sabonete antisséptico,
sabonete neutro, dlcool em gel e papel toalha branco nao
reciclado nos vestiarios, banheiros, pias e lavatérios da
cozinha e

refeitério? A

CONTRATADA acompanha a reposicao e ndao permite que falte 3
nenhum
item?

=

o

1.6 Controle bacteriolégico das preparagédes: E realizada, diariamente,
de

forma adequada, a coleta e 0 armazenamento por 72 horas das
amostras de todas as preparacoes?

1.7 Quadro de pessoal condiz com o previsto no Termo de Referéncia: O
guadro de colaboradores da empresa atende ao que esta
previsto no Termo de Referéncia?

1.8 Uniformes e EPI: Os funciondrios utilizam uniformes completos e
Equipamento de Protecao Individual em perfeito estado de
conservacdo e adequados as tarefas que executam?

WK OojwWwKr oOojlwrKk




1.9 Higiene Pessoal e normas de conduta: Os funciondrios apresentam- 0
se sem bigode, barbeados, com cabelos protegidos, unhas
aparadas e sem uso de esmaltes, brincos, colares, pulseiras, 1
relégio e outros adornos durante o servico? Estdao cumprindo as
regras de higiene pessoal e normas de conduta conforme a 3
legislacao e o termo de referéncia?

1.10 Aquisicao de alimentos da agricultura familiar: A aquisicao dos 0
géneros
alimenticios atende ao percentual minimo de pelo menos 30% de 1
produtos de agricultores familiares e suas organizacdes? A
empresa apresenta a
planilha comprobatéria? 3

Grupo 2 - AVALIACAO DA PRODUCAO
2.1 Incidéncia das preparagées e adequagdo ao cardapio: A 0
CONTRATADA cumpre as incidéncias previstas no edital? Envia
0
cardapio em prazo adequado para aprovacao? Executa 1
alteracdes nao
autorizadas pela CONTRATANTE no carddpio previamente
aprovado?
Efetua as alteracdOes solicitadas pelo fiscal a fim de cumprir as 3
normas de elaboracao de cardapios?
2.2 Porcionamento das preparagées: A porcao das preparacoes 0
distribuida
a0s usuarios esta de acordo com o estabelecido no Termo de 1
Referéncia? 3
2.3 Aspectos higiénico sanitarios da manipulagdo: O processo de 0
manipulacao das preparacdes encontra-se dentro dos 1
padrées higiénico sanitario, conforme legislacao
vigente e este termo de
referéncia? Todas as etapas da producdo sdo efetuadas de
acordo com as exigéncias de higiene e manipulacdo? 3
2.4 Controle de temperaturas e adequagao: Os criterios de tempo e 0
temperatura descritos no Termo de Referéncia estdo sendo 1
obedecidos? Existe planilha com os registros de temperatura de 3
todas as etapas?
2.5 Técnicas de preparo: Apresentou as fichas tecnicas conforme 0
prevé o
edital e as preparacdes estao de acordo com as informacdes 1
descritas na ficha técnica apresentada? 3
2.6 Manutencao dos itens do cardapio do inicio ao fim da distribuigao: O 0
cardapio é mantido, sem alteracdes, desde o inicio da distribuicao 1
até o final da mesma? As preparacdes sao repostas sem que o
usudrio precise
esperar? 3
2.7 a\dequagéo as boas praticas: O servico esta sendo executado 0
e
acordo com as boas praticas de producao, com a legislacao 1
sanitdria e de acordo com as regras estabelecidas neste termo de 3
referéncia?
2.8 Satisfagdo do usuario: Classificacao da pesquisa de satisfacao 0
aplicada ao )
usuario segundo o Indice de Geral de 1
Satisfacao: 80 a 100% - 3
50a79,99% -1 3
0a49,99% -0




Grupo 3 - GESTAO TECNICA ADMINISTRATIVA E LEGAL

3.1

Programa de capacitagado: A CONTRATADA possui programa de
capacitacao e cumpre o cronograma de capacitacao da equipe?
Possui registro dessas capacitacdes e todos os funciondrios sao
capacitados? Os

funciondrios exercem as atividades especificas da funcao,
conforme descrito no Termo de Referéncia?

3.2

Manutengao preventiva e corretiva de equipamentos: Apresentou
cronograma de manutencao? Realiza manutencao
preventiva de equipamentos, seguindo o cronograma
previamente

apresentado? Realiza manutencao corretiva de equipamentos no
tempo

mdaximo de 48 horas apés a constatacao do fato?

3.3

Manutencgao predial: A CONTRATADA realiza manutencao
predial

preventiva no tempo estabelecido pela CONTRATANTE? Realiza
manutencdo corretiva, conforme necessario ou solicitado pela
fiscalizacdo?

o

3.4

Controle Integrado de pragas: A CONTRATADA realiza procedimentos
de prevencao e eliminacao de insetos e roedores no intervalo
estipulado em legislacao vigente e sempre que solicitado pela
CONTRATANTE? O

servico é realizado por empresa especializada?

= o W K

3.5

Higienizacdo dos reservatorios de agua: A CONTRATADA realiza a
higienizacao dos reservatérios de agua conforme determinado,
no inicio da prestacao dos servicos e a cada 6 (seis) meses, ou
sempre que

necessario?

3.6

Manutengdo e reposi¢cao de equipamentos de protecdo individual
(EPI) e coletiva (EPC): A CONTRATADA realiza manutencao
preventiva e corretiva de EPI e EPC sempre que necessario?
Fornece aos

funciondrios os EPlI e EPC necessarios? Realiza a troca sempre
que necessario? Nao permite que falte EPl e EPC no restaurante e
para 0s

funciondrios?

olw

3.7

Limpeza da caixa de gordura e manutencao da rede de esgoto: A
CONTRATADA realiza a limpeza da caixa de gordura na
periodicidade adequada? Tem contrato com empresa
especializada e laudos de

prestacdo do servico? Realiza a manutencao da rede de esgoto?
Impede a entrada de restos nos

ralos das pias e nos ralos e grelhas do piso?

3.8

Exames admissionais e periodicos de saide e laudos técnicos: A
CONTRATADA comprovou a realizacao de exames admissionais
e

periddicos de salde de seus funcionarios de acordo com as
normas

vigentes? Apresentou o Programa de Controle Médico de
Saude

Ocupacional? Apresentou o Programa de Prevencao de
Riscos

Ambientais (PPRA), e o Laudo Técnico das Condicoes do
Ambiente de

Trabalho (LTCAT)?




3.9 O horario de funcionamento estd sendo cumprido: O restaurante
funciona nos dias e hordrios determinados no Termo de Referéncia
e nao atrasa a abertura e nem antecipa o fechamento?

wPE

O item 2.8 do Grupo 2 - Avaliacao da Producao sera resultante da
aplicacao de pesquisa de satisfacao conforme o quadro abaixo. Dessa
forma serao consideradas para a formacao do Indice Geral de Satisfacao

as seguintes questoes:

PESQUISA DE SATISFAGAO DO USUARIO

Questodes

Otimo

Bom

Regular

Ruim

indice de
Satisfagao*

Avalie a atencado e cortesia dos
funcionarios que executam os
servicos no restaurante




Como vocé avalia a aparéncia
dos funcionarios: estdo
uniformizados; nao utilizam barba
e bigode; ndo estao com
maquiagem; nao estao com
esmaltes, nem adornos como
anéis,

brincos e colares

Como vocé considera as
condicbes de higiene do
restaurante (limpeza do
ambiente interno e externo;
limpeza dos banheiros; limpeza
das mesas, cadeiras e utensilios)

Todas as preparacdes do
cardapio publicado estao
disponiveis no horario em que
vocé come? Classifique seu grau
de satisfacao quanto a isso

Variedade do cardépio ao longo da
semana

O café e os complementos
(farinha, molho de alho, molho de
pimenta, sal, vinagre, azeite,
adocante, acucar, guardanapos e
palitos) estao disponiveis no
horéario da sua refeicdo?

Classifique seu grau de satisfacao
| quanto a isso

Temperatura dos alimentos

Higiene dos alimentos e
apresentacao
das preparacdes

Em geral, como vocé
avalia o restaurante

iNDICE GERAL DE SATISFAGAO **

Legenda:

* indice de Satisfagdo: Somatério do percentual das respostas
assinaladas como “6timo” e “bom” em cada questao.

** indice Geral de Satisfagdo: Média do somatdrio dos indices de
satisfacao de todas as questdes.

A pesquisa de satisfacao sera inserida no IMR de acordo com a classificagao
do Indice Geral de Satisfacao:

indice geral de satisfagao Referéncia para utilizagdo do
(IGF) IGF no IMR
80% a 100% 3
50% a 1
79,99%




0% a 49,99%




QUADRO RESUMO DO INSTRUMENTO DE MEDIGAO E

ANEXO -C

RESULTADO DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO DO CAMPUS

RIO PARANAIBA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE VIGOSA

QUADRO DE RESUMO

GRUPOS

MESES AVALIADOS

01

02

03

04

05

06

07

08

08

10

11

12

Pontuagao do
Grupo 01

Pontuagao do
Grupo 02

Pontuagao do
Grupo 03

Nota Final’

Conceito
Final?

Penalizada®

" Nota Final: Somatério das pontuacdes dos grupos

2Conceito Final:

8,1 = x = 9 Muito Bom;

7,65 < x < 8,1 Bom;

6,75 = x < 7,65 Regular;

X < 6,75 Insatisfatorio

3Penalizada: Sim ou Nao
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ANEXO IV
PREGAO xx/2023

MODELO DE PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS PARA
REFERENCA

—NUMERO DE REFEIGOES-CAFE DA MANHA.

Descrigcao—periodo avaliado junho, agosto, setembro, outubro, novembro/2018e Nlmero
margo, abril e maio/2019, com acréscimo de 15% em perspectiva de derefeigtes
crescimento

Média consumo didrio-segunda a sexta-feira XXX
Média consumo diario-sdbado e domingo XXX
Consumo anual (Quantitativo para 1 ano) XXXX

*Nos meses de dezembro, janeiro, fevereiro e julho o nimero de refeicdes é varidvel. No
decorrer do contrato poderao ser acrescidas ou suprimidas quantidades conforme limites
estabelecidos por Lei.

1.2-PLANILHA PARA O PRECO DE VENDA DAS REFEIGOES

Componentes do preco de venda Valor Variaveis para
cdculo

1-cUsTOSDEPRODUGCAO | o |

1.1-Custosvariaveis | e | e

Género alimenticios

Produtos descartaveis

Manutencao de equipamentos e reposicao de
utensilios

Depreciacao de equipamentos

Gas

Agua

Energia elétrica

Mao de obra direta

Subtotal 1

1.2Custosfixos

Encargos sociais

Aluguel




Equipamentos de protecao individual

Subtotal 2

Total 1

2-DESPESASOPERACIONAIS

Telefone

Controle de pragas

Produtos de limpeza

Contador

Total 2

3-BASE DE LUCRO PREVISTO

Lucro

Total 3

CUSTO TOTAL (total1+total2+total3)

4-IMPOSTOS

Impostos Estaduais

Impostos Federais

Total 4

5-PRECO DE VENDA R$

Custo/més R$

Custo/ano(lano) R$

2 — NUMERO DE REFEIGOES-ALMOGO E JANTAR.

Descricdo—periodo avaliado junho, agosto, setembro, outubro, novembro/2018 e Numero
marg¢o, abril e maio/2019, com acréscimo de 15% em perspectiva de derefeiges
crescimento
Média consumo didrio-segunda a sexta-feira XXX
Média consumo didrio-sabado e domingo XXX
Consumo anual (Quantitativo para 1 ano) XXXX

*Nos meses de dezembro, janeiro, fevereiro e julho o nimero de refeicdes é variavel. No
decorrer do contrato poderao ser acrescidas ou suprimidas quantidades conforme limites

estabelecidos por Lei.




2.1 — PLANILHA PARA O PREGO DE VENDA DAS REFEIGOES

Componentes do prego de venda

Valor

Variaveis para
cdauo

1-CUSTOS DE PRODUGAO

1.1-Custos variaveis

Género alimenticios

Produtos descartaveis

Manutengao de equipamentos e reposi¢cao de utensilios

Depreciagao de equipamentos

Gas

Agua

Energia elétrica

Méao de obra direta

Subtotal 1
1.2Custos fixos
Encargos sociais
Aluguel
Equipamentos de prote¢éo individual
Subtotal 2
Total 1
2-DESPESAS OPERACIONAIS
Telefone
Controle de Pragas
|Produtos de Limpeza
Total 2
3 — BASE DE LUCRO PREVISTO
|Lucro
Total 3

|CUSTO TOTAL (total 1 + total 2 + total 3)

4 - IMPOSTOS

Imponstos Estaduais

Impostos Federais




Total 4

ICustoIano (1 ano)

5 - PREGO DE VENDA RS
|Custo/més RS
R$




ANEXO
MODELO DE APRESENTACAO DE PROPOSTA
A licitante devera enviar sua proposta de precos, juntamente com o instrumento de outorga de

poderes do representante legal da empresa que assinard o contrato / ARP, conforme modelo
abaixo:

PREGAO ELETRONICO N° /

Data de abertura:

Nome da empresa:

CNPJ:

Endereco:

CEP:

Telefone / Celular:

E-mail:

Dados Bancarios:

Nome do Representante legal da empresa: (que ira assinar o contrato / ARP)

CPF: (do representante legal da empresa que ira assinar o contrato / ARP)

RG/6rgao emissor: (do representante legal da empresa que ira assinar o contrato / ARP)

Instrumento de outorga de poderes: (encaminhar copia do instrumento de outorga de poderes)

Certificacao digital: O representante legal da empresa que assinara o contrato / ARP possui certificagdo
digital ICP Brasil? ( )Sim () Nao

ITEM UN. | QUANT. ESPECIFICAGAO MARCA/ VALOR VALOR
Modelo UNITARIO TOTAL

R$ R$

R$ R$

RS R$

Instrucoes de preenchimento:

A licitante devera informar os precos por item, total do item, seguindo a numeragao constante no
edital.

O instrumento de outorga de poderes ao representante legal que ira assinar o contrato devera
ser encaminhado em anexo a proposta de precos.

Os valores unitarios e totais deverdo ser grafados somente até os centavos.
A proposta de precos devera estar em papel timbrado da empresa, datada e assinada.

Representante Legal



\ / MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE VIGOSA

CAMPUS RIO PARANAIBA

Campus Rio Paranaiba ‘ SERV'QO DE MATERIAL

Rod. MG 230 — Km 8 — s/n — Zona Rural — cep.: 38.810-000 — telefones (34) 3855 9317/9371 e 9322 www.daf.crp.ufv.br/smt e-mail: materialcrp@ufv.br

ANEXOVIII

TERMO DE DECLARI:\CAO DE CONCORDANCIA E VERACIDADE
CADASTRO DE USUARIO EXTERNO NO SISTEMA ELETRONICO
DE INFORMACOES - SEI

Nome completo e
sem abreviaturas

N° documento N°deCPF

e identidade

E-mail de uso pessoal Telefone(s)com
DDD

DECLARO QUE SAO DE MINHA EXCLUSIVA RESPONSABILIDADE:

| - 0 sigilo da senha de acesso ao Sistema Eletronico de Informacdes
- SEI, nao sendo cabivel,em hipdtese alguma, a alegacao de uso in-
devido;

Il - a observancia de que os atos processuais em meio eletrénico se
consideram realizados no dia e na hora do recebimento pelo SEl,
considerando-se tempestivos os atos praticados até as23 (vinte e tr&s)
horas, 59 (dnquenta e nove) minutos e 59 (dnquenta e nove) segundos do Ultimo dia
do prazo, considerando sempre o hordrio oficial de Brasilia/DF,indepen-
dente do fuso hordrio em que se encontre o usuario externo;

*A realizacdo do cadastro como usudrio externo no SEIl da Universi-
dade Federal de Vigcosa e a entrega deste documento implicara na
aceitacao de todos os termos e condicdes que regem O processo
eletrénico, conforme previsto no Decreto n® 8.539, de 8 de outubro
de 2015, e demais normas aplicaveis, admitindo como valida a assi-
natura eletrénica na modalidade cadastra da (login e senha), tendo
como consequéncia a responsabilidade pelo uso indevido das acoes
efetuadas, as quais serao passiveis de apuracao de responsabilidade
civil, penal e administrativa.

Cidade,dia,més,ano.

Assinatura

cargo



\ / MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE VIGOSA

CAMPUS RIO PARANAIBA

Campus Rio Paranaiba ‘ SERV'QO DE MATERIAL

Rod. MG 230 — Km 8 — s/n — Zona Rural — cep.: 38.810-000 — telefones (34) 3855 9317/9371 e 9322 www.daf.crp.ufv.br/smt e-mail: materialcrp@ufv.br

ANEXO IX
Pregao xx/2023

MODELO DE ATESTADO DE VISTORIA

A Universidade Federal de Vigosa — Campus UFV — Rio Paranaiba declara, para os fins do
Edital N°........ccooiieiee, que a empresa ,inscrita no CNPJ n° ,sediada

em

, por inemédodo responsavel Técnico o (a) Sr.(a)

N° edo CPF N° ,esteve no local

onde seraredAaia.......ccoceviiieiiieiee e . wlOCAlIZado na e tomou conheci-
mento das condigcbes que os mesmos possam oferecer para sua perfeita execugdo, bem

como conferiu todos os detalhes, medidas e quantitativos apresentados nos Anexos deste Edital.

Rio Paranaiba, de de20 .

NOME E CPF DO FUNCIONARIO RESPONSAVEL POR ACOMPANHAR A VISITA TEONCA



MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE VIGOSA

CAMPUS RIO PARANAIBA

Campus Rio Paranaiba ‘ SERV'QO DE MATERIAL

Rod. MG 230 — Km 8 — s/n — Zona Rural — cep.: 38.810-000 — telefones (34) 3855 9317/9371 e 9322 www.daf.crp.ufv.br/smt e-mail: materialcrp@ufv.br

DECLARAGAO DE DESINTERESSE DE VISTORIA COM AFIRMAGAO DAS CONSEQUENCIAS DE-
CORRENTES

Declaro que a empresa , CNPJ n° , hdo teve interesse

em realizar a vistoria no local onde serdao executados os servigos dbjetos do Pregao Eletronico n°
___12023 se responsabilizando por todas as consequéncias deste ato. Dentre elas, a aceita-
¢ao tacita das condigdes do local e estrutura onde os servigos serao realizados, nao po-
dendo se escusar em nenhum fato desta natureza para nao aceitar a adjudicagao do obje-
to, nem tampouco aventar, no futuro, questionamento técnico ou financeiro decorrentes, ci-

ente de que esta sujeita as penalidades previstas no Edital e no contrato.

Cidade, , de 2023.

1. AssraLig/Caimbodo
Dedaeare Assrelua/Carimbo

da Empresa
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ANEXO

MODELO DE TERMO DE NOMEAGAO DE PREPOSTO

CONTRATO N° XXX/2023

OBJETO: 1.1. Contratagdo de empresa para prestagéo de servigos continuados de limpeza,
conservacao e higienizagdo, com dedicacao exclusiva de mao de obra especializada, a serem
executados nos trés campi da Universidade Federal de Vigosa (UFV).

Por meio deste instrumento, a...(nome da empresa)... nomeia e constitui seu(sua) preposto(a)
o(a)S:(a)...(nome do preposto)...,carteira de identidade n°......... , expedida pela
, inscrito(@) no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF)sob o
N O ,com enderecgo na
................................................ ,paraexercer a representacdo legal junto
a Universidade Federal de Vicosa, com poderes para receber oficios, repre-
sentar a Contratada em reunides e assinar respectivas atas, obrigando a Contratada nos ter-
mos nela constantes, receber solicitacbes e orientagdes para o cumprimento do contrato, noti-
ficagcdes de descumprimento, de aplicagcdo de penalidades, de rescisdo, de convocacéo ou to-
mada de providéncias para ajustes e aditivos contratuais, e todas as demais que imponham
ou nao abertura de processo administrativo ou prazo para a Contratada responder ou tomar
providéncias, e para representa-la em todos os demais atos que se relacionem especifica des-
ta nomeacéo, que é a condugao do contrato acima identificado.

Rio Paranaiba , xx de xxxxxxxx de 2023.

(nome do representante legal)

(qualidade do representante legal-socio-gerente,diretor,procurador. . .)
Name da empresa)

CNPJ:

(Nome do Preposto)
(CPF do Preposto)
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ANEXO XiIl
Pregao xx/2023

DECLARAGAO DE QUE A LICITANTE TEM PLENO CONHECIMENTO DAS CONDIGOES E
PECULIARDADES INERENTES A NATUREZA DO TRABALHO

A (nome da licitante), inscrita no CNPJ n® ...l ,
por intermédio de seu Responsdvel Sr.(a) ...ccocveveiiiiiiiniiiiiiieiiee , portador
do CPF N2 ..., , DECLARA, sob as penas da lei, para todos os fins, estar

familiarizada com a natureza e vulto dos servicos especializados especificos, bem
como as técnicas necessarias ao perfeito desenvolvimento da execucao do objeto,
................................... (discriminar o objeto da licitagao). Declara ainda que tem
pleno conhecimento das condicdes e peculiaridades inerentes a natureza dos tra-
balhos, assumindo total responsabilidade por esse fato e informando que nao o uti-
lizara para quaisquer questionamentos futuros.

(assinatura do representante legal do licitante)



Universidade Federal
de Vicosa
I B S

DMT - Minuta Contrato

Processo n° 23114.911834/2023-65
Interessado: Servico de Biopsicossocial - Campus UFV Rio Paranaiba

ANEXO I

MINUTA DO TERMO DE CONTRATO

TERMO DE CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICO, QUE FAZEM ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE VIGOSA E A E

A Unido por intermédio da UNIVERSIDADE FEDERAL DE VIGCOSA, fundagdo educacional instituida pelo Poder Publico Federal com sede no Campus Universitdrio, na cidade
de Vigosa-MG, inscrita no CNPJ sob o n.2 25.944.455/0001-96, neste ato representado(a) pelo(a) seu Reitor, Prof. Demetrius David da Silva, brasileiro, casado, professor
universitario, portador da cédula de identidade n.2 606795, expedida pela SSP/ES, e CPF n.2 542.934.726-49, e, em casos de auséncias e impedimentos, pela Vice-Reitora,
Prof.2 Rejane Nascentes, brasileira, casada, portadora do documento de identidade n.2 MG 9.068.942 e CPF n.2 042.000.736-92, portaria de nomeagdo 463/2023 publicada

no DOU de 12 de junho de 2023, portadora da matricula funcional n.2 10037-4/UFV, doravante denominada CONTRATANTE, e o(a) ........... inscrito(a) no CNPJ/MF sob o
n.e...... , sediado(a) na ........... ,eM s doravante designada CONTRATADA, neste ato representada pelo(a) Sr.(a) .......... , portador(a) da cédula de identidade n.2 .......... ,
expedida pela (0) .......... ,eCPFn.o..... , tendo em vista 0 que consta no Processo n.2 23114.911834/2023-65 e em observancia as disposicdes da Lei n.2 8.666, de 21 de

junho de 1993, da Lei n.2 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n.2 9.507, de 21 de setembro de 2018 e da Instrugdo Normativa SEGES/MP n.2 5, de 26 de maio de
2017, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo n.2 142/2023, mediante as cldusulas e condi¢des a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1 O objeto do presente instrumento é a contratacio de PESSOA JURIDICA ESPECIALIZADA NO RAMO DE SERVICO DE ALIMENTACAO COLETIVA, para todas as etapas
desde a montagem do servico, preparo e distribuigdo de refei¢des (café da manhd, almogo e jantar) balanceadas e em condi¢Bes higiénico-sanitarias adequadas aos
estudantes regularmente matriculados da Universidade Federal de Vigosa, campus Rio Paranaiba, ora denominados usudrios, que serdo prestados nas condigdes
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

1.2 Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregdo e seus anexos, identificado no predambulo acima, e a proposta vencedora, independentemente de transcrigdo;
1.3 Objeto da contratagdo:
131

VALOR
DE REFERENCIA
CADA REFEICAO

CODIGO | UNIDADE DE | QTDE ESTIMADA

ITEM | DESCRIGAO/ ESPECIFICACAO CATMAT | MEDIDA ANUAL

(CAMPUS RIO PARANAIBA) FORNECIMENTO REFEIGOES / LANCHES / SALGADOS / DOCES - Prestagdo de servigos
GRUPO continuados de produgdo e distribuicdo de refeigdes “Café da manha”
01

3697 ub 40.656 RS

(CAMPUS RIO PARANAIBA) FORNECIMENTO REFEICOES / LANCHES / SALGADOS / DOCES - Prestagiio de servigos

02 continuados de produgdo e distribuigdo de refeigdes “Almogo/jantar”

2697 ub 129.864 RS

TOTAL ESTIMADO

1.3.2 A contratada detém o direito de uso do imdvel publico denominado Restaurante Universitario (RU), bem como das instalagBes ja existentes pertencentes a
Universidade Federal de Vigosa — Campus Rio Paranaiba, nos termos previstos no presente contrato.

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1 O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato é aquele fixado no Edital, com inicio na data de .......... Y Y e encerramento em .......... Y Y , podendo
ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizagdo formal da autoridade competente e seja observado os seguintes
requisitos:

2.1.1. Os servigos tenham sido prestados regularmente;
2.1.2. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestagdo dos servigos tem natureza continuada;
2.1.3. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com informagdes de que os servigos tenham sido prestados regularmente;
2.1.4. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse na realizagdo do servigo;
2.1.5. Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente vantajoso para a Administragdo;
2.1.6. Haja manifestacdo expressa da contratada informando o interesse na prorrogagdo;
2.1.7. Seja comprovado que a contratada mantém as condigdes iniciais de habilitagdo.
2.2. A CONTRATADA ndo tem direito subjetivo a prorrogagdo contratual.

2.3 A prorrogagdo de contrato deverd ser promovida mediante celebragdo de termo aditivo.

3. CLAUSULA TERCEIRA — PRECO
3.1. O valor mensal da contratagdo é de RS .......... (corrernen ), perfazendo o valor total de RS .......... (correeennn ).

3.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da execug¢do do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais,
trabalhistas, previdencidrios, fiscais e comerciais incidentes, bem como taxas de licenciamento, administragdo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral



do objeto da contratagdo.

3.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos a CONTRATADA dependerdo dos quantitativos de servigos efetivamente prestados.

4. CLAUSULA QUARTA - DOTAGAO ORGAMENTARIA

4.1. As despesas decorrentes desta contratagdo estdo programadas em dotagdo orgamentdria propria, prevista no orcamento da Unido, para o exercicio de 20.......... , ha
classificagdo abaixo:

Gestdo/Unidade:
Fonte:

Programa de Trabalho:
Elemento de Despesa:
PI:

4.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), as despesas correspondentes correrdo a conta dos recursos proprios para atender as despesas da mesma natureza, cuja alocagdo sera
feita no inicio de cada exercicio financeiro.

5. CLAUSULA QUINTA — PAGAMENTO

5.1. O prazo para pagamento a CONTRATADA e demais condi¢cdes a ele referentes encontram-se definidos no Termo de Referéncia e no Anexo Xl da IN SEGES/MP n.2
5/2017.

6. CLAUSULA SEXTA — REAJUSTE

6.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA — GARANTIA DE EXECUGAO

7.1. Serd exigida a prestagdo de garantia na presente contratagdo, conforme regras constantes no Termo de Referéncia.

8. CLAUSULA OITAVA — MODELO DE EXECUGAO DOS SERVICOS E FISCALIZACAO

8.1. O modelo de execugdo dos servigcos a serem executados pela CONTRATADA, os materiais que serdo empregados, a disciplina do recebimento do objeto e a fiscalizagdo
pela CONTRATANTE sdo aqueles previstos no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

9. CLAUSULA NONA — OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
9.1. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE:
9.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela Contratada, de acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

9.1.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor especialmente designado, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando
dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias
cabiveis;

9.1.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes, falhas ou irregularidades constatadas no curso da execugdo dos servigos, fixando
prazo para a sua corregdo, certificando-se que as solugcées por ela propostas sejam as mais adequadas;

9.1.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestagdo do servigo, no prazo e condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia;

9.1.5. Efetuar as retencdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada, no que couber, em conformidade com o item 6 do Anexo XI da IN
SEGES/MP n.2 5/2017;

9.1.6. N&o praticar atos de ingeréncia na administracdo da Contratada, tais como:

9.1.6.1 exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto
quando o objeto da contratagdo previr o atendimento direto, tais como nos servigos de recepgdo e apoio ao usuario;

9.1.6.2 direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar na empresa Contratada;

9.1.6.3. Considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do préprio érgdo ou entidade responsdvel pela contratagdo, especialmente
para efeito de concessdo de didrias e passagens.

9.1.7. Fornecer por escrito as informagdes necessdrias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato;
9.1.8. Realizar avaliagdes periddicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;

9.1.9. Cientificar o érgdo de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigagdes pela
Contratada.

9.1.10. Arquivar, entre outros documentos, de projetos, "as built", especificagbes técnicas, orgamentos, termos de recebimento, contratos e aditamentos, relatérios
de inspecGes técnicas apds o recebimento do servigo e notificagdes expedidas;

9.1.11. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 3.2, § 5.2, da Lei n.2 8.666, de
1993;

9.1.12. Realizar, quando ocorrer, o registro das ocorréncias do servigo em livro préprio — Livro de Ocorréncias, que subsidiard o relatério mensal a ser encaminhado ao
Gestor do Contrato;

9.1.13. Solicitar a assinatura do Livro de Ocorréncias, do responsavel técnico da CONTRATADA, quando necessario, caracterizando a ciéncia do conteudo pelo
mesmo, assim como disponibilizar os registros para a tomada das providéncias cabiveis para a corre¢do das ndo conformidades contratuais, em tempo habil, quando
julgar necessario;

9.1.14. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais alteragdes e que ndo comprometam a qualidade das refeigdes,
sempre que se fizerem necessarias e a qualquer tempo;

9.1.15. Proceder, diariamente, a degustacdo e aprovagdo das preparagdes fornecidas, previamente a distribui¢do aos usuarios;

9.1.16. Avaliar, atestar e liberar para pagamento mensal as faturas relativas aos servigos prestados;

9.1.17. Fornecer dgua corrente e energia elétrica, nas dependéncias do RU;

9.1.18. Comunicar a CONTRATADA com antecedéncia minima de 24h a alteragcdo de quantitativo de refeicbes, em situagBes especiais.
9.2. OBRIGAGCOES DA CONTRATADA

9.2.1. Executar os servigos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas no Termo de Referéncia e em sua proposta;



9.2.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem
vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou dos materiais empregados;

9.2.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo
ressarcir imediatamente a Administragdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos
devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.2.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos bdasicos dos servigos a serem executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

9.2.5. Vedar a utilizagdo, na execugdo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em comissdo ou fungdo de confianga no érgdo
Contratante, nos termos do artigo 7.° do Decreto n.® 7.203, de 2010;

9.2.6. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel
pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, os seguintes documentos:

1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

3) certidGes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado;

4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e

5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n.2 5/2017.

9.2.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obriga¢Ges previstas em Acordo, Convencdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo
contrato, por todas as obrigacGes trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributdrias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a
responsabilidade a Contratante;

9.2.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos;

9.2.9. Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pela Contratante ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos,
bem como aos documentos relativos a execugdo do empreendimento;

9.2.10. Paralisar, por determinagdo da Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a segurancga
de pessoas ou bens de terceiros;

9.2.11. Promover a guarda, manutencgdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execugdo dos servigos, durante a vigéncia do contrato;

9.2.12. Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificagdes que
integram o Termo de Referéncia, no prazo determinado;

9.2.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as determinacGes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o
local dos servigos e nas melhores condigdes de seguranga, higiene e disciplina;

9.2.14. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para andlise e aprovagdo, quaisquer mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagdes do
memorial descritivo;

9.2.15. N3o permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a
utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.2.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢cSes assumidas, todas as condi¢cdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na
licitagdo;

9.2.17. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia
Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei n.2 13.146, de 2015;
9.2.18. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.2.19. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de
fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta
ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1.2 do art. 57 da Lei n.2 8.666, de
1993;

9.2.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranc¢a da Contratante;

9.2.21. Prestar os servigcos dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e
tecnologia adequadas, com a observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagdo;

9.2.22 Assegurar a CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a”e “b”, do Anexo VIl — F da Instrugdo Normativa SEGES/MP n.2 5, de 25/05/2017:

9.2.22.1. O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as eventuais adequagdes e atualizagdes que vierem a ser realizadas, logo
apos o recebimento de cada parcela, de forma permanente, permitindo a Contratante distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem limitagdes;

9.2.22.2. Os direitos autorais da solucdo, do projeto, de suas especificagdes técnicas, da documentagdo produzida e congéneres, e de todos os demais produtos
gerados na execugdo do contrato, inclusive aqueles produzidos por terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizagdo sem que exista autorizagdo expressa da
Contratante, sob pena de multa, sem prejuizo das sangdes civis e penais cabiveis.

9.2.23. Credenciar, por escrito, junto a CONTRATANTE, um preposto idéneo, com experiéncia no ramo e com poderes para representa-la em tudo que se refere a execugdo
dos servigos, inclusive sua supervisdo. Em caso de eventual substituicdo do preposto, a CONTRATADA deverd comunicar este fato previamente ao Gestor do Contrato;

9.2.24. Manter preposto aceito pela Contratante nos hordrios e locais de prestacdo de servigo para representa-la na execugdo do contrato com capacidade para tomar
decisdes compativeis com os compromissos assumidos;

9.2.25. Executar o servigo objeto do contrato, utilizando as instalagdes localizadas no territério da CONTRATANTE;
9.2.26. Fornecer os equipamentos, méveis e utensilios necessdrios para atender todo o processo de produgdo;
9.2.27. Garantir que as dependéncias vinculadas a execugdo do servigo sejam de uso exclusivo para atender ao objeto deste contrato;

9.2.28. Manter em perfeitas condi¢des de uso as dependéncias e equipamentos destinados a execugdo do servigo, responsabilizando-se por eventuais extravios, danos ou
quebras por mau uso; qualquer agdo que envolva os materiais disponibilizados pela CONTRATANTE, devera ser informado por escrito pela CONTRATADA e estar em acordo
com os gestores do contrato;

9.2.29. Apresentar cronograma de manutengdo preventiva de equipamentos no inicio do contrato, e depois anualmente;
9.2.30. Efetuar manutengdo preventiva e corretiva de todos os seus equipamentos, respeitando a garantia e o manual de uso de cada equipamento;

9.2.31. Responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substituigdo de todo mével, equipamento e utensilio danificado, extraviado, furtado ou roubado, por outro
do mesmo tipo mantendo a qualidade e o quantitativo do material inicialmente disponibilizado, no prazo méximo de 20 (vinte) dias Uteis, sem 6nus para a CONTRATANTE e
alteragbes no cumprimento do cardapio servido;

9.2.32. Efetuar a manutengdo predial (pintura, piso, revestimento, troca de lampadas, carrapetas, telas, vedagdes, limpeza da caixa de gordura e coifas de exaustao, filtros
de agua, aparelhos condicionadores de ar, entre outros), das areas destinadas a prestagdo de servico;

9.2.33. Disponibilizar agua potavel para a preparagdo da refeigdo, quando a dgua fornecida pela rede de abastecimento se apresentar impropria, assim como na falta de
abastecimento;

9.2.34. Manter contingente técnico e operacional, qualificado e suficiente para a adequada execugdo das obrigagdes assumidas no contrato;



9.2.35. Atender de imediato as solicitagGes da CONTRATANTE quanto as substitui¢des dos funcionarios ndo qualificados ou entendidos pela mesma como inadequados
para a prestagdo do servigo;

9.2.36. Promover a substituigdo do funciondrio faltoso no mesmo dia, devendo o substituto estar pronto para assumir as atividades no inicio do periodo de distribuigdo;
9.2.37. Manter controle sobre o estado de satide dos funciondrios, a fim de providenciar a substituigdo imediata, em caso de doenga;

9.2.38. Apresentar comprovante de capacitagdo antes do inicio da realizagdo da prestacdo dos servigos e promover capacitagdo periddica destinada as equipes
operacional, administrativa e técnica, abordando no minimo os seguintes temas: contaminantes alimentares; doengas transmitidas por alimentos; manipulagdo higiénica
dos alimentos; boas praticas de manipulagdo de alimentos; higiene pessoal e ambiental; técnicas culindrias, manuseio de equipamentos, prevencdo de acidentes de
trabalho, combate a incéndio, relacionamento interpessoal, atendimento e acolhimento ao usudrio e qualidade de vida do trabalhador;

9.2.39. Assumir total e exclusiva responsabilidade por quaisquer énus ou encargos relacionados com seus funcionarios na prestagdo do servico, objeto do contrato, sejam
eles decorrentes da legislagdo trabalhista, social, previdencidria e/ou ambiental, incluidas as indenizagBes por acidentes, moléstias ou outras de natureza profissional e/ou
ocupacional;

9.2.40. Comunicar a CONTRATANTE sobre a realizagdo de testes com funcionarios em periodo de experiéncia, bem como identificar, acompanhar e orientar
adequadamente os mesmos;

9.2.41. Comunicar, com no minimo 24 horas de antecedéncia, a CONTRATANTE, realizagdo de visitas nas dependéncias da Unidade;
9.2.42. Manter o padrdo de qualidade e uniformidade da alimentagdo e do servigo, independentemente das escalas de servigos adotadas e do absenteismo;
9.2.43. Permitir o acesso de pessoas externas ao servigo, inclusive estagiarios, com a autorizagdo expressa da CONTRATANTE;

9.2.44. \ustificar, por escrito, quaisquer alteragdes nos cardapios ja aprovados. Estas alteragbes somente serdo permitidas mediante concordancia e autorizagdo da
CONTRATANTE;

9.2.45. Afixar o carddpio semanal impresso com os respectivos valores caldricos totais (VCT), por preparacdo e porcionamento, em local visivel e de circulagdo de usudrios.
Caso ocorram alteragdes no cardapio, as mesmas deverdo ser divulgadas no minimo 01 (uma) hora antes da abertura do restaurante;

9.2.46. Realizar campanhas em datas festivas (Dia da Alimentagdo, Pascoa, Festas Juninas, Aniversdrio da UFV, Natal, entre outras) e temdticas, quando couber, sendo que
o planejamento deverd ser previamente definido junto com a CONTRATANTE;

9.2.47. Realizar a manipulagdo dos alimentos prontos, somente com utensilios e/ou maos protegidas com luvas descartaveis, ressaltando que o uso de luvas ndo implica na
eliminagdo do processo de higienizacdo e assepsia das maos, conforme normas do MBP;

9.2.48. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fornecida, e quando houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos “in natura” ou preparados,
suspender o consumo destes e realizar analise bacteriolégica dos mesmos;

9.2.49. Manter os utensilios em quantidades suficientes para atender os usuarios, recolhendo e procedendo sua higienizacdo, nas areas destinadas para esse fim, fazendo
a reposigdo sempre que houver baixa do quantitativo, no prazo estipulado pela CONTRATANTE;

9.2.50. Realizar a higienizagdo das dependéncias do RU, inclusive recolhendo os residuos sdlidos orgénicos (alimentar) e inorganicos, acondicionando-os de forma
adequada e encaminhando-os ao local adequado para sua destinagao final;

9.2.51. Implantar em todas as dependéncias do RU, o controle integrado de pragas, procedimentos de prevengdo e eliminagdo de insetos e roedores, em prazo definido
em legislagdo vigente e sempre que solicitado pela CONTRATANTE. Somente deverdo ser utilizados produtos registrados no Ministério da Salude. Os registros destas
operagGes deverdo ser encaminhados a CONTRATANTE;

9.2.52. Devera comunicar a CONTRATANTE, com no minimo 24 horas de antecedéncia, sobre a realizagdo dos procedimentos designados no item 9.2.51;

9.2.53. Fornecer relatério do fechamento didrio e mensal do controle do nimero de refeicGes a CONTRATANTE, sem prejuizo do controle eletrénico ou outro método,
instituido pela CONTRATANTE para os mesmos fins;

9.2.54. Responsabilizar-se pela seguranga do seu caixa e do dinheiro que arrecadar, ndo havendo qualquer responsabilidade por parte da CONTRATANTE, em caso de furto
ou roubo praticado contra a CONTRATADA. Caso n3o haja a retirada diaria do numerario arrecadado, a CONTRATADA devera providenciar a instalacdo de cofre para a sua
seguranga. Cabe a CONTRATADA organizagdo de caixa de recebimento em dinheiro diferente do fluxo de entrada com carteira de identificagdo;

9.2.55. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizagdo do servigo, baseado nas Boas Praticas de Manipulagdo;
9.2.56. Encaminhar a fatura/nota fiscal, de acordo com o estabelecido em contrato, apds ateste do Gestor do Contrato;

9.2.57. Participar, durante a vigéncia do contrato, sempre que requisitada pela CONTRATANTE, de reunides com o corpo técnico, docentes e discentes da mesma, a fim de
discutir o aprimoramento no atendimento a padrdes de qualidade, atividades de ensino, pesquisa e extensdo e ainda as socioambientais estipulados como metas pela
CONTRATANTE;

9.2.58. Permitir e incentivar seu corpo técnico, administrativo e operacional a participar das atividades pedagdgicas elaboradas e executadas pela equipe técnica e
académica da CONTRATANTE;

9.2.59. Cooperar e participar do atendimento integral aos pesquisadores e estagidrios da CONTRATANTE;

9.2.60. Viabilizar visitas as instalagdes do RU, quando solicitado por qualquer estudante, servidor publico, prestador de servigo e visitantes mediante autorizagdo da
CONTRATANTE;

9.2.61. Arcar com as despesas de agua, luz, gds, telefonia, reprografia, material de escritério e tudo aquilo que se fizer necessdrio para a execugdo dos servigos
estabelecidos;

9.2.62. Fica vedado a CONTRATADA a comercializagdo e propaganda, mesmo que de cunho educativo, de quaisquer produtos, que ndo o objeto do presente contrato, no
interior do RU;

9.2.63. Fica vedado a CONTRATADA promover propaganda visual da empresa (cartaz, banner, display, etc), salvo quando proposto pela CONTRATANTE;
9.2.64. Disponibilizar touca e jaleco descartaveis para o uso de visitantes e demais equipamentos de seguranga para a circulagdo nas dreas internas do servico;
9.2.65. Disponibilizar aos usuarios, por livre consumo, gel sanitizante para as maos nos pontos de acesso aos balcdes de distribuicdo;

9.2.66. Tomar ciéncia e assinar o Livro de Ocorréncias de responsabilidade da CONTRATANTE, quando solicitado pela mesma, e providenciar todas as medidas cabiveis
para a corregdo das ndo conformidades contratuais registradas em tempo devido;

9.2.67. Comprometer-se a receber estudantes de cursos correlacionados a Alimentagdo e Nutrigdo ou areas administrativas, constituindo-se em campo de visita técnica,
aula ou estdgio curricular para os estudantes. Para o estagio curricular do curso de Nutrigdo, o nimero de estudantes serd de acordo com as necessidades do Curso e a
capacidade de atendimento da CONTRATADA;

9.2.68. Efetuar mensalmente os pagamentos pela energia elétrica e de agua até o quinto dia util do més subsequente a prestacdo do servigo. Os valores correspondentes
ao consumo mensal de energia elétrica e de agua devidos pela CONTRATADA deverdo ser pagos através de Guia de Recolhimento da Unido, a ser expedida pela
CONTRATANTE mensalmente;

9.2.69. Restituir o bem cedido, findado o uso do espago ou sua prorrogagdo, no estado em que recebeu, realizando, se necessario, as devidas restauragdes.
9.2.70. Manter extintores de incéndio compativeis com a segurancga da unidade, em perfeitas condi¢des de uso para emprego eventual.
9.2.71. Responsabilizar-se pela vigilancia das dependéncias prediais destinadas a execugdo do servigo;

9.2.72. Manter as dreas internas e as areas adjacentes ao RU livre da presenga de animais, inclusive cdes, ndo sendo permitida, aos usuarios ou funcionarios da
CONTRATADA, a alimentacdo destes animais e outras agBes que favoregam a atragdo e a permanéncia destes nas dreas descritas;

9.2.73. Apresentar as fichas técnicas de todas as preparagdes contempladas nos cardapios;

9.2.74. A contratada deve manter nas dependéncias do restaurante universitario e apresentar ao fiscal de contrato sempre que solicitado os registros de: limpeza das



instalages; higienizacdo de caixa d’dgua; controle de recebimento de mercadorias; controle de pragas; controle de temperatura de freezer e cdmaras frias; controle de
temperatura das ilhas de distribuigdo e refei¢des; manutencdo e calibragdo dos equipamentos; capacitagdo dos funcionarios; laudos de seguranga do trabalho; laudo de
potabilidade da agua; PCMSO e ASO - Atestado de Saude Ocupacional dos funcionarios; e demais documentos que comprovem a execugdo das exigéncias
sanitarias no termo de referéncia.

10. CLAUSULA DECIMA - DO USO DO ESPAGO

10.1. Integra o objeto deste contrato o direito de uso do espaco do imével puiblico denominado RESTAURANTE UNIVERSITARIO (RU), bem como as instalagdes ja existentes
pertencentes a Universidade Federal de Vigosa, localizado na Rodovia MG 230, Km 07, Campus Universitario, perfazendo uma area total 1.788,15m 2, em Rio Paranaiba—
MG.

SUBCLAUSULA UNICA: O supracitado imével encontra-se livre e desembaragado de quaisquer 6nus ou gravames.

10.2. E de até 60 (sessenta) meses o prazo de vigéncia do uso do espaco do imdvel de que trata a clausula anterior, estando sua eficacia condicionada & publicagio do
extrato do respectivo termo no Diario Oficial do Estado de Minas Gerais.

10.3. O imdvel objeto deste termo sera utilizado pela CONTRATADA, exclusivamente para o oferecimento de servigos de preparagdo e fornecimento de refei¢des “café da
manh3, almogo e jantar”, sob a supervisdo da Divisdo de Assuntos Comunitérios, onde serdo atendidos as demandas da comunidade académica com relagdo a alimentagdo
estudantil.

10.4. Por este contrato obriga-se a CONTRATADA a:

10.4.1. Cuidar do imével como sendo seu proprio, providenciando a manutencdo e conservagdo do mesmo, responsabilizando-se pelo pagamento de taxas
provenientes da prestagdo de servigos publicos, tais como: luz, agua, esgoto, dentre outras que recair sobre o imével durante a utilizagdo a que se refere este Termo.

10.4.2. Ndo ceder, transferir, arrendar ou emprestar a terceiros, no todo e ou em parte, a qualquer titulo, a posse do imdével objeto deste Termo, ou os direitos e
obrigagGes dele decorrentes, salvo com expressa e prévia autorizagdo da CONTRATANTE.

10.4.3. Ao término do contrato, devolver o imével desocupado a CONTRATANTE, em perfeito estado de uso ou nos moldes descritos em laudo de vistoria que é parte
integrante deste contrato (anexo), seja pela extingdo de seu prazo de vigéncia ou por motivo de rescisdo.

10.5. Por este contrato obriga-se a CONTRATANTE a:

10.5.1. Entregar o imével a CONTRATADA em plenas condigGes de uso, livre de qualquer embarago capaz de impedir sua plena e regular utilizagdo para fins previstos
na cldusula terceira deste termo.

10.5.2. Garantir, durante a vigéncia do contrato, o uso pacifico e gratuito do imével pela CONTRATADA.

10.6. Quaisquer benfeitorias que forem edificadas ao imdvel serdo a ele incorporadas, ndo podendo a CONTRATADA dele retira-las, nem tampouco invocar, a seu favor,
qualquer direito de indenizagdo ou retengdo, seja a que titulo for.

10.7. Obriga-se a CONTRATADA a assegurar o acesso ao imével descrito na presente clausula aos Servidores da Universidade incumbidos das tarefas de fiscalizagdo, a fim
de que possam verificar o cumprimento das disposi¢ées do presente Termo.

10.9. O presente acordo poderd ser rescindido, conforme estabelecido na Clausula Décima-Segunda.

SUBCLAUSULA UNICA: Se o descumprimento recair na CONTRATADA, a CONTRATANTE, desde ja, renuncia expressamente ao direito de retomar o bem cedido para si antes
de findo o periodo letivo estabelecido na legislagdo Federal, declarando-se ciente e plenamente de acordo a que os servigos prestados pela unidade escolar ndo sofram
qualquer tipo de interrupgdo nesse periodo.

11. CLAUSULA DECIMA-PRIMEIRA — SANGOES ADMINISTRATIVAS

11.1. As sangdes relacionadas a execugdo do contrato sdo aquelas previstas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

12. CLAUSULA DECIMA-SEGUNDA — RESCISAO
12.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

12.1.1. por ato unilateral e escrito da Administragdo, nas situacbes previstas nos incisos | a XIl e XVII do art. 78 da Lei n.2 8.666, de 1993, e com as consequéncias
indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo da aplicagdo das sang¢Ges previstas no Termo de Referéncia, anexo ao Edital;

12.1.2. amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n.2 8.666, de 1993.
12.2. Os casos de rescisdo contratual serdao formalmente motivados, assegurando-se a CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.
12.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo administrativa prevista no art. 77 da Lei n.2 8.666, de 1993.
12.4. O termo de rescisdo, sempre que possivel, serd precedido:

12.4.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

12.4.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

12.4.3. IndenizagGes e multas.

13. CLAUSULA DECIMA-TERCEIRA — VEDAGOES E PERMISSOES
13.1. E vedado 8 CONTRATADA interromper a execugdo dos servigos sob alegagio de inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

13.2. E permitido 8 CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para qualquer operagdo financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos
na Instru¢do Normativa SEGES/ME n.2 53, de 8 de Julho de 2020.

13.2.1. A cessdo de crédito, a ser feita mediante celebracdo de termo aditivo, dependera de comprovagdo da regularidade fiscal e trabalhista da cessionaria, bem
como da certificagdo de que a cessiondria ndo se encontra impedida de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, nos termos do Parecer
JL-01, de 18 de maio de 2020.

13.2.2. A crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratada) pela execugdo do objeto contratual, com o desconto de
eventuais multas, glosas e prejuizos causados a Administragdo, sem prejuizo da utilizagdo de institutos tais como os da conta vinculada e do pagamento direto
previstos na IN SEGES/ME n.2 5, de 2017, caso aplicaveis.

14. CLAUSULA DECIMA-QUARTA — ALTERAGOES
14.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-do pela disciplina do art. 65 da Lei n.2 8.666, de 1993.

14.2. A CONTRATADA é obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco
por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato.



15. CLAUSULA DECIMA-QUINTA — DOS CASOS OMISSOS
15.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢des contidas na Lei n.2 8.666, de 1993, na Lei n.2 10.520, de 2002 e demais normas federais

aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n2 8.078, de 1990 — Cédigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

16. CLAUSULA DECIMA-SEXTA — PUBLICAGAO

16.1. Incumbira 3 CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento, por extrato, no Didrio Oficial da Unido, no prazo previsto na Lei n.2 8.666, de 1993.

17. CLAUSULA DECIMA-SETIMA — FORO

17.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execugdo deste Termo de Contrato sera o da Secdo Judicidria de Vigosa-MG - Justiga Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas (duas) vias de igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos
contraentes.

Vigosa, .......... e de 20.....

Representante legal da CONTRATANTE

Representante legal da CONTRATADA

TESTEMUNHAS:
1-
2_

Assinatura Requerida:

1. Apenas minuta, documento ndo possui assinatura.

il
Sel .
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por MARCO ANTONIO MOREIRA DE OLIVEIRA, Técnico-Administrativo em Educagdo, em 22/11/2023, as 14:59, conforme horario oficial
de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015

Referéncia: Processo n? 23114.911834/2023-65 SEl n2 1216054

Campus Vigosa Campus Florestal Campus Rio Paranaiba
Av. Peter Henry Rolfs, s/n, Campus Universitario Rodovia LMG-818, km 6 Rodovia MG-230, Km 7, Zona Rural, Rodoviario
36570-900 Vigosa/MG 35690-000 Florestal/MG 38810-000 Rio Paranaiba/MG
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http://sei.dti.ufv.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
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Ministério da Educacao
Universidade Federal de Vicosa
Campus Rio Paranaiba
Servico de Material - Campus UFV Rio Paranaiba

DMT - Edital

Processo n° 23114.911834/2023-65
Interessado: Servico de Biopsicossocial - Campus UFV Rio Paranaiba

UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N2: 142/2023

Processo n2:23114.911834/2023-65

Data da entrega: a partir da disponibilizacao do edital

Data de abertura para lances: 06/12/2023

Horario: 09:00 horas — Local: www.comprasgovernamentais.gov.br

Critério de Julgamento: menor prego por grupo

Regime de Execugao: Empreitada por Prego Unitario

Torna-se publico, para conhecimento dos interessados, que a Universidade Federal de Vigcosa, CNPJ
25.944.455/0001-96, por meio da DIRETORIA DE MATERIAL, sediada a AVENIDA PH ROLFS, S/N, CAMPUS
UNIVERSITARIO, CEP: 36.570-900, VICOSA — MG, realizard licitacio, na modalidade PREGAO, na forma
ELETRONICA, com critério de julgamento menor prego por lote/grupo, sob a forma de execucio
indireta, no regime de empreitada por pre¢o unitario, nos termos da Lei n? 10.520, de 17 de julho de
2002, do Decreto no 10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto 9.507, de 21 de setembro de 2018,
do Decreto no 7.746, de 05 de junho de 2012, das Instru¢Ges Normativas SEGES/MP n2 05, de 26 de maio
de 2017 e n2 03, de 26 de abril de 2018 e da Instru¢do Normativa SLTI/MP n2 01, de 19 de janeiro de
2010, da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro
de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n? 8.666, de 21 de junho de 1993 e as exigéncias



estabelecidas neste Edital

1. DO OBJETO

1.1 O objeto da presente licitacdao é a escolha da proposta mais vantajosa para a contratagao de PESSOA
JURIDICA ESPECIALIZADA NO RAMO DE SERVICO DE ALIMENTAGCAO COLETIVA, para todas as et:
desde a montagem do servico, preparo e distribuicdo de refeicdes (café/almogo/jantar) balanceadas e
em condigles higiénico-sanitarias adequadas aos estudantes da Universidade Federal de Vigosa,
Campus Rio Paranaiba, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus
anexos.

1.2 A licitagdo serd realizada em um grupo Unico, formado por 2 itens, conforme tabela constante no
Termo de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o compdem.

1.3 O critério de julgamento adotado serd o menor prego por lote/grupo, observadas as exigéncias
contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificacdes do objeto.

1.4 Em caso de discrepancia existente entre as especificacdes deste objeto descritas no Comprasnet e as
especificacdes constantes deste Edital, prevalecerdo as ultimas.

2. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

2.1 As despesas para atender a esta licitacdo estdo programadas em dotacdo orcamentaria prdpria,
prevista no orcamento da Unido para o exercicio de 2024, na classificacdo abaixo:

Gestdo/Unidade: 15268/154051
Fonte: 1444000000
Programa de Trabalho: 170363

Elemento de Despesa: Contratagao de Servigos de Terceiros

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1 O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a participacdo dos
interessados na modalidade licitatéria Pregdo, em sua forma eletrénica.

3.2 O cadastro no SICAF deverd ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
www.comprasgovernamentais.gov.br, por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura de
Chaves Publicas Brasileira — ICP — Brasil.

3.3 O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou de seu
representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizacdo das transacdes inerentes a
este Pregao.

3.4 O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacbes efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente
ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rg3o ou entidade
promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda
que por terceiros.

3.5 E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatidio dos seus dados cadastrais no SICAF e manté-
los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informagdo, devendo proceder, imediatamente, a
corregdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorrecdio ou aqueles se tornem
desatualizados.

3.5.1 A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificacgdo no momento da
habilitagao



4. DA PARTICIPAGAO NO PREGAO

4.1 Poderdo participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto
desta licitacdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 92 da IN SEGES/MP n? 3, de 2018.

4.1.1 Os licitantes deverdo utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.
4.2 N3o poderdo participar desta licitacdo os interessados:

4.2.1 proibidos de participar de licitacbes e celebrar contratos administrativos, na forma da legislacdo
vigente;

4.2.2 que ndo atendam as condicoes deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.2.3 estrangeiros que ndao tenham representacdo legal no Brasil com poderes expressos para receber
citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

4.2.4 que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 92 da Lei n2 8.666, de 1993;

4.2.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo de dissolugao ou
liquidagao;

4.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consércio;

4.2.7 Organizag¢0es da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condi¢do (Acérddao n?
746/2014-TCU-Plenario);

4.3 Nos termos do art. 52 do Decreto n? 9.507, de 2018, é vedada a contratagdo de pessoa juridica na
qual haja administrador ou sécio com poder de dire¢ao, familiar de:

a) detentor de cargo em comissao ou funcdo de confianga que atue na area responsavel pela demanda
ou contratagao; ou

b) de autoridade hierarquicamente superior no ambito do drgdo contratante.

4.3.1 Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o conjuge, o companheiro ou o parente
em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou afinidade, até o terceiro grau (Sumula Vinculante/STF
n? 13, art. 59, inciso V, da Lei n2 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 29, inciso lll, do Decreto n.2 7.203,
de 04 de junho de 2010);

4.4 Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizagdo, na execug¢ao dos
servicos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de agente publico ocupante
de cargo em comissdao ou funcao de confianca neste 6rgao contratante.

4.5 Como condicdo para participacdo no Pregdo, o licitante assinalara “sim” ou “nao” em campo préprio
do sistema eletronico, relativo as seguintes declaragdes:

4.5.1 que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n2 123, de 2006, estando
apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49.

4.5.1.1 nos itens exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalacdo do campo “ndao” impedira o prosseguimento no certame;

4.5.1.2 nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno
porte, a assinalacdo do campo “ndao” apenas produzird o efeito de o licitante ndo ter direito ao
tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n2 123, de 2006, mesmo que microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.5.2 que esta ciente e concorda com as condigdes contidas no Edital e seus anexos;

4.5.3 que cumpre os requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a proposta apresentada esta
em conformidade com as exigéncias editalicias;



4.5.4 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacio no certame, ciente da obrigatoriedade de
declarar ocorréncias posteriores;

4.5.5 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°,
XXXIII, da Constituicdo;

4.5.6 que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instru¢do Normativa SLTI/MP
n? 2, de 16 de setembro de 2009.

4.5.7 que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forcado,
observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 12 e no inciso Ill do art. 52 da Constituicdo Federal;

4.5.8 que os servigos sdo prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as
regras de acessibilidade previstas na legislacdo, conforme disposto no art. 93 da Lei n? 8.213, de 24 de
julho de 1991.

4.6 A declaragdo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condicdo sujeitard o licitante as sancdes
previstas em lei e neste Edital.

5. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGCAO

5.1 Os licitantes encaminhardao, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com os
documentos de habilitacao exigidos no edital, proposta com a descricdo do objeto ofertado e o preco,
até a data e o hordrio estabelecidos para abertura da sessdo publica, quando, entdo, encerrar-se-a
automaticamente a etapa de envio dessa documentacgao.

5.2 O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos neste Edital, ocorrerd
por meio de chave de acesso e senha.

5.3 Os licitantes poderdao deixar de apresentar os documentos de habilitacgdo que constem do SICAF,
assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

5.4 As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentacao de
habilitacdo, ainda que haja alguma restri¢ao de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §
12 da LC n2 123, de 2006.

5.5 Incumbira ao licitante acompanhar as opera¢des no sistema eletrénico durante a sessao publica do
Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da inobservancia de
guaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6 Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta e os
documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema;

5.7 N3o sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrerd apds a realizacdo dos procedimentos de negociacao e julgamento
da proposta.

5.8 Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor classificado somente
serdao disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico apds o encerramento do envio
de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1 O licitante deverad enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos
seguintes campos:

6.1.1 valor unitério e total do item;

6.1.2 Descricdo do objeto, contendo as informacdes similares a especificacdo do Termo de Referéncia.



6.2 Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.3 Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdencidrios,
trabalhistas, tributdrios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na
prestacdo dos servicos, apurados mediante o preenchimento do modelo de Planilha de Custos e
Formacdo de Precos, conforme anexo deste Edital;

6.3.1 A Contratada deverd arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
guantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e
incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-
los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da
licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do §1° do artigo 57 da Lei n°
8.666, de 1993.

6.3.2 Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se revele superior as
necessidades da contratante, a Administracdo deverd efetuar o pagamento seguindo estritamente as
regras contratuais de faturamento dos servicos demandados e executados, concomitantemente com a
realizacdo, se necessario e cabivel, de adequacdao contratual do quantitativo necessario, com base na
alinea "b" do inciso | do art. 65 da Lei n. 8.666/93 e nos termos do art. 63, §2° da IN SEGES/MP n.5/2017.

6.4 A empresa é a Unica responsavel pela cotagao correta dos encargos tributarios. Em caso de erro ou
cotacgdo incompativel com o regime tributario a que se submete, serdo adotadas as orientagdes a seguir:

6.4.1 cotacdo de percentual menor que o adequado: o percentual serd mantido durante toda a execugao
contratual;

6.4.2 cotagdo de percentual maior que o adequado: o excesso sera suprimido, unilateralmente, da
planilha e havera glosa, quando do pagamento, e/ou reduc¢do, quando da repactuacdo, para fins de total
ressarcimento do débito.

6.5 Se o regime tributdrio da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a
cotacdo adequada serd a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos
doze meses, devendo o licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou a fiscalizagdo, a qualquer
tempo, comprovacao da adequacdo dos recolhimentos, para os fins do previsto no subitem anterior.

6.6 Independentemente do percentual de tributo inserido na proposta, no pagamento dos servigos,
serao retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

6.7 A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposicdes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar 0s servigos nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execugao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.

6.8 Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracao, sob alegacdo de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

6.9 O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentacao.

6.10 Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas federais, quando participarem de licitacGes publicas;

6.10.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos contratados
pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar
as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adocdo das medidas necessarias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou condenacdao dos agentes
publicos responsdveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a
ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execug¢ao do contrato.



7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE LANCES

7.1 A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema eletronico, na data,
hordrio e local indicados neste Edital.

7.2 O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que ndo
estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis,
ilegalidades, ou ndo apresentem as especificacdes exigidas no Termo de Referéncia.

7.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2 A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em
tempo real por todos os participantes.

7.2.3 A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido contrario,
levado a efeito na fase de aceitacao.

7.3 O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fase de lances.

7.4 O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

7.5 Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de
sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no
registro.

7.5.1 O lance devera ser ofertado pelo valor total do item/grupo.

7.6 Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o hordrio fixado para abertura da sessdo
e as regras estabelecidas no Edital.

7.7 O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado
pelo sistema.

7.8 Serd adotado para o envio de lances no pregdo eletrénico o modo de disputa “aberto e fechado”, em
que os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

7.9 A etapa de lances da sessdo publica terd duragdo inicial de quinze minutos. Apds esse prazo, o
sistema encaminhard aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrerd o periodo de
tempo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera automaticamente encerrada a
recepcao de lances.

7.10 Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrira oportunidade para que o autor da
oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até dez por cento superiores aquela possam
ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual serd sigiloso até o encerramento deste
prazo.

7.10.1 Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢des definidas neste item, poderdo os autores dos
melhores lances subsequentes, na ordem de classificagdo, até o maximo de trés, oferecer um lance final
e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.11 Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenard os lances segundo
a ordem crescente de valores.

7.11.1 Nao havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida nos itens anteriores, havera
o reinicio da etapa fechada, para que os demais licitantes, até o maximo de trés, na ordem de
classificagdo, possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo.

7.12 Poderd o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da etapa
fechada, caso nenhum licitante classificado na etapa de lance fechado atender as exigéncias de
habilitacao.

7.13 Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.



7.14 Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

7.15 No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o sistema
eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepc¢do dos lances.

7.16 Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez
minutos, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da
comunicac¢do do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgacdo.

7.17 O critério de julgamento adotado serd o menor preco por lote/grupo, conforme definido neste
Edital e seus anexos.

7.18 Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.19 Em relacdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica, junto a Receita
Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria as microempresas e
empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira
colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-
se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n2 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n2 8.538, de 2015.

7.20 Nessas condi¢Bes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo
consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.21 A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma ultima oferta
para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco)
minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagao automatica para tanto.

7.22 Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndao se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagdo,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.23 No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno
porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio
entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

7.24 S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da
fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.24.1 Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 32, § 29, da Lei n? 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia, sucessivamente, aos
Sservigos:

7.24.1.1 prestados por empresas brasileiras;
7.24.1.2 prestados por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

7.24.1.3 prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de
acessibilidade previstas na legislagao.

7.25 Persistindo o empate, a proposta vencedora serd sorteada pelo sistema eletronico dentre as
propostas ou os lances empatados.

7.26 Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o pregoeiro deverd encaminhar, pelo
sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preco, para que seja
obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condicdes diferentes das previstas neste Edital.

7.26.1 A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

7.26.2 O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, em prazo ndo inferior a 02 (duas) horas,



envie a proposta adequada ao uUltimo lance ofertado ap6és a negociacdo realizada, acompanhada, se for o
caso, dos documentos complementares, quando necessdrios a confirmacdo daqueles exigidos neste
Edital e ja apresentados.

7.26.3 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacio fundamentada
feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.27 Apds a negociacdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitacdo e julgamento da proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

8.1 Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro examinard a proposta classificada em primeiro lugar
guanto a adequacdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao maximo estipulado para
contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no pardgrafo Unico do art. 72 e no § 92
do art. 26 do Decreto n.2 10.024/2019.

8.2 A andlise da exequibilidade da proposta de precos devera ser realizada com o auxilio da Planilha de
Custos e Formacdo de Precos, a ser preenchida pelo licitante em relacdo a sua proposta final, conforme
anexo deste Edital.

8.3 A Planilha de Custos e Formagao de Pregos (modelo no Anexo IV) devera ser encaminhada pelo
licitante exclusivamente via sistema, no prazo de duas horas, contado da solicitagdo do pregoeiro, com
os respectivos valores readequados ao lance vencedor, e serd analisada pelo Pregoeiro no momento da
aceitacao do lance vencedor.

8.4 Serd desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.4.1 ndo estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;
8.4.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
8.4.3 ndo apresente as especificagcdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

8.4.4 apresentar preco final superior ao preco maximo fixado (Acérddo n. 1455/2018- TCU- Plendrio),
percentual de desconto inferior ao minimo exigido ou que apresentar preco manifestamente
inexequivel;

8.4.4.1 Quando o licitante ndo conseguir comprovar que possui ou possuira recursos suficientes para
executar a contento o objeto, sera considerada inexequivel a proposta de pre¢os ou menor lance que:

8.4.4.1.1 for insuficiente para a cobertura dos custos da contratacdo, apresente precos global ou
unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os precos dos insumos e salarios de
mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da licitacgdo ndo tenha
estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e instalagcdes de propriedade do
préprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracao.

8.4.4.1.2 apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam inferiores aqueles fixados em
instrumentos de carater normativo obrigatério, tais como leis, medidas provisdrias e convencdes
coletivas de trabalho vigentes.

8.5 Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do artigo 43 da Lei
n° 8.666, de 1993 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP N. 5, de
2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

8.6 Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos precos
ofertados para o mesmo item, e a inexequibilidade da proposta ndo for flagrante e evidente pela andlise
da planilha de custos, ndo sendo possivel a sua imediata desclassificacdo, serd obrigatdria a realizacdo de
diligéncias para aferir a legalidade e exequibilidade da proposta.

8.7 Qualquer interessado poderd requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e a



legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a suspeita.

8.7.1 Na hipdtese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizacdo de diligéncias, com
vistas ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente poderd ser reiniciada mediante aviso
prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada
em ata.

8.8 O Pregoeiro poderd convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de
funcionalidade disponivel no sistema, em prazo ndo inferior a 02 (duas) horas, sob pena de ndo aceitacdo
da proposta.

8.8.1 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacio fundamentada feita
no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

8.8.2 Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se as planilhas de custo
readequadas com o valor final ofertado.

8.9 Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverdo refletir com fidelidade os custos
especificados e a margem de lucro pretendida.

8.10 O Pregoeiro analisard a compatibilidade dos pregos unitarios apresentados na Planilha de Custos e
Formacao de Precos com aqueles praticados no mercado em relagdo aos insumos e também quanto aos
salarios das categorias envolvidas na contratagao;

8.11 Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagao da proposta. A
planilha podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo Pregoeiro, desde que nao haja
majoragao do preco.

8.11.1 O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas;

8.11.2 Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corre¢do a indicagao de recolhimento
de impostos e contribui¢cdes na forma do Simples Nacional, quando ndao cabivel esse regime.8.12 Para
fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificagcdes do objeto, podera ser colhida a
manifestacdo escrita do setor requisitante do servico ou da drea especializada no objeto.

8.13 Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinard a proposta ou lance
subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classifica¢ao.

8.14 Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario
para a continuidade da mesma.

8.15 Nos itens ndao exclusivos para a participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte,
sempre que a proposta nao for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente, havera nova
verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n?
123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o caso.

8.16 Encerrada a andlise quanto a aceitagdo da proposta, o pregoeiro verificara a habilitacdo do licitante,
observado o disposto neste Edital.

9. DA HABILITACAO

9.1. Como condicdo prévia ao exame da documentacdo de habilitacdo do licitante detentor da proposta
classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificard o eventual descumprimento das condi¢des de
participacdo, especialmente quanto a existéncia de san¢do que impeca a participacdo no certame ou a
futura contratacao, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da
Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);



c) Cadastro Nacional de Condenacgdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo
Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

d) Lista de Inidoneos e o Cadastro Integrado de Condenacdes por llicitos Administrativos - CADICON,
mantidos pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU;

9.1.1 Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das consultas das alineas
“b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU
(https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/).

9.1.2 A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sécio
majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as san¢bes impostas ao
responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sdcio majoritario.

9.1.2.1 Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no
Relatdrio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.1.2.1.1 A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros.

9.1.2.1.2 O licitante serd convocado para manifestacdo previamente a sua desclassificacao

9.1.3 Constatada a existéncia de sang¢do, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por falta de
condi¢do de participagao.

9.1.4 No caso de inabilitacdo, havera nova verificagao, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate
ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n2 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes
estabelecida para aceitacao da proposta subsequente.

9.2 Caso atendidas as condi¢Ges de participagdo, a habilitacdo dos licitantes sera verificada por meio do
SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em relacdo a habilitacdo juridica, a regularidade fiscal, a
qualificacdo econdmica financeira e habilitacdo técnica, conforme o disposto na Instrucdo Normativa
SEGES/MP n2 03, de 2018.

9.2.1 O interessado, para efeitos de habilitacdo prevista na Instru¢do Normativa SEGES/MP n? 03, de
2018 mediante utilizacdo do sistema, deverd atender as condi¢des exigidas no cadastramento no SICAF
até o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas;

9.2.2 E dever do licitante atualizar previamente as comprovag¢des constantes do SICAF para que estejam
vigentes na data da abertura da sessdao publica, ou encaminhar, em conjunto com a apresentacao da
proposta, a respectiva documentacao atualizada.

9.2.3 O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitacdo do licitante, exceto se a consulta aos
sitios eletronicos oficiais emissores de certidGes feita pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s)
certiddo(6es) valida(s), conforme art. 43, §32, do Decreto 10.024, de 2019.

9.3 Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacdo complementares, necessdrios a
confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante serd convocado a encaminha-
los, em formato digital, via sistema, em prazo nao inferior a 02 (duas) horas, sob pena de inabilitagdo.

9.4 Somente havera a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacdo dos documentos originais ndo-digitais quando houver duavida em relagdo a integridade do
documento digital.

9.5 N3o serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

9.6 Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdao estar em nome da matriz, e se o licitante for
a filial, todos os documentos deverdao estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela
prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.6.1 Serao aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de numeros de



documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centraliza¢gio do
recolhimento dessas contribuicdes.

9.7 Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdao encaminhar, nos termos deste Edital, a
documentacdo relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitacdo:

9.8 Habilitacao juridica:

9.8.1 no caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

9.8.2 Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da Condicdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da
autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.8.3 No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato
constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhado de documento comprobatdrio de seus administradores;

9.8.4 inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagao no Registro onde
tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia;

9.8.5 No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas
do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagao dos seus administradores;

9.8.6 decreto de autorizacao, em se tratando de sociedade empresaria estrangeira em funcionamento no
Pais;

9.8.7 Os documentos acima deverdao estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagao
respectiva.

9.9 Regularidade fiscal e trabalhista:

9.9.1 prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

9.9.2 prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributdrios federais e a Divida Ativa da Unido
(DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria
Conjunta n2 1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da
Fazenda Nacional.

9.9.3 prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

9.9.4 prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de maio de 1943;

9.9.5 prova de inscricdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio ou sede do
licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.9.6 prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.9.7 caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao objeto licitatério,
deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda Municipal do seu
domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.10 Qualificagdo Econémico-Financeira:



9.10.1 certiddo negativa de faléncia, recuperacdo judicial ou recuperacdo extrajudicial expedida pelo
distribuidor da sede do licitante;

9.10.2 balanco patrimonial e demonstracdoes contabeis do ultimo exercicio social, ja exigiveis e
apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacdo financeira da empresa, vedada a sua
substituicdo por balancetes ou balancos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando
encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentacdo da proposta;

9.10.2.1 no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentacdo de
balanco patrimonial e demonstracdes contdbeis referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

9.10.2.2 é admissivel o balango intermediario, se decorrer de lei ou contrato/estatuto social.

9.10.3 comprovacao da boa situacdo financeira da empresa mediante obtencdo de indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), obtidos pela aplicacdo das
seguintes formulas:

LG = Ativo Circulante + Realizdvel a Longo Prazo
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

SG = Ativo Total
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

LC = Ativo Circulante
Passivo Circulante

9.10.4 As empresas, que apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), deverdao comprovar patriménio liquido
de 10% do valor total estimado da contratagao ou do item pertinente.

9.11 QUALIFICACAO TECNICA:

9.11.1 Comprovagao de aptidao para a prestagao dos servicos em caracteristicas, quantidades e prazos
compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente, mediante a apresentagdo de
atestado(s) fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado, conforme subitem a seguir.

9.11.2 Quanto a capacitacao técnico-operacional: apresenta

9.11.2.1. Os atestados deverao referir-se a fornecimento de refei¢bes e afins de quantitativo minimo de
25% do total licitado (27.561 refeigdes), sem diferenciagdo para café da manh3, almogo ou jantar,
podendo o quantitativo minimo exigido referir-se a apenas um tipo de refeicdo ou uma combinacdo de
dois ou trés dos tipos licitados.

9.11.3 Os atestados exigidos no subitem anterior, para serem aceitos, deverdo ter as seguintes
informacdes:

9.11.3.1 fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, com identificacdo do emissor;
9.11.3.2 emitidos sem rasuras, acréscimos ou entrelinhas;
9.11.3.3 assinados por quem tenha competéncia para expedi-los;

9.11.3.4 indicagdo da sua data de emissao, nao havendo limitagdo, para fins de aceitagdo, de tempo
(validade), época ou locais especificos;

9.11.3.5 conter informacgdes sobre as rotinas padronizadas de controle de todo o processo produtivo
(tais quais planejamento de insumos, selecdo e contratacdo de fornecedores, recebimento de
mercadorias, armazenamento, pré-preparo, coc¢ao e distribuicdo das refeicdes) para o desenvolvimento
das atividades inerentes ao fluxo dos servicos contratados;

9.11.4 Serd admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo do(s) servigo(s), a apresentagdo
de diferentes atestados de servicos executados de forma concomitante.

9.11.5 Os atestados deverdo referir-se a servicos prestados no ambito de sua atividade econémica



principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente;

9.11.6 Somente serdao aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo
menos, um ano do inicio de sua execucdo, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior,
conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5, de 2017.

9.11.7 Podera ser admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo do servico, a apresentacao
de diferentes atestados de servicos executados de forma concomitante, pois essa situacdo se equivale,
para fins de comprovacdo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratagdo, nos termos do
item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

9.11.8 Deverd haver a comprovacdo da experiéncia minima de um ano na prestacdo dos servicos, sendo
aceito o somatério de atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade do ano ser
ininterrupto, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

9.11.9 Comprovacdo da capacitacdo técnico-profissional, mediante apresentacdo de comprovacao de
gue a empresa possui em seu quadro pelo menos um Responsavel técnico Nutricionista, devidamente
inscrito no Conselho Regional Correspondente.

9.11.9.1 Os responsaveis técnicos e/ou membros da equipe técnica acima elencados deverdo pertencer
ao quadro permanente da licitante, na data prevista para entrega da proposta, entendendo-se como tal,
para fins deste Edital, o s6cio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato social/estatuto
social; o administrador ou o diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e
Previdéncia Social; e o prestador de servicos com contrato escrito firmado com o licitante, ou com
declaracdo de compromisso de vinculagdo contratual futura, caso o licitante se sagre vencedor do
certame.

9.11.10 No decorrer da execug¢do do servico, os profissionais de que trata este subitem poderdo ser
substituidos, nos termos do artigo 30, §10, da Lei n° 8.666, de 1993, por profissionais de experiéncia
equivalente ou superior, desde que a substituicdo seja aprovada pela Administragao.

9.11.11 O licitante disponibilizara todas as informagdes necessdrias a comprovacdo da legitimidade dos
atestados apresentados, apresentando, dentre outros documentos, cépia do contrato que deu suporte a
contratacao, endereco atual da contratante e local em que foram prestados os servigos, consoante o
disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

9.12 Declaracdo formal de que dispord, por ocasido da futura contratagdo, das instalagdes,
aparelhamento e pessoal técnico considerados essenciais para a execuc¢ao contratual.

9.12.1 As empresas deverao apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel, caso
exigida no Termo de Referéncia.

9.12.2 O atestado de vistoria poderd ser substituido por declaracao emitida pelo licitante em que conste,
alternativamente, que conhece as condi¢bes locais para execucdo do objeto; ou que tem pleno
conhecimento das condi¢cdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assumindo total
responsabilidade por este fato e que nao utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que
ensejem desavencas técnicas ou financeiras com a contratante.

9.13 O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estard dispensado (a) da prova
de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal e (b) da apresentagdo do balango
patrimonial e das demonstragdes contabeis do ultimo exercicio.

9.14 A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que a licitante
gualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada vencedora, uma vez que
atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.14.1 A declarag¢do do vencedor acontecerd no momento imediatamente posterior a fase de habilitacdo.

9.15 Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por microempresa, empresa de pequeno porte ou
sociedade cooperativa equiparada, e uma vez constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a
regularidade fiscal e trabalhista, a mesma serd convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a



declaracdo do vencedor, comprovar a regularizacdo. O prazo poderd ser prorrogado por igual periodo, a
critério da administracdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante apresentacdo de
justificativa.

9.16 A ndo-regularizacdo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretard a
inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sancdes previstas neste Edital, sendo facultada a convocacao
dos licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo. Se, na ordem de classificagdo, seguir-se outra
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa com alguma restricdo na
documentacdo fiscal e trabalhista, sera concedido o mesmo prazo para regularizacdo.

9.17 Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro suspendera
a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para a continuidade da mesma.

9.18 Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagcdo, seja por ndo apresentar quaisquer
dos documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Edital.

9.19 Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo inabilitacdo,
havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e
45 da LC n2 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitacdo da proposta
subsequente.

9.20 O licitante provisoriamente vencedor em um item, que estiver concorrendo em outro item, ficard
obrigado a comprovar os requisitos de habilitacgdo cumulativamente, isto é, somando as exigéncias do
item em que venceu as do item em que estiver concorrendo, e assim sucessivamente, sob pena de
inabilitacdo, além da aplicacdo das san¢Ges cabiveis.

9.20.1 Nao havendo a comprovagao cumulativa dos requisitos de habilitacdao, a inabilitacdo recaira sobre
o(s) item(ns) de menor(es) valor(es) cuja retirada(s) seja(m) suficiente(s) para a habilitagdo do licitante
nos remanescentes.

9.21 Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante serd declarado
vencedor.

10. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1 A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo nao inferior a
02(duas) horas (modelo conforme Anexo V), a contar da solicitacdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e
devera:

10.1.1 ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem emendas, rasuras,
entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu
representante legal.

10.1.2 conter a indicacdo do banco, niumero da conta e agéncia do licitante vencedor, para fins de
pagamento.

10.1.3 apresentar a planilha de custos e formacdo de precos, devidamente ajustada ao lance vencedor,
em conformidade com o modelo anexo a este instrumento convocatério;

10.1.4 Proposta Comercial — O licitante classificado provisoriamente em primeiro lugar deverd
encaminhar a Planilha de Custos e Formacdo de Preco da refeicdo, adequada ao valor do ultimo lance,
informando qual o valor unitario de cada tipo de refeicdo e qual o valor total para 12 meses para a
quantidade estimada de 15.438 cafés da manha, 94.805 almogos e jantares.

10.2 A proposta final devera ser documentada nos autos e serd levada em consideragao no decorrer da
execucdo do contrato e aplicacdo de eventual sancdo a Contratada, se for o caso.

10.3 Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

10.4 Os pregos deverdao ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em algarismos e o
valor global em algarismos e por extenso (art. 52 da Lei n2 8.666/93).



10.4.1 Ocorrendo divergéncia entre os precos unitdrios e o preco global, prevalecerdo os primeiros; no
caso de divergéncia entre os valores numéricos e os valores expressos por extenso, prevalecerdo estes
ultimos.

10.5 A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem conter
alternativas de preco ou de qualquer outra condicdo que induza o julgamento a mais de um resultado,
sob pena de desclassificacdo.

10.6 A proposta deverd obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo considerada aquela
gue nao corresponda as especificacbes ali contidas ou que estabeleca vinculo a proposta de outro
licitante.

10.7 As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos complementares
estardo disponiveis na internet, apds a homologacao.

11. DOS RECURSOS

11.1 Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizacdo fiscal e trabalhista da licitante qualificada
como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, sera concedido o prazo de no minimo
trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intengao de recorrer, de forma motivada, isto é,
indicando contra qual(is) decisao(des) pretende recorrer e por quais motivos, em campo préprio do
sistema.

11.2 Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a existéncia de
motivacdo da intengdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso, fundamentadamente.

11.2.1 Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrard no mérito recursal, mas apenas verificara as condi¢bes
de admissibilidade do recurso.

11.2.2 A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencdo de recorrer importard a
decadéncia desse direito.

11.2.3 Uma vez admitido o recurso, o recorrente terd, a partir de entdo, o prazo de trés dias para
apresentar as razdes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para,
querendo, apresentarem contrarrazdes também pelo sistema eletronico, em outros trés dias, que
comecardao a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.3 O acolhimento do recurso invalida tao somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.4 Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados, no endereco constante
neste Edital.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1 A sessao publica podera ser reaberta:

12.1.1 Nas hipdteses de provimento de recurso que leve a anulacdo de atos anteriores a realizacdo da
sessdao publica precedente ou em que seja anulada a prépria sessao publica, situagdo em que serdao
repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2 Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou quando o licitante declarado
vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o instrumento equivalente ou ndo comprovar a
regularizacdo fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §12 da LC n? 123/2006, serdo adotados os
procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

12.2 Todos os licitantes remanescentes deverao ser convocados para acompanhar a sessao reaberta.

12.2.1 A convocagdo se dard por meio do sistema eletrénico (“chat”) ou e-mail de acordo com a fase do
procedimento licitatorio.



12.2.2 A convocagdao feita por e-mail dar-se-4 de acordo com os dados contidos no SICAF, sendo
responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

13.1 O objeto da licitacdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro, caso
nao haja interposicdo de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular decisdao dos recursos
apresentados.

13.2 Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente
homologara o procedimento licitatdrio.

14. DA GARANTIA DE EXECUGCAO

14.1 Serd exigida a prestacdo de garantia na presente contratacdo, conforme regras constantes do
Termo de Referéncia.

15. DO TERMO DE CONTRATO

15.1 Apdés a homologacao da licitagdo, em sendo realizada a contrata¢do, sera firmado Termo de
Contrato.

15.2 O adjudicatdrio tera o prazo de 5 (cinco) dias uteis, contados a partir da data de sua convocagao,
para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o caso (Nota de
Empenho/Carta Contrato/Autorizacdo), sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo das
sanc¢Oes previstas neste Edital.

15.2.1 Alternativamente a convocagao para comparecer perante o 6rgao ou entidade para a assinatura
do Termo de Contrato, a Administracdo o encaminhard para assinatura, mediante SEl - Sistema
Eletronico de Informacgbes, para que seja assinada e devolvida no prazo de 05 (cinco) dias, a contar da
data de seu recebimento.

15.2.1.1 Devera ser realizado o cadastro da CONTRATADA, como usuario externo no SEl — Sistema
Eletronico de Informagdes para que possa assinar o Termo de Contrato.

15.2.1.2 Para liberacdo do cadastro como Usudrio Externo, o usudrio deverd acessar o link
https://www.sei.ufv.br/usuario-externo/, preencher o Termo de Declaracdo de Concordancia e
Veracidade (ANEXO VIII) e, encaminhar junto a proposta e documentacdo de habilitacdo nos moldes do
item 5.1. do edital.

15.2.1.2.1. O envio do Termo podera ser realizado no momento da assinatura do contrato, ndo sendo
este um documento de habilitacdo para o Pregao.

15.2.1.3 0 Termo de Declaragdo de Concordancia e Veracidade deverd ser preenchido pelo (a)
responsavel legal da empresa que constam no SICAF (utilizar modelo disponibilizado no ANEXO VIII do
edital);

15.2.1.4 A licitante receberd um aviso da disponibilizagdo no e-mail cadastrado no Termo de Declaragao
de Concordancia e Veracidade.

15.2.2 O prazo previsto no subitem anterior poderd ser prorrogado, por igual periodo, por solicitacdo
justificada do adjudicatdrio e aceita pela Administracao.

15.3 O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa adjudicada,
implica no reconhecimento de que:

15.3.1 referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relacdo de negdcios ali estabelecida as
disposicOes da Lei n? 8.666, de 1993;


https://www.sei.ufv.br/usuario-externo/

15.3.2 a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital e seus anexos;

15.3.3 a contratada reconhece que as hipoteses de rescisdo sdo aquelas previstas nos artigos 77 e 78 da
Lei n2 8.666/93 e reconhece os direitos da Administracdo previstos nos artigos 79 e 80 da mesma Lei.

15.4 O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses, prorrogavel, conforme previsdo no
instrumento contratual.

15.5 Previamente a contratacdo a Administracdo realizard consulta ao SICAF para identificar possivel
suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, proibicdo de
contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no
art. 29, da Instrucdo Normativa n2 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos do art. 62, lll, da Lei n? 10.522,
de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

15.4.1 Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de contrato, e o fornecedor
ndo estiver inscrito no SICAF, este deverd proceder ao seu cadastramento, sem Onus, antes da
contratacao.

15.4.2 Na hipodtese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera regularizar a sua situacdo
perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias uteis, sob pena de aplicacdo das penalidades previstas
no edital e anexos.

15.5 Na assinatura do contrato sera exigida a comprovac¢do das condi¢des de habilitagdo consignadas no
edital, que deverao ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato.

15.6 Na hipdétese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condi¢ées de habilitagdo consignadas no
edital ou se recusar a assinar o contrato, a Administra¢dao, sem prejuizo da aplicacdo das san¢des das
demais cominagGes legais cabiveis a esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a ordem
de classificacdo, para, apds a comprovagdao dos requisitos para habilitacdo, analisada a proposta e
eventuais documentos complementares e, feita a negociagdo, assinar o contrato.

16. DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

16.1 As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as estabelecidas no
Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

17. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZAGAO

17.1 Os critérios de aceitacdo do objeto e de fiscalizagdo estao previstos no Termo de Referéncia.

18. DAS OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

18.1 As obrigacdes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia.

19. DO PAGAMENTO
19.1 As regras acerca do pagamento sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

19.1.1 E admitida a cessdo de crédito decorrente da contrata¢cio de que trata este Instrumento
Convocatodrio, nos termos do previsto na minuta contratual anexa a este Edital.

20. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
20.1 Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n? 10.520, de 2002, o licitante/adjudicatario que:

20.1.1 n3o assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente, quando convocado



dentro do prazo de validade da proposta;

20.1.2 n3o assinar a ata de registro de precos, quando cabivel;
20.1.3 apresentar documentacdo falsa;

20.1.4 deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
20.1.5 ensejar o retardamento da execugdo do objeto;

20.1.6 nao mantiver a proposta;

20.1.7 cometer fraude fiscal;

20.1.8 comportar-se de modo inidéneo;

20.2 As sancgdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva, em pregao
para registro de precos que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido injustificadamente.

20.3 Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declaracdo falsa quanto as condicGes de
participacdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em qualquer
momento da licitacdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

20.4 O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos subitens anteriores
ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sang¢des:

20.4.1 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos
significativos ao objeto da contratacao;

20.4.2 Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) prejudicado(s) pela conduta do
licitante;

20.4.3 Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade administrativa
pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

20.4.4 Impedimento de licitar e de contratar com a Unidao e descredenciamento no SICAF, pelo prazo de
até cinco anos;

20.4.5 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados;

20.5 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais san¢des.

20.6 Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, houver indicios de pratica de infracao
administrativa tipificada pela Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013, como ato lesivo a administracao
publica nacional ou estrangeira, cdpias do processo administrativo necessdrias a apuracao da
responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho
fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacao preliminar ou
Processo Administrativo de Responsabilizacdo — PAR.

20.7 A apuracgdo e o julgamento das demais infracdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013,
seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.8 O processamento do PAR nado interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuracao da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica Federal resultantes
de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente publico.

20.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante,
a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cddigo
Civil.

20.10 A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que
assegurara o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario, observando-se o procedimento



previsto na Lei n2 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n2 9.784, de 1999.

20.11 A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levard em consideracdo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracdo, observado
o principio da proporcionalidade.

20.12 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

20.13 As sangbes por atos praticados no decorrer da contratacdo estdo previstas no Termo de
Referéncia.

22. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

22.1 Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessdao publica, qualquer pessoa
poderd impugnar este Edital.

22.2 A impugnacdo podera ser realizada por forma eletronica, pelo e-mail materialcrp@ ufv.br ou por
peticio dirigida ou protocolada no Servico de Material no endereco informado no preambulo. E
conveniente a confirmacgdo do recebimento do e-mail, através do telefone: (34) 3855-9371; 3855-9312

22.3 Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboragdo deste Edital e seus anexos,
decidir sobre a impugna¢do no prazo de até dois dias Uteis contados da data de recebimento da
impugnagao.

22.4 Acolhida a impugnacao, serd definida e publicada nova data para a realiza¢do do certame.

22.5 Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser enviados ao
Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da sessdao publica,
exclusivamente por meio eletrénico via internet, no endereco indicado no Edital.

22.6 O pregoeiro responderd aos pedidos de esclarecimentos no prazo de dois dias Uteis, contado da
data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos responsaveis pela elaboracdo
do edital e dos anexos.

22.7 As impugnacgdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

22.7.1 A concessao de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e devera ser motivada pelo
pregoeiro, nos autos do processo de licitacado.

22.8 As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e vinculardo os
participantes e a administragao.

23. DAS DISPOSICOES GERAIS
23.1 Da sessao publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

23.2 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realiza¢gdo do
certame na data marcada, a sessdo serda automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em
contrdrio, pelo Pregoeiro.

23.3 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardao o hordrio
de Brasilia — DF.

23.4 No julgamento das propostas e da habilitacdo, o Pregoeiro poderd sanar erros ou falhas que nao
alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho
fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de
habilitagao e classificagado.

23.5 A homologacdo do resultado desta licitagdo ndo implicard direito a contratacdo.

23.6 As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da



disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracao, o principio da
isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacao.

23.7 Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducdo ou do resultado do processo licitatério.

23.8 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-d o dia do inicio e
incluir-se-a o do vencimento. So se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracdo.

23.9 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante,
desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse
publico.

23.10 Em caso de divergéncia entre disposicOes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas que
compdem o processo, prevalecerd as deste Edital.

23.11 O Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletronico https://www.gov.br/compras/pt-
br/.

23.12 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
23.12.1 ANEXO | - Termo de Referéncia;

23.12.1.1 Apéndice Unico do Termo de Referéncia: Estudo Técnico Preliminar;
23.12.2 ANEXO Il - Minuta de Contrato;

23.12.3 ANEXO IlI - Plantas;

23.12.4 ANEXO IV - Modelo de Planilha de Custos e Formacgao de Pregos;
23.12.5 ANEXO V - Modelo de apresentagao da proposta;

23.12.6 ANEXO VI - Especifica¢Ges dos géneros;

23.12.7 ANEXO VII - Modelo de Instrumento de Medicao de Resultado;
23.12.8 ANEXO VIII - Termo de Declaracdo de Concordancia e Veracidade - SEl;
23.12.9 ANEXO IX - Modelo de Termo de Vistoria/Desinteresse de Vistoria;
23.12.10 ANEXO X - Modelo de Termo de Nomeagao do Preposto;

23.12.11 ANEXO Xl - Declaracdao de pleno conhecimento das condi¢des e peculiaridades inerentes a
natureza do trabalho

Rio Paranaiba-MG, 22 de novembro de 2023.

SubComissao Permanente de Licitagao
Portaria n2 0686/RTR/2023, de 11/08/2023

Campus UFV — Rio Paranaiba



Modelo utilizado:

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido

Edital modelo para Pregdo Eletronico: Servicos Continuados sem Dedicacdo Exclusiva de Mao de Obra

Assinatura Requerida:

1. Servigo de Licitacao.
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Sel o
ass Iﬂ_a! I_Jl a
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por EDNA VALDIRENE DE FREITAS, Chefe de Servigo, em
24/11/2023, as 17:00, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do
Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Referéncia: Processo n® 23114.911834/2023-65 SEI'n2 1219550
Campus Vigosa Campus Florestal Campus Rio Paranaiba
Av. Peter Henry Rolfs, s/n2, Campus Universitario Rodovia LMG-818, km 6 Rodovia MG-230, Km 7, Zona Rural, Rodoviario

36570-900 Vigosa/MG 35690-000 Florestal/MG 38810-000 Rio Paranaiba/MG



http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://sei.dti.ufv.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
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