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Estudo Teécnico Preliminar 7/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: "23249019211202311

2. Descricao da necessidade

O IFMA Campus Sao Luis Maracana possui, além de outros, os cursos de
Agroindustria, Tecnologia em Alimentos e Técnico em Gastronomia que necessitam
de insumos (Géneros Alimenticios) para realizacdo de aulas praticas. Os insumos por
sua vez, compreendem alimentos que vao desde carnes, queijos, bebidas, legumes,
hortalicas e uma ampla variedade de produtos que podem ser pereciveis ou nao-
pereciveis. Desta forma, é necessario suprir o Campus através da contratacao de
empresa especializada no fornecimento destes insumos uma vez que 0S mesmos Sao
indispensaveis para a ministracdo das aulas praticas pelos professores e para a
formacado integral e satisfatoria dos alunos.

Os insumos sao as bases essenciais no processo de criagdo e elaboracdo de pratos.
Grande parte das disciplinas detém aulas praticas, tais como Técnica de Preparo I e II,
Cozinha Internacional, Brasileira, Producdo Artesanal, Panificacdo, Confeitaria,
Bebidas, etc. As aulas praticas sdo fundamentais no processo ensino-aprendizagem e
sdo importantes para que cada aluno conheca na praxis as formas adequadas de
selecionar e trabalhar com cada alimento. Essa matéria prima chega para o professor
de forma bruta e sdo lapidadas no laboratdrio. Cada insumo vai contribuir para o
preparo de um determinado prato, além de possibilitar ao nosso alunado aplicar
técnicas que somente com a pratica sera possivel, como cortes de legumes, carnes,
coccdo, controle de tempo e temperatura, agregacao de sabor, textura, processamento
dos alimentos, harmonizacdo e producao de alimentos nas suas mais variadas formas.
Por essa razao a aquisicdo de insumos se faz impar, sem tais insumos as aulas praticas
se tornam invidveis bem como dificulta o aprendizado assertivo de cada aluno, pois
teoria e pratica no Curso de Gastronomia sdo indissociaveis.

A estrutura curricular dos cursos contempla um conjunto de disciplinas com
atividades praticas que demandam aplicacdo direta de recursos como procedimento
didatico no intuito de proporcionar vivéncia ao académico quanto ao referencial
tedrico proposto, assim como aproximar os académicos de situacoes reais das
organizacoes industriais e de situacdes que envolvam o conhecimento pratico da area
de alimentos.
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Algumas dessas disciplinas sdo as seguintes: Tec. em Gastronomia - Preparo de
Alimentos 1, Preparo de Alimentos 2, Producdo Artesanal de Alimentos, Cozinha
Brasileira, Cozinha Internacional, Panificacdo, Confeitaria e Preparo de Bebidas;
Curso de Agroindustria (Subsequente e Integrado) - Tecnologia de Panificacao,
Tecnologia de Frutas e Hortalicas, Tecnologia de Graos e tubérculos ( em 2024.1)

Foi designada a Equipe de Planejamento de Contratacdao - EPC, através da portaria n°
72/2024 - GAB-MAR para realizacdo dos levantamentos, aferi¢cdes e estudos técnicos
preliminares, bem como dos demais artefatos referentes ao planejamento da
contratacdo. A respectiva equipe é composta pelos seguintes servidores: Taisa Lisboa
Montagner Gomes, professora, SIAPE 1797741; Giselle Schmid, professora, SIAPE
1759281; José da Conceicao Barbosa Silva, professor SIAPE 1216335 e Mailton
Nonato Dias Almeida, Assistente em Administracao, STAPE n° 3120050 - Integrante
Administrativo.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

DPAD - Departamento de Producdo e Apoio Didatico José da Conceigdo Barbosa Silva

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Os insumos, deverao ser entregues no prazo maximo de até 15 dias corridos do
recebimento do pedido por e-mail, ou documento enviado a empresa para entrega dos
produtos.

A entrega dos produtos ocorrera de forma parcelada nas quantidades
estabelecidas pela administracao quando da solicitacao para cada grupo,
respeitando o valor minimo de pedido estabelecido para cada grupo.

Em situacdes excepcionais e devidamente justificadas para atender a necessidade
do IFMA Campus Maracana podera ser realizado pedido em valor inferior ao
minimo nao podendo a contratada se recusar a fornecer ou causar empecilhos ao
fornecimento.

Sera estimada uma quantidade de entregas ao ano para cada grupo,
considerando o valor minimo de pedido de cada solicitacao, conforme a planilha
abaixo.
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Grupo Quantidade Estimada de Entregas no Aproximadamente
Ano

Nao Pereciveis 6 1 vez a cada 2 mes
Carnes 12 1 vez por més
Frutos do Mar e 12 1 vez por més
Pescados
Frutas 24 1 entrega a cada 15 ¢
Legumes e Hortalicas 24 1 entrega a cada 15 «
Temperos 12 1 vez por més
Queijos 12 1 vez por més

A quantidade de entregas é apenas uma estimativa e podera sofrer variacoes
para mais ou para menos durante a execucao do contrato, conforme necessidade
do IFMA Campus Maracana.

O valor dos produtos deve incluir os custos de frete considerando a quantidade
de entregas estimadas para cada grupo durante o ano.

Os produtos devem ser entregues no Almoxarifado do Campus Sao Luis — Maracana,
situado na Avenida dos Curio6s s/n, Vila Esperanca, Sdo Luis - MA, de segunda a
sexta das 8:30 as 11:00 e das 13:30, as 17:00, salvo negociacdao prévia com a
Administracdo contratante.

A CONTRATADA devera sujeitar-se as modificagdes que poderdo ser feitas para
mais ou para menos dependendo da necessidade do setor requisitante. As alteracoes
poderao ser feitas até 48 (quarenta e oito) horas antes da entrega prevista dos produtos.
A CONTRATADA devera entregar os produtos em perfeitas condicoes para o
consumo humano, devendo ser selecionados, embalados nas quantidades,
especificacOes e prazos solicitados, seguindo as Normas Higiénico-Sanitarias,
devendo nas embalagens dos produtos constar impressos: identificacdo do produto e
do estabelecimento de origem, peso liquido, data de industrializagdo, prazo de
validade, numero de lote (se for o caso) registro em 6rgao de Fiscalizacao Federal (se
for o caso), sendo obrigatério no caso das carnes.

A CONTRATADA devera efetuar o transporte dos insumos em veiculo com
condicoes

adequadas e especificas para cada tipo de alimento:

a) Para produtos carneos, embutidos, frios, polpas de fruta o transporte devera ser
feito em veiculo fechado e refrigerado, tipo caminhdo bat refrigerado;

b) Para frutas, verduras e legumes o transporte devera ser veiculo fechado, mantendo
a carga coberta.
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c)Géneros nao pereciveis o transporte deverd ser feito em veiculo fechado a
temperatura ambiente.

A CONTRATADA devera manter o compartimento dos veiculos que transporta a
carga, sempre bem conservado e limpo.

A CONTRATADA devera transportar os alimentos pereciveis crus ou prontos para o
consumo de modo que seja garantida a temperatura de conservacao adequada dos
produtos no ponto de entrega (Maximo 70C).

A CONTRATADA devera manter o compartimento de carga isolado da cabine do
condutor e revestido de material liso, resistente, impermeavel, atoxico e lavavel.

A CONTRATADA ndo podera colocar os alimentos em contato direto com o
assoalho do veiculo.

E proibido transportar, no mesmo compartimento do veiculo que transporta alimentos,
pessoas, animais e substancias estranhas (produtos quimicos) que possam contaminar
os alimentos.

A CONTRATADA devera fazer dedetizacdo periodica dos veiculos utilizados no
transporte sob orientacdo técnica de empresa especializada.

Os veiculos de transporte devem possuir Certificado de Vistoria Sanitaria (CVS), de
acordo com o Codigo Sanitario da localidade (este é concedido apos inspecdo da
autoridade sanitaria competente).

Havendo necessidade de qualquer tipo de manipulacao de produtos in natura por parte
do entregador, esta deve ser feita com uso de luvas apropriadas para manipulacao de
alimentos.

5. Levantamento de Mercado

No mercado existe a solucdo proposta que é fornecida por um numero amplo de
fornecedores que garante a participacdio de empresas de variados ramos e
consequentemente a concorréncia. Foram analisadas também licitacOes e contratacoes
anteriores realizadas pelo IFMA Campus Sao Luis Maracana:

* Pregdo Eletronico SRP n° 02/2019 - UASG 158276
* Dispensa Eletronica n° 02/2022 - UASG 158276

Também foram analisadas contratacdes de outros orgaos:

* Pregdo Eletronico SRP N° 10/UNIR/2020 UASG 154055 entre outras.
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6. Descricao da solucdao como um todo

Aquisicao de géneros alimenticios (insumos) para ministracdo de aulas praticas dos
cursos de Técnico em Gastronomia (Proeja e subsequente), Técnico em
Agroindustria (Proeja e subsequente) e Tecnologia de Alimentos do IFMA Campus
Sdo Luis Maracana, visando atender a estrutura curricular nos anos letivos de 2024,
2025 e 2026.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Para o levantamento da quantidade de insumos foram realizadas reunioes com os
professores da drea e que ministram aulas praticas juntamente com as coordenacoes e
o Departamento de Producdo e Apoio Didatico - DPAD. Apés a reunido foram
elaboradas as listas de insumos necessarios para o desenvolvimento das aulas praticas
conforme os planos do curso para atendimento das necessidades das estruturas
curriculares visando a realizacdo das aulas praticas e dos estudos experimentais
desenvolvidos nos laboratdrios durante o ano letivo de 2023. Considerando que ja nos
encontramos no ano letivo de 2024 a demanda de 2023 foi projetada para 2024 e
considerando se tratar de fornecimento continuado de bens comuns, na forma do Art.
106. da Lei n°® 14.133/2021, visto que a necessidade dos insumos é permanente para
atendimento aos cursos, a equipe de planejamento da contratacdo estabeleceu a
projecao da demanda para atendimento de 2 anos letivos prevendo a formalizacao de
contrato com prazo de vigéncia inicial de 02 anos pois de tal forma o Campus
otimizara tempo e recursos em seus processos pois a realizacao de uma licitacdao é um
processo complexo e que demanda custos administrativos para sua realizacdo, sendo,
no caso em questdo, a formalizacdo de contrato com vigéncia plurianual mais
vantajosa a administracao.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 677.323,28

Os precos referenciais dos itens foram levantados a partir de pesquisa realizada por
meio de consulta a fornecedores locais do municipio de Sdo Luis que atuam no ramo
correspondente a cada grupo, conforme descrito no Relatério de pesquisa de precos,
em atendimento a Instrucdo Normativa SEGES/ME N° 65, de 7 de julho de 2021

O valor médio foi apurado com base nas pesquisas realizadas e ficou estabelecido em
RS$ 677.323,28 (seiscentos e setenta e sete mil trezentos e vinte e trés reais e vinte
e oito centavos) correspondente ao periodo de 02 anos de vigéncia contratual.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A licitacdo sera realizada em grupos. A partir de analise das caracteristicas dos
produtos os mesmos foram classificados e agrupados em 7 grupos conforme descrito
a seguir:

Grupo 1 - Nao Pereciveis

Grupo 2 - Carnes

Grupo 3 - Frutos do Mar e Pescados
Grupo 4 - Frutas

Grupo 5 - Legumes e Hortalicas
Grupo 6 - Temperos

Grupo 7 - Queijos

Embora a regra, seja a do parcelamento, estudando processos anteriores optou-se pelo
agrupamento pois constatou-se que a divisdao da solucdo por itens em vez de lotes se
mostra economicamente menos atrativa ao mercado fornecedor, redundando em
menor competitividade. Muitos dos itens a serem licitados ja estiveram contemplados
em licitacOes e contratacOes anteriores do Campus Maracand, como no Pregao SRP n°
02/2019 e Dispensa Eletronica n° e 02/2022.

No pregao n° 02/2019 apenas uma empresa participou do certame nao havendo outros
interressados na ocasido. A empresa S F SERVICO E COMERCIO LTDA, CNPJ
14.623.589/0001-99 foi adjudicada em todos os itens, porem durante a execucdo do
contrato existiram diversos problemas com fornecimento dos itens, ndo conseguindo a
empresa atender as solicitacoes dos produtos satisfatoriamente. Na dispensa eletronica
n® 02/2022 com 206 itens lancados para disputa mais de uma centena de itens
resultaram desertos. Ocasionando mais uma vez no prejuizo institucional com a falta
de disponibilizacao dos insumos.

Uma das possiveis razdes para isso pode ser o desinteresse do mercado em ofertar
proposta para itens de baixo valor, que ndo representariam vantagens aos seus
negocios. Ha ainda o fato de as licitagbes por registro de precos contemplarem
entregas parceladas e mesmo imprevisiveis, o que aliado ao baixo valor material de
um item pode desestimular os potenciais fornecedores. Ao se realizar o agrupamento
de itens em lotes, gera-se um maior vulto economico, atraindo mais interessados.

Outro fator a considerar é o pos licitagdo. Ndo sdo raros os casos de a Administracao,
apos licitado o item e assinada a ata de registro de precos, solicitar a entrega de
materiais em volume e valores que tornam o fornecimento economicamente
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prejudicial ou inviavel a contratada, ocasionando atrasos na entrega e mesmo a recusa
em entregar, o que pode ser verificado mediante diversos pedidos de liberacdao de
fornecimento e mesmo por meio da instauracdo de processos sancionadores, que
acabam por aumentar, sobremaneira, o custo administrativo vinculado a aquisicao dos
bens. Nesse sentido, o agrupamento possibilita a reducdo dos custos logisticos,
resultando na reducdao do ndo atendimento da necessidade da Administracao e dos
custos administrativos adicionais com a ado¢ao das medidas sancionatdrias.

Ressalta-se que a formacao dos grupos baseou-se na juncao de itens intrinsecamente
relacionados, ou seja, que sao fornecidos por empresas de mesmo ramo de negécios, o
que ira manter a competitividade no certame e ndo prejudicard os potenciais
interessados em participar da licitagao.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Foi realizada em 2023 o PREGAO ELETRONICO SRP N° 10/2023, cujo objeto foi o
registro de precos para aquisicdo de equipamentos para o Novo Centro de
Gastronomia do IFMA Campus Sao Luis Maracand, com o objetivo de atender aos
laboratérios de cozinha, restaurante bar, confeitaria, panificacdo e analise sensorial.
Tais contratacOes se relacionam, pois 0os insumos serdo utilizados nas aulas praticas
ministradas nos laboratorios e no novo centro gastrondomico com a utilizacao dos
equipamentos adquiridos.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A demanda encontra-se prevista no Plano de Contratagdoes Anual 2024 do IFMA
Campus Maracanag, através do documento de formalizacdao de demanda - DFD 74
/2023.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

As aulas praticas proporcionam aos alunos a oportunidade de aplicar teorias, técnicas
e habilidades em um ambiente real de cozinha. Isso promove uma compreensao mais
profunda dos principios gastronomicos, permitindo que os alunos desenvolvam a
criatividade, a resolucdo de problemas e a adaptabilidade necessarias no mundo
culinario.

As atividades praticas desenvolvidas nessas disciplinas sao essenciais para 0 processo
de aprendizagem do aluno. Sendo que a falta dos insumos compromete o bom
andamento das praticas de ensino e pesquisa e compromete diretamente a formacao
academica dos discentes do IFMA Campus Maracand nos cursos em questao.
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13. Providencias a serem Adotadas

Nao sera necessaria a busca de providéncias a serem adotadas pela Administracao,
para fins de capacitacdao de servidores ou de empregados para fiscalizacdo e gestdo
contratual ou adequacdo do ambiente da organizacaio no IFMA Campus
Maracana pois os itens nao exigem nenhuma medida adicional.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Nao ha impacto ambiental na utilizacdo dos itens objeto deste processo pois 0s
mesmos nao impactam o meio ambiente.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Considerando o estudo realizado!

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

MAILTON NONATO DIAS ALMEIDA

Equipe de Planejamento

1Y
tf Assinou eletronicamente em 01/08/2024 as 16:18:10.

GISELLE SCHMID

Equipe de Planejamento
Documento assinado digitalmente

b GISELLE SCHMID
g L Data: 08/08/2024 16:30:54-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br
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TAISA LISBOA MONTAGNER GOMES

Equipe de Planejamento
Documento assinado digitalmente

“b TAISA LISBOA MONTAGNER GOMES
g Data: 02/08/2024 13:59:13-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

JOSE DA CONCEICAO BARBOSA SILVA

Equipe de Planejamento
Documento assinado digitalmente

ub JOSE DA CONCEICAO BARBOSA SILVA
g Data: 09/08/2024 15:55:07-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

9de9



	Estudo Técnico Preliminar 7/2024
	1. Informações Básicas
	2. Descrição da necessidade
	3. Área requisitante
	4. Descrição dos Requisitos da Contratação
	5. Levantamento de Mercado
	6. Descrição da solução como um todo
	7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas
	8. Estimativa do Valor da Contratação
	9. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução
	10. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes
	11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento
	12. Benefícios a serem alcançados com a contratação
	13. Providências a serem Adotadas
	14. Possíveis Impactos Ambientais
	15. Declaração de Viabilidade
	15.1. Justificativa da Viabilidade

	16. Responsáveis


		2024-08-02T13:59:13-0300


		2024-08-08T16:30:54-0300


		2024-08-09T15:55:07-0300




