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1. Condicoes gerais da contratacao

TERMO DE REFERENCIA

Lei n°14.133, de 1° de abril de 2021
SERVICOS SEM DEDICAGCAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA
CONTRATAGAO DIRETA
MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO MEDIA E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE ALAGOAS
CAMPUS MACEIO

(Processo Administrativo n° 23041.042703/2024-18)

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. O objetivo da presente licitacdo visa escolher a proposta mais vantajosa para a concessao
onerosa de espaco publico, objetivando a exploracdo dos servigos de cantina, para o fornecimento
de lanches e refeicbes rapidas, no Instituto Federal de Alagoas — Campus Macei6, nos termos da
tabela abaixo, conforme condi¢Bes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

CESTA DE CARDAPIO MiINIMO A SER OFERECIDO DIARIAMENTE
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ITEM [ORDEM ESPECIFICACAO UNID. | QUANT.
VALOR
UNITARIO
ESTIMADO

Sanduiche natura - (Frango ou atum) — pado de
forma integral (50g), recheio com no minimo :

11 40g de frango/atum, tomate (20g), cenourd Unid 1 R$14,93
ralada (5g), e alface (10g).
Misto quente: queijo, presunto com pao de 1
forma, francés, "seda" ou "péo redondo”, sendo ,

12 pées de 50g e minimo de 30g de queijo e/ou Unid R$ 1245
presunto.
Sanduiche tipo americano, pao redondo 50g, : 1

13 gueijo 30g, ovo 50g, salada 20g. Unid R$17.13
Sanduiche tipo passaporte, pdo seda ou integral 1
50g, recheio de carne moida ou frango desfiado .

14 (minimo 60g), tomates em cubo, milho verde/ Unid. R$ 17,50
ervilha (minimo 20g).

15 Cheese-salada (hamburguer caseiro, queijo,| Unid. 1 R$ 17,00
tomate, alface).
Pao com ovo - pédo francés, seda ou pao| Unid 1

1.6 |redondo, sendo o minimo de paes 509 e 50g de| R$ 13,40
ovo.

17 Pao na Chapa - p&o francés, pdo de forma ou] Unid 1 RS 4,28
seda.

1.8 |Pao de queijo sem recheio com no minimo 80g. | Unid 1 R$ 7,52

1.9 |Pao de queijo com recheio com no minimo 80g.| Unid 1 R$ 19,23

1.10 |P&o de batata sem recheio com no minimo 80g. | Unid 1 R$ 7,22

1.11 |Pao de batata com recheio com no minimo 80g. | Unid 1 R$ 12,23
Pastel de forno, com opcdes de recheios de 1

11p [c&me queijo, presunto, frango, dentre outros, Unid R$ 7,01
contendo pouco teor de gordura pesando no
minimo 80g.

1
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1.13

Empadas com recheio de carne, queijo,
presunto, frango, dentre outros, pesando no
minimo 80g.

Unid

Termo de Referéncia

R$ 5,74

1/2025

114

Folhados com recheio de carne, queijo,
presunto, frango, dentre outros, pesando ho
minimo 80g.

Unid

R$ 6,92

1.15

Esfirras com recheio de carne, queijo, presunto,
frango, dentre outros, pesando no minimo 80g.

Unid

R$ 6,07

1.16

Mini pizza, pesando, no minimo, 80g (pelo
menos trés sabores).

Unid

R$ 7,77

117

Escondidinho de macaxeira com recheio de
carne moida ou frango. Embalagem de no
minimo 250g.

Unid

R$ 22,93

1.18

Coxinha de frango de forno sem recheio. Peso
minimo 80g.

Unid

R$ 6,19

1.19

Coxinha de frango de forno com catupiry. Peso
minimo 80g.

Unid

R$7,12

1.20

Biscoito doce sem recheio, pacote de
aproximadamente 150g.

Unid

R$ 4,25

121

Biscoito salgado, com opcéo integral. Pacote
de aproximadamente 259

Unid

R$ 4,88

1.22

Torta doce com recheios naturais (frutas) com
no minimo 100g.

Unid

R$ 5,42

1.23

Torta salgada com no minimo 100g.

Unid

R$ 5,42

124

Bolo (simples, coco, cenoura, macaxeira,
milho, abacaxi, banana, laranja, formigueiro)
com no minimo 100g

Unid

R$ 12,87

1.25

Omelete com recheios diversos (doces e
salgados, sem adicdo de embutidos) ou sem .
Peso minimo 120g.

Unid

R$ 16,16

1.26

Tapioca simples sem recheio. Peso minimo
120g.

Unid

R$ 9,38
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1 Tapioca com recheios diversos (doces €
1.27 |salgados, sem adicdo de embutidos). Peso| Unid R$ 18,82
minimo 120g.
Crepioca recheios diversos (doces e salgados, :
1.28 | om adicio de embutidos). Peso minimo 120, | °™d R$22.93
1.29 |(Sopade Feijao — por¢cdo minima de 400ml Unid R$ 15,51
1.30 |Sopade Legumes— por¢do minima de 400ml Unid R$ 15,51
1.31 |Sopade Frango — por¢do minima de 400ml Unid R$ 15,51
Pipoca caseira, em sacos individuais, tamanho :
1.32 médio (14x7cm). Unid R$ 3,32
1.33 [Pudins e mousses de peso minimo 100g. Unid R$ 6,08
logurte natural ou de frutas, no minimo doig ,
1.34 | bores, em embalagens individuais 170g Unid R$4.69
135 PlAcoIe de frutas (sabores variados, no minimo Unid R$ 4,12
trés, sem gorduratrans).
Sorvete de frutas (sabores variados, no minimo .
1.36 trés, sem gorduratrans). 01 bola de 70 a 100g. Unid R$ 642
Frutas in natura (minimo de duas opgoes,
1.37 |objetivando a escolha e o enriquecimento] Unid R$ 10,56
nutritivo dos mesmos).
Salada de frutas, com no minimo de trés frutas,
1.38 |em embalagens descartaveis contendo por¢do| Unid R$ 8,59
de 200g.
139 Agz_;u em porgdes de 300 ou 500ml (embalagens Unid R$ 10,67
individuais).
Suco de frutas naturais (preparados com agua
1.40 mineral). Of,erecer ‘a maior \_/ar|edade~ de Unid R$ 9,63
sabores possivel (minimo de cinco opgdes).
Copos de 300ml.
Suco de polpa congelada (preparados com agua
mineral). Oferecer a maior variedade de
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1.41 |sabores possivel (minimo de cinco opcdes).| Unid R$ 5,87
Copos de 300ml.
Suco de frutas naturais (preparados com leite). 1
1.42 |Oferecer a maior variedade de sabores possivel| Unid R$ 12,63
(minimo de cinco op¢des). Copos de 300ml.
Suco de polpa congelada (preparados com 1
143 Ielte),. Ofergcc_er a maior varledzi‘tde de saboreg Unid R$ 8,67
possivel (minimo de cinco opcdes). Copos de
300ml.
Suco Detox (Verde, Amarelo e Vermelho, 1
144 preparados_ c9m: ab?caxu couve, hortel3, Unid R$ 16,40
gengibre, limdo, macd, cenoura, beterraba e
outros) — Copo de 300ml.
Refrigerante em lata — sabores diversos, . 1
145 Lincluindo opcoes diet ou light (350 ). Unid R$6.80
1.46 \/_|tam na de frutas em copos de 300ml, Unid 1 R$ 12,73
diversos sabores.
147 Leite batido com achocolatado em pd com Unid 1 R$ 10,97
250ml.
1.48 |Aguade coco natural. Unid 1 R$ 6,34
1.49 |Aguade coco em copos individuais 200ml. Unid 1 R$5,11
1.50 |Aguaminera sem gas em garrafa de 500ml. Unid 1 R$ 2,72
1.51 |Aguamineral com gés em garrafa de 500ml. Unid 1 R$ 2,89
152 Café com_lelte mteg'ral ou leite desnatado, com Unid 1 R$ 6,60
ou sem adicao de agUcar, 200ml.
1.53 |Cafezinho, com ou sem adicdo de aclcar, 50ml.| Unid 1 R$ 0,99
154 Cafezinho, com ou sem adicdo de agUcar, Unid 1 RS 4,58
200ml.
Cappuccino 120 a 180ml (café, leite e : 1
1.55 achocol atado). Unid R$ 6,65
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VALOR GLOBAL MAXIMO ACEITAVEL
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R$ 543,32

1. 2. A Cantina deve sempre oferecer op¢cdes para alimentos light, diet, para usuarios

veganos, vegetarianos e também para os que apresentarem intolerancia e alergia a

lactose e ao gliten.

2. 1.3. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 11 (onze) meses, improrrogavel, na forma do

art. 75, VIl da Lei n°® 14.133/2021.

1.3.1. O contrato serd encerrado automaticamente quando ocorrer a conclusao do processo
licitatério em andamento sob n° 23041.039966/2024-31 para o0 mesmo objeto ou em 22/12/2025, o
que ocorrer primeiro, caso em que devera ser extinto na data de tal conclusdo, com pagamento de
valores proporcionais aos meses de competéncia devidos pela concessionaria.

1.4. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras
gue serao aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagéo.

A Dispensa contard com um Unico item e composto por uma cesta de cardapio minimo que
comercializados pela
CONCESSIONARIA no IFAL/Campus Macei6, conforme detalhamento do cardapio no Anexo II

compreende o0s produtos e especificagbes que deverdo ser

deste Termo de Referéncia.

CAMPUS USUARIO QUANTIDADE
Serv@ore’s. 620
/Funcionarios

MACEIO Alunos 5.500
TOTAL 6.120
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2. Fundamentacao e descricao da necessidade

2. FUNDAMENTAGCAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGCAO

2.1. Necessidade/Motivacdo da Concessao Administrativa de Uso de Bem Publico

O Campus Macei6, instituicao centenaria, oferece cursos de formacéo basica, técnica, tecnoldgica,
de bacharelado e de licenciatura e acolhe em suas dependéncias milhares de jovens, oriundos de
varios municipios e localidades dentro e fora do estado, e das mais diversas classes sociais, que
buscam a necessaria qualificacdo para ingresso no mercado de trabalho. Contudo, ndo obstante a
instituicdo ser referéncia no cenario da Educacédo Alagoana, a retencédo e o abandono escolar sédo
graves problemas enfrentados por ela. Neste ambito, sabe-se que as principais causas para tais
problemas deve-se ao grande numero de alunos que se encontram em situacao de vulnerabilidade
socioecon6mica e/ou nutricional, a distancia entre sua residéncia e o Campus e ao déficit de
formacado na educacgédo fundamental.

Neste contexto, deve-se frisar que um quantitativo significativo de alunos fica mais de um turno no
Campus, retornando somente a noite aos seus lares. Tal fato, gera a necessidade destes
realizarem suas refeicbes sem que haja necessidade de deslocamento para locais mais distantes
com a finalidade de suprirem sua demanda de lanches ou refeices no Campus. Além disso, outras
atividades na area de ensino, pesquisa e extensdo também levam a maior permanéncia dos
discentes nas dependéncias da Instituicdo. Atualmente, o campus funciona nos trés turnos e €
frequentado por servidores, terceirizados e visitantes; sendo assim, fundamental a oferta de

alimentacao para a comunidade académica.

A concessédo visa ofertar lanches/refeicbes rapidas e melhor comodidade aos membros da
comunidade académica do IFAL/Campus Maceio, publico esse, composto majoritariamente por
professores, técnico-administrativos, terceirizados e estudantes de 2° e 3° grau residentes na
cidade e interior da capital, além de frequentadores diversos como estagiarios ou executando
atividades profissionais em transito pelas dependéncias do Campus, entre outros. Também, no
campus, sao realizadas atividades esportivas, competicées e divulgacao cientifica para o publico
em geral em eventos especiais, além de homenagens, formaturas de turmas e a¢des recreativas.

Cabe alertar que apesar de o Refeitério Escolar fornecer duas refei¢cdes diarias ao publico
cadastrado no Programa de Alimentacdo Escolar, PANES, em precos subsidiados e em dois
horérios distintos, a saber: Almoco: 11h as 13h e Jantar: 17h30 as 19h00, nédo é possivel para este
a comercializacdo de outro tipo de alimentagcdo, como lanches, cafés, ou mesmo refeices em
horarios além desses estabelecidos para almoco e jantar.

Diante da existéncia de infraestrutura compativel para o funcionamento da cantina no Campus e
necessidade em ofertar produtos de qualidade com cardapios diversificados, com opcdes de
lanches para os alunos, servidores, terceirizados e demais publicos visitantes, sem que haja
necessidade de deslocamento para outros locais mais longinquos, faz-se necessaria a contratacao,
na modalidade privada, dos servigos supracitados. Vislumbra-se, na cessdo proposta, uma
possibilidade de que os usuarios dos servicos, oferecidos pelo IFAL/Campus Macei6, tenham um
suporte logistico capaz de viabilizar a permanéncia dos discentes, servidores, prestadores de
servicos e comunidade em geral no interior do campus, sem que haja necessidade de
deslocamento para locais mais distantes com a finalidade de suprirem suas demandas de lanches
ou refei¢cbes rapidas.
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Tendo em vista a natureza do objeto em questdo, a presente contratacdo é enquadrada como
concessao administrativa de uso de bem publico por ser a mais adequada dentre os diversos tipos
de outorga de uso existentes no sistema administrativo brasileiro, conforme bem analisou a equipe
de auditoria da SECEX-3 - 32 Secretaria de Controle Externo:

Pelo exposto, podemos concluir que a modalidade de outorga aplicavel a restaurantes e
lanchonetes é ‘concessao administrativa de uso de bem publico’, ato bilateral, de
natureza contratual, pelo qual a Administragdo Publica ‘atribui a utilizacdo exclusiva de
um bem de seu dominio ao particular, para que o explore segundo sua destinacéo
especifica’, devendo ser precedida de licitagdo, conforme entendimento deste Tribunal,
proferido na Decisdo n.° 585/97 TCU-Plenéario. Acordao TCU 1443/2006 — Plenario.
(grifo nosso).

Tem-se também o entendimento ja consolidado pelo TCU de que a finalidade da
concessao deve possuir estreita relacdo aos objetivos institucionais, a exemplo dos
acordaos:

[..]

A presenca de todas essas caracteristicas - atendimento exclusivo a maior parte dos
servidores, prestadores de servigos e demais visitantes do 6rgdo publico, apresentacéo
de servicos comuns e execucdo dos servicos em ambiente ndo-concorrencial, no
interesse exclusivo da administracéo - colocam o cardter mercantil da exploracdo desses

espacos publicos como elemento acessério do contrato de concessdo de uso de bem

publico destinado aos restaurantes de autoatendimento. Justifica-se, portanto, a
concessao graciosa de uso, pois a utilidade geral e efetiva do servico prestado no

interesse exclusivo da Administracéo Publica prepondera sobre a exploragdo comercial
realizada pelo concessiondrio. (grifo nosso)

[..]

Neste passo, registro que a verificagdo da onerosidade ou ndo dos contratos de
concessao de uso de area publica para funcionamento de restaurantes e lanchonetes
deve ser aferida em cada caso concreto, haja vista a possibilidade de outras
intercorréncias além das suscitadas nos autos, 0 que inviabiliza, neste momento, a
proposic¢éo de qualquer orientacdo normativa. Acérdao TCU 1443/2006 — Plenério.

Assim, vé-se que os entendimentos jurisprudenciais acima citados coadunam com o
caso concreto, uma vez a futura Concessionaria ficara responsavel pelo fornecimento
diario de lanches e refei¢cdes rapidas para o publico-alvo a expensas deste, de forma a
proporcionar o alcance do objetivo principal da Instituicdo com a contratacdo, sendo o
preparo e venda efetuados nas dependéncias da Cantina do Campus Maceid, espaco
publico da concessao onerosa.

Por fim, percebe-se que ha a presenca de todas as caracteristicas citadas nos acordaos
acima: vinculagéo direta aos objetivos institucionais quanto ao atendimento aos alunos e
servidores, apresentacdo de servicos comuns e execucdo dos servicos em ambiente
nao-concorrencial e no interesse exclusivo da administracdo, colocando o carater
mercantil da exploracdo dos espacos publicos como elemento acessorio do Contrato de
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Concessao, justificando, portanto, a concessdo administrativa de uso, uma vez que a
utilidade geral e efetiva do servigo prestado no interesse exclusivo da Administracao
Publica prepondera sobre a exploragdo comercial a ser realizada pela concessionaria.

Assim, essa contrataco objetiva apoiar o IFAL no desempenho de suas atividades,
por intermédio da oferta de lanches e refeicdes rapidas nas melhores condicbes
possiveis quanto ao preco e a qualidade, em suas instalacGes onde ha expressivo fluxo
de alunos e servidores que carecem dessa comodidade, o que justifica a concesséo de
area a ser explorada por empresa especializada no ramo de alimentacdo, com a
cobranca direta do prego ao consumidor.

2.2. Da situacao emergencial e do risco de prejuizo

2.2.1. Salvo melhor juizo, entende-se que o caso em tela amolda-se a contratacao direta
permitida no art. 75, inciso VIII, da Lei 14.133, de 2021, que assim dispoe:

Art. 75. E dispensavel alicitagio:

[.]

VIII - nos casos de emergéncia ou de calamidade publica, quando caracterizada
urgéncia de atendimento de situagdo que possa ocasionar prejuizo ou comprometer a
continuidade dos servicos publicos ou a seguranca de pessoas, obras, servicos,
equipamentos e outros bens, publicos ou particulares, e somente para aquisicdo dos
bens necessarios ao atendimento da situacdo emergencial ou calamitosa e para as
parcelas de obras e servicos que possam ser concluidas no prazo maximo de 1 (um) ano,
contado da data de ocorréncia da emergéncia ou da calamidade, vedadas a prorrogacéo
dos respectivos contratos e a recontratagdo de empresa ja contratada com base no
disposto neste inciso;

[..]

8 6° Para os fins do inciso VIII do caput deste artigo, considera-se emergencial a
contratagdo por dispensa com objetivo de manter a continuidade do servico publico, e
dever&o ser observados os valores praticados pelo mercado naformado art. 23 desta L ei
e adotadas as providéncias necessarias para a conclusdo do processo licitatério, sem
prejuizo de apuragdo de responsabilidade dos agentes publicos que deram causa a
situacdo emergencial.

2.2.2. Entendemos ser urgente a necessidade de fornecimento de lanches e refeicbes
rapidas, por intermédio da concessao de area, considerando que a vigéncia do Contrato
n° 10/2016 encerrou-se em 22/12/2024, sem possibilidade de prorrogacao, dado o
periodo legal maximo permitido pelo art. 57, inciso Il, da Lei 8.666, de 1993 e que o
Campus Macei6 apenas dispde de um restaurante que possui a finalidade de fornecer
almoco e jantar ao publico alvo da politica estudantil, ndo sendo possivel a
comercializacdo de outro tipo de alimentacdo, como lanches, cafés, ou mesmo refeicdes
em horarios além daqueles estabelecidos para almo¢o e jantar. O Campus tem
aproximadamente 5.500 (cinco mil e quinhentos mil) discentes, mais docentes, técnicos
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administrativos e terceirizados, os quais sédo aproximadamente 620 (seiscentos e vinte),
totalizando 6.120 potenciais demandantes dos servigos pleiteados nessa concessao.

2.2.3. Frisa-se que o Campus Macei6 j& iniciou os trAmites licitatérios para uma nova
concessao de forma continua (processo n° 23041.039966/2024-31), porém, 0 mesmo
requer consideravel tempo para a sua total conclusdo, estimando-se que a finalizacdo de
todos as providéncias legais necessarias a execucao dos servigos por parte de uma nova
concessionaria seja meados de 2025, tempo este incompativel com o planejado para o
bom andamento da missédo institucional do Campus Maceid, podendo dessa forma,
incorrer na interrupcdo da prestacdo do servico que € considerado continuo, conforme a
Portaria Normativa n° 8/IFAL, de 16 de marco de 2022, em seu art. 1°, paragrafo Unico,
inciso XXXI, trazendo grandes prejuizos pela possibilidade de comprometer as condicdes
de permanéncia e concluséo dos discentes com éxito, bem como dificultar o acesso a este
tipo de alimentacgé&o pelos servidores e demais colaboradores.

2.2.4. Desta forma, se faz necesséaria uma nova contratacdo, de forma emergencial, dada
rapidez dos tramites processuais e sem comprometer o cumprimento da missao
institucional, pelo prazo de 11 (onze) meses ou até a finalizacao da licitacao em
andamento.

2.3. Do prestador de servico e da justificativa da escolha:

2.3.1. A prestadora indicada para a prestacdo dos servigcos, Empresa VANDEBILTO
SARMENTO MAGALHAES, foi a empresa consultada que propds o menor custo global
para a cesta de cardapio minimo e que concordou com o valor minimo a ser cobrado pela
concessao do espaco fisico objeto deste Termo de Referéncia, sendo assim a proposta
mais vantajosa para a Administracao.

2.3.2. Por fim, além de ter apresentado o orcamento mais vantajoso, a empresa indicada
possui total habilitagdo juridica e fiscal para a contratacdo, requisito legal indispensavel as
contratag6es publicas de modo geral.

2.4. Dados da Concessionaria:
Raz&o Social: VANDEBILTO SARMENTO MAGALHAES
Nome fantasia: V LANCHES
CNPJ: 10.775.183/0001-70
Municipio: Rio Largo UF: AL
Telefone: (82) 99124-4300

E-mail: vandebilto@hotmail.com

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Atualizagdo: Dezembro/2023

Termo de Referéncia — Contratagdo Direta 10 de 47
Aprovado pela Secretaria de Gestao.

Identidade visual pela Secretaria de Gestdo



UASG 158381 Termo de Referéncia 1/2025

Contato (representante): Vandebilto Sarmento Magalhaes

Valor global do cardapio minimo: R$ 300,00 (Trezentos reais)

2.5. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contrata¢des Anual 2024, conforme
detalhamento a segquir:

[) ID PCA no PNCP: 10825373000155-0-000012/2024;
II) Data de publicacdo no PNCP: 19/05/2023;

1) 1d do item no PCA: 88;

IV) Classe/Grupo: 721;

V) ldentificador da Futura Contratagdo: 158381-4/2024.

3. Descri¢do da solu¢dao como um todo

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO

3.1. A descri¢do da solugcdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. Requisitos da contratacao

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

4.1. A descricao dos Requisitos da Contratacdo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia, somados aos requisitos
descritos abaixo.

Sustentabilidade

4.2. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrigao do objeto, devem
ser atendidos o0s seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratacdes
Sustentaveis:

4.2.1. Cumprir a legislacéo sanitaria em vigor, com énfase na abaixo relacionada, restando certo que
a paralisacao das atividades ou a interdigdo das instalacdes em decorréncia de Auto de Infragdo
podera constituir motivo suficiente para a rescisdo do Contrato:
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4.2.1.1. Lei n° 12.305, de 2 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de
Residuos Soélidos, altera a Lei no 9.605, de 12 de fevereiro de 1998 e da outras
providéncias;

4.2.1.2. Decreto n° 7.404, de 23 de dezembro de 2010, que regulamenta a Lei no
12.305, de 2 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de Residuos
Solidos, cria 0 Comité Interministerial da Politica Nacional de Residuos Soélidos e
o Comité Orientador para a Implantacao dos Sistemas de Logistica Reversa, e
da outras providéncias;

4.2.1.3. Resolucdo ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde
sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacgéo;

4.2.1.4. Resolucdo n° 33 da Comissdo Nacional de Normas e Padrbes para
Alimentos (CNNPA), de 9 de novembro de 1977, que estabelece os principios
gerais de higiene a serem observados na obtencdo, manipulacdo, armazenagem,
transporte e distribuicdo de alimento, sem prejuizo de normas especificas de
higiene a serem estabelecidas para cada espécie de alimento;

4.2.1.5. Portaria Interministerial n.1.010 de 8 de maio de 2006, que institui as
diretrizes para a Promocao da Alimentacdo Saudavel nas Escolas de educacao
infantil, fundamental e nivel médio das redes publicas e privadas, em ambito
nacional;

4.2.1.6. Resolucdo N°12/CS, de 15 de abril de 2019 que aprova a
Regulamentacdo que dispbe sobre a Promocao a Alimentacdo Adequada e
Saudavel no ambito do Ifal;

4.2.2. Os servicos a serem executados deverdo obedecer rigorosamente as normas e cédigos
aplicaveis ao servico em questao, devendo ser consideradas, juntamente com o que se estipula
no item anterior e neste Termo de Referéncia, todas as normas relativas aos servigos de
preparagcdo, embalagem, armazenamento, transporte, distribuicdo e exposi¢cdo de alimentos, e
atualizacbes posteriores, compreendendo também o Cédigo de Defesa do Consumidor.

4.2.3. Colaborar de forma efetiva na informacdo de ocorréncias para manutencdo constante das
instalacdes, tais como:

4.2.3.1. Vazamentos nas torneiras;

4.2.3.2. Vazamentos de gas;

4.2.3.3. Lampadas queimadas ou piscando;
4.2.3.4. Tomadas com defeito;

4.2.3.5. Fios desencapados;

4.2.3.6. Janelas, fechaduras ou vidros quebrados, entre outras.

4.2.4. Observar as regras do Programa de Coleta de Residuos (INSTRUCAO NORMATIVA N°
10, DE 12 DE NOVEMBRO DE 2012 do MPOG), atendendo a Resolugdo CONAMA n° 275, de
25 de abril de 2011 que especifica as cores para cada tipo de residuo de acordo com a ABNT.
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4.2.5. No que diz respeito a utilizacdo de saneantes domissanitarios, a CONCESSIONARIA

devera:

4.2.5.1. Utilizar produtos biodegradaveis, salvo quando ndo disponiveis no mercado
distribuidor;

4.2.5.2. Aplicar saneantes domissanitarios somente quando as substancias tensoativas
aniénicas utilizadas em sua composicédo forem biodegradaveis, conforme disposicdes
da Portaria n.° 874, de 5/11/1998, que aprova o Regulamento Técnico sobre
Biodegradabilidade dos Tensoativos Anibnicos para Produtos Saneantes
Domissanitarios e, em face da necessidade de preservar a qualidade dos recursos
hidricos naturais, de importancia fundamental para a saldde, e da necessidade de evitar
gue a flora e fauna sejam afetadas negativamente por substancias sintéticas;

4.2.5.3.Utilizar os saneantes domissanitarios de forma racional;

4.1.5.4.0bservar rigorosamente, quando da aplicacdo ou manipulacdo de detergentes e
seus congéneres, 0 atendimento as prescricdes da Lei n.° 6.360, de 23/9/1976, do
Decreto 8.077, de 14/8/2013 e as prescricdes da Resolugdo Normativa n.° 1, de 25/10
/1978, cujos itens de controle e fiscalizacdo por parte das autoridades sanitarias e da
Contratante sdo os anexos da referida resolugéo;

4.2.5.5. Nao utilizar na manipulagéo, sob nenhuma hipotese, os corantes relacionados
no Anexo | da Portaria n.° 9, de 10/4/1987, em face de que a relacdo risco/beneficio
pertinente aos corantes relacionados no Anexo | ser francamente desfavoravel a sua
utilizacdo em produtos de uso rotineiro por seres humanos;

4.2.5.6. N&o utilizar, na prestacdo dos servi¢os, conforme Resolucdo ANVISA RE n.°
913, de 25 de junho de 2001, os saneantes domissanitarios de Risco |, listados pelo art.
5.9 da Resolucgéo 336, de 30/7/1999;

4.2.5.7. Proibir a aplicacdo de saneantes domissanitarios fortemente alcalinos
apresentados sob a forma de liquido premido (aerossol), ou liquido para pulverizacéo,
tais como produtos para limpeza de fornos e desincrustacdo de gorduras, conforme
Portaria DISAD — Divisao Nacional de Vigilancia Sanitaria n.° 8, de 10/4/1987;

4.2.5.8. Proibir a aplicacdo de saneantes domissanitarios que apresentem associagéo
de inseticidas a ceras para assoalhos, impermeabilizantes, polidores e outros produtos
de limpeza, nos termos da Resolugédo Normativa CNS n.° 1, de 4/4 /1979;

4.2.5.9. Utilizar produtos de limpeza e conservacédo de superficies e objetos inanimados
gue obedecam as classificacdes e especificacdes determinadas pela ANVISA;

4.2.5.10. Observar a Resolucdo RDC n.° 46, de 20/2/2002 que aprova o Regulamento
Técnico para o alcool etilico hidratado em todas as graduacfes e alcool etilico anidro,
quanto da aplicacdo de alcool,

4.2.5.11. Proibir a aplicacdo de produtos que contenham o Benzeno, em sua
composicao, conforme Resolucdo — RDC n.° 252, de 16/9/2003, em face da
necessidade de serem adotados procedimentos para reduzir a exposicédo da populacdo
face aos riscos de cancer.
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4.2.6. Observar, no que diz respeito a poluicdo sonora, que 0s servicos somente poderdo ser
prestados com a utilizacdo de equipamentos com o Selo Ruido (INMETRO) ou documento
equivalente que indique o nivel de poténcia sonora, medido em decibel Db(A), com o indicativo
minimo do nivel 02 de poténcia sonora, conforme Resolugdo CONAMA n.° 20, de 7/12/1994,
Portaria n° 430, de 16 de agosto de 2012 e da NBR 10.151 (ABNT, 2000), em face do ruido
excessivo causar prejuizo a saude fisica e mental, afetando particularmente a audigcéo e utilizar
tecnologias adequadas e conhecidas que permitam atender as necessidades de reducédo de
niveis de ruido.

4.2.7. Utilizar preferencialmente sacos plasticos biodegradaveis para compostaveis.
4.2.8. Destinar 6leo, papel&es e plasticos para reciclagem.
4.2.9. Deverdo ser evitadas as preparagdes de alimentos por imerséo (frituras).

4.2.10. No que couber, solicita-se que a CONCESSIONARIA adote boas praticas de
sustentabilidade, baseadas na otimiza¢do e economia de recursos e na redugdo da poluicao
ambiental, quando da execucédo dos servi¢cos de cantina, conforme previsto na IN SLTI/MPOG n°
01, de 19/01/2010, tais como:

4.1.10.1. use produtos de limpeza e conservacédo de superficies e objetos inanimados
gue obedecam as classificacdes e especificacbes determinadas pela ANVISA,;

4.1.10.2. adote medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido
no Decreto n° 48.138, de 8 de outubro de 2003;

4.1.10.3. observe a Resolucdo CONAMA (Conselho Nacional do Meio Ambiente) n° 20,
de 7 dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu
funcionamento;

4.1.10.4. forneca aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem
necessarios, para a execucao de servicos;

4.1.10.5. realize um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés
primeiros meses de execuc¢do contratual, para reducdo de consumo de energia elétrica,
de consumo de agua e reducao de producdo de residuos sdlidos, observadas as
normas ambientais vigentes;

4.2.11. Conferir o tratamento previsto no item anterior a lampadas fluorescentes e frascos de
aerossbis em geral. Estes produtos, quando descartados, deverdo ser separados e
acondicionados em recipientes adequados para destinacao especifica.

4.2.12. Fornecer copos para bebidas biodegradaveis ou de material lavavel (inox ou vidro) - as
bebidas quentes deverédo ser colocadas em copos térmicos biodegradaveis.

4.2.13. Fornecer embalagens de papel para os lanches - ndo devera ser ofertado canudinho, a
menos que seja biodegradavel.

4.2.14. Quanto ao manejo dos residuos:
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4.2.14.1. Manter o lixo acondicionado em lixeiras com pedal e em sacos plasticos
proprios para este fim, providenciando sua remocao diariamente, inclusive de alimentos
preparados e ndo servidos, quantas vezes for necessario, tomando medidas eficientes
para evitar a penetracdo de insetos, roedores e outros animais;

4.2.14.2. A remocdo deve ser feita por acesso diferente daquele por onde houver
transito de géneros alimenticios a serem consumidos, ou, em casos de impossibilidade
de separacdo dos acessos, deverd ser determinado horéario diferenciado para sua
conducdo de forma a atender a Portaria n° 1.428 de 02.12.1993, do Ministério da
Saude;

4.2.14.3. Os lixos devem ser corretamente separados em reciclaveis e organicos e o
descumprimento de normas ambientais constatadas durante a execucao do Contrato
serd comunicado pelo IFAL/Campus Macei6 ao 6rgao de fiscalizagcdo do Municipio, do
Estado ou da Uni&o.

4.2.15. Quanto ao Uso Racional da Agua:

4.2.15.1. Estabelecer medidas de reducédo de consumo e uso racional da agua;

4.2.15.2. Devem ser adotados mecanismos que promovam economia e evitem
desperdicios, sem, no entanto, deixar de garantir a adequada higienizacdo do
ambiente, dos alimentos, utensilios e pessoal;

4.2.15.3. Evitar desperdicios, mantendo a torneira fechada quando: desfolhar verduras
e hortalicas; descascar legumes e frutas; cortar carnes, aves, peixes, etc. ao limpar os
utensilios: paneldes, bandejas etc. quando interromper o trabalho, por qualquer motivo.

4.2.16. Quanto a Eficiéncia Energética:

4.2.16.1. Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A
formagdo de chamas amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de
mau funcionamento dos equipamentos, manutencdo inadequada ou utilizacdo de
combustivel de ma qualidade;

4.2.16.2. Verificar o local da instalacdo dos sistemas de aquecimento para que
correntes de ar ndo apaguem as chamas;

4.2.16.3. Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes
necessarias;

4.2.18.4. Realizar verificacbes e, se for o caso, manutengbes periddicas nos seus
aparelhos elétricos, extensoes, etc;

4.2.16.5. Evitar ao maximo o uso de extensoes elétricas;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Atualizagdo: Dezembro/2023

Termo de Referéncia — Contratagdo Direta 15de 47
Aprovado pela Secretaria de Gestao.

Identidade visual pela Secretaria de Gestdo



UASG 158381 Termo de Referéncia 1/2025

4.2.16.6. Repassar a seus empregados todas as orientagbes referentes a redugéo do
consumo de energia fornecidas pelo CONCEDENTE.

4.2.17. Adotar medidas de gerenciamento adequado para residuos sélidos, liquidos e outros
conforme Decreto n® 7.404, de 23 de dezembro de 2010, que regulamenta a Lei no 12.305,
de 2 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos, cria o Comité
Interministerial da Politica Nacional de Residuos Soélidos e o Comité Orientador para a
Implantacdo dos Sistemas de Logistica Reversa, e da outras providéncias.

4.2.18. A concessdo esta em consonancia com o Plano de Logistica Sustentavel do IFAL,
gue contempla em suas acdes a adocao de critérios de sustentabilidade para avaliacao e
compras de bens, materiais ou servicos em fungcdo de seu impacto ambiental, social e
econdmico.

4.2.19. Sempre que possivel a CONCESSIONARIA devera dar preferéncia a aquisicdo de
produtos advindos da agricultura familiar local e regional.

Subcontratacdo

4.3. N&o é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

Garantia da contratacao

4.4. Nao havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n° 14.133,
de 2021, visto tratar-se de concessao administrativa de espacgo publico visando a exploracao de
servigos de cantina, conforme indicado no Estudo Técnico Preliminar.

Vistoria

4.5. Para o correto dimensionamento e elaboragcdo de sua proposta, é facultado aos licitantes
realizar vistoria nas instalagdes do local de execucédo dos servigos, acompanhado por servidor
designado para esse fim, de segunda-feira a sexta-feira, das 09 as 17 horas, devendo o
agendamento ser efetuado previamente pelo e-mail: dae.maceio@ifal.edu.br ou pelo telefone/whats
(82) 99307-0725, podendo sua realizagdo ser comprovada por:

Atestado de vistoria assinado pelo servidor responséavel, conforme item 3.3 do Anexo VII-
A da IN SEGES/MP n. 5/2017 e Anexo IV do Termo de Referéncia ou caso opte por ndo
realiza-la, deverd emitir Declaracdo de Dispensa de Vistoria Técnica na qual atestara
gue tem pleno conhecimento das condi¢cbes e peculiaridades inerentes a natureza do
trabalho, que assume total responsabilidade por este fato e que nao utilizara deste para
quaisquer questionamentos futuros que ensejem avencas técnicas ou financeiras com o
IFAL/Campus Macei6, na forma do Anexo V deste Termo de Referéncia.

4.6. Serao disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.
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4.7. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitacdo para a realizagdo da vistoria.

4.8. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaragéo formal assinada
por seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢cdes e peculiaridades da
contratacgéo.

4.9. A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacoes de desconhecimento
das instalacdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos
servicos, devendo o contratado assumir 0os 6nus dos servigcos decorrentes.

4.10. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢cdes
locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitagao.

5. Modelo de execucdo do objeto

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

Condicdes de execucao

5.1. A execucao do objeto seguira a seguinte dinamica:

5.1.1. Inicio da execucédo do objeto: 8 dias Uteis, a contar da assinatura do contrato;

5.1.2. Os servicos deverdo ser executados com base nos parametros minimos a seguir
estabelecidos:

5.1.2.1. O fornecimento de produtos deverd utilizar como base a tabela com os itens minimos do
cardéapio obrigatorio que a Contratada devera fornecer apresentada pela CONCESSIONARIA na
dispensa de licitagdo, constante no Anexo | deste Termo de Referéncia.

5.1.2.2. Os produtos elencados na tabela fazem parte de um cardapio minimo a ser oferecido
diariamente pela CONCESSIONARIA, podendo sofrer alteracdes, conforme acordo entre
CONCESSIONARIA e CONCEDENTE.

5.1.2.3. A CONCESSIONARIA podera oferecer produtos ndo contidos no cardapio minimo, cujo
preco sera verificado mediante pesquisa de mercado e apresentado a CONCEDENTE para
apreciacdo prévia e caso autorizada para disponibilizacdo aos usuarios poderdo ser
incorporados ao cardapio minimo inicial.

5.1.2.3.1. A Cantina deve sempre oferecer opcdes para alimentos light, diet,
para usuarios veganos, vegetarianos e também para os que apresentarem
intolerancia e alergia a lactose e ao gluten.

5.1.2.3.2. Os cardapios impressos com a relacdo de produtos ofertados para os
usuarios deverdo ser sempre apresentados ao consumidor juntamente as
especificacdes dos ingredientes que compde cada item de lanche oferecido,
seu potencial alergénico, de modo claro e eficiente. Por exemplo: “este
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alimento contém leite de vaca, soja, gliten”, dentre outras observacdes
necessarias, conforme resolucées da ANVISA (2015) a respeito da rotulagem
de alimentos alergénicos.

5.1.2.4. O IFAL/Campus Macei6 vedara, a seu critério, a prestacdo de servicos, venda,
exposicdo de produtos considerados inadequados ou ndo condizentes com o0 objeto da
concessao administrativa de uso.

5.1.2.5. Atendendo a Portaria Interministerial n.1.010 de 8 de maio de 2006, que institui as
diretrizes para a Promocdo da Alimentacdo Saudavel nas Escolas de educacao infantil,
fundamental e nivel médio das redes publicas e privadas, em ambito nacional, os itens abaixo
listados é proibido no ambiente escolar, bem como o incentivo ao consumo de alimentos com
altos teores de gordura saturada, gordura trans, acUcar livre e sal, por meio de exposicao em
vitrines, cartazes de propagandas e formagcdo de combos promocionais, com 0s seguintes
produtos:

a) balas, pirulitos e gomas de mascar;

b) refrigerantes, sucos artificiais e refresco em p6 industrializado;
¢) salgadinhos industrializados (tipo chips);

d) salgados fritos;

e) pipocas industrializadas (ou pipocas de micro-ondas);

f) Biscoitos recheados; e

g) Biscoitos salgados tipo aperitivo e amendoim salgado ou doce.

5.1.2.6. Na cantina, é expressamente vedado:

a) Utilizacdo de alto-falante(s), sistema(s) sonoro(s) e/ou congénere(s), que produzam) som(ns) e
/ou ruido(s), prejudiciais) ao andamento das aulas;

b) A guarda e/ou depdsito de produto(s) e/ou material(is) perigoso(s), inflamavel(is), explosivo(s),
corrosivo(s), toxico(s) e/ou que exalam) forte odor;

c) Comercializacdo, guarda e/ou depésito de bebidas alcodlicas de qualquer natureza e de
bebidas energéticas;

d) Comercializagéo, guarda e/ou depdésito de cigarros, inclusive eletrénicos, remédios e qual(is)
quer produto(s) téxico(s);

e) Comercializacao de produtos relacionados quaisquer tipos de jogos de azar, bilhetes lotéricos
e caca niqueis;

f) Divulgacao de materiais pornogréficos e afins;
g) Propagandas politico-partidarias e congéneres;
h) Veiculac@o de andncios e/ou textos que sejam notadamente discriminatorios;

i) Divulgacao da lanchonete, devendo as propagandas dos produtos comercializados na Cantina
restringir-se as dependéncias do Campus, mediante aprovacédo da Fiscalizacao.
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5.2. Dos Precos dos produtos e da forma de pagamento

5.2.1. A CONCESSIONARIA devera manter em local visivel uma tabela de precos
DEVIDAMENTE APROVADA PELA CONCEDENTE, em que conste todos os produtos
comercializados;

5.2.2. O valor dos lanches sera pago diretamente pelo cliente 8 CONCESSIONARIA;

5.2.3. A cobranca dos valores relativos a venda dos produtos aos usuarios do espaco é de
inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA, eximindo-se a CONCEDENTE de qualquer
responsabilidade por inadimpléncia dos credores;

5.2.4. Nao sera permitida a inclusao de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos precos da
tabela, nem a sua cobranca a parte, independente da forma de pagamento em dinheiro ou
cartdo, sendo vedada a cobranca de valor minimo de compra, nem podera onerar 0S precos
dos alimentos quando estes forem solicitados quentes ou adocados;

5.2.5. Os lanches deverdo ser pagos exclusivamente no caixa, ndo podendo os
manipuladores de alimento também manipular dinheiro;

5.2.6. A CONCESSIONARIA devera prover-se de suficiente nimerico para troco para atender
prontamente aos consumidores, nos casos de pagamento em espécie;

5.2.7. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento
com cartdo de crédito, débito e pix, sem acréscimo no valor cobrado, por meio de, pelo
menos, duas bandeiras de cartdo.

Local e horario da prestacao dos servicos

5.3. Os servicos serdo prestados na area da Cantina localizada no seguinte endereco: Avenida do
Ferroviaria, 530, Centro, Maceid/AL, Cep: 57020-600.

5.4. O atendimento aos usuarios da Cantina devera ocorrer de segunda a sexta-feira, no horario
das 08h00 as 21h00, facultada a flexibilizacdo dos horéarios nos finais de semana em que por
ventura haja dias letivos.

5.5. O servico serd interrompido nos meses de férias e recesso escolar, assim como na
eventualidade de paralisacao ou suspensao do calendério escolar em virtude de greve, ocupacdes
ou quaisquer outras situacées em que haja diminuicdo do nimero de discentes do campus;

5.5.1. O funcionamento durante o periodo de férias e recesso escolares, podera ocorrer
caso haja interesse da Concessiondria e mediante prévia solicitacdo aos Fiscais do
Contrato;

5.6. A carga, descarga, movimentagdo e abastecimento de suprimentos na Cantina podera ocorrer
de segunda a sexta, das 06h00 as 18h00;
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5.7. A Concessionaria tera 10 (dez) minutos de tolerancia para a abertura e 30 (trinta) minutos apds
o horario, para limpeza e fechamento do caixa. Nao sera permitida a permanéncia de pessoas apos
o horério de tolerancia;

5.8. A critério do Campus Macei6, podera ndo haver expediente em dias Uteis, o que sera avisado
com antecedéncia de 2 (dois) dias antes da ocorréncia.

Rotinas a serem cumpridas

5.9. A execucdo contratual observara as rotinas abaixo:

5.9.1. A cantina se destinarda, unicamente, de forma continua e ininterrupta, ao desempenho das
atividades previstas no Contrato de Concessdao Onerosa de Uso, sendo que qualquer outra
atividade devera ser autorizada pela Direcdo-Geral do Campus;

5.9.2. A Concessionaria podera oferecer qualquer outro servigo, relacionado com a atividade fim,
desde que seja comunicado previamente e autorizado pela Direcdo-Geral do Campus Macei6;

5.9.3. A Concessionaria deve utilizar as instalacdes cedidas pelo Campus exclusivamente no
cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas a conservagdo, guarda e manutencéo
do espaco, bem como de seus bens e produtos;

5.9.4. A Concessionaria ndo podera usar as instalacdes e equipamentos da cantina para produzir
alimentos e servicos para outros estabelecimentos que néo seja a Concedente;

5.9.5. Os alimentos devem ser servidos em condi¢cdes adequadas, preparados com géneros de
primeira qualidade, com apresentacédo dentro dos padrdes conforme a legislacdo vigente para as
boas praticas para alimentos;

5.9.6. Devera ser utilizada somente agua potavel para a manipulacdo dos alimentos. A potabilidade
da agua deve ser atestada trimestralmente mediante laudos laboratoriais, sendo, portanto, a
Contratada responsavel pelas despesas dos exames laboratoriais;

5.9.7. Os variados tipos de sobremesas e/ou lanches frios, devem ser mantidos em balcéo
frigorifico especifico com refrigeracao até 5°C. E alimentos em manutencéo a quente devem ser em
temperatura no minimo a 60°C;

5.9.8. Nao sera permitido o reaproveitamento de preparacdes quentes e refrigeradas de uma
refeicdo para outra, devendo obrigatoriamente descartar os restos dos alimentos que foram
preparados e servidos para 0s usuarios ou os que ultrapassaram os limites seguros de tempo e
temperatura, mesmo nao tendo sido servidos, impedindo sua reutilizacao;

5.9.9.0s alimentos, bebidas, produtos e servicos devem ser adequados e seguros para 0 consumo,
em atendimento as condi¢des higiénicas/sanitarias e ao Regulamento Técnico de Boas Praticas
para os Servigos de Alimentacdo (aprovado pela RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004, alterada
pela RDC n° 52/2014 de 29 de setembro de 2014, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
/ANVISA);

5.9.10. A Concedente, a qualqguer momento, podera periciar os produtos fornecidos e/ou
acompanhar o servigo prestado, bem como solicitar providéncias, se necessarias;
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5.9.11. Os alimentos devem ser armazenados, preparados, mantidos e servidos em condicdes
higiénico-sanitarias adequadas para consumo, segundo resolucéo - RDC n.216 de 15 de setembro
de 2004 da ANVISA, com géneros de primeira qualidade, 6tima apresentacéo e sabor agradavel;

5.9.12. Os alimentos preparados pela CONCESSIONARIA, como salgados, devem ser consumidos
no dia do preparo, e os embalados (sobremesas, mini-pizza, sanduiche natural, salada de frutas e
outros), bolos e tortas devem conter: nome do produto, prazo de validade e data de fabricacao;

5.9.13. Caso a CONCESSIONARIA adquira salgados de terceiros, estes devem ser entregues
congelados, seguindo as recomendacgdes técnicas de controle higiénico-sanitario de alimentos, e
devem conter: nome do produto, prazo de validade e data de fabricacdo. Outros alimentos
adquiridos por terceiros como tortas, bolos, sanduiche natural e sobremesas, devem ser
acondicionados e transportados em condi¢ces de controle higiénico-sanitaria conforme legislagéo
vigente para alimentos, ficando a CONCESSIONARIA encarregada de realizar visitas técnicas as
empresas fornecedoras, bem como lhe exigir que cumpram as Normas de Boas Praticas de
Fabricacdo e Manipulacéo de Alimentos;

5.9.14. A CONCESSIONARIA deve seguir a Resolucdo n° 12/CS de 15 de abril de 2019, que
aprova a regulamentagéo que dispde sobre a Promocao da Alimentacao Adequada e Saudavel no
ambito do Instituto Federal de Alagoas/IFAL, bem como suas atualiza¢des posteriores;

5.9.15. Fornecer os lanches dentro das melhores exigéncias de higiene e técnicas culinarias, nao
se admitindo alimentos reaproveitados ou preparados no dia anterior. A concedente responsabiliza-
se pelo(s) dano(s) causado(s) ao(s) usuario(a)s, quando, comprovadamente, for(em) decorrente(s)
da ingestédo de alimento(s) deteriorado(s);

5.9.16. O fiscal de contrato titular e/ou substituto ou na auséncia destes podera cancelar a venda de
toda e qualquer mercadoria ou produto, quando julgar inconveniente ao interesse publico e a sua
imagem;

5.9.17. A CONCESSIONARIA devera permitir ao Fiscal de Contrato livre acesso a todas as areas
da Cantina (cozinha, estoques, area de recebimento de alimentos, e outras), fornecendo-lhes
mascaras, toucas e demais equipamentos de seguranca e higiene; bem como, visita de outros
interessados, desde que autorizada pela CONCEDENTE e agendada junto & CONCESSIONARIA;

5.9.18. A fiscalizacdo da CONCEDENTE néo exclui nem diminui a completa responsabilidade da
CONCESSIONARIA por qualquer inobservancia ou omisséo as clausulas do contrato;

5.9.19. A Concessionaria , além do fornecimento da méo de obra e dos equipamentos, ferramentas
e utensilios necessérios para a perfeita execucdo dos servicos de exploracdo da lanchonete do
Campus Macei6, fica obrigada a:

5.9.19.1. Manter, durante a execucdo do Contrato, todas as condi¢cbes da habilitacdo e da
proposta, efetuando, com zelo e destreza, os servicos objeto da Concessao;

5.9.19.2. Cumprir as orientagbes da Concedente, visando o fiel desempenho das atividades
especificadas;

5.9.19.3. Prestar esclarecimentos, atender e solucionar reclamacdes eventualmente formuladas;

5.9.19.4. Responsabilizar-se pelas instalacdes fisicas da lanchonete, assumindo, sob suas
expensas, danos ao piso, revestimentos, paredes, torneiras, pias, portas, fechaduras, janelas,
tomadas elétricas e afins, assumindo a Concessionaria todo(s) e qual(is)quer dano(s) e/ou desvio
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(s) ocasionado(s) por seus funcionarios e/ou prepostos ao patriménio do IFAL — Campus
Maceié, respondendo, também, por qual(is)quer sinistro(s) que venha(m) a vitimar seus
funcionarios;

5.9.19.5. Apresentar, com periodicidade mensal, a Concedente, comprovante de pagamento da
respectiva taxa de Concesséao de Uso referente a lanchonete;

5.9.19.6. Submeter-se a fiscalizagédo dos servi¢os pelo Fiscal do Contrato, bem como responder
e atender as suas solicitacoes;

5.9.19.7. A Concessionaria obriga-se a prover o objeto licitado rigorosamente de acordo com as
especificagfes da Concedente e com a proposta apresentada;

5.9.19.8. Responder pelos 6nus decorrentes da pactuacéo objeto desta licitacao, desde saléarios,
encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais e quaisquer outro(s) que
venham(a) a incidir sobre o contrato;

5.19.9. Efetuar o Controle de Qualidade dos alimentos e servicos sob sua responsabilidade,
realizando novo preparo e substituicdo integral dos alimentos constantes do cardapio,
considerados sem condicdes/impréprios para consumo pelo Fiscal Técnico do Contrato ou seu
Substituto;

5.9.19.10. Manter, nas dependéncias da Lanchonete, equipe de funcionario(a)s em efetivo
suficiente, de forma a proporcionar atendimento compativel com a demanda dos servicos;

5.9.19.11. Disponibilizar equipe de funcionarios devidamente identificada e uniformizada,
devendo fornecer, no minimo, 02 (dois) uniformes completos para cada funcionario(a);

5.9.19.12. O pessoal necessario a execucdo dos servicos, objeto da presente cesséo, sera de
exclusiva responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando-se a legislacéo trabalhista e as
normas de Seguranca e Higiene do Trabalho, mediante as resolugBes da ANVISA, bem como a
Portaria n° 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho, e demais normas de
seguranca e medicina do trabalho em vigor, oferecendo a seus empregados as garantias e
medidas indispensaveis de protecéo, seguranca e higiene do trabalho, mediante o uso de meios
de protecao na execuc¢ao dos servigos;

5.9.19.13. Nos horarios de pico de atendimento, como nos intervalos das aulas e almoco, a
CONCESSIONARIA devera adequar ou aumentar a capacidade de atendimento e de cobranca
no caixa a demanda dos usuarios, a fim de evitar filas que causem o atraso para retorno as
aulas ou impossibilitem o consumo dos produtos em fungéo do curto periodo de tempo. Entre 11:
30 e 13:30 deve ser mantido numero suficiente de pessoas para atender o publico, ndo sendo
permitido a reducao na qualidade do atendimento com a justificativa de ser horario de almoco.

5.9.20. Nao sera permitido ceder ou transferir, a terceiros, a qualquer titulo e sob qualquer hipétese,
a presente Concessao Onerosa de Uso, bem como subcontratar, emprestar ou sublocar a Cantina,
no todo ou em parte ou, sob qualquer alegacao ou pretexto, permitir a terceiros o uso desta, ainda
gue com a mesma finalidade;

5.9.21. Apos a assinatura do contrato e antes do inicio das atividades a Concessionaria deve
comprovar a capacitagdo de, no minimo 30 (trinta) horas, por meio de certificado emitido no periodo
maximo de 12 (doze) meses, de todos seus colaboradores com 0s seguintes temas:

| - Boas praticas de manipulagéo de alimentos em servicos de alimentacao e Nutri¢ao;

Il - Contaminantes alimentares;
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[l - Doencas transmitidas por alimentos;
IV - Métodos adequados de preparo de alimentos para promoc¢ao da saude;
V - Higiene e salde dos manipuladores;

VI - Contaminacéo cruzada; Higienizacao de instalacdes, equipamentos, moveis e utensilios.

Das Normas de Higiene e Higienizacao

5.9.22. Os funcionarios deverdo apresentar-se uniformizados, de maneira limpa e higiénica, e os
empregados que manipulam alimentos deverdo usar uniformes apropriados, em perfeitas condi¢cdes
de higiene, predominantemente na cor branca, gorros, sapatos, ténis e outros que se fizerem
necessarios, conforme recomendacgfes da legislagdo pertinente, e as disposi¢cdes abaixo
relacionadas:

5.9.22.1. Conservar o uniforme sempre limpo e completo;
5.9.22.2. Qualquer funcionario que for transitar pela cozinha devera proteger os cabelos;

5.9.22.3. Retirar anéis, alianca, relégios ou outro objeto que possa acumular sujeira nas
MAaos ou cair sobre os alimentos;

5.9.22.4. N&o levar para a cantina objetos ndo pertencentes ao mesmo, como radio,
jornal, bolsas, etc;

5.9.22.5. E terminantemente proibido fumar dentro da cantina e uso de aparelhos
celulares nos espacos e em atividades de manipulacéo de alimentos;

5.9.22.6. Os uniformes serdo de responsabilidade da empresa vencedora, bem como,
todas as despesas com sua manutencgao e reposicao.

5.9.23. Os produtos de limpeza utilizados devem ser adequados, tais como: produto com poder
bactericida, acdo fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter a ampla higienizacao
do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das méos dos empregados que
manipulem alimentos.

5.9.24. Devera responsabilizar-se pela manutencao da higienizagéo diaria nas dependéncias da
cantina, durante as refei¢des, inclusive mesas e cadeiras e do acondicionamento apropriado dos
residuos, e/ou restos alimentares e transporte até o local indicado pela CONCEDENTE, a
expensas da CONCESSIONARIA;

5.9.25. Os produtos saneantes utilizados deverdo estar regulamentados pelo Ministério da
Saude. A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicacdo desses produtos deverdo
obedecer as instru¢des recomendadas pelo fabricante;

5.9.26. Esses produtos deverdo ser identificados e guardados em local reservado para essa
finalidade, ndo mantendo, em hipétese alguma, contato com géneros alimenticios;
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5.9.27. Os empregados responsaveis pela atividade de higienizacdo das instalagbes deverdo
utilizar avental e Equipamentos de Protecdo Individuais EPI's apropriados e diferenciados
daqueles utilizados na manipulacao de alimentos, e realiza-lo em horarios distintos;

5.9.28. Os custos com materiais de higiene e limpeza (ex: sabonete liquido, papel toalha, papel
higiénico, alcool gel, saneantes, desinfetantes, detergentes, etc.), serdo de responsabilidade da
CONCESSIONARIA.

5.9.29. N&o é permitido nos procedimentos de higiene:

5.9.29.1. Varrer a seco nas areas de manipulagao;

5.9.29.2. Usar escovas, esponjas ou similares de metal, 1&, palha de aco, madeira, amianto e
materiais rugosos e porosos.

5.9.29.3. Reaproveitar embalagens de produtos de limpeza.

5.9.30. A higienizacéo e boa conservacdo dos moveis, equipamentos e do local como um todo € de
responsabilidade da CONCESSIONARIA.

5.9.31. No caso de periodo de pandemia, a empresa devera respeitar as orientacdes de 6rgéos e
autoridades de saude quanto as praticas de higienizacao, manipulacdo de alimentos, bem como
fazer uso de é&lcool 70 para limpeza do ambiente, méveis e utensilios, exigir o uso de mascaras
pelos usuarios do espaco cedido e disponibilizar no balcéo recipientes com alcool em gel 70 para a
higienizacdo das méaos e outras possiveis recomendacdes para controle dentro da Cantina.

5.9.32. Sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA a limpeza e conservacdo da area total da
Cantina, conforme a metragem cedida.

5.9.33. Todos os géneros alimenticios adquiridos pela CONCESSIONARIA dever&o obedecer aos
critérios higiénico-sanitarios estabelecidos pela ANVISA, ficando a CONCESSIONARIA
encarregada de realizar visitas técnicas as empresas fornecedoras, bem como lhe exigir que
cumpram as Normas de Boas Préticas de Fabricacdo e Manipulacao de Alimentos.

5.9.34. A CONCESSIONARIA n&o podera em hipétese nenhuma utilizar insumos que ndo atendam
ao padréo de qualidade estabelecido neste Termo de Referéncia.

DAS INSTALAGOES

5.10. O espaco publico destinado a instalacdo da cantina no IFAL/Campus Maceié possui uma area
coberta padréo de 93,88m?, conforme planta baixa no Anexo lIl.

5.11. A CONCESSIONARIA podera, caso julgue necessario e, apds anuéncia da CONCEDENTE,
adequar o espaco de acordo com a sua necessidade de uso, ndo sendo permitidas alteracdes
estruturais na edificagéo.

5.12. As adequacBes que a CONCESSIONARIA julgar necesséarias, somente poderdo ser
realizadas, mediante autorizagdo expressa da Fiscalizacao do Contrato do IFal/Campus Maceio.
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5.13. Esta manutencgdo deve ser feita conforme necessidade/validade, a qual deve ser avaliada por
meio de monitoramento e pode ser exigida pela fiscaliza¢do do contrato.

5.14. E vedada a realizaco de qualquer reforma nas instalagdes hidraulicas e elétricas sem prévia
autorizacao da Fiscalizacdo, e ap6s analise do setor competente (Departamento de Infraestrutura e
Manutencéo - DIM), devendo as despesas correrem por conta da CONCESSIONARIA, sem direito
a ressarcimentos ou compensagoes.

5.15. Os custos com manutencdo de instalacfes (ex: caixas de gordura, troca de lampadas) e
sistemas (ex: agua, esgoto, elétrico, frigorigeno, aquecimento, climatizacao, exaustéo, etc.), bem
como da estrutura fisica da cantina (pintura e conservacdo de paredes, portas, superficies e
equipamentos) seréo de responsabilidade da CONCESSIONARIA.

5.16. A CONCESSIONARIA é responsavel pela organizacdo do layout e decoracdo para tornar o
ambiente funcional, agradavel e aconchegante e a organizacdo do espaco devera ser aprovada
pela fiscalizacado, a fim de ndo comprometer a satde dos coladores da Concessionaria.

5.17. As benfeitorias, para serem realizadas pela licitante vencedora, nas dependéncias da cantina,
dependerdo de prévia e expressa autorizacdo da Direcdo-Geral do IFAL Campus Macei6 e ficardo
incorporadas ao imével, sem que assista a licitante vencedora o direito de retencéo ou de reclamar
indenizacdo de qualquer titulo.

5.18. Também s&o de responsabilidade da CONCESSIONARIA as adequacdes exigidas pelos
orgaos de fiscalizacdo (vigilancia sanitaria, bombeiros, prefeitura municipal e outros).

5.19. Também s&o de responsabilidade da CONCESSIONARIA as despesas de substituicées,
remanejamentos ou acréscimo de pontos elétricos e lampadas, assim como de todos os
dispositivos componentes das instalacdes hidraulicas e outras, conforme disposto no item 5.14
deste Termo de Referéncia.

5.20. A CONCESSIONARIA deve utilizar as instalacbes concedidas pela CONCEDENTE,
exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas a conservacao,
guarda e manutencéao.

5.21. Em caso de qualquer dano ou avaria na cantina, a CONCESSIONARIA devera comunicar, por
escrito, ao fiscal administrativo designado pelo IFAL, que se incumbird dos controles e registros
necessarios, e fica obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

5.22. A CONCESSIONARIA dever4 manter e conservar as suas expensas a area concedida,
devolvendo-a a CONCEDENTE, quando do término ou da rescisdo da presente concessao,
desocupada e em perfeito estado de conservacdo no prazo de 7 dias uUteis, condicdes estas em
gue declara haver recebido o imével, apds laudo de vistoria, incluindo a pintura nas mesmas cores
e no padréo da original.

5.23. A CONCESSIONARIA recebera as instalagbes em perfeito estado de funcionamento,
declarando esta condicao em termo proprio.

DO CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

5.24. A edificagdo, as instalagdes, os equipamentos, os méveis e os utensilios devem ser livres de
vetores e pragas urbanas, devendo existir por ambas as partes um conjunto de ac¢les eficazes e
continuas de controle, com o objetivo de impedir a atracao, o abrigo, o acesso e/ou proliferacao dos
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mesmos. As medidas preventivas deverdo estar de acordo com o estabelecido na Resolu¢cdo RDC
N° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria ou, em intervalos
menores, quando se fizer necessério.

5.24.1. Devera ser dedetizado, pelo menos a cada 6 (seis) meses ou sempre que a
Concessionaria julgar necessario, 0s espacos destinados a execucdo dos servicos de
alimentagdo, contra ratos, insetos voadores e rasteiros, com empresas que tenham
registro no Ministério da Saude, e atestem a certificacao do servico.

5.24.2. A Contratada devera arcar com o 6nus de dedetizacdo ou desratizacao, e
devera proceder acompanhamento dos trabalhos da empresa especializada, devendo,
posteriormente, realizar limpeza geral na éarea fisica, equipamentos e utensilios,
preferencialmente aos domingos.

5.24.3. Cabe a contratante realizar o controle de vetores e pragas urbanas nos
arredores da unidade de alimentagédo e nutricdo com a mesma periodicidade exigida
para a contratada.

5.24.4. As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizacdo e desratizacao
deverdo apresentar alvara de funcionamento expedido pelo Centro de Vigilancia
Sanitéria e comprovar o registro em um dos Conselhos Regionais: CREA, CRB, CRMV,
CRF, CRQ, etc, bem como atender as exigéncias e normas sanitarias estabelecidas
pelas RDC ANVISA 275/2002, 216/2004, Portaria CVS 05/2013 e demais que
porventura estejam vigentes.

5.24.4.1. As empresas deverdo apresentar informagdes seguras sobre o uso de
inseticidas utilizados, especialmente quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do
local. Os responsaveis pela aplicacdo desses inseticidas deverdo usar uniformes e
outros equipamentos de acordo com a legislagdo em vigor.

5.24.4.2. A contratada ficara responsavel pela preparacdo do local para os
procedimentos de controle de pragas providenciando a retirada dos alimentos,
equipamentos, dos utensilios etc; e quando aplicavel, os equipamentos e os utensilios,
antes de serem reutilizados, devem ser higienizados para a remocao dos residuos de
produtos desinfetantes, obedecendo aos prazos previstos da aplicacdo dos produtos.

5.24.4.3. Todo procedimento deve ser comunicado ao fiscal de contrato com
antecedéncia minima de 03 (trés) dias Uteis.

Materiais a serem disponibilizados

5.25. A CONCESSIONARIA tera ao seu dispor a area especificada para a cantina.

5.26. Para a perfeita execucao dos servicos, a Concessionaria devera disponibilizar os materiais,
equipamentos e utensilios considerados indispensaveis ao pleno funcionamento da cantina, sem
prejuizo de outros materiais, equipamentos e utensilios necessarios a sua operacao.

5.27. A empresa devera suprir todas as necessidades de equipamentos, mobilidrios e utensilios,
por suas custas, todos necessarios ao bom funcionamento da cantina e para o atendimento ao

usudrio, observando sempre as disposicdes legais quanto a seguranca, manuseio e higiene
desses.
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5.28. A empresa concessionaria devera fornecer e instalar no minimo os equipamentos, mobiliarios
e utensilios definidos na tabela abaixo:

ITEM QUANTIDADE
Espremedor de frutas 01
Geladeira 01
Freezer 01
Sanduicheira ou Chapa quente 01
Liquidificador 01
Micro-ondas 01
Vitrine quente 01
Vitrine fria 01

Utensilios de cozinha (panelas, porta-guardanapos,
paliteiros, saleiros, bishagas para molhos)

Pratos de louca *
Descartaveis (talheres, copos e pratos) *
Refresqueira 01
Fogéao 01
Coifa 01
Exaustor 01

Recipiente com alcool gel ou liquido para limpeza das
maos.

OBS: Materiais e equipamentos de responsabilidade da Concessionaria
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5.29. Os materiais proprios que a CONCESSIONARIA trouxer, julgando necessarios ao bom
desempenho das atribuicdes, deveréo ser identificados com placa de patriménio da empresa ou por
método que assegure suas identificacoes.

5.29.1. Os aparelhos, equipamentos e materiais moveis instalados, fixados e/ou incorporados ao
prédio, destinados ao uso da cantina permanecerdo de propriedade da CONCESSIONARIA;

5.29.2. A Concessionaria emitira uma relacdo precisa com todos os bens moveis, de sua
propriedade, a ser apresentada ao IFAL, por ocasido da implementagéo da cantina;

5.29.3. Somente o0s bens relacionados, conforme anterior, poderdo ser removidos pela
Concessionaria do espaco objeto desta Concessao Onerosa de Uso, mediante prévia e expressa
autorizagéo do IFAL.

5.30. A CONCESSIONARIA devera requerer formalmente ao CONCEDENTE, autorizacdo para
adentrar com os materiais nas dependéncias do Campus.

5.31. Os possiveis materiais fornecidos pela CONCEDENTE deverdo apresentar bom estado de
conservacao e estarem em perfeitas condi¢cdes de uso.

5.32. Os bens constantes que possam ser incorporados no Termo de Responsabilidade serédo de
responsabilidade da CONCESSIONARIA durante vigéncia do contrato, com a obrigatoriedade da
devolugdo ap6s o término do prazo de vigéncia nas mesmas condicbes e quantidades,
comprovadas por meio de revisado a ser realizada pela Coordenacédo de Patrimoénio do campus.

5.33. A Administragdo podera requerer os bens cedidos, os quais deverdo ser entregues nas
mesmas condi¢cfes no prazo maximo de 15 (quinze) dias consecutivos a partir da comunicacao.

5. 34. Caso se verifique extravio do material, devera ser substituido por um novo, de mesma marca
e modelo.

5.35. Caso néo esteja mais disponivel no mercado produto com mesma marca e modelo, devera
ser adquirido outro de caracteristicas técnicas e qualidade similares, mediante aprovagcdo da
Fiscalizacao.

5.36. Todos os reparos, manutengdes preventivas e corretivas e demais atividades de conservagao
dos equipamentos sera de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA e devera ser realizada
sem prejuizo da perfeita execucdo dos servicos e sem afetar a seguranca, correndo as suas
expensas toda e qualquer despesa decorrente.

5.37. Quanto a realizacdo de compra e reposicdo de equipamentos € de responsabilidade da
CONCESSIONARIA:

5.37.1. Adquirir, instalar, manter e conservar as suas expensas, 0S equipamentos, moveis e
utensilios necesséarios ao funcionamento para prestacdo dos servicos de cantina, conforme
estabelecido neste Termo de Referéncia de Concessédo, devendo retira-los do local quando do
término ou rescisdo do contrato em até 07 dias Gteis;

5.37.2. O modelo do mobilidario devera ser previamente submetido a CONCEDENTE para
apreciacdo, quando serdo observadas as condi¢cdes ergondmicas, adequacao contra acidentes,
requisitos de acessibilidade, dentre outros;

5.37.3. Obter a prévia aprovacdo da CONCEDENTE para instalar qualquer material ou
equipamento elétrico na area concedida, apds a assinatura da presente concessao.
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5.38. Toda e qualquer saida ou entrada de veiculos, de equipamentos da CONCESSIONARIA
devera ser precedida de comunicacao a Coordenadoria de Seguranca e identificacéo na portaria do
Campus, ou outra forma de controle considerada conveniente e adequada ao CONCEDENTE.

5.39. A CONCESSIONARIA obriga-se a nao instalar no espaco permitido, qualquer equipamento
capaz de pbr em risco a cantina e a integridade fisica das pessoas.

5.40. Caso a CONCEDENTE disponha de mesas e cadeiras, sera de responsabilidade da
CONCESSIONARIA manté-las sempre limpas, bem-dispostas e organizadas, sendo sua
higienizacdo de exclusiva obrigacio da CONCESSIONARIA.

5.41. A area destinada para disposicdo das mesas e cadeiras, bem como de lixeiras para residuos
dos comensais da cantina, sera informada pela fiscalizacdo administrativa do contrato diretamente
a CONCESSIONARIA antes do inicio das atividades.

5.42. As geladeiras e freezers devem ser mantidos permanentemente em condi¢cdes adequadas de
higiene e arrumacao.

Dos Materiais Disponibilizados Gratuitamente:

5.43. O servico de Cantina deverd ter disponivel, gratuitamente, em quantidades adequadas, os
seguintes materiais:

a) guardanapos de papel;

b) acucar (saché);

c) adocante (saché);

d) canudo biodegradavel (embalagem individual);
e) pas para misturar bebidas;

f) ketchup (saché);

g) mostarda (saché).

Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta

5.44. A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.44.1. Para fins de avaliacdo por parte da CONCESSIONARIA do volume de lanches
possiveis de serem comercializados, apresenta-se, conforme tabela abaixo, o
quantitativo de servidores e alunos por Campus:

CAMPUS USUARIO QUANTIDADE
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Servidores/
Tercezados 620
MACEIO Alunos 5.500*
TOTAL 6.120

*Videitem 5.44.2.

5.44.2. Salienta-se que o Campus Maceio presta atendimento aos alunos por meio do Programa de
Alimentac&o e NutricAo Escolar — PANES do IFAL no qual os mesmos sdo atendidos no refeitério,
conforme especificacdo abaixo:

5.44.2.1. Almoco - 550 alunos/dia;
5.44.2.2. Jantar — 230 alunos/dia.

5.44.3. As atividades académicas no campus Maceio, atendendo ao que determina a
LDB, totalizam em média 200 (duzentos) dias letivos durante todo o ano de 2025, os
guais devem ser atendidos pelo servico de cantina. Sendo o calendario letivo definido
no inicio de cada ano, para fins de organizacdo da CONCESSIONARIA, a
CONCEDENTE devera cientificar a CONCESSIONARIA, dos periodos letivos
reduzidos, feriados, recessos e periodos de férias.

5.44.4. E valido lembrar que os nimeros apresentados referem-se ao publico estimado
que devera frequentar o campus, porém o consumo de qualquer produto na cantina € de
livre e espontanea decisao de cada pessoa. O IFAL/Campus Macei6 ndo se compromete
em garantir qualquer quantidade minima de usuarios ou consumidores.

5.45. O preco a ser praticado para os produtos da cantina devera seguir a tabela de precos indicada
pela empresa vencedora na proposta de precos;

5.46. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data limite para a apresentacao das propostas, sendo admitido o REAJUSTE dos precos dos
lanches, desde que seja observado o interregno minimo de um ano, contado a partir da data limite
para a apresentacdo da proposta.

5.47. Seré& utilizado o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) divulgado pelo
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) para calculo do reajuste.

5.48. Incumbira & empresa a iniciativa e o encargo do calculo de cada reajuste, juntando-se os
respectivos documentos para comprovar que 0s novos valores estdo compativeis com os precos de
mercado, que sera analisado pelo Campus.

5.49. Sempre que houver reajuste nos precos a CONCESSIONARIA devera divulgar a tabela de
precos atualizada e DEVIDAMENTE APROVADA PELA CONCEDENTE em local visivel por um
periodo de 8 (oito) dias corridos anteriores a cobranca dos novos valores para que o publico-
alvo tome conhecimento da alteracao dos precos.

5.50. Ser& cobrado um valor fixo mensalmente relativa a concesséo do uso do espaco publico.
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5.50.1. O valor mensal a ser pago pela Concessionaria, pelo uso do espacgo da cantina
do Campus, sera de acordo com o quadro abaixo:

DESCRICAO CATSER DE 2
MEDIDA | UTILIZACAO
DO ESPACO
CONCESSAO ONEROSA DE
ESPACO PUBLICO PARA
CAMPUS EXPLORACAO DOS )
ACEIS [SERVIGOS DE  CANTINA| 15210 Més R$ 5.700,00
PARA FORNECIMENTO DE
LANCHES E REFEICOES
RAPIDAS

5.50.1.1. O valor a ser pago a titulo de concessao de uso, foi definido objetivamente
através de vistoria técnica e resultante da Avaliacdo Imobiliaria realizada por Engenheiro
Civil e de Seguranca do trabalho capacitado e pertencente ao quadro permanente IFAL,
conforme previsao e diretrizes contidas na legislacdo pertinente, culminando em Laudo
de Avaliacéo de Areas destinadas & Concess&o Onerosa de Uso de Bem Publico.

5.50.1.2. O valor de uso da area de concessao podera ser reajustado anualmente, apos
0 curso de 12 meses, contados da data limite para apresentagdo da proposta, devendo
0s demais reajustes serem efetuados quando se completarem periodos multiplos de um
ano, contados sempre desse marco inicial, sendo utilizado para tanto o indice Geral de
Precos de Mercado (IGP-M). Fica estabelecido que na hip6tese de modificacédo do indice
sera adotado como substituto aquele definido pelo Governo Federal.

5.50.1.3. A contraprestacao mensal pela Concessdo Onerosa de Uso de parte do imovel
destinado a utilizacdo das instalagdes da Cantina devera ser recolhida através de Guia
de Recolhimento da Unido — GRU, até o 5° (quinto) dia util do més seguinte.

5.50.1.4. Nos periodos de férias, recessos escolares, eventuais greves e outras
paralisagfes, o valor mensal a ser pago pela Contratada, a titulo de uso do espaco
publico e na condicdo de Concessionaria de bem publico, sera proporcional aos dias de
efetiva prestacdo dos servicos, sendo considerados, para tanto, a quantidade de dias
Uteis do més e o valor fixado no item 5.50.1.

5.50.1.5. A Concessionéria devera ressarcir mensalmente ao INSTITUTO FEDERAL DE
ALAGOAS/ CAMPUS MACEIO, além do valor referente a concessido, o valor
correspondente a um percentual sobre o total das despesas de fornecimento de energia
elétrica no Campus em que esta operando.
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5.50.1.5.1. O ressarcimento se dara em um percentual de 1% (um por cento) sobre
o valor bruto da fatura mensal de energia elétrica do Campus, haja vista que o
abastecimento de agua do campus em sua maioria ndo é proveniente da rede
publica, e pela coleta de esgoto é pago taxa fixa por faixa de consumo.

5.50.1.5.2. O ressarcimento acima referenciado foi estimado objetivamente através
de analise técnica realizada por Técnico em Eletrotécnica capacitado e pertencente
ao quadro permanente IFAL, com base no consumo de energia elétrica do espaco
concedido e equipamentos elétricos a serem utilizados pela CONCESSIONARIA,
devendo ser depositado até o 5° (quinto) dia Gtil do més seguinte, através da Guia
de Recolhimento da Unido — GRU.

5.50.1.5.3. O custo da eletricidade por parte da Concessionaria podera ser medido
através de medidor proprio, a ser instalado em algum momento durante a execucdo do
contrato.

5.50.1.6. Ap6s doze meses da assinatura do Contrato, 0os percentuais citados acima
poderdo ser reajustados (para maior ou menor) a partir de estudos realizados pelas
partes, levando-se em consideracao a quantidade de equipamentos, a poténcia de cada
uma e o tempo de uso.

5.67.1.7. O Setor de Contabilidade do Campus do IFAL sera responsavel pela emissao
das Guias de Recolhimento da Unido, para recolhimento das importancias previstas nos
subitens 5.50.1.3. e 5.50.1.5.2., de acordo com a quantidade de meses do contrato.

5.67.1.8. Dentro do prazo de 3 (trés) dias uteis, apds o vencimento do encargo mensal

Y

e do ressarcimento, cabera a Concessionaria comprovar junto aos Fiscais
administrativos do contrato o recolhimento feito.

5.50.1.9. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento por parte da Concessionaria, o
valor devido sera acrescido de;

a) Multa por atraso no percentual de 2% (dois por cento) sobre o valor a ser pago;

b) Juros de mora calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por
cento) ao ano. Sua apuracao se fard desde a data de seu vencimento até a data do
efetivo pagamento, mediante aplicacdo das seguintes férmulas:

I = (TX/100)

365

EM =1x N x Vp, onde:

EM = Encargos moratérios;

I = indice de atualizac&o financeira;

TX = Percentual da taxa de juros de mora anual;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

Vp = Valor da parcela em atraso.
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5.50.1.10. A multa por atraso e os juros de mora, calculados na forma do item anterior
desta Clausula pelo Setor Financeiro do Campus Maceid, serdo cobrados e pagos
juntamente com o pagamento da mensalidade do més subsequente ao da GRU
recolhida em atraso.

5.50.1.11. O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem
motivo justificado e aceito pelo IFAL, ensejara as sancfes previstas no instrumento
contratual.

5.50.1.12. Os valores estabelecidos em percentuais a titulo de custeio da energia elétrica
serdo utilizados até que o Concedente ou a Concessiondria instale medidor de energia
exclusivos para as unidades objeto da Concessédo, oportunidade em que o ressarcimento
referido passard a ser cobrado de acordo com o consumo efetivo apresentado nas
faturas.

5.50.1.13. Qualquer solicitacéo de alteracao nos valores relativos ao 5.50.1.5.1. por parte
da Concessionaria, somente sera feita através de céalculos demonstrativos e justificativa
devidamente fundamentada, a qual serd analisada pelo Concedente, manifestando
concordéancia ou ndo com o solicitado.

5.50.1.14. Nos periodos de férias, recessos escolares, eventuais greves e outras
paralisacBes iguais ou superiores a 15 (quinze) dias, a CONCESSIONARIA pagara ao
CONCEDENTE apenas 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor referente as
despesas de energia, na hipotese de haver demanda solicitada pelo CONCEDENTE
para a manutencao da execuc¢ao do servi¢co e/ou se houver a necessidade de se manter
0s equipamentos de propriedade da Concessionaria permanentemente ligados mesmo
nesse periodo.

5.50.1.15. E vedada toda e qualquer forma de transferéncia dos espacos destinados ao
funcionamento da cantina, objeto desta concesséao, para a exploragéo de terceiros.

5.50.1.16. Nao sera permitido ceder ou transferir a terceiros, a qualquer titulo, a
Concessao Onerosa de Uso, nem emprestar ou sublocar cantina, no todo ou em patrte,
ou sob qualquer forma de permitir que terceiros fagcam uso desta, ainda que tenha a
mesma finalidade.

DAS DESPESAS COM GAS DE COZINHA

5.51. As despesas com gas GLP necessarios ao funcionamento das dependéncias ocupadas serédo
de responsabilidade da CONCESSIONARIA; os botijdes utilizados devem ser devidamente
armazenados em locais e nas condicBes estipuladas na legislacdo e demais normas
regulamentares.

Especificacao da garantia do servico (art. 40, §1°, inciso lll, da Lei n°® 14.133, de 2021)

5.52. O prazo de garantia contratual dos servicos é aquele estabelecido na Lei n® 8.078, de 11 de
setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor).
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Procedimentos de transicao e finalizacdo do contrato

5.53. Néo serdo necessarios procedimentos de transicdo e finalizagdo do contrato devido as
caracteristicas do objeto.

6. Modelo de gestao do contrato
6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias
de sua inexecucdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisa¢do ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execucao serd acordado entre as partes a execuc¢do do tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacgdes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se 0 uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adocao de providéncias
gue devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera
convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacédo do plano
de fiscalizacéo, que contera informacdes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizacdo, das estratégias para execucao do objeto, do plano complementar de execucao da
contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sanc8es aplicaveis, dentre
outros.

Preposto

6.6. A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacéo dos
servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucdo do objeto
contratado.

6.6.1. Manter o endereco, niumero de telefone e endereco de e-mail permanentemente
atualizados.

6.7. O preposto da CONCESSIONARIA devera comparecer mensalmente nas dependéncias
do IFAL Campus Maceié, ou em menor periodicidade, caso a Administracao julgue
necessario.

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutengéo do
preposto da empresa, hipétese em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizacao
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6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucao do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, 81° e
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, II);

6.12. ldentificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird
notificacbes para a corre¢cdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcao.
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, IlI);

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que
demandar decisdo ou ado¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessérias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, IV);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, V);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacdo Administrativa

6.16. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencao das condi¢cdes de habilitacdo da
contratada, acompanhara a arrecadacdo, o pagamento do ressarcimento de energia elétrica,
solicitando quaisquer documentos comprobatoérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, 1 e Il, do
Decreto n° 11.246, de 2022).

6.17. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuara tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome
as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art.
23, V).

Gestor do Contrato

6.18. O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e
fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da execucdo no historico de
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gerenciamento do contrato, a exemplo do registro de ocorréncias, das alteracdes, elaborando
relatério com vistas a verificacdo da necessidade de adequacdes do contrato para fins de
atendimento da finalidade da administragcdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.19. O gestor do contrato acompanharda os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas
as ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o
caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n° 11.246, de
2022, art. 21, 11).

6.20. O gestor do contrato acompanhara a manutencao das condi¢des de habilitagdo da contratada,
para fins de arrecadacgéo, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da arrecadacdo no
relatério de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IlI).

6.21. O gestor do contrato emitira documento comprobatdrio da avaliagéo realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacfes assumidas pela
concessionaria, com mengcdo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo
constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21,
V).

6.22. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizagéo para fins de aplicagdo de sang¢des, a ser conduzido pela comisséo de que trata o
art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal,
conforme o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.23. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacdes sobre a consecugao dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administragcéo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.24. O gestor do contrato devera enviar a documentacdo pertinente ao Departamento de
Orcamento e Financas para a formalizacdo dos procedimentos de arrecadacdo, no valor
dimensionado considerando a contraprestacao e o ressarcimento da energia elétrica a serem pagos
nos termos do contrato.

7. Critérios de medicao e pagamento
7. CRITERIOS DE MEDIGAO

7.1. A avaliacdo da execuc¢do do objeto utilizard o Instrumento de Medicao de Resultado (IMR),
conforme previsto no Anexo VIIl, OU o disposto neste item.

7.2. Para a afericdo de qualidade dos servicos prestados, sera observado os seguintes aspectos
mencionados no art. 47 da IN SEGES/MP n° 05/2017:

7.3. Os resultados alcancados em relacédo a Contratada, com a verificacdo dos prazos de execucao
e da qualidade demandada,;
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7.4. Os recursos humanos empregados em funcdo da quantidade e da formacg&o profissional
exigidas, quando for o caso;

7.5. A qualidade e quantidade dos recursos materiais utilizados;

7.6. A adequacdo dos servicos prestados a rotina de execucao estabelecida;
7.7. O cumprimento das demais obrigacdes decorrentes do contrato; e

7.8. A satisfagao do publico usuario.

7.9. Na avaliacdo da execucdo do objeto, a Concedente, através da fiscalizacdo do contrato,
sera responsavel pela pesquisa de satisfacdo, previsto no Anexo IX, em periodo determinado
com ampla divulgacado, com critérios objetivos a fim de avaliar os servicos prestados a
comunidade académica. A pesquisa terd como fundamentos as seguintes premissas ha
avaliacao:

a) ndo produzir ou produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a
qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucao do servi¢co, ou
utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.10. A afericdo da execucao contratual para fins de ateste de qualidade do servico prestado
considerara os seguintes critérios:

7.10.1. Mensuracdo dos resultados prestados a comunidade, como fornecimento
de lanches e refeicOes rapidas;

7.10.2. Qualidade dos alimentos e atendimento dos colaboradores da
Concessionaria;

7.11. Do resultado da consulta, a fiscalizacao solicitara uma reunidao com a Concessionaria e
registrara em ata, as possiveis melhorias a serem feitas na prestacao dos servi¢os, podendo
adotar outras medidas como adverténcias e multas.

7.12. O resultado da pesquisa sera feito de acordo com a classificacdo de adequacédo em relacéo
aos itens observados, conforme abaixo:

7.12.1. NIVEL 1 (OTIMO) — 70 a 100% de satisfag&o;
7.12.2. NIVEL 2 (REGULAR) — 60 a 69% de satisfacao;
7.12.3. NIVEL 3 (RUIM) — 50 a 59% de satisfacéio;
7.12.4. NIVEL 4 (PESSIMO) — < 50% de satisfac&o.

7.13.A utilizag&o do IMR n&o impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a
avaliagdo da prestac&o dos servigos.

Do recebimento
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7.14. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de até 10 (dez) dias corridos do
adimplemento da parcela, devendo a Concessionaria entregar toda a documentacdo comprobatoéria
do cumprimento da obrigacao contratual aos fiscais técnico e administrativo, quando verificado o
cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art. 140, |, a , da Lei n® 14.133, de
2021 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n° 11.246, de 2022).

7.15. O prazo da disposi¢cdo acima serd contado do vencimento da cobranca (GRU) oriunda do
concessionario com a comprovacao da parcela a ser paga.

7.16. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato mediante
termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X,
Decreto n° 11.246, de 2022).

7.17. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (
Art. 23, X, Decreto n°® 11.246, de 2022).

7.18. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisoério sob o ponto de
vista técnico e administrativo.

7.19. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada més, o fiscal técnico do contrato ira
apurar o resultado das avaliacGes da execucao do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho
e qualidade da prestacdo dos servigos realizados em consonéncia com os indicadores previstos,
registrando em relatorio a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.19.1. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo
detalhado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do Gltimo;

7.19.2. A CONCESSIONARIA fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as
suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execucdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizacdo néo atestar a execucao
dos servigcos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser
apontadas no Recebimento Provisorio.

7.19.3. A fiscalizagdo néo efetuara o ateste da execucéo de servigos até que sejam sanadas todas
as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério. (Art. 119 c/c
art. 140 da Lei n° 14133, de 2021)

7.19.4. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os
testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrucdes exigiveis.

7.19.5. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagédo
das penalidades.

7.20. Quando a fiscalizacdo for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o
registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relacao a
fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminhé-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.21. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do
recebimento provisério, por servidor ou comissao designada pela autoridade competente,
apés a verificacdo da qualidade do servico e consequente aceitacdo mediante termo
detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:
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7.21.1. Emitir documento comprobatério da avaliacéo realizada pelos fiscais técnico, administrativo
e setorial, quando houver, no cumprimento de obrigagbes assumidas pela concessionaria, com
mencdo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado em indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto
de cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.21.2. Realizar a analise dos relatorios e de toda a documentacao apresentada pela fiscalizacéo e,
caso haja irregularidades, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a
CONCESSIONARIA, por escrito, as respectivas correcoes;

7.21.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servicos prestados, com
base nos relatérios e documentacfes apresentadas; e

7.21.4. Enviar a documentacdo pertinente ao Departamento de Orcamento e Financas para a
finalizag&o dos procedimentos de arrecadacéo, no valor dimensionado valor estipulado nos subitens
5.50.1. e 5.50.1.5. deste Termo de Referéncia.

7.22. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugéo, pela concessionaria,
de inconsisténcias verificadas na execu¢do do objeto ou nos instrumentos de arrecadagéo.

7.23. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucéo do contrato.

Arrecadacao

7.24. O Departamento de Orcamento e Financas emitira as Guias de Recolhimento da Unido (GRU)
com os valores para pagamento da contraprestacdo e ressarcimento do consumo de energia,
previstos nos itens 5.50.1 e 5.50.1.5. deste Termo de Referéncia, com prazo de 30 (trinta) dias para
pagamento.

7.25. O comprovante de pagamento da contraprestacao devera ser obrigatoriamente acompanhada
da comprovacao da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a
documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133/2021.

7.26. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencao das
condicBes de habilitacdo exigidas; b) identificar possivel razdo que impec¢a a contratacdo no ambito
do 6rgéo ou entidade, tais como a proibicdo de contratar com a Administracdo ou com o Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas (INSTRUCAO NORMATIVA N° 3, DE 26 DE
ABRIL DE 2018).

7.27. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, sera
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua
situagcdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por
igual periodo, a critério do contratante.

7.28. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante
devera comunicar aos 0rgdos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para
gue sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.
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7.29. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisédo
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla
defesa.

7.30. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até
gue se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacdo junto ao
SICAF.

Prazo de pagamento

7.31. Nao havera pagamento por conta do IFAL/Campus Maceié por se tratar de uma
contratacdo que gera receita.

7.32. A partir da vigéncia do Contrato, a comprovacao de quitagdo da contraprestacdo sera
efetivada pea CONCESSIONARIA, através da entrega, ao Fiscal do Contrato, do
comprovante de pagamento da GRU no valor da avenca, até o 8° (oitavo) dia util do més
subsequente ao més do vencimento, com o respectivo atesto do referido Fiscal.

8. Forma e critérios de selecao e regime

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

8.1. O contratado serd selecionado por meio da realizacdo de procedimento de dispensa de
licitacdo, de forma emergencial, com fundamento na hipo6tese do art. 75, inciso VIII, da Lei n® 14.133
/2021.

8.2.. O critério utilizado para a selecdo do fornecedor é o menor preco global da tabela de cardapio
minimo dos lanches, para definigcdo do licitante vencedor, conforme demais justificativas constantes
no item 2.3.

Regime de execucao

8.3. O regime de execucdo do contrato serd a empreitada por preco unitario, conforme
justificado nos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.
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8.5. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa interessada e de seu sécio
majoritario, por for¢a do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as san¢gfes impostas
ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o
Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.

8.6. Caso conste na Consulta de Situagdo do interessado a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no
Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

8.7. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros.

8.8. O interessado sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual negativa de
contratacéo.

8.9. Caso atendidas as condi¢des para contratacdo, a habilitagdo do interessado sera verificada por
meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos.

8.10. E dever do interessado manter atualizada a respectiva documentag&o constante do SICAF, ou
encaminhar, qguando solicitado pela Administracéo, a respectiva documentacéo atualizada.

8.11. Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
agueles legalmente permitidos.

8.12. Se o interessado for a matriz, todos 0os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
fornecedor for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados
de capacidade técnica, caso exigidos, e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

8.13. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do
recolhimento dessas contribuicdes.

8.14. Para fins de habilitagdo, devera o interessado comprovar 0s seguintes requisitos, gue serao
exigidos conforme sua natureza juridica:

Habilitacdo juridica
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8.15. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

8.16. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/lempresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.17. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identificada
como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo,
estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial
da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatoério de seus administradores;

8.18. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instru¢cdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.19. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.20. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no
Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera,
com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

8.21. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de
dezembro 1971.

8.22. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
consolidacéo respectiva.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

8.23. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

8.24. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida
Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos
termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal
do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.25. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢co (FGTS);

8.26. Declaragdo de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de
aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituicao;
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8.27. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.28. Prova de inscrigcdo no cadastro de contribuintes Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.29. Prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa
a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.30. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Municipal relacionados ao objeto
contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda
respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.31. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econémico-Financeira

8.32. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
interessado, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua contratagdo (art. 5°, inciso Il,
alinea “c”, da Instru¢cdo Normativa Seges/ME n°® 116, de 2021), ou de sociedade simples;

8.33. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n® 14.133,
de 2021, art. 69, caput, inciso II);

8.34. As empresas criadas no exercicio financeiro da contratacdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de
abertura. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

Qualificacdo Técnica

8.35. Declaracdo de que o interessado tomou conhecimento de todas as informacdes e das
condicdes locais para o cumprimento das obrigacfes objeto da contratacdo, conforme Anexo VII;

8.36. A declaracao acima podera ser substituida por declaracédo formal assinada pelo responsavel
técnico do interessado acerca do conhecimento pleno das condicbes e peculiaridades da
contratacgéo.

8.37. O responsavel pela concessionaria devera apresentar:

8.37.1. Certificado de curso de BOAS PRATICAS DE MANIPULACAO DE ALIMENTOS com carga
horaria minima de 60 (sessenta) horas;

8.37.2. Comprovacdo de aptiddo para execucdo de servico de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior com 0 objeto desta contratacdo, ou com o item pertinente, por
meio da apresentacao de, no minimo, um atestado, por pessoas juridicas de direito publico ou
privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente;
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8.37.2.1. Para fins da comprovacédo de que trata este subitem, os atestados deveréao
dizer respeito a contratos executados com as caracteristicas minimas de 6 (seis)
meses de gerenciamento de lanchonete similar.

8.37.3. Registro ativo da empresa licitante no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), com
jurisdicdo no local de suas atividades, em plena validade, em conformidade com a Resolu¢do CFN
378/2005.

8.37.4. Registro no Conselho Regional de Nutricdo, do Nutricionista responsavel técnico pelo
servico de alimentacao, de acordo com a Resolucao no 358/2005 do Conselho Federal de Nutricdo
— CEN.

8.37.5. Declaracédo de que a empresa trabalha de acordo com as normas da vigilancia sanitéria,
conforme determina Resolucdo — RDC No 216, de 15 de setembro de 2004.

8.37.6. Sera admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a apresentacdo e o
somatorio de diferentes atestados executados de forma concomitante.

8.37.7. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da
filial da empresa interessada.

8.37.8. O interessado disponibilizara todas as informagBes necessarias a comprovacdo da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, copia do contrato
gue deu suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto
contratado, dentre outros documentos.

8.37.8.1. A definicdo de experiéncia temporal minima encontra guarida no Acordéo
TCU 2.939/2010 — Plenario, e visa mitigar o risco de contratacdo de empresas sem a
necessaria “expertise” e solidez.

8.37.8.2. A comprovacdo de compatibilidade de caracteristicas com o objeto desta
licitag&o, solicitada no subitem anterior, podera ser demonstrada através de atestados e
notas fiscais, admitida a apresentacdo suplementar de contratos ou declara¢cbes que
auxiliem na demonstragcéo da compatibilidade exigida.

8.37.9. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria
assinado pelo servidor responsavel, conforme Anexo IV do presente Termo de Referéncia.

8.37.9.1. O atestado de vistoria podera ser substituido por declaracdo emitida pelo
licitante em que conste que tem pleno conhecimento das condicbes e peculiaridades
inerentes a natureza do trabalho, assume total responsabilidade por este fato e néo
utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavencas
técnicas ou financeiras com a CONCEDENTE.

8.38. Caso admitida a participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacéo
complementar:

8.38.1. A relacao dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo
€ que executarao o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacao de que estdo
domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21,
inciso | e 42, 882° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;
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8.38.2. A declaracao de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um
dos cooperados indicados;

8.32.3. A comprovacao do capital social proporcional ao niumero de cooperados necessarios a
prestacao do servigo;

8.32.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.32.5. A comprovacao de integragdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que
executardo o contrato;

8.32.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a)
ata de fundacgdo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos
fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocacéo das trés
Ultimas assembleias gerais extraordinarias; e) trés registros de presenca dos cooperados que
executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunifes seccionais; e f) ata da sessao que os
cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da contratacdo direta; e

8.32.7. A Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme disp6e o art. 112 da Lei n.
5.764, de 1971, ou uma declaracéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo
orgéo fiscalizador.

9. Estimativas do valor da contratacao
Valor (R$): 62.700,00

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA ARRECADAGAO E DOS PRECOS REFERENCIAIS

9.1. A arrecadacdo mensal para a contratacdo é de R$ 5.700,00 (cinco mil e setecentos
reais mil reais) totalizando uma estimativa de R$ 62.700,00 (sessenta e dois mil e
setecentos reais) para a vigéncia de 11 (onze) meses de contratacao.

9.2. O valor maximo aceitavel para a cesta de cardapio minimo diario proposto é de R$
543,32 (Quinhentos e quarenta e trés reais e trinta e dois centavos), o qual é referéncia para
o critério de selecdo do fornecedor pelo menor preco global.

10. ADEQUAGAO ORCAMENTARIA

10.1. O objeto desta Licitagdo compreende recurso de “receita” advinda de contraprestacao a
titulo de aluguel e do ressarcimento de percentual do consumo de energia elétrica em vista de
concesséao onerosa de espaco publico, objetivando a exploracdo dos servigos de cantina, para
o fornecimento de lanches e refei¢Ges rapidas, para o Instituto Federal de Alagoas — Campus
Maceid, ndo gerando dispéndio financeiro por parte da Administracéo.

10.2. Integram este Termo de Referéncia, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:

10.2.1. Anexo | - Estudos Técnicos Preliminar — ETP;
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10.2.2. Anexo Il - Detalhamento de Cardapio Minimo;

10.2.3. Anexo Ill — Planta Baixa;

10.2.4. Anexo IV — Atestado de Vistoria;

10.2.5. Anexo V — Declaracao de Dispensa de Vistoria Técnica;

10.2.6. Anexo VI — Termo de Responsabilidade pelas Instalacdes de Propriedade do IFAL
/Campus Maceio disponibilizadas a Contratante;

10.2.7. Anexo VIl — Modelo de declaracao de pleno conhecimento das condicdes necessarias
para a prestacdo do servico;

10.2.8. Anexo VIl - IMR;
10.2.9. Anexo IX — Pesquisa de Satisfacao;

10.2.10. Anexo X — Minuta do Contrato.

11. DAS ASSINATURAS:

Declaro que sou solicitante direto do servi¢co elencado no presente TR, colocando-me a disposicao
para quaisquer esclarecimentos acerca dos aspectos técnicos e/ou de uso que envolvem a
descricdo dos mesmos. Em tempo, certifico que o documento traz os contelddos previstos na
Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 5/2017, e atesto a veracidade das informagfes relativas a
necessidade, finalidade e estimativa do servico requerido.

Maceio, 27 de janeiro de 2025.

10. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

ANGELA DE GUADALUPE SILVA CORREIA

Membro da comissdo de contratagdo

KELLY MORGANNA DA SILVA ARAUJO CAVALCANTE

Membro da comissdo de contratacao
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ZAIRA MARIA CAMERINO TORRES

Membro da comissdo de contratagdo

KARINA DIAS ALVES

Responsavel pela contratacdo direta

CLAUDIA SUZANA CORREIA LIMA FIALHO

Membro da comissdo de contratagdo

SHEILA ANDREA SILVA DE ALBUQUERQUE

Diretora de Administracdo

ANA CRISTINA SANTOS LIMEIRA

Autoridade competente
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