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HOSPITAL DAS CLINICAS DE GOIAS
Primeira Avenida, s/n? - Bairro Setor Leste Universitario
Goiania-GO, CEP 74605-020
- http://ebserh.gov.br/web/hc-ufg

Contrato - SEI n2 26/2019

Processo n? 23760.002986/2019-74

Unidade Gestora: HC-UFG/EBSERH

CONTRATO N2 026/2019, CELEBRADO ENTRE O HOSPITAL DAS CLINICAS DE GOIAS, FILIAL DA EMPRESA
BRASILEIRA DE SERVICOS HOSPITALARES — EBSERH E A EMPRESA ARENA DISTRIBUIDORA E COMERCIO DE
ALIMENTOS E SERVICOS EIRELI.

CONTRATANTE: HOSPITAL DAS CLINICAS DE GOIAS, filial da EMPRESA BRASILEIRA DE SERVICOS HOSPITALARES — EBSERH, empresa publica com personalidade juridica de
direito privado, vinculada ao Ministério da Educagdo, inscrito no CNPJ/MF sob o n? 15.126.437/0026-00, com enderego na Primeira Avenida, n? 545, Setor Leste Universitario,
Goiania/GO, CEP: 74.605-020, neste ato representado pelo seu Superintendente, Prof. Dr. José Garcia Neto, brasileiro, casado, portador do RG 597702, expedida pela SSP/GO,
inscrito no CPF n? 380.804.001-72, residente e domiciliado nesta capital, nomeado pela Portaria n2 30, publicado no DOU, Se¢do 2, de 12/01/2015 e por sua Gerente
Administrativa, Adm. Mércia Yassunaga Brito, brasileira, casada portadora da RG n2 1245458, expedida pela SSP/GO, inscrita no CPF n2 348.041.881-34, nomeada pela Portaria
n2 publicado no Boletim n? 88 de 30/03/2015, ambos no uso das atribui¢des conferidas pelo artigo 58, inciso 1V, do Estatuto Social / artigo 42 da Portaria-SEI n° 08, de 09 de
Jjaneiro de 2019.

CONTRATADA: ARENA DISTRIBUIDORA E COMERCIO DE ALIMENTOS E SERVICOS EIRELI, com sede na Av. Rio de Janeiro, n? 135, Bairro Novo Horizonte, Cacoal/RO, CEP 76962-
035, inscrita no CNPJ/MF sob o n2 05.836.297/0001-43, representada neste ato por seu proprietario, Sr. Vanderson Gomes Porto, brasileiro, solteiro, portador da Carteira de
Identidade n2 845.098-SSP/RO, e CPF n2 841.888.392-87, residente e domiciliado na Rua Anisio Serrdo, n2 959, Bairro Princesa Isabel, Cacoal/RO, CEP 76964-114.

Conforme Processo Administrativo n2 23760.002986/2019-74, e de acordo com o Pregdo Eletrénico n2 004/2019, Proposta Comercial apresentada, Edital e seus anexos e Termo
de Referéncia, os quais sdo partes integrantes deste contrato independente de transcrigdo, o CONTRATANTE e a CONTRATADA celebram o presente Contrato, nos termos da Lei
n? 13.303, de 30 de junho de 2016, do Decreto n? 8.945, de 27 de dezembro de 2016, do Decreto n? 9.507, de 21 de setembro de 2018, do Regulamento de Licitages e
Contratos da EBSERH, da Instrugdo Normativa n2 05, de 26 de maio de 2017, da Secretaria de Gestdo/MPDG, e mediante as Clausulas e condigdes estabelecidas a seguir.

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1- O objeto do presente instrumento é a contratagdo de servigos continuados de fornecimento de dietas normais, dietas especiais, dietas enterais, suplementagdo nutricional
oral, féormulas infantis, mamadeiras e formulas infantis, descritas nos quadros de 1, 2, 3 e 4, destinadas a pacientes internados, acompanhantes, plantonistas e doadores do
banco de sangue do Hospital das Clinicas de Goias/EBSERH, conforme especificagbes contidas no Termo de Referéncia (TR) e no Edital do Pregdo Eletronico 004/2019, que sdo
partes integrantes deste contrato independente de transcri¢do, englobando:

1.1- Operacionalizagdo e desenvolvimento de todas as etapas que envolvem a produgdo e distribuicdo de dietas normais, dietas especiais, dietas enterais, suplementagdo
nutricional oral, férmulas infantis, mamadeiras destinadas a pacientes, bem como refeigbes para os comensais do refeitério, sendo da empresa CONTRATADA responsabilidade
técnica pelo acompanhamento de todo o processo de execugdo do servigo, incluindo a nutricdo enteral e lactdrio, sob a supervisdo da Unidade de Nutrigdo
Clinica/HCGO/EBSERH e fiscais de contrato;

1.2- Disponibilizagdo da mdo de obra especializada necesséria a execugdo dos servigos objeto da contratagdo, de todos os géneros alimenticios e materiais necessarios a
produgdo das dietas descritas nos Quadros 1, 2, 3 e 4, incluindo os destinados a nutrigdo enteral (dietas, férmulas infantis, médulos de nutrientes, frascos, equipos, adaptadores,
mamadeiras, chucas e bicos);

1.3- Disponibilizagdo de todos os insumos necessarios, inclusive os de carater administrativo (etiquetas, papel, fita, canetas marcadoras, tinta para impressoras, etc.) para a
perfeita execugdo dos servigos descritos neste contrato e no Termo de Referéncia;

1.4- Disponibilizagdo de equipamentos, mdveis e utensilios necessarios para a execugdo dos servigos objeto da contratagdo, que ndo tenham sido disponibilizados pelo
CONTRATANTE.

Quadro 1 - Quantidades estimadas de grandes e pequenas refeigdes por periodo (dia/més/ano)

- QUANTIDADES UNITARIAS
ITEM TIPO DE REFEICAO —
Didria Mensal Anual
01 Desjejum Pacientes 173 5.201 62.415
02 Desjejum acompanhantes 141 4.228 50.735]
03 Colagdo pacientes 173 5.201 62.415)
04 Almogo pacientes 161 4.836) 58.035,
05 Almogo acompanhantes 143 4.289 51.465)
06 Almogo plantonistas 2 60 720
07 Lanche pacientes 193 5.779 69.350,
08 Jantar pacientes 161 4.836 58.035)
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09 Jantar acompanhantes 143 4.289 51.465)
10 Uantar plantonistas 2 60 720
11 Ceia pacientes 164 4.928| 59.130,
12 Sopa pacientes 81 2.433 29.200,
13 % sopa pacientes 24 730 8.760
14 % refeigdo pacientes 41 1.217 14.600
Total 1.603 48.087| 577.045
Quadro 2- Quantidades estimadas produgdo na Unidade de Dietas Especiais e Lactario
ITEM Tipo Unid Medida Diaria Mensal Anual
15 Vitamina/frozen/milkshake UDE Porgdo 250 ml 45 1.338 16.060
Leite UHT (integral/desnatado/sem lactose) com complemento UDE
16 (achocolatado, bolacha, canela, baunilha, mucilon, farinha lactea, cremogema, Porgdo 250 ml 50 1.500 14.600|
aveia, neston)
17 Leite UHT puro porcionado UDE (integral/desnatado/sem lactose) Porgdo 250 ml 15 450 4.320]
18 Leite de soja liquido sem sabor porcionado UDE (integral ou zero agucar) Por¢do 250 ml 10 300 2.880
19 Leite de vaca integral ou desnatado versdo pé* 4 1000 30.000] 292.000
20 Mln'gau farinhas variadas UDE (amido de milho, fuba, mucilon, farinha lactea, Porcio 250 ml 70 2.100 20.440
aveia, cremogema, neston)
21 Coquetel de frutas UDE Porgdo 250 ml 50 1.500 14.600
22 Salada de frutas /Fruta picada/Papa de fruta UDE Porgcdo 250 ml 40 1.200 11.680)
23 Cha preparado UDE (sahet de camomila, erva doce, horteld, erva cidreira) Porgdo 250 ml 25 750 7.300
24 Caldo de laranja puro UDE Porgdo 250 ml 70 2.100 20.160
25 Suco de polpa de fruta UDE (caju, uva, acerola, goiaba, maracujd, péssego) Porgdo 250 ml 50 1.500 14.400|
26 Suco de fruta natural UDE (lim3o, mag3, mamao, melancia, abacaxi) Porg¢do 250 ml 30 900 8.640|
27 Gelatina comum ou diet preparada UDE Porgdo 100 ml 13 390 3.796
28 lAgua de coco porcionada UDE Porgdo 250ml 25 750 7.300]
Dieta enteral polimérica liquida, com 1.5 kcal/ml, proteina maior ou igual a 75 g/L,
29 isenta de sacarose e lactose. Acrescida de fibras. Embalagem de 1000 ml. Sistema ml 7333 220.000 2.120.000
fechado com adaptador.
Dieta enteral polimérica liquida, com 1.5 kcal/ml, proteina maior ou igual a 75 g/L,
30 isenta de sacarose, lactose, gluten e fibras. Embalagem de 1000 ml. Sistema ml 9000 270.000) 2.560.000)
fechado com adaptador
Dieta enteral polimérica liquida, com 1.5 kcal/ml, proteina maior ou igual a 75 g/L,
31 isenta de sacarose, lactose, gliten e fibras. Embalagem de 500 ml. Sistema ml 5000 150.000 1.440.000)
fechado com adaptador
Dieta polimérica imunomoduladora liquida, com proteina maior que 60 g/L sendo
32 100% de alto valor bioldgico. Acrescida de arginina, nucleotideos e 6mega 3. ml 2800 84.000 806.400
Isenta de lactose, sacarose e fibras. Embalagem de 1 litro. Sistema aberto
33 ml 733
Dieta enteral liquida para pacientes nefropatas em didlise, com densidade calérica 22.000] 211.200
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maior ou igual a 2.0 kcal/ml, proteina maior ou igual a 74 g/L, carboidratos menor
ou igual a 45%. Isenta de lactose, sacarose e fibras. Embalagem de 500 ml.
Sistema fechado com adaptador

34

Dieta enteral liquida oligomérica, densidade caldrica maior igual a 1,3 kcal/ml,
proteina maior igual a 65 g/L. Isenta de sacarose, lactose, arginina e fibras.
Osmolaridade até 400 mosm/L. Embalagem de 500 ml. Sistema fechado com
adaptador

ml

1400

42.000

403.200|

35

Dieta polimérica em pd especializada para doenga de crohn, acrescida de TGFB-2.
Embalagem 400g

113

3.400]

32.640

36

Dieta enteral polimérica em p6 nutricionalmente completa para criangas de 1 a 10!
anos. Isenta de lactose e fibras. Sacarose até 20%. Distribuido em 80% sabor
baunilha e 20% sem sabor. Embalagem 400g

707

21.200]

203.520

37

Dieta enteral elementar em po para criangas de 1 a 10 anos, com densidade
caldrica minima de 1.0 kcal/ml. Proteina composta de 100% em aminodcidos
livres. Isenta de sacarose, lactose, gluten e fibras. Embalagem com até 500g

61

1.834

17.600

38

Suplemento nutricional em po, hiperproteico, minimo de 80% de proteina alto
valor bioldgico. Com ou sem lactose, com ou sem sacarose (maximo 25%
sacarose). Isento de gluten, enriquecido com vitaminas e minerais. Boa
palatabilidade. Distribuido em 15% sabor morango, 50% sabor chocolate e 35%
sabor baunilha. Embalagem com até 900g

5.000]

48.000

39

Suplemento nutricional em po, proteina maior ou igual a 20%, isento de sacarose
e gliten. Enriquecido com vitaminas e minerais. Sem sabor. Embalagem até 740g

223

6.700]

64.000]

40

Suplemento oral liquido especifico para variabilidade glicémica, normocaldrico
(menor que 1.2kcal/ml), com fibras, proteina maior que 4,5g/100ml. Boa
palatabilidade. Pronto para uso. Sabor baunilha. Embalagem com até 250 ml

ml

973

29.200]

316.599

41

Suplemento oral liquido especifico para tratamento de lesdo por pressdo,
hiperproteico, com proteina composta em 100% de alto valor bioldgico,
enriquecido com arginina e micronutrientes especificos para a cicatrizagdo (zinco,
selénio, vitamina c e e) acima da IDR. Volume para atingir 100% IDR para
vitaminas e minerais até 250 ml. Pronto para uso. Distribuido em 50% sabor
baunilha, 30% sabor chocolate e 20% sabor morango. Embalagem com até 250 ml

ml

500

15.000;

261.200

42

Suplemento oral liquido especifico para tratamento de lesdo por pressdo,
hiperproteico, com proteina minima de 75% de alto valor bioldgico, isento de
sacarose e enriquecido com arginina e micronutrientes especificos para
cicatrizagdo (zinco, selenio, vitamina c e e) acima da IDR. Pronto para uso.
Embalagem com até 250 ml

ml

333

10.000;

96.000

43

Suplemento alimentar liquido polimérico, hipercalérico (1.5 kcal/ml), proteina
maior ou igual a 5g/100ml, minimo 80% de proteina de alto valor bioldgico. Isento
de fibras. Com sacarose e boa palatabilidade. Pronto para uso. Distribuido em
60% sabor baunilha, 40% sabor chocolate. Embalagem até 200 ml

ml

1111

33.330

493.200|

44

Suplemento alimentar liquido hipercaldrico, maior ou igual 2.0 kcal/ml,
hiperproteico, proteina maior ou igual a 5g/100ml, minimo 80% de proteina de
alto valor bioldgico. Isento de fibras e sacarose. Pronto para uso. Distribuidos em
25% sabor capuccino, 25% baunilha, 25% morango e 25% chocolate ou outro.
Embalagem até 200 ml

ml

1530

45.900

440.000|
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45

Suplemento alimentar liquido hipercalérico, maior ou igual 2.0kcal/ml,
hiperproteico, proteina maior ou igual a 10g/100ml, minimo 80% de proteina alto
valor bioldgico. Isento de fibras. Sacarose até 50%. Pronto para uso. Distribuidos
lem 35% sabor capuccino, 50% baunilha, 15% morango. Embalagem até 200 ml

ml

1111

33.330

320.000

46

Modulo de fibras soltveis em pé para suplementagdo de dieta oral/enteral,
contendo no minimo 40% de frutoligossacarideos e/ou inulina. Isento de fibra
sintética, com boa solubilidade. Sem sabor. Embalagem com até 500g

44

1.333

12.800)

47

Modulo de fibras soluveis e insoltveis em po para suplementagdo de dieta
oral/enteral, com boa solubilidade. Isento de fibra sintética. Sem sabor.
Embalagem com até 500g

90

2.700

25.920]

48

Modulo de glutamina para suplementagdo de dieta oral/enteral. Sem sabor. Com
boa solubilidade. Embalagem com até 500g

97

2.915

28.000]

49

Modulo de proteina de alto valor bioldgico, proteina do soro do leite (100% alto
valor bioldgico), para dieta oral/enteral com no minimo 90% de proteina. Sem
sabor ou sabor baunilha. Boa solubilidade e palatabilidade. Embalagem com até 1
kg

417

12.500)

120.000]

50

Modulo de carboidrato hidrolisado, 100% maltodextrina para suplementagdo
energética de dieta oral/enteral. Sem sabor. Boa solubilidade. Embalagem com até
1kg

167

5.000]

48.000

51

Modulo de carboidratos para nutrigdo oral para espessamento instantdneo de
alimentos, sem sabor, sem alteragdo de cor, boa solubilidade, rendimento e
estabilidade. Embalagem com até 500g

83

2.500;

24.000]

52

Formula infantil em po balanceada para lactentes prematuros. Acrescida de ARA e
DHA. Embalagem com até 800g

697

20.900

200.000

53

Formula infantil em po, balanceada para lactentes até o sexto més de vida, com
proteina do soro do leite maior ou igual 60%, lipidios de fonte vegetal acima de
95%, acrescido de DHA/ARA e prebidticos maior ou igual 4 g/L. Isenta de sacarose.
Embalagem com até 800g

1167

35.000]

336.000

54

Formula infantil em po, balanceada para lactentes apos o sexto més de vida,
proteina maior ou igual a 2 g/100ml. Acrescida de DHA/ARA e prebidticos maior
ou igual 4 g/L. Isenta de sacarose. Embalagem com até 800g

250

7.500

84.800

55

Formula infantil semi-elementar em pd, com 100% de proteina hidrolisada do

soro do leite, balanceada para lactentes com intolerancia alimentar ao leite de
vaca e soja. Isenta de sacarose e lactose. Sabor aceitavel. Embalagem com até

500g

139

4.167|

40.000

56

Formula infantil elementar em p6 indicada para lactentes de 0 a 12 meses com
alergia alimentar de acordo com RDC 45 de 2011. Com 100% de proteina na forma
de aminodcidos livres, 100% dleos vegetais. Isenta de lactose, sacarose e gluten.
Boa palatabilidade e diluigdo. Embalagem com até 500g

94

2.817

51.200

57

Dieta enteral liquida semi-elementar, nutricionalmente completa, especifica para
pediatria (criangas maiores de 1 ano). Isenta de sacarose e lactose. Embalagem de
500 ml. Sistema fechado com adaptador

ml

278

8.330

93.000

58

Suplemento em pd exclusivo de microrganismos probidticos, contendo no minimo
4 cepas de lactobacillus e/ou bifidobacterium, todos na unidade de 10 elevado a 9
UFC. Embalagem em saché com até 2g

27

800

7.680

59

Formula infantil em p6 polimérica nutricionalmente completa para nutrigdo
enteral/oral de lactentes e criangas de 0 a 18 meses, hipercaldrica (1.0kcal/ml).
IAcrescida de prebidticos. Isenta de sacarose e gliten. Sem sabor. Embalagem de
até 400g

7.584

72.800

60

Formula infantil em p6 sem lactose para lactentes isenta de fibras, sacarose,

111

3.333

35.960
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gluten e proteina de soja. Acrescida de DHA/ARA e nucleotideos. Embalagem de
até 800g
Composto lacteo em pé para criangas acima de 12 meses, isenta de sacarose,
61 proteina de soja e gliten. Com prebidticos. Acrescido de vitaminas A, C, D, ferro e g 223 6.700] 64.320]
zinco. Embalagem até 800g
Modulo de triglicerideos de cadeia media em p6 100% TCM ou dleo de coco para
62 suplementagdo de dieta oral/enteral. Sem AGE. Boa palatabilidade e solubilidade. g 144 4.333 41.600
Embalagem com até 300g
Dieta enteral polimérica em p6 nutricionalmente completa, com densidade
caldrica 1.0 kcal/ml na diluigdo padrdo, proteina maior ou igual a 14%, carboidrato
63 até 55% do VET. Isenta de sacarose, lactose, gluten e fibras. Osmolaridade até g 167 5.000] 48.000
400mosm/L. Volume para atingir 100% IDR para vitaminas e minerais até 1100 ml.
Embalagem até 800g
Quadro 3- Quantidades estimatidas de prepara¢ées/porcdes extras por periodo (dia/més/ano)
ITEM EXTRAS PORCAO MENSAL ANUAL
64 /Arroz preparado 130g 32 384
65 Arroz integral preparado 130g 64 768
66 Azeite extra virgem em blister Unidade 4g 24 288
67 Cacau em p6 (com e sem agucar) 10g 48 576
68 Café preparado 100 ml 32 384
69 Caldos diversos com carne ou frango (feijdo, mandioca, milho) 400ml 104 1.248
70 Carne bovina preparada 120¢g 52 624
71 Carne de frango com osso preparada 200g 12 144
72 Carne de frango sem osso preparada 120g 12 144
73 Carne de peixe preparada 120¢g 5,6 67,2
74 Carne suina com osso preparada 200g 3,2 38,4
75 Carne suina sem osso preparada 120g 3,2 38,4
76 Castanha (caju e/ou do Brasil) 8g 48 576
77 Cuscuz 90¢g 32 384
78 Escaldado preparado (fubd ou farinha com carne ou frango ou ovo) 400ml 104 1.248
79 Feijdo preparado 0g 44 528
80 Fruta preparada (higienizada, descascada, picada) 160 g 80 960,
81 Guarnigdo de Vegetal A, B ou C preparada Ng 52 624
82 Hamburguer de soja 100 g 64 768
logurte de frutas (comum, sem lactose, natural, dietético, desnatado,
83 170 g 156 1.872
coalhada)
84 Leguminosa preparada (lentilha, ervilha, grdo de bico, soja) 80g 44 528
85 Leit[e pr'eparado (aquecido, refrigerado, com achocolatado, caramelado, com 250 mi 104 1.248
café, mingau)
86 Linhaga ou chia 15¢g 24 288|
87 400 g 40

https://sei.ebserh.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=7903022&infra_s... 5/28



30/12/2019 SEI/SEDE - 4531576 - Contrato - SEI

Macarrdo preparado (ao sugo, alho e 6leo, ao molho branco, a bolonhesa) 480,

88 Mel ou geleia em blister Unidade 15G 24 288

Misto quente (Pdo de forma com mussarela, apresuntado, manteiga ou

89 margarina) Unidade 90 g 64 768
90 Ovo preparado (cozido, frito, mexido ou omelete) 100 g 156 1.872]
91 P3o (sal, doce, integral, torrada) uma porgdo 50g 64 768
92 P3o (sal, doce, integral, torrada) meia porgdo 25g 64 768
93 P3o (sal, doce, integral) ¢/ carne/frango/ ovo (70 g) 120g 64 768|
94 Pipoca 30g 64 768
95 Queijo minas frescal 60g 156 1.872]
96 Quitandas diversas (porgdo inteira) Ng 200 2.400
97 Quitandas diversas (meia porgdo) 45g 120 1440
98 Salada de vegetais preparada 80¢g 64 768]

Sanduiche (50 g de pdo sal ou doce ou forma ou integral, 80 g de carne ou
99 frango ou ovo, 10 g manteiga ou margarina, 30 g de queijo fresco ou Unidade 190 g 32 384
mussarela, 20 g de alface e tomate)

100 Suco preparado com polpa de fruta (com agticar, com adogante) 250ml 104 1248

101 Tapioca ou crepioca preparada (com sal, sem sal, com manteiga ou margarina, 90 61 768
com geléia, com carne, com frango, com ovo) 8

Quadro 4- Quantidades estimadas de lanches externos

ITEM Tipo de lanche DIARIA MENSAL IANUAL
102 Lanche doadores banco de sangue 24 730 8.760
103 Vitamina de fruta plantonista centro cirdrgico 32 973 11.680

1.5- As quantidades estimadas nos quadros 1, 2, 3 e 4 foram definidas de acordo com histdrico de consumo regular e ampliagdo do consumo com a previsdo de funcionamento
do novo edificio de internagdo do CONTRATANTE.

CLAUSULA SEGUNDA — DA CONDICOES DE PRESTACAO DOS SERVICOS

1. O fornecimento de almogo e jantar no refeitério destinado aos residentes plantonistas ocorrera aos finais de semanas e feriados, conforme escala disponibilizada pela
COREME e COREMU;

2. 0 almogo e jantar de acompanhantes sera servido no refeitdrio. Nos casos em que os acompanhantes ndo puderem se ausentar do leito do paciente, a refeigdo devera ser
entregue na enfermaria.

3. As caracteristicas gerais das dietas que compdem as refei¢des especificadas nos quadros 1, 2, 3 e 4, bem como os respectivos porcionamentos por padrdo de dieta e normas
para operacionalizagdo da produgdo das refei¢des na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo - UAN, sdo as descritas nos anexos Il a XXIV do Termo de Referéncia, o qual é parte
integrante deste contrato independente de transcrigdo;

4. O detalhamento da operacionalizagdo da produgdo, composigdo das preparagdes e descritivo de todos os produtos necessérios ao fornecimento do objeto contratado, estdo
definidos nos

5. As refeigdes denominadas “meia refei¢do” e “meia sopa” atenderdo as criangas de até 06 (seis) anos que consomem a metade do porcionamento de um adulto. Quando
necessario estes itens também poderdo ser solicitados para pacientes adultos com necessidade de porcionamento menor;

6. As preparagdes extras destinam-se ao atendimento de pacientes com necessidades nutricionais especificas, particularidades alimentares, alteragdo de paladar, entre outras
necessidades. Substitui¢des de preparagdes dentro do carddpio padrdo ndo serdo consideradas como preparagdes extras.

7. As estimativas de consumo apontadas nos quadros 1, 2, 3 e 4 poderdo ser alteradas no caso de o Hospital das Clinicas de Goids/EBSERH ser redimensionado, podendo
inclusdo ou exclusdo de unidades de atendimento.

8. A prestagdo de objeto desta contratagdo envolve todas as etapas do processo de operacionalizagdo e distribuicdo de refeigdes aos pacientes internados, acompanhantes,
servidores plantonistas, doadores do Banco de Sangue, segundo normas e legislagdes pertinentes, conforme o padrdo de alimentagdo estabelecido pelo CONTRATANTE, o
numero de pacientes, os tipos de dieta e os respectivos horarios estabelecidos pelo CONTRATANTE.

9. A prestagdo dos servigos, objeto desta contratagdo, consiste na execugdo de todas as atividades necessarias a obtencdo do escopo contratado, dentre as quais se destacam:

9.1. Planejamento das atividades inerentes a produgdo e distribuigdo de refei¢cdes, compreendendo, inclusive a coleta das prescrigdes;
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9.2. Elaboragdo de cardapios diarios completos por tipo de dietas — para aprovagéo junto ao CONTRATANTE — periodicidade minima de 30 (trinta) dias para dietas especiais e de
60 (sessenta) dias para dietas normais;

9.3. Aquisigdo e controle do recebimento e acondicionamento de insumos, géneros, produtos alimenticios, e materiais de consumo em geral de acordo com o especificado neste
contrato e conforme determinagdo da norma sanitaria vigente;

9.4. Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios, materiais de consumo e das refeigdes produzidas e distribuidas;

9.5. Pré-preparo, preparo e cocgdo das refeigbes de acordo com os cardépios estipulados;

9.6. Porcionamento padrao ou conforme esquema dietético individualizado preconizado pelo CONTRATANTE utilizando-se utensilios apropriados;
9.7. Controle da temperatura de todas as preparagdes da Unidade de Alimentagdo e Nutri¢do (UAN), Unidade de Dietas Especiais e Lactario;

9.8. Coleta de amostras da alimentagdo preparada na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN), Unidade de Dietas Especiais e Lactario, seguindo norma sanitaria vigente (UAN,
UDE e Lactério);

9.9. Anélises microbioldgicas conforme definido neste contrato (UAN, UDE e Lactério);
9.10. Transporte interno, distribui¢do de refei¢des e dgua nos leitos, setores e refeitdrio, conforme os critérios definidos neste contrato;
9.11. Recolhimento dos utensilios e residuos descartados utilizados pelos pacientes, conforme rotinas e horarios estabelecidos;

9.12. Higienizagdo e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos, dos utensilios de cozinha, do refeitério, das copas e dos utensilios utilizados pelos
pacientes;

9.13. Recolhimento e destina¢do adequada de todos os residuos gerados na execugdo das atividades previstas neste contrato;
9.14. Supervisdo de aspectos higiénico-sanitarios dos manipuladores de alimentos.

10. A prestagdo dos servigos objeto desta contratagdo devera ser realizada sob a responsabilidade técnica de profissional nutricionista com experiéncia comprovada, cujas
fungGes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas inerentes ao servigo de nutri¢do, sendo obrigatdria a presenga do profissional durante a
execugdo das atividades didrias.

11. A operacionalizagdo da produgdo, porcionamento e distribuicdo das refeicdes deverd ser supervisionada pelo responsavel técnico da CONTRATADA e fiscalizada por
nutricionista da CONTRATANTE.

12. A operacionalizagdo da produgdo, porcionamento e distribuigdo das dietas sera na UAN, UDE e Lactdrio, contara com a disponibilizagdo a empresa contratada dos
equipamentos relacionados no Anexo | (Lista de patriménio HCGO/EBSERH), de acordo com as condigdes estipuladas neste contrato

13. Horarios de distribui¢do de refei¢des:

- . Plantonista *Plantonista centro cirurgico
Refeigbes Paciente Acompanhante L
(Refeitorio) **doadores banco sangue
*Logo ap0s solicitagdo
Desjejum 7:00 — 8:00h 7:00 — 8:00h -
**7:00 - 7:30
Colagdo 9:30-10:00h - - -
Almogo 11:30 - 12:30h 12:30 - 13:30h 11:30 - 13:00h -
Lanche 14:30 - 15:00h - - -
Jantar 18:00 - 19:00h 19:00 - 20:00h 19:00 - 21:00h -
Ceia 21:00 - 22:00h - - -
Suplementagio oral UDE 7:00/ 9:30/ 11:30/
(industrializada e ndo 14:30/ 18:00 e 21:00 |- - -
industrializada) horas
Mamadeiras e férmulas 3:00/ 6:00/ 9:00/
X . . 12:00/ 15:00/ 18:00/ |- - -
infantis especiais UDE
21:00/ 24:00 horas
Nutrigdo enteral UDE (sistema [3:00/ 6:00/ 10:00/ i i i
fechado e aberto) 14:00/ 18:00/ 22:00/

14. Podera ser solicitada reserva de almogo para comensais do refeitdrio que fiquem impedidos de ausentar-se do posto de trabalho no horario estabelecido. A solicitagdo de
reserva podera ser feita por ligagdo telefonica da chefia imediata ou documento escrito, até as 13h e permitird o acesso ao refeitério até as 14h.

15. A liberagdo de refei¢des ndo programadas, para pacientes, por internagdo recente ou outra causa que impecga a programacgdo prévia, podera ser realizada nos limites de
horario estabelecidos no quadro abaixo, mediante solicitagdo e com a anuéncia da Unidade de Nutricio do CONTRATANTE.

REFEICAO HORARIO
Desjejum 9:00 horas
Almogo 13:00 horas
Lanche 15:30 horas
Jantar 19:30 horas
Ceia 22:00 horas
Produgdo UDE Atendimento imediato independente do horério.

16. Apds os horarios estabelecidos para cada refeigdo, as solicitagdes somente serdo atendidas com os lanches disponiveis, com exce¢do da produgdo da UDE e lactério, que
deverdo ter as demandas atendidas a partir da solicitagdo;
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17. Apds os horarios estabelecidos para cada refeig¢do, as solicitagdes somente serdo atendidas com os lanches disponiveis, exceto para sondas e mamadeiras.
CLAUSULA TERCEIRA — DO CARDAPIO — REGRAS GERAIS

1. Os cardapios deverdo ser apresentados completos ao Contratante, com antecedéncia de 30 (trinta) dias em relagdo ao primeiro dia de utilizagdo, para a devida aprovagdo, que
devera ser realizada no prazo maximo de 08 (oito) dias Uteis, podendo o Contratante, solicitar alteragdes no carddpio apresentado, mantendo os padrdes estabelecidos em
contrato;

2. A CONTRATADA terd um prazo de 7 (sete) dias Uteis para efetuar as alteragbes e/ou correg¢des solicitadas pelo CONTRATANTE. Ao fim deste prazo os cardépios alterados e/ou
corrigidos deverdo ser reencaminhados a Contratante para aprovagao final;

3. O cardapio devera ser mensal, elaborado por nutricionista da CONTRATADA, observando a relagdo de géneros e produtos alimenticios padronizados, os respectivos
porcionamentos e frequéncia de utilizagdo constantes nos Anexos de | ao XVIIl do Termo de Referéncia, o qual é parte integrante deste contrato;

4. A CONTRATADA deverd privilegiar, quando da elaboragdo dos cardapios, os produtos alimenticios préprios da época, levando em conta a sazonalidade dos insumos, devendo
ainda submeter ao Contratante a aprovagdo de tais substituigdes;

5. A Técnica Dietética de preparo ficard a critério da CONTRATADA, mediante apresentagdo das fichas técnicas de preparagdo;

6. Os cardapios previamente aprovados somente poderdo ser alterados pela CONTRATADA com anuéncia do CONTRATANTE apds analise das justificativas. A contratada devera
encaminhar formalmente as justificativas com antecedéncia de 24 (vinte e quatro) horas;

7. Incluir no cardapio, em casos especiais e de acordo com as recomendagdes dos nutricionistas da Contratante, molhos especiais a base de lim3o, vinagretes, especiarias, ervas
aromaticas, tomate etc., para estimular a aceitabilidade das refei¢des;

8. Todas as dietas de pacientes deverdo seguir o padrdo determinado no anexo Il do Termo de Referéncia;
9. O cardépio elaborado para o refeitdrio atendera aos acompanhantes e plantonistas, conforme padrdo de porcionamento constante no anexo Xl do Termo de Referéncia.
CLAUSULA QUARTA - LANCHES EXTERNOS (BANCO DE SANGUE E CENTRO CIRURGICO)

1. Lanche para doadores de sangue: lanche destinado a doadores voluntarios do Banco de Sangue do Hospital das Clinicas de Goids. O mesmo devera ser constituido de
sanduiche de presunto e queijo, suco de polpa de fruta, café e uma porgdo de fruta. A composigdo com os respectivos per capitas constam no Anexo XXIV do Termo de
Referéncia;

2. Lanche para centro cirtrgico: lanche destinado a médicos e enfermeiros em cirurgia de longa duragdo. O mesmo serd constituido de “vitamina de fruta”, a ser dispensada pela
contratada mediante autorizagdo do CONTRATANTE. A composi¢do estd descrita no Anexo XXIV do Termo de Referéncia;

3. Poderdo ser incorporados novos servigos cujo fornecimento de lanches e refeigdes sejam indispensaveis, devendo estes serem avisados em tempo habil para execugdo.
CLAUSULA QUINTA — DO FUNCIONAMENTO/OPERACIONALIZAGAO DA UNIDADE DE ALIMENTACAO E NUTRICAO
1. Funcionamento/operacionalizagdo da Unidade de Dietas Especiais e Lactario

1.1. A CONTRATADA deverd atuar de acordo com o Guia de Operacionalizagdo da Unidade de Dietas Especiais (Anexo XXI do TR) cumprindo o Manual de Boas Praticas e normas
vigentes, estabelecendo procedimentos operacionais padronizados para todas as atividades inerentes a execugdo do servico;

1.2. A CONTRATADA devera atuar de acordo com procedimentos operacionais descritos para todas as atividades inerentes a manipulagdo e distribuicdo das dietas enterais,
suplementos orais e formulas infantis, envolvendo preparagdo/manipulagdo, envase se for o caso, acondicionamento, identificagdo, conservagdo/armazenamento das formulas
manipuladas, o qual deverd obedecer a todos os critérios técnicos para Terapia de Nutrigdo Enteral definidos na Resolugdo n2 63, de 06 de julho de 2000 - Diretoria Colegiada da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria e demais normas vigentes.

CLAUSULA SEXTA — DA VIGENCIA DO CONTRATO
1. O prazo de vigéncia deste Contrato é de 24 (vinte e quatro) meses, com inicio na data de 29/01/2020 e encerramento em 28/01/2022;

2. O prazo de vigéncia podera ser prorrogado, por interesse das partes, até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizagdo formal da autoridade competente e
observados os seguintes requisitos:

2.1. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com informagdes de que os servigos tenham sido prestados regularmente;
2.2. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse na continuidade do servigo;

2.3. Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente vantajoso para a Administragdo;

2.4. Haja manifestagdo expressa da CONTRATADA informando o interesse na prorrogagdo;

2.5. Seja comprovado que a CONTRATADA mantém as condigdes iniciais de habilitagdo.

CLAUSULA SETIMA — DO PREGO

1. O valor mensal estimado da prestagdo de todos os servi¢os objeto deste Contrato é de RS 622.184,99 (seiscentos e vinte e dois mil, cento e oitenta e quatro reais e novena e
nove centavos), perfazendo o valor anual estimado de RS 7.466.219,88 (sete milhdes quatrocentos e sessenta e seis mil duzentos e dezenove reais e oitenta e oito centavos),
conforme valores das dietas especificados nos quadros abaixo:

Item Tipo de Refei¢do/Dieta/ Extras/Lanche Ur:;::‘::ade Quantidade Anual Estimada Valor Unitario RS Valor Anual Estimado RS

01 |Desjejum Pacientes Unidade 62.415) 8,16 509.306,40|
02 |Desjejum acompanhantes Unidade 50.735 8,28 420.085,80)
03 |Colagdo pacientes Unidade 62.415 4,93 307.705,95;
04  |Almogo pacientes Unidade 58.035) 18,00 1.044.630,00
05 |Almogo acompanhantes Unidade 51.465) 17,60 905.784,00|
06 |Almogo plantonistas Unidade 720 17,56 12.643,20
07 Unidade

Lanche pacientes 69.350 5,76 399.456,00|
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08 |lantar pacientes Unidade 58.035) 17,00 986.595,00
09 |Jantar acompanhantes Unidade 51.465) 17,00 874.905,00
10 antar plantonistas Unidade 720 17,00 12.240,00
11 |Ceia pacientes Unidade 59.130] 6,76 399.718,80,
12 |Sopa pacientes Unidade 29.200| 7,02 204.984,00
13 |4 sopa pacientes Unidade 8.760 3,90 34.164,00
14 |% refei¢do pacientes Unidade 14.600} 10,00 146.000,00;
15 |vitamina/frozen/milk-shake UDE Pm:: 250 16.060 1,80 28.908,00
Leite UHT (integral/desnatado/sem lactose)
16 com complemento UI:'\E (achoc'olatado,. Porgdo 250 14.600 1,20 17.520,00
bolacha, canela, baunilha, mucilon, farinha ml
ldctea, cremogema, aveia, neston)
17 L'e|te UHT puro porcionado UDE Porgdo 250 4.320 1,00 4.320,00
(integral/desnatado/sem lactose) ml
18 Leite fie soja liquido sem’sabor porcionado Porgdo 250 2,880 1,30 3.744,00
UDE (integral ou zero agucar) ml
19 I;Ee de vaca integral ou desnatado versdo e 292.000 0,02 5.840,00
Mingau farinhas variadas UDE (amido de .
. . . . . . Porgdo 250
20 |milho, fuba, mucilon, farinha lactea, aveia, ml 20.440 0,50 10.220,00
cremogema, neston)
21 |coquetel de frutas UDE ng:: 250 14.600 0,80 11.680,00
2 Salada de frutas /Fruta picada/Papa de fruta | Porgdo 250 11.680 0,60 7.008,00
UDE ml
23 Cha preparado Ul?E (sach'e dg camomila, Porgdo 250 7.300 0,50 3.650,00
erva doce, horteld, erva cidreira) ml
24 |caldo de laranja puro UDE ng::’l 250 20.160 1,00 20.160,00
25 Suco de po!pa de fruta UDE (Acaju, uva, Porgdo 250 14.400 0,90 12.960,00
acerola, goiaba, maracuja, péssego) ml
2 Suco fje fruta naFuraI UDE-(Ilmao, maga, Porgdo 250 2.640 1,10 9.504,000)
mam3do, melancia, abacaxi) ml
27  |Gelatina comum ou diet preparada UDE P”i: 100 3.796) 1,00 3.796,00
28 |Agua de coco porcionada UDE Porgdo 250ml 7.300] 2,10 15.330,00
Dieta enteral polimérica liquida, com 1.5
kcal/ml, proteina maior ou igual a 75 g/L,
29 [isenta de sacarose e lactose. Acrescida de ml 2.120.000 0,07 148.400,00;
fibras. Embalagem de 1000 ml. Sistema
fechado com adaptador.
Dieta enteral polimérica liquida, com 1.5
kcal/ml, proteina maior ou igual a 75 g/L,
30 [isenta de sacarose, lactose, gluten e fibras. ml 2.560.000 0,06 153.600,00;
Embalagem de 1000 ml. Sistema fechado
com adaptador
31 ml
Dieta enteral polimérica liquida, com 1.5 1.440.000] 0,08| 115.200,00;
kcal/ml, proteina maior ou igual a 75 g/L,
isenta de sacarose, lactose, gluten e fibras.
Embalagem de 500 ml. Sistema fechado com
adaptador
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32

Dieta polimérica imunomoduladora liquida,
com proteina maior que 60 g/L sendo 100%
de alto valor bioldgico. Acrescida de arginina,
nucleotideos e dmega 3. Isenta de lactose,
sacarose e fibras. Embalagem de 1 litro.
Sistema aberto

ml

806.400

0,05

40.320,00

33

Dieta enteral liquida para pacientes
nefropatas em didlise, com densidade
calérica maior ou igual a 2.0 kecal/ml,
proteina maior ou igual a 74 g/L,
carboidratos menor ou igual a 45%. Isenta de
lactose, sacarose e fibras. Embalagem de 500
ml. Sistema fechado com adaptador

ml

211.200]

0,10

21.120,00

34

Dieta enteral liquida oligomérica, densidade
calérica maior igual a 1,3 kcal/ml, proteina
maior igual a 65 g/L. Isenta de sacarose,
lactose, arginina e fibras. Osmolaridade até
400 mosm/L. Embalagem de 500 ml. Sistema
fechado com adaptador

ml

403.200

0,06

24.192,00

35

Dieta polimérica em pd especializada para
doenca de Crohn, acrescida de TGFB-2.
Embalagem 400g

32.640,

23.827,20,

36

Dieta enteral polimérica em pd
nutricionalmente completa para criangas de
1a 10 anos. Isenta de lactose e fibras.
Sacarose até 20%. Distribuido em 80% sabor
baunilha e 20% sem sabor. Embalagem 400g

203.520

0,12

24.422,40

37

Dieta enteral elementar em p6 para criangas
de 1 a 10 anos, com densidade calérica
minima de 1.0 kcal/ml. Proteina composta de
100% em aminodcidos livres. Isenta de
sacarose, lactose, gluten e fibras. Embalagem
com até 500g

17.600

0,60)

10.560,00

38

Suplemento nutricional em pé,
hiperprotéico, minimo de 80% de proteina
alto valor biolégico. Com ou sem lactose,
com ou sem sacarose (maximo 25%
sacarose). Isento de gluten, enriquecido com
vitaminas e minerais. Boa palatabilidade.
Distribuido em 15% sabor morango, 50%
sabor chocolate e 35% sabor baunilha.
Embalagem com até 900g

48.000

0,12

5.760,00

39

Suplemento nutricional em po, proteina
maior ou igual a 20%, isento de sacarose e
gluten. Enriquecido com vitaminas e
minerais. Sem sabor. Embalagem até 740g

64.000]

0,10

6.400,00

40

Suplemento oral liquido especifico para
variabilidade glicémica, normocaldrico
(menor que 1.2kcal/ml), com fibras, proteina
maior que 4,5g/100ml. Boa palatabilidade.
Pronto para uso. Sabor baunilha. Embalagem
com até 250 ml

ml

316.599

0,07

22.161,93

a2

Suplemento oral liquido especifico para
tratamento de lesdo por pressdo,
hiperprotéico, com proteina composta em
100% de alto valor bioldgico, enriquecido
com arginina e micronutrientes especificos
para a cicatrizagdo (zinco, selénio, vitamina C
e E) acima da IDR. Volume para atingir 100%
IDR para vitaminas e minerais até 250 ml.
Pronto para uso. Distribuido em 50% sabor
baunilha, 30% sabor chocolate e 20% sabor
morango. Embalagem com até 250 ml

ml

261.200]

0,09

23.508,00

42

Suplemento oral liquido especifico para
tratamento de lesdo por pressdo,
hiperprotéico, com proteina minima de 75%
de alto valor bioldgico, isento de sacarose e
lenriquecido com arginina e micronutrientes
especificos para cicatrizagdo (zinco, selénio,

ml

96.000]

0,08

7.680,00
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43

Suplemento alimentar liquido polimérico,
hipercaldrico (1.5 kcal/ml), proteina maior ou
igual a 5g/100ml, minimo 80% de proteina
de alto valor bioldgico. Isento de fibras. Com
sacarose e boa palatabilidade. Pronto para
uso. Distribuido em 60% sabor baunilha, 40%
sabor chocolate. Embalagem até 200 ml

ml

493.200

0,05

24.660,00

44

Suplemento alimentar liquido hipercaldrico,
maior ou igual 2.0 kcal/ml, hiperprotéico,
proteina maior ou igual a 5g/100ml, minimo
80% de proteina de alto valor biolégico.
Isento de fibras e sacarose. Pronto para uso.
Distribuidos em 25% sabor cappuccino, 25%
baunilha, 25% morango e 25% chocolate ou
outro. Embalagem até 200 ml

ml

440.000

0,07

30.800,00

45

Suplemento alimentar liquido hipercaldrico,
maior ou igual 2.0kcal/ml, hiperprotéico,
proteina maior ou igual a 10g/100ml,
minimo 80% de proteina alto valor bioldgico.
Isento de fibras. Sacarose até 50%. Pronto
para uso. Distribuidos em 35% sabor
cappuccino, 50% baunilha, 15% morango.
Embalagem até 200 ml

ml

320.000

0,08

25.600,00

46

Modulo de fibras soliveis em pé para
suplementacdo de dieta oral/enteral,
contendo no minimo 40% de
frutoligossacarideos e/ou inulina. Isento de
fibra sintética, com boa solubilidade. Sem
sabor. Embalagem com até 500g

12.800)

0,30

3.840,00

47

Mddulo de fibras sollveis e insoltveis em pd
para suplementagdo de dieta oral/enteral,
com boa solubilidade. Isento de fibra
sintética. Sem sabor. Embalagem com até
5008

25.920,

0,16

4.147,20

48

Modulo de glutamina para suplementagdo de
dieta oral/enteral. Sem sabor. Com boa
solubilidade. Embalagem com até 500g

28.000]

0,15

4.200,00

49

Modulo de proteina de alto valor bioldgico,
proteina do soro do leite (100% alto valor
bioldgico), para dieta oral/enteral com no
minimo 90% de proteina. Sem sabor ou
sabor baunilha. Boa solubilidade e
palatabilidade. Embalagem com até 1 kg

120.000]

0,21

25.200,00

50

Modulo de carboidrato hidrolisado, 100%
maltodextrina para suplementagdo
energética de dieta oral/enteral. Sem sabor.
Boa solubilidade. Embalagem com até 1kg

48.000

0,05

2.400,00

51

Modulo de carboidratos para nutrigdo oral
para espessamento instantdneo de
alimentos, sem sabor, sem alteragdo de cor,
boa solubilidade, rendimento e estabilidade.
Embalagem com até 500g

24.000]

0,45

10.800,00

52

Formula infantil em p6 balanceada para
lactentes prematuros. Acrescida de ARA e
DHA. Embalagem com até 800g

200.000]

0,137

27.400,00

53

Formula infantil em po, balanceada para
lactentes até o sexto més de vida, com
proteina do soro do leite maior ou igual 60%,
lipidios de fonte vegetal acima de 95%,
acrescido de DHA/ARA e prebidticos maior
ou igual 4 g/L. Isenta de sacarose.
Embalagem com até 800g

336.000

0,05

16.800,00

54

Formula infantil em pd, balanceada para
lactentes apds o sexto més de vida, proteina
maior ou igual a 2 g/100ml. Acrescida de

84.800)

0,06

5.088,00
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55

Formula infantil semi-elementar em pd, com
100% de proteina hidrolisada do soro do
leite, balanceada para lactentes com
intolerancia alimentar ao leite de vaca e soja.
Isenta de sacarose e lactose. Sabor aceitdvel.
Embalagem com até 500g

40.000

0,29

11.600,00

56

Formula infantil elementar em pé indicada
para lactentes de 0 a 12 meses com alergia
alimentar de acordo com RDC 45 de 2011.
Com 100% de proteina na forma de
laminodcidos livres, 100% dleos vegetais.
Isenta de lactose, sacarose e gluten. Boa
palatabilidade e dilui¢do. Embalagem com
até 500g

51.200

0,50

25.600,00

57

Dieta enteral liquida semi-elementar,
nutricionalmente completa, especifica para
pediatria (criangas maiores de 1 ano). Isenta
de sacarose e lactose. Embalagem de 500 ml.
Sistema fechado com adaptador

ml

93.000]

0,14

13.020,00

58

Suplemento em pd exclusivo de
microrganismos probidticos, contendo no
minimo 4 cepas de lactobacillus e/ou
bifidobacterium, todos na unidade de 10
elevado a 9 UFC. Embalagem em saché com
até 2g

7.680)

1,20

9.216,00

59

Formula infantil em p6 polimérica
nutricionalmente completa para nutrigdo
enteral/oral de lactentes e criangas de 0 a 18
meses, hipercaldrica (1.0kcal/ml). Acrescida
de prebidticos. Isenta de sacarose e gluten.
Sem sabor. Embalagem de até 400g

72.800]

0,1740

12.667,20

60

Formula infantil em p6 sem lactose para
lactentes isenta de fibras, sacarose, gliten e
proteina de soja. Acrescida de DHA/ARA e
nucleotideos. Embalagem de até 800g

35.960

3.596,00

61

IComposto lacteo em po para criangas acima
de 12 meses, isenta de sacarose, proteina de
soja e gluten. Com prebidticos. Acrescido de
vitaminas A, C, D, ferro e zinco. Embalagem
até 800g

64.320]

0,05

3.216,00

62

Modulo de triglicerideos de cadeia media em
p6 100% TCM ou dleo de coco para
suplementagdo de dieta oral/enteral. Sem
AGE. Boa palatabilidade e solubilidade.
Embalagem com até 300g

41.600

0,25

10.400,00

63

Dieta enteral polimérica em pd
nutricionalmente completa, com densidade
caldrica 1.0 kcal/ml na diluigdo padrio,
proteina maior ou igual a 14%, carboidrato
até 55% do VET. Isenta de sacarose, lactose,
gluten e fibras. Osmolaridade até
400mosm/L. Volume para atingir 100% IDR
para vitaminas e minerais até 1100 ml.
Embalagem até 800g

48.000

0,05

2.400,00

64

Arroz preparado

130g

614,40

65

Arroz integral preparado

130g

768

1.305,60

66

Azeite extra virgem em blister

Unidade 4g

288]

109,44

67

Cacau em po (com e sem aguicar)

10g

576

1,20

691,20

68

Café preparado

100 ml

384

1,15

441,60

69

Caldos diversos com carne ou frango (feijdo,
mandioca, milho)

400ml

1.248

4,20

5.241,60
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70 |Carne bovina preparada 120¢g 624 4,20) 2.620,80
71 |Carne de frango com osso preparada 200g 144 4,00} 576,00
72 |Carne de frango sem osso preparada 120g 144 4,00} 576,00
73 |Carne de peixe preparada 120¢g 67,2 4,60)
74  |Carne suina com osso preparada 200g 38,4 4,00 152,00
75 |Carne suina sem osso preparada 120g 38,4 4,00 152,00
76  |Castanha (caju e/ou do Brasil) 8g 576 0,91 524,16
77  |Cuscuz 90g 384 1,80 691,20,
78 S:ira]:edzﬂt;rz;egzazdzv(;;lba’ ou farinha com 200m| 1.248 4,20 5.241,60
79 |Feijdo preparado 90¢g 528 1,36} 718,08
80 ::atzar;reparada (higienizada, descascada, 1608 960 1,70 1.632,00
81 |Guarnigdo de Vegetal A, B ou C preparada 90g 624 1,90 1.185,60
82 |Hambdurguer de soja 100 g 768] 3,08 2.365,440
s el onn e oe | g
84 (I;:g;ir;n;?s:ja;)preparada (lentilha, ervilha, grao 80g 508l 2,20 1.161,60
Leite preparado (aquecido, refrigerado, com
85 |achocolatado, caramelado, com café, 250 ml 1.248] 2,20 2.745,60)
mingau)
86 [Linhaga ou chia 15g 288] 0,87 250,56
g7 [ pmtho o shos 060 2 g
88 |Mel ou geleia em blister Unidade 15G 288] 0,98| 282,24
g9 ot o om P | e
90 Ovo preparado (cozido, frito, mexido ou 100g 1.872 178 333216
omelete)
91 |Pdo (sal, doce, integral, torrada) uma porgdo 50g 768] 1,20 921,60,
92 |Pdo (sal, doce, integral, torrada) meia porgdo 25g 768] 1,08] 829,44
93 :’fgg()sal, doce, integral) ¢/ carne/frango/ ovo 1208 768l 217 1.666,56
94  |Pipoca 30g 768 1,19 913,92
95 |Queijo minas frescal 60g 1.872 1,38 2.583,36)
96 |Quitandas diversas (porgdo inteira) N0g 2.400 1,30 3.120,00
97 |Quitandas diversas (meia porgdo) 45g 1440 1,24 1.785,60
98 [Salada de vegetais preparada 80g 768] 2,03 1.559,04
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99 [Sanduiche (50 g de p&o sal ou doce ou forma | Unidade 190 384 3,25 1.248,00,
ou integral, 80 g de carne ou frango ou ovo, g
10 g manteiga ou margarina, 30 g de queijo

fresco ou mussarela, 20 g de alface e tomate)

Suco preparado com polpa de fruta (com

100 agucar, com adogante)

250ml 1248] 2,20 2.745,60|

Tapioca ou crepioca preparada (com sal, sem
101 |sal, com manteiga ou margarina, com geleia, 90¢g 768] 2,10] 1.612,80
com carne, com frango, com ovo)

102 |Lanche doadores banco de sangue Unidade 8.760) 5,00 43.800,00,
103 |Vitamina de fruta plantonista centro cirdrgico Porg:i 250 11.680) 4,00 46.720,00,
VALOR ANUAL ESTIMADO 7.466.219,98

1.1. No prego dos servigos do fornecimento das dietas especificados no quadro acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da execugdo
do objeto, inclusive despesas de aquisicdo dos géneros alimenticios e insumos necessarios ao preparo e distribuigdo das dietas, despesas com salarios de funcionarios, consumo
de energia elétrica, consumo de dgua e tratamento de esgoto, despesas administrativas, tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdencidrios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administragdo, frete, seguro e outros necessdrios ao cumprimento integral do objeto da contratagdo.

CLAUSULA OITAVA — DA DOTACAO ORCAMENTARIA

1. As despesas decorrentes desta contratagdo estdo programadas em dotagdo orgamentdria propria, prevista no orgamento da Unido, para o exercicio de 2019, na classificagdo
abaixo:

PROGRAMA DE TRABALHO FONTE DE RECURSOS ELEMENTO DE DESPESA NUMERO DE EMPENHO
6153000300 109673 339039 2019NE000025

2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), correrdo a conta dos recursos préprios para atender as despesas da mesma natureza, cuja alocagdo sera feita no inicio de cada exercicio
financeiro.

CLAUSULA NONA - DO PAGAMENTO

1. O CONTRATANTE efetuara o pagamento a CONTRATADA através de Ordem Bancdria de Crédito, mediante depdsito em conta corrente, na agéncia e estabelecimento bancario
indicado pela CONTRATADA, ou por outro meio previsto na legislagdo vigente, no prazo de até 30 (trinta) dias a partir do recebimento da nota fiscal/fatura, atestada pelo Gestor
do contrato.

2. Sera pago a CONTRATADA o valor correspondente ao nimero de dietas requisitadas/consumidas pelo CONTRATANTE.

3. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura ou dos documentos pertinentes a contratagdo ou, ainda, circunstancia que impega a liquidagdo da despesa, o pagamento
ficard pendente até que a CONTRATADA providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a ap6s a comprovagdo da regularizacdo da
situagdo, ndo acarretando qualquer énus para o contratante.

4. Eventuais atrasos no pagamento serdo atualizados financeiramente, na forma estabelecida no Anexo XI da Instrugdo Normativa n2 05/2017, da Secretaria de Gestdo/MPOG.
5. Nenhum pagamento serd realizado a contratada sem o devido atesto da regularidade da prestagdo do servigo pelo servidor responsavel.

6. O prazo de conferéncia e ateste da execugdo do objeto pela equipe de fiscalizagdo ndo caracteriza, por si s6, motivo para rescisdo contratual.

7. Eventual dilagdo de prazo de pagamento devera ter anuéncia da CONTRATADA e registro em processo administrativo.

8. A nota fiscal/fatura deverd ser emitida pela propria CONTRATADA, obrigatoriamente com o numero de inscrigdo do Cadastro Nacional da Pessoa Fisica (CNPJ) da prépria
contratada.

9. No momento do pagamento da prestagdo do servigo serdo efetuadas as retengdes dos tributos IRPJ, CSLL, COFINS e PIS/PASEP, no caso da CONTRATADA n3o ser optante do
SIMPLES (Sistema Integrado de Pagamento de Impostos e Contribui¢des das Microempresas e Empresas de Pequeno Porte). A verificagdo dessa opgdo sera feita por meio do
SIAFI da Administragdo Publica Federal;

10. A Nota Fiscal ou fatura correspondente a prestagdo dos servigos devera indicar o valor de retengdo para a Previdéncia Social — INSS, Imposto de Renda, CSLL, PIS, Cofins e ISS
com base na IN 1234/2012 da Receita Federal do Brasil, Manual do substituto tributario do imposto sobre servigos — ISS e Lei n2 9.711 de 20 de novembro de 1998.

11. Quando do pagamento, serd efetuada a retengdo tributdria prevista na legislagdo aplicavel, nos termos da Instrugdo Normativa n° 1.234, de 11 de janeiro de 2012, da
Secretaria da Receita Federal do Brasil, inclusive quanto ao artigo 31 da Lei n® 8.212, de 1991.

12. Se for o caso e no que couber, serdo observadas quanto ao ICMS e ISSQN o disposto na Lei Complementar n2 116, de 2003, e Lei Complementar n? 87/1996, Decreto n2
4.852/1997 e demais legislagdo aplicével;

13. O Hospital das Clinicas ndo se responsabilizara por qualquer despesa que venha a ser efetuada pela Contratada que porventura ndo tenha sido acordada no contrato.

14. Sendo necessario, o CONTRATANTE efetuara a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada ou equivalente a multa quando aplicada, sem
prejuizo das sangbes cabiveis.

CLAUSULA DECIMA - DO REAJUSTE

1. O prego consignado neste contrato podera ser corrigido, anualmente, observado o interregno minimo de um ano, contado a partir da data limite para a apresentagdo da
proposta, pela variacdo do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo — IPCA acumulado nos Ultimos 12 (doze) meses de vigéncia do contrato.

2. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

3. A decisdo sobre o pedido de reajuste deve ser feita no prazo maximo de sessenta dias, contados a partir da solicitagdo e da entrega dos comprovantes de variagdo dos custos.
4. Os reajustes serdo formalizados por meio de aditamento ao contrato.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA GARANTIA DE EXECUGAO DO CONTRATO

1. A CONTRATADA prestara garantia no valor de RS 373.310,99 (trezentos e setenta e trés mil trezentos e dez reais e noventa e nove centavos) correspondente a 5% (cinco por
cento) do valor total do Contrato, no prazo de 10 (dez) dias, podendo optar por caugdo em dinheiro, seguro-garantia ou fianga bancaria, observadas as condigdes previstas no
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Edital, com validade durante a vigéncia do contrato e se estendendo por 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogagdo,
observados os requisitos previstos no art. 89 do Regulamento de Licitagdes e Contratos da EBSERH, e no que couber, no item 3.1 do Anexo VII-F da Instrugdo Normativa n2
05/2017, da Secretaria de Gestdao/MPOG.

2. Sem prejuizo da aplicagdo das sangbes cabiveis, caso a CONTRATADA n3o apresente a comprovagdo da prestacdo da garantia no prazo fixado, o HC-UFG/EBSERH fica
autorizado a promover a retengdo dos pagamentos, até o limite de 30% (trinta por cento) do valor mensal devido, para fins de atingir o valor total da garantia. As parcelas
retidas serdo depositadas junto a Caixa Econémica Federal, com corregdo monetéria, em favor do HC-UFG/EBSERH.

3. A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretara a aplicagdo de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso,
observado o maximo de 2% (dois por cento).

4. Somente sera aceita a prestagdo de garantia que cubra, no minimo, os seguintes riscos ou prejuizos decorrentes da execugdo do contrato:
5. Prejuizo advindo do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigagdes nele previstas;
6. Prejuizos causados a CONTRATANTE ou a terceiro, decorrentes de culpa ou dolo durante a execugdo do contrato;

7. As multas moratdrias e compensatorias aplicadas a CONTRATADA. No caso de caugdo em dinheiro, o depdsito devera ser efetuado na Caixa Economica Federal em conta
especifica com corregdo monetdria, em favor do HC-UFG/EBSERH.

8. No caso de garantia na modalidade de fianga bancdria, devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.
9. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagdo de sua vigéncia, a garantia devera ser readequada ou renovada nas mesmas condigdes.

10. Se o valor da garantia for utilizado, total ou parcialmente, pelo HC-UFG/EBSERH, para compensagdo de prejuizo causado no decorrer da execugdo contratual por conduta da
Contratada, esta devera proceder a respectiva reposi¢do no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contados da data em que tiver sido notificada.

11. Apds a execugdo do contrato, constatado o regular cumprimento de todas as obrigagSes a cargo da Contratada, a garantia por ela prestada sera liberada ou restituida e,
quando em dinheiro, atualizada monetariamente, deduzidos eventuais valores devidos ao HC-UFG/EBSERH.

12. O garantidor n3o é parte interessada para figurar em processo administrativo instaurado pelo contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a
contratada

13. O HC-UFG/EBSERH n&o executara a garantia nas seguintes hipoteses:

13.1. Caso fortuito ou forga maior;

13.2. Alteragdo, sem prévia anuéncia da seguradora ou do fiador, das obrigages contratuais;

13.3. Descumprimento das obrigagdes pela contratada decorrente de atos ou fatos da Administragdo; ou
13.4. Pratica de atos ilicitos dolosos por servidores da Administragdo.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DO REGIME DE EXECUGAO DOS SERVICOS E FISCALIZAGAO

1. O regime de execugdo dos servigos a serem executados pela CONTRATADA, os materiais que serdo empregados e a fiscalizagdo pela CONTRATANTE sdo os previstos neste
Contrato, no Edital do Pregdo Eletrénico n2 004/2019 e seus anexos e no Termo de Referéncia, os quais sdo partes integrantes deste contrato independente de transcriggo.

2. A prestagdo de servigos de preparo e fornecimento das dietas objeto desta contratagdo realizar-se-a, mediante:

2.1. Utilizagdo das dependéncias fisicas (cozinha industrial) do Hospital das Clinicas de Goias, onde todas as dietas e refei¢des serdo preparadas e porcionadas para distribuicdo,
sendo disponibilizado pelo CONTRATANTE a empresa CONTRATADA os espacos fisicos relacionados no Anexo | e os equipamentos e mobilidrios relacionados no Anexo Il deste
Contrato, de acordo com as condigdes estipuladas neste Contrato;

2.2. Fornecimento, pelaCONTRATADA, dos géneros e dos produtos alimenticios, dos materiais de uso e consumo em geral (utensilios, lougas, descartaveis, materiais de higiene e
limpeza, mamadeiras, bicos, frascos, equipos, adaptadores, entre outros), da mdo de obra especializada (operacional e administrativa), em quantidades suficientes para
desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes da Vigilancia Sanitaria;

2.3. Reposicdo pela CONTRATADA de equipamentos e utensilios utilizados que forem danificados e que ndo apresentarem condigdes de reparo satisfatorio;
2.4. Instalagdo pela CONTRATADA de linhas telefonicas préprias da CONTRATADA para sua comunicagdo externa, sem 6nus para o CONTRATANTE;
2.5. Uniformizagdo da equipe e provimento de EPIs adequados, especificos, em condigdes de uso e compativeis com o tipo de servigo a ser realizado.

2.6. O preparo das refei¢des devera obedecer a composi¢do dos cardapios, o porcionamento por tipo de dieta, a variagdo das preparagdes, frequéncia dos tipos de carnes,
discriminagdo de férmulas lacteas/mingaus diversos/suco/cha, opgbes de pequenas refeigdes, quitandas por tipo de dietas e porcionamento de frutas, porcionamento meia
refeicdo e meia sopa conforme Anexos de Il ao XXIV do Termo de Referéncia.

2.7. As porgdes discriminadas nos Anexos lll a X1, XVII, XXIV e XXIV do Termo de Referéncia correspondem aos alimentos apds o preparo, prontos para consumo.
2.8. Durante o preparo e porcionamento das refei¢des deverdo ser respeitadas todas as caracteristicas das dietas e suas derivagdes, exemplo: Br Hipos DM, Past Hiperc, etc.
2.9. N&o serdo aceitas preparagdes de refei¢des a base de aparas de carne no prato proteico (carnes), reutilizagdo de 6leo de frituras e reutilizagdo de sobras, ainda que limpas.

2.10. Os cardapios serdo elaborados por profissional Nutricionista da CONTRATADA, conforme os Anexos Il a XXIV do Termo de Referéncia e enviados a Unidade de Nutrigdo do
Hospital das Clinicas de Goids/EBSERH com 30 (trinta) dias de antecedéncia do inicio de sua execugdo para serem avaliados e indicadas as alteragbes e/ou corregdes necessarias.

2.11. A Unidade de Nutrigdo do Hospital das Clinicas tera o prazo de 7 (sete) dias Uteis, a partir do recebimento dos cardapios, para avalid-los e indicar as alteragdes e/ou
corregdes que se fizerem necessarias, devolvendo-os formalmente a CONTRATADA.

2.12. A CONTRATADA terd o prazo de 7 (sete) dias Uteis, a partir da devolugdo dos cardapios, para efetuar todas as alteragdes e/ou corregdes solicitadas pela Contratante. Os
cardapios alterados e/ou corrigidos deverdo ser reencaminhados a Unidade de Nutri¢do para aprovagdo final.

2.13. Eventuais alterages nos cardapios durante o periodo de execugdo dos mesmos, solicitadas pela CONTRATANTE ou promovidas pela CONTRATADA, deverdo ser realizadas e
comunicadas com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas do preparo das refeigdes.

2.14. AlteragBes nos cardapios, pela CONTRATADA, sé poderdo ser realizadas com anuéncia da Contratante.

2.15. Alteragdes realizadas nos carddpios pela CONTRATADA fora das condigbes especificadas serdo consideradas de forma desfavoravel para a obtengdo da nota de Avaliagdo de
Desempenho e Qualidade dos Servigos.

2.16. As refeigdes deverdo acondicionadas, transportadas e servidas para pacientes e acompanhantes, assim como no refeitério, de acordo com as condigdes descritas no Guia
de Operacionalizagdo da Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo/Refeitério e Guia de Operacionalizagdo da Unidade de Dietas Especiais e Lactario.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA FISCALIZACAO DA EXECUGAO DO CONTRATO
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1. Os servigos objeto deste contrato serdo gerenciados pela Unidade de Nutrigdo Clinica do Hospital das Clinicas de Goias, tendo como Gestor da contratagdo o Chefe da referida
Unidade, o qual serd designado, formalmente, para o desempenho das atividades de Gestor de contrato previstas na Instrugdo Normativa n? 05/2017, da Secretaria de
Gestdo/MPDG.

2. A fiscalizagdo técnica e administrativa dos servigos em referéncia sera realizada por fiscal, formalmente designado, o qual terd como parametro para fiscalizagdo as atividades
previstas na Instru¢do Normativa n2 05/2017, da Secretaria de Gestdo/MPDG.

2. A equipe de fiscalizagdo devera registrar todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo e determinar o que for necessério a regularizagdo das falhas ou defeitos
observados, consoante o previsto no Artigo 101 do Regulamento de Licitagdes e Contratos da EBSERH e na Instrugdo Normativa n2 05/2017, da Secretaria de Gestdo do
Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e Gestdo.

3. Caberd ao Gestor do Contrato, como Representante da administragdo, acompanhar e controlar sistematicamente a execugdo do contrato, cabendo-lhe assegurar o
cumprimento do objetivo das atividades contratadas e ainda:

3.1. Guarda do controle e organizagdo dos documentos;

3.2. Acompanhamento burocratico contratagdo;

3.3. Controle de prazos;

3.4. Resolugdo dos incidentes fora da algada do fiscal;

3.5. Corrigir, no ambito de sua esfera de agdo e no tempo certo, eventuais irregularidades ou distor¢des que existentes;
3.6. Promover e consolidar as avaliagdes da execugdo dos servigos contratados, em conjunto com o fiscal do contrato;
3.7. Receber, conferir e atestar as faturas de prestagdo dos servigos.

4. O Fiscal Técnico e o Fiscal Administrativo devem observar, no desempenho das atividades de fiscalizagdo, as orientagdes e procedimentos estipulados IN n2 05/2017-
SG/MPDG.

5. A fiscalizagdo técnica do contrato consiste no acompanhamento dos servigos com o objetivo de avaliar a execugdo do objeto nos moldes contratados e, se for o caso, aferir se
a quantidade, qualidade, tempo e modo da prestagdo dos servigos estdo compativeis com os indicadores de niveis minimos de desempenho estipulados no ato convocatdrio,
para efeito de pagamento conforme o resultado, podendo ser auxiliado pela fiscalizagdo pelo publico usuario.

6. A fiscalizagdo administrativa consiste no acompanhamento dos aspectos administrativos da execugdo dos servigos, quanto a apresenta¢do de documentagdes, notas fiscais,
faturas, bem como quanto as providéncias tempestivas nos casos de inadimplemento.

7. A CONTRATADA devera entregar até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos ao setor responsével pela fiscalizagdo do contrato dos seguintes documentos,
quando ndo for possivel a verificagdo da regularidade destes no Sistema de Cadastro de Fornecedores (SICAF):

7.1. Certiddo Negativa de Débitos relativos a Créditos Tributarios Federais e a Divida Ativa da Unido (CND);

7.2. Certiddes que comprovem a regularidade perante as Fazendas Estadual, Distrital e Municipal do domicilio ou sede do contratado;
7.3. Certid3o de Regularidade do FGTS (CRF); e

7.4. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).

8. A fiscalizagdo do contrato ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade de seus agentes e prepostos,
ressaltando-se, ainda, que mesmo atestado os servigos prestados, subsistira a responsabilidade da CONTRATADA pela solidez, qualidade e seguranga destes servigos.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA AVALIACAO DOS SERVICOS
1. A avaliagdo de desempenho e qualidade dos servigos prestados serd realizada mensalmente por equipe da Contratante em conjunto com o Gestor e Fiscal do contrato.
2. Serdo avaliados o desempenho profissional, o desempenho das atividades e o gerenciamento do servigo.

3. Na avaliagdo serd utilizado formuldrio contendo os fatores de avaliagdo elaborados pela Administragdo da Contratante, onde sera atribuida pontuagdo para cada fator avaliado
como descrito na tabela a seguir:

INTERCORRENCIAS PONTOSA/
INTERCORRENCIA
1. Aspecto operacional do servigo prestado

1.1 Estrutura fisica: falta ou inadequagdo quanto a organizagdo, manutengdo e conservagao. 0,1

1.2 Equipamentos, moéveis e utensilios: insuficientes, inexistentes, inadequados, sem manutengdo, sem funcionamento. 0,1

1.3 M3o de obra: insuficiente, substituigdo ndo realizada ou inadequada, inadequada quanto a qualificagdo, higiene pessoal, uniforme, EPI, 0.2
comportamento, manipulagdo. ’

1.4 Descumprimento da rotina técnica de apoio a clinica, UDE e Lactério (por ocorréncia) 0,1

1.5 Descumprimento da rotina de copeiros (por ocorréncia) 0,1

2. Qualidade higiénico sanitaria do servigo prestado

2.1 Contaminagdo fisica das instalagdes, alimentos e refeigdes: pragas e vetores, corpos estranhos (cabelo, unha, esmalte, larvas, sujidades, 04
metal, madeira, |3 de ago, vidro, metal, 0ss0), ... ’

2.2 Contaminagdo quimica: presenga de contaminantes quimicos nos alimentos e refeigbes. 0,4

2.3 Contaminagdo microbioldgica: registro de sintomas indicativos de toxinfecgdo alimentar (por laudo). 1,0
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2.4 Sinais de deterioragdo dos alimentos: bolor, alteragdo de odor, coloragdo e textura. 0,4
2.5 Manejo dos residuos: inadequagdo no manuseio, acondicionamento, coleta e destinagdo. 0,4
2.6 Inadequacdo da higiene, limpeza e desinfecgdo descritos nas normas especificas no edital, quanto ao transporte de géneros, 04
armazenagem, manipulagdo, preparagdo, distribuigdo de alimentos, instalagbes fisicas, equipamentos, utensilios e moveis. !
2.7 Ndo realizagdo de coleta de amostras para controle diario e analise microbioldgica mensal 0,4
3. Condigbes de recepgdo, acondicionamento e conservagdo da matéria prima

3.1 Qualidade inferior ao descrito no edital ou utilizagdo de insumos n3o permitidos 0,2
3.2 Emprego de géneros com validade vencida ou deteriorados 0,4
3.3 Falhas no recebimento e armazenamento: transporte, identificagdo, rotulagem, temperatura da rede de frios e estoque seco, embalagens 0.2
danificadas, desorganizagdo, ... ’
4. Condigbes do preparo, porcionamento e distribui¢do da refeicdo

4.1 Descumprimento dos Pops (manipulagdo, higienizagdo, preparo, distribuigdo ...) 0,2
4.2 Descumprimento do cardapio ou mudanga sem prévia autorizagdo 0,2
4.3 N&o atendimento dos critérios de tempo e temperatura 0,4
4.4 Ndo atendimento das modificagdes solicitadas apds degustagdo 0,2
4.5 Despadronizagdo da quantidade de sal, dleo, alho, manteiga, aglcar 0,2
4.6 Fluxos cruzados e/ou risco de contaminagdo cruzada 0,2
4.7 Falhas nas embalagens das refeigBes: identificagdo, integridade, higiene, vedagdo, aparéncia, capacidade inadequada. 0,2
4.8 Inadequagdo dos carros utilizados na distribui¢do das refeigdes: acondicionamento da refeigdo, temperatura, abertos, tamanho, 10
insuficientes, higiene, ... !
4.9 Falhas na distribuicdo do refeitdrio: atraso, interrupgdo, balcdes térmicos, reposicdo, falta de preparagdes antes do término da 04
distribuigdo, utensilios, ... ’
4.10 Falhas na entrega de dietas e agua de pacientes: atraso, interrupgdo, dieta divergente da identificagdo do paciente, ndo entrega, 04
esquema ndo atendido, refei¢do incompleta, ... ’
4.11 Descumprimento dos porcionamentos especificados no edital 0,4
5 Qualidade das refeigdes quanto as caracteristicas sensoriais

5.1 Inadequagdo do aspecto visual, sabor, odor e textura: fora do padrdo de identidade e qualidade, desarmonia de cores, disposigdo

inadequada das preparagdes na embalagem, despadronizagdo de cortes, presenga de tecido conjuntivo e gordura nas carnes, gordura 02
sobrenadante, inadequagdo da consisténcia de sopas e padrdes de dietas, presenga de cascas nos vegetais, odor, sabor e textura ndo ’
caracteristicos, ...

6. Outras

6.1 Queixas dos comensais e da Ouvidoria quanto a refei¢do fornecida 0,4
6.2 Atraso ou ndo fornecimento de informagdes, esclarecimentos e documentos solicitados pelo contratante (a cada 24 horas de atraso) 0,2
6.3 Cobranga por servigos ndo prestados 0,2
6.4 Morosidade, ndo atendimento das solicitagdes da contratante e/ou justificativas ndo plausiveis para os problemas apontados 0,4

'TOTAL DE PONTOS ACUMULADOS

4. Todas as intercorréncias serdo registradas diariamente pelo CONTRATANTE. Os registros serdo considerados para a avaliagdo mensal do desempenho e qualidade do servigo, a

ser entregue a Contratada com a pontuagdo atribuida.

5. A cada més serd apurado o somatdrio da pontuagdo decorrente dos registros de ocorréncias. Essa soma servira como base para que o CONTRATANTE aplique a glosa mensal,

de modo que, atingindo o quantum necessario a configuragdo de uma glosa, esta serd aplicada sobre o valor apurado da fatura mensal de acordo com o quadro a seguir:
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PONTUAGAO ACUMULADA DESCONTO
~ Laudo(s) microbioldgico(s) em desacordo com a legislagdo ou registro de sintomas indicativos de toxinfecgdo alimentar, a contratada
Independe de pontuagdo o
lestara sujeita a multa de 0,5% (por laudo), sob o valor da fatura mensal.
0 a 4 pontos Sem desconto, porém empresa devera corrigir imediatamente as falhas pontuadas.
4,1 2 10 pontos Adverténcia por escrito pela autoridade competente da Contratante. Em caso de reincidéncia, multa de 1% sobre o valor da fatura
! mensal.

10,1 a 14 pontos Glosa de 2% sobre o valor da fatura mensal
14,1 a 18 pontos Glosa de 2,5% sobre o valor da fatura mensal
18,1 a 22 pontos Glosa de 3% sobre o valor da fatura mensal
22,1 a 26 pontos Glosa de 3,5% sobre o valor da fatura mensal
26,1 a 30 pontos Glosa de 4% sobre o valor da fatura mensal
30,1 a 34 pontos Glosa de 4,5% sobre o valor da fatura mensal
/Acima de 34 pontos Glosa de 5%, acrescido de 1% a cada ponto extra, sobre o valor da fatura mensal.

6. O pagamento da Fatura/Nota Fiscal do servigo, relativo ao més da avaliagdo, serd ajustado em seu valor sem prejuizo de aplica¢do das sangdes administrativas previstas no
item 23, assegurado o Direito Constitucional do Contraditério e da Ampla Defesa.

7. A cada aplicagdo da penalidade, os valores do somatdrio serdo zerados, de forma a ndo haver duplicidade na aplicagdo da sangdo.
8. Soma acima de 34 pontos sera avaliada como falta gravissima prevista na Clausula Décima Primeira deste contrato.

9. A fim de ndo haver descontinuidade dos servigos, no caso acima, o CONTRATANTE poderd aguardar a efetivagdo de nova contratagdo para rescindir unilateralmente o
contrato.

Quadro Resumo do modelo da avaliagdo do desempenho e qualidade dos servigos prestados

ITEM DESCRIGAO
Finalidade Definir e padronizar a avaliagdo de desempenho e qualidade dos servigos prestados pela Contratada.
Metas a cumprir IAtendimento de 100% (cem por cento) dos quesitos previstos neste contrato.
ITEM DESCRICAO
Instrumento de medigdo Chek list de registro de intercorréncias e relatdrio de pontuagdo elaborado pela contratante.
Forma de acompanhamento Registro diario de intercorréncias para avaliagdo mensal.
Periodicidade Mensal
Inicio da Vigéncia Data do inicio da execugdo do Contrato.
Faixa de ajuste no pagamento O pagamento da fatura mensal sera ajustado de acordo com o descrito no item 11.5 deste termo.
cancs IAdverténcia e glosa variando de 0,5% até 8% do valor faturado no respectivo més da avaliagdo, além daquelas previstas no art. 72 da Lei
n ~
angoes n2 10.520/02 e no artigo 112 do Regulamento de Licitagdes e Contratos da EBSERH.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE

1. Disponibilizar a CONTRATADA as instalagBes fisicas e os bens mdveis (utensilios) destinadas as atividades inerentes a execugdo dos servigos objeto desta contratagdo,
especificados nos Anexos | e Il deste Contrato.

1.1. Os vestidrios, seus respectivos sanitarios e refeitdrio serdo compartilhados com funcionarios do CONTRATANTE;
1.2- Eventualmente, os espagos cedidos poderdo ser solicitados para uso momentaneo da Unidade de Nutrigdo Clinica do CONTRATANTE.
2. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais alteragdes que se fagam necessarias, a qualquer tempo.

3. Facilitar a CONTRATADA os meios para a execugdo do contrato, promovendo o bom entendimento entre seus funcionarios e os da CONTRATADA e cumprindo suas obrigagdes
estabelecidas neste contrato.
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4. Exercer a gestdo e fiscalizagdo do contrato por meio de servidor especialmente designado.

5. Comunicar por escrito a8 CONTRATADA qualquer falha ou deficiéncia do servigo, exigindo a imediata corregdo.

6. Notificar a CONTRATADA qualquer irregularidade encontrada na execugdo dos servigos.

7. Aplicar as penalidades por descumprimento do contrato de prestagdo de servigos.

8. Disponibilizar a CONTRATADA todas as normas e/ou rotinas de seguranca vigentes neste Hospital das Clinicas/EBSERH.

9. Prestar a CONTRATADA informagdes e esclarecimentos que venham a ser solicitados e que digam respeito ao objeto da contratagdo.

10. Solicitar a CONTRATADA a substitui¢do de quaisquer equipamentos, materiais, utensilios e ferramentas, considerados ineficientes ou obsoletos ou que causem prejuizos aos
servigos executados.

11. Examinar a qualidade dos insumos e géneros alimenticios, vetando a utilizagdo de géneros e/ou alimentos que apresentem condi¢des imprdprias ao consumo.
12. Conferir e aprovar o quantitativo das refeigdes efetivamente fornecidas/distribuidas.

13. Realizar avaliagdo mensal de desempenho e qualidade dos servigos prestados.

14. Avaliar o contelido programatico das capacitagbes a serem ministradas pela CONTRATADA.

15. Atestar as notas fiscais/fatura de fornecimento e efetuar os pagamentos a CONTRATADA nas condicdes estabelecidas no contrato.

16. Encaminhar, para liberagdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestagdo de servigos.

18. Entregar a CONTRATADA, quando do inicio da prestagdo do servigo, relagdo onde conste: descrigdo e estado de conservagdo da area fisica, relagdo de equipamentos e de
utensilios disponibilizados.

19. O CONTRATANTE ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela CONTRATADA com terceiros, ainda que vinculados a execugdo do presente Contrato, bem
como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da CONTRATADA, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DAS OBRIGAGOES DO CONTRATADA

1. Prestar os servigos de acordo com o Guia de Operacionalizagdo da Unidade de Alimentagdo e Nutri¢do (Anexo XX do TR), cumprindo o Manual de Boas Praticas e normas
sanitarias vigentes, estabelecendo Procedimentos Operacionais Padronizados para todas as atividades inerentes a execugdo do servigo.

2. Executar os servigos de fornecimento de dieta e refeigdes, objeto desta contratagdo, em conformidade com as normas técnicas e especificagdes deste contrato, com o Edital e
seus anexos, com a proposta de pregos, com as normas legais pertinentes e orientagdes e determinagdes do CONTRATANTE, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as
despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto.

3. Designar por escrito, preposto (s) que tenha (m) poderes para resolugdo de possiveis ocorréncias durante a execugdo do contrato.

4. Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes assumidas, todas as condiges de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo, sob
pena de rescisdo.

5. Assumir todas as despesas relativas a mdo de obra, aquisicdo dos géneros alimenticios e insumos necessarios ao fornecimento de todas as refei¢des especificadas neste
contrato, assim como todas as demais despesas decorrentes do contrato, sem qualquer acréscimo ou responsabilidade ao CONTRATANTE, seja de forma soliddria ou subsidiaria
quanto ao cumprimento de suas obrigagGes.

6. Sujeitar-se a fiscalizagdo por parte do CONTRATANTE, por meio de servidores por ela indicados e prestar, a qualquer tempo, os esclarecimentos solicitados para o fiel
desempenho das atividades contratadas.

7. Fiscalizar o perfeito cumprimento da prestagdo de servigo a que se obrigou, cabendo-lhe totalmente os 6nus decorrentes. Tal fiscalizagdo dar-se-a independentemente da
exercida pela CONTRATANTE.

8. Corrigir com presteza as inadequacdes detectadas e comunicadas pela equipe de fiscalizagdo da Unidade de Nutri¢do HC/UFG/EBSERH, especificando o prazo para solucionar
o problema identificado, de forma que seja analisado e avaliado a corregdo imediata pela Contratante.

9. Indenizar terceiros e/ou o HC-UFG/EBSERH, mesmo em caso de auséncia ou omissao de fiscalizagdo de sua parte por quaisquer danos ou prejuizos causados, devendo adotar
todas as medidas preventivas com fiel observancia as exigéncias das autoridades competentes e as disposi¢des legais vigentes.

10. Permitir o acesso do CONTRATANTE a todas as dependéncias da cozinha onde serdo preparados os alimentos, facilitando desta forma a fiscalizagdo.

11. Emitir nota fiscal prépria e obrigatoriamente com o mesmo nimero de inscrigdo do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) apresentado nos documentos requisitados
para habilitagdo. Ndo serdo aceitas notas ficais emitidas com outro CNPJ, mesmo de filiais ou da matriz.

12. Apresentar listagem de seus fornecedores, notas fiscais de géneros adquiridos, marcas de produtos e/ou fichas técnicas e de preparagdes, referentes ao objeto licitado,
quando solicitado pela Unidade de Nutrigdo HC/UFG/EBSERH.

13. Manter, sob as penas da lei, sigilo sobre quaisquer dados, informagdes, documentos do HC-UFG/EBSERH de que venha tomar conhecimento ou ter acesso ou que venha a
ser-lhe confiados sejam relacionados ou ndo com o objeto do contrato.

14. Prestar esclarecimentos que forem solicitados pelo HC-UFG/EBSERH, cujas reclamagdes se obrigam a atender prontamente, bem como dar ciéncia a esta institui¢do
imediatamente e por escrito de qualquer anormalidade que verificar quando da execugdo do contrato de prestagdo de servigo.

15. Controlar o nimero e tipo de todas as refei¢des servidas diariamente, mantendo disponiveis os respectivos registros.

16. Em caso de problemas que impliqguem em descontinuidade dos servigos contratados nas dependéncias do hospital, a contratada devera garantir o preparo de todas as
refei¢des e produgdo da unidade de dietas especiais e lactario, para os pacientes, acompanhantes, doadores banco sangue, plantonistas, em outra Unidade de Alimentagdo e
Nutrigdo, dando continuidade aos servigos em tempo habil até o retorno das atividades normais, sem 6nus adicional a contratante. A contratante permanecerd o direito de
diligéncia as dependéncias utilizadas para esse fim.

17. Encaminharao CONTRATANTE, no prazo maximo de 30 (trinta) dias corridos apds a assinatura do contrato,PLANO DE ATIVIDADES (programagdo, execugdo e supervisdo
permanente) e o MANUAL DE BOAS PRATICAS PARA SERVICOS DE ALIMENTACAO, UNIDADE DE DIETAS ESPECIAIS E LACTARIO, contendo o Cronograma, Normas e Procedimentos
Operacionais Padronizados (POPs) devidamente adequados a execugdo dos servigos contratados, nos termos da RDC n? 216 de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitdria (ANVISA).

18. Prestar os servigos dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os produtos e materiais usuais em produgdo, manipulagdo e distribuigdo de refeigbes e
aqueles de uso da Unidade de Dietas Especiais e Lactario, tais como: géneros alimenticios, dietas enterais, formulas infantis, suplementos industrializados, mddulos de
nutrientes, utensilios de uso e reuso, materiais de limpeza, embalagens descartdveis, equipamentos de protegdo individual descartavel (para manipulagdo de alimentos),
profissionais necessarios a produgdo e distribui¢do de refeigdes e, ainda, os equipamentos que ndo constem na lista de patriménio da contratante.

19. Responsabilizar-se pelos veiculos eventualmente envolvidos na execugéo dos servigos.
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20. Responsabilizar-se por eventuais paralisagdes dos servigos, por parte dos seus funcionérios, substituindo o funciondrio ausente no prazo maximo de uma 02 (duas) horas
apos o inicio da respectiva jornada, sem repasse de qualquer énus a Contratante, para que ndo haja interrupgdo dos servigos prestados e que os horarios estipulados neste
contrato sejam respeitados.

21. Responsabilizar-se por quaisquer danos pessoais e/ou materiais ocasionados por seus funciondrios durante a execu¢do dos servi¢os, com observancia as recomendagdes
aceitas pela boa técnica, normas e legislagdo pertinentes ao objeto do servigo em comento.

22. Responder ao CONTRATANTE pelos danos materiais, fisicos ou avarias, causados por seus funciondrios e encarregados diretamente ao CONTRATANTE ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo, devendo ser adotadas providéncias necessarias dentro de 48 (quarenta e oito) horas, apds comunicado pelo CONTRATANTE.

23. Arcar com a responsabilidade civil por todos e quaisquer danos materiais e pessoais causados por seus funcionarios, dolosa ou culposamente, aos bens da unido e de
terceiros, assumindo todo 6nus resultante de quaisquer agdes, demandas, custos e despesas decorrentes de danos, ocorridos por culpa sua ou de qualquer de seus funcionarios
e prepostos, obrigando-se, outrossim, por quaisquer responsabilidades decorrentes de agdes judiciais movidas por terceiros, que Ihe venham a ser exigidas por forga da Lei.

24. Ter observancia a legislagdo pertinente ao objeto conforme as referéncias normativas relacionadas.

25. Cumprir e responsabilizar-se integralmente pelo servigo contratado, nos termos da legislagdo vigente.

26. Dar ciéncia imediata e por escrito ao CONTRATANTE referente a qualquer anormalidade que verificar na execugdo dos servigos.
27. Providenciar o ressarcimento de qualquer dano ou prejuizo que causar, por agdo ou omissdo, ao Contratante ou a terceiros.

28. Vedar a utilizagdo, na execugdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em comissdo ou fungio de confianga no HCGO/EBSERH,
nos termos do artigo 7° do Decreto n°® 7.203, de 2010, que dispde sobre a vedagdo do nepotismo no ambito da administragdo publica federal.

29. Manter sigilo, sob pena de responsabilidade civil, penal e administrativa, sobre todo e qualquer assunto de interesse do Contratante ou de terceiros de que tomar
conhecimento em razdo da execugdo do objeto deste contrato, devendo orientar seus empregados nesse sentido.

30. Proceder a contagem e registro do nimero de refeicBes, extras, dietas enterais/férmulas/suplementos/mddulos, fornecidas/distribuidas, em conjunto com o fiscal do
CONTRATANTE, e, de acordo com o mecanismo de controle padronizado (vale refeigdo, catraca, escala de trabalho, mapa de produgdo e dispensagdo da UDE, mapa de
distribuigdo para pacientes, etc.).

31. Reparar, corrigir, remover, refazer ou substituir as suas expensas, no total ou em parte, as refei¢des fornecidas em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢ées
resultantes da sua execugdo.

32. Dispor de espacgo fora das dependéncias do CONTRATANTE para estocagem de quantidades que excedam a capacidade de armazenamento da Unidade de Nutrigdo,
mantendo sob sua responsabilidade, almoxarifado préprio para armazenamento dos seus materiais e insumos necessarios ao atendimento do objeto deste contrato, sem énus
para a Contratante.

33. Adotar alternativas de solugdo as contingéncias, tais como: falta de dgua, energia elétrica/gas, quebra de equipamentos, reforma, desinsetizagdo e outros, assegurando a
prestacdo do servigco de forma adequada e continuada.

34. Responsabilizar-se Unica, integral e exclusivamente pelo bom estado e boa qualidade dos alimentos, refeigdes e lanches servidos, respondendo perante a Administragdo do
Contratante, inclusive 6rgdo do poder publico, por ocorréncia de qualquer alimento, condimento e/ou ingredientes contaminados, deteriorados ou de qualquer forma incorreta
e/ou inadequados para o consumo.

35. Permitir o acesso de visitantes, com anuéncia da Contratante, e no caso de acesso as dreas de manipulagdo de alimentos, somente com paramentagdo adequada.

36. Permitir a presenga, com anuéncia do CONTRATATNE, de estagiarios, residentes e pesquisadores devidamente cadastrados para o desenvolvimento de seus trabalhos no
local.

37. Responsabilizar-se pelas chaves referentes as areas fisicas utilizadas para execugdo dos servigos, objeto do contrato. Ao CONTRATANTE reserva-se o direito de manter cdpias
de todas as chaves das instalagdes colocadas a disposigdo da Contratada.

38. Manter um controle de acesso ao refeitdrio bem como recusar atendimento, neste espago, de pessoas ndo autorizadas pela Contratante, solicitando sempre a identificagdo
dos usuarios.

39. Fornecer uniformes completos e equipamentos de protegdo individual aos seus funciondrios. Os modelos dos uniformes deverdo ser previamente aprovados pela
contratante.

40. Recolher, em até uma hora ap6s o inicio da distribui¢do das refeigdes, os utensilios, descartaveis e residuos proveniente de toda a alimentagdo fornecida.
41. Realizar controle de resto ingesta de pacientes e no refeitdrio, através de planilhas de indicadores, definidas e aprovadas em conjunto com a contratante.
42. Fornecer dados e/ou executar os indicadores solicitados pela contratante.

43. Promover atividades de educagdo nutricional para o publico atendido no refeitorio.

44. Responsabilizar-se pela manutengdo e troca dos elementos filtrantes e filtros de agua da Unidade de Alimentagdo e Nutri¢do, Copas, Unidade de Dietas Especiais e Lactario,
mantendo atualizado o cronograma e registro das trocas.

45. Refazer os servigos sempre que solicitado pela contratante, quando estiverem em desacordo com as técnicas e procedimentos aplicdveis aos mesmos, sem Onus para a
contratante.

46. Ajustar, quando for o caso, o valor da fatura conforme resultado da avaliagdo do grau de eficiéncia da prestagdo dos servigos, prevista neste contrato.
47. Iniciar a prestagdo dos servigos na data estipulada neste contrato.

48. Apresentar, mensalmente, a Nota Fiscal/Fatura discriminativa dos fornecimentos de dietas, no primeiro dia util do més subsequente aquele a que se referem o
fornecimento.

49. Manter na Regido Metropolitana de Goidnia escritério aparelhado para dar suporte a execugdo do contrato que vier a ser celebrado.

50. Assumir inteira responsabilidade por quaisquer acidentes que possam vir a ser vitimas seus empregados, quando em servigo, e por tudo quanto as leis trabalhistas Ihes
asseguram, ficando responsavel, inclusive, por quaisquer danos ou prejuizos porventura causados a CONTRATANTE ou a terceiros, devendo ser adotadas, dentro de 48 (quarenta
e oito) horas, as providéncias necessarias ao integral ressarcimento dos mesmos.

51. Respeitar e fazer cumprir as normas de seguranga e medicina do trabalho, previstas na legislagdo pertinente.

52. Apresentar ao CONTRATANTE na data de inicio da prestagdo dos servigos, para efeito de controle de acesso as suas dependéncias, a relagdo nominal dos trabalhadores
empregados na execugdo do contrato, inclusive informar todas as ocorréncias de afastamento definitivo e novas contratagdes de empregados, no prazo de 24 (vinte e quatro)
horas.

53. Manter seu pessoal, uniformizado, identificando-os mediante crachas com fotografia recente e provendo-os dos Equipamentos de Protecdo Individual (EPI) adequados as
atividades.
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54. Disponibilizar dados para os projetos de pesquisa, ensino e extensdo desenvolvidos pela contratante.

55. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a empresa CONTRATADA deverd entregar ao setor responsavel pela
fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2)
certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade perante as Fazendas Estadual, Distrital e Municipal do
domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

56. Seguir e obedecer as orientagdes e rotinas estipuladas pelo CONTRATANTE.

57. Responsabilizar-se por todos os Onus referentes aos servigos ora contratados, desde os salarios de pessoal neles empregados, como também os encargos sociais,
previdenciarios e trabalhistas, assim como taxas, impostos e quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que venham a incidir sobre a atividade pactuada.

58. O descumprimento de qualquer obrigagdo prevista neste contrato ou no Termo de Referéncia sujeitara a CONTRATADA as sang¢des administrativas estipuladas.
59 - Obrigagc6es da CONTRATADA Relativas ao fornecimento de Dietas Especiais e Lactario

59.1. Fornecer, preparar e distribuir as formulas, bem como todos os insumos, materiais e mdo de obra relacionados a Terapia Nutricional Via Oral (TNVO), dietas enterais,
mamadeiras e férmulas infantis, conforme discriminado nos Anexos XXI, XXIl e XXIll do Termo de Referéncia.

59.2. Fornecer frascos, adaptadores, equipos de dieta enteral (com certificado de qualidade e aprovados pela contratante), descartaveis, mamadeiras, chucas e respectivos
bicos.

59.3. Fornecer bicos de mamadeiras diferenciados para pacientes com patologias especiais.

59.4. Realizar a troca das mamadeiras, chucas e bicos que ndo estejam em condigdes adequadas de uso ou quando solicitado pela contratante.

59.5. Utilizar produtos adequados para a desinfecgdo das mamadeiras, chucas e bicos, com registro nos érgaos competentes.

59.6. Cumprir a Legislagdo Brasileira implantando as Boas Préticas de Manipulagdo e o sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCCA).

59.7. A Terapia de Nutri¢do Enteral (NE) devera obedecer aos requisitos minimos definidos na legislagdo vigente, em especial na Resolugdo n? 63, de 06 de julho de 2000 -
Diretora Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, RDC 21/2015 — Disp&e sobre o regulamento técnico de férmulas para nutricdo enteral e RDC 22/2015 — Dispde
sobre o regulamento técnico de compostos de nutrientes e de outras substancias para férmulas para nutrigdo enteral e da outras providéncias.

59.8. O preparo na Unidade de Dietas Especiais e Lactdrio deverd seguir a prescrigdo dietética do nutricionista e a legislagdo vigente, com procedimentos descritos no Manual de
Boas Praticas de Produgdo da UDE e conforme recomendagdes dos Cadernos de Boas Praticas da EBSERH.

59.9. Elaborar e manter atualizados os Manuais de Boas Praticas de Produgdo e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) da Unidade de Dietas Especiais e Lactario, de
acordo com a legislagdo vigente, apresentando-os a contratante em um prazo maximo de 30 dias, a partir do inicio da execugdo do Contrato.

59.10. Garantir o controle de qualidade da nutrigdo enteral, oral, mamadeiras e férmulas infantis, atendendo as legislagdes vigentes e as recomendagbes da contratante;.

59.11. Realizar mensalmente, as suas expensas, andlise microbioldgica por amostragem, dos manipuladores, ambiente, utensilios, equipamentos, preparagdes (Nutrigdo Enteral,
Oral, Mamadeiras, Férmulas Infantis) e da dgua utilizada na UDE e Lactario, conforme especificado no Anexo XXI do Termo de Referéncia, em laboratério previamente aprovado
pela contratante.

59.12. Utilizar etiqueta adesiva autocolante para a impressdo da identificagdo de toda a produgdo da UDE e lactario, atendendo a legislagdo vigente e as recomendagdes da
contratante.

59.13. As etiquetas deverdo ter identificagdo por cdédigo de barra, para controle da produgdo, dispensagdo e das modificagdes de leitos (ver Anexo XXI do TR). Todo o
equipamento necessdrio a essa operacionalizagdo devera ser disponibilizado pela contratada.

60. Obrigacdes da CONTRATADA Relativas aos Equipamentos, Utensilios e Dependéncias Fisicas da Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo, Unidade de Dietas Especiais e
Lactério

60.1. Realizar a instalagdo da infraestrutura necessaria a execugdo das atividades objeto da contratagdo até a data de inicio da prestagdo dos servigos, mediante agendamento
com a Unidade de Nutrigdo do CONTRATANTE.

60.2. Disponibilizar equipamentos (incluindo os de informatica), mobiliarios, ferramentas e utensilios que necessérios a execugdo da prestagdo dos servigos contratados, que ndo
tenham sido disponibilizados pelo CONTRANTE, instalando-os as suas expensas em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas e compativeis com a boa execugdo dos
Servigos.

60.3. Efetuar, imediatamente, a reposi¢do de equipamentos e utensilios de propriedade do CONTRATANTE que forem inutilizados por quebra ou extravio. As especificagdes
técnicas e o modelo dos equipamentos e utensilios a serem substituidos deverdo ter prévia autorizagdo da CONTRATANTE.

60.4. Entregar os equipamentos e utensilios sucateados de propriedade do CONTRATANTE, que forem inutilizados por quebra ou extravio para que seja providenciada a baixa
patrimonial.

60.5. Realizar e assumir o 6nus da manutengdo preventiva e corretiva, inclusive com reposi¢do de pegas, tanto dos seus equipamentos como os do CONTRATANTE que estejam
sob sua responsabilidade e uso.

60.6. Responsabilizar-se pela manutengdo predial (efetuar reparos e adaptagdes que se fagam necessarios) das dependéncias que envolvem a operacionalizagdo e preparo das
refeigdes, as suas expensas, respeitando o projeto original da obra, de acordo com orientagdo, supervisdo e anuéncia formal da CONTRATANTE.

60.7. Garantir conduta adequada na utilizagdo dos materiais, utensilios, equipamentos e ferramentas, objetivando a correta execugdo dos servigos.

60.8. Garantir que as dependéncias vinculadas a execugdo dos servigos, bem como as instalagGes e equipamentos colocados a disposi¢do sejam de uso exclusivo para atender a
execugdo do objeto contratado.

60.9. Identificar todos os equipamentos, ferramentas e utensilios de sua propriedade de forma a ndo serem confundidos com similares de propriedade da CONTRATANTE.
60.10. Proceder ao uso, limpeza e desinfec¢do dos equipamentos e utensilios de acordo com as recomendagdes dos fabricantes para efeito de preservagdo das garantias.
60.11. Realizar a limpeza e esgotamento preventivo e corretivo das caixas de gordura da cozinha, sempre que necessario.

60.12. Responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgoto, vinculados a prestagdo de servigo, realizando reparos imediatos.

60.13. Responsabilizar-se pelo abastecimento e despesas com consumo de gas combustivel utilizado na execugdo dos servigos.

60.14. Toda troca de cilindros de GLP devera ser feita em horario comercial e ter o acompanhamento do Engenheiro Mecanico do Hospital das Clinicas ou profissional habilitado
designado pelo Setor de Infraestrutura Fisica.

60.15. As trocas de cilindros de GLP deverdo ocorrer em horario administrativo (8:00 as 17:00) entre segunda-feira e sexta-feira.

60.16. Toda troca de cilindros de GLP sera seguida de inspegdo realizada pelo Engenheiro Mecdnico do Hospital das Clinicas ou profissional habilitado designado pelo Setor de
Infraestrutura Fisica.
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60.17. Ndo sera permitido o armazenamento de cilindros de GLP em qualquer local do Hospital das Clinicas da UFG, que ndo na Central de GLP. O ndo cumprimento deste
requisito representa risco a vida dos profissionais e pacientes do HC/UFG e poderd acarretar em sangdes administrativas pela CONTRATANTE & CONTRATADA.

60.18. Ressarcir ao CONTRATANTE as despesas relativas ao consumo de agua e tratamento de esgotos e de energia elétrica, utilizados na execugdo do objeto da contratagdo.

60.19. Responsabilizar-se pelo controle da qualidade e troca periddica de todos os filtros de agua e elementos filtrante instalados nas dependéncias da cozinha, colocadas a sua
disposigdo, apresentando registro da efetiva troca.

60.20. Utilizar para a distribuigdo das refei¢des, carros térmicos quentes e frios fechados, previamente aprovados pela CONTRATANTE.
61. Obrigagdes da CONTRATADA relativas a manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos utilizados e predial

61.1. Realizar a manutengdo preventiva em todos os equipamentos utilizados na cozinha industrial, sem qualquer 6nus para o CONTRATANTE, conforme manual do
equipamento, plano de manutengdo do CONTRATANTE e/ou orientag8es do Setor de Infraestrutura Fisica do CONTRATANTE. As manuteng8es deverdo seguir, no minimo:

61.1.1. Manutengdo autébnoma didria (realizada pelo manipulador/operador): Limpeza dos equipamentos interna e externamente;
61.1.2. Manutengdo autbnoma semanal (realizada pelo manipulador/operador): Limpeza dos equipamentos interna e externamente, drenagem e limpeza superficial das coifas;

61.1.3. Manutengdo técnica mensal (realizada com supervisdo técnica): Drenagem e limpeza com produto adequado ao material das coifas, limpeza da superficie interna e
externa dos equipamentos, troca de pegas de consumo como filtros (conforme manual do equipamento), limpeza dos trocadores de calor do equipamento;

61.1.4. Manutengdo técnica anual (realizada com supervisdo técnica): Limpeza da coifa e de seus dutos, troca de pegas previstas no manual, limpeza de grande porte do
equipamento com desmontagem de partes do equipamento (se necessario).

61.2. Apresentar cronograma de manutengdo preventiva de equipamentos e instalagdes fisicas e relatdrio mensal informando as agdes corretivas realizadas em cada
equipamento.

61.3. Providenciar imediatamente a substitui¢do de qualquer utensilio ou material ou equipamento que ndo se apresentar dentro dos padrdes de qualidade do Contratante.

61.4. A manutengdo corretiva nos equipamentos disponibilizados pelo CONTRATANTE a CONTRATADA e os equipamentos da prépria CONTRATADA deverad ser realizada no prazo
de 24 (vinte e quatro) horas contadas da identificagdo do problema.

61.5. Solicitar autorizagdo ao CONTRATANTE para retirar qualquer equipamento das dependéncias do Hospital das Clinicas para fins de manutengdo, tendo em vista as normas
de controle de bens.

61.6. Gerar relatdrio fotografico mensal de manutengdo, com detalhes do que foi feito e atestando pleno funcionamento de todos os equipamentos, com capitulos especificos
para equipamentos da CONTRATADA e equipamentos cedidos pela CONTRATANTE.

61.7. A realizagdo das manutengdes preventivas e corretivas deverdo ser programadas, devendo cdépia da programacgdo ser encaminhada ao CONTRATANTE para fins de
acompanhamento, caso seja necessario.

61.8. Comunicar, previamente, ao Setor de Infraestrutura Fisica do CONTRATANTE, formalmente, a realizagdo de manutencgdo corretiva que exija o emprego de solda, para fins
de acompanhamento.

61.9. Realizar, anualmente, inspeg¢do técnica (NR 13) em todos os equipamentos utilizados na cozinha que operam com pressdo e possuem valvula de seguranca, sendo
obrigatdrio o envio dos respectivos relatérios ao Setor de Infraestrutura Fisica do CONTRATANTE.

61.11. A manutengdo preventiva dos equipamentos utilizados e instalados na cozinha compreende a obrigagdo da CONTRATADA de realizar, semanalmente, a limpeza e
drenagem das coifas e lavadoras de gases e, anualmente, a limpeza dos dutos e do exaustor das coifas e da coifa lavadora de gases.

61.12. Manutengdo e adequagdes prediais que se fizerem necessarias nas dependéncias e instalagdes fisicas do Servigo de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN), mediante anuéncia
prévia da Contratante, para as quais ndo havera ressarcimentos sob nenhuma hipétese.

62. Obrigagdes da CONTRATADA relativas a equipe de trabalho

62.1. Manter em servigo permanente na unidade de produgdo de refei¢des, inclusive nos finais de semana e feriados, equipe composta por Nutricionistas, devidamente
habilitados e inscritos no respectivo Conselho Profissional.

62.2. Manter em servigo permanente, equipe capacitada, com escolaridade compativel, com as fungbes exigidas, devidamente registradas em suas carteiras de trabalho, de
forma a garantir a execugdo do servigo licitado.

62.3. Para a execugdo dos servigos, a CONTRATADA devera possuir profissionais com formagao, habilidades e conhecimentos necessarios a execugdo do objeto da contratagdo
visada.

62.4. Fornecer ao CONTRATANTE, no inicio da prestagdo dos servigos objeto deste contrato, relagdo nominal de todos os funcionarios constando: nome, enderego residencial e
telefone.

62.5. Alocar os funciondrios na execugdo do objeto da contratagdo somente apos efetiva capacitagdo pertinente aos Servigos. A capacitagdo devera ter prévia avaliagdo do
contetdo programatico por parte do Gestor e/ou Fiscal do Contrato contemplando fundamentalmente: Nogdes, fundamentos, conceitos e principios de Nutri¢do e Alimentagdo
Hospitalar; Nog&es de infecgdo hospitalar; Nogdes de manipulagdo de alimentos; Uso correto de EPI’s e EPC’s; Comportamento organizacional; Motivagdo com énfase na Politica
de Humanizagdo do SUS; Normas e deveres; Rotina de trabalho a ser executada; Higiene pessoal no Servigo; Saude e seguranga no trabalho; Tipos de dietas, dietas especiais,
dietas enterais e formulas infantis servidas nos hospitais; Seguranga alimentar; Técnicas de preparo e conservagdo de alimentos e Educagdo ambiental.

62.6. Manter em atividade na execugdo dos servigos objeto da contratagdo, nimero de profissionais suficientes para uma escala de trabalho que atenda as caracteristicas e
especificidade do objeto contratado, mantendo profissionais nos horarios predeterminados, observando o funcionamento ininterrupto deste Hospital das Clinicas.

62.7. Realizar pelo menos uma capacitagdo semestral com sua equipe técnica e funciondrios, enfocando os padrdes de dietas hospitalares fornecidos e procedimentos de
higiene na manipulagdo de alimentos, dietas orais, enterais e formulas infantis e outros temas que se fizerem necessarios. A capacitagdo devera ser comprovada mediante
apresentagdo de conteudo programatico e lista de presenga assinada pelos participantes.

62.8. Designar e apresentar ao CONTRATANTE um profissional supervisor com formagdo em Nutrigdo, comprovadamente capacitado em:
62.8.1. Técnicas, fundamentos, conceitos e principios em Produgdo e Distribuigcdo de Alimentagdo e Nutrigdo Hospitalar;

62.8.2. Pensamento estratégico com capacidade de decisdo e solugdo de problemas, para supervisionar e garantir a execugdo dos servigos dentro das normas de boas préticas e
qualidade estabelecidas na legislagdo vigente.

62.9. A empresa contratada devera disponibilizar técnicos em nutrigdo para apoio as atividades da area clinica, da UDE e Lactdrio e para a produgdo de refeigdes na Unidade de
Alimentagdo e Nutrigdo (UAN), para desempenho das atividades especificadas no anexo XXVII do Termo de Referéncia, em conformidade com a resolugdo n? 605/2018 do
Conselho Federal de Nutricionistas ou outras posteriormente publicadas com postos de trabalho em cada clinica de internagdo, um posto de trabalho na UDE e Lactario, além
das atividades inerentes a produgdo de refeigdes na UAN, conforme quadros 1 a 5.

62.10. Fornecer, as suas expensas, todo equipamento de higiene e seguranga do trabalho aos seus funcionarios no exercicio de suas fungdes, provendo-os com equipamentos de
protegdo individual EPI's de acordo com a situagdo de risco.
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62.11. Manter disciplina entre os seus funcionérios no local de trabalho, retirando no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas apds notificagdo, qualquer funcionario
considerado com conduta inconveniente.

62.12. Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao atendimento dos seus funcionarios acidentados ou com mal subito, por meio de seus
encarregados/lider de equipes;

62.13. Responsabilizar-se por danos ou prejuizos que vier a causar a Contratante ou a terceiros, em decorréncia da execugdo do objeto, ou danos advindos de qualquer
comportamento de seus funciondrios em servigo, correndo as suas expensas sem quaisquer énus para a Contratante.

62.14. Comprovar, quando solicitado, o registro e regularidade de seus nutricionistas e técnicos envolvidos na prestagdo dos servigos, junto ao Conselho Regional de Nutrigdo.

62.15. Observar, obrigatoriamente, as seguintes Normas Regulamentadorasdo Ministério do Trabalho e Emprego, relativas a seguranga e medicina do trabalho: Norma
Regulamentadora N2 05 - Comissdo Interna de Prevengdo de Acidentes; Norma Regulamentadora N2 06 - Equipamentos de Protecdo Individual — EPI; Norma Regulamentadora
N2 07 - Programas de Controle Médico de Saude Ocupacional — PCMSO; Norma Regulamentadora N2 09 - Programas de Prevengdo de Riscos Ambientais; Norma
Regulamentadora N2 15 - Atividades e Operagdes Insalubres.

63. Obrigagdes da CONTRATADA quanto a Higienizagao

63.1. Apresentar ao CONTRATANTE, para aprovagdo, POPs de higienizagdo que obedegam a legislagdo sanitdria vigente, garantindo que os funcionarios envolvidos estejam
treinados para a correta execu¢do dos mesmos.

63.2. Responsabilizar-se pela higienizagdo completa (limpeza e desinfe¢do) de equipamentos e todas as dependéncias fisicas utilizadas e/ou colocadas a sua disposi¢do, incluindo
pisos e paredes, mantendo funcionarios a parte dos manipuladores de alimentos com atribuigdo especifica dos processos de higienizagdo de pisos, paredes e sanitdrios.

63.3. Responsabilizar-se pela higienizagdo da Unidade de Dietas Especiais e Lactario com particular atengdo a desinfecgdo periddica requisitada pela CCIH.

63.4. Distribuir, nos sanitarios do ambiente sob sua responsabilidade, papel higiénico, sabonete liquido anti-bactericida, papel toalha e alcool gel, garantindo a manutengdo e
abastecimento.

63.5. Utilizar produtos destinados ao uso em cozinha industrial para higienizagdo, sanitizagdo e desinfecgdo especificos para alimentos, utensilios, equipamentos e ambiente.

63.6. Cumprir a Legislagdo Sanitaria Municipal. Nos casos em que ndo houver legislagdo vigente no dmbito municipal, que se cumpra a Legislagdo Sanitaria Estadual e/ou
Federal.

64. Obrigacdes da CONTRATADA quanto a Aquisi¢do, Recebimento, Armazenamento e Controle de Estoques

64.1. Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios quanto ao transporte, recebimento, qualidade, conservagdo, armazenamento, acondicionamento, pré-preparo,
preparo, cocgdo e distribuicdo, observadas as exigéncias legais vigentes.

64.2. Apresentar listagem de seus fornecedores, marcas, fichas técnicas e amostras dos produtos utilizados quando solicitados pela Contratante.

64.3. Executar o recebimento de mercadorias na drea disponibilizada pelo CONTRATANTE (Unidade de Almoxarifado do HCGO/EBSERH), respeitando as normas, rotinas e
horérios do setor.

64.4. Realizar controle de qualidade no recebimento, destacando funcionério habilitado para tal, garantindo géneros alimenticios de boa procedéncia, isentos de contaminagdo
fisica, quimica, microbioldgica e que atenda a toda a legislagdo inerente a atividade.

64.5. Manter seu estoque de matéria-prima em nivel seguro do ponto de vista higiénico sanitario, compativel com as quantidades estabelecidas no presente contrato e com a
periodicidade das entregas, responsabilizando-se pelo controle de qualidade e prazos de validade.

64.6. Estocar os géneros, produtos alimenticios e demais materiais de consumo conforme legislagdo vigente.
65. Obrigagdes da CONTRATADA sobre o Preparo e Distribui¢do de Refei¢des
65.1. Executar o preparo das refeigdes observando as técnicas dietéticas e os padrdes de higiene e seguranga recomendados.

65.2. Permitir a degustagdo prévia de todas as preparagdes e realizar alteragdes, substituiges ou descarte conforme sejam solicitadas. A degustacdo sera realizada por
nutricionista designada pela Contratante, com o preenchimento do check list (Anexo XXVIII do TR).

65.3. Executar o porcionamento de acordo com os Anexos Il ao XIX, XXII do Termo de Referéncia e os elementos constitutivos dos padrdes de dietas constantes no Anexo Il do
Termo de Referéncia.

65.4. Executar a distribuigdo nas clinicas segundo as normas estabelecidas pela Contratante e orientagdes da Unidade de Nutrigdo Clinica.
65.5. Conferir, sempre que solicitado, o porcionamento per capita das preparagdes de acordo com o previsto no contrato, por meio de procedimentos de pesagem.
65.6. Cumprir os horarios estabelecidos para distribuigdo de refeiges, nutrigdo enteral, férmulas infantis, agua e demais preparages da unidade de dietas especiais.

65.7. Realizar coleta diaria de amostras de todas as preparagdes e refeigdes produzidas na UAN, UDE e Lactario, obedecendo aos critérios técnicos constantes na legislagdo
sanitaria vigente. As amostras deverdo ser identificadas com o nome refeigdo, preparagdo, dieta, data e horario da coleta, devendo ser adequadamente acondicionadas, por um
periodo de 72 (setenta e duas) horas, visando o monitoramento da qualidade das refei¢des fornecidas e outras providéncias que se fizerem necessarias.

65.8. Realizar mensalmente, na presenga de um representante da Contratante, coleta de amostras aleatdria da produgdo da UAN, UDE e Lactario, em data escolhida pela
Contratante e encaminhar para analise microbioldgica em laboratério da UFG ou conveniado a Vigilancia Sanitédria. O laudo final da andlise serd emitido em duas vias, sendo
uma destinada a Contratada e outra enviada diretamente a Contratante até o dia 25 do més corrente.

65.9. Todo o custo com as analises microbioldgicas sera assumido pela Contratada, inclusive com as embalagens, lacres e transporte do material.

65.10. Realizar a distribuigdo das dietas nas clinicas e no refeitério conforme as normas e porcionamentos estabelecidos nos Anexos de Ill ao XX do Termo de Referéncia.
65.11. Controlar a entrada e saida de comensais do refeitério durante a distribuigdo e registrar o nimero de refeigSes servidas para efeito de faturamento.

65.12. Permitir que a Contratante supervisione e fiscalize os registros de refei¢des servidas no refeitério.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DAS BOAS PRATICAS AMBIENTAIS

1. Para Uso Racional da Agua a contratada devera:

1.1. Colaborar com as medidas de redugdo de consumo e uso racional da agua, cujos encarregados devem atuar como facilitadores das mudangas de comportamento de
funcionarios da Contratada, conscientizando-os sobre atitudes preventivas.

1.2. Identificar pontos de uso/habitos e vicios de desperdicio de agua. Na identificagdo das atividades de cada ponto de uso, os empregados deverdo ser treinados e orientados
sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio, conscientizando os empregados sobre atitudes preventivas.

1.3. Adotar procedimentos corretos com o uso adequado da agua, utilizando-a com economia: sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizagdo do ambiente,
dos alimentos e utensilios, bem como dos funcionarios.
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1.4.Realizar programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execugdo contratual, para redugdo de consumo de 4gua, de energia elétrica e
redugdo de produgdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes.

2. Eficiéncia energética e uso racional de eletricidade:

2.1. A aquisi¢do de equipamentos consumidores de energia devera ser realizada de modo que o bem a ser adquirido apresente o melhor desempenho sob o ponto de vista de
eficiéncia energética.

2.2. Deverdo ser verificados na aquisigdo dos equipamentos, quando possivel, o selo PROCEL - Programa Nacional de Conservagdo de Energia Elétrica e o selo INMETRO-
Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial.

2.3. Toda instalagdo (elétrica, gds, vapor etc.) realizada nas dependéncias do Contratante devera seguir as normas INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagdo e
Qualidade Industrial e os padrdes internos estabelecidos para seu adequado funcionamento.

3. Coleta seletiva de residuos sélidos, a contratada devera:

3.1. Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento diario das atividades do programa interno de separagdo de residuos sélidos, caso ja implantados nas areas do
CONTRATANTE, em recipientes para coleta seletiva nas cores internacionalmente identificadas.

3.2. Observar as regras do Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sélidos, eventualmente implantados, pela Contratante.
3.3. Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos.
4. Destinagdo final de residuos de dleos utilizados em frituras e cocgdes

4.1.A CONTRATADA devera implantar e manter programas voltados a reciclagem de 6leo comestivel ou promover a doagdo para entidades e/ou organizag¢des assistenciais que
comprovadamente efetivem o reaproveitamento do 6leo.

CLAUSULA DECIMA OITAVA — DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n2 10.520/2002, do Decreto n2 10.024/2019 e do Regulamento de Licitagdes e Contratos da EBSERH, a CONTRATADA que:
1.1. Inexecutar total ou parcialmente o contrato;

1.2. Apresentar documentagdo falsa;

1.3. Comportar-se de modo inidéneo;

1.4. Cometer fraude fiscal;

1.5. Ensejar o retardamento da execugdo do objeto da contratagdo;

1.6. Falhar ou fraudar na execugdo do contrato;

1.7. Descumprir qualquer dever ou obrigagdo elencados no Edital ou no Contrato.

2. Sdo consideradas, também, infragdes administrativas na execugdo do contrato atrasos nos horarios de distribuicdo das refei¢des, comprometimento da qualidade higiénico-
sanitario e outras ocorréncias avalidveis previstas neste contrato.

3. A CONTRATADA ao cometer qualquer das infragdes discriminadas nos subitens acima ficara sujeita as seguintes sangdes administrativas, sem prejuizo da responsabilidade civil
e criminal, consoante o previsto artigo 111 do Regulamento de LicitagGes e Contratos da EBSERH:

3.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretem prejuizos significativos para a CONTRATANTE;
3.2. Multa de:

3.2.1. 0,2% (dois décimos por cento) ao dia sobre o valor do contrato em caso de atraso ou inexecugdo da prestagdo dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias de
atraso injustificado. Apos o décimo quinto dia e a critério da Administragdo, no caso de execugdo com atraso, podera o ocorrer a ndo aceitagdao do objeto, de forma a configurar,
nessa hipotese, inexecugdo total da obrigagdo assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral do contrato;

3.2.2. 0,5% (cinco décimos por cento) do valor da fatura do correspondente més da verificagdo, no caso de a andlise microbioldgica de alimentos fornecidos apresentar
irregularidade ou registro de indicativos de toxinfecgdo alimentar;

3.2.3. 0,5% (cinco décimos por cento) ao dia sobre o valor do contrato em caso de atraso ou inexecugdo da prestagdo dos servigos, por periodo superior a 15 (quinze) dias,
limitado a 15 (quinze) dias subsequentes. Apds o trigésimo dia e a critério da Administragdo, podera o ocorrer a ndo aceitagdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipétese,
inexecucdo total da obrigagdo assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral do contrato;

3.2.4. 3% (trés por cento) sobre o valor do contrato, nas hipdteses ndo previstas nas alineas anteriores, no caso de inexecugdo parcial da obrigagdo assumida;
3.2.5. 5% (cinco por cento) sobre o valor do contrato, no caso de inexecugdo total da obrigagdo assumida;

3.2.6. 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentagdo da garantia, observado o maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25
(vinte e cinco) dias autorizara a Administragio CONTRATANTE a promover a rescisdo do contrato, sem prejuizo da aplicagdo das sangBes administrativas previstas e multa
compensatoria.

3.3. Suspens3o de licitar e impedimento de contratar com o Hospital das Clinicas de Goids/EBSERH, entidade ou unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica opera
e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

3.4. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida a
reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

4. Também ficam sujeitas as penalidades de suspensdo de licitar e impedimento de contratar e de declaragdo de inidoneidade, previstas nos subitens anteriores, as empresas ou
profissionais que, em razdo do contrato decorrente desta licitagdo:

4.1. Tenham sofrido condenagdo definitiva por praticar, por meios dolosos, fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos.
4.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagdo.
4.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos praticados.

5. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o contraditdrio e a ampla defesa, observando-se o procedimento
previsto no Regulamento de Licitagdes e Contratos da EBSERH, na Norma Operacional n2 03/2018/EBSERH, e subsidiariamente na Lei n2 9.784, de 1999.

6. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o cardter educativo da pena, bem como o dano causado a
Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.

7. 0 valor da multa, quando aplicada, podera ser deduzido dos valores devidos a contratada ou deduzidos da garantia quando exigida.
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8. Apds notificada da multa a devedora tera o prazo de 30 (trinta) dias corridos para efetuar e comprovar o pagamento.

9. N&o sendo quitada a multa e comprovada a quitagdo do valor do débito, a Administragdo providenciara a inscrigdo do débito na Divida Ativa da Unido, no Cadin e cobrados
judicialmente.

10. As sangOes aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou, no caso das multas, cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.
11. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

12. Comete falta grave, podendo ensejar a rescisdo unilateral da avenga, sem prejuizo da aplicagdo de sangdo pecunidria e do impedimento para licitar e contratar com a
Administragdo Publica, aquele que:

12.1. Nao recolher as contribuigdes sociais, previdencidrias e relativas ao FGTS exigiveis até o momento da apresentagdo fatura mensal de prestagdo dos servigos;

12.2. Deixar de realizar o pagamento de salarios, do vale-transporte, do auxilio alimentagdo e demais encargos trabalhistas, relativos aos funcionarios empregados na execugdo
dos servigos objeto desta contratagdo.

13. Na aplicagdo das sangdes administrativas prevista nesta Clausula, assim sdo definidas as possiveis faltas:

13.1. Faltas leves: puniveis com a aplicagdo da penalidade de adverténcia e multas, caracterizando-se pela inexecugdo parcial de deveres de pequena monta, assim entendidas
como aquelas que ndo acarretam prejuizos relevantes aos servigos e a Administragdo e a despeito delas, a regular prestagdo dos servigos nao fica inviabilizada;

13.2. Faltas graves: puniveis com a aplicagdo das penalidades de multas e suspensdo licitar e impedimento de contratar com Administragdo Publica pelo prazo de até dois anos
nos ou suspensdo de licitar e contratar com a administragdo pelo prazo de até 02 (dois) anos, caracterizando-se pela inexecugdo parcial ou total das obrigagBes que acarretam
prejuizos aos servigos e a Administragdo, inviabilizando total ou parcialmente a execugdo do contrato, notadamente em decorréncia de conduta culposa da CONTRATADA;

13.3. Faltas gravissimas: puniveis com a aplicagdo das penalidades de multas, impedimento de licitar e contratar pelo prazo de até dois anos ou declaragdo de inidoneidade para
licitar ou contratar com a Administragdo Publica, caracterizando-se pela inexecugdo parcial ou total das obrigagdes que acarretam prejuizos relevantes aos servigos da
Administragdo, inviabilizando a execugéo do contrato em decorréncia de conduta culposa ou dolosa da CONTRATADA.

13.4. Ao longo do periodo contratual, o acimulo de condutas faltosas cometidas de forma reiterada, de mesma classificagdo ou ndo, bem como as reincidéncias, ensejara a
aplicagdo pela Administragdo de penalidades relacionadas as faltas de maior gravidade.

142. O valor da multa podera ser descontado da Nota Fiscal, da garantia, ou do crédito existente em relagdo a CONTRATADA.

15. Se a multa aplicada for superior ao valor da garantia prestada, além da perda desta, respondera o contratado pela sua diferenga, que sera descontada dos pagamentos
eventualmente devidos pela Administragdo ou cobrada na forma da lei.

CLAUSULA DECIMA NONA - DA RESCISAO CONTRATUAL

1. O presente Contrato podera ser rescindido nas hipéteses previstas no art. 114 e 115 do Regulamento de Licitagdes e Contratos da EBSERH, sem prejuizo da aplicagdo das
sangdes previstas neste contrato.

2. Além dos motivos dispostos no rol exemplificativo constante do normativo supracitado, também configuram motivos para a rescisdo contratual:

2.1. A subcontratagdo total ou parcial do seu objeto, respeitado ainda o disposto no art. 78 da Lei n® 13.303/2016; a associa¢do da CONTRATADA com outrem; a cess3o ou
transferéncia, total ou parcial; bem como a fusdo, cisdo ou incorporagdo, ndo admitidas no Edital e no Contrato ou previamente autorizadas pela CONTRATANTE;

2.2. A dissolugdo da sociedade ou o falecimento da CONTRATADA;

2.3. A alteragdo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da CONTRATADA, desde que prejudique a execugdo do Contrato;

2.4. O perecimento do objeto contratual, tornando impossivel o prosseguimento da execugdo da avenga;

2.5. A caugdo ou utilizagdo, por parte da CONTRATADA, deste Contrato para qualquer operagdo financeira;

3. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados e registrados em processo administrativo, assegurando-se o direito a prévia e ampla defesa.
4. A rescisdo por ato unilateral podera acarretar as seguintes consequéncias, sem prejuizo das sangdes previstas neste Contrato:

4.1. Execugdo da garantia contratual, para ressarcimento da CONTRATANTE, e dos valores das multas e indenizagdes a ela devidos;

4.2. Na hipdtese de insuficiéncia da garantia contratual, a retengdo dos créditos decorrentes do Contrato até o limite dos prejuizos causados a CONTRATANTE.

5. Dada a natureza do contrato, se uma das partes houver feito investimentos considerdveis para a sua execugdo, a rescisdo unilateral s6 poderd produzir efeitos depois de
transcorrido prazo compativel com a natureza e o vulto dos investimentos, ou desde que assegurada indenizagdo dos prejuizos decorrentes.

6. Eventual rescisdo unilateral do contrato devera ser proposta com antecedéncia minima de 3 (trés) meses da data em que se pretende cessar a execugdo do objeto.
7. 0 abandono da execugdo contratual configura motivo para imediata rescisdo unilateral.

8. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:

8.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

8.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

8.3. Indenizagbes e multas.

CLAUSULA DECIMA VIGESIMA — DAS ALTERACOES, ACRESCIMOS E SUPRESSOES

1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-do pela disciplina do art. 103 e seguintes do Regulamento de Licitagdes e Contratos da EBSERH.

2. As alteragdes deverdo ser precedidas de instrugdo processual em que deverdo constar, no minimo:

2.1. Descrigd@o do objeto do contrato com as suas especificagdes e do modo de execugdo;

2.2. Descrigdo detalhada da proposta de alteragdo;

2.3. Justificativa para a necessidade da alteragdo proposta e a referida hipdtese legal;

2.4. Detalhamento dos custos da alteragdo de forma a demonstrar que ndo extrapola os limites legais e que mantém a equagdo econdmico-financeira do contrato;
2.5. Concordancia das partes, por escrito, em relagdo as alteragdes propostas.

3. E admissivel a fusao, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de

habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condigdes do contrato; ndo haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja a anuéncia
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expressa da Administragdo a continuidade do contrato.

4. A CONTRATADA podera a aceitar, no interesse da Administragdo, nas mesmas condigdes assumidas, os acréscimos ou supressdes que se fizerem, até o limite de 25% (vinte e
cinco por cento) do valor do contrato inicial atualizado, conforme prevé o § 12 do Art. 81, da Lei n2 13.303/2016;

5. O contrato podera ser alterado, devidamente justificado, na hipdtese de ocorréncia de situagdo prevista no Art. 81 da Lei n? 13.303/2016.
CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA — DA SUBCONTRATACAO

1. N&o sera permitida a subcontratagdo, total ou parcial, dos servigos visado neste contrato, como também n&o sera permitido alienar ou transferir direitos decorrentes da
contratagao.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA — ANTINEPOSTISMO

1. E vedada 8 CONTRATADA a nomeacéo ou qualquer outra forma de pactuagdo para prestagdo de servigos de pessoas que apresentem relagdo de parentesco com agente
publico ocupante de cargo em comissdo ou fungdo de confianca ligado a EBSERH, nos termos do que estabelece o art. 72, do Decreto n2 7.203/10.

CLAUSULA VIGESIMA TERCEIRA — ANTICORRUPGAO

1. Para a execugdo deste Contrato, nenhuma das partes podera oferecer, dar ou se comprometer a dar a quem quer que seja, ou aceitar ou se comprometer a aceitar de quem
quer que seja, tanto por conta prépria quanto através de outrem, qualquer pagamento, doagdo, compensagdo, vantagens financeiras ou ndo financeiras ou beneficios de
qualquer espécie que constituam pratica ilegal ou de corrupgdo sob as leis de qualquer pais, seja de forma direta ou indireta quanto ao objeto deste Contrato, ou de outra forma
que n3o relacionada a este Contrato, devendo garantir, ainda, que seus prepostos e colaboradores ajam da mesma forma.

CLAUSULA VIGESIMA QUARTA — DOS CASOS OMISSOS

1. Os casos omissos serdo decididos entre as partes, segundo as disposigdes contidas na Lei n2 13.303/2016, Regulamento de Licitagdes e Contratos da EBSERH e demais normas
federais aplicéveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n2 8.078/1990 — Cédigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA — DA PUBLICACAO

1. Em atengdo ao principio da publicidade, incumbira 8 CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento, por extrato, no Diario Oficial da Unido, até o quinto dia util
do més seguinte ao de sua assinatura, para ocorrer no prazo de vinte dias daquela data, qualquer que seja o seu valor, ainda que sem 6nus.

CLAUSULA VIGESIMA SEXTA — DAS DISPOSICOES FINAIS
1. As partes ficam, ainda, adstritas as seguintes disposigoes:

1.1. A CONTRATANTE, para atender as necessidades do servigo, podera, a seu exclusivo critério, alterar, definitiva ou provisoriamente, o horario de inicio da prestagdo dos
servigos, mediante prévia comunicagdo a CONTRATADA.

1.2. Em razdo de eventuais alteragdes estruturais da CONTRATANTE, podera haver modificagdes nos locais de prestagdo dos servigos, caso em que a CONTRATADA sera notificada
para promover as mudangas necessarias.

1.3. E vedado & CONTRATADA caucionar ou ceder os créditos do presente contrato, para qualquer operagdo financeira, sem prévia e expressa autorizagdo da CONTRATANTE.

1.4. A CONTRATADA esta ciente de que deve guardar por si, por seus empregados, ou prepostos, em relagdo aos dados, informagdes ou documentos de qualquer natureza,
exibidos, manuseados, ou que, por qualquer forma ou modo, venham tomar conhecimento, o mais completo e absoluto sigilo, em razdo dos servigos a serem confiados, ficando,
portanto, por forga da lei, civil e penal, responsavel por sua indevida divulgagdo e descuidada ou incorreta utilizagdo, sem prejuizo da responsabilidade por perdas e danos a que
der causa.

1.5. As condigBes da estrutura fisica, das instalages e dos bens méveis disponibilizadas pelo CONTRATANTE a CONTRATADA seréo vistoriadas pelo CONTRATANTE na presenca da
CONTRATADA e sera lavrado o respectivo termo de vistoria no qual constardo a descrigdo dos bens e o estado de conservagado e o valor do bens méveis, cujo termo serd assinado
pelas partes.

CLAUSULA VIGESIMA SETIMA — DO FORO

1. As questdes decorrentes da execugdo deste Contrato que ndo possam ser dirimidas administrativamente serdo processadas e julgadas no foro da Justiga Federal, Segdo
Judicidria do Estado de Goias, com exclusdo de qualquer outro.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Contrato foi lavrado em 2 (duas) vias de igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes e por
2 (duas) testemunhas.

ANEXO |

ESPAGOS FiSICOS DISPONIBILIZADOS A CONTRATADA

ESPACOS CEDIDOS PARA USO DA CONTRATADA

LOCALIZACAO DESCRICAO E DESTINACAO DO ESPACO

Sala dentro do espago administrativo da unidade de nutrigdo clinica, com entrada para a Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN). Cedida

SALA N2 04 - s .
para a empresa terceirizada como sala administrativa.

o Area de armazenamento de géneros menos pereciveis (despensa).

o Area de armazenamento de géneros mais pereciveis (cimaras frias).
o Area de pré-preparo (de vegetais);

o Area de preparo (cocgdo, sobremesas, lanches, saladas);

UNIDADE DE ALIMENTACAO o Area de pré-preparo de Carnes;

E NUTRICAO — ESPACO o Area de montagem e distribuigdo de refei¢des para pacientes;
Fisico « Copas de apoio nas clinicas;

¢ Vestidrios masculino e feminino (uso compartilhado com funcionarios do CONTRATANTE);

UUNIDADE DE DIETAS

ESPECIAIS E LACTARIO * Todas as dependéncias da Unidade de Dietas Especiais e Lactario, incluindo sala das nutricionistas.
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ANEXO Il

BENS MOVEIS DISPONIBILIZADOS A CONTRATADA

PATRIMONIO
ESPECIFICAGAO QUANT. ESTADO CONSER.|LOCAL PATRIMONIO TOMB. UFG
TOMB. EBSERH

Balanga eletronica plataforma 120 kg (MVF)-LG-STD |01 NOVO UAN 730408 728658
Balanga eletronica 60 kg — Marca Lider 01 NOVO UAN 730407 728657
Banho maria — Marca: Elvi 02 NOVO UAN 661271, 661270 587.464, 587.465
Ba'se de apoio para forno combinado — Marca: 02 NOVO UAN
Wictory
Batedeira Planetarla industrial 20 litros — Marca: o1 NOVO UAN 633950 728401
Mana Equipamentos
Cafeteira industrial elétrica — Marca: Marchesoni 01 NOVO UAN 728652 730402
Caldeirdo a gas com tampa americana 02 NOVO UAN 736392, 736393 -
Caldeirdo a gas com tampa autoclavada 01 NOVO UAN 736394 -
Carro basculante (Elvi) e mesa de apoio 01/01 NOVO UAN 661267, 661268 |-
Carro esqueleto (novo) 02 NOVO UAN 661259, 661260 -
Estante gradeada em inox 3 planos (usado) 01 UAN — 587.456
Fatiador de frios (novo) 01 NOVO UAN 632056 587.461
Fogdo industrial de seis chamas 01 USADO UAN 661577 587.463
Forno combinado a gés 6 gastronorms —Marca: |, NOVO UAN 730746, 730745 728.993, 728.994
\Wictory
Forno industrial a gas (Frito 01 USADO UAN 001978 587,469
Maq)
Freezer horizontal branco 2 portas (usado) 01 USADO Despensa 661596 |-
Frigideira basculante — Marca: Grunox FBG 60L 01 NOVO UAN 736359 |-
Hotbox — marca: Termobox -

02 NOVO UAN 683522, 683523 728427,728.428
Carrinho para transporte de mamadeiras
Lavadora de lougas industrial — marca: MVF 01 NOVO UAN 730744 728.992
lavadoras
Liquifidicador em ago inox Skymsen 02 USADO UAN 686511, 666512 887.217
Liquifidicador em ago inox Skymsen 03 USADO UAN 686513, 292243, 292243
Liquidificador em ago inox 8 litros — Marca: Colombo|01 NOVO UAN 683512 -
Liquidificador basculante 15 litros — Marca: Vitalex |02 NOVO UAN 728655 730405, 730406
L|gund|ﬁcador basculante inox 30 litros - Marca o1 NOVO UAN 683513 728414
Vitalex
Maquina de gelo 01 USADO UAN 6321259 587.472
Mesa conjugada 4 cadeiras 20 USADO Refeitdrio 644884, 644889, 644887, |587.493, 587.485, 587.500,

644885, 644898, 644896, |587.495, 587.484, 587.488,
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644899, 644886, 644886, |587.487, 587.494, 587.486,
644897, 644890, 644895, |587.492, 587.496, 587.490,
644900, 644882, 644893, |587.497, 587.499, 587.483,
644891, 644894, 644892, |587.489, 587.482, 587.491,

644881, 644883 587.498, 587.227
Modulo de pratos e talheres —
01 NOVO UAN 736360 |-
Marca: Grunox
Pass-Trough quente em inox 01 USADO Refeitdrio 661258 |-
Porta detritos com pedal —
oa NOVO UAN 730734, 730736, 730735,  [728.983, 728.985, 728.984,
730732, 728.981
Marca: Grunox (novo)
Porta detritos sem pedal — s ovo AN 661262, 66126, 661261,
) 661266, 661265 |
Marca: Elvi
Processador industrial de alimentos — Marca: Becker |03 NOVO UAN 683524, 683525, 631922 597.309

Refrigerador vertical 06 camaras / revestimento
externo em aco inox 430 e interno em aco 01 USADO UAN 685152 587.471
galvanizado — Marca: Gelopar

Gastronorms 1/1x 200 mm 09 NOVO UAN e S

Gastronorms extra grande profundidade 200 mm |04 NOVO UAN s

Sistema de exaustdo com climatizadores na Unidade
de Alimentagdo e Nutrigdo

01 NOVO UAN —

Prof. Dr. José Garcia Neto

Superintendente — HC-UFG/Ebserh

Adm. Madrcia Yassunaga Brito

Gerente Administrativa — HC-UFG/Ebserh

Sr. Vanderson Gomes Porto

Proprietério - Contratada

SEI'

assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Marcia Yassunaga Brito, Gerente, em 30/12/2019, as 10:38, conforme horario oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

SEI

assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por José Garcia Neto, Superintendente, em 30/12/2019, as 11:05, conforme horario oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

SEI'

assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Vanderson Gomes Porto, Usudrio Externo, em 30/12/2019, as 11:51, conforme hordrio oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Referéncia: Processo n2 23760.002986/2019-74 SEI n2 4531576
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