SMS - Coordenadoria Regional de Saiide Sudeste
Enderego: Rua Padre Marchetti, 557 — Ipiranga
CIDADE DE Telefone: +55 11 2591-3011 e 2215-3147

SAOS mﬁum Email: crssudeste@prefeitura.sp.gov.br

TERMO DE CONTRATO N2 02/CRS-SE/2024

PROCESSO : 6018.2023/0007610-3

TIPO : MENOR PRECO GLOBAL MENSAL

OBJETO: Prestacdo de servicos de nutricgdo e alimentacdo transportada, conforme
especificacbes constantes do Anexo Il Termo de Referéncia - Especificagbes Técnicas e
Condicdes de Prestacio do Servigo de Edital do Pregdo n? 31/2023.

CONTRATANTE: Prefeitura do Municipio de S50 Paulo — SMS/CRS SUDESTE
CONTRATADA: APETECE SISTEMAS DE ALIMENTAGAO S. A.

VALOR DO CONTRATO: RS 3.152.318,40

DOTAGAO A SER ONERADA: 84.25.10.301.3003.2.520.3.3.50.39.00.00.1.500.9001

NOTA DE EMPENHO: 6.781/2024

Termo de Contrato que entre si celebram o
Municipio de S3o Paulo, por meio de sua
COORDENADORIA REGIONAL DE SAUDE SUDESTE, e a
empresa APETECE SISTEMAS DE ALIMENTACAQ S. A.

O Municipio de Sdo Paulo, por sua COORDENADORIA REGIONAL DE SAUDE SUDESTE, neste ato
representada por FRANCIS DA SILVA FERNANDES, adiante denominada simplesmente
CONTRATANTE, e a empresa APETECE SISTEMAS DE ALIMENTAGCAO S. A., com sede na Avenida
Guido Aliberti, n? 4297, Sala 01, Bairro: Maua, CEP: 09580-400, Cidade: S3o Caetano do Sul —SP,
inscrita no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas sob n? 60.166.832/0001-04, neste ato
representada por seu representante legal THIAGO DA SILVA RODRIGUES DOS SANTOS, diretor,
portador do RG n° QD - <o C°F QD :diante simplesmente
designada CONTRATADA, nos termos da .autorizagio contida no despacho de fls. 096848741 ,

do processo citado na epigrafe, tém entre si, justo e acordado o presente contrato, na
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conformidade das condig&es e cldusulas seguintes: \
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i SMS - Coordenadoria Regional de Saude Sudeste
% Endere¢o: Rua Padre Marchetti, 557 — Ipiranga
CIDADE DE Telefone: +55 11 25913011 e 2215-3147
SAO PAULO Email: crssudeste@prefeitura.sp.gov.br

SAUDE
CLAUSULA PRIMEIRA
DO OBIETO DO CONTRATO

O presente contratc tem por objeto a prestacdo de servigos de nutrigdo e
alimentacio transportada, para as unidades da Coordenadoria Regional de Saiide
Sudeste,
Deverio ser observadas as especificactes e condigdes de prestacdo de servicos
constantes do Termo de Referéncia — Anexo |, parte integrante deste edital.

CLAUSULA SEGUNDA

DOS LOCAIS DE PRESTACﬁO DOS SERVICOS

A prestagdo dos servicos sera executada conforme Termo de Referéncia — Anexo Il,
parte integrante deste Edital.

CLAUSULA TERCEIRA

DO PRAZO CONTRATUAL

O prazo de execugdo do contrato terd duragdo de 12 {doze) meses, iniciando-se a
partir da data da ordem de inicio, prorrogéavel por até 10 (dez) anos, na forma do
artigo 107 da Lei n® 14.133/21, e do artigo 116 do Decreto Municipal n2 62.100/22,
desde que haja concordancia das partes, o contratado haja cumprido
satisfatoriamente suas obrigacdes, bem como a pesguisa prévia revele que os
precos sdo compativeis com os de mercado.
Caso a Contratada ndo tenha interesse na prorrogacdo do ajuste deverd comunicar
este fato por escrito a Contratante, com antecedéncia minima de 20 (noventa) dias
da data de término do prazo contratual, sob pena de incidéncia de penalidade
contratual.
Na auséncia de expressa oposicdo, e observadas as exigéncias contidas nos incisos
| e Il do artige 116 do Decreto Municipal n.2 62.100/22, o ajuste sera prorrogado,
mediante despacho da autoridade competente.
A nao prorrogagdo do prazo de vigéncia contratual, por conveniéncia da
Administracdo, ndo gerard a Contratada o direito a qualquer espécie de
indenizagdo.
Ndo obstante o prazo estipulado no subitem 3.1, a vigéncia contratual nos
exercfcios subsequentes ao da assinatura do contrato estara sujeita & condigdo
resolutiva, consubstanciada na existéncia de recursos aprovados nas respectivas

Leis Orgcamentarias de cada exercicio, para atender as respectivas despesas.
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S SMS - Coordenadoria Regional de Satide Sudeste
Enderego: Rua Padre Marchetti, 557 — Ipiranga

CIDADE DE Telefone: +55 11 2591-3011 e 2215-3147
SAOSA',’.-,@PLO Email: crssudeste@prefeitura.sp.gov.br
CLAUSULA QUARTA

DO PRECO, DOTACAO ORCAMENTARIA E REAJUSTE
O valor total estimado da presente contratagio para o periodo de 12 (doze) meses
& de RS 3.152.318,40 (trés mil cento e cinquenta e dois trezentos e dezoito reais e
quarenta centavos).
O valor mensal estimado da presente contratagdo é de RS 262.693,20 {duzentos e
sessenta e dois mil seiscentos e noventa e trés reais e vinte centavos),

correspondendo a remuneracdo dos seguintes itens:

ALIMENTACAC TRANSPORTADA

OBJETO/REFEICOES QUANTIDADE PRECO UNITARIO PRECO TOTAL

Desjejum 9.450 RS 13,08] RS 123.606,00|
Almogo 2,790 RS 26,04| R$ 72.651,60
Lanche/Merenda 6.060 RS B56] RS 51.873,60
Jantar B 300 Rﬁ 26,04} RS 7.812,00
Kit Oficina Culindria 15 RS 450,00 RS 6.750,00

VALOR GLOBAL MENSAL: RS 262.693,20
VALOR GLOBAL ANUAL: RS 3.152.318,40

4.2

4.3

4.4

44.1

Todos os custos e despesas necessarios a correta execugdo do ajuste estdo inclusos
no pre¢o, inclusive os referentes as despesas trabalhistas, previdenciarias,
impostos, taxas, emolumentos, em conformidade com o estatuido no Edital e seus
Anexos, constituindo a Unica remuneracdo devida pela CONTRATANTE 3
CONTRATADA.

Para fazer as despesas do Contrato, foi emitida a nota de empenho n2 6.781/2024,
no valor de RS 2.907.138,08 (dois milhdes novecentos e sete mil cento e trinta e
oito reais e oito centavos), onerando a dotagdo or¢camentaria n2
84.25.10.301.3003.2.520.3.3.90.39.00.00.1.500.2001 do orgamento vigente,
respeitado o principio da anualidade orgamentaria, devendo as despesas do
exercicio subsequente onerar as dotagbes do orgamento préprio.

Os precos contratuais serdo reajustados, observada a periodicidade anual que terd
como termo inicial a data da apresentacdo da proposta, desde que n&o ultrapasse
o valor praticado no mercado.

O indice de reajuste serd o Indice de Pregos ao Consumidor — IPC, apurado pela
Fundagdo Instituto de Pesquisas Econdmicas — FIPE, valido no momento da
aplicacdo do reajuste, nos termos da Portaria SF n.2 389/17, bem como Decreto

Municipal n2 57.580/17.
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= SMS - Coordenadoria Regional de Saide Sudeste
Endereco: Rua Padre Marchetti, 557 — Ipiranga

CiDADE DE Telefone: +55 11 2591-3011 e 2215-3147
SAOSA%&UI‘O Email: crssudeste@prefeitura.sp.gov.br

Eventuais diferencas entre o indice geral de inflagdo efetivo e aquele acordado na
cldusula 4.4.1 n3o geram, por si sé, direito ao reequilibrio econdmico-financeiro do
contrato.
Fica vedado qualquer novo reajuste pelo prazo de 1 (um) ano.
O reajuste serd realizado por apostilamento.
Sera aplicada compensagao financeira, nos termos da Portaria SF n2 05, de 05 de
janeiro de 2012, quando houver atraso no pagamento dos valores devidos, por
culpa exclusiva da Contratante, observada a necessidade de se apurar a
responsahilidade do servidor que deu causa ao atraso no pagamento, nos termos
legais.
As hipéteses excepcionais ou de revisdo de precos serdo tratadas de acordo com a
legislagdo vigente e exigirdo detida andlise econfmica para avaliagdo de eventual
desequilibrio econdémico-financeiro do contrato.
Fica ressalvada a possibilidade de alteraciio da metodologia de reajuste, atualizagio
ou compensagao financeira desde que sobrevenham normas federais e/fou
municipais que as autorizem.
CLAUSULA QUINTA

DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
530 obrigagbes da CONTRATADA:
Executar regularmente o objeto deste ajuste, respondendo perante a Contratante
pela fiel e integral realizacdo dos servigos contratados;
Garantir total qualidade dos servicos contratados;
Executar todos os servicos objeto do presente contrato, obedecendo as
especifica¢des e obrigaces descritas no Termo de Referéncia, ANEXO Il do Edital
de Llicitagdo, gue precedeu este ajuste e faz parte integrante do presente
instrumento;
Fornecer m3o de obra necessaria, devidamente selecionada para o atendimento
do presente contrato, verificando a aptiddo profissional, antecedentes pessoais,
saude fisica e mental e todas as informagdes necessérias, de forma a garantir uma
perfeita qualidade e eficiéncia dos servigos prestados;

Arcar fiel e regularmente com todas as obrigactes trabalhistas dos empregados,
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quando for ¢ caso, que participem da execucdo do objeto contratual;
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o SMS - Coordenadoria Regional de Satde Sudeste
@ Enderego: Rua Padre Marchatti, 557 —ipiranga
CIDADE DE Telefone: +55 11 2591-3011 e 2215-3147
SAO PAULO Email: crssudeste@prefeitura.sp.gov.br

SAUDE
Enviar a Administragio e manter atualizado o rol de todos os funcionarios que
participem da execugdo do objeto contratual;
Responsabilizar-se pela seguranca do trabalho de seus empregados, adotando as
precaugéies necessarias & execucdo dos servigos, fornecendo os equipamentos de
protegdo individual (EPI} exigidos pela legislacdo, respondendo por eventuais
indenizaces decorrentes de acidentes de trabalho, cabendo-lhe comunicar a
CONTRATANTE a ocorréncia de tais fatos;
Responder por todos os encargos e obrigagBes de natureza trabalhista,
previdencidria, acidentaria, fiscal, administrativa, civil e comercial, resultantes da
presta¢do dos servicos;
Responsabilizar-se integralmente pelos servigos contratados, nos termos da
legisiacdo vigente;
Responder por todo e qualquer dano que venha a ser causado por seus empregados
e prepostos, a CONTRATANTE ou a terceiros, podendo ser descontado do
pagamento a ser efetuado, o valor do prejuizo apurado;
Manter, durante o prazo de execu¢do do Contrato, todas as condigbes de
habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagio.
A CONTRATADA ndo podera subcontratar, ceder ou transferir o objeto do Contrato,
no todo ou em parte, a terceiros, sob pena de rescisdo.
CLAUSULA SEXTA
DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE
A CONTRATANTE se compromete a executar todas as chrigagées contidas no Termo
de Referéncia — Anexo Il do Edital, cabendo-lhe especialmente:
Cumprir e exigir o cumprimento das obrigaces deste Contrato e das disposigdes
legais que a regem;
Realizar o acompanhamento do presente contrato, comunicando 8 CONTRATADA
as ocorréncias de quaisquer fatos que exijam medidas corretivas;
Proporcionar todas as condi¢cbes necessdrias a boa execucdo dos servigos
contratados, inclusive comunicando & CONTRATADA, por escrito e
tempestivamente, qualquer mudanca de Administragdo e ou enderego de
cobranga;
Exercer a fiscalizacdo dos servicos, indicando, formalmente, o gestor efou o fiscal

para acompanhamento da execucdo contratual, inclusive no que tange a mdo de
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SAO PAULO Email; crssudeste@prefeitura.sp.gov.br

SAUDE

obra que o integra, acompanhando a sua presenga, fornecimento dos materiais,
manutengdo e etc., realizando a supervisdo das atividades desenvolvidas pela
contratada e efetivando avaliagdo periddica;
Prestar as informacBes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA, podendo solicitar o seu encaminhamento por escrito;
Efetuar os pagamentos devidos, de acordo com o estabelecido no presente
contrato;
Aplicar as penalidades previstas neste contrato, em caso de descumprimento pela
CONTRATADA de quaisquer clausulas estabelecidas;
Exigir da Contratada, a qualguer tempo, a comprovacao das condigbes requeridas
para a contratagao;
indicar e formalizar ofs) responsavel(is} pela fiscalizagdo do contrato, a quem
competira o acompanhamento dos servi¢os, nos termos do Decreto Municipal n?
62.100 de 27 de DEZEMBRO DE 2022,
Atestar mensalmente, através do fiscal do contrato, a execuciio e a qualidade dos
servigos prestados, indicando qualquer ocorréncia havida no periodo, se for o caso,
em processo proprio, onde sera juntada a Nota Fiscal Fatura a ser apresentada pela
CONTRATADA, para fins de pagamento;
Ordenar a imediata retirada do local, bem como a substituicdo de funcionario da
contratada que estiver sem cracha, que embaracar ou dificultar a fiscalizacio ou
cuja permanéncia na drea, a seu exclusivo critério, julgar inconveniente, bem assim
a substituicdo de equipamentos, que ndo se apresentarem em boas condicdes de
operagdo ou estiverem em desacordo com as especificagBes técnicas.
A fiscalizagdo dos servigos pelo Contratante n3o exime, nem diminui a completa
responsabilidade da Contratada, por qualquer inobservancia ou omissdo as
cldusulas contratuais.
A Contratante podera, a seu critério e a gualquer tempo, realizar vistoria dos
equipamentos e verificar o cumprimento de normas preestabelecidas no
edital/contrato.

CLAUSULA SETIMA

DO PAGAMENTO

O prazo de pagamento serd de 30 (trinta) dias, a contar da data do adimplemento

do servigo.
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SAUDE

Caso venha ocorrer a necessidade de providéncias complementares por parte da
contratada, a fluéncia do prazo sera interrompida, reiniciando-se a sua contagem a
partir da data em que estas forem cumpridas.

Caso venha a ocorrer atraso no pagamento dos valores devidos, por culpa exclusiva
da Administracdo, a Contratada tera direito a aplicagdo de compensacdo financeira,
nos termos da Portaria SF n® 05, de 05/01/2012,

Os pagamentos serdo efetuados em conformidade com a execugdo dos servicos,
mediante apresentacdo dals) respectiva(s) nota(s) fiscal(is) ou nota(s)
fiscal(is)/fatura, bem como de copia reprografica da nota de empenho,
acompanhada, quando for o caso, do recolhimento do ISSQN - Impostoe Sobre
Servigos de Qualguer Natureza do més de competéncia, descontados os eventuais
débitos da Contratada, inclusive os decorrentes de multas.

No caso de prestadores de servigo com sede ou domicilio fora do Municipio de $8o
Paulo, devera ser apresentada prova de inscrigdo no CPOM — Cadasiro de Empresas
Fora do Municipio, da Secretaria Municipal de Finangas, nos termos dos artigos 92-
A E 92-B da Lei Municipal n? 13.701/2003, com redacdo da Lei Municipal n2
14.042/05 e artigo 68 do Regulamento do Imposto Scbre Servicos de Qualguer
Natureza - IS5, aprovado pelo Decreto Municipal n2 50.896/09.

Ndo sendo apresentado o cadastro mencionado no subitem anterior, o valor do
ISSON — Imposto Sobre Servigos de Qualguer Natureza, incidente sobre a prestacdo
de servigos objeto do presente, sera retido na fonte por ocasific de cada
pagamento, consoante determina o artigo 92-A e seus paragrafos 12 e 29, da Lei
Municipal n2 13.701/2003, acrescentados pela Lei Municipal n? 14.042/05.

Na hipdtese de existir nota de retificacdo e/ou nota suplementar de empenho,
copia(s) da(s) mesmals) deverd(3o) acompanhar os demais documentos,

A Contratada devera apresentar, a cada pedido de pagamento, os documentos a
seguir discriminados, para verificagdo de sua regularidade fiscal perante os érgaos
competentes:

Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia do Tempo de Servico — F.G.T.S.,
fornecido pela Caixa Econdmica Federal;

Certiddo Negativa de Débitos relativa as Contribuicbes Previdenciarias e as de
Terceiros — CND — ou outra equivalente na forma da lei;

Certiddo negativa de débitos de tributos mobiliarios do Municipio de Sdo Paulo;
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Certiddo negativa de débitos trabalhistas (CNDT);
Nota Fisca! ou Nota Fiscal Fatura devidamente atestada;
Folha de Medicdo dos Servigos;
Serfio aceitas como prova de regularidade, certidGes positivas com efeito de
negativas e certiddes positivas que noticiem em seu corpo gque os débitos estdo
judicialmente garantidos ou com sua exigibilidade suspensa.
Serdo aceitas como prova de regularidade, certidbes positivas com efeito de
negativas e certidSes positivas que noticiem em seu corpo que os débitos estdo
judicialmente garantidos ou com sua exigibilidade suspensa.
Por ocasido de cada pagamento, serdo feitas as reten¢des eventuatimente devidas
em fung¢do da legislacdo tributaria.
A ndo apresentacio de certidBes negativas de debito, ou na forma prevista no
subitem 7.4.2, ndo impede o pagamento, porém serad objeto de aplicacdo de
penalidade ou rescisdo contratual, conforme o caso.
O pagamento sera efetuado por crédito em conta corrente, no BANCO DO BRASIL
S/A, conforme estabelecido no Decreto n? 51.197/2010, publicado no DOC do dia
22 de janeiro de 2010.
Fica ressalvada qualquer alteracdo por parte da Secretaria Municipal de Finangas,
quanto as normas referentes ao pagamento de fornecedores.
CLAUSULA OITAVA

DO CONTRATO E DA EXTINCAO
O presente contrato é regido pelas disposicies da Lei Federal n? 14.133/21, do
Decreto Municipal n? 62.100/2022, Decreto Municipal n2 56.475/2015 e da
Complementar n2 123/2006, alterada pela Lei Compiementar n2 147/2014, e das
demais normas complementares aplicaveis
O ajuste podera ser alterado nas hipdteses previstas nos artigos 124 a 136 da Lei
Federal n? 14.133/21.
A CONTRATANTE se reserva o direito de promover a redugdo ou acréscimo do
ajuste, nos termos do art. 125 da Lei Federal n€ 14.133/21.
O contrato pode ser extinto antes do prazo nele fixado, sem &nus para o
contratante, quando esta ndo dispuser de créditos orcamentarios para sua

continuidade ou quando entender que o contrato ndo mais lhe oferece vantagem.
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O contrato pode ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas, ou

antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n?

14.133/21, bem como amigavelmente, assegurados o contraditdrio e a ampla
defesa.
Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

CLAUSULA NONA

DA EXECUGAOQ E RECEBIMENTOQ DOS SERVICOS
A execugdo dos servigos serd feita conforme o Termo de Referéncia, Anexo Il do
Edital da licitagdo que precedeu este ajuste, e dele faz parte integrante para todos
os fins,
A execugdo dos servicos objeto deste contrato deverd ser atestada pelo
responsavel pela fiscalizagdo, pela CONTRATANTE, atestado esse que deverd
acompanhar os documentos para fins de pagamento conforme Clausula Sétima.
A fiscalizacdo serd exercida de acordo com o Decreto Municipal ng 62.100/2022.
O objeto contratual sera recebido consoante as disposi¢es do artigo 140, da Lei
Federal n® 14,133/21 e demais normas municipais pertinentes.
O objeto contratual sera recebido mensalmente mediante relatdrio de medigdo dos
servicos executados no més, emitido pela Contratada, sendo tal relatério
submetido a fiscalizacdo da Contratante, que, apds conferéncia, atestara se os
servigos foram prestados a contento, atestado esse que deverd ser acompanhado
de fatura ou nota-fiscal-fatura, bem como da coépia reprografica da nota de
empenho, para fins de pagamento.
Havendo inexecugdo de servigos, o valor respectivo sera descontado da
importancia mensal devida a Contratada, sem prejuizo da aplicagdo das sangbes
cabiveis, observados os trimites legais e os principios do contraditério e ampla
defesa.
C recebimento e aceite do objeto pela CONTRATANTE ndo exclui a
responsabilidade civil da CONTRATADA por vicios de guantidade ou qualidade dos
servigos, materiais ou disparidades com as especificagtes estabelecidas no Anexo

II, verificadas posteriormente. \
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SAUDE

CLAUSULA DECIMA

DAS PENALIDADES
Com fundamento no artigo 156, incisos | a IV, da Lei n? 14.133/21, a contratada
podera ser apenada, isoladamente, ou juntamente com as multas definidas no item
10.2, com as seguintes penalidades:
adverténcia;
impedimento de licitar e contratar; ou
declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar;
A falha na execugdo do contrato, para fins de aplicagdo do quanto previsto no item
10.1, estara configurada quando a CONTRATADA se enquadrar em pelo menos uma
das situagdes previstas na Tabela 3 abaixo, respeitada a graduacio de infragdes
conforme a Tabela 1 deste item, e alcangar o total de 100 (cem) pontos,

cumulativamente.

Tabela 1
GRAU DA
INFRACRO PONTOS DA INFRACAD
1 2
2 3
3 4
4 5
5 8
6 10

Os pontes serdo computados a partir da aplicagdo da penalidade, com prazo de
depuragdo de 12 (doze) meses.

Sendo a infracdo objeto de recurso administrativo, os pontos correspondentes
ficardo suspensos até o seu julgamento e, sendo mantida a penalidade, serdo
computados, observado o prazo de 12 {doze} meses, a contar da data da aplicagiio
da penalidade.

A CONTRATADA estara sujeita as seguintes penalidades pecunidrias:

Multa por inexecugdo parcial do contrato: 20% (vinte por cento), sobre o valor

mensal da parcela ndo executada, além da possibilidade de aplicacdo da pena de
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impedimento de licitar e contratar com a Administragdo Publica, pelo prazo

maximo de 03 (trés) anos.

10.2.2 Multa por inexecucdo total do contrato: 20% (trinta por cento) sobre o valor total
do contrato, além da possibilidade de aplicagdo da pena de impedimento de licitar
e contratar com a Administragdo Publica, pelo prazo maximo de 03 (trés) anos.
10.2.3 Pelo descumprimento das obrigagdes contratuais, a Administracdo aplicard multas
conforme a graduagdo estabelecida nas tabelas seguintes:
Tabela 2
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% do valor mensal do contrato
2 0,4% do valor mensal do contrato
3 0,8% do valor mensal do contrato
4 1,6% do valor mensal do contrato
5 3,2% do valor mensal do contrato
b 4,0% do valor mensal do contrato
Tabela 3
ITEM | DESCRICAQ GRAU INCIDENCIA
1 Permitir a presenca de empregado ndo uniformizado ov com uniforme manchado, sujo, 1 Par empregado e por
mal apresentado efou sem crachd. ocorréncia
" ~ - \ P
2 | Manter empregado sem qualificagdo para a execugdo dos servigos. 1 or empr:.liado epor
3 Executar servico incompleto, paliativo, provisério como por cardter permanente. Por ocorréncia
Fornecer informagdo falsa de servico ou substituic8o do item contratado por outro de -
4 . e Por ocorréncia
gualidade inferior.
5 Suspender ou interramper, salvo por motivo de forga maior ou caso fortuito, os servicos 6 Por dia e por tarefa
contratuais. designada
6 Destruir ou danificar documentos por culpa ou dolo de seus agentes. 3 Por ocorréncia
7 Utifizar as dependéncias da CONTRATANTE para fins diversos do objeto do contrato. 5 Por ocorréncia
8 | Recusar-se a executar servigo determinado pela FISCALIZACAOQ, sem motivo justificado. 5 Por ocorréncia
Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar ou que cause dano fisico, lesio -
9 5 1oy : 6 Par ocorréncia
corporal ou consequéncias letais. a -
10 Retirar das dependéncias da CONTRATANTE quaisquer equipamentos ou materiais, 1 Paoritem e por
previstos em contrato, sem autorizacdo prévia do responsdvel. ocorréncia
11 Retirar funcionarios ou encarregados do servigo durante o expediente, sem a anuéncia a Por empregado e por
prévia da CONTRATANTE. dia
Para os itens a seguir, deixar de:
12 | Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a pontualidade de seu pessoal. 1 d emprgf:do epor
13 Substituir empregado que tenha conduta inconveniente ou incompativel com suas 2 Por empregado e por
atribuigdes. dia
14 | Manter a documentagiio de habilitagdo atualizada. 1 Por lte"j € par
ocorrencia
15 | Cumprir hordrio estabelecido pelo contrato ou determinado pela FISCALIZACAD. 1 Por ocorréncia
16 | Cumprir determinagdo da FISCALIZAGCAO para controle de acesso de seus empregados. 1 Por ocorréncia
17 | Cumprir determinagdo formal ou instrugdo complementar da FISCALIZAGAQ. 2 Por ocorréncia
18 | Efetuar a reposicdo de empregados faltosos. 2 Por ocorréncia
Efetuar o pagamento de saldrios, vales-transporte, vales-refei¢fio, seguros, encargos
19 |fiscais e sociais, bem como arcar com quaisquer despesas diretas efou indiretas | 6 Por més
relacionadas 3 execugdo do contrato nas datas avengadas.
20 | Efetuar os recolhimentos das contribuigdes sociais da Previdéncia Social ou do FGTS. 6 Por més
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Por empregado ¢ por
21 | Entregar o uniforme aos empregados na periodicidade definida no Edital e seus anexos. P d;ga P
Apresentar, quando solicitado, documentaggo fiscal, trabalhista, previdenciaria e outros Por ocorréncia e por
22 | documentos necessdrios & comprovagdo do cumprimente dos demais encargos dia
trabalhistas.
23 Creditar os saldrios nas contas bancarias dos empregados, em agéncias localizadas na Por ocorréncia e por
cidade local da prestagio dos servigos ou em outro definido pela Administracio. dia
34 Entregar ou entregar com atraso ou incompleta a documentagdo exigida na cldusula Por ocorréncia e por
referente as condigdes de pagamento. dia
25 | Apresentar notas fiscais discriminando prego e quantidade de todos os itens entreguas Por ocorréncia
Entregar ou entregar com atraso os esclarecimentos formais solicitados para sanar as o
k S . Ny - L Por ocorréncia e por
26 | inconsisténcias ou dividas suscitadas durante a andlise da documentag3o exigida por forga dia
do contrato.

27 | Manter em estogue equipamentos discriminados em contrato, para uso didrio. Por item e por dia
18 Fornecer EPis (Equipamentos de Protecdo Individual) acs seus empregados e de impor Por empregado e por
penalidades aqueles que se negarem a usa-los. ocorréncia

29 Cumprir quaisquer dos itens do contrato e seus anexos nhdo previstos nesta tabela de Por item e por
multas ocorréncia
a0 Cumprir quaisquer dos itens do contrato e seus anexos ndo previstos nesta tabela de Por item e por
multas, apds reincidéncia formalmente notificada pela unidade fiscalizadora. ocorréncia
Substituir os equipamentos que apresentarem defeitos efou apresentarem rendimento .
31 {. ) . . N Por dia
insatisfatdrio em até 48 horas, contadas da comunica¢io da contratante.
32 | Providenciar solugdo de problema que acarrete suspensio de fornecimenta. Por ocorréncia
33 | Cumprir o cronograma determinado em contrato € termo de referéncia. Por |ter[1 € .por
ocorréncia
10.2.3.1 A Contratante, por conveniéncia e oportunidade, poderd converter a multa
pecunidria, ndo superior a RS 50,00 {cinquenta reais), em adverténcia, uma Unica
vez a cada 6 (seis) meses, a contar da data da conversdo da aplicacdo da penalidade,
mantendo-se o cédmputo de pontos.

10.2.4 Se, por qualguer meio, independentemente da existéncia de ac¢do judicial, chegar
ao conhecimento do gestor do contrato uma situacdio de inadimplemento com
relacdo as obrigagBes trabalhistas, tais como saldrios, vale-transporte, vale-
refeigdo, seguros, entre outros, previstos em lei ou instrumento normative da
categoria e constantes na planitha de composicdo de custo, caberd a autoridade
apura-la e, se o caso, garantido o contraditério, aplicar & contratada multa de 20%
(vinte por cento), sobre o valor da parcela ndo executada, pelo descumprimento de
obrigacdo contratual e, persistindo a situag3o, o contrato seré rescindido.

10.2.5 Havendo comunicacdo de desinteresse da CONTRATADA em prorrogar o contrato
apos o prazo previsto no item 3.1.1 deste Contrato, estara sujeita a multa de:

a) 5% (cinco por cento) do valor do contrato, se ocorrida a comunicacio entre o 602 e
0 892 dia antes do término do contrato;

b) 10% (dez por cento) do valor do contrato, se ocorrida a comunicagio entre 0 202 e

0 592 dia antes do vencimento do contrato:

WY
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15% (guinze por cento) do valor do contrato, se ocorrida a comunicagdo a partir do
192 dia antes do vencimento do contrato até o seu termo.
A aplicacdo da multa ndo ilide a aplicagdo das demais san¢des previstas no item
10.1, independentemente da ocorréncia de prejuizo decorrente da
descontinuidade da prestagdo de servigo imposto a Administragéo.
O valor da muita podera ser descontado das faturas devidas 3 CONTRATADA.
Se o valor a ser pago a CONTRATADA nao for suficiente para cobrir o valor da muita,
a diferenga serd descontada da garantia contratual, quando exigida.
Se os valores das faturas e da garantia forem insuficientes, fica a CONTRATADA
obrigada a recolher a importéncia devida no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados
da comunicag3do oficial.
Esgotados os meios administrativos para cobranca do valor devido pela
CONTRATADA a CONTRATANTE, este sera encaminhado para inscricdo em divida
ativa.
Caso o valor da garantia seja utilizado no todo ou em parte para o pagamento da
multa, esta deve ser complementada no prazo de até 10 (dez) dias Uteis, contado
da solicitagdo da CONTRATANTE.
Caso haja rescisdo, a mesma atrai os efeitos previstos no artigo 139, incisos | e IV,
da Lei Federal n2 14.133/21.
Das decisfes de aplicacdo de penalidade, cabera recurso nos termaos dos artigos
166 e 167 da Lei Federal n© 14.133/21, observados os prazos nele fixados.
No ato do oferecimento de recurso devera ser recoihido o prego publico devido,
nos termos do que dispde o artigo 17 do Decreto n? 51.714/2010.
CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA
DA GARANTIA
Para execucdio deste contrato, foi prestada garantia no valor de RS 157.615,92
(cento e cinquenta e sete mil seiscentos e quinze reais e noventa e dois centavos),
correspondente ao importe de 5% (cinco inteiros por cento) do valor total do
contrato, sob a modalidade seguro garantia, nos termos do artigo 96, § 1°, da Lei
Federal n® 14.133/21, observado o quanto disposto no Becreto 62.100/2022.
Sempre que o valor contratual for aumentado ou o contrato tiver sua vigéncia

prorrogada, a contratada serd convocada a reforgar a garantia, no prazo maximo
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de 3 (trés) dias Uteis, de forma a que corresponda sempre a mesma percentagem
estabelecida.

0 ndo cumprimento do dispostc na cldusula supra, ensejard aplicagdo da
penalidade estabelecida na clausula 10.2 deste contrato.
A garantia exigida pela Administracdc podera ser utilizada para satisfazer débitos
decorrentes da execucdao do contrato, inclusive nos termos da Orientagdo
Normativa 2/12 — PGM, efou de multas aplicadas a empresa contratada.
A garantia contratual serd devolvida apds a lavratura do Termo de Recebimento
Definitivo dos servicos, mediante requerimento da Contratada, que devera vir
acompanhado de comprovacdo, contemporanea, da inexisténcia de acgbes
distribuidas na Justica do Trabalho que possam implicar na responsabilidade
subsididria do ente publico, condicionante de sua libera¢do, nos termos da
Orientagdo Normativa 2/12 — PGM.
A garantia poderd ser substituida, mediante requerimento da interessada,
respeitadas as modalidades referidas no artigo 96, §19, da Lei Federal n® 14.133/21.
A validade da garantia prestada, em seguro-garantia ou fianga bancaria, devera ter
validade minima de 15 {quinze) meses, além do prazo estimado para encerramento
do contrato, por forca da Orientacdo Normativa n? 2/2012 da PGM.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA

DISPOSICOES FINAIS

Nenhuma tolerdncia das partes quanto a falta de cumprimento de qualquer das
cldusulas deste contrato poderd ser entendida como aceitacdo, novacdo ou
precedente.
Todas as comunicagbes, avisos ou pedidos, sempre por escrito, concernentes ao
cumprimento do presente contrato, serio dirigidos aos seguintes enderecos:
CONTRATANTE: COORDENADORIA REGIONAL DE SAUDE SUDESTE — CRS-SE
Rua Padre Marchetti, n? 557, Ipiranga — CEP 04266-000 — S3o Paulo/SP — Telefone:
2061-7468
CONTRATADA: APETECE SISTEMAS DE ALIMENTACAD S. A.
Avenida Guido Aliberti, 4297, Sala 01, Bairro Maua — CEP 09580-400 — S3o Caetano
do Sul/SP - Telefone: (11) 4233-9300 — e-mail: comercial@apetece.com.br
Fica ressalvada a possibilidade de alteragdo das condig@es contratuais em face da

superveniéncia de normas federais e/ou municipais gue as autorizem. \
\ ™
7
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Fica a CONTRATADA ciente de que a assinatura deste fermo de contrato indica que
tem pleno conhecimento dos elementos nele constantes, bem como de todas as
condi¢des gerais e peculiares de seu objeto, ndo podendo invocar qualquer
desconhecimento quanto aos mesmos, como elemento impeditive do perfeito
cumprimento de seu objeto.

A Administracdo reserva-se o direito de executar através de outras contratadas, nos
mesmos locais, servicos distintos dos abrangidos na presente contratagdo.

A Contratada devera comunicar a Contratante toda e qualquer alteracio nos dados
cadastrais, para atualizacdo, sendo sua obrigacdo manter, durante a vigéncia do
Contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condicdes de
habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitacdo.

No ato da assinatura deste instrumento foram apresentados todos os documentos
exigidos na habilitagdo do licitante.

Ficam fazendo parte integrante deste instrumento, para todos os efeitos legais, o
edital da licitagdo que deu origem a contrata¢do, com seus Anexos, Proposta da
contratada e a ata da sessdo publica do pregdo sob fls, 094537805, 095972852 e
095973323 do processo administrativo n? 6018.2023/0007610-3,

O presente ajuste, o recebimento de seu objeto, suas alteracbes e rescisdo
obedecerdo a o Decreto Municipal n.2 62.100/22, Lei Federal n® 14.133/21 e demais
normas pertinentes, aplicdveis a execuc¢ido dos servicos e especialmente aos casos
OMmissos.

Para a execugdo deste contrato, nenhuma das partes podera oferecer, dar ou se
comprometer a dar a quem guer que seja, ou aceitar ou se comprometer a aceitar
de quem quer que seja, tanto por conta prépria quanto por intermédio de outrem,
qualquer pagamento, doagdo, compensac¢io, vantagens financeiras ou nio
financeiras ou beneficios de qualquer espécie que constituam pratica ilegal ou de
corrupgdo, seja de forma direta ou indireta quanto ao objeto deste contrato, ou de
outra forma a ele ndo relacicnada, devendo garantir, ainda, que seus prepostos e

colaboradores ajam da mesma forma. '\
\y N

-~
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CLAUSULA DECIMA TERCEIRA
DO FORO

13.1 Fica eleito o foro desta Comarca para todo e qualquer procedimento judicial

oriundo deste Contrato, com expressa rendncia de gqualguer outro, por mais

especial ou privilegiado que seja ou venha a ser.
E para firmeza e validade de tudo quanto ficou estabelecido, lavrou-se o presente termo de
contrato, em 03 {trés) vias de igual teor, o qual depois de lido e achado conforme, vai assinado

e rubricado pelas partes contratantes e duas testemunhas presentes ao ato.

Sao Paulo, 23 de janeiro de 2024.

FRANCIS DA SI ERNANDES
Coordengdora
Coordenadoria Regional de Satide Sudeste
Prefeitura do Municipio de 530 Paulo
CONTRATANTE

A
THIAGO DA SIL RODRIGUES SANTOS
iretor
Apm Alimentacdo S. A.
TADA

TESTEMUNHAS:

Renata E. Rodrigues

Contratos / Faturamento
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ANEXO I

TERMO DE REFERENCIA — ESPECIFICAGOES TECNICAS

OBJETO: Prestacio de servicos de nutrico e alimentagdo transportada, conforme as
especificacfes descritas neste termo.

ESPECIFICACOES TECNICAS

As legisfagbes e regulamentacdes mencionadas neste termo incluem ndo apenas seus textos
originais e suas atualizagdes, mas também legislacdes complementares relacionadas a eles, bem
como outras leis obrigatorias e relevantes ao objeto contratado, tendo assim criterioso
cumprimento dos parGmetros técnicos, instituidos pelos Orgdos Competentes e demais
conglomerados técnicos de prerrogativas deliberativas nesta seara.

1. DESCRICAO DO OBJETO:

1.1. Prestagdo de servigos de nutricdo e alimentag80 transportada, com operacionalizagdo e
desenvolvimento de todas as atividades para o fornecimento das refei¢des diarias aos pacientes,
assegurando uma alimentacdo balanceada, e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, com
a estimativa mensal de refeigbes conforme relagdo a seguir, mediante a solicitacdo das
Unidades.

1.2. A prestagdo de servigos de nutri¢do e alimentac¢fo realizar-se-4 mediante a utilizacdo das
dependéncias da cozinha central da CONTRATADA, onde a alimentacdo serd preparada, e
distribuida as unidades receptoras. As refeicbes serio devidamente acondicionadas em
embalagens individuais e transportadas em recipientes isotérmicos com capacidade adequada
as quantidades a serem servidas, e transportadas em veiculos até as unidades indicadas pela
CONTRATANTE, onde as refei¢bes serdo distribuidas e servidas aos comensais.

1.3. O objeto inclui o fornecimento de todos os géneros e produtos alimenticios, materiais de
consumo em geral (utensilios, descartdveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros)
necessarios para a perfeita execugdo dos servigos, mio de obra especializada, pessoal técnico,
operacional e administrativo, em mimero suficiente para desenvoiver todas as atividades
previstas, bem como veiculos para transporte das refeices equipados para esse fim, nos termos
da legislac@o pertinente, observadas as normas vigentes da Vigilancia Sanitaria, até as unidades
a serem atendidas.

2. DESCRICAOQ DOS SERVICOS

2.1. A prestagdo de servigos de nutrigdo e alimentagio envolvera todas as etapas do processo
de operacionalizagdo e distribuicdo das refeictes aos pacientes, conforme o padrio de
alimentagdo estabelecido, o niimero de comensais, os tipos de refei¢io e os respectivos horérios
definidos, observando-se ainda:

2.1.1. A alimentagdo fornecida devera ser equilibrada e racional e estar em condi¢des higiénico-
sanitdrias adequadas, e preparadas o mais préximo possivel do transporte;

2.1.2. Os servigos deverdo estar sob responsabilidade técnica de nutricionista, com experiéncia
comprovada, cujas fungBes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-
administrativas, inerentes ao servigo de nutricgo;
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2.1.3. Os servigos deverdo ser prestados nos padrdes técnicos recomendados e contar com
quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em ndmero suficiente;

2.1.4. A operacionalizacio, distribuicio e porcionamento das refeicdes deverdo ser
supervisionados pelo responsavel técnico, de maneira a observar sua aceitagdo, analise da
apresentacdo, e temperatura das refeicBes servidas, para possiveis altera¢Ses ou adaptacbes,
visando atendimento adequado e satisfatério;

2.2, Para execucdo dos servicos, a CONTRATADA devera executar todas as atividades
necessarias a obtencdo do escopo contratado, dentre as quais destacam-se;

2.2.1. Programagao das atividades de nutrigdo e alimentagdo;
2.2.2. Elaboragdo de cardapio didrio completo — semanal quinzenal ou mensal.
2.2.3. Aquisigdo de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral;

2.2.4, Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consuma em recintos
préprios, obedecendo, no que couber, a Portaria CV5-6/99;

2.2.5. Controle quantitativo e qualitative dos géneros alimenticios e materiais de consumo;
2.2.6. Pré-preparos, preparos e cocgdo da alimentacio:;

2.2.7. Coleta de amostras da alimentac3o preparada;
2.2.8. Transporte das refeigdes até as unidades indicadas pela CONTRATANTE;

2.2.9. Distribuicdo das refeicdes nos locais, devidamente acondicionadas, devendo a
apresentac¢do, temperatura e gualidade serem mantidas em condicfes adequadas;

2.2.10. Porcionamento uniforme das refeigbes aos comensais, utilizando-se de utensilios
apropriados;

2.2.11. Higienizagdo e limpeza de todas as dependéncias vinculadas a prestagio de servigos, dos
equipamentos, dos utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados pelos comensais.

2.3. Dos cardapios:

a) Para a elaboragdo do cardapio diario, deverd ser observada a rela¢do de géneros e
produtos alimenticios com respectivos consumos per capita e frequéncia de utilizagio,
previamente estabelecidos.

b) Para o atendimento das necessidades nutricionais didrias recomendadas. Deverdo ser
organizados cardapios variados com base na relagio de géneros e produtos alimenticios
padronizados e de forma a garantir a aceitabilidade pelos comensais.

c) As porgdes de alimentos a serem servidas nas refeicbes deverdo obedecer as
quantidades minimas fixadas no presente, salve em casos em que o alimento for utilizado como
ingrediente suplementar, ou utilizados em quantidade maior ou menor, em dietas especiais.

d) Deverdo constar dos carddpios célculos dos nutrientes e valor energético total.
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e) Os sucos servidos deverio ser de frutas naturais em embalagens Tetra Pak, ndo podendo

conter corantes e/ou aromatizantes artificiais, ndo sendo permitido o uso de suco artificial. Este
suco ndo devera ser servido em temperatura superior a 10°.

) Os cardapios deverdo ser submetidos a apreciagao da CONTRATANTE, com
antecedéncia minima de 15 dias de sua utilizagdo. Apds a aprova¢do, os cardapios poderdo
sofrer alteracBes, desde que com prévia anuéncia da CONTRATANTE e mediante justificativa da
CONTRATADA.

2.3.1. Padronizagdo das refeicbes:

A) PEQUENAS REFEICOES

DESJEJUM MERENDA
ALIMENTOS UND | QUANT. QUANT.
I. CAFE (C/ OU S/ ACUCAR) ML | 50 50
OU CHA (C/ OU S/ ACUCAR) ML | 200 200
[l. LEITE TIPO A {C/ S/ ACUCAR) C/ CAFE OU ML 250 250
LEITE (C/ S/ ACUCAR) PURO OU ML 250 250
LEITE (ACHOCOLATADO €/ 5/ ACUCAR) QU ML 250 250
IOGURTE ML - 100
Hi. SUCO DE FRUTAS NATURAL (TETRA PAK) ML 250 250
. PAO G — Francés ou tipo hot-dog ou forma G 50 50
PAO (MINI) G 50 50
BISCOITO G OU G 50 50
TORRADA G G 40 40
BOLG OU G 50 50
CEREAL MATINAL (tipo sucrilhos) G - 50
V. MARGARINA (C/ OU S/ SAL) OU G 10 10
GFLEIA DE FRUTAS G G 30 30
VI. FRIOS G 30 30
VIl. FRUTA U 1 0

(*) As solicitagdes de pequenas refeigBes deverfio ser compostas de 01 item de cada grupo de
acordo com o proposto no Cardapio apresentado pela empresa e devidamente aceito pela
Geréncia de cada unidade.

B) GRANDES REFEICOES: ALMOCO/JANTAR
ALIMENTOS UND | QUANTIDADE
PREPARADA
1. ENTRADA: VEGETAIS (SALADAS) G 60
il. CEREAL G 150
1ll. LEGUMINOSAS (FEIJAO, ERVILHA, LENTILHA) G 80
IV. CARNES BOVINAS G 120
OU AVES G 200
OU PEIXES: FILE G 120
POSTAS G 200
OU FIGADO G 120
V. GUARNICAO: VEGETAIS G 100/150
OU FAROFA (no maximo 2x por semana) G 50
OU PIRAO (no maximo 2x por semana) G 100
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OU MASSAS FRESCAS/SECAS (no méaximo 2x por semana) G 100
OU POLENTA {no maximo 2x por semana)
G 100
V1. SOBREMESA: FRUTAS U 1
QU GELATINA, FLAN, PUDIM QU DOCE CASEIRO G 100
VII. SUCO DE FRUTAS NATURAL {TETRA PAK) ML 200

2.3.2. Composicao das refei¢bes
2.3.2.1. O cardapio das refei¢des ligeiro para pacientes devera ser composto da seguinte forma:

2.3.2.1.1. Desjejum:

a) Café e cha — poderdo ser solicitados em porgdes individuais de 50 ml ou em garrafas térmicas
de 1 litro;

b) Leite tipo A puro, com café ou achocolatado ou iogurte;

c) Pdo francés ou mini pdo ou tipo hot-dog ou forma (com margarina ou geleia de frutas ou frios)
ou belo simples ou biscoito ou torrada ou cereal matinal tipo sucrilhos;

d) Margarina ou manteiga {com ou sem sal) ou geleia de frutas;

e) Frios (tipo presunto e/ou peito de peru ef/ou queijo prato e/ou mussarela) no minimo trés
vezes por semana,

f) Fruta da época;

g) Suco natural;

2.3.2.1.2. Lanche:

a) Café e chd — poderdo ser solicitados em porges individuais ou em garrafas térmicas de 1 litro;
b} Leite tipo A pure, com café ou achocolatado ou logurte - poderio ser solicitados em porgdes
individuais ou em garrafas térmicas de 1 litro;

c) logurte;

d) Pdo francés ou mini pao ou tipo hot-dog ou forma (com margarina ou geleia de frutas ou frios}
ou bolo simples ou biscoito ou torrada ou cereal matinal tipo sucrilhos;

e) Margarina ou manteiga {com ou sem sal) ou geleia de frutas;

f) Frios {tipo presunto e/ou peito de peru efou queijo prato e/ou mussarela) no minimo trés
vezes por semana;

g} Suco natural.

{*) As solicitagdes de pequenas refei¢des deverfo ser compostas de 01 Item de cada grupo de
acordo com o proposto no Cardapio apresentado pela empresa e devidamente aceito pela
Gerencia de cada Unidade.

2.3.2.2. O carddpio das refeicbes completas {almogo/jantar) para pacientes deverd ser
composto da seguinte forma:

a) Arroz ou substituto;

b) Feijdo;

c) Prato principal & base de alimentos de origem animal, com uma opgio 3 base de ovo;

d) Guarnicdo a base de legumes e vegetais folhosos, de prefer&ncia ou farofa ou pirdo ou massas
frescas/secas ou polenta sendo estes quatro Gltimos itens permitidos no méximo duas vezes por
semana;

e) Salada, 4 base de vegetais crus, de preferéncia;

f) Sobremesa constituida por frutas da época, ou doce caseiro podendo ser repetidos no maximo
duas vezes por semana;
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g) Suco de frutas natural em embalagem Tetra Pak, ndo sendo permitido o uso de suco artificial.
Este suco n3o devera ser servido em temperatura superior a 10° C.
h) Deverd haver opcao de fruta da época para a sobremesa quando a mesma for doce.

2.3.2.3. Embalagens:

a) Para todos os itens descritos, a embalagem deve ser individual e descartavel.

b} Pao francés deve estar acondicicnado em pacote individual em filme de polipropilena.

c) As frutas servidas inteiras devem ser higienizadas antes de serem embaladas em pacotes em
filme de polipropileno e, no caso de laranja descascada e cortada ao meio, bem como as frutas
servidas em pedagos como meldo, mamdo, abacaxi e etc., deverdo ser higienizadas e
descascadas conforme o caso para serem embaladas em embalagem de mercado que preserve
a integridade e qualidade do produto.

d} O prato quente deve estar separado da salada e deve ser servido em recipiente individual de
aluminio para preservar sua integridade e temperatura.

e] Suco de fruta deve ser natural e estar em embalagem industrializada (Tetra Pak)
acompanhada de canudo individual.

2.3.24. Os géneros e produtos componentes do carddpic basico padrio poderfo ser
substituidos pelos demais géneros constantes, a saber:

a) carnes: carne seca, frango, peixe, linguica e figado bovine e ovos.

b) guarnigdo: acelga, abobrinha, abdbora, brécolis, berinjela, batata comum, batata doce, couve
manteiga, couve flor, chuchu, cenoura, espinafre, mandioca, pimentio, quiabo, repotho, vagem,
etc,

c) salada: alface, agrido, almeirio, beterraba, escarola, tomate, ete.

d) sobremesa: fruta {abacate, abacaxi, banana, caqui, laranja, pera, melancia, manga, tangerina,
uva, etc.) ou doce {(marmelada, goiabada, canjica, sagu, pudim, gelatina, etc.).

e) temperos: tomate, alho, cebola, cheiro verde, extrato de tomate, sal, pimenta do reino,
pimenta vermelha, vinagre, dleo, azeite de oliva, limdo, orégano, toucinho defumado, bem
como os demais ingredientes destinados a preparagdes: farinha de trigo, farinha de mandioca,
farinha de milho, fuba, coco ralado, canela em p6, em rama, mel, chocolate, acticar e ovos.

2.3.3. Frequéncia dos Alimentos: :
CARNES TIPO OU CORTE EXEMPLO DE PREPARACC)ES N2 DE VEZES

Aves Galinha/frango Assadas, a cacadora
A passarinho, 3 milanesa 2 vezes por semana
Strogonoff, grelhada
Peixes Pescada,
garoupa cagdo, | A milanesa, frito, cozido, | 1vez por semana

merluza fresco ou | ensopado
grelhado em filé ou

postas
Carne Pernil, bisteca, lombo | Feijoada, frita ou assada 1 vez por semana
suina e embutidos
Carne Alcatra, contrafilé, | Bife simples, & milanesa, rolé,
hovina patinho, lagarto, | de panela, assados e/ou 3 vezes por semana
coxao duro, coxdo | sfrecheio, goulash,
mole strogonoff, moida. Brochete,

churrasco
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2.3.3.1. De acordo com a preparagdo a gue se destinam utilizar os seguintes tipos de carne:
Bifes, grelhados e empanados Alcatra, coxdo mole ou contra filé
Assados, bifes de panela e bife rolé Coxdo duro, lagarto ou patinho

Espetos, iscas grelhadas, strogonoff Alcatra, contra filé
Goulash, carne em pedacgos, ensopados Coxdo duro, patinho
Almodndegas, quibes, hamburguer, carne moida Coxdo male ou patinho

OBS: Outros tipos de carne poderdo ser incluidos desde que atendam a habitos alimentares
regionais e seus custos sejam equivalentes aos propostos.

2.3.4. VARIAGAO DAS PREPARACOES
Exemplo de preparagdes, entre outras:

PREPARACAO VARIACAD
Saladas - de vegetais crus ou cozidos, simples ou mistas
- de leguminosas
Sopas - de vegetais, massas, cereais, leguminosas e canja

Massa e Arroz

- massas (com ou sem queijo), talharim, espaguete
simples, a grega

Leguminosas

- feijdo carioquinha, branco, roxinho, preto ou outras
variedades; grdo de bico; lentilha; de primeira qualidade

Guarnigdes - vegetais A, B ou C, puré, suflé, e também com menor
frequéncia: farinha, farofa, pirdo, polenta

Molhos Acebolado, de manteiga, com salsa

Ovos Portaria Municipal SMS n2 2613/2011, alterada pela
Portaria Municipal n? 902/2019

Sobremesas - frutas inteiras ou subdivididas, cozidas ou assadas, em
saladas ou sorvete;
- cremes, pudins, gelatinas, flans, doces caseiros
{banana, abdbora, etc.)

Sucos naturais em embalagem Tetra Pak, contendo polpa de

frutas

2.3.4.1. Porcionamento dos alimentos:

2.3.4.1.1. GRAMAGEM DOS GENEROS ALIMENTICIOS:

PRATO PRINCIPAL

Para assar 160 g

Para grelhar 140¢g

Carne bovina Para cozinhar 150 ¢
Moida 120¢g

Com osso 200 g

Aves Com osso 250¢g
Sem osso 150g

Embutidos Linguica 100 g
Salsicha 60 g

Peixes Filé 150 g
- Postas 200g

Composicoes Diversas

Almondegas

| 120¢g
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Ovo 2u

Espeto bovino / suino / frango 150 ¢

Hambdrguer 120 g

Guarni¢io

Massas 100 g

Farofa 50g

Legumes 100 g

Folhosos Crus 60 g

Folhosos Cozidos 150g

Sobremesas

Arroz doce 80g

Doces Pudim 100 g
Gelatina 100 g
Manjar 100 g
Sorvete 110 g
Compota de frutas 80g
Pasta de frutas 40 g
Pavé 100g
Quindim 60g
Mousse 100g
Doce caseiro ({bananada, 100g
goiabada, marmelada,
canjica, sagu, etc.)
Abacate 100 g
Abacaxi 150 g

Frutas Banana lu
Caqui 2u
Laranja lu
Figo Tu
Goiaba lu
Macd lu
Mamado 150¢g
Manga 150 g
Melancia com casca 250¢g
Melao 250 g
Pera lu
Tangerina lu
Uva 200 g
Salada de frutas 100 g

PEQUENAS REFEICOES

P3o 50g

Adogante artificial (envelope individual) 20g

Biscoito com ou sem sal 50¢g

Gelatina, flan, pudim, doce caseiro 100g

Frios (queijo tipo mussarela, minas, ricota, 30g

prato, presento)

logurte 100 ml
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Cereal —aveia em flocos, farelo de aveia ou 50g
cereal de milho sem agdcar
Suco de frutas 250 ml

OBS: As gramagens acima indicadas representam as quantidades minimas admissiveis.

2.3.4.1.2. No preparo das grandes refei¢des serdo utilizadas as seguintes quantidades médias,
per capita:

Condimentos Quantidade

Sal refinado, iodado, com baixo grau de umidade
Alho

Massa de tomate

Cebola

Extrato de tomate

Pimenta do reino

Pimenta vermelha

Toucinho defumado

Tomate 10g
Vinagre de vinho ou suco de lim3o 5g

Cheiro verde, pimentdo, salsa, cebolinha, orégano e outros | q.s..
Oleo (soja, mitho, arroz, girassol), azeite de oliva q.s.

3. HORARIOS DE ENTREGAS

3.1. RefeigOes rotineiras e cardapios diferenciados — segunda-feira a domingo.

DESIEJUM 07h00 as 07h30
ALMOCO 11h30 as 12h00
LANCHE 11h30 as 12h00
JANTAR 18h00 as 19h00

3.2. Excepcionalmente a CRS-SE poders solicitar entregas em horérios diferentes dos citados
acima, podendo ser solicitada entrega em enderecos diferentes das Unidades de Satide da CRS
Sudeste, sem cobranga de frete pela CONTRATADA.

4. LOCAIS DE ENTREGA E QUANTITATIVOS ESTIMADOS
4.1. QUANTIDADES MENSAIS:

STS ARICANDUVA/MOOCA

UNIDADES D A L
CAPS Infantil Mooca 380 260 380
Rua Taquari, 549 — Mooca
CAPS Alcool e Drogas Mooca 300 500 150
Rua Jaibaras, 251 — Mooca
CECCO Mooca 650 0 650
Rua Taquari, 549 — Mooca
Total 1330 760 1180

(D — desjejum; A — almogo; L — lanche da tarde/merenda)
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STS IPIRANGA
B UNIDADES D A L J
CAPS Infantil Ipiranga 160 80 160 0
Rua Correia Salgado, 257 — Ipiranga
SAE DST/AIDS Dr. José Francisco de Araujo 380 0 0 0
Rua Gongalves Ledo, 606 — Ipiranga
RHC HD Ipiranga — Fldvio Giannotti 650 300 300 300
Rua Xavier de Almeida, 210 — Ipiranga
CECCO Heliépolis/Ipiranga 400 0 400 0
Av. Almirante Delamare, 3033 — Helidpolis
Total 1590 380 860 300
(D — desjejum; A — almogo; L — lanche da tarde/merenda; J — jantar)
STS JABAQUARA/VILA MARIANA
UNIDADES D A L
CAPS Il Alcool e Drogas Jabaquara 200 200 200
Rua Bardo do Japura, 1 - V. Guarani
CAPS Il Alcool e Drogas Vila Mariana 600 160 250
Av. Ceci, 2101 — Planalto Paulista
CAPS Il Adulto Jabaquara 500 500 500
Rua Getiilio Vargas Filho, 27 — Cidade Vargas
CAPS Infantil “CRIA Casinha” 260 0 200
Rua Onze de Fevereiro, 318 — Cidade Vargas
SAE Ceci 600 0 0
Av. Ceci, 2235 — Planalto Paulista
CECCO Ibirapuera 700 0 750
Av. IV Centendrio s/n2? - lbirapuera
CECCO Vila Guarani 630 0 250
Rua Lussanvira, 178 — V. Guarani
Total 3540 860 2150
{D — desjejum; A— almogo; L — lanche da tarde/merenda)
STS PENHA
UNIDADES D A L
SAE DST/AIDS Penha 500 0 500
Praca Nossa Senhora da Penha, 55— Penha
CECCO Padre Manoel da Nébrega 600 0 600
Rua Irmdo Nicolau da Fonseca, 33 — Pe.
Manoel da Nobrega
Total 1100 )] 1100
(D — desjejum; A — almogo; L — lanche da tarde/merenda)
STS VILA PRUDENTE/SAPOPEMBA
UNIDADES D A L
CAPS Infantil Vila Prudente 120 200 120
Av. Zelina, 322 - V. Zelina
CAPS Adulte Vila Prudente 470 530 420
Pracga Santa Helena, 56 —V. Prudente
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SAE DST/AIDS Vila Prudente 400 0 0
Praca do Centenario de Vila Prudente, 108 —
V. Prudente
CECCO Vila Prudente 500 0 230
Av. Francisco Falconi, 83 —Jd. Avelino
SAE Herbert de Souza — Betinho 400 0 0
Av. Arquiteto Vilanova Artigas, 515 — Teoténio
Vilela
Total 1390 790 770

{D — desjejum; A — almogo; L — lanche da tarde/merenda)

S. ATRIBUICOES DA CONTRATADA

A Contratada responsabilizar-se-a integralmente pelo servico a ser prestado nos termos da
legislagdo vigente, pela operacionalizagdo, preparo das refeigdes em suas dependéncias,
destinadas para este fim, bem como o transporte, distribuicdo e porcionamento das refeicdes
aos comensais, observando-se:

5.1. Condigbes Gerais:

5.1.1. Manter, durante toda a duragio do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes
assumidas, todas as condicbes que culminaram em sua habilitacdo e qualificagdo na fase da
licitacdo.

5.1.2. Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refei¢des fornecidas, em
que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execugdo dos servigos ou de
géneros/produtos alimenticios empregados.

5.1.3. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia
para situacdes emergenciais, tais como: falta de dgua/energia elétrica/gés/vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a manutengio do atendimento adequado.

5.1.4. As refeicBes serdo acompanhadas de guardanapo de papel, talheres descartaveis, palito,
saché de sal para tempero de salada, sache de tempero pronto para salada (sendo que em caso
das dietas especiais devera ser fornecido azeite e vinagre) e copos descartaveis com tampa.

5.1.5. Todas as refeigbes deverdo ser obrigatoriamente identificadas com etiqueta em suas
tampas, onde conste ¢ contetdo.

5.1.6. Caso a Unidade solicite, a Contratada devera fornecer a alimentacio em recipientes do
tipo Gastronorm {sendo um para cada tipo de preparagdo), bem como os equipamentos (banho-
maria para manutencio adequada da temperatura das preparacbes e gas - GLP), utensilios
{bandejas, embalagens descartdveis, talheres, guardanapos de papel, palitos, etc.), e méo de
chra necessaria {copeiras) para o bom desempenho do atendimento aos comensais.

5.1.7. Durante o periodo de refei¢bes, nas unidades onde tenha um local préprio, devera ser
mantido um numero suficiente de funcionérios (copeiros) para assegurar as constantes limpezas
das mesas, higieniza¢do do local e retirada de lixo.
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5.1.8. O Preparo, embalagem e transporte dos alimentos e kits lanche deverdo observar as
normas contidas nas seguintes iegisiagdes:

a) Portaria SVS/MS n® 1428, de 26/11/1993

b) Portaria SV5/MS n2 326, de 30/07/1997;

c) Lei estadual 10.083/1998 de 23/09/1998 - cédigo sanitario do estado de 5P;

d) Portarias estaduais CV5-15/91 e suas alteracdes, CV5-01/2007 e CVS-04/2011;

d} Resolucdo RDC n2 275, 21/10/2002;

e) Lei municipal 13.725/2004 - cédigo sanitario do municipio de Sdo Paulo e suas alteragdes;

f) Resolugao-RDC 216/2004 da ANVISA — regulamento técnico de boas praticas para servigos de
alimentacdo demais normas aplicaveis.

g) Portaria 2619/2011 — Manual de hoas priticas de manipulagdo de alimentos — e suas
alteracBes,

5.1.9. A Contratada compromete-se a apresentar previamente listagem de seus fornecedores,
bem como produtos e marcas que serdo utilizados, fornecendo sistematicamente a Unidade,
fichas técnicas e amostras para andlises técnicas e sensoriais.

5.1.10. A CONTRATADA se obriga a prestar todo e qualquer esclarecimento ou informacgio
solicitada pela CONTRATANTE, assim como atender as reclamages. Exigéncias ou observagdes
pela mesma efetuada.

5.1.11. A CONTRATANTE reserva-se o direito de visitar as instalagies da CONTRATADA, para
avaliar as condigdes fisicas, técnicas e higiénicas exigidas.

5.1.12. A CONTRATANTE reserva-se o direito de exercer completa fiscalizagdo do servico a ser
realizado, obrigando-se a CONTRATADA a permitir a entrada, a gualquer hora, de funciondrios
designados pela CONTRATANTE, nos locais de armazenamento, preparo e distribuicio em suas
instalagBes.

5.1.13. Todos os géneros alimenticios constantes dos carddpios deverdo seguir padrio de
qualidade, segundo legislagio vigente:

a) Decreto Estadual 12.342 de 27/09/1978 — Normas Técnicas de Alimentos, Regulamentos de
inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura
(RISPOA);

b) Portaria ANVISA n2 29, de 13/01/1998;

c) Lei 13.725 de 09/01/2004 — Cédigo Sanitario do Municipio de S3o Paulo;

d} Cédigo de Defesa do Consumidor;

e} demais legislagbes pertinentes.

5.1.14. A CONTRATADA obriga-se a possuir o Manual de Boas Priticas, contendo todas as
informagdes, inclusive o regulamento técnico para inspecio sanitaria de alimentos através da
Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC, exigidas pela Portaria 1428 de
23/11/1993.

5.1.15. O controle de quantidades de refeices servidas a pacientes ficard sob a
responsabilidade do funciondrio da empresa e da unidade. Os mapas estatisticos diarios de
refeigBes serdo encaminhados para a responsavel da unidade constando quantidade fornecida
e saldo mensal.
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5.1.16. Para controle do nimero de refeigbes servidas, serd utilizado o mapa de refei¢Ges e
quaisquer alteracdes somente poderio ocorrer com aprovagdo da responsavel pela unidade.

5.1.17. Na hipotese de ocorrerem diferencas entre o controle efetuado pela unidade e pela
CONTRATADA, prevalecerd o primeiro.

5.1.18. N3o serd permitida a distribuicdo incompleta de qualquer refeicdo. Dessa forma, todas
as etapas de preparo e porcionamento deverdo ser supervisionadas minuciosamente antes do
hordrio de transporte, pelas nutricionistas responsaveis da CONTRATADA.

5.1.19. Por ocasifio do recebimento das refeigdes, se houver alguma suspeita ou a constatagio
de alteragdes nas caracteristicas organolépticas das mesmas, pela CONTRATANTE,
automaticamente a CONTRATADA deverd providenciar preparacBes substitutivas, no prazo
maximo de 1 hora apds a entrega. Caso a reposicdo nao seja efetua da em tempo habil, a
empresa ficard sujeita 3 aplicagdo de penalidades previstas por lei. Na reincidéncia da
devolug3do, o fornecedor ficard sujeito ao cancelamento do fornecimento.

5.1.20. As refeigdes devem ser distribuidas e consumidas prontamente, evitando riscos.

5.1.21. O lixo das dreas do Servico de Nutrigdo e Dietética devera ser removido quantas vezes
forem necessarias para locais adequados, acondicionados em embalagens que atendam as
normas da ABNT.

5.1.22. A CONTRATADA deverd fornecer as Unidades todos os equipamentos e utensilios
necessarios ao perfeito atendimento dos pacientes e demais comensais.

5.1.23. A CONTRATADA devera fornecer as Unidades termdmetros em ndmero suficiente, para
controle da temperatura das refei¢des entregues.

5.1.24. Os utensilios que transportam liquidos, como por exemplo, recipientes térmicos, jarras,
etc., deverdo ser fixos para cada unidade e devidamente identificados.

5.1.25. Os equipamentos, utensilios e recipientes deverdo ser substituidos sempre que
necessario.

5.1.26. As despesas com manutengao e combustivel dos veiculos para o transporte das refeigdes
correrdo por conta da contratada, ndo cabendo 3 CONTRATANTE qualquer reembolso.

5.1.27. O exercicio da fiscalizagdo constante ndo exime a CONTRATADA da responsabilidade que
assumiu, no tocante a boa qualidade dos servigos prestados. A auséncia total ou parcial da

fiscalizagdo em nada diminui a total responsabilidade da CONTRATADA.

5.1.28. A CONTRATANTE poderd solicitar 3 CONTRATADA a apresentacdo da Caderneta de
Controle Sanitdrio, emitida pelo drgio competente,

5.2.1 Dependéncias e instalacdes fisicas da CONTRATADA:

5.2.1. Complementar, se necessério, e as suas expensas, os equipamentos para a execugio dos
servigos,
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5.2.2. Efetuar, as suas expensas, adaptaces que se facam necessarias nas dependéncias da
CONTRATANTE, mediante prévia e expressa autorizacdo.

5.2.3. A CONTRATADA devera adaptar as suas expensas e sem Gnus para a CONTRATANTE,
instalagbes e equipamentos necessarios ao atendimento deste Contrato.

5.2.4. Manter em perfeitas condi¢Bes de uso as dependéncias e equipamentos vinculados a
execucao do servigo.

5.2.5. Responsabilizar-se pela manutengdo predial, bem como das instalagdes hidraulicas e
elétricas vinculadas ao servigo.

5.2.6. Responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgotos, vinculados a
prestacdo dos servicos, realizando reparos imediatos, as suas expensas.

5.2.7. Executar a manutencg3o corretiva dos equipamentos, substituindo-os de imediato, guando
necessario, a fim de garantir a continuidade dos servigos.

5.2.8. Utilizar as dependéncias vinculadas 3 execug¢do do servigo, exclusivamente para atender
ao objeto do contrato.

5.2.9. Responsabilizar-se pela aquisigdo de gas necessario a execugdo das atividades.

5.2.10. As dependéncias da CONTRATADA poderdo ser vistoriadas a qualquer momento pela
CONTRATANTE.

5.2.11. Manter atualizado durante todo o periodo de vigéncia do Contrato os atestados
registrados no Conselho Regional de Nutricionistas do local.

5.2.12. A dgua utilizada para o consumo direto ou no preparo dos alimentos deve ser controlada
independente das rotinas de manipulagido dos alimentos.

5.2.13. Devem ser implantados procedimentos de boas praticas de modo a prevenir a presenga

de insetos e roedores. A aplicag3o dos produtos sé deve ser realizada quando adotadas as
medidas de preven¢do, 56 podendo ser utilizados produtos registrados no Ministério da Saude.

5.2.14. As demais caracteristicas do local deverdo seguir os critérios estabelecidos na Portaria
n2 CVS 22/2020.

5.3. Equipe de trabalho:

5.3.1. Disponibilizar e manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo, em
quantidade suficiente e necessaria para o cumprimento das obrigagdes assumidas.

5.3.2. A CONTRATADA se obriga a cumprir e fazer com que todo o pessoal em servigo observe
os regulamentos disciplinares de Seguranga e Higiene do Trabalho, fornecendo so melos
apropriados e necessarios para tal.
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5.3.3. Manter quadro de pessoal em condi¢des de saude compativel com suas atividades,
realizando, as suas expensas, exames periddicos de satde, inclusive exames especificos de
acordo com as normas vigentes, a cada 12 meses, sendo que poderd ser reduzido o prazo, de
acordo com a Vigildncia Sanitaria. Caso ocorra alguma alteragdo nos resultados, o funcionario
devera ser substituido e encaminhado para tratamento.

5.3.3.1. Serd obrigatoria a realizagdo de exames dermatoldgicos, protoparasitolégicos,
hemogramas, urina tipo |, coprocuitura e VDRL a cada 6 {seis) meses. De todo o pessoal de
cozinha. Incluindo as copeiras, devendo os resultados ser encaminhados a responsavel da
unidade. Os funciondrios que tiverem o0s exames alterados deverdo ser substituidos e
encaminhados para tratamento.

5.3.4. Apresentar a CONTRATANTE, quando solicitados, os laudos de salde de seus
empregados.

5.3.5. Manter os empregados dentro de padrdo de higiene recomendado pela legisla¢do vigente,
fornecendo uniformes e equipamentos de protecdo individual especificos para o desempenho
das fungGes, sem Onus para 0s mesmos, tais como: aventais, jalecos, calcas e blusas de cor clara,
calcados fechados, bota antiderrapantes, incluinde, ainda, cbrigatoriamente rede de matha fina
para prote¢doc dos cabelos, mesmo que o uniforme inclua touca, bibico ou gualguer pega similar.

5.3.5.1. Ndo serd permitida a permanéncia no local de trabalho de funcionérios gue ndo estejam
devidamente uniformizados, apresentando boas condigdes de higiene e devidamente
identificados com o cracha da empresa.

5.3.5.2. O funcionario sera obrigado a usar redinha nos cabelos, além de touca, sendo proibido
o uso de bijuterias e esmaltes nas unhas.

5.3.6. Manter atualizado na CONTRATANTE as escalas de servico mensal de seus empregados,
especificando toadas as fungdes com nome e respectivos horérios.

5.3.7. Manter a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentagdc e servigo,
independentemente das escalas de servico adotadas.

5.3.8. Manter profissional responsavel técnico pelos servicos, providenciando, ato continuo a
eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei 8666/1993 e CFN N2 378/2005, a efetiva
substituicdo do mesmo por profissional de experiéncia equivalente ou superior.

5.3.9. Promover periodicamente treinamentos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe
de trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos empregados operacionais,
administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambientai, dos alimentos,
técnicas culinarias e, obrigatoriamente, a prevencdo de acidentes de trabalho e combate a
incéndio, sem dnus para a unidade.

5.3.10. Além das despesas relativas a salarios e encargos salariais trabalhistas e de Previdéncia
Social, a contratada arcara também com as despesas médicas de seu pessoal.

5.3.11. Apresentar, quando solicitado, os comprovantes de pagamentos de beneficios e
encargos.
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5.3.12. Comunicar 3 CONTRATANTE quanto & existéncia de agdes trabalhistas, decorrentes da
execucdo do contrato que, direta ou indiretamente, responsabilizem a CONTRATANTE em seus
processos.

5.3.13. Devera ser afastado imediatamente qualquer funciondrio cuja presenca venha a ser
considerada inconveniente aos interesses da CONTRATANTE, promovendo sua imediata
substituicdo.

5.3.15. Todo e qualquer danc causado pelos funcionarios da empresa, serdo de sua
responsabilidade, devendo haver a imediata repara¢ido ou indenizagdo dos mesmos, quando
couber.

5.3.16. A CONTRATADA se obriga a prestar todo e qualquer esclarecimento ou informag¢do
solicitada pela unidade, assim como a atender as reclamagfes, exigéncias ou ahservacgdes por
ela feitas.

5.4, Controle de qualidade e produg¢ao da alimentagao:

5.4.1. As refei¢Bes e os procedimentos serdo feitos na empresa contratada, seguindo padrbes
higiénicos e sanitarios dos alimentos, a saber:

5.4.1.1. TEMPO
a} Alimentos devem ser preparados o mais préximo possivel do transporte;
b} Abaixo de 60 °C, a maioria dos alimentos prontos suporta apenas 1 hora.

5.4.1.2. TEMPERATURA

a) E o fator mais importante para assegurar a qualidade sanitaria dos alimentos;

b) A temperatura interna do alimento devera atingir 65°C por dez minutos ou 75°C por cinco
minutos e deve-se manté-lo acima de 602C;

¢} A temperatura da refrigeracio abaixo de 4°C é indicada para evitar a multiplicagdo dos
patogenos, sendo gue o congelamento abaixo de 15°C previne os patdgenos e retarda os
psicrofilos, deteriorantes.

5.4.1.3. TECNICA

a) Antes da montagem dos alimentos para transporte, estes devem estar em temperatura
maxima {em torno de 85 °C), ap6s a montagem, em torno de 70 °C;

b} Alimentos devem sair do fogo ou forno para os recipientes de transporte;

c) Atengdo especial para as condi¢des higiénicas dos recipientes de transporte;

d} A montagem deve ser realizada o mais proximo possivel do transporte.

5.4.1.4. TRANSPORTE

a) Transportar as refei¢cBes devidamente acondicionadas em embalagens descartaveis com
divisbes e devidamente tampadas, e durante o transporte em recipientes isotérmicos e em
condicbes adequadas de higiene e conservacdo até o(s) local(is) indicado(s) pela CONTRATANTE.
As saladas e sobremesas serdo acondicionadas em embalagens simples com tampa; as frutas
deverdo ser adequadamente higienizadas e embaladas individualmente.

b) As embalagens para transporte deverdo ser confeccionadas em polipropileno isotérmicas,
bem vedadas;
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¢) Os alimentos quentes devem permanecer acima de 65°C, monitorar temperatura na saida e
chegada do local de distribuicdo;

d) Os alimentos frios devem permanecer abaixo de 10°C, salada/sohremesa 7°C;

e) Cumprir os horarios de entrega das refeicBes estabelecidos pela CONTRATANTE.

) Utilizar, para o transporte de alimentacdo, veiculos apropriados de acordo com as Normas da
Portaria Municipal n? 1210/2006, com certificado de vistoria emitido pelo Centro de Vigilancia
Sanitaria, conforme Portaria CVS 15/1991 e suas altera¢des, e Portaria CV505/2013., bem como
as relativas @ manutengdo de higiene e de conservacdo.

h) Executar a higienizagdo didria e conservagdo do veiculo utilizado para transporte da
alimenta¢éo, de acordo com a Portaria CVS 15/1991 e suas alteragbes.

i) Fornecer um termdmetro & Unidade para conferéncia no momento da entrega da
alimentagdo.

5.4.2. Utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observando o registro no
Ministério da Salide e o prazo de validade, sendo vedada a utilizacio de produtos com altera¢des
de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade.

5.4.3. Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto & qualidade,
estado de conservagdo, acondicionamento, condices de higiene e ainda observadas as
exigéncias vigentes: registro nos érgdos competentes e prazo de validade.

5.4.4. Estocar os géneros e materiais necessarios & execugdo dos servigos em recintos préprios,
obedecendo, no que couber, & Portaria ne CVS 22/2020.

5.4.5. Manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa e refrigeradores)
em condigbes adequadas, com hase nas normas técnicas sanitarias vigentes.

5.4.6. Armazenar os géneros e produtos alimenticios adequadamente, de maneira a ndo serem
misturados com produtos de limpeza, descartaveis e similares.

5.4.7. Manter o estoque minimo de géneros e materiais em compatibilidade com as quantidades
necessarias para o atendimento, devendo estar previsto estogque emergencial de produtos nio
pereciveis destinados a substituigdio, em eventuais falhas no fornecimento regular de géneros.

5.4.8. Elaborar cardapio didrio completo — semanal, quinzenal ou mensal — e submeter 2
apreciacdo do CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 15 {quinze) dias em relagio ao
primeiro dia de sua utilizagdo. Fica assegurada 3 CONTRATANTE o direito de alterar o cardépio
apresentado, mantendo os padrdes contratados, solicitando a variaciio de itens que julgar
necessdria. A CONTRATADA n3o podera alterar o cardapio sem a aceitacdo prévia e por escrito
da CONTRATANTE.

5.4.9. Os carddpios aprovados somente poderdo ser alterados apés justificativa por escrito e os
hortifruticolas substituidos com apresentagio do boletim do CEAGESP do dia.

5.4.10. Os cardapios deverdo ser variados semanalmente.

5.4.11. As frutas poderdo ser repetidas duas vezes por semana.
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5.4.12. Deverdo ser previstos cardédpios diferenciados para pacientes com dietas especiais
(exemplo: Diabetes, Hipertens3o Arterial, etc.)

5.4.13. Elaborar cardapios diferenciados para datas especiais (Semana Santa, Natal, Ano Novo,
Festas Juninas, Dia das Criangas), observadas as caracteristicas de cada atendimento.

5.4.14. Fornecer o cardapio completo para afixagdo em local visivel ao atendimento nas
dependéncias da CONTRATANTE.

5.4.15. As preparagOes deverdo ser especificadas quanto aos componentes, per capita e valor
nutritivo.

5.4.16. Cada prepara¢io devera ser feita exclusivamente para atender a uma determinada
refeicdo, sendo que ndo sera permitido o reaproveitamento de sobras de alimentos pré-
preparados e/ou prontos e dleo ja utilizado.

5.4.17. Devera ser encaminhado a responsavel pela unidade da CONTRATANTE amostra de
todas as preparagdes do dia, para degustacio.

5.4.18. Controlar a qualidade da alimentagdo fornecida, bem como de dietas especiais, se
houver, coletando amostras para analises bacterioldgicas, toxicolégicas e fisico-quimicas, as
SLas expensas.

5.4.18. Manter os alimentos ndo consumidos imediatamente apés o preparo a uma temperatura
superior a 65° C até o momento final da distribuicdo. Para as saladas e sobremesas a
temperatura devera ser inferior a 7° C;

5.4.19. Coletar diariamente amostras da alimentacdo preparada, que deverio ser devidamente
acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeracdo
adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para eventuais andlises laboratoriais.

5.4.20. Coletar periodicamente amostras das preparacdes, bem como das dietas especiais, se
houve, para andlises microbiolégicas.

5.4.21. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitdrias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioracdo ou
contaminacdo dos alimentos in naturg ou preparados, os mesmos deverdo ser suspensos do
consumo, guardando-se amostras para analises microbiolégicas dos alimentos.

5.4.22. Desprezar, no mesmo dia, as sobras de alimentos, podendo ser reaproveitados somente
os alimentos que n3do foram manipulados.

5.4.23. Elaborar Manual de Normas de Boas Préticas de Elaborag3o e Preparacdo de Alimentos
e Prestacdo de Servigos, de acordo com a Portaria n® 1428/1993 do Ministério da Satde, e
Portaria CVS n2 05/2013, adequando-o a execugdo dos servicos da Unidade objeto do contrato.

5.4.24. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizacdo
do servico, pelo método A. P. C. C. (Avalia¢do dos Perigos em Pontos Criticos de Controle).
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5.4.25. Realizar o controle higiénico sanitario dos alimentos, em todas as suas etapas.

5.4.26. Observar os critérios de higienizagio durante o pré-preparc dos alimentos, ressaltando
que vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfeccdo com solugdo clorada, de acordo
com as normas vigentes.

5.4.27. Prevenir a ocorréncia de contaminagdo cruzada entre os diversos alimentos durante o
pré-preparo e preparo final.

5.4.28. Para manipulagdo dos alimentos prontos, deverd a CONTRATADA utilizar méscaras e
luvas descartdveis, ressaltando que o uso de luvas n3o implica na efiminagio do processo de
higienizagdo das m3os.

5.4.29. Supervisionar as etapas de transporte, distribuicdo e porcionamento, a qualidade, a
conservacao e condigBes de temperatura e a aceitacio das refeicdes fornecidas.

5.4.30. Observar a aceitagdo das preparagbes servidas, e no caso da aceitacéo inferior a 70% por
parte dos comensais, a preparacdo deverd ser excluida dos cardapios futuros.

5.4.31. Utilizar géneros alimenticios, complementos dietéticos, produtos de limpeza e outros
materiais de consumo, de marca conceituada, de qualidade comprovada e em perfeitas
condigBes de conservagdo, higiene e apresentacdo, devendo a CONTRATADA apresentar
amostras dos produtos e/ou informar a marca utilizada. A CONTRATANTE podera vetar o
recebimento e/fou utilizagdo dos géneros, mercadorias e outros materiais que néo satisfizerem
seu controle de qualidade ou que contrariem o Cddigo Sanitario do Municipio de Sdo Paulo {Lei
Municipal 13725/2004).

5.4.32. Os hortifrutigranjeiros devem ser recebidos o mais proximo possivel do consumo,
selecionados no momento da entrega e armazenados imediatamente em camara fria, caso
sejam utilizados posteriormente.

5.4.33. Os produtos animais deveriio ser oriundos de estabelecimentos fiscalizados pelo Servico
de Inspecdo Federal — SIF, com a devida aprovagdo através de Certificado de Inspegdo.

5.4.34. A CONTRATANTE podera vetar a utilizacdo dos materiais descartaveis gue ndo
satisfagam seu controle de qualidade.

5.4.35. Para sanitizacdo de vegetais crus, frutas e equipamentos, devera ser utilizada solugéo de
hipociorito de sodio.

5.4.36. Para preparo de carnes em geral, a limpeza devera ser feita com remog3o de nervuras e
demais aparas.

5.4.37. Os bifes devem ser de tamanho regular, ndo se admitindo o servico de retalhos de carnes
guando o cardapio especificar bifes, carnes assadas e etc.

5.4.38. Para o preparo de carne moida, deverd ser utilizado exclusivamente carne de primeira,
com limpeza adequada.
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5.4.39. Os pratos principais servidos em unidades padronizadas, tais como frango em pedacos,
ndo poderdo ser subdivididos, mesmo que o peso da unidade seja superior ao peso minimo
estabelecido.

5.4.40. Para o preparc de aves, utilizar apenas peito, coxas e sobrecoxas.

5.4.41. O descongelamento de aves, carnes ou peixes devera ser feito de preferéncia em cdmara
fria, podendo ser usados outros métodos previstos na portaria CVS 05/2013, desde gue
corretamente monitorados.

5.4.42. Todos os alimentos prontos para o consumo deverdo ser mantidos em vasilhames
tampados ou cobertos com filme de PVC e mantidos em temperaturas adequadas {acima de 65°
ou abaixo de 10°).

5.4.43. Todas as scbremesas devem ser convenientemente embaladas antes de serem
entregues. As frutas servidas inteiras devem ser higienizadas antes de serem embaladas em
pacotes de filme de polipropileno e, no caso de laranja descascada e cortada ao meio, bem como
as frutas servidas em pedacos, como meldo, abacaxi e etc., deverdo ser higienizadas e
descascadas conforme o caso para serem embaladas em embalagem de mercado que preserve
a integridade e qualidade do produto.

5.4.44. Cereais e leguminosas devem ser rigorosamente selecionados e lavados, e no caso das
leguminosas, deixadas em remolho de um dia para o outro, desprezando-se esta dgua para a
cocgdo.

5.4.45. O oleo de fritura devera ser desprezado sempre que apresentar alteragdes das suas
caracteristicas fisico-quimicas (PH, ponto de fumaca) ou sensoriais (viscosidade, cor, cheiro) e
substituido integralmente mesmo que a alteragdo ocorra no decorrer do preparo de uma
refeicdo.

5.4.46. No preparo de pescados, utilizar postas ou filé de ca¢do, merluza, garoupa ou pescada.

5.4.47. No caso de frios, utilizar queijo minas, prato ou mussarela, presunto magro, mortadela
e outros, sempre de primeira gualidade.

5.4.48. O pao devera ter peso minimo de 50 gramas e apds preparado deverd ser embalado em
pacote em filme de polipropileno.

5.4.49. Os laticinios deverdo ser pasteurizados e de primeira qualidade, podendo o leite ser do
tipo A ou desnatado, conforme a necessidade do local a que se destine.

5.4.50. O arroz deverd ser extra, Tipo |, grdos longos.

5.4.51. No preparo do feijdo, utilizar os seguintes tipos: carioquinha, branco, roxinho ou preto
de primeira qualidade.

5.4.52. O sal devera ser refinado e iodado.

5.4.53. Utilizar apenas éleo de milho, soja, canola ou girassol, todos de primeira qualidade.
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5.4.54. O vinagre deverd ser de primeira qualidade.
5.4.55. As verduras, frutas e legumes, deverdo ser frescos e de primeira qualidade.
5.4.56. A bebida deverad ser suco natural, em embalagem Tetra Pak.

5.4.57. Em hipdtese alguma poderdo ser utilizados corantes quimicos artificiais no preparo das
refeicdes.

5.4.58. Controle Bacteriolégico das Refeigbes:

5.4.58.1. Mensalmente, para controle e monitoracdo dos procedimentos higiénicos e nos casos
de suspeita de toxi-infecgiio de origem alimentar, a Contratada obriga-se a realizar exames
microbioldgicos das amostras dos alimentos servidos, sem Onus para a Contratante. Estas
amostras serdo coletadas diariamente e armazenadas adequadamente, ocbedecendo a Poriaria
Municipal n2 2619/2011.

5.5. Higienizagao:

5.5.1. Atender ao que dispde a Portaria CvS05/2013, referente ac “Regulamento Técnico sobre
os Pardametros e Critérios para o Controle Higiénico-Sanitdrio em Estabelecimento de
Alimentos”.

5.5.2. Manter absoluta higiene no armazenamento, manipulagdo, preparc e transporte dos
alimentos.

5.5.3. Exercer o controle de qualidade de produtos para higienizagdo e outros materiais de
consumo hecessarios, observando o registro nos drgios competentes e de qualidade
comprovada.

5.5.4. Recolher e proceder a higienizagdo dos utensilios utilizados pelos comensais, na drea
destinada para esse fim.

5.5.5. Manter os utensilios, equipamentos e os locais de preparagdoc dos alimentos
rigorosamente higienizados, antes e apos sua utilizagdo, com uso de produtos registrados no
Ministério da Saude.

5.5.6. Proceder a higienizacdo e desinfecgdo de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive drea
externa (local de recebimento de géneros e de materiais), das dependéncias vincuiadas ao
servigo, observadas as normas sanitdrias vigente e boas praticas.

5.5.7. Recolher diariamente, e quantas vezes se fizerem necessarias, residuos alimentares das
dependéncias utilizadas, acondicionando-os devidamente, observada a legislacdo ambiental.

5.5.8. Realizar, por meic de empresa devidamente habilitada nos termos da Portaria CV5 n°
09/2000, controle integrado de pragas, na periodicidade recomendada pelos érgdos reguladores
da matéria pertinente.

5.6. Seguranca, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho:
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5.6.1. Cumprir e fazer cumprir pelos seus empregados, o regulamento interno da
CONTRATANTE, referente as normas de seguranga.

5.6.2. Observar as regras de boa técnica e de seguranga quanto aos utensilios de uso na cozinha,
bem como os de uso nas mesas mantendo rigoroso controle, de forma a garantir que ndo seja
possivel a sua utilizagdo para outros fins.

5.6.3. Obedecer na execucdo e desenvolvimento das atividades, as determinagdes da Lei n2
6514/1977, regulamentada pela Portaria n? 3214/1978 do Ministério do Trabalho, e suas
alterag¢des, além de normas e procedimentos internos da CONTRATANTE, relativos a engenharia
de seguranga, medicina e meio ambiente de trabatho, no que couber.

5.6.4. Apresentar cdpia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Saude
Ocupacional ~ P. C. M. 5. O. e de Prevencio dos Riscos Ambientais — P. P. R. A., contendo, no
minimo, os itens constantes das normas regulamentadoras nimeros 7 e 9, respectivamente, da
Portaria n? 3214/1978, do Ministério do Trabalho e do Emprego, conforme determina a Lei
Federal n2 6514/1977.

5.6.5. Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualquer 6nus ou encargos relacionados
com seus empregados, na presta¢do dos servigos objeto do Contrato, sejam eles decorrentes da
legislacdo trabalhista, social, previdenciaria e/fou ambiental, incluidas as indenizacbes por
acidentes, moléstias ou outras de natureza profissional e/ou ocupacional.

5.7. Responsabilidade Civil:

5.7.1. ACONTRATADA reconhece que é a Unica e exclusiva responsavel e por danos ou prejuizos
gue vier a causar 3 CONTRATANTE, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia
da execugdo do objeto, ou danos advindos de qualguer comportamento de seus empregados
em servigo, correndo as suas expensas, sem gqualquer énus para a CONTRATANTE,
ressarcimento ou indeniza¢des que tais danos ou prejuizos possam causar.

5.8. Transferéncia e Subcontratacdo:
5.8.1. A CONTRATADA n3o poderd transferir o presente contrato, no todo ou em parte.

5.8.2. A CONTRATADA ndo poderd subcontratar os servicos que compdem o escopa principal
deste ajuste. Excepcionalmente, o transporte das refeiges podera ser subcontratado, desde
gue com prévia e expressa autorizacdo da CONTRATANTE.

5.8.2.1. Em caso de necessidade de subcontratagio de transporte das refei¢des, a CONTRATADA
devera solicitar, por escrito, autorizacio expressa da CONTRATANTE para subcontratar tais
servicos, informando e apresentando:

a} nome e enderego da empresa a ser subcontratada.

b} nome dos titulares e prepostos da empresa a ser subcontratada.

¢) relagdo dos veicuios a serem utilizados no transporte das refeigbes, acompanhada dos
respectivos Certificados de Vistoria de Veiculo para o fim a que se destina, conforme Portarias
CVS vigentes e pertinentes.
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5.8.2.2. A autorizagdo serd dada pela CONTRATANTE, também por escrito, apds o estudo da sua
conveniéncia mediante Carta de Anuéncia.

5.8.2.3. A CONTRATADA, ato continuo do recebimento da Carta de Anuéncia, devera fornecer
cdpia do Instrumento Contratual formalizado coma subcontratada.

5.8.2.4. A CONTRATADA devera também fornecer 8 CONTRATANTE a relagdo nominal dos
empregados da subcontratada de transporte das refeigdes para a execugdo dos servigos, onde
conste o nimero de registro do empregado, niimero e série da CTPS — Carteira de Trabalho e
Previdéncia Social, atualizando as informacgdes quando da substituicdo, admiss3o e demissao de
empregado.

5.8.2.5. A subcontratagdo, mesmo quando autorizada pela CONTRATANTE, nac exime a
CONTRATADA das obrigagbes decorrentes deste contrato, permanecendo 2 mesma como Unica
responsavel perante a CONTRATANTE.

5.8.2.6. Os pagamentos serdo realizados exclusivamente 3 CONTRATADA.

6. ATRIBUIC.ﬁES DA CONTRATANTE

6.1. Solicitar a empresa, nos prazos previstos, a documentagdc referente ao seu pessoal,
supervisionando rotineiramente quanto a observancia das normas de seguranga e higiene do
trabalho.

6.2. Vistoriar 0 material de consumo e género alimenticio usado no servigo, tendo prerrogativa
para recusar aquela que se apresente deteriorada, com mé qualidade ou cuja marca ndo seja
satisfatoria, e com prazo de validade vencido.

6.3. Controlar o nimero de refeigGes servidas diariamente por intermédio da Unidade. Nao
serdo remuneradas as refeicdes rejeitadas pelas Unidades por problemas de cardapio ou
improprias para consumao.

6.4. ldentificar as pessoas com direitos a vérios tipos de refei¢es e o nimero destas.

6.5. Notificar a empresa por escrito, sobre defeitos e irregularidades ou falhas constatadas na
execucao dos servigos, fixando prazos para as devidas corregties.

6.6. Notificar aos funciondrios das unidades quanto ao tempo de validade das refeigdes
fransportadas.

6.7. Supervisionar a Assisténcia Alimentar aos pacientes acompanhando a distribuicdo da
afimentacdo fornecida.

6.8. Solicitar as refei¢Ges com 24 horas de antecedéncia, nas quantidades necessarias.
6.9. Vistoriar as dependéncias da empresa sempre que entender necessario

7. ATRIBUIGOES DO PROFISSIONAL NUTRICIONISTA DA CONTRATADA
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7.1. Planejamento dos cardapios.
7.2. Elaboragdo dos pedidos de géneros inerentes a composi¢do do cardépio.

7.3. Controle de qualidade e quantidade no recebimento e armazenamento dos géneros
alimenticios, segundo descrito em técnicas cientificas.

7.4. Acompanhamento da limpeza e desinfecgdo de utensilios e equipamentos destinados ao
preparo e distribuicio das refeices.

7.5. Supervisdo e treinamento de funcionarios. Controle dos exames periddicos dos
funcionarios.

7.6. Supervisao e treinamento quanto a higiene na manipulacdo dos alimentos e no manuseio
dos utensilios, bem como a higiene do pessoal em servigo.

7.7. Supervisdo do transporte da alimentacdo pronta, controlando o tempo e a temperatura,
garantindo a qualidade microbioldgica dos alimentos fornecidos e a apresentagio dos pratos.

8. OFICINA CULINARIA:
8.1. A empresa devera fornecer mensalmente, desde gue solicitado pela Unidade Requisitante,

a totalidade dos alimentos abaixo discriminados a serem utilizados pelos pacientes em Oficinas
de Culinaria, sendo um maximo de 15 fornecimentos por més.

KIT OFICINA CULINARIA
ALIMENTOQ UNIDADE DE MEDIDA QUANTIDADE
Leite em pé G 400
Leite condensado Lata 395¢g 06
Creme de leite Lata 300g 06
Acucar Kg 02
Farinha de trigo Kg 06
Coco ralado Pacotes 100g 02
Margarina sem sal Tablete de 100g 02
Ovos Ddzia 03
Fermento quimico em pdé Lata 100g 01
Atum ou sardinha Lata 100g 03
Milho para pipoca Kg 01
Gelatina (sabor variado) Caixa apr. 35g 06
Chocolate em pd ] 250
Chocolate granulado G 200
Amido de milho Pacote 250g 01
Queijo ralado G 100
Doce em calda ou doce de leite G 500
Ervilha ou milho ou seleta de legumes Lata 200g 03
Oleo soja, milho, canola ou girassol Garrafa 900mi 12
Fermento biolégico Embalagem 10g 03
Goma de mandioca (tapioca) Kg 01
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1. A Contratada deverd adaptar as suas expensas e sem Onus para a Contratante,
instalaces e equipamentos necessarios ao atendimento deste Contrato.
2. As despesas com manuten¢do e combustivel dos veiculos para o transporte das

refeicbes, correrdo por conta da Contratada, ndo cabendo a Secretaria Municipal da Sadde,
qualquer tipo de reembolso.

3, O exercicio da fiscalizagdo constante ndo exime a Contratada da responsabilidade que
assumiu, no tocante 3 boa qualidade dos servigos prestados. A auséncia total ou parcial da
fiscalizagido, em nada diminui a total responsabilidade da contratada.

4. N&do sera permitida distribuicdo incompleta de qualquer refei¢do. Dessa forma, todas as
etapas de preparo e porcionamento deverdo ser supervisionadas minuciosamente antes do
horario de transporte, pelas nutricionistas responsaveis da Contratada.

5. Por ocasido do recebimento das refeicBes, se houver alguma suspeita ou a constatacdo
de alteragBes nas caracteristicas organolépticas das mesmas, pela Contratante,
automaticamente a Contratada deverd providenciar preparacfes substitutivas, no prazo
maximo de 1 hora apds a entrega. Caso a reposi¢do ndo seja efetuada em tempo habil, a
empresa ficard sujeita a aplicacdo de penalidades previstas por lei. Na reincidéncia da
devolugdo, o fornecedor ficard sujeito ao cancelamento do fornecimento.

A Contratante podera solicitar a Empresa Contratada a apresentacio da Caderneta de Controle
Sanitario, emitida pelo Orgdo competente.




