TERMO DE REFERENCIA
1. OBJETO

1.1 O objeto deste Termo de Referéncia é a cessado de uso, a titulo oneroso, das seguintes areas:

a) Sapiranga: uma area, medindo 13,86 m? (13 metros e oitenta e seis decimetros quadrados), situada nas
dependéncias do Campus Sapiranga do Instituto Federal Sul-rio-grandense localizado na Avenida Carlos Gilberto
Weis, n°155, Bairro Quatro Colbnias, em Sapiranga/RS, CEP 93804-870, denominado CEDENTE;

b) Gravatai: uma area, medindo aproximadamente 14 m? ( 14 metros quadrados), situada nas dependéncias do
Campus Gravatai do Instituto Federal Sul-rio-grandense localizado na Rua Men de Sa, n°800 - Bairro Bom
Sucesso/Gravatai-RS - CEP: 94.135-300, denominado CEDENTE;

C) Lajeado: uma area, medindo aproximadamente 14 m? ( 14 metros quadrados), situada nas dependéncias do
Campus Lajeado do Instituto Federal Sul-rio-grandense localizado na Rua Jo&o Goulart, n°® 2150, Bairro Olarias,
Lajeado/RS,CEP 95910-016, denominado CEDENTE.

1.2 A indicada cessao é destinada a instalagao e ao funcionamento de servigos de lanchonete, com instalagéo de
trailer/food truck, visando a oferta de refeicdes e lanches para a comunidade académica do IFSUL Campus
Sapiranga; do IFSUL Campus Lajeado e do IFSUL Campus Gravatai, bem como visitantes, na conformidade das
especificagdes constantes do Termo de Referéncia.

1.3 Esta contratagao fundamenta na observancia as disposicdes das Leis n°® 14.133/21, 9.636/1998, do Decreto-lei
n°® 9.760/1946 e do Decreto n°® 3.725/2001, alteragbes posteriores e legislagao correlata.

1.4 O objeto da licitagao tem a natureza de cessao de uso, a titulo oneroso, de area especificada no item 1.1 para
o fim indicado no item 1.2, tem sua operacao considerada de natureza continuada, em razao da necessidade
permanente da disponibilizagdo de servigos de alimentacdo para a comunidade académica, especialmente nos
periodos constituidos por dias letivos.

1.5 A presente contratacdo adotara como regime de execugao de Empreitada por Prego Global, no que se refere a
concessao de uso a titulo oneroso da area especificada no item 1.1, para a qual a licitante vencedora, denominada
CESSIONARIA, devera pagar um valor a titulo de retribuigdo pela referida concessao de uso a titulo oneroso.

1.6 O prazo de vigéncia do contrato & de 02 (dois) anos, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o
limite de 10 (dez) anos, com base no artigo no Inciso |, Art. 110, da Lei 14.133, de 2021.

1.7 Seré considerado vencedor o licitante que oferecer o menor pregco para a cesta de produtos obrigatérios e
regulados contratualmente.

2. VALOR DA CONCESSAO, LOCALIZAGAO, DIAS E HORARIOS DE FUNCIONAMENTO E ESTIMATIVA DE
PUBLICO:

Item Descrigao Unidade Quantidade Valor Valor Anual
Unitario
1 Concesséo a titulo oneroso — Campus | mensalidade 24 R$ 50,00 R$ 600,00

Sapiranga — situado na Avenida Carlos
Gilberto Weis, n° 155, Sapiranga-RS,
CEP 93804- 870. Publico potencial:
em média 500 pessoas, entre alunos e
servidores e terceirizados que
circulam diariamente pelas suas
dependéncias , podendo variar para
mais ou para menos durante o periodo
de vigéncia do contrato. Os dias e
horarios de  funcionamento do
trailer/food truck para atendimento a
unidade deverao ser de segunda-feira




a sexta-feira, das 08:30 as 21:30.

Item

Descrigao

Unidade

Quantidade

Valor
Unitario

Valor Anual

Concesséo a titulo oneroso — Campus
Gravatai — situado na Rua Men de S3,
n® 800, Gravatai-RS, CEP 94135-300.
Hoje conta com uma média de 350
pessoas, entre servidores e alunos
que circulam diariamente pelas suas
dependéncias e representam publico
em potencial, podendo variar para
mais ou para menos durante o periodo
de vigéncia do contrato. Os dias e
horarios de
trailer/food truck para atendimento a
unidade deverao ser de segunda-feira
a sexta-feira, 08:30 as 21:30.

funcionamento  do

mensalidade

24

R$ 50,00

R$ 600,00

Item

Descricao

Unidade

Quantidade

Valor
Unitario

Valor Anual

Concesséo a titulo oneroso — Campus
Lajeado - situado na Rua Jodo
Goulart, n°® 2150, Bairro Olarias,
Lajeado/RS, CEP 95910-016. Hoje
conta com uma média de 500
pessoas, entre alunos e servidores
que circulam diariamente pelas suas
dependéncias e representam publico
em potencial, podendo variar para
mais ou para menos durante o periodo
de vigéncia do contrato. Os dias e
horarios de funcionamento do
trailer/food truck para atendimento a
unidade deverao ser de segunda-feira
a sexta-feira, das 09:00 as 21:30.

mensalidade

24

R$ 50,00

R$ 600,00

2.1 A CONCESSIONARIA, a titulo de indenizacdo pela utilizacdo dos espacos referenciados neste instrumento,
pagara os valores fixos mensais conforme disposto na tabela acima. Esses valores sao fixos e ndao serdo objeto
de disputa deste processo.



2.2 Para o campus Sapiranga, além da contrapartida pela concesséo a titulo oneroso de uso do espaco, a
CONCESSIONARIA arcara mensalmente com os custos de energia elétrica consumida e verificada pela
fiscalizagdo no medidor da lanchonete, conforme o periodo de medig¢édo das faturas da CONCEDENTE.

2.3 Para os cadmpus Gravatai e Lajeado, além da contrapartida pela concesséo a titulo oneroso de uso do espago,
a CONCESSIONARIA arcard mensalmente com os custos de energia elétrica, mediante ressarcimento ao
CONTRATANTE, no valor mensal de R$ 200,00 (duzentos reais).

2.3.1 Os valores contidos nos subitens 2.1 e 2.3 serao reajustados periodicamente, conforme disposto no item 15
deste Termo de Referéncia.

3. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

3.1 Considerando o publico interno que diariamente ocupa os espagos fisicos das unidades do IFSul, englobando
discentes, servidores e terceirizados, e ainda o publico externo eventual, considerando também fato de os Campi
do IFSul (Sapiranga, Gravatai e Lajeado) ndo disporem de recursos para implantagédo de refeitérios e servigos de
cozinha proprios, justifica-se o interesse da Administracdo em permitir o uso a titulo oneroso de espago publico
para exploracdo comercial de atividades no ramo de preparo e venda de produtos alimenticios por meio de
instalagéo de trailer/food fruck em sua unidade a fim de oferecer lanches variados e alimentos de qualidade a sua
comunidade.

4. DESCRIGAO DA SOLUGCAO:

4.1 A da solugdo como um todo é descrita nesse Termo de Referéncia.
4.2 A solucao da contratagdo foi estruturada nas seguintes matérias:

4.2.1 Definigdo de um valor fixo, definido pela administragdo mediante pesquisa de pregos, pela cessao de espago
publico a titulo oneroso para, para o fim especial de disponibilizagdo dos servigcos de TRAILER /FOOD TRUCK,
com a disponibilizagao de refeigdes, lanches e bebidas.

4.2.2. Definigdo da cesta de produtos obrigatérios e com regulagao de pregos contratualmente.

4.2.3 Definicao de outros produtos e servicos que deverao ser disponibilizados pelo TRAILER/ FOOD TRUCK,
porém sem regulagao de pregos contratualmente.

4.2.4 Do atendimento e do trato por parte da CESSIONARIA em relagdo aos usuarios do TRAILER/FOOD
TRUCK.

4.2.5 Definicdo de qualidade dos servicos prestados pela CESSIONARIA.

5. DEFINIGAO DE TRAILER E FOOD TRUCK

5.1. Entende-se por TRAILER: equipamento rebocado, acoplado a traseira de automével ou camioneta de
tamanho maximo de 4,00 x 2,50m, permitida a colocagao de toldo de no maximo 1,20m de avango com estrutura
prépria e sem apoio, projetado e construido especificamente para o uso determinado, tendo fonte de calor distante
do tanque de combustivel, provido de reservatério para adequado suprimento de agua corrente, com espago
interno suficiente para a permanéncia do manipulador, no caso de utilizagdo de gas de cozinha sera permitida a
utilizacdo de no maximo dois botijdbes de gas de 13kg, provido de reservatério de esgoto removivel para
esgotamento em local adequado, fora das dependéncias do IFSul.

5.2. Entende-se por FOOD TRUCK: equipamento automotor, independente, de tamanho maximo 8,00 x 2,50m,
permitido toldo de no maximo 1,20m de avango com estrutura prépria, sem apoio, projetado e construido
especificamente para o uso determinado, tendo fonte de calor distante do tanque de combustivel, provido de
reservatério para adequado suprimento de agua corrente, com espaco interno suficiente para a permanéncia do
manipulador, provido de reservatério de esgoto removivel para esgotamento em local adequado, fora das
dependéncias do IFSul, no caso de utilizacdo de gas de cozinha, sera permitida a utilizagdo de no maximo dois
botijées de gas de 13kg.

5.3. Estao vedados os seguintes equipamentos:

5.3.1. Food bike (equipamento de tragdo humana, independente);



5.3.2. Gazebo (cobertura em estrutura leve sem fechamento nas laterais);
5.3.3. Automovel de passeio e veiculo de passageiros;

5.3.4. Caminhonete e camioneta; motocicletas e motonetas;

5.3.5. Onibus;

5.3.6. Utilitario;

5.3.7. Veiculo de grande porte.

6. FORMA DE PAGAMENTO
6.1 A CONCESSIONARIA devera recolher ao IFSul, via Guia de Recolhimento da Unido (GRU), até o 5° dia util do
més seguinte a concessao, a taxa referenciada no item 2.

6.2 A CONCESSIONARIA devera pagar pela despesa de energia através de Guia de Recolhimento da Unido
(GRU) emitido pela CONCEDENTE e com prazo maximo até o 5° dia util seguinte a emissao.

6.3 Do valor ajustado para pagamento mensal do valor da CESSAQ, poderéo ser incluidos, de pleno direito, pela
CESSIONARIA:

a) multas impostas pelo IFSul previstas no Contrato;

b) as multas, indenizagbes ou despesas impostas ao IFSul, por autoridade competente, em decorréncia do
descumprimento, pela CESSIONARIA, de leis ou regulamentos referentes as atividades desenvolvidas;

c) diferengas de pagamentos indevidamente feitos a menor, em data(s) anterior(es).

7. DA CLASSIFICAGAO DO OBJETO E FORMA DE SELEGAO DO CESSIONARIA

7.1 Trata-se de concessao de uso a titulo oneroso de area fisica para exploragao de servigos de lanchonete, com
instalacao de trailer/food truck em espacgo pré-determinado do IFSul Sapiranga. O processo se dara mediante
licitagdo, na modalidade CONCORRENCIA, do tipo MENOR PRECO (neste caso, representado pelo critério de
menor valor referente @ soma dos valores unitarios dos itens constantes no CARDAPIO MINIMO).

7.2 Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n® 9.507, de 21 de setembro de
2018, nao se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido decreto, cuja execugao
indireta é vedada.

7.3 A concessdo de uso de area fisica ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da
CONCESSIONARIA e a CONCEDENTE, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e
subordinagao direta.

8. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

8.1. A CONCESSIONARIA, durante a vigéncia do respectivo contrato, devera preparar com qualidade e higiene, e
comercializar a pregos razoaveis, lanches rapidos (conforme especificagées do cardapio minimo — apéndice 1),
sendo proibido o comércio e/ou a publicidade de cigarros, medicamentos e bebidas alcodlicas.

8.2. A CONCESSIONARIA devera utilizar a area concedida exclusivamente para a prestagdo de servicos de
lanchonete.

8.3. Os servigos a que se refere este Termo de Referéncia compreendem o fornecimento de lanches variados,
conforme especificacdes e frequéncia detalhados no item 11.8.

8.4. Na hipoétese de necessidade de alteragao de itens fornecidos é necessaria prévia autorizacéo dos fiscais de
contrato.

8.5. A CONCESSIONARIA podera oferecer qualquer outro servigo relacionado a atividade fim, desde que seja
comunicado e autorizado previamente pelos fiscais responsaveis pelo contrato nomeados pelo IFSUL.

8.6. A lanchonete devera estar aberta ao publico de segunda a sexta-feira nos horarios de funcionamento exigidos
para prestagdo dos servigos, disposto na tabela constante no item 2, respeitando o horario de fechamento da



unidade. Nos finais de semana ou feriados em que houver atividade nas unidades os horarios de funcionamento
da lanchonete devem ser combinados com os fiscais da CONCEDENTE previamente.

8.7. Os espacos concedidos para instalagdo dos trailers/food trucks e a localizagdo dos mesmos serdo conforme o
disposto no apéndice 2 - plantas das unidades.

8.8. As areas serdo entregues 8 CONCESSIONARIA nas condigdes em que se encontram, salvo quanto a rede de
energia elétrica que sera disponibilizada pela CONCEDENTE, mediante ressarcimento do valor consumido.

8.9. Para o campus Sapiranga, os fiscais de contrato fardo a verificagdo do consumo de energia através dos
medidores da lanchonete, conforme o periodo de medi¢do das faturas da CONCEDENTE.

8.10. As adequacdes a serem realizadas nas areas concedidas, serao consideradas de interesse unico e exclusivo
da CONCESSIONARIA, razdo pela qual ndo cabera amortizagdo ou qualquer tipo de indenizacdo. No entanto,
qualquer alteragdo, necessariamente devera ser previamente autorizada pela Diretoria de Projetos e Obras do
IFSul.

8.11. A CONCESSIONARIA devera instalar trailer/food truck, devendo providenciar a retirada desse do local no
periodo em que n&o houver a prestagéo do servico.

8.12. A CONCESSIONARIA devera atender apenas o publico interno da Instituicdo.

8.13. A CONCESSIONARIA podera disponibilizar para os usuarios mesas e cadeiras que deverdo estar dispostas
no espaco de concessao, mediante aprovagao pelos fiscais do contrato.

8.14. A CONCESSIONARIA devera dispor dos equipamentos necessarios a prestacdo do servico.

8.15. A CONCESSIONARIA devera elaborar cardapio semanal e disponibiliza-lo aos fiscais da CONCEDENTE,
devendo ofertar cada um dos itens e na frequéncia especificada no item 11.8 deste termo de referéncia.

8.16 A licitante vencedora devera comprovar experiéncia minima de 1 ano de atuagao em atividades analogas ao
objeto da presente licitagao.

8.17 O Contrato tera a duragao inicial de 02 (dois) anos, podendo ser prorrogado por iguais periodos até o0 maximo
de 10 (dez) anos, nos termos do Inciso |, Art. 110, da Lei 14.133, de 2021.

8.18 Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaragdao de que tem pleno conhecimento das
condi¢des necessarias para a prestacdo do servigco como requisito para celebragéo do contrato.

9. VISTORIA PREVIA PARA A LICITAGAO

9.1 Nao ha necessidade de realizagdo de avaliagédo prévia do local de execugao dos servigos, sendo possivel o
contato com para visita aos Campi.

9.2 O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-se até o dia util
anterior a data prevista para a abertura da sessao publica, sendo que:

9.2.1 O horario para vistoria sera de segunda a sexta-feira, das 09:00 horas as 15:00 horas.
9.2.2 O licitante, ou o seu representante legal sera acompanhado por servidor designado para esse fim.

9.2.3 Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado, apresentando
documento de identidade civil.

9.2.4 A vistoria devera ser previamente agendada, com pelo menos um dia de antecedéncia, pelo email
sg-deap@ifsul.edu.br ou pelo telefone (51) 23148502, no Campus Sapiranga.

9.2.5 A vistoria devera ser previamente agendada, com pelo menos um dia de antecedéncia, pelo email
gr-deap@ifsul.edu.br ou pelo telefone (51) 23148404, no Campus Gravatai.

9.2.6 A vistoria devera ser previamente agendada, com pelo menos um dia de antecedéncia, pelo email
li-deap@ifsul.edu.br ou pelo telefone (51) 36607903, no Campus Lajeado.

9.3 A néo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das instalagdes,
duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigos, devendo a licitante
vencedora assumir os 6nus dos servigcos decorrentes.

10. INFORMAGCOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA



10.1 O publico que compde a comunidade académica a época desta licitagdo, podendo variar semestralmente e
sazonalmente, é composto aproximadamente por:

Campus Sapiranga:

a) atualmente 440 alunos (365 durante o dia; 75 a noite, com perspectiva de aumento em ambos turnos);
b) 58 servidores, entre docentes e técnicos administrativos;
c) 15 empregados terceirizados;

Campus Gravatai:
a) atualmente 325 alunos (222 durante o dia; 103 a noite, com perspectiva de aumento em ambos turnos);
b) 50 servidores (com perspectiva de aumento no decorrer de 2025).
c) 15 empregados terceirizados;

Campus Lajeado:
a) atualmente 479 alunos (380 durante o dia e 99 a noite, com perspectiva de aumento em ambos os
turnos).
b) 46 servidores, entre docentes e técnicos administrativos.
c) 15 empregados terceirizados, incluindo bolsistas;

10.2 A prestagao dos servigos de cantina devera obedecer ao periodo letivo e horario de funcionamento do IFSUL-
Campus Sapiranga; do IFSUL- Campus Gravatai e do IFSUL- Campus Lajeado.

10.3 O periodo letivo é composto, aproximadamente, por 200 dias letivos, com aulas excepcionalmente aos
sabados.

10.4 A CESSIONARIA nZo podera subcontratar ou terceirizar os servicos da atividade fim da Cantina, devendo
disponibilizar empregados devidamente contratados e registrados em sua folha de pagamento.

10.5 O CEDENTE n3o oferecera exclusividade de mercado para a CESSIONARIA no que se refere aos demais
espagcos disponiveis do IFSUL- Campus Sapiranga; do IFSUL- Campus Gravatai e do IFSUL- Campus Lajeado.

10.6 O CEDENTE podera avaliar, em virtude do interesse publico e do melhor atendimento da comunidade
académica, a possibilidade de ampliacdo do espaco do FOOD TRUCK, desde que destinado para a mesma
finalidade do objeto contratual, ou seja, a disponibilizacdo de refei¢des, lanches e bebidas, para outros ambientes
pertencentes aos Campi Gravatai, Lajeado e Sapiranga, do Instituto Federal Sul-rio-grandense, nos termos dos
Art. 124 a 126 da Lei 14.133/2021.

11. MODELO DE EXECUGCAO DO OBJETO
11.1 Quanto ao horario de atendimento:

11.1.1 O horério de funcionamento do FOOD TRUCK devera ser conforme item 2, e, excepcionalmente, e com
autorizacao expressa por parte da Administragao, iniciar-se a partir do inicio do intervalo da manha e encerrar-se
apos o intervalo de aula do periodo da noite.

11.2 Quanto aos alimentos e sua preparacgao:

11.2.1 O padrao de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados devera estar em conformidade
com as normas em vigéncia, da Secretarias de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Saude e devem ser
adquiridos de empresas legalmente constituidas, tecnicamente qualificadas e aprovadas pelos érgdos publicos
competentes.

11.2.2. As matérias primas alimentares e os produtos alimenticios devem ser de primeira qualidade e somente
devem ser utilizados ou comercializados se apresentarem caracteristicas préoprias adequadas e estiverem dentro
do prazo de validade.

11.2.3. Todos os lanches servidos deverdo ser, obrigatoriamente, preparados no dia correspondente a venda direta
aos usuarios. Os sucos naturais e as vitaminas devem ser preparados na hora, quando ofertados.

11.3. Quanto as normas de higiene e seguranca alimentar:
11.3.1. A CONCESSIONARIA devera seguir todos os procedimentos adequados ao pré-preparo, preparo e
distribuicdo dos alimentos garantindo a qualidade higiénico-sanitaria, nutritiva e organoléptica.

11.3.2. Seguir a legislagdo da ANVISA no que diz respeito as boas praticas para servicos de alimentagao contidas
na Resolu¢des da ANVISA: RDC n° 275 de 21/10/2002 e RDC n° 216 de 15/09/2004 (Regulamento Técnico de



Boas Praticas para Servigos de Alimentacao), na Portaria n® 1428 de 26/11/1993 (Manual de Boas Préticas para
Servicos de Alimentacao) e demais legislacdes pertinentes.

11.3.3. Arcar com os prejuizos sofridos pela CONCEDENTE ou pelos usuarios do trailer/food truck, em virtude de
disturbios organicos, comprovados por exames médicos, causados em 2 (duas) ou mais pessoas que tenham se
alimentado da mesma refei¢cao/lanche.

11.3.4 O transporte de géneros alimenticios e demais materiais necessarios ao funcionamento do trailer/food truck
devera ser feito em consonancia com a legislagéo sanitaria vigente.

11.3.5. Fornecer os lanches de acordo com o estabelecido no Contrato, seguindo rigorosamente as normas de
nutricdo e higiene.

11.3.6. Manter a exceléncia de padrbes de higiene e limpeza dos equipamentos e area concedida, observando as
exigéncias de ordem higiénico-sanitarias.

11.3.7. Manter os equipamentos necessarios a prestagcao do servico permanentemente em condi¢gdes adequadas
de higiene e organizacédo, armazenando os alimentos em embalagens apropriadas, mantendo-as adequadamente
tampadas.

11.3.8. Os produtos saneantes utilizados deverao estar regulamentados pelo Ministério da Saude. A diluicao, o
tempo de contato e o modo de uso/aplicacao desses produtos deverdo obedecer as instrugdes recomendadas
pelo fabricante.

11.3.9. Cabe & CONCESSIONARIA buscar as atualizagdes da legislagdo sanitaria em vigor, respondendo com
exclusividade por todas e quaisquer multas ou interpelagdes das autoridades competentes, bem como por
problemas causados aos usuarios relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdigéo da
Unidade por qualquer motivo.

11.3.10. Providenciar e apresentar a fiscalizagdo do contrato: cépia autenticada do Alvara Sanitario da empresa,
curso de boas praticas de manipulagdo de alimentos, alvara de localizagao contendo o endere¢o em que o
trailer/food truck sera instalado ou documento congénere (de acordo com as exigéncias municipais), até 2 (dois)
dias uteis antes do inicio da execug¢do do contrato, sendo esta regularizagao condi¢ao indispensavel para o inicio
do funcionamento do estabelecimento.

11.4. Quanto a higiene ambiental:

11.4.1. Manter a exceléncia de padrbes de higiene e limpeza dos equipamentos, utensilios, do veiculo e da area
ocupada bem como seu entorno, instalando recipientes apropriados para receber o lixo produzido observando a
totalidade das exigéncias de ordem higiénico-sanitarias.

11.4.2. O IFSul podera realizar vistorias periédicas para exame das condicdes de conservacgao das instalagdes
utilizadas e do estado de conservacdo e funcionamento dos equipamentos, mobilidrio, aparelhos e instrumentos
fornecidos pela CONCESSIONARIA, necessarios & boa prestagdo dos servigos, bem como das condigdes
higiénico-sanitarias e boas praticas de manipulagao.

11.4.3. Utilizar produtos de limpeza adequados, tais como: produto com poder bactericida, agao fungicida e
propriedade vermicida, de forma a se obter a ampla higienizagdo do ambiente, equipamentos e utensilios de
cozinha, bem como das m&os dos empregados que manipulem os alimentos.

11.4.4. Fazer a segregacédo de residuos gerados na area de cessdo, utilizando sacos de lixo adequados ao
retira-los das unidades do IFSul e observar as legislagbes pertinentes tais como a Lei 12.305/10 — Politica
Nacional de Residuos Solidos, e a Instrugcdo Normativa SLTI/MP 01/10 que dispde sobre os critérios de
sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratagdo de servigos ou obras pela Administracdo Publica
Federal direta, autarquica e fundacional e d& outras providéncias.

11.4.5. Caso haja a instalacado de pia de cozinha, a contratada devera instalar também caixa retentora de gordura
e apos o inicio das operagodes, devera efetuar a limpeza periddica da referida caixa.

11.4.6. Implantar para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencao e eliminagdo de insetos e
roedores. O controle integrado de pragas sera realizado, sempre que necessario, por pessoal treinado ou empresa
qualificada, utilizando-se de produtos autorizados pelo Ministério da Saude.

11.5. Quanto aos funcionarios que atuam na manipulagao de alimentos:

11.5.1. Exigir que se apresentem com trajes dentro das normas e padrées de seguranca e higiene da Vigilancia
Sanitaria, utilizando de acessorios de higiene, tais como aventais, luvas, mascara e touca para os manipuladores
de alimentos, bem como orienta-los sobre as normas e perfeitas condigbes de higiene pessoal e urbanidade no
trato com as pessoas.



11.5.2. Afastar do servigo os empregados que apresentarem condi¢cdes de salude incompativeis com a atividade a
ser desenvolvida, bem como devera providenciar a substituicdo imediata dos funcionarios sem ocasionar prejuizo
a prestagao dos servigos.

11.5.3. Contratar, manter e dirigir sob sua inteira responsabilidade, pessoal especializado a perfeita execugéo dos
servicos, em todos os niveis, cabendo-lhe efetuar todos os pagamentos, inclusive os encargos previstos na
Legislacdo Trabalhista, Previdenciaria e Fiscal, seguro e quaisquer outros n&o mencionados, inclusive
Equipamentos de Protegao Individual (EPI), em decorréncia da sua condi¢do de empregador.

11.5.4. Dispor de balconistas em numero suficiente para atendimento nos horarios de maior procura das
lanchonetes, devendo sempre prestar aos usuarios, um atendimento cordial, rapido e eficiente.

11.5.5. Manter nos locais de trabalho somente empregados aptos para o trabalho e que tenham a idade permitida
por lei.

11.5.6. Assumir integral responsabilidade por todos os atos ou omissdes que venham a praticar seus empregados,
durante a execugao do contrato.

11.5.7. Substituir qualquer funcionario a seu servigo que, a exclusivo juizo da CONCEDENTE, ndo mantenha
conduta compativel com a natureza da instituicao.

11.5.8 a relagao dos funcionarios, contendo nome, RG e CPF, devera ser encaminhada a fiscalizagdo técnica do
contrato para liberagcéo de acesso nas dependéncias do IFSul — Campus Sapiranga.

11.5.9 o Cessionario devera indicar um preposto, com atribuicbes e poder para atuar sobre o funcionamento da
Cantina, para os quais o IFSUL-Campus Sapiranga destinard suas comunicag¢des referentes a execugéo
contratual.

11.6 Demais obrigagdes da CONCESSIONARIA:
11.6.1 Manter a lanchonete aberta ao publico conforme os dias e horarios estabelecidos na tabela constante no
item 2 deste instrumento, respeitando o horario de fechamento das unidades do IFSul.

11.6.2 Nos periodos de férias e/ou horario reduzido das unidades os horarios de funcionamento da lanchonete
deverao ser previamente acordados com o fiscal do contrato.

11.6.3 Providenciar, sem qualquer 6nus para o IFSul, a obtencao de licengas, autoriza¢des, alvaras e outros, junto
as autoridades competentes, necessarios ao funcionamento do espaco fisico dentro das normas legais vigentes,
respondendo por eventuais infragcdes a estas normas.

11.6.3 Prestar, a qualquer momento, todos os esclarecimentos e informagbes administrativas ou técnicas, que lhes
forem solicitadas pelos fiscais da CONCEDENTE.

11.6.4 Manter quantidade suficiente de produtos ofertados, de forma a nao prejudicar o atendimento aos clientes,
no horario de funcionamento da lanchonete.

11.6.5 Colocar em local visivel tabela de precos contendo os produtos postos a venda.
11.6.6 Responsabilizar-se por todos os tributos, encargos, multas e penalidades alheios ao contrato.
11.6.7. Pagar o valor da cessao via GRU, até o 5° dia util do més seguinte a concessao.

11.6.8. Ressarcir a CONCEDENTE até o 5° dia util do més seguinte a emissdo da GRU, o valor gasto com
energia.

11.6.9. Facilitar a supervisdo da CONCEDENTE, na execugdo dos servicos e no cumprimento das obrigacoes
pactuadas.

11.6.10 Proceder as manutengdes preventivas e corretivas dos equipamentos, de forma a ndo ocasionar prejuizo
a execugao dos servigos.

11.6.11 Manter, durante toda a execugao do contrato, em compatibilidade com as obrigagées assumidas, todas as
condi¢des de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitagao.

11.6.12 Responsabilizar-se pela guarda e seguranga dos equipamentos, hdo cabendo a CONCEDENTE qualquer
ressarcimento por furto ou danos.

11.6.13 Responsabilizar-se por qualquer acidente ou dano que venha a ocorrer no ambito do espago cedido
envolvendo pessoas e/ou bens.

11.6.14 Iniciar os servicos de lanchonete até 30 (trinta) dias apds a assinatura do contrato, sob pena de
descumprimento do item.

11.6.15 A pedido da CONCESSIONARIA, justificadamente, este prazo podera ser prorrogado por mais 30 (trinta)
dias.



11.6.16 Retirar toda a estrutura instalada até 15 (quinze) dias ap6s o término do contrato.

11.7 E vedado 3 CONCESSIONARIA:
11.7.1. Transferir a terceiros a cesséo do espaco;

11.7.2. Utilizar as dependéncias da CONCEDENTE para fins diversos do objeto contratado;

11.7.3. A comercializagdo de bebidas alcodlicas, cigarros, cigarrilhas, charutos, cachimbos ou qualquer outro
produto fumigeno derivado ou ndo do tabaco.

11.7.4. A utilizacédo de equipamentos de som dentro ou fora do trailer/food truck;

11.7.5 Os lanches serao cobrados diretamente dos usuarios. Os palitos, os guardanapos, e os condimentos
referidos ndo serdo cobrados, sendo seu custo considerado incluso no valor dos alimentos e bebidas vendidos.

11.8 Quanto a cesta de produtos obrigatérios e com pregos regulados contratualmente:
11.8.1 A Cessionaria devera, obrigatoriamente, oferecer os produtos e servigos que compdem a cesta de produtos
obrigatérios e com precos regulados contratualmente descritos na Tabela 1.

11.8.2 Os itens mencionados no item 11.8.4 terdo seus pregos de acordo com a proposta apresentada pela
Licitante, e serdo os pregos vigentes a serem praticados pela Cessionaria durante a sua atua¢gdo como Cantina.

11.8.3 Os pregos dos mencionados no item 11.8.4, serdo reajustados segundo os critérios definidos neste termo
de referéncia no que se refere ao reajuste dos produtos/servigos em sentido estrito.

11.8.4 Tabela 1 CARDAPIO MINIMO: Relagdo de itens que compdem a cesta de produtos obrigatérios e
regulados contratualmente:

. Valor
A A Unidade Quantidad maximo
Grupo | ITEM DESCRICAO/ESPECIFICACAO de o
. e admitido
medida
(R$)
. . 1 unidade
Enroladinho de salsicha .
1 (especificacdo detalhada conforme item 11.8.5) unidade de 125 R$ 4,90
gramas
Pastel frito de carne de rés e/ou de frango 1 unidade
2 e ) unidade de 200 R$ 6,00
(especificacdo detalhada conforme item 11.8.6)
gramas
Salgado assado de carne de rés e/ou de 1 unidade
3 frango unidade de 200 R$ 6,13
(especificagcdo detalhada conforme item 11.8.7) gramas
Grupo Sanduiche natural . 1 unidade
01- 4 (especificagédo detalhada conforme item 11.8.8) unidade de 200 R$ 6,50
Sapira gramas
nga Agua mineral com ou sem gas em garrafa pet | garrafa
5 de 500ml pet de 2 unidades R$ 7,55
(especificagdo detalhada conforme item 11.8.9) 500 ml
6 | Paodequeio widade |  doso | Rresas
(especificagdo detalhada conforme item 11.8.10) ’
gramas
7 Salada de frutas (com frutas da época) copo de 1 unidade R$ 4.78
(especificagdo detalhada conforme item 11.8.11) 200 ml de 200 ml
Café passado porcao .
8 (especificagdo detalhada conforme item 11.8.12) 180 ml 2 unidades R$ 9,40
Valor total maximo admitido cesta de produtos obrigatérios e regulados contratualmente para o RS 50,63
campus Sapiranga: ’




Valor

ITE ~ = Unidade Quantidad maximo
Grupo DESCRICAO/ESPECIFICACAO de "
M . e admitido
medida
(R$)
. . 1 unidade
Enroladinho de salsicha .
9 (especificacdo detalhada conforme item 11.8.5) unidade de 125 R$ 4,90
gramas
Pastel frito de carne de rés e/ou de frango 1 unidade
10 o ) unidade de 200 R$ 6,00
(especificagdo detalhada conforme item 11.8.6)
gramas
Salgado assado de carne de rés e/ou de 1 unidade
11 frango unidade de 200 R$ 6,13
(especificacdo detalhada conforme item 11.8.7) gramas
Grupo Sanduiche natural . 1 unidade
02 - 12 (especificagdo detalhada conforme item 11.8.8) unidade de 200 R$ 6,50
Gravat gramas
ai Agua mineral com ou sem gas em garrafa pet garrafa
13 de 500ml pet de 2 unidades R$ 7,55
(especificagdo detalhada conforme item 11.8.9) 500 mi
14 | Pdo de queijo inidade | | doso . | Resas
(especificagdo detalhada conforme item 11.8.10) ’
gramas
15 Salada de frutas (com frutas da época) copo de 1 unidade R$ 4,78
(especificagdo detalhada conforme item 11.8.11) 200 ml de 200 ml
Café passado porgéo .
16 (especificagdo detalhada conforme item 11.8.12) 180 ml 2 unidades R$ 940
Valor total maximo admitido cesta de produtos obrigatérios e regulados contratualmente para o RS 50,63
campus Gravatai: '
& A Unidade Quantidad m\g(licr’rr\o
Grupo | ITEM DESCRICAO/ESPECIFICACAO de o
: e admitido
medida
(R$)
. . 1 unidade
Enroladinho de salsicha .
17 (especificagdo detalhada conforme item 11.8.5) unidade de 125 R$ 4,90
gramas
Pastel frito de carne de rés e/ou de frango 1 unidade
18 - ) unidade de 200 R$ 6,00
(especificagcdo detalhada conforme item 11.8.6)
gramas
Salgado assado de carne de rés e/ou de 1 unidade
Grupo 19 frango unidade de 200 R$ 6,13
03 - (especificagdo detalhada conforme item 11.8.7) gramas
Lajead 1 unidade
Sanduiche natural .
o
20 (especificagdo detalhada conforme item 11.8.8) unidade de 200 R$ 6,50
gramas
Agua mineral com ou sem gas em garrafa pet garrafa
21 de 500ml pet de 2 unidades R$ 7,55
(especificagdo detalhada conforme item 11.8.9) 500 ml
Pao de queijo 1 unidade
22 unidade de 80 R$ 5,38

(especificagdo detalhada conforme item 11.8.10)

gramas




23 Salada de frutas (com frutas da época) copo de 1 unidade R$ 4.78
(especificagdo detalhada conforme item 11.8.11) 200 ml de 200 ml
Café passado porgéo .

24 (especificagdo detalhada conforme item 11.8.12) 180 ml 2 unidades R$ 9,40

Valor total maximo admitido cesta de produtos obrigatérios e regulados contratualmente para o

A ; R$ 50,63
campus Sapiranga:

11.8.5 Quanto ao Enroladinho de salsicha:
a) o Cessionario devera disponibilizar enroladinho de salsicha diariamente, com peso unitario minimo de 125g.

b) o enroladinho de salsicha devera ser fritos/assados/preparados na hora, ou no mesmo turno/dia em que séo
comercializados;

¢) o valor do enroladinho de salsicha devera ser calculado mediante a divisdo do prego da proposta por 125
gramas e multiplicando-se pelo peso em gramas do enroladinho de salsicha a ser praticado pela Cessionaria.

d) o pregco e o peso do enroladinho de salsicha a ser praticado pela Cantina devera ser apresentado em local
visivel aos usuarios da Cantina.

11.8.6 Quanto ao pastel frito de carne de rés ou de frango:

a) o Cessionario devera disponibilizar pastel frito de carne de rés ou de frango diariamente, com peso unitério
minimo de 100g.

b) os pastéis deverao ser fritos na hora, ou no mesmo turno em que sao comercializados;

c) o valor do pastel frito de carne de rés ou de frango sera calculado mediante a divisdo do prego da proposta por
200 gramas e multiplicando-se pelo peso em gramas do pastel frito de carne ou de frango a ser praticado pela
Cessionaria.

d) o prego e o peso do pastel frito de carne de rés ou de frango a ser praticado pela Cantina devera ser
apresentado em local visivel aos usuarios da Cantina.

11.8.7 Quanto ao salgado assado de carne de rés ou de frango:

a) o Cessionario devera disponibilizar salgado assado de carne de rés ou de frango diariamente, com peso unitario
minimo de 100g.

b) os salgados deverao ser assados na hora, ou no mesmo turno em que sado comercializados;

¢) o valor do salgado assado de carne de rés ou de frango sera calculado mediante a divisdo do prec¢o da proposta
por 200 gramas e multiplicando-se pelo peso em gramas do salgado assado de carne ou de frango a ser praticado
pela Cessionaria.

d) o pregco e o0 peso do salgado assado de carne de rés ou de frango a ser praticado pela Cantina devera ser
apresentado em local visivel aos usuarios da Cantina.

11.8.8 Quanto ao sanduiche natural:

a) o Cessionario devera disponibilizar sanduiches naturais, com peso unitadrio minimo de 100g no minimo 3 vezes
por semana;

b) os sanduiches naturais deverao ser preparados na hora, ou no mesmo turno em que sao comercializados;

c) os sanduiches naturais serdo compostos de duas fatias de pao, presunto, queijo, uma fatia de tomate,alface
margarina ou maionese, todos frescos;

d) o valor do sanduiche natural sera calculado mediante a divisao do pregco da proposta por 200 gramas e
multiplicando-se pelo peso em gramas do sanduiche natural a ser praticado pela Cessionaria.

€) o preco e o peso do sanduiche natural a ser praticado pela Cantina devera ser apresentado em local visivel aos
usuarios da Cantina.

11.8.9 Quanto a agua mineral com ou sem gas:

a) o Cessionario devera disponibilizar agua mineral com ou sem gas em garrafas pet devidamente refrigeradas,
diariamente;

b) as aguas minerais serao oferecidas em garrafas pet de 500 ml;



c) o prego de uma garrafa de agua mineral sera obtido mediante dividindo-se o valor da proposta de 02 garrafas
por 2, obtendo-se, dessa forma o preco de uma garrafa de 500 ml de agua mineral com ou sem gas.

d) caso a Cessionaria precise ofertar em volume diverso do padrdo de 500 ml, o preco sera obtido mediante
dividindo-se o valor da proposta de 02 garrafas por 1000 ml e multiplicando-se pelo volume em mililitros do
vasilhame a ser comercializado

e) o prego e o volume em mililitros da agua mineral com ou sem gas a ser praticado pela Cantina devera ser
apresentado em local visivel aos usuarios da Cantina.

11.8.10 Quanto ao pao de queijo:
a) o Cessionario devera disponibilizar pdo de queijo diariamente, com peso unitario minimo de 80g.
b) o pédo de queijo devera ser assados/preparados na hora, ou no mesmo turno/dia em que sao comercializados;

c) o valor do pdo de queijo devera ser calculado mediante a divisdo do preco da proposta por 80 gramas e
multiplicando-se pelo peso em gramas do p&o de queijo a ser praticado pela Cessionaria.

d) o pregco e o peso do pao de queijo a ser praticado pela Cantina devera ser apresentado em local visivel aos
usuarios da Cantina.

11.8.11 Quanto a salada de frutas (com frutas da época):

a) o Cessionario devera disponibilizar salada de frutas, com peso unitario minimo de 100g no minimo 3 vezes por
semana;

b) As saladas de frutas deverao ser preparados no mesmo turno em que sao comercializados;
c) As saladas de frutas serdo compostas por frutas da época, no minimo 4 frutas.

d) o valor da salada de frutas sera calculado mediante a divisdo do pregco da proposta por 200 gramas e
multiplicando-se pelo peso em gramas do salada de frutas a ser praticado pela Cessionaria.

e) o preco e o peso da salada de frutas a ser praticado pela Cantina devera ser apresentado em local visivel aos
usuarios da Cantina.

11.8.12 Quanto ao café passado:
a) o Cessionario devera disponibilizar café passado servidos em copos descartaveis diariamente;
b) o café devera ser preparado na hora, ou no mesmo turno/dia em que sdo comercializados;

c) o valor do café passado devera ser calculado mediante a divisdo do prego da proposta por 180 mililitros e
multiplicando-se pela por¢gao em mililitros de café a ser praticado pela Cessionaria.

11.9 Quanto a cesta de produtos obrigatérios, porém com precos nao regulados contratualmente:

11.9.1 A Cessionaria devera, obrigatoriamente, oferecer os produtos e servigos que compdem a cesta de produtos
obrigatérios e com precos nao regulados contratualmente descritos na Tabela 2.

11.9.2 Os itens mencionados no item 11.9 n&o terdo seus pregos regulados e controlados contratualmente.

11.9.3 Os precgos dos produtos e suas respectivas descricdes e peso e/ou volume de comercializagdo a serem
praticados pela Cantina deverao ser apresentados em local visivel aos seus usuarios.

11.9.4 Tabela 2: Relagdo de itens que compdem a cesta de produtos obrigatorios, porém com precos nao
regulados contratualmente:

Item DESCRIGAO/ESPECIFICAGAO

1 Xis-salada

Cachorro-quente

Torrada Completa
Pastel Folhado

Pastel Assado

Café preparado por Maquina Automatica

Refrigerantes em lata de 350 ml

Refrigerantes em garrafa pet de 600 ml

Ol |IN]|Jojo|d]W]|N

Suco natural




10 Coxinha

11 Pizza em fatias

12 Bolos em fatias

a) X Salada com no minimo: pdo, hamburguer, presunto, queijo, tomate, alface e maionese. Preparado na hora.
Peso minimo 350 g.

b) Cachorro-quente: 1 (um) pao, 1 (uma) salsicha, e molho, aquecidos. Preparado na hora ou no turno em que for
comercializado. Peso minimo 180 g;

c) Torrada Completa com no minimo: 1 (uma) fatia de presunto, 1 (uma) fatia de queijo, 1 (um) ovo, entre 2 (duas)
fatias de pao de forma, aquecidos. Preparada na hora. Peso minimo 180 g;

d) Pastel Folhado: recheios diversos, sendo pelo menos um desses obrigatoriamente frango ou rés. Preparado na
hora ou no turno em que é comercializado. Peso minimo de 100 g de recheio;

e) Pastel Assado: recheios diversos, sendo pelo menos um desses obrigatoriamente frango ou rés. Preparado na
hora ou no turno em que é comercializado. Peso minimo de 100 g de recheio;

f) Café preparado por maquina automatica, preparado por maquina. Modos diversos como expresso, capuccino,
mocaccino. Preparados mecanicamente na hora. Porgdes e valores devem ser definidos pela prépria Cantina e
apresentados em local visivel aos seus usuarios;

g) Refrigerantes em lata de 350ml, sabores variados, refrigerados, inclusive com copo descartavel.
h) Refrigerantes em garrafa pet de 600ml, sabores variados, refrigerados inclusive com copos descartaveis.
i) Suco natural ou de polpa. Preparado na hora. Copo descartavel de no minimo 180 mi;

j) Coxinha: recheios sendo pelo menos um desses obrigatoriamente frango ou rés. Preparado na hora ou no turno
em que é comercializado. Peso minimo de 80 g;

k) Pizza: assada e servida em fatias, em pratos descartaveis, com sabores diversos como frango, calabresa,
strogonoff, queijo, etc. Preparada na hora ou no turno em que é comercializada. Peso minimo de 180 g;

1) Bolo: assado e servido em porgbes, em pratos descartaveis, com sabores diversos. Preparado na hora ou no
turno em que é comercializado. Peso minimo de 80 g.

11.10 Quanto a higiene e seguranca do trabalho:

11.10.1 a Cessionaria devera cumprir rigorosamente, na area de Medicina e Seguranca do Trabalho, as
determinagdes da Lei n.° 6.514, de 22/12/77; Portaria n.° 3.214 de 08/06/1978 do Ministério do Trabalho, publicada
no Diario Oficial da Unido de 06/07/88 e suas NR’s — Normas Regulamentadoras, oferecendo a seus empregados
as garantias e medidas indispensaveis de protegéo, seguranga e higiene do trabalho, mediante o uso de meios de
protecado na execugao dos servigos;

11.10.2 a Cessiondria devera recolher regularmente os encargos trabalhistas e previdenciarios de seus
empregados.

11.10.3 A Cessionaria devera orientar seus funciondrios quanto ao seguro e correto manuseio de maquinario e
utensilios destinados as atividades da Cantina.

11.10.4 a Cessionaria devera se responsabilizar pela entrega de todos os EPI’s necessarios para atuagéo de seus
trabalhadores, devendo, também, tomar assinatura de cada trabalhador em recibo de comprovagéo de entrega de
cada EPI, mantendo os mesmos arquivados até o fim da relagéo contratual com seus empregados.

12. DA SUBCONTRATAGAO
12.1 Nao sera admitida a subcontratacéo das atividades relacionadas a atividade fim da Cantina/food truck.
13. ALTERAGAO SUBJETIVA

13.1 E admissivel a fus&o, cisdo ou incorporagéo da Cessionaria com/em outra pessoa juridica, desde que sejam
observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na licitagdo original; sejam
mantidas as demais clausulas e condi¢cbes do contrato; ndo haja prejuizo a execucéo do objeto pactuado e haja a
anuéncia expressa da Administragdo a continuidade do contrato.

14. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

14.1 Nos termos do Art. 117 da Lei 14.133/2021, a execugao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada
por 1(um) ou mais fiscais do contrato, representantes da Administragdo especialmente designados conforme



requisitos estabelecidos no Art. 7° da Lei 14.133/2021, ou pelos respectivos substitutos, permitida a contratagédo
de terceiros para assisti-los e subsidia-los com informacdes pertinentes a essa atribuicio.

14.2 O fiscal do contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas a execugéo do contrato,
determinando o que for necessario para a regularizagéo das faltas ou dos defeitos observados.

14.2.1 Para o registro dos apontamentos o fiscal adotara, preferencialmente, o modelo de Fiscalizagado/Intimagao
descrito no Anexo | deste Termo de referéncia.

14.2.2 Sera fornecida ao Cessionario uma coépia do auto de fiscalizagéo, indicando as providéncias a serem
adotadas para o cumprimento dos termos deste termo de referéncia.

14.2.3 Ao licitante/cessionario sera concedido o prazo de 15 (quinze) dias uteis para apresentacédo de sua ampla
defesa e contraditéria, a contar da data do recebimento da intimagéo.

14.3 O fiscal do contrato informara a seus superiores, em tempo habil para ado¢do das medidas convenientes, a
situacdo que demandar decisdo ou providéncias que ultrapasse a sua competéncia.

14.4 O Licitante/Cessionario devera manter preposto aceito pela Administragdo no local do servigo para
representa-lo na execugéao do contrato.

14.5 O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da Cessionaria a avaliagao da execugao do objeto ou, se for o
caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestacao dos servigos realizada.

14.6 O fiscal técnico podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja
suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestagao dos servigos.

14.7 As disposi¢des previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIl da Instrucdo Normativa
SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagao.

14.8 A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Cessionaria, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeigbes técnicas, vicios redibitérios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade
da Cedente ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com os Art. 119 a 123 da Lei n°® 14.133/2021.

14.9 A presente contratagdo se submetera ao controle administrativo previsto nos Art. 169 a 173 da Lei
14.133/2021.

15. REAJUSTAMENTO DE PRECOS EM SENTIDO ESTRITO

15.1 O valor mensal a ser pago em retribuicdo pela cessédo de uso a titulo oneroso da area sera reajustado com
base no indice de inflagdo acumulado dos ultimos 12 meses do Indice de Pregos ao Consumidor Amplo
IPCA/IBGE, apos decorrido 01 (um) ano da data do orgamento estimado, em 15/03/2025.

15.2 Os proximos reajustes do valor mensal a ser pago em retribuicdo pela cessao de uso a titulo oneroso da area
mencionada na clausula primeira se dardo apos decorrido o interregno minimo de 01 (um) ano a contar do ultimo
reajuste.

15.3 Para os campus Gravatai e Lajeado, o valor mensal a ser pago mediante ressarcimento aos custos de
energia elétrica consumido pelo cessionario, sera reajustado com base no indice de inflagdo acumulado dos
ultimos 12 meses do indice de Pregos ao Consumidor Amplo IPCA/IBGE, ap6s decorrido 01 (um) ano da data do
orcamento estimado, em 15/03/2025.

15.4 Os préximos reajustes do valor mensal a ser pago em ressarcimento aos custos de energia elétrica
mencionada na clausula primeira se dardo apés decorrido o interregno minimo de 01 (um) ano a contar do ultimo
reajuste.

15.5 O valor e reajuste no ressarcimento de energia elétrica a serem pagos para o Campus Sapiranga seguirdo o
valor de referéncia da concessionaria de energia, conforme o periodo de medig¢do das faturas da CONCEDENTE.

15.6 O valor da cesta de produtos obrigatorios e regulados da Cantina sera reajustado com base no indice de
inflagdo acumulado dos ultimos 12 meses do Indice de Pregos ao Consumidor Amplo-IPCA/IBGE, apds decorrido
01 (um) ano da data do orgamento estimado, em 15/03/2025.

15.6.1 Considerando que os produtos obrigatérios e regulados da Cantina referem-se a relagdo de consumo entre
Cessionario e consumidores finais; e assumindo, pelos mesmos motivos, que ndo necessariamente havera o
interesse do Cessionario em efetivar reajuste dos referidos produtos aos seus consumidores; dessa forma, mesmo
com o reajuste da cesta de produtos obrigatérios, o Cessionario podera manter seus pregos ou ainda majora-los,
desde que os pregos unitarios a serem praticados mantenham-se até os respectivos limites maximos
estabelecidos no reajuste da cesta de produtos obrigatorios.

15.7 Os proximos reajustes do valor da cesta de produtos obrigatdrios e regulados da Cantina se dardo apés
decorrido o interregno minimo de 01 (um) ano a contar do ultimo reajuste.



15.8 Os reajustes previstos nos subitens 15.1 a 15.5 poderéo ser realizados por apostilamento.
15.9 Os reajustes previstos nos subitens 15.6 a 15.7 serdo controlados pela fiscalizagéo técnica.
16. DA REVISAO DO EQUILIBRIO ECONOMICO-FINANCEIRO

16.1 Nos termos da alinea d, do Inciso Il do Ar. 124 da Lei 14.133/2021, o presente contrato podera ser objeto de
revisdo do equilibrio econémico-financeiro, para restabelecer as condigbes inicialmente pactuadas em caso de
forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de
consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execug¢ao do contrato como tal pactuado, respeitada, em qualquer
caso, a reparticao objetiva de risco estabelecida no contrato.

16.2 O pedido de restabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro devera ser formulado durante a vigéncia do
contrato e antes de eventual prorrogagao nos termos do art. 107 da Lei 14.133/2021.

16.3 O prazo para resposta ao pedido de restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro sera de 20 (vinte)
dias uteis.

16.4 A revisao de equilibrio econémico-financeiro sera formalizada sempre mediante termo aditivo.
17. GARANTIA CONTRATUAL

17.1 Pela natureza do objeto e histérico dos contratos anteriores, definiu-se que nao havera exigéncia de garantia
contratual.

18. DAS INFRAGOES, SANGOES E RECURSOS ADMINISTRATIVOS

18.1 Nos termos do Art. 155 da Lei 14.133, de 2021, o Licitante, ou o Contratado/Cessionario sera
responsabilizado administrativamente pelas seguintes infracdes:

18.1.1 dar causa a inexecugao parcial do contrato;

18.1.2 dar causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragéo, ao funcionamento dos
servigos publicos ou ao interesse coletivo;

18.1.3 dar causa a inexecugéo total do contrato;
18.1.4 deixar de entregar a documentacgao exigida para o certame;
18.1.5 ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

18.1.6 ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacao exigida para a contratagdo, quando convocado
dentro do prazo de validade de sua proposta;

18.1.7 ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado;

18.1.8 apresentar declaragédo ou documentagao falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa durante a
licitagdo ou a execugéo do contrato;

18.1.9 fraudar a licitacdo ou praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;
18.1.10 comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
18.1.11 praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;

18.1.12 praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846/2013;

18.1.13 nao disponibilizar itens obrigatdrios.

18.2 Nos termos do Art. 156 da Lei 14.133, de 2021, serdo aplicadas ao responsavel pelas infragcdes
administrativas previstas as seguintes sangdes:

18.2.1 adverténcia;

18.2.2 multa;

18.2.3 impedimento de licitar e contratar;

18.2.4 declaracgao de inidoneidade para licitar ou contratar.

18.3 As sangdes previstas nos subitens 18.2.1, 18.2.3 e 18.2.4 poderao ser aplicadas cumulativamente com a
prevista no subitem 18.2.2.

18.4 A sangéo a ser imputada a Cessionaria, quando do cometimento de determinada infragdo pela primeira vez
na vigéncia do Contrato, podera ser convertida em adverténcia, a critério da Administragéo, a qual considerara as
consequéncias do ato infracionario cometido, em conformidade com o § 1° do Art. 156 da Lei 14.133/2021.

18.5 Para efeito de aplicacdo de multas, as infragbes séo atribuidos graus, de acordo com as tabelas 3 e 4:



Tabela 3 — Grau de multa

GRAU Percentual de multa correspondente ao grau
1 0,5 sobre o total do contrato
2 1% sobre o total do contrato
3 30% sobre o total do contrato

Tabela 4 — Tabela de Infragbes com o respectivo grau de multa

~ RA
ITEM DESCRICAO GU

1 Nao cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos que nao estejam listados nesta tabela 1
de infracdes;

2 Reincidir em n&o cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos que néo estejam listados 5
nesta tabela de Infragcbes

3 Deixar prescrever seus alvara de funcionamento, alvara dos bombeiros ou licenca sanitaria. 2

4 Preparar alimentos de forma inapropriada 2

5 Ma limpeza e asseio do ambiente interno de responsabilidade da Cessionaria 2

6 Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, os servigos contratuais; 2

7 Manter funcionario sem qualificagdo para executar os servigos contratados; 2

8 Deixar de cumprir determinacgao formal ou instru¢gdo complementar do érgao fiscalizador; 2

9 Deixar de indicar e manter durante a execug¢ao do contrato os prepostos previstos no 5
edital/contrato;

10 Deixar de providenciar treinamento para seus funcionarios conforme previsto na relagéo de 5
obrigacdes da Cessionaria

1 Atendimento inapropriado, com falta de cortesia por parte das pessoas que trabalham na Cantina 5
em relagao aos seus usuarios.

12 Atendimento moralmente abusivo, vexatodrio e/ou discriminatério por parte das pessoas que 3
trabalham na Cantina em relagdo aos seus usuarios.

13 Abandono do objeto por parte do Licitante ou Contratada/Cessionaria 3

14 Permitir situacao que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias 3

letais;

18.5.1 As infragbes apontadas de forma reincidente, serao agravadas em um grau, ou no caso de infragbes de
grau 3, estas terao valor da multa dobrado.

18.6 A aplicacao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara
o contraditério e a ampla defesa a Cessionaria, observando-se o disposto nos art. 164-168 da Lei n® 14.133/2021.

18.7 As multas devidas e/ou prejuizos causados a Cedente poderdo ser acrescidos aos valores a serem pagos
pelo Cessionario ao Cedente a titulo de retribuicdo pela cessio onerosa.

18.8 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir 0s prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido
ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cédigo Civil.

19. CRITERIOS DE SELEGAO DO CESSIONARIO

Forma de selegéo e critério de julgamento da proposta



19.1 Os critérios de aceitabilidade de precos seréo:
19.1.1 Valor da retribuigdo pela cessdo onerosa de cessdo do espago descrito no item 1.1: R$50,00 (cinquenta
reais).

19.1.2 Valor global maximo permitido da cesta de produtos obrigatdrios e regulados contratualmente: R$ 50,63
(cinquenta reais e sessenta e trés centavos).

19.1.3 Valor maximo permitido por item da cesta de produtos:

a) Item 1 - Enroladinho de salsicha: 125gr: R$ 4,90 (quatro reais e noventa centavos);

b) Item 2 - Pastel frito de carne de rés ou de frango: 200gr: R$ 6,00 (seis reais);

c) Item 3 - Salgado assado de carne de rés ou de frango: 200gr; R$ 6,13 (seis reais e treze centavos);
d) Item 4 - Sanduiche natural: 200gr: R$6,50 (seis reais e cinquenta centavos);

e) Item 5 - Agua mineral com ou sem gas em garrafa de 500ml: 1000ml: R$3,78 (trés reais e setenta e oito
centavos);

f) Item 6 - P&o de queijo: 80g: R$ 5,38 (cinco reais e trinta e oito centavos);

g) ltem 7 - Copo salada de frutas de 200 ml: R$ 4,78 (quatro reais e setenta e oito centavos);
f) Item 8 - Café passado 180ml: 360ml: R$ 4,70 (quatro reais e setenta centavos)

19.2 O critério de julgamento da proposta € o menor pre¢o global.

19.3 As regras de desempate entre propostas sao discriminadas no edital.

Exigéncias de habilitacao

19.4. Para fins de habilitagéo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:
Habilitagao juridica

19.5 Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha validade para
fins de identificacdo em todo o territdrio nacional;

1.9.6 Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

1.9.7 Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicado de Microempreendedor Individual - CCMEI,
cuja aceitacao ficara condicionada a verificagao da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

19.8 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa
individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no
Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de
documento comprobatério de seus administradores;

19.9 Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario
Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal
ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de
18 de margo de 2020.

19.10 Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua
sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

1.9.11 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscrigdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagao no Registro onde tem sede a
matriz;

19.12 Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede,
além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro 1971.



19.13 Consoércio de empresas: contrato de consércio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n® 6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou
compromisso publico ou particular de constituicdo, subscrito pelos consorciados, com a indicagdo da empresa
lider, responsavel por sua representacao perante a Administragao (art. 15, caput, | e Il, da Lei n® 14.133, de 2021).

19.14 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagao
respectiva.

Habilitagao fiscal, social e trabalhista

19.15 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

19.16 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de
2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil € da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

19.17 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

19.18 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagéo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

19.19 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

19.20 Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

19.21 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar
tal condicdo mediante a apresentagdao de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

19.22 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo
nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Disposicoes gerais sobre habilitagao

19.23 Quando permitida a participacdo na licitagdo/contratacdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no
Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados
em tradugao livre.

19.24 Na hipétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nio funcione no Pais, para assinatura do contrato
ou da ata de registro de pregos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a
habilitagado seréo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n°
8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos
consulados ou embaixadas.

19.25 Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

19.26 Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for
a filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no
caso daqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da
matriz.

19.27 Serédo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferengas de numeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do recolhimento dessas
contribuigdes.



20. IMPUGNAGOES, PEDIDOS DE ESCLARECIMENTO

20.1 As impugnacdes, pedidos de esclarecimento e os recursos serdo regidos pelos Art. 164 a 168 da Lei
14.133/2021.

20.2 Qualquer pessoa ¢é parte legitima para impugnar edital de licitagéo por irregularidade na aplicagédo desta Lei
ou para solicitar esclarecimento sobre os seus termos, devendo protocolar o pedido até 3 (irés) dias Uteis antes da
data de abertura do certame.

20.2.1 A resposta a impugnagédo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgada em sitio eletrdnico oficial no prazo
de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.

Pelotas, maio de 2025.
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