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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
1. DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO:

A presente contratacdo tem por objetivo atender as demandas operacionais do
Conselho Nacional de Justica (CNJ), conforme solicitagdes formalizadas pela Segéao de
Servigos Gerais e pela Coordenadoria de Servigos e Fiscalizagao de Contratos, registradas
no documento SEI n° 2348739.

Os itens requisitados sdo essenciais para o suporte as atividades institucionais,
abrangendo o funcionamento das sessdes plenarias, reunides administrativas, servigos de
copa, reposicao de materiais nas unidades e substituicdo de equipamentos antigos e
obsoletos. A auséncia desses bens compromete diretamente a infraestrutura necessaria
ao pleno desenvolvimento das atividades do 6rgdo, impactando negativamente o
andamento regular das rotinas administrativas e de apoio.

Cabe destacar que o processo de contratagdo n® 11702/2024, referente ao Pregao

Eletrénico n® 90014/2025, foi considerado fracassado para os seguintes itens:

e Item 6 — Bebedouro industrial: nenhuma empresa apresentou proposta que
atendesse integralmente as especificagdes técnicas previstas no edital;
e Item 7 — Fogoes tipo cooktop: todos os fornecedores participantes recusaram-se

a manter os precos ofertados, inclusive o licitante vencedor do certame.

Adicionalmente, ndo ha estoque disponivel desses eletrodomésticos, o que inviabiliza
o atendimento das demandas atuais e futuras das areas usuarias. Por esse motivo, além
dos itens inicialmente previstos, a supervisora responsavel pelas copas do CNJ solicitou a
inclusdo de novos materiais neste estudo técnico, com o objetivo de suprir as necessidades
operacionais e garantir a continuidade dos servigos.

Em atendimento a uma demanda da nova gestdo, que solicitou que determinados
itens passassem a ser preparados e servidos diretamente na Presidéncia, optou-se pela
inclusdo de um forno ou fritadeira de bancada no escopo da contratacdo. O novo
equipamento devera ser de facil manuseio, ndo gerar aquecimento excessivo no ambiente

— preservando o conforto térmico e a qualidade de vida da equipe — e possuir dimensdes



compativeis com o espaco fisico reduzido da copa. Ressalta-se que o forno atualmente em
usO ocupa area significativa da bancada da copa do térreo, prejudicando a execugéo dos
Servigos.

Outro item incluido sdo as jarras, cuja aquisicdo se tornou necessaria diante do
aumento de autoridades no 6rgao, decorrente da nova gestao. Atualmente, ndo ha estoque
suficiente para atendimento imediato as demandas institucionais.

Diante desse cenario, torna-se imprescindivel a realizagdo da aquisicao, a fim de
garantir o fornecimento adequado dos equipamentos solicitados e assegurar a continuidade

dos servigos internos essenciais ao pleno funcionamento do Conselho Nacional de Justicga.

2. PLANO DE CONTRATAGOES ANUAL:

O objeto tem conexao com os objetivos estratégicos para o periodo de 2021-2026,
estabelecidos nos incisos Xl e XIV do art. 3° da Portaria n. 104/2020 — Presidéncia, pois
visa “garantir infraestrutura adequada ao funcionamento do CNJ e esta devidamente
previsto no PCA 2025, processo 12279/2024, item 33.

3. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

a) Respeito a Resolugdo CNJ n° 400/2021, do PLS do CNJ, do Cddigo de Conduta do
Fornecedor de Bens e Servigos do CNJ,
b) Os eletrodomésticos deverao possuir, preferencialmente:

— SO 9001 sobre sistema de gestédo de qualidade.

—1SO 14001 sobre gestao ambiental.
C) Portaria INMETRO n° 148/2022 que estabelece os requisitos e avaliacdo da
conformidade para eletrodomésticos e similares, incluindo exigéncias de seguranca
elétrica, resisténcia térmica, marcagdes obrigatérias e uso de Sele de Conformidade.
d) Para os fogdes estarem de acordo com a Portaria INMETRO n° 8/2022.

e) Observar, no que couber, o Guia Nacional de Contratacbes Sustentaveis da AGU.

4. ESTIMATIVA DO QUANTITATIVO

Durante reunides realizadas no ambito do CNJ, incluindo sessbes plenarias, é

comum que autoridades solicitem lanches e apoio de copa. Esse atendimento frequente,



aliado ao uso continuo dos equipamentos, tem gerado desgaste acelerado dos materiais

disponiveis.

Visando a reposigcao do estoque e o atendimento adequado as demandas previstas

para o biénio 2025/2026, a supervisora responsavel pela copa formalizou a solicitagcao de

aquisicao de outros itens para a copa.

Conforme demonstrado na planilha SEI n°® 2372707, com dados extraidos do

sistema patrimonial GEAFIN, ndo ha disponibilidade em estoque para os itens listados

neste estudo. Com isso, a estimativa da contratacédo esta conforme abaixo:

Tabela 1: Estimativa do quantitativo

Unidade de
Item Descri¢do Medida Quantidade Total Justificativa / Previsdo
1 para atender e 1 para
estoque. Utilizado para
Espremedor de preparo de lanches em
1 frutas bivolt unidade 2 sessdes e reunides.
Atender aumento de
Esterilizador com 3 eventos. Atualmente ha
2 Bules unidade 1 apenas um disponivel.
Garrafa térmica de Para  utilizagdo nos
3 café 1L unidade 6 eventos do 6rgdo.
Para  corredores e
reposicdao. 20 para uso
Garrafa térmica de imediato e 3 para
4 café 1,8L unidade 23 reserva.
Substituicdo de bules
danificados.  Esquenta
Chaleira  elétrica agua mais rapido que o
5 220V de 2L unidade 6 fogdo. 3 para cada torre.
Bule grande para Reposicdo de itens
6 café 1,5L unidade 8 danificados.
Bule pequeno para
7 café 1L unidade 10 Aumento da demanda.
Utilizadas pelo garcom
8 Bandeja de 35cm unidade 12 no servigo.
Organizacdo nas copas e
agendamento de
9 Quadro branco unidade 5 reunides.




10

Bebedouro
industrial

unidade

Para o edificio sede e
unidade 514. Licitacdo
anterior fracassada.

11

Fogdo tipo cooktop

unidade

Reposi¢ao e reserva para
as copas. Licitacdo
anterior fracassada.

12

Forno/fritadeira

unidade

O equipamento serd
utilizado na copa da
Presidéncia, com o
objetivo de assar e
esquentar produtos
destinados as
autoridades, atendendo
as demandas de apoio
institucional. Além
disso, temos somente 1
forno sendo utilizado na
copa do térreo cuja
aquisicdo foi realizada
em 2007.

13

Jarras

unidade

15

Com o aumento do
numero de juizes e
autoridades no
Conselho Nacional de
Justica (CNJ), observou-
se crescimento
significativo na
demanda por jarras de
vidro para atendimento
nas salas institucionais.
Atualmente, das 30
unidades adquiridas em
2023: 10 estdo alocadas
nas salas dos
conselheiros; 6 estdo em
uso nos eventos
institucionais; 3 estdo na
unidade da 514 Norte;
11 unidades foram
danificadas e estdo fora
de uso. Diante desse
cenario, o estoque atual
é insuficiente para
atender as novas
demandas,
especialmente
considerando o
aumento de autoridades




decorrente da nova
gestado.
5. LEVANTAMENTO DE MERCADO
5.1 Indicagao e analise das alternativas possiveis disponiveis no mercado
Solugdes Especificagdo do| Quantificagc | Orgdo  (s)| Vantagens e| Desvantag
Identificadas produto/servico | ao do publicos Beneficios ens e
Produto ou| que riscos
Servico adotaram a
solugao
3 Alta durabilidade, | Necessidade
Opgdo 1:aparelhos com facil higienizacdo, | de
Moto:‘es de 500W e eficiéncia na| manutencio
rotacdo de 1750 rpm, extracdo de| periddica,
corpc,> ' em Inox OL,j sucos, atende| ruido em
aluminio, jarra de até Portaria Inmetro| modelos mais
3L, bivolt com chave 371 potentes
seletora
Alta durabilidade,
Opcio 2: aparelhos com facil higienizagdo, | Necessidade
Espremedor  de rotacdo de 3500 rpm,| Conforme item manutengao
12 . H exército extracdo de T
frutas bivolt corpo em Inox ou 4 ¢ periddica,
aluminio, jarra de até (2358520) — atende | ruido em
3L, bivolt com chave modelos mais
seletora Portaria Inmetro potentes
371, mais
potente.
Alto esforco
fisico para
Opgdo 3: espremedor Facil utilizagdo e| tirar o sumo
manual custo baixo da fruta e
mais
demorado.
Opgdo 1: Base elétrica Mantém liquidos -
. Evaporacao
. com cuba de inox, . guentes por| , .
Esterilizador com capacidade  de 3L Conforme item B ' longos  periodos rapida da
22 | 3 Bules P Y Néo localizado 1805~ periodos, agua, risco de
termostato regulavel, | 4. evita desperdicio, suberaguecim
220V. facil operacao peraq

ento sem




controle
adequado

O bem pode
ser
considerado

irrecuperavel
com custo
N elevado para
Opgao 2: Conserto e Mantem o]
- consertar.
manutencgdo dos mesmo ,
i A Como so
equipamentos. patrimonio
temos um
podemos ficar
sem o
aparelho em
caso de
defeito.
Ampola de vidro ou . Ampolas de
. . iictar Alta capacidade| .
L inox, sistema de bomba . Ministério  da| A8 ~capa vidro podem
Garrafas térmicas ~_ | Conforme item térmica, sistema
, . de pressdo, saude . . quebrar, uso
decafédellitroe o s antigotejamento, .
1.8 litros conservagao térmica de | 4. livre de BPA vertical
! 6 a 12 horas (2358490) obrigatério
Opgdao 1: O mercado (.
pe . Rapido Consumo
possui aparelhos com aquecimento elevado de
poténcia entre 1500W q ’ .
. seguranga com| energia, risco
e, corpo em inox, .
. desligamento de
desligamento o . .
(o automatico, facil| funcionament
] automatico, base ) ) - .
Chaleira elétrica giratoria Conforme item| Justica  militar| limpeza 0 seco.
220v de 2 litros
4, (2358503)
Demora a
, .| esquentar a
Opgdo 2: Chaleira Custo baixo e facil | | .
. agua e
manual de manipular
depende do
forno.
Sem
isolamento
Material inox ou . Alta resisténcia, | térmico
Bule grande para L ] Municipio  de| 7t :
. , aluminio, com tampa e | Conforme item facil  manuseio, | avangado,
servir café 1,5 n Rodeio o .
litros alca ergondmica, 4 boa conservagao| risco de
capacidade de 1,5L ) (2358527) térmica queimaduras
se mal
utilizado
. . Menor
Material inox ou o capacidade
aluminio, tampa com ) Municipio  de| compacto,  facil apac
. Conforme item .| térmica, sem
Bule de 1 litro alavanca e cabo aberto rodeio de servir, |
. . sistema
ou fechado, capacidade | 4. resistente . .
de 1L (2358527) antigotejame

nto




Risco de
deformacgado
. .. or impacto,
Material aluminio zscorre F;men
polido, inox, fibra de . Comando  da| Ajta resisténcia, &
. . N Conforme item L to sem
7a Bandeja vidro ou papeldo, Marinha facil higienizagao, antiderrapant
didametro de 35 cm,| 4. empilhavel. N
borda reforgada (2358499) e. As OPgoes
de  papeldo
sdo menos
sustentaveis.
Facilita Manchas por
Opc¢do 1: Superficie comunicagao uso
vitrificada ou ceramica, Universidade visual, inadequado,
moldura em aluminio, . .| reutilizavel, necessidade
. Conforme item| Federal do Rio , .
ga Quadro branco fixagdo por parafusos compativel com| de limpeza
4, de Janeiro| marcadores frequente.
(2358559)
N . Mais durdvel, ndo .
Opgdo 2: lousa de vidro mancha Mais caro.
O mercado  possui
" . Necessidade
opcdes de capacidade de
de 25 a 200L, estrutura Alta vazdo, agua manutencio
em inox, sistema gelada continua,| ., . ¢
s técnica,
bacteriostatico, . . atende normas de
. Universidade consumo
compressor com gas seguranga. energético
ecoldgico Federal da Bahia
Bebedouro Conforme item
92 - (1975151)
Industrial 4, N3o suporta
TRT 19 regido| |gea| para| altademanda,
e , (1975152). ambientes com| com troca
Purificacdo de 4dgua .
. N baixo fluxo de| constante de
com refrigeracdo . ) .
pessoas, pratico e| filtro e envio
custo baixo. para
conserto.
Opgaq = o~mercado custo elevado,
possui  opgles  de instalacio
embutido, elétrico ou a .g.
4s com forno: especializada;
gas, ) ’ Convencional:
Convencional: com .
forno piso ou Universidade Ocupa  mais
b ’ i 6b design moderno, | espaco.
embutido, 4 a 6 bocas Federal da Bahia| 4| limpeza;
Fogdo (cooktop e Conforme item . ’
102 convencional) (1975151) Convencional: b q
4. | forno integrado, O bem pode
Opcdo 2: Consertar os TRT 19 regido| ficil substituicio | Ser
aparelhos que est3o (1975152). considerado
estragados ou com irrecuperavel
necessidade de e deixar as
manutenc3o. copas  sém
forno, pois

demanda




tempo para
contratagao.

Forno Elétrico

fritadeira de bancada.

e

Podem
consumir
muita energia
e tempo de
preparo pode
variar

Versatil, assa| conforme o
Conforme item prqdutos modelo
112 | Forno/fritadeira STM (2372834) | rapidamente,
4 gratina, tosta e| As copas ndo
Forno a gas. até pode| possuem
desidratar. sistema a gds
Se a demanda
. . . for alta pode
Fritadeira Air Fryer.
estragar com
facilidade.
Vidro Pode quebrar
e causar
acidentes.
Nao é
sustentavel,
pode
prejudicar a
Polietileno satde se
utilizada de
maneira
122 | Jarras de vidro Conforme item| TRT da 92 regido Versla’tll, lavavel, | errada, pois
4 ( durdvel. contém
compostos
quimicos.
A tampa e o
cabo sdo
frageis, além
Inox de conduzir

calor e
provocar
queimaduras.

Atualmente, os equipamentos que apresentam defeitos ou necessidade de manutencao

foram avaliados como irrecuperaveis, nos termos da Instru¢cdo Normativa n° 44/2018, art.

2°, incisos Il e IV, que considera inviavel a recuperagcédo de bens cujo custo de conserto

ultrapasse cinquenta por cento do seu valor de mercado.




5.2 Analise do modelo vigente e histérico da contratagao, quando houver.

Item Histoérico de Aquisi¢cdo Valor Observagoes
Espremedor de frutas N3o localizado nos ultimos
5 anos.

Esterilizador com 3 Bules N3o localizado nos ultimos
5 anos.

Garrafas térmicas 1L/1,8L | Processos 12762/2023 / | RS 119,90 a unidade/ | Sem penalidades.

13800/2019. RS 22,00 a unidade.
Chaleira elétrica N3o localizado nos ultimos
5 anos.
Bule 1,5L Processos 13800/2019 | RS 148 a unidade /RS | Sem penalidades.
(Gerou a ATA 08/2020) / 18900 a unidade
02054/2025.
(bule de 600 ml).
Bandeja N3o localizado nos ultimos
5 anos.
Quadro branco N3o localizado nos ultimos
5 anos.
Bebedouro industrial 11702/2024. Fracassado por especificagdo.
Fogdo tipo cooktop Processos 07097/2024 / | RS 1.420,00 a | Fracassado por desisténcia do
11702/2024. unidade. licitante.
Forno / Fritadeira Ultima aquisicdo foi em
2007. Nao ha histérico de
compra de fritadeira.
Jarras Processo 12762/2023. RS 750,00 Sem penalidades.

5.3. Justificativa técnica e econémica da escolha da solugdo a contratar

A selecado dos itens descritos neste estudo técnico baseia-se em critérios de
funcionalidade, padronizagao, eficiéncia operacional e economicidade, conforme

detalhado a seguir:



Espremedor de Frutas Bivolt:

Optou-se pela aquisicdo do modelo profissional com poténcia de 500W, por atender
de forma eficaz as demandas das sessdes e reunides institucionais, assegurando
agilidade no preparo de lanches e conformidade com as normas técnicas vigentes.
O modelo manual apresenta baixa produtividade e exigir esforgo fisico elevado,

sendo inadequado para uso institucional e alta demanda.
Esterilizador com 3 Bules

A aquisicdo tem como objetivo manter a padronizagao ja estabelecida no 6rgao e
atender ao aumento expressivo da demanda por eventos, promovendo maior
eficiéncia na oferta de bebidas quentes. As demais opg¢des disponiveis no mercado
foram descartadas por ndo atenderem aos requisitos de praticidade e ergonomia,
dificultando o manuseio durante o servigco. A manutencao das unidades atualmente
em uso foi considerada inviavel, em razdo do elevado custo envolvido e da
existéncia de apenas uma unidade funcional, o que representa risco a continuidade

e a qualidade do servigo prestado.
Garrafas Térmicas de Café (1L e 1,8L):

Optou-se pelos modelos tipo pump, que oferecem melhor conservacao térmica,
facilidade de manuseio e menor desperdicio, especialmente em eventos
institucionais. As garrafas com tampa de rosca ja foram usadas no érgéo e por

serem pouco praticas e propensas a causar sujeira nao foram consideradas.
Chaleira Elétrica 220V:

Considerando a inviabilidade operacional do uso continuo do cooktop para o
aquecimento de agua, a aquisicdo de chaleira elétrica com poténcia minima de
1250W apresenta-se como solugéo pratica, eficiente e economicamente viavel. O
modelo atualmente em uso, de natureza manual, depende do cooktop, o que
acarreta sobrecarga no equipamento e compromete a agilidade do servigo,

especialmente em momentos de maior demanda.



Bulesde 1,0L e 1,5L:

Foram selecionados modelos em acgo inox, com al¢ca aberta e bico anatémico,
visando facilitar o manuseio pelos gargons e substituir unidades danificadas,
garantindo seguranca e eficiéncia no servigo. A recuperacao das unidades atuais foi

descartada por apresentar custo superior ao da aquisicdo de novos itens.

Bandeja de 35 cm:

A manutencgao da padronizagao das bandejas em inox ja utilizadas pela equipe da
copa contribui para a organizagao, elegancia e uniformidade do atendimento. As
bandejas de papeldao foram descartadas por serem pouco duraveis e
ambientalmente inadequadas. As de aluminio ndo foram consideradas por serem

mais instaveis para carregarem objetos em comparagao com as de inox.

Quadro Branco:

A instalagdo de quadros brancos nas copas visa aprimorar a comunicagao interna,
permitindo o agendamento visual de reunides e atividades, com uso de marcadores
apagaveis a seco. Recomenda-se o modelo de 70x50 cm que é a medida verificada
para o ambiente. O quadro de vidro apresenta custo elevado e risco de quebra, por

isso nao foi considerado como melhor opgao.

Bebedouro Industrial:

A escolha por modelos com capacidade de 100 litros justifica-se pela elevada
demanda por agua filtrada nos refeitérios da sede e da unidade localizada na 514
Norte. O projeto técnico elaborado pela SEART (doc SEI n° 2354517 e 2367747)
identificou as limitagdes de espaco fisico e pontos de agua disponiveis, definindo o
tamanho maximo dos equipamentos que pode ser instalado no 6rgao. Considerando
que até 1.000 pessoas circulam diariamente pelas dependéncias do CNJ e que os
eventos institucionais reunem, em média, 200 participantes, torna-se imprescindivel
a adocao de equipamentos com maior capacidade de fornecimento continuo de
agua potavel. Os purificadores de parede atualmente em uso nao estdo suportando
a demanda, exigindo trocas frequentes de filtros e apresentando desgaste acelerado

dos componentes, o que compromete a eficiéncia e a continuidade do servigo.



Fogao Tipo Cooktop:

Optou-se por modelos elétricos, quatro bocas e painel touch screen em
vitroceramica, compativeis com a infraestrutura elétrica do CNJ, que nao dispde de
rede de gas nas copas. A manutencgao dos modelos atuais foi descartada por néo

apresentar viabilidade econémica.

Forno/ Fritadeira:

Embora o forno elétrico de bancada seja uma opgao viavel para uso em ambientes
institucionais, a melhor escolha para a copa da Presidéncia é a aquisi¢ao de uma
air fryer com capacidade de 12 litros. A air fryer apresenta menor consumo de
energia, € mais pratica para transporte e manuseio, além de proporcionar um
preparo mais saudavel dos alimentos, por dispensar o uso de 6leo. Adicionalmente,
considerando que a copa € um ambiente pequeno, a air fryer se mostra mais
adequada ao minimizar o impacto térmico, uma vez que possui sistema de
circulacao interna de ar quente, reduzindo a emissao de calor para o ambiente. Sua
capacidade é suficiente para atender demandas pontuais, como o aquecimento e
preparo de alimentos destinados as autoridades, com agilidade, eficiéncia e

seguranca.

Jarras com tampa:

Optou-se pelo modelo de vidro em comparagéo as outras opg¢des, uma vez que ja
séo utilizadas no 6rgéao.

Com o aumento das autoridades no 6rgao por causa da troca de gestdo se faz
necessario essa inclusao na aquisigao.

Além disso, as jarras de vidro sdo mais faceis de limpar e sustentavelmente

melhores que as outras opgoes.

6. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

Segue tabela com detalhamento do dispéndio orgamentario estimativo:



Item

Objetos

Quantidade

solicitada

Valor

unitario

Documentos de

referéncia.

Valor Total do

item

Espremedor de
frutas industrial

bivolt

RS 284,35

2358585

RS 568,70

Esterilizador
com 3 Bules,

220v

RS 516,31

2358586

RS 516,31

Garrafas
térmicas, com
pump, de café

de 1 litro

RS 113,91

2358589

RS 683,46

Garrafas
térmicas, com
pump, de café

de 1,8 litros

23

RS 113,24

2358596

RS 2.604,52

Chaleira elétrica

220 v de 2 litros

RS 184,71

2358609

RS 1108,26

Bule grande
para servir café,
com alga aberta,

1,5 litros

RS 253,90

2358614

RS 2.031,20

Bule pequeno,
com al¢a aberta,

de 1 litro

10

RS 102,65

2358616

RS 1026,50

Bandeja de inox

de 35cm

12

RS 73,93

2382929

RS 887,16

Quadro branco

70x50

RS 61,00

2358625

RS 305,00

10

Bebedouro
industrial de
100 litros e 2

torneiras.

Dimensdes

maximas

55x55x170

RS 2.939,99

2358637

RS 5.879,98




11 Fogdo cooktop 9 RS 1899,00 2358639 RS 17.091,00
Forno/
12 1 RS 666,90 2381109 RS 666,90
fritadeira
2380967
13 Jarras 20 38,90 RS 778,00
TOTAL R$ 34.146,99

Os valores obtidos foram a partir de cotacdes de mercado realizadas em outubro de 2025, via sites da

internet.

Pelo exposto, o valor total estimado para a aquisicdo € de R$ 34.146,99 (trinta e quatro

mil e cento e quarenta e seis reais e noventa e nove centavos).

7. DESCRICAO DA SOLUCAO

Especificagoes técnicas dos objetos:

As especificacdes técnicas apresentadas para os itens sao consideradas minimas,

podendo ser ofertados produtos com caracteristicas superiores, desde que atendam aos

requisitos essenciais definidos neste documento. Todos os objetos deverdao possuir

garantia minima de 12 (doze) meses, assegurando a qualidade e a durabilidade dos bens

adquiridos.
Especificagbes Técnicas
Especificagbes Técnicas
Voltagem: 220V
Capacidade da jarra: no minimo 3 litros
ITEM 1 — Espremedor de frutas industrial bivolt Frequéncia minima: 60 Hz

Poténcia elétrica: no minimo 500 W

Poténcia do motor: % CV (hp)




Isolagdo: Classe F

Material: Ago Inox e Aluminio

Material do bule: Ndo especificado

Certificacdo: Selo do INMETRO

Marcas de referéncia: Bermar, Facility e Evitra ou
similares

Voltagem: 220 V

Resisténcia: Tubular em inox

Capacidade: 3 bules / 1,8 litros cada (minimo)

ITEM 2 - Esterilizador com 3 Bules, 220 V

Material: Ago Inox e Aluminio

Material do bule: Inox

Certificagdo: Selo do INMETRO

Marcas de referéncia: Consercaf, Marchesoni,

Monarcha, Record ou similares

Revestimento externo: Inox

Ampola interna: Vidro

Conservacgdo térmica: 12h quente / 24h frio

ITEM 3 — Garrafa térmica com pump de café de 1 litro

Capacidade: 1 litro

Sistema de servir: Bomba de pressao

Caracteristicas adicionais: Sem gotejamento, alca
retratil, acabamento liso, livre de BPA, material
atoéxico, jato forte, ndo pinga, ndo deixa marcas de
dedo




Possuir selo INMETRO

Revestimento externo: Inox

Sistema de servir: Bomba de pressao, tipo pump

ITEM 4 — Garrafa térmica com pump de café de 1,8
litros

Ampola interna: Vidro

Conservacgdo térmica: 12h quente / 24h frio

Capacidade: 1,8 litros

Caracteristicas adicionais: Sem gotejamento, alca
retratil, acabamento liso,
atoxico, jato forte, ndo pinga, ndo deixa marcas de
dedo

livre de BPA, material

Possuir selo INMETRO

Voltagem: 220 V

Poténcia minima: 1250 W

Capacidade minima: 1,8 litros

ITEM 5 — Chaleira elétrica

Base: Com aquecimento

Cor: Sem cor especifica

Controle de temperatura: Sim

INMETRO
Monial,

Selo do
Black&Decker,

Certificacdo:
Marcas de
Candence, Oster ou similares

referéncia:

Capacidade: 1,5 litros

ITEM 6 — Bule grande para servir café

Material: Inox

Alca: Ndo pode ser completamente fechada

Bico: Longo

ITEM 7 — Bule pequeno para servir café

Capacidade: 1,0 litro




Tamanho: Aproximadamente 15 cm com tampa

ajustada

Compatibilidade: Fogdes a gas e inducgdo

Material: Inox

Alca: Nao pode ser completamente fechada

Bico: Curto

Material: inox

ITEM 8 — Bandeja de inox

Formato: redondo

Tamanho: Aproximadamente 35x35x20

Material: Chapa duratree ou MDF
aproximadamente 3mm

de

Acabamento: Aluminio

ITEM 9 — Quadro branco

Formato: Quadrado

Pintura: Branca com verniz UV

Escrita: Permite uso de marcadores tipo WBM-7 ou

similar, tinta removivel a seco

Capacidade do reservatoério: 100 litros

ITEM 10 — Bebedouro industrial

Gabinete: Chapa de ago inox escovado

Torneiras: 2 frontais (agua gelada e natural)

Refrigeracdo: Compressor de 1/8 CV com ventilador

elétrico




Gas refrigerante: Suva R-134a (ecoldgico)

Isolamento térmico: Poliuretano expandido

Reservatdrio interno: Polietileno de alta densidade
com serpentina de aco inox 304

Filtro: Classe 11} e Classe cl
Pressdo de entrada de agua: 3 a 20 m.c.a.

Voltagem: 220V

Eficiéncia de refrigeracdo: Até 300 copos de 200 ml
por hora

Protecdo elétrica: IPX0 — Classe | — plugue com pino
terra

Dimensdes: aproximadamente 165 x 54 x 54 cm
Peso: 42 kg.

Marcas de referéncia: Lider Bebedouros, Frisbel e
Canovas Bebedouros ou similares

Tipo: Elétrico, tipo cooktop

Queimadores: 4 com aquecimento por resisténcia

Material: Vitroceramica

ITEM 11 - Fogdo tipo Cooktop

Acendimento: Automatico

Desligamento automatico: Por derramamento

Indicadores: Funcionamento e calor residual

Poténcia: 2 queimadores de 1200W, 2 de 1800W,

total minimo 6000W




Voltagem: 220V

Peso maximo: 9
Medidas minimas: 51 x 4,5 x 48 cm

kg

Cor: Preta

Marca de referéncia: Fischer ou equivalente

Fungdes:
e  Assar,
e fritar,
° grelhar,
e Desidratare
e  reaquecer

Controle de temperatura: de 80°C a 200°C
e desligamento automatico para protegdo
aquecimento.

no

Poténcia: no minimo 1800W

Voltagem: 220V

ITEM 12 - Forno / Fritadeira

Sistema de aquecimento:
Circulagdo de ar quente por convecgdo

Recursos adicionais:

Display digital com visor de led ou analdgico.
Revestimento interno antiaderente (Easy Clean)

Material: aco inoxidavel ou pldstico resistente com

acabamento inox.

Capacidade: no minimo 12 litros

Acessorios inclusos:

Cesto para fritura

Grelha ajustavel

Bandeja coletora de gordura ou migalhas
Assadeira

Pegador de bandeja

Espeto (opcional)

Rotisseie (opcional)




ITEM 13 - Jarras de vidro com tampa

Jarra de vidro, de 1,5 |, com tampa hermética
removivel, podendo a tampa ser de aco inoxidavel,
bambu, acrilico ou outro material equivalente.

8. PARCELAMENTO DA CONTRATAGAO

Os objetos poderao ser contratados de forma parcelada, pois a solugao € divisivel,

podendo ser adquiridos separadamente.

9. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS

9.1. Indicadores de desempenho da contratacao

Conformidade

Total de entregas) x 100

Categoria Indicador Férmula / Como Medir Objetivo / Interpretagio
Eficiéncia Economia obtida | ((Preco estimado - Prego adjudicado) | Avaliar a economia alcangada
Econdmica na licitacdo + Prego estimado) x 100 no processo de compra.

Custo médio por .
. Valor total da compra + Quantidade | Comparar custos entre
unidade . ,
. adquirida fornecedores e periodos.

adquirida
Percentual de | (Valor de compras com selo A de | Medir adogdo de critérios
compras eficiéncia energética + Total de | sustentaveis e de eficiéncia
sustentdveis compras) x 100 energética.

. indice de L Avaliar se 0s produtos

Qualidade e . (Entregas conforme especificagdo =+ .

conformidade entregues atendem as

usuario interno

satisfacdo (0 a 10)

técnica especificagBes do edital.
indice de Medir a qualidade dos produtos
N (Itens devolvidos/trocados + Total de q . P
devolucdes ou | . . e a confiabilidade do
itens recebidos) x 100

trocas fornecedor.

. N L . Avaliar a adequagdo dos
Satisfagdao do | Média das notas de pesquisa de

equipamentos as necessidades
do érgao.

Percentual de

Uso e

. equipamentos
Manutencao

em operagao

(Equipamentos funcionais + Total de
equipamentos) x 100

Verificar  disponibilidade e
desempenho

equipamentos.

dos

Tempo médio de
reparo/substituic
ao

Soma dos tempos de conserto + n2 de
manutencgdes

Medir eficiéncia na manutencao
corretiva ou substituicdo.

Custo de
manutengdo por
equipamento

Valor gasto em manutenc¢do + Total
de equipamentos

Acompanhar economicidade no
ciclo de vida dos itens
adquiridos.




Fornecedores Garantir conformidade
(Fornecedores regulares + Total de
Governanga regulares no cadastral e legal dos
fornecedores) x 100
SICAF fornecedores.

Cumprimento de
prazos
contratuais

(Entregas dentro do prazo + Total de | Monitorar  pontualidade e
entregas) x 100 comprometimento contratual.

10. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PREVIAMENTE A CELEBRAGAO DO
CONTRATO

Nao se aplica.

11. CONTRATAGOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

Processo 11702/2024 - RP de eletrodomésticos.

12. IMPACTO SOCIOAMBIENTAL

Nas especificagbes dos objetos, sempre que aplicavel, foram incluidas exigéncias
relacionadas a sustentabilidade, tais como: consumo maximo de energia, certificagdes do
INMETRO, utilizacdo de gas ecoldgico e classificagao de eficiéncia energética “A”. Essas
exigéncias estdo detalhadas nas descrigdes técnicas dos itens e refletem o compromisso
do Conselho Nacional de Justica com praticas sustentaveis.

Tais critérios estdo em conformidade com a politica de sustentabilidade institucional
do CNJ e tém como objetivo principal a redug¢ao do impacto socioambiental decorrente das
contratagbes publicas, promovendo o uso eficiente de recursos e a responsabilidade

ambiental.
13. RISCOS DA CONTRATAGAO
Os principais riscos identificados incluem: (i) fracasso na licitagcdo por especificagcdes

técnicas restritivas; (ii) indisponibilidade de fornecedores com capacidade de entrega; (iii)

atrasos na entrega dos equipamentos; e (iv) recebimento de produtos fora das



especificagdes. Para mitigacao, recomenda-se: revisao criteriosa do edital, ampla pesquisa

de mercado, clausulas contratuais de penalidade e fiscalizagao rigorosa da entrega.

Risco 1 Morosidade no processo
Probabilidade (Alta, Impacto (Alto, Médio e
1 . Id Dano )
média e baixa) Baixo)
Baixa 1 Atraso no processo de contratacdo baixo
Id Acdo de Mitigacdo e Contingéncia Responsavel

Compromisso das unidades para tramitacdo célere do | Unidade envolvidas no

1
processo de contratacao. processo licitatorio.
Risco 2 Auséncia de empresas participantes
Probabilidade (Alta, Impacto (Alto, Médio e
1 . Id Dano )
média e baixa) Baixo)
Baixa 1 Perda do processo de compra baixo
Id Acdo de Mitigacdo e Contingéncia Responsavel
1 Encaminhamento de mais propostas SECOM/SESER/COSF
1 Revisdo dos critérios contidos no Termo de referéncia SESER/SEEDI
Risco 3 Atraso no fornecimento do objeto
Probabilidade (Alta, Impacto (Alto, Médio e
.- . Id Dano )
média e baixa) Baixo)
Baixa 1 Falta do objeto Médio
Id Acdo de Mitigacdo e Contingéncia Responsavel

1 Aplicacdo de penalidades compativeis no Termo de SAD
Referéncia

Risco 4 Inexecucgdo parcial ou total do fornecimento do objeto
Probabilidade (Alta, Impacto (Alto, Médio e
.- . Id Dano )
média e baixa) Baixo)
Baixa 1 Falta do objeto baixo

Id Acdo de Mitigacdo e Contingéncia Responsavel




1 Revisdo dos critérios contidos no Termo de referéncia SESER/SAD

2 Aplicacdo de penalidades SAD

14. CONCLUSAO DO GESTOR

Diante das analises e informacgdes apresentadas neste Estudo Técnico Preliminar,
conclui-se que a aquisi¢cao dos itens descritos representa a solugdo mais adequada para
atender as necessidades operacionais das unidades do Conselho Nacional de Justica. A
contratagdo proposta visa garantir a continuidade dos servigos internos, promover a
reposicao de materiais essenciais e assegurar a infraestrutura necessaria ao pleno
funcionamento das atividades institucionais.

15. EQUIPE DE PLANEJAMENTO DA CONTRATAGAO

NOME E-MAIL RAMAL UNIDADE

Erika Teixeira Guimardes | erika.guimaraes@cnj.jus.br 5447 SESER/SAD

Karlla Silene Karllac@cnj.jus.br 5046 SESER/SAD
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